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EN ENGLISH
 Product Manual for Stainless Steel Work Table - Foldable 1400x600mm (ATK146K)

 1. General Information
Thank you for purchasing the Stainless Steel Work Table - Foldable 1400x600mm (ATK146K). This work table is ideal 
for professional kitchens, catering, and food preparation environments. Built with high-quality stainless steel, it is 
designed for durability, efficiency, and ease of use.

 2. Safety Information
- Usage: This work table is for indoor use only. Ensure it is placed on a stable, level surface to prevent tipping or 
instability.
- Weight Limit: Do not exceed the maximum load capacity of 150 kg to avoid damage or injury.
- Children and Pets: Keep children and pets away from the installation area to avoid accidents during setup.
- Cleaning: Always ensure the work surface is clean and dry before use. Avoid using abrasive materials that may 
scratch the surface.
- Repairs: Do not attempt to repair any damages yourself. Contact customer service for assistance.
- Storage: When not in use, store in a cool, dry place away from direct sunlight to prevent deterioration.

 3. Product Overview and Specifications
Product Name: Stainless Steel Work Table - Foldable 1400x600mm  
Model: ATK146K  
Dimensions: 1400 x 600 mm  
Material: Stainless Steel  
Weight: 38 kg  
Load Capacity: 150 kg  
Foldable: Yes  
Feet: Adjustable for stability  

 4. Setup and Installation
1. Unboxing: Carefully unpack the work table from the box and ensure all components are present.
2. Location Selection: Choose a safe, stable, and level location for installation.
3. Table Assembly:
   - Open the table by unfolding the legs.
   - Ensure that the locking mechanism is engaged for safety.
4. Adjust Feet: Adjust the feet of the table to ensure it is level and stable. Use a level to confirm.
5. Final Check: Ensure all components are securely attached before placing any items on the table.

 5. Operation
- Place the work table in a designated area for food preparation or kitchen tasks.
- Use as intended, ensuring not to exceed the recommended load capacity.
- For folding, ensure the area around the table is clear to prevent any accidents during the folding process.

 6. Cleaning and Maintenance
- Clean the surface regularly using warm, soapy water and a soft cloth.
- For stubborn stains, use a soft scrubbing pad with appropriate cleaning solutions recommended for stainless steel.
- Avoid using bleach or abrasive cleaners as they may damage the surface.
- Inspect the table periodically for any signs of wear or damage.

 7. Troubleshooting
Issue: Table wobbles or is unstable  
Solution: Adjust the feet until stable; ensure the locking mechanism is engaged.

Issue: Stains are not coming off  
Solution: Use a suitable stainless steel cleaner and follow the manufacturer's instructions carefully.

Issue: Damage observed  
Solution: Contact customer service for inspection or replacement options.

 8. Disposal
At the end of its life cycle, dispose of the product responsibly. Contact the local waste disposal service for information 
on recycling or proper disposal of stainless steel materials.

 9. Contact
For further assistance, reach out to us:
- Email: info@ggmgastro.com  
- Phone: 0800 7000 220  
- Address: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Germany  

Thank you for choosing our Stainless Steel Work Table. We hope it serves you well!



DE DEUTSCH
Produktmanual für faltbaren Edelstahl-Arbeitstisch 1400x600mm (ATK146K)

1. Allgemeine Informationen  
Herzlichen Glückwunsch zum Kauf des faltbaren Edelstahl-Arbeitstisches ATK146K. Dieses Qualitätsprodukt wurde für 
eine Vielzahl von Anwendungen in der Gastronomie und Lebensmittelverarbeitung entwickelt und bietet eine 
zuverlässige Arbeitsfläche.

2. Sicherheitsinformationen  
- Stellen Sie sicher, dass der Tisch auf einer stabilen, ebenen Fläche aufgestellt ist, bevor Sie ihn verwenden.
- Nicht überlasten: Die maximale Tragfähigkeit des Tisches beträgt 250 kg. 
- Verwenden Sie den Tisch nicht in der Nähe von offenen Flammen oder extrem heißen Objekten.
- Achten Sie darauf, dass der Tisch im zusammengeklappten Zustand sicher verriegelt ist, um ungewolltes Öffnen zu 
vermeiden.
- Bei der Verwendung chemischer Reinigungsmittel stellen Sie sicher, dass diese für Edelstahl geeignet sind, um 
Beschädigungen zu vermeiden.

3. Produktübersicht und Spezifikationen  
- Modell: ATK146K  
- Abmessungen: 1400 x 600 mm  
- Material: Edelstahl  
- Tragfähigkeit: 250 kg  
- Faltbar: Ja  
- Gewicht: 25 kg  
- Höhe: 850 mm (nicht verstellbar)  
- Beine: Vierkantrohr, rostfrei  
- Abgerundete Ecken: Ja  

4. Einrichtung und Installation  
1. Entpacken Sie den Tisch aus der Verpackung und überprüfen Sie alle Teile.
2. Stellen Sie den Tisch auf eine stabile, ebene Fläche.
3. Klappen Sie die Beine aus und stellen Sie sicher, dass sie vollständig ausgeklappt und in der richtigen Position sind.
4. Drücken Sie die Verriegelungsmechanismen an den Beinen, bis sie einrasten.
5. Überprüfen Sie vor der ersten Benutzung die Stabilität und stellen Sie sicher, dass keine Teile locker sind.

5. Bedienung  
- Der Tisch kann vielseitig verwendet werden, vom Vorbereiten von Speisen bis zum Servieren. Achten Sie darauf, den 
Tisch nur gemäß den oben genannten Sicherheitsvorgaben zu verwenden. 
- Bei Bedarf können Sie die Oberfläche des Tisches als Schneide- oder Arbeitsfläche nutzen.

6. Reinigung und Wartung  
- Reinigen Sie die Oberfläche des Tisches regelmäßig mit milden Reinigungsmitteln und einem weichen Tuch.
- Vermeiden Sie abrasive Reinigungsmittel, die die Edelstahloberfläche zerkratzen könnten.
- Überprüfen Sie regelmäßig die Beinverriegelungen und Schrauben auf festen Sitz.

7. Fehlersuche  
- Wenn der Tisch wackelt, überprüfen Sie, ob alle Beine ordnungsgemäß ausgeklappt und verriegelt sind.
- Bei Rost oder Verfärbungen reinigen Sie den Tisch sofort und verwenden Sie geeignete Edelstahlreiniger.

8. Entsorgung  
- Entsorgen Sie den Tisch gemäß den lokalen Vorschriften zur Abfallentsorgung.
- Teilen Sie das Produkt in geeignete Materialien (z.B. Metall für das Recycling).

9. Kontakt  
Für weitere Informationen oder Unterstützung kontaktieren Sie uns unter:  
E-Mail: info@ggmgastro.com  
Telefon: 0800 7000 220  
Adresse: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Deutschland



NL NEDERLANDS
Productmanual voor RVS Werktafel Vouwbaar 1400x600mm (ATK146K)

1. Algemene informatie  
De RVS werktafel vouwbaar is ontworpen voor professioneel gebruik in keukens, restaurants en andere culinaire 
omgevingen. Met een afmeting van 1400x600mm biedt deze tafel voldoende werkruimte en is het ideale meubelstuk 
voor alle horecaprofessionals.

2. Veiligheidsinformatie  
- Gebruik deze tafel uitsluitend voor de beoogde doeleinden.  
- Zorg ervoor dat de tafel op een vlakke en stabiele ondergrond staat om omvallen te voorkomen.  
- Houd de werktafel vrij van obstakels tijdens gebruik om struikelen te voorkomen.  
- Let op scherpe randen en hoeken om verwondingen te voorkomen.  
- Voorkom dat de tafel wordt blootgesteld aan extreme temperaturen of vochtigheid.  
- Controleer regelmatig op eventuele schade of slijtage aan de tafel. Gebruik deze niet als schade wordt geconstateerd.  
- Bewaar de tafel op een droge plaats wanneer deze niet in gebruik is.

3. Productoverzicht en specificaties  
- Productnaam: RVS Werktafel Vouwbaar  
- Model: ATK146K  
- Afmetingen: 1400x600mm  
- Materiaal: Roestvrij staal  
- Kleur: Zilver  
- Draagvermogen: Tot 250 kg  
- Bijzonderheden: Vouwbaar ontwerp voor eenvoudige opslag  
- Gewicht: 30 kg

4. Setup en installatie  
1. Haal de tafel uit de verpakking en controleer op eventuele beschadigingen.  
2. Vouw de tafel open en positioneer deze op een vlakke ondergrond.  
3. Zorg ervoor dat de vergrendelingsmechanismen volledig zijn ingeschakeld om de stabiliteit te garanderen.  
4. Test de stabiliteit van de tafel door voorzichtig op de tafel te duwen.  
5. Bij het gebruik van een of meerdere wielen, zorg ervoor dat deze vergrendeld zijn om te voorkomen dat de tafel 
verschuift. 

5. Bediening  
- Gebruik de tafel voor het voorbereiden en verwerken van voedsel.  
- Zorg ervoor dat alle ingrediënten op de tafel veilig en hygiënisch zijn geplaatst.  
- Gebruik de tafel niet voor andere doeleinden dan waarvoor deze is bedoeld.  
- Ruim uw werkruimte na gebruik op en zorg ervoor dat er geen voedselresten achterblijven.

6. Schoonmaak en onderhoud  
- Maak de tafel na elk gebruik schoon met een mild schoonmaakmiddel en warm water.  
- Gebruik een zachte spons of doek om krassen te voorkomen.  
- Vermijd schurende schoonmaakmiddelen die de afwerking kunnen beschadigen.  
- Controleer regelmatig op roest of andere tekenen van slijtage en reinig deze gebieden onmiddellijk.  
- Zorg ervoor dat de tafel volledig droog is voordat u deze opbergt.

7. Problemen oplossen  
- Probleem: De tafel wiebelt.  
  Oplossing: Controleer of de tafel op een vlakke ondergrond staat en dat de vergrendelingen goed zijn vergrendeld.  
- Probleem: Roestplekjes zichtbaar.  
  Oplossing: Reinig het oppervlak onmiddellijk en gebruik een roestbehandelingsmiddel indien nodig.  
- Probleem: Tafel kan niet worden gevouwen.  
  Oplossing: Controleer of er geen obstructies zijn in de vergrendelingsmechanismen en probeer voorzichtig te duwen.

8. Afvoer  
Bij het afvoeren van de werktafel, zorg ervoor dat deze op een milieuvriendelijke manier wordt vernietigd. Roestvrij 
staal kan worden gerecycled, dus neem contact op met uw lokale recyclingcentrum voor correcte verwijdering.

9. Contact  
Voor vragen of ondersteuning kunt u ons bereiken via:  
E-mail: info@ggmgastro.com  
Telefoon: 0800 7000 220  
Adres: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Duitsland



ES ESPAÑOL
Manual del Producto: Mesa de Trabajo de Acero Inoxidable Plegable 1400x600mm - ATK146K

1. Información General
La mesa de trabajo de acero inoxidable plegable ATK146K es ideal para uso en cocinas comerciales, restaurantes y 
áreas de preparación de alimentos. Su diseño facilita el almacenamiento y la movilidad, mientras que la construcción 
en acero inoxidable asegura durabilidad y resistencia a la corrosión.

2. Información de Seguridad
- Lea siempre el manual antes de usar la mesa.
- Asegúrese de que la mesa esté correctamente instalada antes de usar.
- Evite el uso de productos químicos corrosivos para limpiar la mesa.
- Desconecte el área de trabajo antes de realizar cualquier mantenimiento.
- Mantenga la mesa fuera del alcance de los niños.
- No sobrecargue la mesa más allá del límite de peso recomendado.
- Use guantes al manipular la mesa para evitar cortes.

3. Descripción del Producto y Especificaciones
- Material: Acero inoxidable
- Dimensiones: 1400 mm x 600 mm
- Tipo de mesa: Plegable
- Uso: Profesional y comercial
- Capacidad de carga: Hasta 200 kg
- Peso del producto: 30 kg
- Certificación: Conforme a las normativas de seguridad alimentaria de la UE.

4. Configuración e Instalación
1. Abra la mesa de trabajo en un área plana y estable.
2. Asegúrese de que las patas estén correctamente aseguradas en su lugar.
3. Verifique que la mesa esté nivelada. Use calzas si es necesario.
4. Para mayor estabilidad, coloque la mesa entre otros equipos o en una pared.

5. Funcionamiento
- Esta mesa es adecuada para la preparación de alimentos y debe ser utilizada en conformidad con las normativas de 
higiene.
- Asegúrese de que la superficie esté limpia antes de cada uso.
- Puede usar la mesa para cortar, mezclar y servir alimentos.

6. Limpieza y Mantenimiento
- Limpie la mesa con agua tibia y jabón suave después de cada uso.
- Evite usar esponjas o productos abrasivos que puedan rayar la superficie.
- Aplique un desinfectante adecuado si se utiliza para la preparación de alimentos.
- Revise regularmente las uniones y patas cada seis meses para asegurar su estabilidad.

7. Solución de Problemas
- La mesa no se pliega correctamente: Verifique que las bisagras no estén obstruidas. Limpie cualquier residuo que 
pueda estar bloqueando el mecanismo.
- Inestabilidad: Asegúrese de que todas las patas estén firmemente colocadas. Si la mesa se encuentra en una 
superficie irregular, ajuste su posición.
- Corrosión: Si nota signos de corrosión, aplique una capa de aceite mineral en la superficie y elimine la humedad 
inmediatamente.

8. Eliminación
- La mesa de acero inoxidable debe ser reciclada. Consulte con su proveedor local sobre las opciones de reciclaje 
disponibles en su área.
- No tire la mesa a la basura común. Asegúrese de cumplir con las regulaciones locales sobre el reciclaje de metales.

9. Contacto
Si tiene alguna pregunta o necesita asistencia, póngase en contacto con nosotros:
- Correo electrónico: info@ggmgastro.com
- Teléfono: 0800 7000 220
- Dirección: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Alemania.



FR FRANÇAIS
 Manuel du Produit : Table de Travail en Acier Inoxydable Pliable 1400x600mm (ATK146K)

 1. Informations Générales
Merci d'avoir choisi la table de travail en acier inoxydable pliable ATK146K. Ce produit est conçu pour offrir une surface 
de travail durable et facile à nettoyer, idéale pour les cuisines commerciales et les espaces de préparation alimentaire.

 2. Informations de Sécurité
- Utilisation Correcte: Cette table est destinée à un usage domestique ou commercial uniquement.
- Charge Maximale: Ne pas dépasser la capacité de poids recommandée pour éviter les accidents.
- Stabilité: Assurez-vous que la table est correctement déployée et stabilisée avant utilisation.
- Nettoyage: Utilisez des produits de nettoyage non abrasifs pour éviter d'endommager la surface.
- Enfants: Gardez la table hors de portée des enfants.
- Manutention: Toujours lever la table avec précaution pour éviter les blessures.

 3. Aperçu du Produit et Spécifications
- Dimensions: 1400 x 600 mm
- Matériau: Acier inoxydable de haute qualité
- Poids: 25 kg
- Capacité de Poids: 150 kg
- Pliabilité: Oui
- Usage: Commercial et domestique

 4. Configuration et Installation
1. Déballage: Retirez la table de son emballage et vérifiez que tous les composants sont présents.
2. Vérification des Pièces: Assurez-vous que la table et toutes les pièces sont en bon état.
3. Déploiement:
   - Tirez la table de la position pliée à la verticale.
   - Assurez-vous que les pieds sont complètement étendus et verrouillés en place.
4. Niveau: Ajustez les pieds si nécessaire pour que la table soit de niveau.
5. Sécurisation: Assurez-vous que la surface de la table est libre de tout objet avant l'utilisation.

 5. Fonctionnement
- Utilisez la table pour préparer des aliments, comme surface de travail pour les plats, ou comme espace pour les 
équipements de cuisine.
- Évitez de placer des objets chauds directement sur la table sans protection.

 6. Nettoyage et Entretien
- Nettoyez la surface avec un chiffon humide et un détergent doux.
- Évitez les éponges abrasives qui pourraient rayer la surface.
- Inspectez régulièrement les joints et la structure pour détecter toute usure ou dommage.

 7. Dépannage
- Instabilité: Vérifiez que tous les pieds sont bien fixés et ajustés.
- Difficulté de pliage/déploiement: Vérifiez qu’aucun objet n’obstrue le mécanisme de pliage.
- Rouille ou corrosion: Essuyez la surface avec un chiffon sec et appliquez un produit de nettoyage spécialement conçu 
pour l'acier inoxydable.

 8. Élimination
Lorsque vous n'utilisez plus ce produit, veillez à le jeter conformément aux réglementations locales concernant le 
recyclage et le traitement des déchets métalliques.

 9. Contact
Pour toute question ou assistance, veuillez nous contacter :
- Email: info@ggmgastro.com
- Téléphone: 0800 7000 220
- Adresse: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Allemagne



IT ITALIANO
Manuale del Prodotto: Tavolo da Lavoro In Acciaio Inox Pieghevole 1400x600mm - ATK146K

1. Informazioni Generali
Grazie per aver scelto il Tavolo da Lavoro in Acciaio Inox Pieghevole ATK146K. Questo prodotto è progettato per offrirti 
una superficie di lavoro resistente e versatile, ideale per cucine commerciali, casse e altro ancora.

2. Informazioni di Sicurezza
- Leggere attentamente questo manuale prima dell'uso.
- Assicurarsi che il tavolo sia posizionato su una superficie piana e stabile.
- Non sovraccaricare il tavolo oltre i limiti di peso indicati.
- Maneggiare il tavolo con cautela per evitare infortuni.
- Tenere lontano da fonti di calore diretto e umidità eccessiva.
- Usare prodotti di pulizia non corrosivi.
- In caso di danni, non utilizzare il tavolo e contattare l'assistenza.

3. Panoramica del Prodotto e Specifiche
- Materiale: Acciaio Inox
- Dimensioni: 1400x600 mm
- Altezza: 850 mm
- Capacità di carico: 150 kg
- Peso: 30 kg
- Colore: Acciaio Inox
- Design: Pieghevole per una facile conservazione

4. Installazione e Setup
1. Scegliere un'area di lavoro piana e adatta.
2. Rimuovere il tavolo dalla confezione e controllare che tutte le parti siano incluse.
3. Aprire il tavolo pieghevole e assicurarsi che le cerniere siano sicure.
4. Regolare le gambe del tavolo per garantire stabilità.
5. Fissare eventuali componenti aggiuntivi forniti secondo le istruzioni incluse.

5. Funzionamento
- Assicurarsi che il tavolo sia stabile prima di posizionare gli oggetti.
- Utilizzare il tavolo per le operazioni previste, come preparazione alimentare e approntamento.
- Evitare di utilizzare strumenti appuntiti che potrebbero graffiare la superficie.

6. Pulizia e Manutenzione
- Pulire il tavolo con un panno umido e detergente non abrasivo.
- Asciugare con un panno asciutto per evitare macchie d'acqua.
- Controllare regolarmente le cerniere e i meccanismi di piegatura per usura e pulizia.

7. Risoluzione dei Problemi
- Se il tavolo non si apre o chiude correttamente, controllare se ci sono ostruzioni alle cerniere.
- In caso di stabilità insufficiente, verificare che tutte le gambe siano completamente estese e conformi al suolo.
- Se il tavolo presenta danni evidenti, contattare l'assistenza tecnica.

8. Smaltimento
- Questo prodotto deve essere smaltito secondo le normative locali per i materiali metallici.
- Non gettare il tavolo tra i rifiuti urbani; contattare il centro di raccolta locale per le istruzioni di smaltimento.

9. Contatti
Per ulteriori informazioni o assistenza, contattare:
Email: info@ggmgastro.com
Telefono: 0800 7000 220
Indirizzo: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Germania

Grazie per aver scelto il Tavolo da Lavoro in Acciaio Inox Pieghevole ATK146K. Assicurati di seguire tutte le istruzioni 
per garantire un uso sicuro e duraturo del prodotto.


