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EN ENGLISH

Product Manual for GGM Gastro Induction Hotplate Stove 14 kW BFLEX Digital. Model: IGPB499B

1. General Information

Thank you for purchasing the GGM Gastro Induction Hotplate Stove 14 kW BFLEX Digital. This product is designed for
commercial kitchen use, providing efficient cooking capabilities with modern technology.

2. Safety Information

- Electrical Safety: Ensure that the appliance is connected to the mains supply as specified. Use a properly grounded
outlet. Avoid using an extension cord.

- Heat Hazards: The cooking surface will become extremely hot during operation. Do not touch the surface while in use.
Allow the appliance to cool down before cleaning or moving.

- Child Safety: Keep the appliance out of reach of children. Ensure that children do not play with the device.

- Fire Safety: Never leave the appliance unattended while in use. Keep flammable materials away from the cooking
area.

- Emergency: In case of an electrical malfunction, disconnect the appliance immediately from the power source and
contact a qualified technician.

3. Product Overview and Specifications

- Model: IGPB499B

- Power: 14 kW

- Voltage: 400 V

- Frequency: 50/60 Hz

- Phase: 3

- Cooking Surface Material: Glass ceramic

- Temperature Range: 60°C to 240°C

- Control Type: Digital control with display

- Dimensions (W x D x H): 800 x 600 x 300 mm
- Weight: 30 kg

4. Setup and Installation

1. Choose a Suitable Location: Place the hotplate on a flat, stable surface with adequate ventilation.

2. Electrical Connection: Connect the appliance to a dedicated 3-phase 400 V electrical outlet. Ensure the power supply
is appropriate for the appliance's specifications.

3. Clear the Area: Ensure there are no flammable materials within 1 meter of the appliance.

4. Leveling: Adjust the feet if necessary to ensure the appliance is level.

5. Operation

1. Turn on the appliance using the main power switch.

2. Set the desired temperature using the digital control panel.

3. Place compatible induction cookware on the surface.

4. Monitor cooking process using the display and adjust settings as necessary.

6. Cleaning and Maintenance

- Daily Cleaning: Wipe the cooking surface with a damp cloth after cooling. Use non-abrasive cleaners to avoid
scratching.

- Deep Cleaning: Periodically remove knobs and clean all surfaces.

- Regular Maintenance: Inspect power cables for damage. Contact a professional for any repairs.

7. Troubleshooting



- Device Will Not Start: Check the power supply and ensure it is properly connected.
- Surface Not Heating: Confirm that the cookware is induction-compatible.
- Error Messages: Refer to the digital display for specific error codes and consult the manufacturer.

8. Disposal

When disposing of the appliance, adhere to local regulations regarding electronic waste. Remove all power sources
and recycle components when possible.

9. Contact
For further assistance, please contact us at:
- Email: info@ggmgastro.com

- Phone: 0800 7000 220
- Address: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Germany



DE DEUTSCH

Produktmanual fir Induktionskochplatte 14 kW BFlex Digital (IGPB499B)

1. Allgemeine Informationen
Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhrer Induktionskochplatte 14 kW BFlex Digital. Dieses Produkt ist fur die effiziente
Zubereitung von Speisen konzipiert und bietet fortschrittliche Temperaturregelung fir ein optimales Kocherlebnis.

2. Sicherheitsinformationen

- Die Induktionskochplatte ist nur fir den Innenbereich geeignet.

- Stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung den Anforderungen des Gerates entspricht.

- Benutzen Sie das Gerat nicht mit beschadigten Kabeln oder Steckdosen.

- Achten Sie darauf, dass die Kochplatte auf einer stabilen, hitzebestéandigen Oberflache platziert wird.

- Halten Sie Kinder und Tiere wahrend des Betriebs fern.

- Verwenden Sie nur fiir Induktionskochplatten geeignete Kochgeschirrtypen.

- Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist.

- Im Falle eines technischen Problems ziehen Sie sofort den Stecker und wenden sich an den Kundenservice.
- Lassen Sie keine Flussigkeiten auf die Steuerungseinheit oder das Stromkabel gelangen.

3. Produktiibersicht und Spezifikationen

- Modell: Induktionskochplatte 14 kW BFlex Digital (IGPB499B)

- Leistung: 14 kW

- Spannung: 220-240 V

- Frequenz: 50/60 Hz

- Abmessungen: 700 x 500 x 120 mm

- Gewicht: 10 kg

- Temperaturbereich: 60-240 °C

- Steuerung: Digitale Steuerung mit LED-Anzeige

- Sicherheitsfunktionen: Uberhitzungsschutz, automatische Abschaltung

4. Einrichtung und Installation

1. Entfernen Sie das Gerat vorsichtig aus der Verpackung und lberprifen Sie auf Beschadigungen.

2. Platzieren Sie die Induktionskochplatte auf einer stabilen, hitzebestandigen Oberflache, die frei von Staub und
Feuchtigkeit ist.

3. Stellen Sie sicher, dass der Standort (iber eine geeignete Stromquelle verflgt (220-240 V, 50/60 Hz).

4. Verbinden Sie das Netzkabel mit der Steckdose.

5. Uberpriifen Sie, ob das Geréat ordnungsgemaR funktioniert, indem Sie es ein- und ausschalten.

5. Betrieb

- Schalten Sie die Kochplatte ein, indem Sie den Netzschalter betatigen.

- Wahlen Sie die gewlinschte Temperatur und Kochzeit Gber die digitalen Steuerknépfe.

- Platzieren Sie geeignetes Kochgeschirr auf der Kochplatte.

- Die Induktionskochplatte erkennt automatisch, wenn das Kochgeschirr entfernt wird und schaltet sich aus.

6. Reinigung und Wartung

- Warten Sie, bis das Gerét vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.

- Wischen Sie die Oberflache der Kochplatte mit einem feuchten Tuch ab. Verwenden Sie zur Reinigung keine scharfen
oder kratzenden Reinigungsmittel.

- Uberpriifen Sie regelmaRig das Netzkabel auf Schaden und reinigen Sie die Steuerungseinheit vorsichtig.

7. Fehlersuche

- Wenn die Kochplatte nicht startet, priifen Sie, ob sie korrekt angeschlossen ist.

- Wenn eine Fehlermeldung angezeigt wird, ziehen Sie den Stecker, warten Sie einige Minuten und schlieRen Sie das
Gerét erneut an.

- Bei weiteren Problemen kontaktieren Sie den Kundenservice.

8. Entsorgung
Entsorgen Sie das Gerat gemal den geltenden Vorschriften fir Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE). Stellen Sie
sicher, dass das Gerat unbrauchbar gemacht wird, bevor Sie es entsorgen.

9. Kontakt

Fir Fragen oder Unterstiitzung wenden Sie sich bitte an:
E-Mail: info@ggmgastro.com

Telefon: 0800 7000 220

Adresse: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Deutschland



NL NEDERLANDS

Producthandleiding voor Inductiekookplaat | 14 kW - BFlex - Digitaal (IGPB499B)

1. Algemene Informatie

Gefeliciteerd met uw aankoop van de BFlex Inductiekookplaat. Dit product is ontworpen voor efficiént koken met
inductietechnologie, waardoor warmte onmiddellijk wordt gegenereerd in de pan. Deze kookplaat is ideaal voor zowel
professioneel als thuisgebruik.

2. Veiligheidsinformatie

- Lees de handleiding grondig door voordat u het apparaat gebruikt.

- Dit apparaat is alleen bedoeld voor het koken van voedsel. Gebruik geen andere materialen of vioeistoffen.

- Zorg ervoor dat het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond staat.

- Houd de kookplaat droog en gebruik geen water om deze schoon te maken tijdens of direct na gebruik.

- Gebruik het apparaat niet als de voeding of snoer beschadigd is.

- Houd het apparaat en de voedingskabel uit de buurt van kinderen en huisdieren.

- Bij oververhitting schakelt de kookplaat automatisch uit. Wacht tot het apparaat is afgekoeld voordat u het opnieuw
inschakelt.

- Het gebruik van een pan met een geschikte bodem is vereist; gebruik geen aluminium of glazen pannen.

3. Productoverzicht en Specificaties

- Type: Inductiekookplaat

- Vermogen: 14 kW

- Afmetingen: 680 x 410 x 120 mm

- Gewicht: 8,5 kg

- Aansluitspanning: 400 V / 3-fase

- Temperatuurinstelling: 60 °C tot 240 °C
- Timer: 0 tot 180 minuten

- Ventilatie: Actieve luchtkoeling

- Materiaal: Roestvrij staal

. Opstelling en Installatie

. Plaats de kookplaat op een stevige, vlakke ondergrond in een goed geventileerde ruimte.

. Zorg ervoor dat er minstens 20 cm vrije ruimte rondom de kookplaat is.

. Sluit de kookplaat aan op een geschikte 3-fase voedingsaansluiting.

. Controleer of de voeding in overeenstemming is met de specificaties uit de handleiding.

. Zet de kookplaat aan via de hoofdschakelaar en controleer of alle indicatorlichten branden.

. Laat de kookplaat voor eerste gebruik een paar minuten draaien op de hoogste temperatuur zonder pan om
mogelijke productie reuk te laten verdwijnen.
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5. Gebruik

1. Plaats een geschikte pan op de kookplaat.

2. Zet de kookplaat aan met de hoofdschakelaar.

3. Kies de gewenste temperatuur of kooktijd met de bedieningsknoppen.

4. Wanneer u klaar bent met koken, zet de kookplaat uit en laat deze afkoelen voordat u de pan verwijdert.

6. Schoonmaak en Onderhoud

- Koppel het apparaat altijd los voordat u het schoonmaakt.

- Maak de buitenkant van de kookplaat regelmatig schoon met een vochtige doek.

- Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen.

- Regelmatig de luchtinlaten van de kookplaat controleren en schoonmaken om een goede luchtcirculatie te
waarborgen.

7. Probleemoplossing

- Kookplaat schakelt niet aan: Controleer de stroomvoorziening en aansluiting.

- Verlichting werkt niet: Controleer of de kookplaat goed is aangesloten.

- Oververhitting: Wacht tot het apparaat is afgekoeld voordat u het opnieuw inschakelt.
- Geen inductie: Zorg ervoor dat de gebruiken pannen geschikt zijn voor inductiekoken.

8. Afvoer
Neem de kookplaat aan het einde van zijn levensduur mee naar een erkend recyclepunt of volgbewust een
afvalverwerkingsprogramma. Volg lokale richtlijnen voor het recyclen van elektrische apparaten.

9. Contact

Voor vragen of ondersteuning kunt u contact met ons opnemen:
E-mail: info@ggmgastro.com

Telefoon: 0800 7000 220

Adres: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Duitsland



ES ESPANOL

Manual del Producto: Placa de Induccién BFlex Digital IGPB499B

1. Informacion General
Gracias por elegir la Placa de Induccion BFlex Digital IGPB499B. Este electrodoméstico estd disefiado para ofrecer
una coccion eficiente y rapida, ideal para uso comercial y personal.

2. Informacion de Seguridad
- Advertencias Generales
- Mantenga el aparato alejado del agua y otras fuentes de humedad para evitar cortocircuitos.
- No exponga la placa a temperaturas extremas ni a la luz solar directa.
- Uso Seguro
- Solo utilice utensilios aptos para induccién.
- No toque la superficie caliente durante y después de la coccion.
- Mantenga el area alrededor de la placa libre de materiales inflamables.
- Mantenimiento
- Desenchufe el aparato antes de realizar cualquier limpieza o mantenimiento.
- Inspeccione regularmente el cable de alimentacién por dafios.
- Nifios
- Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios.
- No permita que los nifios operen la placa sin supervision.

3. Descripcion del Producto y Especificaciones

- Modelo: BFlex Digital IGPB499B

- Potencia/Salida: 14 kW

- Material de la Superficie: Vidrio ceramico

- Tamafio de la Placa: 70 x 40 cm

- Control: Digital con indicadores LED

- Voltaje: 230V

- Frecuencia: 50-60 Hz

- Peso: 18 kg

- Funciones Adicionales: Temporizador, ajuste de temperatura, funcién de calentamiento rapido.

4. Configuracion e Instalacion
- Requisitos de Instalacién
- Asegurese de que la superficie de colocacion sea plana, estable y resistente al calor.
- Deje un espacio adecuado alrededor de la placa para la ventilacion.
- Pasos para la Instalacion
1. Coloque la placa en una superficie adecuada.
2. Conecte el enchufe a una toma de corriente compatible.
3. Asegurese de que la toma de corriente esté debidamente conectada a tierra.
4. Encienda la placa utilizando el botén de encendido.
5. Realice una prueba de funcionamiento para verificar que todo esté correctamente instalado.

5. Operacion

- Para encender la placa, presione el botén de encendido.

- Seleccione el nivel de potencia y ajuste la temperatura segun sea necesario.
- Use el temporizador para programar el tiempo de coccion.

- Apague la placa al finalizar y quite los utensilios de la superficie.

6. Limpieza y Mantenimiento

- Limpie la superficie con un pafio suave y himedo después de cada uso.
- Utilice limpiadores aptos para vidrio.

- Evite el uso de estropajos abrasivos que puedan dafiar la superficie.

- Revise regularmente el estado del cable de alimentacion.

7. Solucién de Problemas

- La placa no enciende: Verifique la conexion a la toma de corriente.

- No calienta: Asegurese de que se esté utilizando utensilios aptos para induccion.

- Luces de advertencia encendidas: Consulte el manual para sefales especificas de error y soluciones.

8. Eliminacién
- No deseche el aparato junto con los residuos domésticos.
- Lleve la placa a un centro de reciclaje especializado en electrodomésticos.

9. Contacto

Para obtener mas informacion, asistencia o repuestos, contacte:
- Email: info@ggmgastro.com

- Teléfono: 0800 7000 220

- Direccién: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Alemania.



FR FRANCAIS

Manuel du Produit - Plaque Induction 14 kW BFlex Digital IGPB499B

1. Informations Générales

Merci d'avoir choisi la plaque induction 14 kW BFlex Digital IGPB499B. Cet appareil est congu pour offrir une cuisson
rapide, efficace et précise. Il est idéal pour un Usage professionnel dans la cuisine, vous permettant de préparer une
large variété de plats.

2. Informations de Sécurité

- Avertissement Général: Cette plaque induction est destinée a un usage professionnel uniquement. Ne pas utiliser
avec des appareils qui ne sont pas compatibles avec l'induction.

- Installation: Ne pas obstruer les sorties d'air. Un espace suffisant doit étre maintenu autour de I'appareil pour garantir
une ventilation adéquate.

- Utilisation: Seuls des récipients compatibles avec l'induction doivent étre utilisés. Vérifiez toujours que le récipient est
bien placé sur la zone de cuisson.

- Surveillance: Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance pendant son utilisation afin d'éviter les accidents.
- Enfants et animaux: Gardez I'appareil hors de portée des enfants et des animaux domestiques.

- Electrification: Assurez-vous que le cablage électrique répond aux exigences de puissance de I'appareil pour éviter
les surcharges.

- Entretien: Eteindre et débrancher I'appareil avant de procéder au nettoyage et & I'entretien.
3. Présentation du Produit et Spécifications

- Modeéle: BFlex Digital IGPB499B

- Puissance: 14 kW

- Tension: 230/400V

- Fréquence: 50/60Hz

- Dimensions: 760 x 600 x 230 mm

- Poids: 34 kg

- Zone de cuisson: 2 zones avec contrdle numérique
- Matériaux: Inox et verre céramique

- Garantie: 2 ans

4. Installation et Montage
1. Emplacement: Choisir un emplacement stable et plat pour I'appareil, loin de I'hnumidité et de la chaleur directe.

2. Connexions électriques: Assurez-vous que l'alimentation électrique est débranchée avant de commencer
l'installation. Connectez I'appareil a une source d'alimentation conforme.

3. Vérification: Vérifiez que toutes les connexions sont sécurisées et conformes aux spécifications électriques requises.
4. Mise a niveau: Utiliser un niveau pour s'assurer que I'appareil est bien de niveau une fois installé.

5. Fonctionnement

- Mise en marche: Appuyez sur le bouton d'alimentation.

- Sélection de la zone: Appuyez sur le bouton correspondant a la zone de cuisson choisie.

- Réglage de la température: Tournez le bouton de réglage pour sélectionner la température ou la puissance désirée.

- Arrét: Appuyez sur le bouton d'alimentation pour éteindre I'appareil aprées utilisation.

6. Nettoyage et Entretien

- Nettoyage quotidien: Utilisez un chiffon humide pour nettoyer les surfaces. Evitez les produits abrasifs.

- Détartrage: Utilisez un détartrant non abrasif si nécessaire.

- Inspection: Vérifiez régulierement I'état des cordons d'alimentation et des commandes. Ne pas utiliser I'appareil si des
dommages sont détectés.

7. Dépannage

- L'appareil ne s'allume pas: Vérifiez I'alimentation électrique et les connexions.

- Le voyant reste allumé: Assurez-vous que le récipient est compatible avec I'induction et correctement positionné.
- Problemes de chaleur: Vérifiez que I'appareil est en mode de cuisson et ajustez les réglages de température.



8. Elimination

Ne jetez pas ce produit avec les déchets ménagers. Veuillez respecter les réglementations locales en matiére de
recyclage pour les appareils électriques.

9. Contact

Pour toute question ou assistance, veuillez prendre contact avec nous :
Email: info@ggmgastro.com

Téléphone: 0800 7000 220

Adresse: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Allemagne



IT ITALIANO

Manuale del Prodotto per Piano Cottura Induzione 14 kW Bflex (IGPB499B)

1. Informazioni Generali

Il Piano Cottura Induzione 14 kW Bflex & progettato per offrire prestazioni elevate ed efficienza energetica nella
preparazione dei cibi. Grazie alla tecnologia di induzione, il Piano Cottura riscalda rapidamente le pentole € le padelle,
garantendo una cottura uniforme e veloce.

2. Informazioni sulla Sicurezza

- Prima di utilizzare il prodotto, leggere attentamente tutte le istruzioni e le informazioni di sicurezza incluse.

- Utilizzare il piano cottura solo su superfici piane e stabili.

- Non lasciare mai il piano cottura incustodito durante il funzionamento.

- Tenere lontano i materiali infiammabili e i bambini dalla zona di cottura.

- Utilizzare solo pentole e padelle adatte per I'induzione. Controllare che le basi siano piane e magnetiche.

- Non immergere il piano cottura in acqua o altri liquidi.

- In caso di malfunzionamento o di danni al prodotto, interrompere immediatamente I'uso e contattare I'assistenza.

3. Panoramica del Prodotto e Specifiche
- Modello: IGPB499B

- Potenza: 14 kW

- Alimentazione: 400V

- Dimensione: 800 x 800 x 300 mm

- Peso: 23 kg

- Colore: Nero

- Materiale: Acciaio inox e vetro ceramico
- Display: Digitale

4. Installazione e Configurazione

- Posizionare il piano cottura su una superficie piatta e resistente al calore.

- Assicurarsi che ci sia una presa elettrica adeguata nelle vicinanze per la connessione al sistema elettrico.
- Rimuovere ogni imballaggio e protezione prima dell'uso.

- Verificare che tutte le parti siano in buone condizioni e che non ci siano danni visibili.

- Seguire le istruzioni per il cablaggio se necessario, consultando un elettricista qualificato se non si & sicuri.
- Accendere il piano cottura tramite l'interruttore principale.

5. Operazione

- Accendere il piano cottura premendo il pulsante di accensione.

- Selezionare la potenza desiderata utilizzando i controlli digitali.

- Posizionare la pentola o la padella sul piano di cottura e attendere che il display si illumini, indicando che il
riscaldamento & attivo.

- Monitorare la cottura e regolare la potenza se necessario.

6. Pulizia e Manutenzione

- Scollegare il piano cottura dall'alimentazione elettrica prima della pulizia.

- Pulire la superficie con un panno morbido e un detergente non abrasivo.

- Evitare di utilizzare spugne abrasive o prodotti chimici aggressivi.

- Assicurarsi che tutte le macchie di cibo siano rimosse per mantenere la qualita del prodotto.
- Effettuare controlli regolari per verificare che I'apparecchio funzioni correttamente.

7. Risoluzione dei Problemi

- Il piano cottura non si accende: Assicurarsi che sia collegato all’alimentazione. Controllare il fusibile.

- Non cuoce: Verificare che la pentola sia adatta per I'induzione e che la base sia piana.

- La superficie & surriscaldata: Lasciare raffreddare il piano cottura prima di tentare di usarlo nuovamente.

- Errori nel display: Spegnere e riaccendere il dispositivo. Se il problema persiste, contattare il servizio clienti.

8. Smaltimento

- Non smaltire il piano cottura con i normali rifiuti domestici.

- Seguire le normative locali per lo smaltimento di apparecchiature elettriche.
- Recarsi presso un centro di raccolta autorizzato per un corretto smaltimento.

9. Contatti

Per domande o assistenza, contattare:

Email: info@ggmgastro.com

Telefono: 0800 7000 220

Indirizzo: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Germania



