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EN ENGLISH
# Product Manual for Pallets Spatula Set (3 Pieces) - PSSP3

 1. General Information
Thank you for choosing the Pallets Spatula Set (3 Pieces) - PSSP3. This product is designed for professional kitchens 
and culinary enthusiasts who demand high-quality tools for food preparation. With a robust design and ergonomic 
handles, this spatula set is perfect for flipping, lifting, and serving. 

 2. Safety Information
- Intended Use: This product is designed solely for culinary use. Do not use it for any other purpose.
- Heat Resistance: The spatulas are heat resistant up to 300°C. Avoid direct contact with open flames.
- Sharp Edges: Handle the edges with care to avoid cuts or injuries. Store the spatulas safely after use.
- Chemical Compatibility: Do not expose the product to harsh chemicals or cleaners that could degrade the material.
- Child Safety: Keep this product out of the reach of children to prevent accidents.
- Inspection: Regularly inspect the spatulas for wear or damage and replace them if any issues are detected.

 3. Product Specifications
- Material: Silicone
- Color: Black
- Dimensions: 
  - 1 x Solid Spatula 23cm
  - 1 x Slotted Spatula 23cm
  - 1 x Spoon Spatula 23cm

 4. Setup and Installation
1. Remove the spatulas from the packaging.
2. Ensure all components are free from any packaging materials or labels.
3. Choose a suitable storage area in your kitchen, away from heat sources, to store the spatula set.
4. The spatulas are ready for use without any assembly required.

 5. Operation
1. Select the appropriate spatula for your cooking needs:
   - Use the solid spatula for flipping pancakes or burgers.
   - Use the slotted spatula to drain excess oil while serving.
   - Use the spoon spatula for mixing and serving thicker mixtures.
2. Always use the spatulas at medium to low heat to maintain their integrity and performance.
3. Avoid cutting or scraping hard surfaces to prevent damage to the spatula.

 6. Cleaning and Maintenance
- Cleaning: Wash the spatulas in warm, soapy water or place them in the dishwasher (top rack only).
- Drying: Allow them to air dry completely to prolong the product life.
- Storage: Store in a dry place to avoid moisture accumulation.

 7. Troubleshooting
- Issue: Spatula's surface appears damaged or melted.
  - Solution: Ensure that the spatula is used within the heat resistance limits and avoid direct contact with flames.
- Issue: Stains on the spatula surface.
  - Solution: Use a mild cleaning solution. Do not use abrasive cleaners.

 8. Disposal
When the spatulas have reached the end of their life, dispose of them in accordance with local waste management 
regulations. The silicone material is generally not recyclable, so please check for local disposal guidelines.

 9. Contact
For any inquiries or issues regarding the product, please contact us at:
- Email: info@ggmgastro.com
- Phone: 0800 7000 220
- Address: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Germany



DE DEUTSCH
Bedienungsanleitung für das Palettenspatel-Set (3 Stück) PSSP3
 
  1. Allgemeine Informationen
 Vielen Dank, dass Sie sich für das Palettenspatel-Set PSSP3 entschieden haben. Dieses Set besteht aus drei 
hochwertigen Palettenspateln, die ideal für präzises Arbeiten in der Küche und der Gastronomie entwickelt wurden. 
Diese Anleitung bietet Ihnen alle wichtigen Informationen für die sichere und effiziente Nutzung des Produkts.
 
  2. Sicherheitsinformationen
 - Verwendung gemäß Anleitung: Verwenden Sie das Produkt ausschließlich für seinen vorgesehenen Zweck.
 - Schutz vor Verletzungen: Achten Sie beim Umgang mit den Spateln auf scharfe Kanten und Oberflächen. Halten Sie 
die Spatel außerhalb der Reichweite von Kindern.
 - Materialielle Sicherheit: Das Produkt besteht aus lebensmittelechten Materialien. Vermeiden Sie den Kontakt mit sehr 
heißen Oberflächen, um Schmelzen oder Verformungen zu vermeiden.
 - Betriebsumgebung: Lagern Sie die Spatel an einem trockenen Ort, um Schimmelbildung zu vermeiden. Vermeiden 
Sie direkte Sonneneinstrahlung über lange Zeiträume.
 - Reinigung: Reinigen Sie die Spatel vor der ersten und nach jeder Benutzung gründlich. Verwenden Sie milde 
Reinigungsmittel und desinfizieren Sie diese regelmäßig.
 
  3. Produktübersicht und technische Daten
 
 Technische Daten:
 - Material: Hochwertiger Edelstahl und hitzebeständiger Kunststoff
 - Größe: 30 cm x 5 cm (großer Spatel), 25 cm x 5 cm (mittlerer Spatel), 20 cm x 5 cm (kleiner Spatel)
 - Einsatzbereich: Geeignet für den Einsatz in der Gastronomie und im privaten Haushalt
 - Pflegehinweise: Spülmaschinenfest, jedoch empfehlen wir Handwäsche für optimale Pflege
 
  4. Einrichtung und Installation
 Das Palettenspatel-Set PSSP3 ist sofort einsatzbereit und erfordert keine Installation. Stellen Sie sicher, dass alle 
Spatel vor der ersten Benutzung gründlich gereinigt werden. 
 
 1. Nehmen Sie alle Spatel aus der Verpackung.
 2. Spülen Sie diese unter fließendem Wasser ab und reinigen Sie sie mit einem milden Reinigungsmittel.
 3. Trocknen Sie die Spatel vor der Verwendung sorgfältig ab.
 
  5. Betrieb
 Verwenden Sie die Palettenspatel, um Lebensmittel zu heben, zu wenden und zu bewegen. Achten Sie darauf, den 
richtigen Spatel für die jeweilige Aufgabe auszuwählen und diesen entsprechend seiner Größe und Form zu 
verwenden.
 
  6. Reinigung und Wartung
 - Reinigen Sie das Palettenspatel-Set nach jedem Gebrauch, um Rückstände zu vermeiden.
 - Verwenden Sie bei der Handreinigung warmes Wasser, milde Seife und einen weichen Schwamm.
 - Bei starker Verunreinigung können Sie die Spatel auch in der Spülmaschine reinigen. 
 - Trocknen Sie die Spatel nach der Reinigung sorgfältig ab, um Wasserflecken zu vermeiden.
 
  7. Fehlersuche
 - Verfärbungen oder Rost: Bei sichtbaren Verfärbungen reinigen Sie die Spatel gründlich mit weißem Essig oder 
Zitronensaft. 
 - Schäden: Überprüfen Sie die Spatel regelmäßig auf Risse oder Verformungen. Bei Auffälligkeiten nutzen Sie das 
Produkt nicht mehr.
 
  8. Entsorgung
 Entsorgen Sie das Produkt gemäß den örtlichen Vorschriften für Küchengeräte. Das Produkt kann bevorzugt recycelt 
werden. Fragen Sie bei Ihrem örtlichen Abfallwirtschaftsbetrieb nach möglichen Recyclingprogrammen.
 
  9. Kontakt
 Bei Fragen oder Anregungen kontaktieren Sie uns bitte:
 - E-Mail: info@ggmgastro.com
 - Telefon: 0800 7000 220
 - Adresse: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Deutschland
 
 Vielen Dank, dass Sie sich für das Palettenspatel-Set PSSP3 entschieden haben!



NL NEDERLANDS
Producthandleiding: Pallets Spatula Set 3 Stuks (PSSP3)

1. Algemene informatie  
Bedankt voor uw aankoop van de Pallets Spatula Set 3 Stuks (PSSP3). Deze set is ontworpen voor professioneel 
gebruik in de horeca en is ideaal voor het omdraaien, serveren en decoreren van voedsel.

2. Veiligheidsinformatie  
- Gebruik het product alleen voor de bedoelde doeleinden en volgens de instructies in deze handleiding.
- Zorg ervoor dat het product vrij is van beschadigingen voordat u het gebruikt. Beschadigde spatula's kunnen leiden tot 
letsel of voedselbeschadiging.
- Houd het product buiten bereik van kinderen.
- Gebruik het product niet in de nabijheid van open vuur of hittebronnen.
- Reinig het product grondig voor en na gebruik om kruisbesmetting te voorkomen.

3. Productspecificaties  
- Materiaal: Hoogwaardig kunststof
- Afmetingen stuk 1: 30 cm x 10 cm
- Afmetingen stuk 2: 25 cm x 8 cm
- Afmetingen stuk 3: 20 cm x 6 cm
- Kleur: Zwart
- Geschikt voor temperaturen tot: 200°C
- Magnetronbestendig: Ja
- Vaatwasmachinebestendig: Ja

4. Opstelling en installatie  
De Pallets Spatula Set vereist geen specifieke installatie. Volg deze stappen voor een correct gebruik:
- Controleer de spatula's op beschadigingen.
- Maak ze schoon vóór het eerste gebruik met warm water en zeep.
- Droog ze goed af met een schone doek.

5. Gebruik  
- Kies de geschikte spatula voor uw voedseltype en -grootte.
- Gebruik de spatula om voedsel om te draaien, te serveren of te decoreren.
- Bij gebruik in een pan, gebruik de spatula voorzichtig om krassen op antiaanbaklagen te vermijden.

6. Schoonmaak en onderhoud  
- Na gebruik, spoel de spatula's af met warm water en mild afwasmiddel.
- U kunt de spatula's ook in de vaatwasser plaatsen.
- Controleer regelmatig op slijtage of beschadigingen en vervang ze indien nodig.

7. Problemen oplossen  
- Probleem: De spatula kleeft aan het voedsel.  
  Oplossing: Zorg ervoor dat het voedsel goed is gekruid of geolied voordat u de spatula gebruikt.  
- Probleem: Er is een scheur in de spatula.  
  Oplossing: Gebruik de spatula niet en vervang deze om letsel te voorkomen.

8. Afvalverwerking  
Dit product is recyclebaar. Gooi het product weg volgens de lokale richtlijnen voor kunststof afval. Zorg ervoor dat u het 
product niet in de natuur achterlaat.

9. Contact  
Voor vragen of ondersteuning, neem contact met ons op:  
Email: info@ggmgastro.com  
Telefoon: 0800 7000 220  
Adres: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Duitsland  



ES ESPAÑOL
Manual del Producto: Juego de Espátulas de Paleta de 3 Piezas (PSP3)
 
 1. Información General 
 El juego de espátulas de paleta de 3 piezas (PSP3) es una herramienta imprescindible para la cocina, diseñado para 
facilitar la preparación y manipulación de alimentos. Este juego incluye espátulas de diferentes tamaños, adecuadas 
para diversos usos en la cocina comercial y doméstica.
 
 2. Información de Seguridad 
 - Uso adecuado: Utilice las espátulas únicamente para sus fines previstos. No las use para raspar superficies duras o 
como herramientas para golpear objetos.
 - Manipulación: Maneje las espátulas con cuidado para evitar lesiones. Mantenga las espátulas fuera del alcance de 
los niños.
 - Materiales: Las espátulas están fabricadas con materiales que son seguros para el contacto con alimentos. 
Asegúrese de que no estén dañadas antes de usar.
 - Calor: Las espátulas pueden estar en contacto con altas temperaturas. No las exponga directamente a fuentes de 
calor intenso, como llamas abiertas.
 - Limpieza: Lave bien las espátulas antes del primer uso y después de cada uso para evitar la contaminación cruzada.
 
 3. Descripción del Producto y Especificaciones 
 - Material: Silicona de grado alimenticio 
 - Tamaños de espátulas: 30 cm, 25 cm, 20 cm 
 - Color: Varía según el fabricante 
 - Resistente al calor: Hasta 230°C 
 - Agujeros para colgar: Sí 
 
 4. Configuración e Instalación 
 No se requiere instalación para el uso de las espátulas de paleta. Se recomienda lavar las espátulas con agua tibia y 
jabón antes del primer uso. Asegúrese de secarlas completamente antes de guardarlas.
 
 5. Operación 
 - Seleccione la espátula adecuada según el tamaño de los alimentos que manipulará.
 - Utilice la espátula para girar, voltear o mezclar alimentos en sartenes, ollas o platas.
 - Para una mejor maniobrabilidad, mantenga la espátula en un ángulo adecuado e imponga una presión suave sobre 
los alimentos.
 
 6. Limpieza y Mantenimiento 
 - Lave a mano las espátulas con agua tibia y jabón suave. 
 - También se pueden colocar en el lavavajillas para una limpieza más fácil. 
 - Evite el uso de estropajos abrasivos o productos químicos agresivos que puedan dañar la superficie. 
 - Deje secar al aire o seque con un paño suave.
 
 7. Solución de Problemas 
 - La espátula se deforma: Evite la exposición prolongada a altas temperaturas o al calor directo.
 - Manchas difíciles: Remoje la espátula en agua tibia con jabón durante unos minutos antes de limpiarla.
 - Olores persistentes: Puede sumergir la espátula en una solución de agua y vinagre durante unos 10 minutos.
 
 8. Eliminación 
 Para desechar las espátulas, siga las regulaciones locales sobre residuos. Si las espátulas están dañadas, considere 
llevarlas a un punto de reciclaje adecuado. No las arroje al basurero común si este tipo de materiales no son 
aceptados.
 
 9. Contacto 
 Para consultas, soporte o más información, por favor contáctenos: 
 Correo electrónico: info@ggmgastro.com 
 Teléfono: 0800 7000 220 
 Dirección: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Alemania



FR FRANÇAIS
Manuel du Produit - Ensemble de Spatules à Palette 3 Pièces (PSSP3)
 
 1. Informations Générales 
 Merci d'avoir choisi l'ensemble de spatules à palette 3 pièces (PSSP3) de GGM Gastro. Cet ensemble est conçu pour 
un usage professionnel en cuisine, offrant une qualité et une durabilité exceptionnelles.
 
 2. Informations de Sécurité 
 - Utilisation appropriée : Cet appareil est destiné à un usage professionnel. Ne pas l'utiliser à d'autres fins. 
 - Manipulation : Évitez tout contact avec des bords tranchants. Tenez la spatule par le manche, loin de la lame. 
 - Travail à chaud : Ne pas utiliser les spatules à palette sur des surfaces chaudes ou directement sur le feu. 
 - Entretien : Vérifiez régulièrement l'état de l'équipement. Remplacez toute spatule endommagée. 
 - Rangement : Rangez les spatules dans un endroit sec et frais, à l'abri de l'humidité. 
 - Enfants : Gardez cet équipement hors de portée des enfants.
 
 3. Présentation du Produit et Spécifications 
 L'ensemble de spatules comprend trois spatules de différentes tailles pour s'adapter à divers besoins. 
 - Matériau : Acier inoxydable de haute qualité 
 - Longueur : 200 mm, 300 mm, 400 mm 
 - Poids : 300 g (ensemble) 
 - Facilité de nettoyage : Compatible lave-vaisselle 
 - Utilisation : Idéales pour retourner, soulever ou étaler des aliments.
 
 4. Installation et Configuration 
 1. Retirez les spatules de l'emballage. 
 2. Vérifiez qu'aucun matériau n'est aléatoire et que les spatules ne sont pas endommagées. 
 3. Lavez les spatules à l'eau chaude savonneuse pour éliminer toute impureté de fabrication. 
 4. Rincez et séchez bien avant utilisation. 
 5. Rangez-les dans un tiroir ou un support à ustensiles approprié.
 
 5. Fonctionnement 
 - Pour retourner des aliments, placez la spatule sous l'élément à déplacer et soulevez-le délicatement. 
 - Utilisez la spatule pour étaler des sauces ou des mélanges uniformément sur une surface. 
 - Ne jamais forcer des aliments lourds sur une spatule ; choisissez la spatule de la bonne taille pour éviter les 
accidents.
 
 6. Nettoyage et Entretien 
 - Après chaque utilisation, nettoyez les spatules à l'eau chaude savonneuse ou au lave-vaisselle. 
 - Évitez d'utiliser des nettoyants abrasifs qui pourraient rayer les surfaces. 
 - Séchez soigneusement avant de ranger pour éviter la rouille.
 
 7. Dépannage 
 - Problème : Les spatules se déforment. 
  Solution : Évitez de faire pression excessive ou de soulever des articles lourds. 
 - Problème : Résidus alimentaires persistent. 
  Solution : Essayez de laisser tremper dans de l'eau chaude avant le nettoyage. 
 - Problème : Taches sur les spatules. 
  Solution : Utilisez un nettoyant doux non abrasif pour éliminer les taches.
 
 8. Élimination 
 Les spatules sont fabriquées en acier inoxydable. En fin de vie, envisagez de les recycler en fonction des 
réglementations locales sur les métaux.
 
 9. Contact 
 Pour toute question ou problème, veuillez nous contacter : 
 Email : info@ggmgastro.com 
 Téléphone : 0800 7000 220 
 Adresse : Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Allemagne 
 
 Merci d'avoir choisi GGM Gastro. Utilisez cet ensemble de spatules avec soin et profitez d'une expérience culinaire 
exceptionnelle.



IT ITALIANO
Manuale del Prodotto per Set di Palette (3 Pezzi) PSSP3
 
 1. Informazioni Generali 
 Grazie per aver acquistato il Set di Palette PSSP3. Questo set è progettato per facilitare le operazioni di preparazione 
e servizio di cibi. Realizzato in materiali di alta qualità, è ideale per uso professionale e domestico.
 
 2. Informazioni di Sicurezza 
 - Utilizzare esclusivamente per l'apposito scopo.
 - Non utilizzare utensili metalliche per evitare graffi.
 - Tenere lontano da fonti di calore diretto e fiamme.
 - Lavare a mano con acqua e sapone delicato; non utilizzare detergenti abrasivi.
 - Tenere fuori dalla portata dei bambini quando non in uso.
 - Controllare regolarmente per eventuali segni di usura o danneggiamento. Sostituire immediatamente se 
compromesso.
 
 3. Panoramica del Prodotto e Specifiche 
 Il Set di Palette PSSP3 comprende: 
 - 1 Spatola Grande 
 - 1 Spatola Media 
 - 1 Spatola Piccola 
 
 Dati Tecnici: 
 - Materiale: Plastica di alta qualità 
 - Resistente a temperature fino a 220 °C 
 - Lavabile in lavastoviglie 
 - Dimensioni: 
  - Grande: 35 cm 
  - Media: 30 cm 
  - Piccola: 25 cm
 
 4. Configurazione e Installazione 
 Il Set di Palette PSSP3 non richiede un’installazione complicata. Seguire i seguenti passaggi: 
 1. Rimuovere le palette dalla confezione. 
 2. Verificare che non ci siano parti danneggiate. 
 3. Lavare le palette prima del primo utilizzo con acqua calda e sapone. 
 4. Posizionare le palette in un luogo di utilizzo accessibile secondo le necessità.
 
 5. Funzionamento 
 Le palette possono essere utilizzate per mescolare, servire o trasferire alimenti. Assicurarsi di selezionare la 
dimensione appropriata della spatola in base alla quantità di cibo da gestire. Evitare di utilizzare le palette su superfici 
calde per evitare danni.
 
 6. Pulizia e Manutenzione 
 - Lavare a mano con acqua e sapone dopo ogni utilizzo. 
 - Può essere lavato in lavastoviglie. 
 - Asciugare accuratamente prima di riporre. 
 - Controllare periodicamente per segni di usura.
 
 7. Risoluzione dei Problemi 
 - Se la spatola presenta segni di deformazione, evitare di utilizzare. 
 - In caso di rimozione di parti o graffi, smettere di usarla e verificare il prodotto. 
 - Non esitare a contattare il supporto clienti se ci sono dubbi sulla sicurezza d'uso.
 
 8. Smaltimento 
 Smaltire il prodotto in conformità con le normative locali sullo smaltimento dei rifiuti. Le palette non devono essere 
gettate via come rifiuti generali. Contattare il proprio comune per informazioni sul riciclo.
 
 9. Contatti 
 Per ulteriori informazioni o supporto: 
 Email: info@ggmgastro.com 
 Telefono: 0800 7000 220 
 Indirizzo: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Germania 
 
 Grazie per aver scelto il Set di Palette PSSP3. Utilizzalo responsabilmente e goditi la tua esperienza culinaria!


