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EN ENGLISH

# Product Manual for GGM Gastro Waffle Iron Single 1.3kW 180° Rotation (WEJ180)

1. General Information

The GGM Gastro Waffle Iron Single is a high-performance kitchen appliance designed for commercial and home use.
With a sleek design and efficient heating system, this waffle iron can produce perfectly cooked waffles with minimal
effort. It features a 180° rotation mechanism, ensuring even distribution of batter and consistent results every time.

2. Safety Information

- Electrical Safety: Ensure that the waffle iron is connected to a properly grounded outlet with the correct voltage and
current capacity as stated in the specifications.

- Hot Surfaces: The cooking plates can become very hot during operation. Use caution when handling cooked waffles
and avoid touching the cooking surfaces directly.

- Placement: Place the waffle iron on a stable, flat surface away from flammable materials and other appliances.

- Supervision: Never leave the appliance unattended while in use.

- Children: Keep the appliance out of reach of children. Do not allow children to operate the waffle iron without adult
supervision.

- Cleaning: Always unplug the appliance before cleaning and allow it to cool completely.

- Water and Liquid: Do not immerse the waffle iron in water or any other liquid. Avoid splashing water onto the
appliance.

3. Product Specifications

- Model: WEJ180

- Power: 1.3 kW

- Voltage: 230 V

- Frequency: 50 Hz

- Temperature Range: Adjustable

- Cooking Plates Material: Non-stick coating
- Weight: [Specify Weight]

- Dimensions: [Specify Dimensions]

4. Setup and Installation

1. Unboxing: Carefully unpack the waffle iron and remove all packaging materials.

2. Placement: Set the waffle iron on a stable, heat-resistant surface. Ensure there is adequate ventilation around the
appliance.

3. Electrical Connection: Connect the waffle iron to a power outlet that matches the voltage and amperage
specifications. Ensure that the outlet is grounded for safety.

4. Initial Setup: Before first use, wipe the cooking plates with a damp cloth to remove any manufacturing residue. Plug
in the appliance to start it up.

5. Preheating: Turn on the waffle iron and set it to the desired temperature. Allow it to preheat for approximately 5-10
minutes.

5. Operation

1. Batter Preparation: Prepare your waffle batter according to the recipe.

2. Loading the Batter: Once the waffle iron is preheated, open the lid and pour an appropriate amount of batter onto the
center of the cooking plate.

3. Cooking: Close the lid and rotate the waffle iron 180° for even cooking. Cooking time may vary; typically, it takes 3 to
5 minutes.

4. Checking Doneness: Carefully open the lid to check if the waffle is cooked. If it easily releases from the cooking
surface, it is ready.

5. Removing Waffle: Use a non-metallic spatula to remove the waffle. Avoid using sharp utensils that could damage the
non-stick coating.

6. Cleaning and Maintenance

- Proper Cleaning: Allow the waffle iron to cool down before cleaning. Wipe down the cooking plates with a damp cloth
or sponge. For stubborn residue, use a soft brush or plastic scraper.

- Deep Cleaning: For a deeper clean, the cooking plates can be lightly scrubbed with warm, soapy water. Do not
immerse in water.

- Exterior Care: Wipe the exterior with a damp cloth. Avoid using abrasive cleaners or scrubbers.

- Regular Maintenance: Regularly check the power cord for any signs of wear. Ensure all components are intact and
functioning properly.

7. Troubleshooting

- Waffle Iron Not Heating: Check the power connection and ensure the outlet is functioning. Verify that the thermostat is
set correctly.

- Waffles Stick to Plates: Ensure the cooking surfaces are properly oiled (if applicable) before adding batter. Check the
condition of the non-stick coating.

- Uneven Cooking: Ensure that the batter is evenly distributed before closing the lid. Rotate the waffle iron fully during
cooking.

8. Disposal



When disposing of the appliance, follow local regulations for electronic waste disposal. Remove any electrical
components and recycle materials where possible.

9. Contact

For inquiries or support, please contact us:

- Email: info@ggmgastro.com

- Phone: 0800 7000 220

- Address: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Germany



DE DEUTSCH

Produktmanual fir das GGM Gastro Waffeleisen Einzel 1,3 kW - 180° Rotation (WEJ180)
1. Alilgemeine Informationen

Herzlichen Glickwunsch zu lhrem Kauf des GGM Gastro Waffeleisens WEJ180. Dieses Produkt wurde entwickelt, um
lhnen eine einfache und effiziente Zubereitung von Waffeln zu ermdglichen. Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig
durch, um eine sichere und effektive Nutzung zu gewahrleisten.

2. Sicherheitsinformationen

- Allgemeine Sicherheit: Das Waffeleisen muss auf einer stabilen, hitzebestandigen Oberflache betrieben werden.

- Stromversorgung: Stellen Sie sicher, dass das Gerat an eine geeignete Stromquelle angeschlossen ist. Verwenden
Sie nur Steckdosen, die den elektrischen Anforderungen des Gerats entsprechen.

- Warmeschutz: Die duRReren Teile des Waffeleisens werden wahrend des Betriebs heil’. Berlihren Sie diese Teile nicht
mit bloRen Handen.

- Benutzung durch Kinder: Dieses Geréat ist nicht fur Kinder unter 8 Jahren geeignet. Halten Sie das Gerat auerhalb
der Reichweite von Kindern.

- Wartung: Verwenden Sie das Waffeleisen niemals, wenn es beschadigt oder defekt ist. Lassen Sie alle Reparaturen
von qualifiziertem Personal durchfiihren.

- Reinigung: Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung immer von der Stromversorgung.

3. Produktlbersicht und Spezifikationen

- Modell: WEJ180

- Leistung: 1,3 kW

- Rotationswinkel: 180 Grad

- Material: Aluminium beschichtet
- Abmessungen: 32 x 29 x 19 cm
- Gewicht: 4,5 kg

- Farbe: Schwarz/Silber

4. Einrichtung und Installation

1. Verpackung 6ffnen: Entfernen Sie das Waffeleisen aus der Verpackung und Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
sind.

2. Aufstellungsort wahlen: Stellen Sie das Waffeleisen auf eine stabile, flache und hitzebesténdige Oberflache.

3. Stromversorgung: SchlieRen Sie das Gerat an eine geeignete Steckdose an, die den elektrischen Anforderungen
entspricht.

4. Vorbereitung: Vor dem ersten Gebrauch sollte das Waffeleisen einmal ohne Teig vorgeheizt werden, um die
Antihaftbeschichtung zu aktivieren. Stellen Sie die Temperaturregelung auf die gewilinschte Stufe.

5. Betrieb

1. Heizen Sie das Waffeleisen gemaR den Anweisungen vor.

2. Tragen Sie eine diinne Schicht Ol oder Antihaftspray auf die Platten auf.

3. GieRen Sie die vorbereitete Waffelmasse in das Waffeleisen.

4. SchlieRen Sie das Waffeleisen und driicken Sie es leicht zusammen.

5. Warten Sie, bis die Waffel goldbraun und knusprig ist. Offnen Sie das Waffeleisen vorsichtig.

6. Reinigung und Wartung

- Lassen Sie das Waffeleisen immer vollstédndig abkihlen, bevor Sie es reinigen.

- Wischen Sie die AuRenflachen mit einem feuchten Tuch ab.

- Entfernen Sie Reste von Waffelteig mit einem weichen, nicht scheuernden Schwamm.
- Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel oder Drahtbirsten.

7. Fehlersuche

- Das Gerét heizt nicht auf: Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Stellen Sie sicher, dass das Gerét richtig
angeschlossen ist.

- Waffeln kleben: Mdglicherweise wurde das Waffeleisen nicht richtig eingefettet oder die Antihaftbeschichtung ist
beschadigt.

- Ungleiche Waffeln: Stellen Sie sicher, dass die richtige Menge Teig verwendet wird und das Geréat korrekt vorgeheizt
ist.

8. Entsorgung

Bei der Entsorgung des Waffeleisens sind die 6rtlichen Vorschriften zur Abfallentsorgung zu beachten. Bringen Sie das
Gerat zu einem autorisierten Recyclingzentrum.



9. Kontakt
Fur weitere Informationen oder Unterstiitzung kontaktieren Sie uns bitte unter:
E-Mail: info@ggmgastro.com

Telefon: 0800 7000 220
Adresse: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Deutschland



NL NEDERLANDS

Producthandleiding voor GGM Gastro Wafelijzer Enkel 1,3 kW met 180° Rotatie WEJ180

1. Algemene Informatie

Gefeliciteerd met uw aankoop van het GGM Gastro Wafelijzer Enkel (model WEJ180). Dit apparaat is ontworpen om
smakelijke, perfect gebakken wafels te bereiden met gebruiksvriendelijke functies voor zowel huishoudelijk als
commercieel gebruik.

2. Veiligheidsinformatie

- Gebruik het wafelijzer alleen voor het bereiden van wafels zoals beschreven in deze handleiding.
- Zorg ervoor dat het apparaat op een verhitte, stabiele en vlakke ondergrond staat.

- Plaats het apparaat niet in de buurt van brandbare materialen.

- Voorkom dat water of andere vloeistoffen in het apparaat komen.

- Gebruik het apparaat niet met een beschadigd snoer of stekker.

- Het wafelijzer wordt extreem heet; raak de verwarmde oppervlakken niet aan tijdens gebruik.

- Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van het apparaat tijdens en na gebruik.

- Gebruik passende keukengerei om brandwonden te voorkomen.

3. Productspecificaties

- Model: WEJ180

- Vermogen: 1300 W

- Voltage: 230 V

- Afmetingen: 290 x 490 x 240 mm

- Gewicht: 8 kg

- Capaciteit: In staat om 1 wafel per keer te bereiden
- Rotatie: 180° voor gelijkmatige warmteverdeling

4. Installatie en Setup

1. Haal het wafelijzer uit de verpakking en controleer op eventuele beschadigingen.

2. Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke en hittebestendige ondergrond.

3. Sluit het wafelijzer aan op een geschikte 230 V stopcontact. Zorg ervoor dat het snoer niet onder de voet van het
apparaat ligt om beschadiging te voorkomen.

4. Zet de stroom aan; het indicatielampje zal oplichten, wat aangeeft dat het apparaat opwarmt.

5. Wacht tot het indicatorlampje aangeeft dat het wafelijzer op temperatuur is (dit zal meestal enkele minuten duren).

. Bediening

. Bereid het wafelbeslag volgens uw recept.

. Gebruik een hoeveelheid beslag die geschikt is voor de wafelvorm.

. Giet het beslag in het wafelijzer en sluit de bovenkant.

. Draai het wafelijzer voorzichtig 180° voor gelijkmatige bereiding.

. Laat de wafel bakken tot het indicatielampje aangeeft dat het klaar is (meestal 3-5 minuten, afhankelijk van het
recept).

6. Open het wafelijzer voorzichtig en haal de wafel eruit met een houten of kunststof spatel.
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6. Reiniging en Onderhoud

- Schakel het apparaat uit en laat het volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt.

- Veeg de buitenkant van het wafelijzer schoon met een zachte, vochtige doek.

- Gebruik een vochtige doek of spons om de platen schoon te maken; gebruik geen schurende schoonmiddelen.
- Zorg ervoor dat er geen beslagresten achterblijven in de platen, maak deze grondig schoon na elk gebruik.

- Controleer regelmatig het snoer en de stekker op slijtage en vervang zo nodig.

7. Probleemoplossing

- Het apparaat verwarmt niet: Controleer of het wafelijzer goed is aangesloten op het stroomnet.

- Wafels bakken niet gelijkmatig: Controleer of het beslag gelijkmatig is verdeeld en zorg ervoor dat het apparaat goed
is voorverwarmd.

- Rook of een brandgeur: Dit kan optreden door achtergebleven voedselresten; schakel het apparaat onmiddellijk uit en
laat het afkoelen voordat u het schoonmaakt.

8. Afvalverwerking
Volg lokale richtlijnen voor het weggooien van elektrische apparaten. Het apparaat moet gescheiden van huishoudelijk
afval worden afgevoerd. Neem contact op met uw lokale autoriteiten voor informatie over recycling.

9. Contact

Voor vragen of opmerkingen kunt u contact met ons opnemen:
E-mail: info@ggmgastro.com

Telefoonnummer: 0800 7000 220

Adres: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Duitsland



Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik en volg de richtlijnen voor veilige en efficiénte werking van uw GGM
Gastro Wafelijzer.



ES ESPANOL

Manual del Producto: Waffle Iron (Horno de Waffles) WEJ180

1. Informacion General

Gracias por elegir el Horno de Waffles WEJ180. Este aparato esta disefiado para preparar deliciosos waffles de
manera eficiente y facil. Siga cuidadosamente este manual para garantizar el uso seguro y 6ptimo de su nuevo
producto.

2. Informacioén de Seguridad

- Uso Seguro: Este aparato esta destinado exclusivamente para uso en entornos de cocina. No opere en exteriores ni
en condiciones humedas.

- Electricidad: Asegurese de que la fuente de alimentacion sea compatible con las especificaciones del aparato. Utilice
una toma de corriente con conexion a tierra.

- Superficie Caliente: Las placas del Horno de Waffles se calentaran durante el uso. Evite el contacto directo con la
piel. Utilice guantes de cocina o un utensilio adecuado.

- Afuera del Alcance de los Nifios: Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios y personas que no estén
familiarizadas con su uso.

- Precaucion al Limpiar: Asegurese de que el aparato esté desconectado y completamente frio antes de proceder a su
limpieza.

- Fugas Eléctricas: No sumerja el aparato en agua ni permita el contacto del cable con superficies hUmedas. Verifique
el cable de alimentacion en busca de dafios antes de cada uso.

3. Descripcion del Producto y Especificaciones
- Modelo: WEJ180

- Potencia: 1.3 kW

- Rotacion: 180 grados

- Dimensiones: 405 x 235 x 180 mm

- Voltaje: 230 V

- Frecuencia: 50 Hz

4. Instalacién y Configuracion

- Paso 1: Coloque el Horno de Waffles en una superficie plana y resistente al calor.

- Paso 2: Asegurese de que haya suficiente espacio alrededor del aparato para la ventilacion.

- Paso 3: Conecte el cable de alimentacién a una toma de corriente adecuada y asegurese de que esté correctamente
conectado.

- Paso 4: Encienda el aparato utilizando el interruptor y espere a que se alcance la temperatura adecuada.

- Nota: Consulte las luces indicadoras para verificar el estado de calentamiento.

5. Operacién

- Preparacion: Una vez caliente, vierta la masa de waffle en una de las placas. Cierre la tapa y gire el aparato 180
grados para una coccién uniforme.

- Tiempo de Coccién: Cocine por aproximadamente 4-5 minutos o hasta que los waffles estén dorados y crujientes.

- Extraccion: Utilice utensilios no metalicos para retirar los waffles y evitar daiar las placas.

6. Limpieza y Mantenimiento

- Limpieza Diaria: Después de cada uso, desconecte el aparato y deje que se enfrie completamente. Limpie las placas
con un pafio humedo.

- Desmontaje: En caso de acumulacion de residuos, se pueden desarmar las placas si el disefio del producto lo
permite.

- Almacenamiento: Guarde el aparato en un lugar seco y fresco. Evite lugares himedos.

7. Solucién de Problemas

- No enciende: Verifique la conexion a la toma de corriente. Asegurese de que el interruptor esté encendido.

- Coccidn desigual: Asegurese de que el aparato esté en una superficie plana y nivelada. Gire el Horno de Waffles a
180 grados correctamente.

- Fugas de electricidad: Si observa chispas o ruidos extrafios, desconecte inmediatamente y contactenos.

8. Eliminacién
No deseche este producto junto con los residuos domésticos. Al final de su vida util, entregue el aparato en un centro
de reciclaje autorizado para su correcta eliminacion.

9. Contacto

Si tiene preguntas o necesita asistencia, no dude en ponerse en contacto con nosotros:
- Correo Electronico: info@ggmgastro.com

- Teléfono: 0800 7000 220

- Direccién: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Alemania

Le agradecemos por elegir el Horno de Waffles WEJ180. Disfrute de sus deliciosos waffles.



FR FRANCAIS

Manuel du Produit

1. Informations Générales

Ce gaufrier professionnel a rotation de 180 degrés est congu pour la préparation de gaufres croustillantes et dorées.
Grace a sa puissance de 1.3 kW, il garantit une cuisson rapide et efficace, idéal pour une utilisation dans les
restaurants, cafés et autres établissements de restauration.

2. Informations de Sécurité

- Veuillez lire ce manuel avant l'utilisation du produit.

- Ne touchez jamais les surfaces chaudes sans utiliser de gants ou d'outils de cuisine appropriés.
- Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en fonctionnement.

- Assurez-vous que l'appareil est installé sur une surface stable et résistante a la chaleur.

- Evitez d'utiliser I'appareil avec des mains mouillées ou humides.

- Débranchez I'appareil de la prise murale lorsque vous ne I'utilisez pas ou avant de le nettoyer.

- Ne pas immerger l'appareil dans I'eau ou dans d'autres liquides.

- Respectez les régles d'alimentation électrique pour éviter les surcharge et les courts-circuits.

3. Présentation du produit et spécifications
- Modéle : WEJ180

- Puissance : 1.3 kW

- Température de fonctionnement : 0-300 °C
- Dimensions : 25 x 30 x 25 cm

- Poids : 5 kg

- Matériau de fabrication : Acier inoxydable
- Tension : 230 V

. Installation et Configuration

. Déballez I'appareil et retirez tous les matériaux d'emballage.

. Placez le gaufrier sur une surface plane et bien ventilée.

. Assurez-vous que l'appareil est éloigné des bords de la table pour éviter tout risque de chute.
. Branchez le gaufrier sur une prise électrique appropriée.

. Vérifiez que l'appareil est correctement branché et prét a étre utilisé.
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. Fonctionnement

. Allumez le gaufrier en utilisant l'interrupteur situé sur le panneau de commande.

. Réglez la température en fonction de vos besoins de cuisson.

. Une fois la température atteinte, versez la pate a gaufre dans le moule.

. Fermez le couvercle et attendez le temps de cuisson recommandé.

. Ouvrez le couvercle pour vérifier la cuisson. Retirez la gaufre a l'aide d'une spatule.
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6. Nettoyage et Entretien

- Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

- Utilisez un chiffon humide pour essuyer le dehors de I'appareil.

- Pour le nettoyage des plaques, utilisez une éponge douce et un détergent non abrasif.
- Ne pas utiliser d'objets métalliques qui pourraient rayer les surfaces.

- Inspectez régulierement les cables et les prises pour des signes d'usure.

7. Dépannage

- Si le gaufrier ne fonctionne pas, vérifiez qu'il est correctement branché.

- Si I'appareil surchauffe ou fume, débranchez-le immédiatement et laissez-le refroidir.
- En cas de gaufres briilées, ajustez la température et le temps de cuisson.

- Pour toute autre anomalie, consultez le service client.

8. Elimination

- Ne pas jeter I'appareil dans les ordures ménageéres.

- Veuillez recycler les matériaux lorsque cela est possible.

- Suivez les réglementations locales concernant I'élimination des appareils électriques.

9. Contact

Pour toute question ou demande de service, veuillez contacter :
Email : info@ggmgastro.com

Téléphone : 0800 7000 220

Adresse : Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Allemagne



IT ITALIANO

Manuale del Prodotto: Waffle Iron Single 1.3kW 180° Rotation WEJ180

1. Informazioni Generali

Grazie per aver scelto la nostra Waffle Iron Single 1.3kW 180° Rotation WEJ180. Questo dispositivo & progettato per
un utilizzo efficiente e facile nella preparazione di cialde. Leggere attentamente il manuale prima di utilizzare il prodotto
per garantire un uso sicuro e appropriato.

2. Informazioni sulla Sicurezza

- Uso corretto: Utilizzare il prodotto esclusivamente per la preparazione di cialde. Non utilizzarlo per altri scopi.

- Sicurezza elettrica: Assicurarsi che il prodotto sia collegato a una presa di corrente con messa a terra adeguata. Non
immergere il cavo o la macchina in acqua o altri liquidi.

- Superficie stabile: Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e stabile per evitare che si rovesci durante |'uso.
- Temperatura: La piastra del waffle diventa molto calda durante I'uso. Non toccare le superfici calde con le mani.

- Rimozione delle cialde: Utilizzare utensili non metallici per rimuovere le cialde e evitare di graffiare la superficie
antiaderente.

- Bambini: Tenere lontano dalla portata dei bambini. Non lasciare I'apparecchio incustodito mentre & in funzione.

3. Panoramica del Prodotto e Specifiche

- Nome del prodotto: Waffle Iron Single 1.3kW 180° Rotation WEJ180
- Potenza: 1.3 kW

- Rotazione: 180°

- Dimensioni: (specifiche dimensioni)

- Materiale: Acciaio inossidabile e rivestimento antiaderente

- Peso: (specificare il peso)

- Tensione: 230V / 50Hz

4. Installazione e Setup

1. Rimuovere I'apparecchio e i materiali di imballaggio dalla confezione.

2. Posizionare la Waffle Iron SU una superficie resistente al calore e piana.

3. Assicurarsi che il cavo di alimentazione sia sufficientemente lungo da raggiungere la presa di corrente piu vicina,
senza tensioni.

4. Collegare I'apparecchio a una presa di corrente con messa a terra.

5. Accendere l'apparecchio e attendere che la spia di riscaldamento si accenda, indicando che la piastra sta
raggiungendo la temperatura impostata.

5. Funzionamento

1. Dopo che I'apparecchio ha raggiunto la temperatura, ungere leggermente le piastre con un po' di olio o burro.
2. Versare un po' di impasto per cialde al centro della piastra inferiore.

3. Chiudere il coperchio e ruotare a 180° per uniformare la cottura.

4. Cuocere secondo le indicazioni della ricetta o fino a quando le cialde non raggiungono il colore desiderato.

5. Aprire I'apparecchio e rimuovere le cialde con un utensile non metallico.

6. Pulizia e Manutenzione

- Pulizia: Pulire I'apparecchio con un panno umido e detergente neutro dopo ogni utilizzo. Non utilizzare detergenti
abrasivi.

- Manutenzione: Controllare regolarmente il cavo di alimentazione per eventuali segni di usura. Non tentare di riparare
I'apparecchio da soli.

7. Risoluzione dei Problemi

- L'apparecchio non si accende: Controllare se € ben collegato alla presa di corrente e se la presa funziona.

- Cottura non uniforme: Verificare che la quantita di impasto sia adeguata e che la piastra sia stata preriscaldata
correttamente.

- Le cialde si attaccano: Assicurarsi di ungere la piastra prima dell'uso. Se il problema persiste, verificare lo stato della
superficie antiaderente.

8. Smaltimento
Seguire le normative locali per lo smaltimento dei materiali elettrici ed elettronici. Non gettare questo prodotto con i
rifiuti domestici. Portare I'apparecchio in un centro di raccolta autorizzato per il riciclaggio.

9. Contatti

Per ulteriori informazioni o assistenza:

Email: info@ggmgastro.com

Telefono: 0800 7000 220

Indirizzo: Weinerpark 16, 48607 Ochtrup, Germania



