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1. ALLGEMEINE INFORMATIONEN

1. ALLGEMEINE INFORMATIONEN

1.1. Hersteller

Die Angaben zum Hersteller befinden sich auf dem
Typenschild, siehe dazu die ersten bzw. letzte Seite der
Anleitung.

1.2. Autorisierte Personen

Auf die Maschine diirfen zwei Arten von Personen zu
verschiedenen Zwecken zugreifen.

Bediener

Person mit geeigneten technischen Kenntnissen fir die
Zubereitung der Produkte, welche die Maschine zur
Herstellung heiBer Schokolade unter Einhaltung der
einschldgigen Hygienevorschriften verwendet.

Nach dem Lesen dieser Anleitung kann diese Person:

¢ die normale Produktbeschickung und/oder
Austauscharbeiten durchfiihren;

¢ das Produkt ordnungsgemal ausgeben;
¢ die Maschine reinigen und desinfizieren.

Fachtechniker

Diese Person ist mit der Anleitung vertraut, in der
Installation, Nutzung und Wartung der Maschine geschult
und:

* muss im Falle schwerer Fehler Reparaturen ausfiihren
kénnen und mit sdmtlichen Informationen zum Thema
Sicherheit vertraut sein;

* muss den Inhalt der Anleitung verstehen und
Zeichnungen und Pldne richtig interpretieren kénnen;

* muss mit den wichtigsten Standards bzgl. Hygiene,
Unfallverhitung, Technik und Sicherheit vertraut sein;

* muss spezielle Erfahrung mit der Wartung von
Automaten fiir heiBe Schokolade besitzen;

* muss das richtige Verhalten im Notfall kennen und
wissen, wo sich individuelle Schutzausriistung befindet
und wie man sie richtig benutzt.

Personen, die diese Anforderungen nicht erfiillen, darf
die Benutzung der Maschine nicht gestattet werden.

1.3. Aufbau der Anleitung

Der Kaufer muss die in dieser Anleitung enthaltenen
Informationen aufmerksam durchlesen.

1.3.1. Zweck und Inhalt

Zweck dieser Anleitung ist es, dem Kaufer alle nétigen
Informationen zur Installation, Wartung bzw. Nutzung des
Automaten fiir heiBe Schokolade zu liefern.
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Es gibt den Automaten in zwei Versionen: mit 5- und 10-
Liter-Behalter. Die Abbildungen beziehen sich auf die 10-
Liter-Version, gelten aber auch fir die 5-Liter-Version.

Vor der Inbetriebnahme der Maschine miissen Bediener
und Fachtechniker die hier enthaltenen Anweisungen
aufmerksam durchlesen.

Sollten Zweifel Giber die korrekte Interpretation dieser
Anweisungen bestehen, wenden Sie sich zwecks
Klarstellung an den Hersteller.

Sie sollten die Maschine nicht verwenden, ohne zuvor
den Inhalt dieser Anleitung gelesen und vollstiandig
verstanden zu haben.

1.3.2. Wer die Anleitung lesen muss

Diese Anleitung richtet sich an Bediener und
Fachtechniker.

Bediener diirfen keine Arbeiten durchfiihren, die
Fachtechnikern vorbehalten sind.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden/Verletzungen, die
durch Missachtung dieser Anforderung entstanden sind.

Diese Anleitung ist wesentlicher Bestandteil des
erworbenen Produkts und muss daher an nachfolgende
Besitzer weitergegeben werden.

1.3.3. Wie die Anleitung aufbewahrt werden muss

Diese Anleitung muss in unmittelbarer Nahe der Maschine
aufbewahrt werden.

Damit sie im Laufe der Zeit vollstdandig und lesbar bleibt,
sind VorsichtsmaBnahmen zu ergreifen wie:

¢ Nutzung auf eine Art und Weise nutzen, die keine
Beschddigung des Inhalts zur Folge hat;

* Kein Entfernen, HerausreiRen oder Andern von Teilen
dieser Anleitung;

* Aufbewahrung an einem vor Hitze und Feuchtigkeit
geschitzten Ort, damit Druckqualitat und Lesbarkeit
samtlicher Teile gewahrt bleiben.

Falls diese Anleitung beschadigt wird oder verloren geht,
sollte umgehend eine Kopie beim Hersteller oder
Vertragshiandler im Verwendungsland der Maschine
angefordert werden.

1.3.4. Verwendete Symbole
ALLGEMEINER GEFAHRENHINWEIS

* Zeigt eine mogliche Lebensgefahr flr den Bediener an.
In solchen Fallen ist grofRte Vorsicht geboten und es
miissen samtliche VorsichtsmaRnahmen fir eine
sichere Bedienung ergriffen werden.

GEFAHR VON STROMSCHLAG
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* Warnt das betreffende Personal davor, dass das
beschriebene Vorgehen zu einem Stromschlag fiihren
kann, falls nicht alle nétigen SicherheitsmaRnahmen
eingehalten werden.

WICHTIG

¢ Zeigt einen Hinweis, eine Anmerkung zu wichtigen
Funktionen oder niitzliche Informationen an.
Textstellen mit diesem Symbol missen besonders
beachtet werden.

VERBOT

¢ Dieses Symbol weist auf Handlungen hin, die unbedingt
zu vermeiden sind, da sie eine Gefahr fiir den Bediener
und andere Personen in der Nahe darstellen.

BRANDE NICHT MIT WASSER LOSCHEN

* Das Vorhandensein dieses Symbols warnt davor,
Brande mit Wasser oder wasserhaltigen Substanzen zu
I6schen.

PERSONLICHE SCHUTZAUSRUSTUNG

* Dieses Symbol neben einer Beschreibung zeigt an, dass
personliche Schutzausristung getragen werden muss,
da Unfallgefahr besteht.

FACHTECHNIKER

¢ Weist auf MaRnahmen hin, die nur durch qualifizierte
Fachleute durchgefiihrt werden diirfen.

BEWEGTE MASCHINENTEILE

* Dies zeigt Gefahr durch bewegte Teile in der Maschine
an. Schalten Sie die Maschine ab, bevor Sie Arbeiten
jeglicher Art daran durchfiihren.

2. BESCHREIBUNG DER MASCHINE

2.1. Gebrauch der Maschine

Die von Ihnen flr den professionellen Gebrauch
erworbene Maschine dient zur Herstellung heilRer
Schokoladengetranke.

2.2, Wichtigste Bauteile

Hauptkomponenten der Maschine:

1. Behalterdeckel

2. Behalter (5 oder 10 Liter)

3. Mitnehmerwelle

4. Klemmgriffe fur den Behalter

5. Gehduse

6. Schalter

7. Thermostat zur Temperaturregulierung der Schokolade
(°C-°F)

8. Gehduseunterteil

9. Ruhrer

10. Topf

11. Heizkesseldeckel mit Wasserstandsanzeige
12. Heizkessel mit Wasserstandsanzeige

13. Zapfhahnanlage (Getrankehahn)

14. Anzeige fiir maximalen Fillstand Tropfschale
15. Tropfschalengitter

16. Tropfschale

17. Stopfen fiir die Wasserentleerung

Modell 10 Liter

2.3. Technische Daten
Technische Daten und Eigenschaften sind unten
aufgefihrt.
Modell 5 Liter 10 Liter
L=28cm L=28cm
Abmessungen P=41cm P=41cm
(Lx P xA) A=46,5cm IA=58cm
Gewicht (leerer
Behalter)
Maximale
Leistungsaufnahme|
(W)

Betriebsspannung

(V) Siehe Typenschild an der Seite der Maschine
Umgebungs- Min. 10°C

temperatur

(Betrieb) Max. 32°C

Behalter 1 1

Fassungsvermogen |5 Liter 10 Liter
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Schalldruckpegel [<< 70 dB. * gequetscht werden und/oder mit scharfkantigen
Oberflachen in Kontakt kommen;

Klasse N

* benutzt werden, um die Maschine zu ziehen;

Hinweis: Der Hersteller behilt sich das Recht vor, * verwendet werden, falls es beschadigt ist;

unangekiindigt Anderungen an der Maschine * mit feuchten oder nassen Handen beriihrt werden;
vorzunehmen. o )
Wichtig: Verinderungen und/oder Aufriistungen * Dbei eingeschalteter Maschine aufgerollt werden;

bediirfen der ausdriicklichen Genehmigung durch den o
Hersteller und sind von diesem auszufiihren.

manipuliert werden.

Es ist verboten:

¢ die Maschine auf andere Weise als in Kapitel 5
beschrieben zu installieren.

* die Maschine an einem Ort zu installieren, an dem sie
Spritzwasser ausgesetzt sein kdnnte.

¢ die Maschine in der Ndhe brennbarer und/oder
explosiver Substanzen zu verwenden.

¢ Plastiktlten, Styropor, Nagel usw. in der Reichweite
von Kindern aufzubewahren, da sie Gefahrenquellen
darstellen koénnen.

¢ Kindern das Spielen oder den Aufenthalt in der Nahe
der Maschine zu gestatten.

* andere Ersatzteile zu verwenden als die von Hersteller
empfohlenen.

* technische Veranderungen an der Maschine
vorzunehmen.

¢ die Maschine in eine Flussigkeit zu tauchen.

3. SICHERHEIT

¢ die Maschine zwecks Reinigung mit Wasser zu
3.1. Allgemeine Sicherheitsregeln benetzen.

Die gesamte Anleitung aufmerksam durchlesen. ¢ die Maschine auf andere Weise als in dieser Anleitung

angegeben zu benutzen.
Der Anschluss an das Stromnetz muss den geltenden

Sicherheitsstandards im Benutzerland entsprechen. ¢ die Maschine nicht im Vollbesitz der geistigen und
korperlichen Fahigkeiten zu benutzen, etwa unter dem

Die Maschine muss an eine Steckdose angeschlossen . .
u ° g ° Einfluss von Medikamenten, Alkohol usw.

werden, die:

. . . . . ¢ die Maschine auf anderen Geréaten zu installieren.
¢ fur den mitgelieferten Stecker geeignet ist;

¢ die Maschine in einer explosionsfahigen/aggressiven
Umgebung oder unter hoher Konzentration von Staub
und olhaltigen Schwebestoffen zu verwenden.

* Abmessungen aufweist, die den Daten auf dem
Leistungsschild an der Maschine entsprechen;
* ordnungsgemald geerdet ist . . .
oranungsg & ’ ¢ die Maschine an einem Ort zu benutzen, an dem
* an ein mit Differentialschutz und Uberlastschalter Brandgefahr besteht.

ausgestattetes System angeschlossen ist, . .
& Y & ¢ die Maschine zur Ausgabe von Substanzen zu nutzen,

* an ein System angeschlossen ist, das den geltenden die nicht ihren Spezifikationen entsprechen.

Standards und Vorschriften im Benutzerland entspricht. . . - .
¢ die Maschine zu reinigen und zu warten, wenn die

Das Netzkabel darf nicht: Maschine eingeschaltet/das Netzkabel eingesteckt ist.
¢ mit Flussigkeiten jeglicher Art in Beriihrung kommen: Das Geraét ist nicht fur die Benutzung durch Personen mit
Gefahr von Stromschlag und/oder Brand; eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder geistigen

Fahigkeiten (einschlieBlich Kinder) oder fehlender
Erfahrung und Kenntnis bestimmt, auBer sie werden durch
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eine Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist,
Uberwacht oder in der Bedienung angewiesen.

Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Stellen Sie vor der Reinigung der Maschine sicher, dass der
Netzstecker gezogen wurde und die Maschine ausreichend
abgekihlt ist.

Die Maschine darf nicht mit Benzin und/oder
Lésungsmitteln jeglicher Art gereinigt werden.

Reparaturen missen von einem durch den Hersteller
autorisierten Kundendienst und/oder geschultem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

Die Maschine nicht in der Ndhe von Heizungsanlagen (Ofen
oder Heizkorper) aufstellen.

Im Brandfall Kohlensaureloscher (CO2) und kein Wasser
oder Loschpulver benutzen.

Bei unsachgemafer Verwendung verfallen samtliche
Gewadbhrleistungsrechte und der Hersteller Glbernimmt
keine Haftung fiir Personen- und/oder Sachschiden.

Als unsachgemaRe Verwendung gilt:

¢ jeglicher Gebrauch oder Vorgehensweisen, die von den
hierin beschriebenen abweichen.

¢ jeglicher Gebrauch der Maschine entgegen den hier
enthaltenen Anweisungen.

¢ die Nutzung der Maschine, nachdem Maschinenteile
manipuliert und/oder Sicherheitssysteme verandert
wurden.

¢ die Nutzung der Maschine nach einer Reparatur mit
nicht vom Hersteller zugelassenen Ersatzteilen.

¢ die Aufstellung der Maschine im Freien

3.2. Abschaltfunktion

Das Abschalten der Maschine erfolgt (iber den Ein-/Aus-
Schalter.

3.3. Schilder

Die an der Maschine angebrachten Schilder oder Etiketten,
vor allem solche, die sich auf die Sicherheit beziehen,
diirfen nicht entfernt, abgedeckt oder beschadigt werden.

Sollte ein Gerateschild beschadigt sein, fordern Sie beim
Hersteller Ersatz an.

3.4. Notsituationen

Warnung: Bringen Sie zwecks Abschalten der Maschine
den Schalter in die Position OFF. Im Falle eines Brandes
muss der Arbeitsbereich sofort evakuiert werden, damit
geschultes Personal mit geeigneter Schutzausriistung
eingreifen kann. Benutzen Sie ausschlieRlich zugelassene
Loscher und niemals Wasser oder unbekannte Substanzen.
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4. TRANSPORT UND LAGERUNG

Die in Kapitel 4 beschriebenen MaRnahmen dirfen nur
durch Fachpersonal ausgefiihrt werden, das auch auf das
Anheben/Transportieren verpackter oder unverpackter
Maschinen spezialisiert ist. Dabei sind die Arbeitsabldufe
zu organisieren und unter strikter Einhaltung der derzeit
geltenden Vorschriften die fiir Eigenschaften und Gewicht
des zu handhabenden Transportguts geeignete Ausriistung
zu verwenden.

4.1. Verpackung

Die Maschine wird betriebsbereit in einem Karton
geliefert, dessen Ober- und Unterseite mit zwei
Nylonbdndern zusammengehalten wird.

ABMESSUNGEN UND GEWICHT DER VERPACKUNG

Modell [Breite (L) [Tiefe (P) Hohe (H) Gewicht
5 Liter 375 mm 375 mm 510 mm 8,8 kg
10 Liter 375 mm 375 mm 600 mm 9,5 kg
T T”_\j
H
I
v \1 . /7
rd L\]\ 49
g Abb. 3

Hinweis: Die Abmessungs- und Gewichtsangaben sind
unverbindlich.

4.2, Transport und Handhabung

Stellen Sie sicher, dass sich beim Heben und Handhaben
niemand im Aktionsbereich aufhalt. Unter schwierigen
Bedingungen sollte Fachpersonal eingesetzt werden, um
das Bewegen der Maschine zu tiberwachen.

Zur manuellen Handhabung der Maschine ist mindestens
eine Person erforderlich.
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Heben Sie den Karton an und beférdern Sie ihn vorsichtig.
Vermeiden Sie dabei Wege mit Hindernissen. Achten Sie
auf den Platzbedarf und hervorstehende Teile.

Warnung: Nehmen Sie keine zusatzlichen Einschnitte an
der Verpackung vor.

Beschiddigungen der Maschine durch Transport und
Handhabung sind nicht durch die GARANTIE abgedeckt.

Der Kaufer tragt die Kosten fiir Reparatur oder Ersatz
beschidigter Teile. Wenn die Maschine bereits in Betrieb
war, darf sie nur in eine senkrechte Position gebracht
werden, nachdem:

¢ der Behailter geleert worden ist (siehe Abschnitt 7.2.);

¢ das Wasser aus dem Heizkessel abgelassen wurde
(siehe Abschnitt 7.12.).

Warnung! Die Maschine darf nur bewegt werden, wenn sie
ausreichend abgekihlt ist.

4.3. Lagerung

Die Maschine muss vor der Einlagerung oder falls sie nach
langerer Lagerzeit wieder in Betrieb genommen wird,
grindlich gereinigt und desinfiziert werden.

Leeren Sie den Wasserbehilter des Heizkessels, bevor Sie
die Maschine einlagern.

Warnung: Stapeln Sie niemals mehr als 5 Maschinen
libereinander.

Falls die Maschine lange Zeit ungenutzt bleibt, missen die
erforderlichen VorsichtsmaRRnahmen beziglich Ort und
Dauer der Lagerung ergriffen werden:

Bei Lagerung der Maschine in einem geschlossenen Raum;
¢ schiitzen Sie sie vor Schlagen und Belastungen;

¢ schitzen Sie sie vor Feuchtigkeit und groBen
Temperaturschwankungen;

* schitzen
Sie sie vor
einem
Kontakt mit
dtzenden
Stoffen

—H-_MAX

Abb. 4

5. INSTALLATION
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Die in Kapitel 5 beschriebenen MaBnahmen diirfen nur
von Fachtechnikern durchgefiihrt werden, die die Abldufe
organisieren und geeignete Ausriistung verwenden
miissen, und zwar unter strikter Einhaltung der derzeit
geltenden Anwendungsvorschriften.

Die Maschine muss in einem beleuchteten und gut
bellfteten Raum mit einem stabilen und ebenen Boden
(Neigung weniger als 2°) aufgestellt werden. Platzieren Sie
die Maschine wahrend der Installation aufRerhalb der
Reichweite von Kindern und unautorisierten Personen.

Die Maschine bedarf der Aufsicht und muss an einem Ort
aufgestellt werden, wo sie durch das zustdndige Personal
tiberwacht werden kann.

Warnung: Es ist verboten, die Maschine an einem Ort
aufzustellen, die den Zugriff durch Personen ermoglicht,
die nicht in Abschnitt 1.2 , Autorisierte Personen*
aufgefiihrt sind.

Die Maschine darf nur an Orten mit einer Umgebungs-
temperatur zwischen 10°C und 32°C betrieben werden.

5.1. Mitgeliefertes Zubehor

Rohrbiirste: fir die vorschriftsmaRige Reinigung des
Schokoladenauslasskanals.

5.2. Installation/Aufstellung
Uberpriifen Sie, dass:

e der Standort fur die Installation der Maschine
entsprechend vorbereitet wurde;

¢ die Raumlichkeiten ausreichend beleuchtet, beliiftet,
sauber und hygienisch sind und sich die Steckdose in
Reichweite befindet;

* die Oberflache, auf der die Maschine installiert wird,
eben und stabil ist;

¢ die Maschine mindestens 20 cm vom Rand der
genutzten Oberflache entfernt platziert wird.

Um die Maschine herum muss geniigend Freiraum
vorhanden sein, damit das Personal ungehindert arbeiten
und den Arbeitsbereich ggf. umgehend verlassen kann.

Abbildung 5 zeigt die Mindestabstande fir die Installation.

Hinweis: Lassen Sie nach oben 25 cm Platz.
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Abb. 5

Abb. 5 zeigt den flr den Zugang erforderlichen Platzbedarf:
zu den Schaltern auf der linken Seite;

zu den Maschinenteilen fir die Wartung im Falle einer
Stérung.

Wichtiger Hinweis: Heben Sie die Maschine nicht an der
Zapfhahnanlage (Getrdnkehahn), dem Abflussrohr, der
Wasserstandsanzeige, den Klemmgriffen des Behdlters
oder am Behilter selbst an. Heben Sie die Maschine stets
am Unterteil des Gehduses an. Beschadigungen der
Maschine durch Nichtbeachtung dieser Regel sind nicht
durch die Garantie abgedeckt.

Stellen Sie die Verpackung in der Nahe des
Installationsortes ab und verfahren Sie wie folgt:

+ Offnen Sie Karton oben;
¢ Heben Sie die Maschine aus der Verpackung;
¢ Stellen Sie sie am vorgesehenen Standort auf.

Vor der ersten Inbetriebnahme der Maschine miissen die
Bauteile griindlich gereinigt werden. Weitere Einzelheiten
kdnnen Sie dem entsprechenden Abschnitt entnehmen.

5.3. Entsorgung der Verpackung

Stellen Sie nach dem Offnen des Kartons sicher, dass die
Verpackungsmaterialien nach Materialart sortiert und
gemall den im Bestimmungsland der Maschine geltenden
Vorschriften entsorgt werden.

Wir empfehlen, die Verpackung fur zukiinftige

Beforderung oder Transport aufzubewahren.
5.4. Elektrischer Anschluss

Diese Arbeit darf nur von Fachpersonal durchgefiihrt
werden.

Bevor Sie das Netzkabel anschlieBen, vergewissern Sie sich,
dass:
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¢ die Netzspannung mit dem auf dem Typenschild des
Herstellers angegebenen Wert Gibereinstimmt;

¢ der Schalter auf -OFF- steht.

Falls die Maschine zum ersten Mal an das Stromnetz
angeschlossen wird, muss dieser Vorgang von einem
Fachtechniker durchgefiihrt werden. Der Kunde ist fiir alle
nachfolgenden Verbindungen zustandig/verantwortlich.

Die Maschine muss mit dem am Stromkabel angebrachten
Stecker an das Stromnetz angeschlossen werden. Dabei ist
Folgendes zu beriicksichtigen:

¢ die zum Zeitpunkt der Installation geltenden
Vorschriften und Standards;

¢ die auf dem Typenschild an der Seite der Maschine
angegebenen technischen Daten

Warnung: Die Netzsteckdose muss fiir den Bediener
problemlos erreichbar sein, damit die Maschine ggf.
unmittelbar von der Stromversorgung getrennt werden
kann.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, miissen Sie es
entweder vom Hersteller oder durch einen Fachtechniker
ersetzen lassen.

Es ist verboten:
¢ Verlangerungskabel jeglicher Art zu benutzen;
e den Originalstecker auszutauschen;

¢ Adapter zu verwenden.

6. BETRIEB

Vor der ersten Inbetriebnahme der Maschine muss ihre
ordnungsgemalie Funktion von einem Fachtechniker

Uberprift werden.
6.1. Inbetriebnahme

Fiihren Sie zur Inbetriebnahme der Maschine folgende
Schritte durch:

¢ Stellen Sie sicher, dass der Schalter auf -OFF- steht;

¢ Nehmen Sie den Deckel ab;

Abb. 6
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¢ GielRen Sie Wasser in den Heizkessel bis zur maximalen
Fullmenge (MAX-).

Abb. 7

Warnung: GieBen Sie das Wasser langsam in den Kessel
und priifen Sie zwischenzeitlich, ob das Wasser den MAX-
Pegel erreicht hat und dieser gleich bleibt.

Fiir die vollstandige Erstbefiillung des leeren Heizkessels
werden etwa 3,25 Liter benétigt.

¢ Nehmen Sie den Deckel ab und fiillen Sie das nach
Herstellerangaben zubereitete Getrank in den Behilter.

» Uberschreiten Sie dabei niemals den Maximalpegel, der
auf dem Behalter als MAX- gekennzeichnet ist.

¢ VerschlieRen Sie dann den Deckel wieder.

¢ Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel
angeschlossen ist.

¢ Dricken Sie zum Starten der Maschine den Schalter,
um den Mischvorgang des Produkts zu initiieren:

LED leuchtet: MASCHINE AN
LED leuchtet nicht: MASCHINE AUS.
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Abb. 9

¢ Stellen Sie den Regler auf die gewiinschte Temperatur,
um das Produkt im Behélter zu erhitzen.

¢ Bei Maschinen mit LCD-Anzeige kénnen Sie visuell
Uberprifen, ob das Produkt im Behélter die
gewlinschte Temperatur erreicht hat.

Warnung: Schalten Sie die Maschine bei Nutzung von
Behalter und/oder Heizkessel mithilfe des Hauptschalters
aus (LED aus).

Fiir den Fall, dass das Wasser aufgekocht und das
Heizelement (iberhitzt ist, wird die Maschine lber den
Temperaturfiihler abgeschaltet. Danach missen Sie den
Knopf zum Zuriicksetzen der Maschine driicken, um sie
erneut zu starten (siehe Abschnitt 7.14.).

6.2. Ausgabe des Produkts
Warnung: Mit der Maschine ausgegebene Produkte sind
sehr heil3. Es besteht daher Verbriihungsgefahr.

Gehen Sie folgendermalien vor, um heiBe Schokolade
auszuschenken:

Damit das Produkt den gewiinschten Fluss erreicht,
ziehen Sie den Zapfhahnstab so weit wie moglich heraus.

¢ Stellen Sie eine Tasse unter den Ausguss:

e Betatigen Sie den Hebel am Zapfhahn (das Produkt
wird sowohl beim Driicken als auch beim Ziehen des
Hebels ausgeschenkt), bis sich die gewlinschte Menge
des Produkts in der Tasse befindet.

¢ Lassen Sie den Hebel langsam los, bis er wieder in seine
Ausgangsposition zurlickkehrt (Hahn geschlossen).
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e Falls das Produkt besonders dickflissig ist, halten Sie
den Stab in der maximal ausgezogenen Position.
Verstopfungen in der Ausfluss6ffnung kénnen durch
Vor- und Zuriickschieben des Stabs wahrend des
Betriebs beseitigt werden. Sie dazu Abbildung 12.

Warnung: Beriihren Sie niemals Behalter oder Deckel
wahrend die Maschine in Betrieb ist, da diese Teile sehr
hei® werden. Benutzen Sie zum Anheben des Deckels stets
den Griff.

7. REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigung und Wartung der Maschine diirfen nur
durchgefiihrt werden, wenn der Schalter auf -OFF- steht
und die Maschine vom Netz getrennt wurde.

Warnung: Stellen Sie beim Fillen des Behalters mit einem
Produkt (ob Lebensmittel oder Desinfektionsprodukt) stets
sicher, dass die Mitnehmerwelle eingesetzt ist.

Warnung: Lassen Sie die Maschine vor dem Durchfiihren
der Reinigung ausreichend abkiihlen.

Warnung: Die Verwendung von Scheuer- oder
Metallschwammen zur Reinigung der Maschine oder ihrer
Komponenten ist verboten. Verwenden Sie lediglich ein
feuchtes Tuch und/oder einen weichen Schwamm.

Warnung: Benutzen Sie zum Saubern des
Verbindungsrohrs zwischen Behdlter und Hahn
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ausschlieRlich die mitgelieferte Reinigungsbirste (siehe
Abschnitt 7.5., Abbildung 25); diese Blrste nicht fiir die
Reinigung anderer Teile verwenden.

Reinigungs- oder Wartungsarbeiten jeglicher Art missen
unter Einsatz personlicher Schutzausrlstung (Handschuhe,
Brille usw.) gemafR den im Benutzerland der Maschine
geltenden Sicherheitsstandards durchgefiihrt werden.

Bei Reinigungs- oder Wartungsarbeiten diese
Anweisungen befolgen:

e Schutzhandschuhe tragen;

¢ keine Lésungsmittel oder brennbare Materialien
verwenden;

¢ keine Scheuer- oder Metallschwdmme benutzen;
¢ Maschinenteile nicht im Geschirrspiler waschen;

* Maschinenteile nicht in einem Backofen und/oder
Mikrowellenherd trocknen,

¢ die Maschine nicht ins Wasser tauchen;
¢ die Maschine nicht mit Wasser benetzen;

e nur mit warmem Wasser und einem Desinfektions-
mittel aus verdiinntem Natriumhypochlorit reinigen,
um eine aktive Chloridkonzentration zu erhalten;

¢ Nach Abschluss der Arbeiten sicherstellen, dass
samtliche Abdeckungen und Schutzvorrichtungen, die
entfernt oder gedffnet wurden, wieder an ihrem Platz
und ordnungsgemaR befestigt sind.

Reinigung und Desinfektion miissen mit groRRter Sorgfalt
und regelmaRig durchgefiihrt werden, um die Qualitat der
ausgegebenen Getranke und die Einhaltung verbindlicher
Hygienestandards zu gewahrleisten.

Jeder Behdlter muss beim Wechsel des Produkts
mindestens alle 2 Tage und in jedem Fall gemaR den im
Einsatzland geltenden Hygienestandards gereinigt und
desinfiziert werden. Diese Arbeiten miissen haufiger
durchgefiihrt werden, falls die Eigenschaften des
verwendeten Produkts dies erfordern. Kontaktieren Sie
den Anbieter des Produkts fiir weitere Einzelheiten.

Die zur Herstellung dieser Teile verwendeten Metall-,
Plastik- und Gummimaterialien und ihre spezifischen
Formen sollen die Reinigung erleichtern. Bei
ungeniigender Sduberung kann es aber vorkommen, dass
sich Bakterien ansammeln und Schimmel entsteht.

7.1. Reinigen und Desinfizieren

Bei Reinigungs- oder Wartungsarbeiten diese
Anweisungen befolgen:
Leeren Sie den Behilter (siehe Abschnitt 7.2.).

Nehmen Sie den Behélter von der Maschine ab (siehe
Abschnitt 7.3.).
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Entfernen Sie den Zapfhahn von der Maschine (siehe
Abschnitt 7.4.).

Saubern Sie die Auffangwanne (siehe Abschnitt 7.5).

Bauen Sie den Zapfhahn auseinander (siehe Abschnitt
7.6.).

Reinigen und desinfizieren Sie die Maschinenteile (siehe
Abschnitt 7.7.).

Setzen Sie den Behilter wieder in die Maschine ein (siehe
Abschnitt 7.8.1.).

Reinigen Sie das Zapfhahnrohr mit einem feuchten Tuch
und/oder einem in Desinfektionsmittel getauchten,
weichen Schwamm.

Bauen Sie den Zapfhahn wieder zusammen (siehe
Abschnitt 7.8.2.).

Installieren Sie den Zapfhahn wieder in der Maschine
(siehe Abschnitt 7.8.3.).

Fuhren Sie die Desinfektion der inneren Teile der Maschine
durch (siehe Abschnitt 7.9.).

Reinigen Sie die Tropfschale (siehe Abschnitt 7.10.).

Reinigen Sie den Behalter mit einem feuchten Tuch
und/oder einem weichen Schwamm (siehe Abschnitt
7.11.).

Leeren Sie den Heizkessel (siehe Abschnitt 7.12.).

Reinigen und entkalken Sie den Heizkessel (siehe Abschnitt
7.13.).

7.2. Leeren des Behalters

Vor der Reinigung des Behdlters miissen zundchst darin
befindliche Produktreste entfernt werden.

Betatigen Sie dazu bei eingeschalteter Maschine den
Zapfhebel.

Fillen Sie den Behalter mit Wasser und stellen Sie den
Temperaturregler auf 50°C. Setzen Sie das Gerat fir
mindestens 15-20 Minuten in Betrieb. Durch Verldangerung
dieses Zeitraums werden samtliche Produktreste an der
Behalterinnenwand abgel6st.

Leeren Sie den Behilter, indem Sie den Hebel am Zapfhahn
betatigen.

Warnung: Mit der Maschine ausgegebene Produkte sind
sehr heil3. Es besteht daher Verbriihungsgefahr.

7.3. Ausbauen des Behilters

Warnung: Stellen Sie vor dem Entfernen des Behalters
sicher, dass der Schalter ausgeschaltet ist, die Maschine
vom Stromnetz getrennt wurde und das Gerat in
ausreichendem Mafe abgekihlt ist.

Es ist verboten, den Behilter zu entfernen, falls sich das
Produkt oder eine andere Flissigkeit darin befindet.

Fiir eine korrekte Reinigung und Desinfektion der
Maschine ist es zwingend erforderlich, dass der Behalter
und seine Teile entfernt werden.

Gehen Sie folgendermalien vor, um den Behalter
vorschriftsmaRig zu entfernen:

¢ Nehmen Sie den Deckel ab.

Abb. 14

¢ Um den Rihrer entfernen zu kdnnen, ziehen Sie ihn
gerade nach oben. Richten Sie ihn am zentralen Stab
aus, bis sich die Ose des Riihrers am oberen Ende der
Mitnehmerwelle befindet.

Abb. 15

¢ Kippen Sie den Riihrer leicht und ziehen Sie ihn nach
oben, um ihn vollstandig zu entfernen, wie in dieser
Abbildung dargestellt.
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¢ Loésen Sie die Klemmgriffe des Behélters, wie auf der
Abbildung dargestellt, um den Behalter vom Gehause
der Maschine abzunehmen.

Abb. 17

¢ Nahmen Sie den Behélter vom Gehause der Maschine
ab. Driicken Sie mit zwei Fingern den festen Stahlteil
des Ruhrers (A) nach oben und fassen Sie mit den
Ubrigen Fingern den Rand des Behalters (B). Ziehen Sie
vorsichtig, bis sich der Behalter aus seiner Halterung
|6st.

AL

| Abb. 18

e Ziehen Sie den Behélter mit beiden Handen nach oben.

Abb. 19

¢ Ziehen Sie die Mitnehmerwelle mit einer Hand nach
oben. Fassen Sie sie dabei am Drehzapfen an.

¢ Stellen Sie den Behdlter auf eine ebene Flache und
entfernen Sie die Dichtung, indem Sie sie mit beiden
Handen in die durch den Pfeil angezeigte Richtung nach
oben schieben.

7.4. Ausbauen des Zapfhahns
Es ist verboten, den Zapfhahn auszubauen, wenn sich das
Produkt oder eine andere Flussigkeit im Behalter befindet.

Gehen Sie folgendermalien vor, um den Zapfhahn
auszubauen:
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e Ziehen Sie den Stab vollstdandig heraus.

¢ Halten Sie den Knopf (A) gedrickt, mit dem der Hahn
an der Maschine befestigt ist, und entfernen Sie den
Hahn (B) dann mit beiden Handen, wie in den
Abbildungen dargestellt.

7.5.

Reinigen des Topfes

Samtliche am Topf angebrachten Teile miissen entfernt
werden. Reinigen Sie den Behalter von jeglichen
Produktresten, siehe Abschnitt 7.2.

¢ Entfernen Sie den Behalter von der Maschine, siehe
Abschnitt 7.3.

¢ Entfernen Sie den Hahn von der Maschine, siehe
Abschnitt 7.4.

¢ Reinigen Sie die gesamte Oberflache des Topfes mit
einem feuchten Tuch und/oder einem weichen
Schwamm.
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¢ Reinigen Sie das Verbindungsrohr zwischen Behélter
und Zapfhahn mit der Reinigungsbiirste, wie in der
Abbildung dargestellt.

Abb. 25

¢ Bringen Sie den Zapfhahn wieder an;

¢ Giellen Sie etwas Wasser in den Topf;

¢ Lassen Sie das Wasser durch den Zapfhahn aus dem
Topf ablaufen, um samtliche Produktriickstande aus
dem Verbindungsrohr zu entfernen.

7.6. Zerlegen des Hahns

Um das Innere des Hahns griindlicher reinigen zu kénnen,
bauen Sie ihn wie folgt auseinander:
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¢ Entfernen Sie den Hahn, indem Sie die in Abschnitt 7.4.

aufgefiihrten Schritte befolgen.

¢ Legen Sie den Hahn auf eine saubere, ebene Flache.
Losen und entfernen Sie die Schraube (A), mit der der
Druckknopf am Gerat befestigt ist, indem Sie den Stift
(B) und die dazugehorende Feder (C) herausziehen.

Abb. 27

¢ Ziehen Sie den Stab (D) am Knauf (E) ganz aus seiner
Halterung und driicken Sie dabei den Hebel (F) von
unten nach oben, bis er sich aus den Fiihrungen des
Zapfens 16st, wie in der Abbildung dargestellt.

Abb. 28

e Schrauben Sie den Knauf (E) durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn ab, wahrend Sie den Stab festhalten.

Abb. 29

14/21

Ziehen Sie Stab (G) und Feder (H) aus dem Gehause des
Hahns (die Zapfen-/Dichtungseinheit (1) wird zusammen
mit dem Stab herausgezogen)

N

e Ziehen Sie den Stab (G) aus der
Zapfen/Dichtungseinheit (1);

Abb. 31

e Trennen Sie (durch Ziehen) den Zapfen (L) von der
Dichtung (M).

_—___.
e
Abb. 32
7.7. Sdubern und Desinfizieren der Teile

Die ausgebauten Komponenten (Hahn, Rihrer,
Mitnehmerwelle, Dichtung und Behélter) missen sorgfaltig
gereinigt und desinfiziert werden.
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Gehen Sie zur vorschriftsmaRigen Durchfiihrung dieses
Verfahrens folgendermalien vor: Fiillen Sie ein Gefal mit
Reinigungsmittel und heiRem Wasser mit einer
Temperatur von 50°-60°C.

¢ Sdubern Sie die ausgebauten Teile mit der
Reinigungsldsung.

¢ Spilen Sie die Teile mit heiBem Wasser.

e Zur Reinigung ausschlief8lich warmes Wasser und eine
Desinfektionsmittel aus verdiinntem
Natriumhypochlorit mit einer aktiven
Chloridkonzentration von 0,02 % verwenden.

¢ Die ausgebauten Teile etwa 30 Minuten lang in die
Desinfektionsldsung tauchen.

¢ Mit klarem Wasser abspiilen.
¢ Deckel des Behalters saubern (siehe Abschnitt 7.11.).

¢ Die Teile abschlieRend zum Trocknen auf eine saubere
Flache legen.

7.8. Zusammenbauen der gereinigten Teile

Alle gereinigten und desinfizierten Teile missen unter
Befolgung der entsprechenden Anweisungen sorgfaltig
wieder zusammengesetzt und in der Maschine installiert

werden.
7.8.1. Zusammenbauen des Behalters

Warnung: Vergewissern Sie sich, dass die Dichtung korrekt
montiert ist.

Abbildung 33 zeigt eine korrekt montierte Dichtung. Sie
liegt gleichmaRig am Rand des Behilters an.

Abbildung 34 zeigt eine Dichtung, die falsch montiert
wurde. In diesem Fall liegt die Dichtung nicht genau am
ganzen Rand des Behalters an.
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Abb. 34

5- und 10-Liter-Modelle:

¢ Die Dichtung mit Wasser befeuchten, dann den
Behalter wieder einsetzen und kraftig nach unten
driicken.

KEIN FETT ODER VASELINE VERWENDEN.

Warnung: Vergewissern Sie sich, dass der Behilter
ordnungsgemal in der Maschine montiert ist. Bei einem
falsch angebrachten Behalter kann Produkt auslaufen.
Verbriihungsgefahr!

Abbildung 36 zeigt einen korrekt installierten Behalter. Er
liegt gleichmaRig am ganzen Rand der Maschine an.

Abbildung 37 zeigt einen Behalter, der falsch installiert
wurde. Er liegt nicht gleichmaRig am Rand der Maschine
an.
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Befestigen Sie den Behalter mithilfe der entsprechenden
Klemmgriffe an der Maschine, wie in der Abbildung
dargestellt.

Abb. 38

Setzen Sie die Mitnehmerwelle in ihre Halterung ein;

Setzen Sie den Riihrer in seine Halterung ein, indem Sie die
in Abschnitt 7.3. beschriebenen Schritte in umgekehrter
Reihenfolge ausfiihren.
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7.8.2. Zusammenbauen des Hahns

Fiihren Sie zum Zusammenbau des Hahns die Schritte zu
dessen Ausbau wie oben dargestellt (Abb. 32 bis Abb. 27)
in umgekehrter Reihenfolge durch. Um den Hebel (F)
anzubringen, driicken Sie den Stab (D) von der Innenseite,
bis die Flihrungen heraustreten. Setzen Sie dann den Hebel
(F) ein und lassen Sie den Stab (D) langsam los.

Abb. 41

7.8.3. Einbauen des Hahns

Gehen Sie folgendermaRen vor, um den Hahn
vorschriftsmaRig wieder einzubauen:

Halten Sie den Knopf gedriickt und stellen Sie sicher, dass
der Stab vollstdandig herausgezogen ist.

Setzen Sie den Hahn in die Halterung ein und driicken Sie,
bis der Knopf in seine Ausgangsposition zuriickkehrt.
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7.9.

Desinfizieren des Innenraums

Warnung: Der Thermostat muss auf -OFF- gestellt sein.
Fiihren Sie die folgenden Schritte durch:

Bereiten Sie die Desinfektionslosung vor (siehe Abschnitt
7.7)

Fillen Sie den Behalter mit der Desinfektionslosung;
Lassen Sie die Lésung etwa 30 Minuten einwirken;
Entfernen Sie die Reinigungslésung aus dem Behdlter;

Spulen Sie danach den Behalter und alle Oberflachen im
Innern griindlich, um samtliche Riickstande der
Desinfektionslésung zu entfernen.

7.10. Reinigen der Tropfschale

Die Tropfschale muss taglich geleert und gereinigt werden.

Hinweis: Die Tropfschale muss geleert und gereinigt
werden, sobald sich der rote Schwimmer nach oben
bewegt. So wird verhindert, dass Fllssigkeit austritt.

Heben Sie die Tropfschale mit dem Gitter an und nehmen
Sie sie aus ihrer Halterung.

Abb. 43

Waschen Sie Schale und Gitter separat mit lauwarmem
Wasser;

Trocknen Sie die Teile;

Befestigen Sie das Gitter wieder auf der Schale.
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Setzen Sie die Schale ein und driicken Sie sie nach unten in
die Maschine.

7.11. Reinigen des Behalterdeckels
Entfernen Sie den Behalterdeckel von der Maschine.

Reinigen Sie die Oberflache mit einem feuchten Tuch
und/oder einem weichen, in Desinfektionsmittel
getauchten Schwamm.

Spllen Sie den Deckel mit klarem Wasser ab.

7.12. Leeren des Heizkessels

Warnung: Vor dem Leeren des Heizkessels muss die
Maschine vom Netz getrennt werden.

Warnung: Der Heizkessel darf nur geleert werden, wenn
der Behalter leer und die Maschine ausreichend
abgekiihlt ist.

Es ist verboten, Wasser aus dem Heizkessel zu
Nahrungsmittelzwecken zu verwenden.

Gehen Sie zum Leeren des Heizkessels wie folgt vor:
Trennen Sie die Maschine vom Netz.

Entfernen Sie die Abtropfschale wie in Abschnitt 7.8.
beschrieben.

Entfernen Sie die Abdeckung (A).

Abb. 45
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Stellen Sie die Maschine so auf eine ebene Flache, dass die
Wasserstandsanzeige des Heizkessels zum Rand der Flache
zeigt.

Stellen Sie einen Auffangbehalter (B) mit einem
Fassungsvermogen von mehr als 3 Litern unter den
Wasserauslass (C).

Schrauben Sie den Deckel des Wasserauslasses (C) mit
einer Miinze oder einem Inbusschlissel ab.

Abb. 46

Ziehen Sie den Deckel (C) mit einer kraftigen Bewegung ab
und warten Sie, bis das Wasser vollstandig aus dem
Heizkessel abgelaufen ist.

Abb. 47

7.13. Reinigen und Entkalken des
Heizkessels

Der Heizkessel muss in regelmaBigen Abstdanden entkalkt
werden. Es wird empfohlen, diesen Vorgang mindestens
alle 3 Monate durchzufiihren.

Fiihren Sie die Schritte zur Leerung des Heizkessels wie in
Abschnitt 7.11. beschrieben durch.

Setzen Sie den Deckel des Wasserauslasses ein und
schrauben Sie ihn fest.

Fullen Sie Wasser mit Kalkentferner fir Kaffeemaschinen in

den Heizkessel (befolgen Sie die Anweisungen auf der
Verpackung des Kalkentferners).

Lassen Sie die Losung fiir die angegebene Dauer einwirken.

Lassen Sie die Losung aus dem Heizkessel ablaufen, siehe
Abschnitt 7.11.

Spilen Sie den Heizkessel mit viel Wasser aus, indem Sie
ihn wiederholt befiillen und wieder leeren, siehe
Abschnitte 6.1. und 7.11.

7.14. Zuriicksetzen der Thermosonde

Die Zurlicksetzung der Thermosonde darf nur von einem
Fachtechniker vorgenommen werden, der die Ablaufe
organisieren und die korrekte Ausriistung verwenden
muss, damit die in dieser Hinsicht geltenden Gesetze strikt
eingehalten werden.

Warnung: Nachdem die Maschine per Thermosonde
abgeschaltet wurde, miissen samtliche Produktreste aus
dem Behilter entfernt und alle Komponenten gereinigt
werden, bevor die Maschine wieder in Betrieb genommen
werden kann.

Warnung: Schalten Sie die Maschine vor dem Zuriicksetzen
mit dem entsprechenden Schalter aus und trennen Sie sie
von der Stromversorgung. Warten Sie danach, bis die
Maschine ausreichend abgekihlt ist.

Bedienern ist die Zuriicksetzung der Thermosonde auf den
Mindestfullstand des Heizkessels streng verboten.

Lockern und entfernen Sie die Sicherungsschraube mit
einem geeigneten Werkzeug:

Driicken Sie den Knopf im Innern mit einem geeigneten
Werkzeug, um den normalen Betrieb der Maschine
wiederherzustellen.
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7.15. RegelmdBige Wartung

Die Maschine muss regelmaRig (mindestens einmal im
Jahr) von einem Fachtechniker Uberpriift werden. Diese
regelmiaRigen Uberpriifungen dienen zur
Aufrechterhaltung eines hohen Sicherheitsniveaus der
installierten Bauteile und der Maschine selbst.

Abgenutzte Bauteile missen durch Originalersatzteile
ersetzt werden.

Die Verwendung der Maschine ist untersagt, falls auch nur
ein einzelnes Bauteil defekt oder abgenutzt ist. Die
regelmaRige Wartung darf nicht durch Bediener
vorgenommen werden.

8. ENTSORGUNG

Elektrische und elektronische Gerate missen
entsprechend der Europaischen Richtlinie 2002/96/EG und
den im Benutzerland der Maschine geltenden Standards
und Vorschriften entsorgt werden.

Gerate dieser Art diirfen nicht als normaler Hausmiill
entsorgt werden, sondern miissen getrennt gesammelt
werden, um Wiederverwendung und Recycling der zur
Herstellung verwendeten Materialien zu optimieren.

Zur Erinnerung an die gesonderte Entsorgung sind
samtliche Produkte mit einer durchgestrichenen
Milltonne gekennzeichnet.

Die genaue Einhaltung der Vorschriften fur die Entsorgung
von Altprodukten tragt zum Erhalt der Umwelt bei.
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9.

FEHLERBEHEBUNG

Problem

Ursache

Abhilfe

Maschine erhitzt
nicht

Kein Strom

Sicherstellen, dass die Maschine richtig
angeschlossen ist

Schalter steht auf -OFF-

Schalter auf -ON- stellen

Thermosonde ist aktiviert

Thermoschutz wie in Abschnitt 6.1. beschrieben
zurilicksetzen

Thermostat auf ,,0“

Thermostat einstellen

Ruhrwerk dreht nicht

Kein Strom

Sicherstellen, dass die Maschine richtig
angeschlossen ist

Die Mitnehmerstange sitzt nicht richtig

Mitnehmerstange entfernen und wie in Abschnitt
7.5.2. beschrieben korrekt einsetzen

Motor defekt

Kundendienst kontaktieren

Ein-/Ausschalter auf (0)

Schalter einschalten

Hahn leckt

Nicht korrekt angebracht

Maschine leeren und Hahn wie in Abschnitt 7.5.3.
beschrieben installieren

Ausgabeoffnung und
Gummidichtungen sind verschmutzt

Maschine leeren und gesamten Hahn griindlich
reinigen; wie in Abschnitt 7.5.1. beschrieben
wieder an der Maschine montieren

Dichtung muss ersetzt werden

Kundendienst kontaktieren

Wasserstandsanzeige
leckt

Temperatur zu hoch

Temperatur verringern

Dichtung der Wasserstandsanzeige
muss ersetzt werden

Kundendienst kontaktieren

Wasserstand Giber dem MAX-Pegel,
wenn sich die Maschine auf
Zimmertemperatur befindet

Maschine abkihlen lassen und Wasser bis zum
angezeigten Stand aus dem Heizkessel ablassen

Am unteren Ende
des transparenten
Behalters tritt
Produkt aus

Der Behalter wurde nicht richtig
angebracht

Leeren Sie die Maschine, entfernen Sie den
Behalter und bringen Sie ihn gemal den
Anweisungen in Abschnitt 7.5.2. wieder an

Dichtung muss ersetzt werden

Kundendienst kontaktieren

Thermometer zeigt
keine Temperatur

Batterie ist leer

Batterie austauschen, Abschnitt 7.9.

Fehlfunktion der Sonde

Fachtechniker hinzuziehen

Maschine schaltet
sich ab

Der Wasserstand im Heizkessel ist
unter den Mindeststand gefallen und
hat die Abschaltung ausgelost

Falls Wasserstandssensor vorhanden ist,
Heizkessel auffiillen. Fachtechniker hinzuziehen,
der die Wiederinbetriebnahme vornimmt

Kein Wasser im Heizkessel

Falls Wasserstandssensor vorhanden ist,
Heizkessel auffiillen. Fachtechniker hinzuziehen,

der die Wiederinbetriebnahme vornimmt

Sollte die Maschine aus Griinden versagen, die in dieser Tabelle nicht aufgefiihrt sind oder das Problem mithilfe
der vorgeschlagenen AbhilfemaBnahmen nicht gelost werden kdnnen, kontaktieren Sie einen Fachtechniker
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10. SCHALTPLAN

Modell 115 Volt
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Modell 230 Volt
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