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1. PRASENTATION

Lieber Benutzer;

Wir bedanken uns bei Ihnen, dass Sie sich fir unser Produkt entschieden haben
und uns vertrauen. Unsere Produkte sind in vielen inlandischen Stadten wie lhre
Wahl verwendet. Unser Produkt ist nach den Standardregeln hergestellt. Wir
mochten Sie daran erinnern, dass Sie die Gebrauchsanweisung sorgféltig lesen
sollten, um die beste Leistung zu erzielen, die Sie von dem Produkt erwarten,
und um es lange Zeit zu benutzen, und stellen Sie sicher, dass auch die anderen
Benutzer es lesen. Bitte beachten Sie die unten stehenden Regeln, bevor Sie den
Service anrufen.

2. WARNUNGEN

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgféltig durch und stellen Sie sicher, dass
auch andere Benutzer es lesen, bevor das Produkt installiert und in Betrieb
genommen wird. Die Garantie fiir das Produkt erlischt, wenn Sie das Gerat
betreiben, ohne das Benutzerhandbuch zu lesen. Das Benutzerhandbuch sollte
sorgfaltig geschrieben werden, um das Produkt, das Sie gekauft haben, zu
installieren, zu benutzen und zu warten. Der Stromkreis, an den Sie |hr Produkt
anschlieBen, muss den gesetzlichen Vorschriften entsprechen. Fiir Fehler, die
durch Ihren Stromkreis entstehen, sind Sie selbst verantwortlich. Wenden Sie
sich bitte an den autorisierten Kundendienst, um weitere Informationen zu den
Themen zu erhalten, bei denen Sie Zweifel oder Missverstandnisse haben. Wir
wiinschen Ihnen, dass Sie die beste Leistung aus dem Produkt herausholen.
Wenn Sie den Service fiir dieses Produkt in Anspruch nehmen méchten, werden
lhnen Kosten in Rechnung gestellt.

3. BESCHREIBUNG UND ZWECK DES PRODUKTS

Das Gerat ist fur den Einsatz in GroBkichen (Gemeinschaftsverpflegung,
Restaurants, touristische Einrichtungen, Buffets usw.) bestimmt. Das Gerat ist ein
gewerbliches Produkt. Der Motor, der in den Hauptkdrper eingebaut ist, presst
die Friichte aus, um den Fruchtsaft zu gewinnen. Das Gerat trennt das
Fruchtfleisch und die Kerne der Friichte ab. Das Gerat hat 2 unterschiedlich
groBe Auspressvorrichtungen.



4. SICHERHEITSINFORMATIONEN

-Das Gerat arbeitet mit 220-230 Volt ~ 50-60 Hz Strom.

- Wenn das Stromkabel beschadigt ist, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.
- Das Gerét sollte ausgeschaltet werden, bevor es an das Stromnetz angeschlossen
wird.

-Alle brennbaren festen und flissigen Materialien (Stoffe, Alkoholsorten,
petrochemische Materialien, Holzmaterialien, Plastikmaterialien und Vorhange)
sollten aus dem Bereich, in dem das Gerét betrieben wird, entfernt werden.

- Reinigen Sie das Gerat nicht unter flieBendem und unter Druck stehendem Wasser.
-Das Gerat kann zusammen mit unseren anderen Produkten der gleichen
Produktserie verwendet werden.

-Das Gerat sollte an einem fiir die Gesetzgebung geeigneten und gut beliifteten Ort
aufgestellt und betrieben werden. Bitte lesen Sie die Anleitung, bevor Sie das Gerat
aufstellen und betreiben.

-Das Gerat wurde fiir den industriellen Einsatz hergestellt und sollte von gut
ausgebildeten Personen bedient werden.

-Niemand sollte versuchen, das Geréat zu reparieren, auBer dem Hersteller und dem
autorisierten Service.

-Wenn in der Nahe des Geréts eine Flamme auftritt, schlieBen Sie bitte die Gasventile
und den Schutzschalter ohne Panik. Verwenden Sie einen Feuerl6scher. Verwenden
Sie niemals Wasser, um die Flamme zu l&schen.

-Das Gerét sollte in eine geerdete Steckdose eingesteckt werden. Vergewissern Sie
sich, dass Sie eine geerdete Leitung in Ihrem Stromkreis haben.

- Alle Benutzer sollten das Benutzerhandbuch lesen.

- Halten Sie das Gerat von Kindern fern.

-Benutzen Sie das Geréat nicht auBerhalb seines Hauptzwecks.

-VerschlieBen Sie nicht die Liftungséffnungen des Gerats.

-Das Gerdt sollte auf einer nicht brennbaren Oberflache aufgestellt werden.



5. BENUTZUNG DES GERATS
5.1. ERSTE VERWENDUNG:

- Reinigen Sie die Teile, die direkt mit den Lebensmitteln in Berlihrung kommen, sorgféltig und gut.
- Entfernen Sie den Spritzschutzhelm.

- Entfernen Sie das Quetschteil, indem Sie es nach oben ziehen.

- Entfernen Sie den Filter und seine Kappe, indem Sie sie nach oben ziehen.

- Diese Teile sollten mit einem handelstiblichen Spilmittel gereinigt und gut getrocknet werden.

5.2 ANWENDUNG:

1.Befestigen und vorbereiten des Gehéuses, des Filters, des Quetschgerats und des
Helms.

2.Schneiden Sie die Frucht in der Halfte.

3.Stelle ein Glas vor den Saftflusskoffer.

4.Schalten Sie den Ein-Aus-Schalter ein und bedienen Sie das Gerat.

5.Driicken und halten Sie die Fruchthalfte auf das Auspressgerat. Halten Sie den
Spritzschutz mit der anderen Hand. Das ergibt eine ergonomische Handhabung.
6.Schalten Sie das Gerat am Ende des Gebrauchs aus.

5.3. REINIGUNG:

- Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose.

- Entfernen und reinigen Sie das Quetschteil vom Hauptkdrper.

- Reinigen Sie das Geréat nach jedem Gebrauch.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser den Motor beriihrt. Schiitten Sie kein
Wasser in das Gerat. Reinigen Sie das Hauptgehause mit einem feuchten
Tuch.

- Reinigen Sie das Hauptgehause nicht unter flieRendem Wasser.

- Sie kénnen die abnehmbaren Teile in der Spiilmaschine reinigen.

5.4. TRAGEN UND BEWEGEN

- Ziehen Sie vor dem Tragen des Geréates den Stecker aus der Steckdose.
- Es kann durch menschliche Kraft getragen werden.
- StoBen Sie das Gerat nicht an und lassen Sie es nicht fallen, wahrend Sie es tragen.

5.5. MONTAGE:

- Der Unterbautisch sollte parralel mit dem Boden sein und verstellbare Beine
haben, wenn das Gerat darauf benutzt wird.

- Der Stromkreis sollte von einer autorisierten Person tUberprift werden und
muss an den Stromkreisunterbrecher angeschlossen werden, der sich in
mindestens 170 cm Hohe befindet.

- Der Stromkreis sollte einen Ableitstromunterbrecher von 30 mA haben.

- Das Gerét sollte mit einem geerdeten Stromkreis verwendet werden.



5.6. NUTZUNG DER EFFIZIENZ

- Schalten Sie das Geréat aus, wenn Sie es nicht mehr benutzen.

- Halten Sie das Gerat stets sauber.

- Halten Sie sich an die Anweisungen in der Bedienungsanleitung.

- Bei einer Temperatur von 24 °C kann das Gerat die beste Leistung erbringen.
- Das Geréat kann zwischen -5 und +40 °C betrieben werden.

6. REINIGUNG UND WARTUNG
6.1. REINIGUNG:

- Reinigen Sie die AuRenflache mit einem Schwamm unter Verwendung von Spilmittel und
trocknen Sie sie nach jedem Betriebsende ab der ersten Verwendung ab.

- Verwenden Sie keine Salpetersadure oder andere CHEMISCHE MATERIALIEN zur Reinigung
des Gerats.

6.2. WARTUNG:

- Ziehen Sie vor jeder Wartung den Stecker aus der Steckdose.

- Verschlissene Teile sollten durch Originalteile ersetzt werden.

- Die regelmaRige Wartung sollte vom Benutzer selbst durchgefiihrt werden.

- Wir empfehlen, das Gerat je nach Nutzungshaufigkeit etwa alle 2 Monate zu warten.
- Die Kosten fiir die Wartung werden dem Benutzer in Rechnung gestellt, auch wenn
das Gerat unter Garantie steht.

Ziehen Sie vor jeder Wartung den Stecker aus der Steckdose.
Verschlissene Teile sollten durch Originalteile ersetzt werden.

Die periodische Wartung sollte von einem autorisierten Techniker
durchgefiihrt werden. Wir empfehlen, das Gerét je nach
Nutzungshaufigkeit etwa alle 6 Monate zu warten.

Die Kosten fir die Wartung werden dem Benutzer in Rechnung gestellt,
auch wenn das Gerat unter Garantie steht.

6.3. LEBENSDAUER DES GERATS

Die Lebensdauer des Geréts betragt ca. 10 Jahre, wenn es gemaf den
Empfehlungen in der Bedienungsanleitung verwendet wird.



6.4. FEHLER UND FEHLERLOSUNGEN

1- Das Gerét ist an die Steckdose angeschlossen, aber es funktioniert nicht!

- Priifen Sie den Hauptstromkreisunterbrecher,

- l:lberprufen Sie das Stromkabel des Gerits,

- Uberpriifen Sie den Thermostat und den Ein- und Ausschalter,

- Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an den autorisierten
Kundendienst. Versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.

2- Der Fruchtsaft kommt nicht heraus;

« Uberpriifen Sie den Filter und stellen Sie sicher, dass er gereinigt ist.

5. SERVICE UND EXPORTPUNKT

Alle Informationen liber unsere Dienstleistungen finden Sie
unter dem untenstehenden Link.
www.ggmgastro.com



7. TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN UND DIE ETIKETTEN

Pr()d“kt Ame’SSllVlgL’Vl

OPRM 225*260*445mm 6 kg 180 W 220-230 V. 50-60 Hz

ELEKTRISCHE ORANGENPRESSE c €

i Artikel-Code: PSGR10
| Modell: MODELL LUX

 Spannung
Nennstrom

|
‘Produktklasse

Leistung

,Gewicht

‘Abmessungen

'Serien-Nr:

WARNUNG! GEERDETER STROMKREIS
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9. TEILEBESCHREIBUNG

ggmgastro
INTERNATIONAL
PRESSVORRICHTUNG
PRODUKT CODE : PSGRIO @/

ORANGENSAFTPRESSE MODELL 'LUX ELEKTRO. BLATT

OBERER KORB
KUNSTSTOFFSCHUTZ
EIN/AUS-
TASTE MOTOR

UNTERER KASTEN

UNTERER KORPER
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