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PROFESSIONELLER WANDGRILL

A EINFUHRUNG

Lesen Sie vor der Installation des Geréts die Betriebs- und Wartungsanleitung
sorgféltig durch. Eine falsche Installation und das Auswechseln von Teilen kann zu
Schaden am Gerét oder zu Verletzungen von Personen fiihren. Unser Unternehmen
haftet nicht fiir vorsatzliche Beschadigung des Gerats, Fahrlassigkeit,
Beeintrachtigungen durch Nichtbeachtung von Anweisungen und Vorschriften,
falsche Anschliisse. Unbefugte Eingriffe am Gerét fiihren zum Erléschen der
Garantie.

1. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum spateren Nachschlagen an einem
sicheren Ort auf.

2. Die Installation sollte in Ubereinstimmung mit den Verordnungen und
Sicherheitsvorschriften des jeweiligen Landes durch qualifiziertes Servicepersonal
erfolgen.

3. Dieses Geréat darf nur von geschultem Personal bedient werden.

4. Bitte schalten Sie das Gerat im Falle einer Stérung oder eines Ausfalls sofort aus und
lassen Sie es nur von autorisiertem Servicepersonal reparieren.
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Al

EINFUHRUNG

Der professionelle Holzkohlegrill ist fir die Zubereitung von Fleisch konzipiert.
Er ist ein professioneller Kocher fiir Restaurants, Speiseséle und 6ffentliche Kiichen
mit seiner hocheffizienten Ausstattung.

Produkt-Code Abmessungen (mm) Gewicht (kg) Verpac:(r:rr;gsgréﬂe
WGE16 1600x750x2150 382 1700x860x2260
WGE215 2150x750x2150 495 2240x860x2260
CODE INZINATOR KOHLENHOPFER
WGE16 400x500 mm 510x530 mm 2 pcs
WGE215 400x500 mm 510x530 mm 3 pcs

B INSTALLATION

* Dieses Geréat ist fiir den professionellen Gebrauch bestimmt und muss von Personal
verwendet werden, das in der Verwendung, Reinigung und Wartung geschult ist, um
Zuverlassigkeit und Sicherheit zu gewahrleisten.

* Verwenden Sie das Gerat in angemessen beleuchteten Rdumen (siehe geltende
technische Normen fiir das Land, in dem es verwendet wird).

* Achten Sie bei der Benutzung der Maschine darauf, dass die Teile, die Sie in der Hand
halten, keine beweglichen Teile sind; es besteht Sturzgefahr und Verletzungsgefahr fir die
unteren GliedmalRen.

* Verwenden Sie die Maschine nicht in Umgebungen mit explosiven Materialien.

WARNUNG!!




PROFESSIONELLER WANDGRILL

Bl STANDORT UND ORGANISATION

* Der Holzkohlegrill kann auf einem ebenen und festen Boden verwendet werden und kann an
einer Wand aufgestellt werden.

C NUTZUNG UND SICHERHEIT

WARNUNG!!

- Reinigen Sie den Girill vor dem ersten Gebrauch griindlich.

- Priifen Sie vor der Benutzung des Girills, ob der Filter der Abzugshaube sauber ist.

- Wenn Sie mit Kohle kochen, verwenden Sie beim Anziinden der Kohle eine
Schutzausriustung.

- Es ist strengstens verboten, den Betrieb der Sicherheitssysteme zu stéren oder zu
verandern, es besteht permanente Verletzungsgefahr!!!!

- Priifen Sie vor jedem Gebrauch, ob die Schutzausriistung vorhanden ist.

- Verwenden Sie aus Gesundheits- und Sicherheitsgriinden ein robustes, waschbares oder
Einweg-Kopftuch, das |hr Haar vollstédndig bedeckt.

ACHTUNG: Bei allen Arbeiten, sei es bei der Benutzung, Reinigung oder
Wartung, besteht Verletzungsgefahr; wenden Sie niemals Gewalt an und
benutzen Sie das Gerat immer korrekt.

Tragen Sie bei der Durchfiihrung dieser Arbeiten immer eine geeignete
Schutzausriistung.

C1 BENUTZERSICHERHEIT

- Lassen Sie keine brennende Holzkohle liegen, wenn sie nicht benutzt wird,

- Verwenden Sie beim Kochen eine Schutzausristung,

- Verwendung von Schutzausristung auch bei Verwendung von optionalen Girills,

- Die Befolgung der in diesem Handbuch enthaltenen Anweisungen fiir die Verwendung,
Reinigung und Wartung des Gerats kann die Sicherheit des Benutzers gewahrleisten.
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Cc2 INSTALLATION UND NUTZUNG

A Vergewissern Sie sich immer, dass der Filter der Dunstabzugshaube und der
Kochrost sauber sind, bevor Sie mit den Arbeiten beginnen.

1) Verwendung von;
e Legen Sie Kohle in die zu befeuernde Kammer.

Ziden Sie die Kohle an und warten Sie, bis sie zu Glut geworden ist.

Legen Sie den Holzkohlegrill auf das Feuer, das sich in Glut verwandelt hat.

Legen Sie das zu bratende Fleisch auf den Grill.

Vergewissern Sie sich, dass der Rauch, der beim Garen entsteht, aus den Filtern unter

der Haube abgeleitet wird.

e Verwenden Sie zum Wenden von Fleisch whrend des Garvorgangs eine Zange oder
ein Bnliches Gert

e Verwenden Sie den Auf- und Abwésbewegungshebel, um das Fleisch nker an das
Feuer zu bringen.

¢ Nehmen Sie den Grill nach Beendigung des Garvorgangs heraus und reinigen Sie ihn.

e Lassen Sie die Kohlen in der Brennkammer vollstédig erléchen und reinigen Sie dann
die Kammer.

D REINIGUNG, HYGIENE UND LAGERUNG

WARNUNG!!

Vergewissern Sie sich vor dem Entfernen von Teilen, dass sich keine Glut auf dem
Grill befindet. ! Bevor Sie ein Reinigungsmittel verwenden, lesen Sie unbedingt die
Anweisungen und Sicherheitshinweise, die dem Produkt beiliegen, und verwenden Sie eine
geeignete Schutzausristung.
Reinigen Sie den Girill nicht mit Hochdruckreinigern.
Seien Sie vorsichtig beim Beriihren des Girills. (Verbrennungsgefahr)




PROFESSIONELLER WANDGRILL

D1 NACH GEBRAUCH

- Reinigen Sie die abnehmbaren Elemente in heilem Wasser mit einem mit dem Material
vertraglichen Reinigungs- und Desinfektionsmittel.

- Reinigen Sie die AuRenseite des Grills mit einem feuchten Tuch.

- Verwenden Sie bei der Reinigung des Girills keine Sauren und ahnliche Stoffe.

- Waschen Sie den Rost nicht mit Wasser unter Druck. Andernfalls kann Wasser in die
Kohleschublade gelangen.

- Reinigen Sie den Grillrost in heiRem Wasser mit Fettlésern.

- Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um Glasflachen zu reinigen.

D2 LAGERUNG

Nach der Reinigung entfernen Sie die abnehmbaren Teile.

Wenn das Kochfleisch nicht die richtige Qualitat hat, wenden Sie sich an den
Kundendienst lhres Handlers.

E WARTUNG

Die Wartung darf nur von qualifizierten, geschulten und autorisierten Personen durchgefiihrt werden.

WARTUNG
» Die Hauben und Filter des Girills sollten haufig Gberprift und gereinigt werden, da
die LUftungsklappen regelmafig gewartet werden missen.
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F ERSATZTEILLISTE - EXPLOSIONSZEICHNUNG

PRODUKT CODE : WGE16
NR PRODUKTNAME P. CODE
1 GRIFFE M.AKS-KLP-BKL-004
> GRIFFE M.AKS-KLP-BKL-010
3 | SCHUBLADEN-ZWISCHENBAU ARA-KNX PRG-0005
4 GRILLPLATTE YSC-KNX.PRG-LZ-0040
5 GRILL-ZWISCHENBAU ARA-KNX.PRG-0004
6 GRIFFE M.AKS-KLP-BKL-005
- SCHORNSTEINDECKELSCHACHT YTL-KNX PRG-KS-0004
3 GEHAUSE ]
9 KOHLENSCHUBLADE YSC-KNX.PRG-PN-0022
10 SCHUBLADEN-PIN YTL-KNX.PRG-KS-0009
11 | BRATENTRICHTER-ABDECKFOLIE YSC-KNX PRG-LZ-0045
12 FUSS M.MUH-AYK-40*40-001
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F ERSATZTEILLISTE - EXPLOSIONSZEICHNUNG

PRODUKT CODE : WGE215
NR PRODUKTNAME P. CODE
1 SCHUBLADEN-PIN YTL-KNX.PRG-KS-0009
> FUSS M.MUH-AYK-40X40-001-40X40
3 SCHORNSTEINDECKELSCHACHT YTL-KNX.PRG-KS-0004
4 GRIFFE M.AKS-KLP-BKL-004
5 GRIFFE M.AKS-KLP-BKL-005
6 GRIFFE M.AKS-KLP-BKL-010
7 SCHUBLADEN-ZWISCHENBAU ARA-KNX.PRG-0005
8 GRILLPLATTE YSC-KNX.PRG-LZ-0040
9 GRILL-ZWISCHENBAU ARA-KNX.PRG-0004
10 KOHLENSCHUBLADE YSC-KNX.PRG-PN-0022
11 BRATENTRICHTER-ABDECKFOLIE YSC-KNX.PRG-LZ-0045
12 GEHAUSE -
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