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1 PREMESSA

Gentile cliente, desideriamo innanzitutto ringraziarLa per la preferenza che ha voluto accordarci acquistando il nostro
prodotto e ci congratuliamo con Lei per la scelta.

Per consentirle di utilizzare al meglio il suo nuovo Forno, la invitiamo a seguire attentamente quanto descritto nel presente
manuale.

| forni a cui fa riferimento il presente manuale, sono stati progettati esclusivamente per soddisfare le esigenze di cottura della
pizza e di prodotti similari.

La destinazione d’uso sopra riportata e le configurazioni previste per queste apparecchiature sono le uniche ammesse dal
Costruttore: non utilizzare 'apparecchiatura in disaccordo con le indicazioni fornite.

Linstallazione deve essere fatta esclusivamente da personale qualificato, in grado di garantire le migliori condizioni di
funzionamento e sicurezza.

2 AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Avvertenze per I’installatore

Verificare che le predisposizioni allaccoglimento del forno siano conformi ai regolamenti locali, nazionali ed europei.

¢ Osservare le prescrizioni indicate nel presente manuale.

¢ Non effettuare collegamenti elettrici volanti con cavi provvisori o non isolati.

¢ Verificare che la messa a terra dellimpianto elettrico sia efficiente.

¢ Usare sempre i dispositivi di sicurezza individuale e gli altri mezzi di protezione previsti per legge.

Avvertenze per l'utilizzatore
Le condizioni ambientali del luogo dove viene installato il forno deve avere le seguenti caratteristiche:

Essere asciutto;

Fonti idriche e di calore adeguatamente distanti;

Ventilazione ed illuminazione adeguata e rispondenti alle norme igieniche e di sicurezza previste dalle leggi vigenti;
Il pavimento deve essere piano e compatto per favorire una pulizia accurata;

Non devono essere posti nelle immediate vicinanze del forno, ostacoli di qualunque natura che possano
condizionare la normale ventilazione dello stesso.

Inoltre 'utilizzatore deve:
Fare attenzione che i bambini non si avvicinino con il forno in funzione;
Osservare le prescrizioni indicate nel presente manuale;
Non rimuovere o manomettere i dispositivi di sicurezza del forno;
Prestare sempre la massima attenzione, ovvero osservare il proprio lavoro e non utilizzare il forno quando si &
distratti;
o Rispettare le istruzioni e gli avvertimenti evidenziati dalle targhette esposte sul forno.
Le targhette sono dispositivi antinfortunistici, pertanto devono essere sempre perfettamente leggibili. Qualora
risultassero danneggiate ed illeggibili & obbligatorio sostituirle, richiedendone il ricambio originale al Costruttore.
¢ Allafine di ogni utilizzo e prima delle operazioni di pulizia e di manutenzione togliere 'alimentazione elettrica.

Avvertenze per il manutentore
Osservare le prescrizione indicate nel presente manuale:

o Usare sempre i dispositivi di sicurezza individuale e gli altri mezzi di protezione.

e Prima diiniziare qualsiasi operazione di manutenzione assicurarsi che il forno, nel caso sia stato utilizzato, si sia
raffreddato.

¢ Qualora anche uno dei dispositivi di sicurezza risultasse starato o non funzionante, il forno € da considerarsi non
funzionante.

o Togliere 'alimentazione elettrica prima di intervenire su parti elettriche, elettroniche e connettori.



3 SPECIFICHE GENERALI

Caratteristiche

Qui di seguito le specifiche generali che caratterizzano il forno:

1. Interruttore generale;

2. Frontale comandi;

3. Piano di cottura;

4. Pomello valvola camino;
5. Camino uscita fumi;

6. Passacavo alimentazione;
7. Attacco equipotenziale;

8. Targhetta dati tecnici.

Dati Tecnici
. .. . Modello
Caratteristiche tecniche PEP44TC PEPG6TTC PEPGGBTC PEP99TC
Dimensioni LxPxH
estorno (om) 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
Blnerelen e LE‘CF:T’]‘)H 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Nr. pizze per 34 cm 4 6 6 9
camera @ 50 cm 1 2 2 4
Alimentazione 230V 1 230V 1
elettrica V 230V 3 230V 3 4383\23'\] 4533\:/33'\]
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Potenza massima
ecorbita KW 56 7.3 9.9 12,9
Assorbimento 230V 1 24,3 32 - -
massimo 230V 3 17,2 225 25 324
(A) 400V 3+N 12,6 15,4 14,6 18.4
Sezione cavo di 230V 1 3G4 3G6 - ~
alimentazione 230V 3 4G2,5 4G4 4G4 4G6
2
(Eamy) 400V 3+N 5G2,5 5G2,5 5G2,5 5G4
Temperatura
massima di °C 400
esercizio
Peso netto Kg 74 97 97 130
Dimensioni imballo '-Z‘C':;‘)H 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135x53




Caratteristiche tecniche

Modello

PDP44TC PDP66TTC PDP66BTC PDP99TC
Dimensioni LxPxH
esterne (cm) 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
s el CaE Lé':;‘;' 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Nr. pizze per 34 cm 4 6 6 9
camera @ 50 cm 1 2 2 4
Alimentazione 230V 1 230V 1
elettrica Volt 230V 3 230V 3 438’% fN 453\% fN
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Potenza massima
assorbita kw 11,2 14,6 19,8 25,8
Assorbimento 230V 1 24,3 () 32 (%) ~ ~
massimo 230V 3 34,4 45 50 64,8
(A) 400V 3+N 245 31 273 37,2
Sezione cavo di 230V 1 3G4 () 4G6 () - ~
alimentazione 230V 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
() 400V 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
Temperatura
massima di °C 400
esercizio
Peso netto Kg 149 175 177 235
Dimensioni imballo Lé'?:]()'_' 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82

(*) Per questo modello & previsto il doppio cavo di alimentazione.
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4 INSTALLAZIONE

Scarico e movimentazione del forno

Lo scarico e la movimentazione del forno deve essere fatta tramite un carrello elevatore da personale qualificato.

Posizionamento del forno

Linstallazione del forno deve essere fatta da personale qualificato secondo i regolamenti locali, nazionali ed europei.
Assicurarsi che il piano d’appoggio del forno abbia un’adeguata capacita portante e che sia in piano.

Dopo aver estratto il forno dall’ apposito imballo, posizionarlo dove previsto tenendo conto delle distanze minime di sicurezza
dai muri e/o altre attrezzature.

Per fare in modo che il forno sia ben areato la distanza minima dai muri e/o altre attrezzature non deve essere inferiore a 10
cm sul lato sinistro e posteriore.

Mantenere una distanza di minimo 20 cm per il passaggio dell’aria sul lato destro, dove possibile almeno 50 cm per poter
accedere comodamente allimpianto elettrico in caso di manutenzione e/o riparazione.

S S S S S S S SSSS

g L
g | i
A 2
v £
/

i

o

o N

‘ 2050 cm
min.10 cm ‘

Rimuovere eventuali protezioni in polistirolo ed asportare il film protettivo evitando di usare utensili che possono
dannegagiare le superfici.
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RIMUOVERE IL POLISTIROLO DA SOTTO LE PIETRE PRIMA DI ACCENDERE IL FORNO.

Allacciamento agli impianti (collegamento elettrico)

Il forno viene fornito privo di cavo di alimentazione. Il collegamento alla rete elettrica deve essere eseguito interponendo un

interruttore magnetotermico differenziale con caratteristiche adeguate, nel quale la distanza d’ apertura minima tra i contatti sia
di almeno 3 mm.

Per collegare il forno alla rete elettrica & indispensabile procedere come segue:
o Togliere il pannello laterale destro;

e Collegare alla morsettiera i conduttori del cavo di alimentazione, che deve essere del tipo HO7-RNF omologato, con
conduttori di sezione adeguata secondo le prescrizioni delle normative vigenti.

230V 1Ph+T

230V SPh+T

_JO0Y 3Ph+ L+ T

L2 L3 EJT—
@@@@@@
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SEGUIRE INOLTRE LE SEGUENTI DISPOSIZIONI:

e La presa della rete elettrica deve essere faciimente accessibile e non deve richiedere alcun spostamento.

¢ Il collegamento elettrico deve essere faciimente accessibile anche dopo l'installazione del forno.

e Ladistanza tra il forno e la presa deve essere tale da non provocare la tensione del cavo di alimentazione. Inoltre, il
cavo stesso non deve trovarsi sotto il basamento del forno.

e Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato deve essere sostituito dal servizio di assistenza tecnica o da un
tecnico qualificato in modo da prevenire ogni rischio.

Messa a terra
E obbligatorio che I'impianto sia provvisto di messa a terra.
In ottemperanza alle normative vigenti &€ obbligatorio collegare I'apparecchiatura ad un sistema equipotenziale la cui

efficienza deve essere correttamente verificata secondo le norme in vigore.
Il collegamento si effettua sull’apposito morsetto situato nella parte posteriore del forno, con un cavo di sezione minima

10mm?2.

Tale morsetto & contraddistinto dal seguente simbolo:

5 COMANDI

Descrizione del quadro comandi

TEMPERATURA SUPERIORE

TEMPERATURA INFERIORE

ORA

PROGRAMMA

TEMPO DI COTTURA




Funzionamento

ACCENSIONE E
SPEGNIMENTO
DEL DISPOSITIVO

Premere e tenere premuto il pulsante per accendere o spegnere il dispositivo.
Quando il LED sul pulsante & acceso, il dispositivo & spento.

AVVIO E ARRESTO
DEL TIMER

Premere e tenere premuto il pulsante per avviare o fermare il timer. Quando il

timer € in funzione, il LED sul pulsante & acceso.

REGOLAZIONE DELLA
TEMPERATURA
SUPERIORE DI ESERCIZIO

Quando il dispositivo & acceso, il valore di temperatura desiderato viene impostato

tramite i pulsanti situati alla base del display della temperatura superiore.

Mentre il valore viene impostato, il display della temperatura lampeggia. Una volta
conclusa la regolazione, questa viene automaticamente memorizzata nel programma
in uso.

REGOLAZIONE DELLA
TEMPERATURA
SUPERIORE DI ESERCIZIO

Quando il dispositivo € acceso, il numero del programma corrente compare sul

display del programma. Utilizzare i pulsanti a lato del display del

programma per cambiare il numero del programma. Mentre il valore viene impostato,
il display della temperatura lampeggia. Una volta conclusa la regolazione, questa
viene automaticamente memorizzata nel programma in uso.

REGOLAZIONE DEL
TEMPO DI
FUNZIONAMENTO

Quando il dispositivo € acceso, il valore relativo al tempo desiderato viene regolato
tramite

i pulsanti a lato del display relativo al tempo. Una volta conclusa la

regolazione, questa viene automaticamente memorizzata nel programma in uso.

ACCENSIONE E
SPEGNIMENTO
DELL'ILLUMINAZIONE

Toccare il pulsante per spegnere e accendere lilluminazione. Il LED presente

sul pulsante & acceso quando l'illuminazione ¢ attiva.

ACCENSIONE e
SPEGNIMENTO
DELLA FUNZIONE TURBO

Toccare il pulsante @ per attivare o disattivare la funzione turbo. Quando si
attiva la modalita turbo, il LED sul pulsante lampeggia. Il dispositivo attivera le uscite
del riscaldatore anche se la funzione turbo & stata attivata e anche se & stato gia
raggiunto il valore di tempo impostato dal parametro. Al termine del periodo tornera
quindi alla normale modalita di funzionamento.

IMPOSTAZIONE DEL
PROGRAMMA

Quando l'unita & accesa, il programma corrente compare sul
display “PROGRAMMA". Il programma corrente pud essere cambiato utilizzando i

pulsanti . Ciascun programma contiene i valori di temperatura superiore,

temperatura inferiore e tempo di cottura. Quando uno di questi valori viene cambiato,
viene salvato automaticamente nel programma corrente.

REIMPOSTAZIONE DEL
BRUCIATORE

(PER MODELLI A GAS)

In caso di malfunzionamento del bruciatore, toccare il pulsante &
il bruciatore.

per reimpostare
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Regolazione dell’ora

ORA

GIORNO DELLA SETTIMANA

Impostazione del valore dell’ora

Quando il dispositivo € in funzione, premere e tenere il pulsante per 3 secondi per accedere al
menu per I'impostazione dell’ora.

Dopo aver effettuato le variazioni necessarie, premere e tenere premuto il pulsante per 3 secondi per salvare i
nuovi valori e tornare alla schermata principale.

Regolazione dell’ora: Impostare il valore indicato nel display dell'ora con i pulsanti sotto il display
stesso.

Impostazione del giorno della settimana: Impostare il valore sul display del giorno con i pulsanti a lato del display
del giorno della settimana.
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Regolazione dell’ora di accensione automatica

VALORE TEMPERATURA SUPERIORE
IMPOSTATO
CON ACCENSIONE AUTOMATICA

VALORE INFERIORE
IMPOSTATO

CON ACCENSIONE AUTOMATICA

ORA
ACCENSIONE AUTOMATICA

GIORNO
DI'ACCENSIONE AUTOMATICA

Premere e tenere premuto il pulsante per 3 secondi per impostare I'ora di accensione automatica quando

il dispositivo € in funzione. Dopo aver effettuato le variazioni necessarie, premere e tenere premuto il pulsante
per 3 secondi per salvare i nuovi valori e tornare alla schermata principale.
Impostazione del valore di temperatura superiore:

Utilizzare il display “TEMPERATURA SUPERIORE” e i pulsanti per impostare il valore di temperatura

superiore che si desidera avere quando il dispositivo si accende automaticamente.

Impostazione del valore dia temperatura inferiore:

Utilizzare il display “TEMPERATURA INFERIORE” e i pulsanti per impostare il valore di temperatura

inferiore che si desidera avere quando il dispositivo si accende automaticamente.

Impostazione dell’ora di accensione automatica:
utilizzare i pulsanti a lato del display dell’ora di accensione automatica per impostare I'ora dell’accensione automatica.

Impostazione del giorno di accensione automatica: utilizzare i pulsanti a lato del display per cambiare il giorno di
accensione automatica.

NOTA 1: L'ora di accensione automatica dovrebbe essere impostata su “----” per i giorni non desiderati.
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NOTA 2: Se il giorno corrente & prevista 'accensione automatica del dispositivo, sul display compare I'ora
dell’accensione programmata per il giorno stesso. Se non & prevista alcuna accensione automatica durante il giorno,
sul display compare “----".

NOTA 3: quando il dispositivo si accende automaticamente, si avvia con Pr.00. | valori di temperatura superiore e
inferiore verranno impostati come da programma.

Errori e anomalie

£-1: termocoppia non collegata.
Soluzione: togliere I'alimentazione al forno. Controllare il collegamento della termocoppia.

£-2: la temperatura del forno supera i 500 °C.
Soluzione: togliere I'alimentazione al forno. Controllare collegamento della termocoppia, relé della resistenza e
connettore della resistenza.

£-3: errore di lettura della termocoppia.
Soluzione: togliere e rimettere I'alimentazione. Se non vi € alcun miglioramento, sostituire |'unita di controllo.

£-4: la temperatura della scheda relé supera i 70 °C. Soluzione: controllare la ventilazione
sulla scheda del forno.

£-5: la temperatura della scheda grafica supera i 70 °C. Soluzione: controllare la ventilazione sul
frontale comandi.

£-6: malfunzionamento dell’unita di controllo.
Togliere e rimettere I'alimentazione. Se non vi & alcun miglioramento, sostituire I'unita di controllo.

9AS: Guasto al bruciatore.
Soluzione: controllare il bruciatore.

6 MODALITA D’USO

Verifica funzionale

Prima di accendere il forno verificare:

e Diaver asportato il film protettivo dove presente;

o Diaver inserito correttamente la spina nella presa d’alimentazione elettrica;

¢ Che la tensione d’alimentazione, la frequenza e la potenza dell’'impianto siano compatibili con i valori riportati nella
targhetta apposta sul lato destro del forno;

Accensione del forno

Per accendere il forno procedere nel modo seguente:

¢ Ruotare linterruttore generale in posizione 1;

o Premere il tasto “ACCENSIONE/SPEGNIMENTQ?” per accendere il display;

e Impostare la temperatura desiderata del cielo e della platea (display SUPERIORE e INFERIORE);
e Impostare il timer di cottura (ciclo di cottura);

Prima accensione del forno

Al primo utilizzo dellapparecchiatura & consigliabile riscaldare il forno a vuoto per eliminare cattivi odori causati dall
evaporazione dell’'umidita contenuta nelle pietre refrattarie, nel materiale isolante e nelle parti metalliche interne.

Seguire la seguente procedura:

e Chiudere tutte le porte e aprire al massimo le valvole camino;

e Impostare le temperature di cielo e platea a 150° C;

e Impostare il timer di cottura a 8:00 ore.
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Indicazioni generali per la cottura

La pizza ed i prodotti similari, hanno tempi e temperature di cottura che dipendono dalla forma e dallo spessore della pasta,
nonché dalla quantita e tipologia degli ingredienti aggiunti.

Per tali motivi & sempre consigliabile effettuare preventivamente alcune prove di cottura, al fine di comprenderne al meglio le
caratteristiche ed il funzionamento del forno.

Indicativamente le impostazioni del forno sono le seguenti:
e Tenere la valvola del camino chiusa fin tanto che il forno non ha raggiunto la temperatura impostata;
e E preferibile cucinare direttamente sulle pietre, in modo da ottenere un risultato migliore del prodotto;
e Impostare la temperatura del cielo tra i 300 e 320° C, impostare la temperatura della platea tra i 250 e 280° C se si
cucina direttamente sulle pietre.
Se si fanno pit infornate di seguito, aumentare il cielo a 350° C e la platea a 300° C.
e Se sicucina con la teglia invertire i valori consigliati.

Utilizzo della valvola camino

La valvola del camino consente la regolazione del deflusso di fumi e vapori dalla camera di cottura ed il mantenimento in essa
del calore.

Si consiglia di mantenere la valvola totalmente chiusa quando il forno € in fase di riscaldamento, per raggiungere nel minor
tempo possibile la temperatura desiderata. Durante la cottura regolare la valvola a seconda delle proprie esigenze.
Spegnimento del forno

Per spegnere il forno seguire la seguente procedura:

e Tenere premuto il tasto “ACCENSIONE/SPEGNIMENTQO” per 1 s;
e Portare linterruttore generale in posizione 0.

7 MANUTENZIONE E PULIZIA

Precauzioni di sicurezza
Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione, adottare le seguenti precauzioni di sicurezza:

e Accertarsi che il forno sia spento e completamente raffreddato;

e Accertarsi che il forno non sia alimentato elettricamente;

e Accertarsi che I'alimentazione non possa essere riattivata accidentalmente; staccare la spina dalla presa di
alimentazione elettrica;

o Utilizzare i dispositivi di protezione individuale previsti dalla direttiva 89/391/CEE;

¢ Non utilizzare agenti chimici sulle pietre refrattarie e le parti interne del forno;

¢ Non utilizzare acqua tramite tubi o dispositivi di lavaggio ad alta pressione;

¢ Non utilizzare materiali o spugne abrasive per pulire i vetri porta e le parti metalliche del forno;

e Non pulire il vetro porta quando €& caldo;

¢ Installare tutte le protezione e riattivare tutti i dispositivi di sicurezza una volta terminata la manutenzione o le
operazioni di riparazione, prima di rimettere il forno in servizio.

Manutenzione ordinaria rivolta all’utilizzatore

Prima di eseguire qualsiasi intervento di manutenzione interrompere I'alimentazione elettrica e seguire le “Precauzioni di
sicurezza”.

Per mantenere il forno sempre pulito ed efficiente & necessaria una pulizia e manutenzione ordinaria da effettuare
ad intervalli regolari come segue:

e Pulizia giornaliera
Pulire la parte interna della camera di cottura utilizzando uno spazzola di metallo per togliere depositi di
farina e residui della cottura;

2. Pulire internamente ed esternamente il vetro della porta con un panno morbido e un detergente delicato;
Non utilizzare spugne abrasive.
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3. Pulire le parti esterne del forno come porte, maniglie della porta e frontale comandi con un panno morbido
e un detergente delicato.
Non utilizzare spugne abrasive.

e Pulizia settimanale
Pulire accuratamente tutte le parti esterne del forno con un panno morbido e un detergente delicato.
Non utilizzare spugne abrasive.

e Pulizia mensile
Lubrificare i perni e la molla porta con un grasso spray non tossico.
Per accedere alla molla aprire il pannello laterale sinistro.

Pulizia annuale

Tramite un aspirapolvere pulire I'interno della camera di cottura;

Pulire tutte le uscite di ventilazione poste sulla parte frontale, laterale e posteriore del forno;

Togliere il pannello laterale destro e, tramite un aspirapolvere, aspirare completamente l'interno del vano
comandi, facendo attenzione a non rovinare i componenti ed i cablaggi elettrici.

WN - o

Manutenzione straordinaria rivolta a tecnici specializzati

Per qualsiasi operazione che non sia di competenza dell'utilizzatore, & necessario richiedere l'intervento di un tecnico
specializzato.

Rivolgersi quindi al proprio rivenditore e/o servizio di assistenza di zona.

Prima di eseguire qualsiasi intervento di manutenzione interrompere I'alimentazione elettrica e seguire le “Precauzioni di
sicurezza’.

Sostituzione delle lampade di illuminazione

¢ Non sostituire mai la lampada con il forno caldo;
o Aspettare che il forno si raffreddi.
¢ Non toccare la lampada con le mani, utilizzare sempre dei guanti, un pezzo di carta o un panno, in modo
da evitare di rovinarla e di conseguenza diminuire la durata di vita della lampada;
Il

Sostituire la lampada come segue:

1. Togliere il vetro lampada;
2. Sollevare la lampada per estrarla;

3. Inserire delicatamente la lampada facendo
attenzione a non piegare i contatti;

4. Riposizionare il vetro lampada.

Sostituzione delle sonda di temperatura del cielo

1. Togliere il pannello laterale destro;

2. Scollegare la sonda dalla scheda di potenza -
allinterno del vano impianto elettrico (vedi schema |_—
elettrico);

3. Svitare la vite di fissaggio della sonda posta d i e =il = [ =

allinterno della camera;

4. Sfilare la sonda dallinterno camera;

5. Sostituire la sonda infilandola dall'interno camera;

6. Eseguire le operazioni inverse per il imontaggio,
facendo attenzione di collegare correttamente le
polarita della sonda (vedi schema elettrico).




Sostituzione delle sonda di temperatura della
platea

1. Togliere il pannello laterale destro;

2. Scollegare la sonda dalla scheda di potenza
allinterno del vano impianto elettrico (vedi
schema elettrico);

3. Sollevare la tavella in prossimita del lato destro della
camera;

4. Svitare la vite di fissaggio della sonda posta
allinterno della camera;

5. Sfilare la sonda dallinterno camera;

6. Sostituire la sonda infilandola dallinterno camerg;

7. Riposizionare la tavella;

8. Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggio, facendo attenzione di collegare correttamente le polarita della
sonda (vedi schema elettrico).

Sostituzione del vetro porta

I
e

ANN

e

%(
—
£

€]
N
Togliere il fMa comandi senza scollegare i cablaggi. Inserire un caccia rnJg>I ssandd

nel foro indicato. Allentare il grano che tiene bloccato |
perno molla e ruotare il cacciavite in senso antiorario per
scaricare la molla.

Togliere le viti nel lato sinistro della porta e rimuoverla dal Smontare la controporta e sostituire il vetro
telaio porta. Eseguire le operazioni inverse di per il montaggio.
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Sostituzione della molla porta

Per sostituire la molla porta seguire prima le istruzione del capitolo precedente (Sostituzione vetro porta) per
togliere la porta dal forno e smontare la controporta.

Una vola smontata la controporta togliere il seeger che blocca il perno molla (figura a sinistra);
Estrarre il perno per poter togliere la molla;

Sostituire la molla e riposizionare il perno con il seeger di bloccaggio (figura a destra);
Eseguire le operazioni inverse di per il montaggio della porta.

Sostituzione delle resistenze

Una volta eseguite le “Precauzioni di sicurezza” sostituire le resistenze porta come segue:

Per sostituire le resistenze del cielo togliere il pannello laterale destro;

Scollegare i fili di alimentazione relativi alle resistenze da sostituire;

Spostare la lana di roccia per accedere alle viti o dadi di fissaggio delle resistenze da sostituire;
Togliere la resistenza guasta e sostituirla con quella nuova;

Eseguire le operazioni inverse per il rimontaggio.

Per sostituire le resistenze della platea togliere il pannello laterale destro;

Scollegare i fili di alimentazione relativi alle resistenze da sostituire;

Spostare la lana di roccia per accedere alle viti o dadi di fissaggio delle resistenze da sostituire;
Togliere le tavelle della platea;

Togliere la resistenza guasta e sostituirla con quella nuova;

Riposizionare le tavelle ed eseguire le operazioni inverse per il rimontaggio.

Indicazioni per ordinare le parti di ricambio

Per ordinare le parti di ricambio devono essere comunicati i seguenti dati, che si trovano nella targhetta argentata posizionata
sul lato destro del forno:

Modello del forno;

Matricola del forno (Numero di Serie);
Codice del componente (vedi lista ricambi);
Quantita occorrente.
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8 POSSIBILI ANOMALIE, ALLARMI ed ERRORI

Anomalia

Possibile Causa

Possibile Soluzione

Il forno non si accende, i display
rimangono spenti

Mancanza di energia elettrica

Verificare l'interruttore generale, la presa,
la spina ed il cavo di alimentazione, la
morsettiera interna al vano comandi

L’interruttore generale & in posizione
“0”

Portare linterruttore generale in posizione
o

L’interruttore generale del forno &
guasto

Sostituire I'interruttore generale del forno

Intervento del Termostato di
sicurezza

Aprire il pannello destro, rispristinare il
termostato e l'interruttore di sicurezza

Il display & spento nonostante
l'interruttore generale sia in
posizione “1” e I'alimentazione
elettrica sia presente

Dispositivo/i spento/i

Premere il tasto
ACCENSIONE/SPEGNIMENTO per 1
secondo

Dispositivo guasto

Sostituire il dispositivo

Una o piu lampade non si
accendono anche se il forno
riscalda

Una o piu lampade sono bruciate

Sostituire le lampade bruciate

Il trasformatore & guasto

Sostituire il trasformatore

Il portalampada € guasto

Sostituire il portalampada

La camera di cottura non si
riscalda adeguatamente

Cielo e/o platea sono stati impostati
troppo bassi

Aumentare la temperatura di cielo e/o
platea

Le resistenze sono parzialmente
funzionanti

Verificare la tensione sulle resistenze

Verificare se le resistenze sono guaste

La scheda relé & guasta

Sostituire la scheda relé

La valvola camino & troppo aperta

Regolare la valvola camino

La temperatura continua a salire
oltre le impostazioni effettuate
mediante il termostato

Contatti della scheda relé incollati
(resistenze sempre alimentate)

Verificare ed eventualmente sostituire la
scheda rele

La valvola camino & chiusa

Regolare la valvola camino

La porta & chiusa ma fuoriesce
fumo

Valvola camino chiusa

Aprire maggiormente la valvola e
verificarne il corretto funzionamento.

9 INFORMAZIONI PER LA DEMOLIZIONE E LO SMALTIMENTO

Ai sensi dell’art. 13 del Decreto Legislativo 25 luglio 2005 n.151 “Attuazione delle Direttive 2002/95/CE,
2002/96/CE, 2003/108/CE, relative alla riduzione dell'uso di sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche, nonché allo smaltimento dei rifiuti”.

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull’apparecchiatura o sulla sua confezione indica che il prodotto alla fine della
propria vita utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti.
La raccolta della presente apparecchiatura giunta a fine vita & organizzata e gestita dal produttore. L'utente che vorra disfarsi
della presente apparecchiatura dovra quindi contattare il produttore e seguire il sistema che questo ha adottato per
consentire la raccolta separata dellapparecchiatura giunta a fine vita.
L’adeguata raccolta differenziata per 'avvio successivo dell’apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo
smaltimento ambientale compatibile contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sullambiente e sulla salute e favorisce il
reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui € composta I'apparecchiatura. Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte del
detentore comporta I'applicazione delle sanzioni amministrative previste dalla norma vigente.

Iscr. Reg. Nazionale dei Produttori di AEE con il numero: IT08020000000645
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1 AVANT-PROPOS

Cher client, nous souhaitons tout d’abord vous remercier de la préférence que vous avez bien voulu nous accorder en
achetant notre produit et souhaitons vous féliciter pour votre choix.

Pour vous permettre de tirer le meilleur parti de votre nouveau four, veuillez suivre attentivement les instructions de ce
manuel.

Les fours mentionnés dans ce manuel ont été congus exclusivement pour répondre aux besoins de cuisson des pizzas et
produits similaires.

La destination d’usage reportée ci-dessus et les réglages prévus pour ces équipements sont les seuls admis par le Fabricant
: ne pas utiliser 'équipement en désaccord avec les indications fournies.

Linstallation doit étre faite exclusivement par du personnel qualifi€, en mesure de garantir les meilleurs conditions de
fonctionnement et sécurité.

2 CONSIGNES DE SECURITE

Recommandations pour I'installateur

Veérifier que les prédispositions pour l'installation du four sont conformes aux réglementations locales, nationales et
européennes.

Observer les prescriptions indiquées dans ce manuel.

Ne pas effectuer de connexions électriques aériennes avec des cables provisoires ou non isolés.

Vérifier que la mise a la terre de l'installation électrique soit efficace.

Toujours utiliser les équipements de protection individuelle et les autres moyens de protection prévus par la loi.

Recommandations pour l'utilisateur
Les conditions ambiantes du lieu ou le four est installé doivent avoir les caractéristiques suivantes :

e FEtresec;

Sources hydriques et de chaleur suffisamment éloignées ;

Ventilation et éclairage approprié et répondant aux normes hygiéniques et de sécurité prévues par les lois en vigueur ;
Le sol dot étre plat et compact pour favoriser un nettoyage soigné ;

Aucun obstacle de quelque sorte que ce soit ne doit étre placé a proximité immédiate du four, ce qui pourrait affecter la
ventilation normale de celui-ci.

L'utilisateur doit en outre :

Veiller a ce que les enfants ne s'approchent pas du four quand il fonctionne ;

Observer les prescriptions indiquées dans ce manuel ;

Ne pas enlever ou altérer les dispositifs de sécurité du four ;

Faire toujours trés attention, a savoir étre concentré sur son travail et ne pas utiliser le four lorsqu'on est distrait ;
Respecter les instructions et les avertissements mis en évidence par les plaques exposées sur le four.

Les plaques sont des dispositifs pour la prévention des accidents, par conséquent elles doivent toujours étre
parfaitement lisibles. Au cas ou elles seraient endommageées et illisibles il faut les remplacer, en demandant la piece de
rechange originale au Fabricant.

e Alafin de chaque utilisation et avant les opérations de nettoyage et de maintenance couper I'alimentation électrique.

Recommandations pour le personnel d'entretien
Observer les prescriptions indiquées dans ce manuel :

o Toujours utiliser les équipements de protection individuelle et les autres moyens de protection.

¢ Avant de commencer toute opération de maintenance, s'assurer que le four a refroidi s'il a été utilisé.

¢ Méme si un seul des dispositifs de sécurité est éteint ou ne fonctionne pas, le four doit étre considéré comme ne
fonctionnant pas.

e Couper I'alimentation électrique avant d’intervenir sur des piéces électriques, électroniques et des connecteurs.



3 SPECIFICATIONS GENERALES

Caractéristiques

Ci-apres les spécifications générales qui caractérisent le four :
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1.  Interrupteur général ;
2. Panneau de commandes frontal ;
3. Plan de cuisson;

4. Manette soupape cheminée ;

5. Conduit de cheminée sortie de

fumées ;

6. Passe-cables alimentation ;

7. Prise de courant équipotentielle ;

" —
e e—T
8. Plaque signalétique. iy
4=
T —
Données techniques
Caractéristiques techniques HEIhIe
q q PEP44TC PEP66TTC PEP66BTC PEP99TC
Dimensions LxPxH
externes (cm) 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
Dimensions LxPxH
chambre (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Nb pizzas par 34 cm 4 6 6 9
chambre @50 cm 1 2 2 4
Alimentation 230V 1 230V 1
électrique V 230V 3 230V 3 4(2)33\:;3\] 4?)8?/ng
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Puissance
maximale kW 5,6 7,3 9,9 12,9
absorbée
et 230V 1 24,3 32 - -
maximale 230V 3 17,2 22,5 25 324
(A) 400V 3+N 12,6 154 146 184
Section de cable 230V 1 3G4 3G6 - -
d’alimentation 230V 3 4G2,5 4G4 4G4 4G6
2
(n x mm?) 400V 3+N 5G2,5 5G2,5 5G2,5 5G4
Température
maximale de °C 400
fonctionnement
Poids net Kg 74 97 97 130
Dimensions de LxPxH
lemballage (cm) 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135x53
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c téristi techni Modeéle
aracteristiques techniques PDP44TC PDP66TTC PDP66BTC PDP99TC
Dimensions LxPxH
externes (cm) 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
Dimensions LxPxH
chambre (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Nb pizzas par 34 cm 4 6 6 9
chambre @ 50 cm 1 2 2 4
Alimentation 230V 1 230V 1
T ey Volts 230V 3 230V 3 4(2333\4 fN 4%?53% fN
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Puissance
maximale kW 11,2 14,6 19,8 25,8
absorbée
Absorption 230V 1 24,3 (%) 32 (%) - _
maximale 230V 3 34,4 45 50 64,8
(A) 400V 3+N 245 31 273 372
Section cable 230 V 1 3G4 () 4G6 () N N
d’alimentation 230V 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
(i 400V 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
Température
maximale de °C 400
fonctionnement
Poids net Kg 149 175 177 235
D','.“e"s'°“s ge LxPxH 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82
emballage (cm)

(*) Pour ce modeéle un double cable d'alimentation est prévu.
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4 INSTALLATION

Déchargement et manutention du four

Le déchargement et la manutention du four doivent étre effectués au moyen d'un chariot élévateur par du personnel qualifié.

Positionnement du four

Linstallation du four doit étre faite par du personnel qualifié selon les réglementations locales, nationales et européennes.
S'assurer que le plan d'appui du four ait une capacité de charge adéquate et qu'il soit plat.

Apres avoir extrait le four de I'emballage spécial, la placer ou cela est prévu en tenant compte des distances de sécurité
minimum des murs et/ou des autres équipements.

Pour que le four soit bien ventilé, la distance minimale des murs et/ou des autres équipements ne doit pas étre inférieure a 10
cm sur les cbtés gauche et arriére.

Garder une distance d'au moins 20 cm pour le passage de l'air sur le cété droit et, si possible, au moins 50 cm pour pouvoir
accéder facilement au systéme électrique en cas d'entretien et/ou de réparation.
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‘ 20+50 cm

min.10 cm ‘

Enlever les protections en polystyréne et retirer le film protecteur, en évitant d'utiliser des outils qui pourraient
endommager les surfaces.
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ENLEVER LE POLYSTYRENE EN DESSOUS DES PIERRES AVANT D’ALLUMER LE FOUR.

Raccordements aux circuits (raccordement électrique)

Le four est fourni sans cordon d'alimentation. Le raccordement au réseau électrique doit étre effectué en interposant un
interrupteur magnétothermique différentiel avec des caractéristiques appropriées, dans lequel la distance d’ouverture minimale
entre les contacts soit d’au moins 3 mm.

Pour connecter le four au réseau électrique, il est indispensable de procéder comme indiqué ci-aprés :
o Retirer le panneau latéral droit ;

e  Connecter au bornier les conducteurs du cordon d'alimentation qui doit étre du type HO7-RNF homologué, avec des
conducteurs d'une section adéquate selon les prescriptions des réglementations en vigueur.

230V 1Ph+T

230V SPh+T

_JO0Y 3Ph+ L+ T

L2 L3 EJT—
@@@@@@
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SUIVRE EGALEMENT LES DISPOSITIONS SUIVANTES:

e Laprise du réseau électrique doit étre facilement accessible et ne doit demander aucun déplacement.

e La connexion électrique doit étre facilement accessible méme aprés l'installation du four.

e Ladistance entre le four et la prise doit étre telle qu'elle ne provoque pas de tension sur le cordon d'alimentation.De plus,
le cable lui-méme ne doit pas se trouver sous la base du four.

e Sile cable d’alimentation est endommagé il doit étre remplacé par le service d’assistance technique ou par un technicien
qualifié de maniére a prévenir tout risque.

Mise a la terre

Il est obligatoire que I'installation soit pourvue de mise a la terre.

Conformément aux réglementations en vigueur il est obligatoire de raccorder 'équipement a un systéeme équipotentiel dont
l'efficacité doit étre correctement vérifiée selon les normes en vigueur.

Le raccordement est fait sur la borne correspondante située a l'arriére du four, avec un cable d'une section minimum de 10
mm2.

Cette borne se distingue par le symbole suivant :

5 COMMANDES

Description du panneau de commandes

TEMPERATURE SUPERIEURE

TEMPERATURE INFERIEURE

TEMPS REEL

PROGRAMME

TEMPS DE CUISSON
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ALLUMER ET ETEINDRE
L'APPAREIL

Appuyer sur le bouton sans relacher pour allumer ou éteindre I'appareil. Le
témoin lumineux sur le bouton est allumé lorsque I'appareil est éteint.

ALLUMER et
ETEINDRE LA
MINUTERIE

Appuyer sur le bouton sans relacher pour allumer ou éteindre la minuterie.

Lorsque la minuterie est active, le témoin lumineux sur le bouton est allumé.

REGLAGE DE LA
TEMPERATURE DE
SERVICE

Lorsque l'appareil est allumé, la valeur souhaitée pour la température est réglée

a l'aide des boutons en bas de l'affichage de la température supérieure.

L'affichage de la température clignotera pendant le réglage de la valeur de consigne.
Lorsque le réglage est terminé, il est automatiquement enregistré sur le programme
actif.

REGLAGE DE LA
TEMPERATURE DE
SERVICE

Lorsque I'appareil est allumé, le numéro du programme actif est visualisé

sur 'affichage du programme. Utiliser les boutons a coté de I'écran de

programme pour changer le numéro du programme. L'affichage de la température
clignotera pendant le réglage de la valeur de consigne. Lorsque le réglage est terminé,
il est automatiquement enregistré sur le programme actif.

REGLAGE DU
TEMPS DE SERVICE

Lorsque I'appareil est allumé, la valeur souhaitée de temps est réglée au moyen des

boutons a coté de l'affichage du temps. Lorsque le réglage est terminé, il

est automatiquement enregistré sur le programme actif.

ALLUMER ET ETEINDRE

Enfoncer le bouton pour allumer ou éteindre I'éclairage. Le témoin lumineux sur

L'ECLAIRAGE
le bouton est allumé lorsque I'éclairage est allumé.
OUVRIR ET @ . ) . -
FERMER LE Enfoncer le bouton pour activer ou désactiver la position du turbo. Lorsque le

FONCTION TURBO

mode turbo est actif, le témoin lumineux sur le bouton clignotera. L'appareil activera le
dispositif de chauffage méme lorsque la fonction turbo a été activée, et ce méme s'il a
atteint la valeur de consigne pendant le temps établi a partir du parametre, et il
retournera en position de service normale a la fin de la période.

REGLER LE
PROGRAMME

Tandis que l'unité est allumée, le programme actif apparait sur
L'écran « PROGRAMME ». Le programme actif peut étre changé en utilisant les

boutons . Chaque programme contient les valeurs de >Température

supérieure, Température inférieure et Temps de cuisson. Lorsque I'une ou l'autre de
ces valeurs est changée, elle est automatiquement enregistrée dans le programme
actif.

RECONFIGURATION DU
BRULEUR

(POUR MODELES A
GA2)

Lorsque le bruleur de I'appareil est défaillant, enfoncer le bouton W&
le brdleur.

pour réinitialiser




Régler le temps réel

TEMPS REEL

JOUR DE LA SEMAINE

Lorsque I'appareil est en fonction enfoncer sans relacher sur le bouton pendant 3 secondes et saisir le

menu de réglage du temps. Aprés avoir fait les changements nécessaires, enfoncer le bouton  sans relacher
pendant 3 secondes pour enregistrer les nouvelles valeurs et retourner sur I'écran principal.

Réglage du temps : La valeur de I'affichage de temps réel se régle avec les boutons sSous

I'écran de temps réel.

Réglage de la journée de la semaine : La valeur du jour sur 'affichage du jour se régle avec les boutons a cété de
I'affichage du jour de la semaine.

35
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Réglage du temps d'ouverture automatique

VALEUR DE CONSIGNE DE
TEMPERATURE
EN OUVERTURE AUTOMATIQUE

VALEUR DE TEMPERATURE
INFERIEURE
EN OUVERTURE AUTOMATIQUE

TEMPS
AUTOMATIQUE

JOUR
AUTOMATIQUE

Appuyer sans relacher sur le pendant 3 secondes pour régler le temps d'ouverture automatique lorsque

I'appareil est en fonction. Aprés avoir fait les changements nécessaires, enfoncer le bouton sans relacher
pendant 3 secondes pour enregistrer les nouvelles valeurs et retourner sur I'écran principal.
Réglage de la valeur de température supérieure :

L'écran de « TEMPERATURE SUPERIEURE » et les boutons servent arégler la valeur de température

supérieure que vous voulez avoir lorsque l'appareil est allumé automatiquement.

Réglage de la valeur de température inférieure :

L'écran « TEMPERATURE INFERIEURE » et les boutons servent a régler la valeur de température

inférieure que vous voulez avoir lorsque I'appareil est allumé automatiquement.

Réglage de I'heure d'ouverture automatique : les boutons a c6té de l'affichage du temps de démarrage
automatique servent a régler I'heure de démarrage automatique

Réglage du jour d'ouverture automatique : Utiliser les boutons sur le cété de I'écran pour changer la journée
d'ouverture automatique.

REMARQUE-1 : Le temps d'ouverture automatique doit étre réglé sur « ---- » pour une journée non souhaitée.
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REMARQUE-2 : Si I'appareil doit étre allumé automatiquement le jour méme, I'heure d'allumage automatique de la
journée en cours est affichée a I'écran. En I'absence d'allumage automatique pendant la journée, « ---- » apparait a
I'écran.

REMARQUE-3 : Lorsque I'appareil est allumé automatiquement, il s'allume sur Pr.00. Les valeurs de température
seront réglées sur les valeurs supérieures et inférieures de température.

Erreurs et anomalies

£-1 : Thermocouple non branché.
Solution : L'électricité doit étre complétement coupée sur le four. Vérifier le raccord du thermocouple.

£-2: Latempérature intérieure est supérieure a 500° C
Solution : L'électricité doit étre complétement coupée sur le four. Il faut vérifier le raccord du thermocouple, le relais
de résistance et le contact de résistance.

£-3: Erreur de lecture du thermocouple.
Solution : Couper et rétablir I'alimentation. En 'absence d'une amélioration, le bloc de commande doit étre
remplacé.

£-4: Latempérature de la carte relais est supérieure & 700C. Solution : Vérifier la
ventilation du tableau de commande du four.

£-5: La température de la carte graphique est supérieure a 700C. Solution : La ventilation du
panneau de commande du four doit étre vérifiée.

E-6 : Anomalie de fonctionnement du bloc de commande.
Couper et rétablir I'alimentation. En I'absence d'amélioration, il faut remplacer le bloc de commande.

9AS : Panne du brileur.
Solution : Vérifier le braleur.

6 MODE D’EMPLOI

Vérification fonctionnelle

Avant d'allumer le four, vérifier :

e D’avoir 6té le film protecteur si présent ;

e D’avoir inséré correctement la fiche dans la prise d’alimentation électrique ;

¢ Que la tension d'alimentation, la fréquence et la puissance de l'installation soient compatibles avec les valeurs
indiquées dans la plaque apposée sur le c6té droit du four ;

Allumage du four

Pour allumer le four, procéder comme suit :

e Placer l'interrupteur général en position 1 ;

e Appuyer sur la touche « ALLUMAGE/EXTINCTION » pour allumer I'écran d'affichage ;

e Régler la température de ciel et de sole souhaitée (écran SUPERIEUR et INFERIEUR) ;
e Réglage de la minuterie de cuisson (cycle de cuisson) ;

Premiére mise en route du four

A la premiére utilisation de I'appareil, il est conseillé de chauffer le four & vide pour éliminer les mauvaises odeurs causées par
I'évaporation de I'humidité contenue dans les pierres réfractaires, dans le matériau isolant et dans les parties métalliques
internes.

Suivre la procédure suivante:
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Fermer toutes les portes et ouvrir au maximum les vannes de la cheminée ;
Régler la température sur 150° C ;

Régler le pourcentage de ciel et de sol a 100 % ;

Régler le temporisateur de cuisson sur 8:00 heures.

Indications générales de cuisson

La pizza et les produits similaires, ont des durées et des températures de cuisson qui dépendent de la forme et de I'épaisseur
de la pate, ainsi que de la quantité et du type d'ingrédients ajoutés.

Pour ces raisons il est toujours conseillé d'effectuer au préalable des essais de cuisson, afin de comprendre au mieux les
caractéristiques et le fonctionnement du four.

A titre indicatif les réglages du four sont les suivants :
e Garder la soupape de la cheminée fermée tant que le four n'a pas atteint la température réglée ;
o |l est préférable de cuisiner directement sur les pierres, pour obtenir un meilleur résultat du produit ;
o Régler la température du ciel entre 300 et 320°C, régler la température de la sole entre 250 et 280°C si
I'on cuisine directement sur les pierres.
En cas de plusieurs fournées, augmenter le ciel a 350°C et la sole a 300°C.
e Sivous cuisinez avec le plateau, inversez les valeurs recommandées.

Utilisation de la soupape cheminée

La vanne de la cheminée permet le réglage de I'évacuation des fumées et des vapeurs de la chambre de cuisson et la
conservation de la chaleur dans celle-ci.

Il est conseillé de maintenir la vanne totalement fermée quand le four est en phase de chauffe pour atteindre dans le moins de
temps possible la température désirée. Pendant la cuisson, régler la vanne en fonction de ses propres exigences.

Extinction du four
Pour éteindre le four, effectuer la procédure suivante:

e  Maintenir enfoncée la touche “ALLUMAGE/EXTINCTION” pendant 1's;
o Régler l'interrupteur général en position 0.

7 ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Précautions de sécurité
Avant d’effectuer toute opération d’entretien, prendre les précautions suivantes :

S’assurer que le four soit éteint et froid ;

S'assurer que l'alimentation électrique du four soit coupée ;

S'assurer que I'alimentation ne puisse pas étre réactivée accidentellement. Débrancher la prise secteur ;
Utiliser les équipements de protection individuelle prévus par la Directive 89/391/CEE ;

Ne pas utiliser d'agents chimiques sur les pierres réfractaires et les parties internes du four ;

Ne pas utiliser d’eau dans les tuyaux ou des dispositifs de lavage a haute pression ;

Ne pas utiliser d'éponges ou matériaux abrasifs pour nettoyer la porte vitrée et les parties métalliques du
four ;

Ne pas nettoyer la porte vitrée si le four est chaud ;
¢ Installer toutes les protections et réactiver tous les dispositifs de sécurité une fois I'entretien ou les
réparations terminés, avant de remettre le four en service.

Entretien ordinaire sous la responsabilité de Iutilisateur

Avant d’effectuer toute opération d’entretien, débrancher 'alimentation électrique et suivre les « Précautions de sécurité ».
Pour garder le four toujours propre et efficace, il est nécessaire de procéder au nettoyage et a I'entretien ordinaire a
intervalles réguliers comme indiqué ci-apres :

Nettoyage quotidien

1. Nettoyer la partie intérieure de la chambre de cuisson en utilisant une brosse en métal pour enlever les dépéts de
farine et les résidus de cuisson ;

2. Nettoyer la vitre du four (intérieur et extérieur) avec un chiffon doux et un détergent délicat ;
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Ne pas utiliser d'éponges abrasives.

3. Nettoyer I'extérieur du four, a savoir les portes, les poignées de porte et les commandes situées en fagade avec un
chiffon doux et un détergent délicat.
Ne pas utiliser d'éponges abrasives.

o Nettoyage hebdomadaire
Nettoyer soigneusement toutes les parties extérieures du four avec un chiffon doux et un détergent délicat.
Ne pas utiliser d'éponges abrasives.

o Nettoyage mensuel
Lubrifier les pivots et le ressort de la porte avec un spray graissant non toxique.
Pour accéder au ressort ouvrir le panneau latéral gauche.

Nettoyage annuel
A l'aide d’un aspirateur, nettoyer l'intérieur du four de la chambre de cuisson ;
Nettoyer toutes les bouches de ventilation situées sur la fagade, sur les cotés et a l'arriere du four ;
Retirer le panneau latéral droit et, avec un aspirateur, aspirer soigneusement I'intérieur du compartiment des
commandes en prenant soin de ne pas endommager les composants et le cablage électrique.

WN=o

Entretien extraordinaire sous la responsabilité des techniciens spécialisés

Pour toute opération non du ressort de l'utilisateur, demander I'assistance d'un technicien spécialisé.

Contacter votre revendeur et/ou le service clientéle local.

Avant d'effectuer toute opération d’'entretien, débrancher l'alimentation électrique et suivre les « Précautions de
sécurité ».

Remplacement des ampoules d'éclairage

¢ Ne jamais remplacer I'ampoule quand le four est chaud ;

e Attendre que le four refroidisse.

¢ Ne pas toucher I'ampoule avec les mains, toujours utiliser des gants, un morceau de papier ou un
chiffon pour le pas I'abimer et de ce fait diminuer sa durée de vie ;

Remplacer I'ampoule de la maniére suivante :
1. Enlever le verre de la lampe ;

2. Soulever I'ampoule pour I'enlever ;

3. Mettre délicatement 'ampoule en faisant attention a ne
pas plier les contacts ;

4. Replacer le verre de la lampe.

Remplacement de la sonde de température du
ciel

Enlever le panneau latéral droit ;

Débrancher la sonde de la carte de puissance a

l'intérieur du compartiment électrique (voir schéma

électrique) ;

3. Dévisser la vis de fixation de la sonde placée a
l'intérieur de la chambre ;

4. Oter la sonde de l'intérieur de la chambre ;

5. Remplacer la sonde en la plagant a l'intérieur de la
chambre ;

6. Effectuer les opérations inverses pour le remontage,

en faisant attention a connecter correctement les

polarités de la sonde (voir schéma électrique).

N =




Remplacement de la sonde de température de la

sole

1.
2.

Enlever le panneau latéral droit ; i
Débrancher la sonde de la carte de puissance a 3
lintérieur du compartiment électrique (voir schéma -
électrique) ;

Soulever la brique qui se trouve a proximité du coté
droit de la chambre ;

Dévisser la vis de fixation de la sonde placée a
l'intérieur de la chambre ;

Oter la sonde de l'intérieur de la chambre ;
Remplacer la sonde en la plagant a l'intérieur de la
chambre ;

Replacer la brique ;

Effectuer les opérations inverses pour le remontage, en faisant attention a connecter correctement les polarités de la
sonde (voir schéma électrique).

Remplacement de la vitre de la porte

— T —
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Enlever la fagade des commandes sans débrancher les cables.Insérer un tournevis plat dans le pivot a ressort en passant

dans le trou indiqué. Dévisser I'écrou qui bloque le pivot a
ressort et tourner le tournevis en sens antihoraire pour
décharger le ressort.

Enlever les vis du c6té gauche de la porte et I'enlever du Démonter la contre-porte et remplacer la vitre
cadre porte. Effectuer les opérations en sens inverse pour le montage.
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Remplacement du ressort porte

Pour remplacer le ressort de la porte suivre auparavant les instructions du chapitre précédent (Remplacement de la
vitre de la porte), enlever la porte du four et démonter la contreporte.

o Une fois la contreporte démontée, enlever le seeger qui bloque le pivot a ressort (dessin a gauche) ;
e Extraire le pivot pour pouvoir enlever le ressort ;

o Remplacer le ressort et replacer le pivot avec le seeger de blocage (dessin a droite) ;

o Effectuer les opérations en sens inverse pour le montage de la porte.

Remplacement des résistances
Aprés avoir appliqué les « Précautions de sécurité », procéder comme suit pour remplacer les résistances :

o Pour remplacer les résistances du ciel enlever le panneau latéral droit ;

e Débrancher les cables d'alimentation relatifs aux résistances a remplacer ;

o Déplacer la laine de roche pour accéder aux vis ou aux écrous de fixation des résistances a remplacer ;
e Enlever la résistance endommagée et la remplacer avec la nouvelle résistance ;

o Effectuer les opérations en sens inverse pour le remontage.

o Pour remplacer les résistances de la sole enlever le panneau latéral droit ;

e Débrancher les cables d'alimentation relatifs aux résistances a remplacer ;

o Déplacer la laine de roche pour accéder aux vis ou aux écrous de fixation des résistances a remplacer ;
o Enlever les briques de la sole ;

e Enlever la résistance endommagée et la remplacer avec la nouvelle résistance ;

o Replacer les briques et effectuer les opérations en sens inverse pour le remontage.

Indications pour commander des piéces détachées

Pour commander des piéces détachées, les informations suivantes doivent étre communiquées. Celles-ci figurent sur la
plaquette argentée située sur le coté droit du four :

e Modéle de four ;

e Matricule du four (Numéro de Série) ;

e Code du composant (voir liste des piéces détachées) ;
e Quantité nécessaire.
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8 ANOMALIES POSSIBLES, ALARMES ET ERREURS

Anomalie Cause possible Solution possible

Vérifier l'interrupteur général, la fiche et le
cordon d’alimentation ainsi que la plaque a
bornes interne située dans le compartiment
de commandes

Placer l'interrupteur général en position
«1»

Panne de courant

Le four ne s’allume pas, les

. " L'interrupteur général en position « 0 »
écrans restent éteints

L'interrupteur général est en panne Remplacer l'interrupteur général du four

Ouvrir le panneau droit, réinitialiser le

Intervention du Thermostat de sécurité thermostat et l'interrupteur de sécurité

Appuyer sur la touche

L'écran est éteint bien que Dispositif(s) éteint(s) ALLUMAGE/EXTINCTION pendant 1
l'interrupteur général soit en seconde

position « 1 » et I'alimentation
électrique soit présente Dispositif en panne Remplacer le dispositif

Une ou plusieurs ampoules sont

. o Remplacer les ampoules grillées
Une ou plusieurs lampes ne grillées

s'allument pas y compris quand le || e transformateur est en panne Remplacer le transformateur
four chauffe

Le porte-lampe est en panne Remplacer le porte-lampe

Ciel et/ou sole ont été configurés trop | Augmenter la température de ciel et/ ou de
bas sole

- . Vérifier la tension sur les résistances
Les résistances fonctionnent

La chambre de cuisson ne chauffe partiellement Vérifier I'état de fonctionnement des
pas correctement résistances
La carte relais est en panne Remplacer la carte relais

La soupape cheminée est trop ouverte | Régler la soupape cheminée

Les contacts de la carte relais sont
La température continue & monter | collés (résistances toujours
au-dela des réglages effectués alimentées)

avec le thermostat

Vérifier et éventuellement remplacer la carte
relais

La soupape cheminée est fermée Régler la soupape cheminée

La porte est fermée mais de la
fumée sort

Ouvrir un peu plus la soupape et vérifier que

La soupape cheminée est fermée ! .
le fonctionnement soit correct.

9 INFORMATION SUR LA DEMOLITION ET L'ELIMINATION

Conformément a l'article 13 du décret Iégislatif du 25 juillet 2005 n° 151 « Application des directives
2002/95/CE, 2002/96/CE, 2003/108/CE, relatives a la réduction de I'utilisation de substances dangereuses
dans les équipements électriques et électroniques, et élimination des déchets ».

Le symbole de poubelle barrée présent sur I'appareil ou sur I'emballage indique que le produit, a la fin de sa vie utile, doit étre
recyclé séparément des autres déchets.
La collecte de cet équipement a la fin de sa vie utile est organisée et gérée par le fabricant. L utilisateur souhaitant se
débarrasser de cet équipement devra contacter le fabricant et suivre le systéme adopté par ce dernier afin de permettre le tri
sélectif de 'équipement en fin de vie utile.
Le tri sélectif pour envoi successif de I'appareil en recyclage, traitement et élimination écologique, contribue a éviter les effets
négatifs possibles sur 'environnement et la santé et favorise la réutilisation ou le recyclage des matériaux composant
léquipement en question. L’élimination inadéquate du produit par son propriétaire implique I'application des sanctions
administratives prévues par la réglementation en vigueur.

Inscription Registre national des Fabricants de produits EEE sous le numéro : IT08020000000645
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1 PREMISE

Dear customer, we would like to start by saying thank you and we congratulate you for having purchased our product.

To enable you to use your new Oven in the best way possible, please carefully follow the information provided in this manual.
The ovens to which this manual refers, have been exclusively designed to satisfy the requirements for cooking pizza and other
similar products.

The destination of use described above and the configurations envisaged for this equipment are the only ones permitted by
the Manufacturer: do not use the equipment other than according to the instructions provided.

The installation has to be performed by qualified personnel only, able to ensure the highest operation and safety conditions.

2 SAFETY WARNINGS

Warnings for the installer

On receipt of the oven check that the set up and configurations are compliant with local regulations as well as regulations that
apply at a national and European level.

Follow the prescriptions contained in this manual.

Do not carry out loose electrical connections with temporary or non-insulated cables.
Check to make sure the earthing of the electrical system is efficient.

Always use personal protection equipment and other means of protection required by law.

Warnings for the user
The environmental conditions of the oven installation place must have the following characteristics:

It has to be dry;

The water and heat sources have to be positioned at a suitable distance;

Ventilation and adequate lighting system compliant with the rules of hygiene and safety foreseen by the laws in force;
The floor must be flat and compact to facilitate thorough cleaning;

No kind of obstacle that could condition normal ventilation of the oven must be placed in its immediate vicinity.

In addition, the user must:

Pay careful attention to prevent children from approaching the oven when it is operating;

Observe the prescriptions contained in this manual;

Not remove or tamper with the oven safety devices;

Always pay maximum attention, in terms of observing their work and not using the oven if distracted;

Adhere to instructions and warnings identified by labels and signs displayed on the oven.

The labels and signs are accident-preventing devices, therefore they must always be perfectly legible. If damaged and
unreadable, it is mandatory to replace them, requesting the original spare from the manufacturer.

e Disconnect the machine from the power supply after each use and prior to any cleaning and maintenance operation.

Warnings for the maintenance technician
Follow the prescriptions referred to in this manual:

Always use the personal protection equipment and the other means of protection.

Before starting any maintenance work make sure that the oven, if it has been in use, has cooled down.

Even if just one safety device is not calibrated or does not work, the oven must be considered no operational.
Remove the power supply prior to working on electrical, electronic parts and on connectors.



3 GENERAL SPECIFICATIONS

Features

The general specifications that characterise the oven are provided below:

1. Main switch;

2. Front control panel;

3. Cooking surface;

4., Chimney valve knob;

5. Chimney flue;

6. Power cable gland;

7. Equipotential connector;
8. Rating plate.

Technical data
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Technical ification Model
echnical speciications PEP44TC PEP66TTC PEP66BTC PEP99TC
d.E"te".'a' WxDxH 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
imensions (cm)
(Chamber WxDxH 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
imensions (cm)
No. of pizzas per @34 cm 4 6 6 9
chamber @ 50 cm 1 2 2 4
D v ggg x ; ggg x ; 230V 3 230V 3
(50/60 Hz) 400V 30N 400V 3N 400 V 3+N 400 V 3+N
LTI [R5 KW 56 73 9.9 12.9
absorbed
st 230V 1 24.3 32 - -
absorption 230V 3 17.2 22.5 25 324
(A) 400 V 3+N 12.6 15.4 14.6 18.4
Power cord cross- 230 V 1 3G4 3G6 ~ .
section 230V 3 4G2.5 4G4 4G4 4G6
(n x mm?)
400V 3+N 5G2.5 5G2.5 5G2.5 5G4
Maximum
operating °C 400
temperature
Net weight kg 74 97 97 130
Package WxDxH
Pl il (cm) 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135x53
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Technical specifications o
P PDP44TC PDP66TTC PDP66BTC PDP99TC
External WxDxH
dimensions (cm) 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
Chamber WxDxH
dimensions (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
No. of pizzas per 34 cm 4 6 6 9
chamber @50 cm 1 2 2 4
PG Volts ggg x ; 228 \\f :13 230V 3 230V 3
(50/60 Hz) 400 V 3+N 400 V 3+N 400V 3+N 400 V 3+N
Maximum power
absorbed kw 11.2 14.6 19.8 25.8
Maximunm 230V 1 24.3 () 32 (%) - -
absorption 230V 3 34.4 45 50 64.8
(A) 400 V 3+N 245 31 273 37.2
Power cord cross- 230V 1 3G4 () 4G6 () - ~
section 230V 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
(mm?) 400 V 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
Maximum
operating °C 400
temperature
Net weight kg 149 175 177 235
Package WxDxH
dimensions (cm) 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82

(*) There is a double power cord for this model.
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Wiring diagrams
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4 INSTALLATION

Unloading and handling the oven

Unloading and moving the oven must be done by qualified personnel with a forklift.

Positioning the oven

Installation of the oven must be done by qualified personnel and in accordance with local, national and European regulations.
Ensure that the supporting surface of the oven is level and has an adequate supporting load capacity.

After removing the oven from the special casing, place it where planned taking into account the minimum safety distances from
wallls and/or other equipment.

To make sure that the machine is well ventilated the minimum distance from walls and/or other equipment must not be lower
than 10 cm to the left and rear sides.

Keep a minimum distance of 20 cm for air to pass on the right side, where possible at least 50 cm in order to be able to easily
access the electrical system for any maintenance and/or repair work.

///////////////////
7 ‘ i ¢
% 5 7
A < ¢
v g -
/ /
/ %
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- : : —

= =

‘ 20+50 cm

min.10 cm ‘

Remove any polystyrene protection and take off the protective film avoiding the use of tools that can damage the
surfaces.
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REMOVE THE POLYSTYRENE FROM UNDER THE STONES BEFORE SWITCHING THE OVEN ON.

Connection to the utilities (electrical connection)

The oven is supplied without power supply cable. The connection to the power network must be performed by interposing a
differential circuit breaker switch with suitable features, and minimum opening distance between the contacts of at least 3 mm.

To connect the oven to the electricity supply it is necessary to proceed as follows:
e Remove the right side panel;

e Connect the conductors of the power supply cable to the terminal board, which must be HO7-RNF type-tested, with
conductors that have a suitable cross-section according to the regulations in force.

230V 1Ph+T

230Y 2Ph+T

_J00Y 3Ph+ L+ T

L2 L3 N JT—
@@@@@@
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IN ADDITION, FOLLOW THESE INSTRUCTIONS:

e The mains socket must be easily accessible and should not require moving the machine.

¢ Electrical connection must be easily accessible even after the oven has been installed.

e The distance between the oven and the socket must ensure that there is no tension in the supply cable. In addition, the
cable must not be at risk of getting under the base of the oven.

e If the power cable is damaged, have it replaced by the technical assistance service or by a qualified service technician in
order to prevent any risk.

Grounding

It is mandatory for the system to be provided with an earthing system.

According to the regulations in force, it is mandatory to connect the equipment to an equipotential system whose efficiency
must be properly verified as prescribed by the rules in force.

The connection is made with the special clip at the rear of the oven, with a cable with a minimum section of 10mma2.

This clip is identified by the following symbol:

5 CONTROLS

Diagram of the control panel

UPPER TEMPERATURE

LOWER TEMPERATURE

REAL TIME

PROGRAM

COOKING TIME




Operation
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SWITCHING THE
DEVICE ON and OFF

Press and hold the button to turn the device on or off. The LED on the button is lit
when it is off.

STARTING and
STOPPING THE TIMER

Press and hold the button to start or stop the timer. When the timer is active, the
LED on the button is lit.

ADJUSTING UPPER
OPERATING
TEMPERATURE

When the device is switched on, the desired temperature value is set

with the help of the buttons at the bottom of the upper temperature display.

The temperature display will flash while the set value is set. When the adjustment is
finished, it is automatically saved on the current program.

ADJUSTING LOWER

When the device is switched on, the current program number appears on

the program display. Use the buttons next to the program screen to change

OPERATING
TEMPERATURE the program number. The temperature display will flash while the set value is set. When
the adjustment is finished, it is automatically saved on the current program.
When the device is switched on, the desired time value is set by means of
ADJUSTING THE

OPERATING TIME

the buttons next to the time display. When the adjustment is finished, it is

automatically saved on the current program.

SWITCHING ON and

Touch the button to turn the illumination on and off. The LED on the button is on

OFF THE

ILLUMINATION while the lighting is on.

OPENING and Touch the @ button to turn the turbo position on or off. When the turbo mode is
CLOSING THE

LOCATION of THE
TURBO

active, the LED on the button will flash. The device will activate the heater outputs even
when the turbo position has been activated, even if it has reached the set value for the
set time from the parameter and will return to the normal operating position at the end of
the period.

While the unit is switched on, the current program appears on the
“PROGRAM” screen. The current program can be changed using the

SETTING THE

PROGRAM buttons. Each program contains the values Upper Temperature, Lower
Temperature and Cooking Time. When any of these values are changed, they are
automatically saved in the current program.

BURNER RESETING

(FOR GAS MODELS)

When the burner of the device fails, touch the &¥ button to reset the burner.




Adjusting The Real Time

REAL TIME

DAY OF THE'WEEK

When the device operates , press and hold button for 3 seconds and enter the real

time setting menu. After making the necessary changes, press and hold the

button for 3 seconds to save the
new values and return to the main screen.

Time Adjustment: The value in the real-time display is set by the buttons under the real time screen.

Setting the Day of the Week: The value on the day display is set with the buttons next to the display of

day of the week.

55
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Automatic Opening Time Adjustment

UPPER TEMPERATURE SET
VALUE WHEN
AUTOMATICALLY OPENED

LOWER TEMPERATURE SET
VALUE WHEN
AUTOMATICALLY OPENED

AUTOMATIC
OPENING TIME

AUTOMATIC
OPENING DAY

Press and hold the button for 3 seconds to set the automatic opening time when the

device operates. After making the necessary changes, press and hold the button for 3 seconds to save the new
values and return to the main screen.

Setting the Upper Temperature Value: The “UPPER TEMPERATURE” screen and the buttons are

used to set the upper temperature value that you want to have when the device is turned on automatically.

Setting the Lower Temperature Value: The “LOWER TEMPERATURE” screen and the buttons are

used to set the lower temperature value that you want to have when the device is turned on automatically.

Setting the Automatic Opening Hour: buttons next to the auto power on time display are used to set

the auto power on time value

Setting Automatic Opening Day: Use the buttons on the side of the screen to change the day of
automatic opening.

NOTE-1: The automatic opening time should be set to “----” for an unwanted day.
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NOTE-2: If the device is to be switched on automatically on the same day, the automatic switch-on time of the current
day is shown on the display. If there is no automatic powerup during the day, “----" appears on the display.

NOTE-3: When the device is switched on automatically, it is switched on as Pr.00. Temperature values will be set
upper and lower temperature values.

Errors and anomalies

£-1: Thermocouple not plugged.
Solution: The oven electricity must be switched off completely. Check the thermocouple connection.

£-2: Interior temperature of the oven is higher than 500°C
Solution: The oven electricity must be switched off completely. Thermocouple connection, resistance relay and
resistance contactor should be checked.

£-3: Thermocouple reading error.
Solution: The power should be turned off and on. If there is no improvement, the control unit must be replaced.

£-4: The temperature of the relay card is higher than 700C. Solution: Check the oven board
ventilation.

£-5: The temperature of the graphics card is higher than 700C. Solution: The oven panel
ventilation must be checked.

£-6: Control unit malfunction.
The power should be turned off and on. If there is no improvement, the control unit must be replaced.

9AS: Burner failure.
Solution: Check the burner.

6 METHOD OF USE

Functional check

Before switching the oven on check:

¢ You have removed the protective film, if provided;

e The plug is properly inserted into the power supply wall socket;

e That the system supply voltage, frequency and power are compatible with the values provided on the label affixed
on the right side of the oven;

Switching on the oven

Proceed as follows to switch the oven on:

e Turn the main switch to position 1;

Press the “ON/OFF” button to turn on the display;

Set the desired top and bottom temperature (UPPER and LOWER display);
Set the cooking timer (cooking cycle);

Switching on the oven for the first time

The first time the appliance is used it is recommended to heat the oven when empty to eliminate bad smells caused by the
evaporation of moisture content of the refractory stones, in the insulating material and the metallic parts inside.

Follow the procedure below:

¢ Close all the doors and open the vent valves to maximum opening;

Set the temperature to 150° C;

Set the percentage of the top and bottom elements to 100%;

Set the cooking timer to 8;00 hours.
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General cooking instructions

Pizzas and similar products have cooking times and temperatures that depend on the shape and thickness of the dough, in
addition to the quantity and type of added ingredients.

For these reasons, it is always advisable to perform some cooking tests beforehand, in order to better understand how the
oven works and its features.

The indicative oven settings are as follows:

o Keep the chimney valve closed until the oven has reached the set temperature;

e For best results, it is preferable to cook directly on the stones.

e Set the top temperature between 300°C and 320°C, and set the bottom temperature between 250°C and 280°C when
cooking directly on the stones.
If you make multiple successive batches, increase the top to 350°C and the bottom to 300°C.

¢ If you are cooking with a baking tray, reverse the recommended values.

Using the chimney valve

The vent valve enables the cooking chamber fumes and vapours to flow out whilst maintaining its heat.

It is recommended to keep the valve completely closed when the oven is heating up in order to reach the desired temperature
as quickly as possible. During cooking adjust the valve according to requirements.

Switching off the oven

To switch the oven off follow the procedure below:

e Hold the "SWITCH ON/OFF" key pressed down for 1 s;
e Turn the general switch to the 0 position.

7 MAINTENANCE AND CLEANING

Safety precautions
Before carrying out any maintenance work, please take the following safety precautions:

o Make sure that the oven is switched off and has fully cooled down;

o Make sure that the oven is not electrically powered;

o Make sure that the power supply can not be reactivated accidentally; unplug the power cord,;

e Use the personal protective equipment required by Directive 89/391/EEC;

¢ Do not use chemicals on the firestones and internal parts of the oven;

e Do not use water from hoses or high-pressure washers;

¢ Do not use abrasive materials or sponges to clean the door glass and the metal parts of the oven;

e Do not clean the door glass when it is hot;

o Install all protections and reactivate all safety devices once the maintenance or repair work has been
completed, and prior to putting the oven back into service.

Routine maintenance to be performed by the user

Before carrying out any maintenance work, disconnect the power supply and follow the “Safety precautions”.
In order to always keep the oven clean and efficient, routine cleaning and maintenance must be carried out at
regular intervals as follows:

e Daily cleaning
Clean the inside of the cooking chamber with a metal brush to remove the flour deposits and cooking
residues;
2. Clean the inside and outside of the door glass with a soft cloth and mild detergent;
Do not use abrasive sponges.
3. Clean the external parts of the oven such as doors, door handles, and the front control panel with a soft cloth
and mild detergent.
Do not use abrasive sponges.




e Weekly cleaning
Thoroughly clean the external parts of the oven with a soft cloth and mild detergent.
Do not use abrasive sponges.

¢ Monthly cleaning
Lubricate the pins and door spring with a non-toxic grease spray.
To access the spring, open the left side panel.

Annual cleaning
Clean the inside of the cooking chamber with a vacuum cleaner;
Clean all the ventilation outlets on the front, side and back of the oven,;

Lol o

cleaner, taking care not to damage the components and electrical wiring.

Unplanned maintenance to be performed by specialised technicians
For any work that is not the responsibility of the user, a specialised technician must be called out.
Contact your local dealer and/or service representative.
Before carrying out any maintenance work, disconnect the power supply and follow the “Safety precautions”.

Replacing the lamps

o Never replace the lamp when the oven is hot;
e Wait for the oven to cool down.

Remove the right side panel and thoroughly vacuum the inside of the control compartment with a vacuum

¢ Do not touch the lamp with your hands; always use gloves, a piece of paper or a cloth in order to avoid

damaging it and consequently reducing the lamp’s service life;

Replace the lamp as follows:

1. Remove the lamp glass;

2. Lift up the lamp to remove it;

3. Insert the lamp gently, whilst taking care not to bend
the contacts;

4. Reposition the lamp glass.

=

Replacing the top’s temperature probe

1. Remove the right side panel;

2. Disconnect the probe from the power board inside the
electrical system compartment (see the wiring diagram);

3. Unscrew the probe fixing screw, located inside the
chamber;

4. Pull the probe out of the chamber;

5. Replace the probe by inserting the new one inside the
chamber;

6. Carry out the procedure in reverse order, taking care to
correctly connect the probe polarities (see the wiring

diagram).



Replacing the bottom’s temperature probe

1. Remove the right side panel;

2. Disconnect the probe from the power board inside
the electrical system compartment (see the wiring
diagram);

3. Remove the hollow tile near the right side of the
chamber;

4. Unscrew the probe fixing screw, located inside the
chamber;

5. Pull the probe out of the chamber;

6. Replace the probe by inserting the new one inside

the chamber;

Reposition the hollow tile;

Carry out the procedure in reverse order, taking care to correctly connect the probe polarities (see the wiring

diagram).

® N

Replacing the door glass

Ik
[ —|

2

Remove the front control panel without disconnecting the wires. Insert a slotted screwdriver into the spring pin, passing
through the indicated hole. Loosen the nut that keeps the
spring pin locked and turn the screwdriver anticlockwise to
release the spring.

Remove the screws in the left side of the door and remove Remove the inner door and replace the glass.
it from the door frame. Carry out the steps in reverse order for the reassembly.
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Replacing the door spring

To replace the door spring, firstly follow the instructions provided in the previous chapter (Replacing the door glass)
to remove the door from the oven, and then separate the inner door.

Once the inner door has been removed, remove the circlip that locks the spring pin (figure on the left);
Remove the pin in order to be able to remove the spring;

Replace the spring and reposition the pin with the locking circlip (figure on the right);

Carry out the steps in reverse order to reassemble the door.

Replacing the heating elements

Once the “Safety precautions” have been carried out, replace the heating elements as follows:

Remove the right side panel to replace the top’s heating elements;

Disconnect the power supply wires for the heating elements being replaced;

Move the mineral wool aside to access the fixing screws or nuts of the heating elements being replaced;
Remove the faulty heating element and replace it with the new one;

Carry out the steps in reverse order for the reassembly.

Remove the right side panel to replace the bottom’s heating elements;

Disconnect the power supply wires for the heating elements being replaced;

Move the mineral wool aside to access the fixing screws or nuts of the heating elements being replaced;
Remove the bottom’s hollow tiles;

Remove the faulty heating element and replace it with the new one;

Reposition the hollow tiles and carry out the steps in reverse order for the reassembly.

Instructions for ordering spare parts

To order spare parts, the following information must be provided, which can be found on the silver plate located on the right
side of the oven:

Oven model;

Oven serial number;

Component code (see the spare parts list);
Quantity required.
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8 POSSIBLE ANOMALIES, ALARMS AND ERRORS

Anomaly

Possible Cause

Possible Solution

The oven doesn’t switch on and
the displays remain off.

No electricity.

Check the main switch, socket, plug,
power cable, and internal terminal board
in the control compartment.

The main switch is in position “0”.

Turn the main switch to position “1”.

The oven’s main switch is faulty.

Replace the oven’s main switch.

The safety thermostat has cut in.

Open the right panel and reset both the
thermostat and the safety switch.

The display is off even though
the main switch is in position “1”
and there is power.

Device(s) switched off.

Press the ON/OFF” button” for 1 second.

Faulty device.

Replace the device.

One or more lamps does not
turn on, even though the oven
heats up.

One or more lamps have burned out.

Replace the burnt-out lamps.

The transformer is faulty.

Replace the transformer.

The lamp holder is faulty.

Replace the lamp holder.

The cooking chamber does not
heat up properly.

The top and/or bottom have been set
too low.

Increase the temperature of the top and/or
bottom.

The heating elements are only
partially working.

Check the voltage of the heating
elements.

Check if the heating elements are faulty.

The relay board is faulty.

Replace the relay board.

The chimney valve is too open.

Adjust the chimney valve.

The temperature continues to
rise beyond the settings made
via the thermostat.

The relay board contacts are stuck
together (the heating elements are
still powered).

Check and replace the relay board if
necessary.

The chimney valve is closed.

Adjust the chimney valve.

The door is closed but smoke
escapes.

The chimney valve is closed.

Open the valve more and check that it is
working correctly.

9 INFORMATION FOR DEMOLITION AND DISPOSAL

Pursuant to Art. 13 of Legislative Decree No. 151 of 25 July 2005, "Implementation of Directives 2002/95/EC,
2002/96/EC, and 2003/108/EC, concerning the reduction of the use of hazardous substances in electrical and
electronic equipment, as well as the disposal of some waste."

The crossed bin symbol on the appliance or its packaging indicates that the product must be collected separately from other

waste at the end of its service life.

The collection of this equipment at the end of its life is organised and managed by the manufacturer. Any user who wishes to
dispose of the equipment must therefore contact the manufacturer and follow the manufacturer-adopted procedure to allow
for the separate collection of the equipment at the end of its life.
Appropriate separate collection in order to recycle, process and dispose of the disassembled equipment helps avoid possible
negative effects on the environment and health, and promotes the reuse and/or recycling of the equipment materials. The
unlawful disposal of the product results in the application of administrative sanctions provided for by the applicable law.

Enrolled on the National Register of EEE Manufacturers, under entry No: IT08020000000645
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1 NPEONCIIOBUE

YBaxaembii knueHT! B nepByto odepeab xotvm nobnarogaputb Bac 3a BbIGOp HalLero M3genus u nosgpasnsiem Bac C
npuobpeTeHnem.

YUtobbl obecneuntb onTuManeHOe MpvMeHeHue Baluelrn HOBOW neuwn, Mpv3biBaeM BHUMATENbHO CreaoBaTb YKas3aHWsSM
HacTOosILLEero pykoBoAcCTBa Mo aKChyaTauuu.

OnvcaHHble B HEM Neyn paspaboTaHbl UCKIIOYMTENBHO AN YA0BIETBOPEeHM TpeboBaHWI K NPOLECCy BbiNEKaHNs MULLbI 1
NoaobHbIX e n3nenui.

TonbKo yKa3aHHOE BblILLE HAa3Ha4YeHMe 1 NpeayCMOTPEHHbIE KOHUrypaLmum 3Toro 060pya0BaHNA SBMASIOTCS pa3peLleHHbIMU
npowussoauTenem. Henb3as ncnone3oBatb 000PYAOBaHUE B LIENSIX, OTNINYAIOLLMXCS OT NPMBEAEHHbIX BbILLE.

YCTaHOBKY JOMKEH BbINOMHATH TONBKO KBaNMMLUMPOBaHHbIN NepcoHarn, KOTOpbIA B COCTOAHUM 06ecneynTs HannyJwime
ycnosus paboTbl 1 6e30MacHOCTU.

2 MPEOAYNPEXAEHNA NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTHU

MpeaynpexaeHnUsa ANA ycTaHOBLYMKA

MpoKoHTPONMpoBaTh, YTOObI MOAFOTOBKA MeCTa YCTaHOBKM NeYM COOTBETCTBOBAIM MECTHbIM, FOCYAapCTBEHHBLIM U
06LLIeEeBPONENCKMM HOPMATMBHO-TEXHUYECKUM JOKYMEHTaM.

CobnitogaTe NpeanvcaHns HacTOSAILLEro PyKOBOACTBA MO 3KCMyaTaLmm.

He nonb3oBaTbCsa NOABECHBIMU 3TIEKTPUHECKUMW COEANHEHVSIMU B BULAE BPEMEHHOM UMW HEM3ONMPOBAHHOW NPOBOAKM.
Y6eauTtbCs B UCNPaBHOCTY 3a3eMIEHNS ANEKTPUYECKON CUCTEMBI.

Bcerpa ncnonb3oBaTb cpecTBa UHAVMBUAYaNbHON 3aLLUThLI U Apyrue Mepbl, NPEAYCMOTPEHHbIE MO 3aKOHY.

MpeaynpexpneHus Ansa nonb3oBaTens
Opr)KaI-OLIJ,I/Ie yCrnoBua MeCTa YCTaHOBKM NeYvn OOIMKHbI OTBeYaTh CrneayrolmMM XapakTepucTtukam:

MECTO JOIMKHO ObITb CyXuM;

WCTOYHUKIN BOAbI M Tenna AOSMKHbI ObiTb Ha Haanexallem pacCTosiHWN;

BEHTUMSALMSI U OCBELLEHME LOIMKHbI COOTBETCTBOBATL MMIMEHNYECKMM HOpMaM U HopMaM Mo 6e30nacHoOCTH,
NpeaycMOTPEHHBIM MO AEVCTBYHOLLEMY 3aKOHOAATENLCTBY;

HanosbHOE MOKPbLITUE AOIMKHO ObITb POBHBIM M MAOTHLIM ANt 06ecneYeHnst NONHOTLI OYNUCTKY;

B HenocpeacTBEHHOM BNM30CTY NEeYN He AOMMKHO OblTh HUKAKUX MPENSTCTBUN NS ee Haanexallen BeHTUNSALMA.

Takke nonb3oBaTenb JOMKEH:

cneguTb, YTOObI 4ETU He NPUBNKanMch K padoTaroLLen neun ans nuuLbl;

cobnogate NpeanMcaHns HacTOSILLErO PYKOBOACTBE;

n3beratb AEMOHTaXa UM BCKPbITUS YCTPONCTB 6€30MacHOCTM Nevu;

ObITb BCErAa MakCcumarbHO BHUMATENbHbIM, TO €CTb CreauTb 3a NPOLLEeCCOM paboTbl U HE UCNOMb30BaTh MaLUMHY Npu

Hanuuum oTBNEKaLLMX (PaKTOpOB;

e  cobntoaaTh MHCTPYKLMM U yKa3aHUst Tabnmnyek, UMEIOLLIMXCS Ha NeYun.
Tabnuukm g9BNsOTCA cpeacTBaMm TEXHUKM BGE30NacHOCTU, U MO3TOMY OOMMKHbI BCeraa ObiTb XOPOLLIO YiTaeMbiMn. Ecnin
OHW NoBpeXaeHbl U Hepa3bopumBbl, cneayeT B 06a3aTeNbHOM NOpsiAKe 3aMEHUTb KX, 3anpoCUB 3anacHble y
npoun3BoOaUTENS.

e B koHUe paboTbl U nepes onepaumsMm no OYNCTKE 1 TEXODCY>KUBAHMIO OTKIHOYATD AMEKTPUYECKOE MUTAHME.

MpeaynpexpeHnsa AnA cneynanucTa No TeXHMYECKOMY O0GCnyXuBaHUio
CO6J'IPO/J,aTb npeanncaHnd Hactoduwlero pykoBoactee:

Bcerga ucnonb3oBaTh CpeAcTBa UHAMBUOYANbHO 3aLMTLI M ApYrie 3alumUTHbIe cpeacTea.
Mepen Havanom Nobbix onepauuii no TO yGeauTbes, YTO Nedb AN NULLbI, €CIN OHa paboTar, yxke ycnena
OXN1aauUTbCA.

e Ecnu gaxe ogHO U3 NpedoXpaHUTENbHBIX YCTPOMCTB OKa3biBAETCS HEOTKANMOPOBaHHBLIM UMW HEVUCNPABHLIM, NeYb He
MOXeT cUMTaTbCs roToBOW K paGoTe.

o  OTKMIOYaTh AMEKTPUYECKOE NUTaHNE Nepe/ BbINOMHEHNEM PaboT Ha SMEKTPUYECKMX, SNEKTPOHHbLIX YacTax 1
CoeNHUTENSX.



3 OBLUUE XAPAKTEPUCTUKU

XapakrepucTmkm

Hwke nprBeaeHbl 06LLMe XapakTepUCTUKN NeYu:

Abimoxog;

NouhkwheE

coeavHeHue;

[NaBHbIN BbIKNOYATENb;
MNepeaHAA NnaHenb ynpasaeHus;
apoyHasa noBepxHOCTb;
Py4Ka 3acn0HKM AbIMOX0A3;

Bbixoa kabensa nuTaHus;
JKBMMNOTEHLUMaNbHOE

8. TabnunuKa c TeXHUYeCKUMMU

OAHHbIMU.

TexHun4yeckue gaHHbIe

TexHU4YecKkne xapakTepmcTukun HEaEnE
P P PEP44TC PEP66TTC PEP66BTC PEP99TC
BHelwHue OxLLxB
AT (o) 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
R ﬂ’(‘é'“JA’)‘B 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
K-Bo nuuy B J 34 cm 4 6 6 9
Kamepe J 50 cm 1 2 2 4
AnekTponuTaHue B gggg :13 gggg ;1) 230B 3 230B 3
(50/60 I'y) 400B 3+N 400B 3+N 400B 3+N 400B 3+N
MakcumanbHas
noTtpe6nsiemas kBT 5,6 7,3 9,9 12,9
MOLLIHOCTb
M 230B 1 243 32 - -
akcumanbHoe
noTtpe6neHune 230B 3 17,2 22,5 25 324
(A) 400B 3+N 12,6 154 146 184
CeyeHue kabens 2308 1 3G4 3G6 - -
nuTaHuA 230B 3 4G2,5 4G4 4G4 4G6
2
(n x M) 400B 3+N 5G2,5 5G2,5 5G2,5 5G4
MakcumanbHas
paGouas °C 400
Temnepatypa
Bec HeTTO Kr 74 97 97 130
Pasmepbl OxLLxB
TG (cm) 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135x53
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TexHun4yeckue xapakTepucTukm MO,D 1115
paktep PDP44TC PDP66TTC PDP66BTC PDP99TC
BHeluHue OxLLIxB
DaoMopLY o 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
e ﬂ’(‘gjw’)‘B 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
K-Bo nuuu B J 34 cm 4 6 6 9
Kamepe @ 50 oM 1 2 2 4
dnextponvanme | o gggg :13 gggg ; 230B 3 230B 3
(50/60 ') 400 32N 4008 34N 400B 3+N 400B 3+N
MakcumanbHas
norpe6nsiemas kBT 11,2 14,6 19,8 25,8
MOLLHOCTb
MakcumanbHoe 2308 1 24’3 (*) 32 (*) - -
noTtpe6neHune 230B 3 34,4 45 50 64,8
(A) 400B 3+N 245 31 273 372
CeyeHue Kabens 2308 1 3G4 (*) 4G6 (*) - -
nUTaHNs 230B 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
(M) 400B 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
MakcumanbHas
paGouas °C 400
Temneparypa
Bec HeTTO Kr 149 175 177 235
Pasmepbl OxLLxB
yrakom ow 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82

(*) Ana aTolt moaenu npeaycMoTpeH ABOMHOW Kabenb NUTaHKS.
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User interface
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4 YCTAHOBKA

Pasrpyska 1 nepemelleHue neumn

Bb|rpy3|<a n nepemMelleHne neydn OOJKHbl OCYLLeCTBNATLCA CUnamum KBaJ'IVICbI/ILI,I/IpOBaHHOFO nepcoHana npuv nomoLun
aBTOMNOrpy34vunka.

_——-';-"'--

|- ) L
— =t

a3mMelleHune ne4vyum

Onepauun ycTaHOBKM Neyvn JOSMKHbI OCYLLECTBATLCA KBaNMM(UUMPOBaHHLIM NEPCOHANOM B COOTBETCTBMM C MECTHbIMMU,
rocyaapCTBEHHbIMM 1 €BPONECKUMM HOpMamu.

lMpokoHTponupyiTe, 4ToObl ONOPHas NOBEPXHOCTb MECTa YCTaHOBKM Oblfia POBHOM M AOCTaTOMHO NMPOYHON B pacyeTe Ha Bec
MaLLWHbI.

[Mocne w3BMeYeHUss U3 YNakoBKW, BbIMOMHWUTE MO3ULIMOHMPOBAHWE Meyn, cobnogas MWHUMArnbHbIE PaCCTOSHUS
6e30nacHOCTY OT CTEH W/nnn Apyroro obopyaoBaHus.

[nsa xopoLuen BeHTUnALum nevm Heobxoanmo obecnevnTb MMHMMAanbHbIE PAaCCTOSHWS OT CTEH u/unu apyroro o6opyaoBaHns
He meHee 10 cM c3aam 1 CO CTOPOHbI NEBO BOKOBMHbLI YCTPONCTBA.

C npaBon CTOPOHbI HEO6XOANMO OCTaBUTb MUHUMYM 20 CM Ans ABwkeHwe Bo3ayxa. 'Ae BO3MOXHO, kak MuHUMyM 50 cM ans
obecneyveHunst yaobcTea AocTyna K anektpudeckon cucteme ans TO mnn pemoHTa.

LSS S S S S S S

& B

| —
min.10 cm

[N NN NN
o S

L _—
K =i

‘ 20+50 cm

min.10 cm

Ypanute npegoxpaHuUTENbHble 3NIeMeHTbl U3 MNOJIMCTUMPOSia BMECTe C 3alyUTHOWM MIEHKOW, He MNpPUMEeHss
MHCTPYMEHTA, KOTOPbI MOXET NOBPeaUTb MOBEPXHOCTU MALUUHbI.
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NEPEQ BKIIOYEHUEM MEYY YOANUTb NEHOMIACT U3-NOA KAMHEWN.

NMNoacoeanHeHue K cuctemam (3neKTpv|quKoe HOFI.KHIO‘-IeHVIe)

Meub noctaBnsetcd 6e3 kabend nuTaHudA. [logkmlOYeHMe K 3MEeKTpUYecKoW CeTM [OOIDKHO BbIMOMHATECH Yepes
A dpepeHumansHbin TEPMOMarHUTHBIN BbIKIMOYaTENb C NOAXOAALMMU XapakTepucTmkamn. PacctosiHne mMuHumansHoro
pa3MbIKaHUSi KOHTAKTOB B HEM JOSMKHO ObITb HE MeHee 3 MM.

[na nogknoyeHnsa neyun K cetn ANEeKTponnTaHnA HeobXoaMMO BbIMNOSHUTL cnegywulee:

e  CHSATb NpaByto OOKOBMHY;
®  MOAKMOYUTL NPOBOAHMKM Kabens NTaHus, KOTopbI AomkeH 6biTb Tna HO7-RNF 1 nponTy TMNOBbIE UCMbITaHWS, K
KnemmHomn kornogke. CeyeHne MpoOBOAHUKOB kabensi OOMKHO COOTBETCTBOBATb NPEANMCAHUAMU OENACTBYHOLLMX

HOPM.

230V TPh+T

230V 2Ph+ T

_élef‘SPhﬂ\HT

L2 L3 N JT—
@@@@@@
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KPOME TOIo, HEOBXOAMMO COBJIOOATb CNEAYIOWUE NPEANMUCAHUA:

. MecTto coeanHeHus ¢ ceTbio AnNeKTponnuTaHna goImKHO ObITb NerkoaocCTynHbIM U HE Tpe6OBaTb HUKaKMX CMELLEHWIA.

. MecTto noaknioveHnst 4OMKHO OCTaBaTbCs ferko OOCTYMHbIM U NOCIe YCTaHOBKNA MaLUUHbI.

. PaccTosiHne mexay MaLLMHOWM 1 MECTOM NOAKMOYEHUSA HE AOIMKHO Tp66OBaTb HaTsHKeHNs kabensa NUTaHusl. Kpome
TOro, cam kabernb He JOImKeH nponerartb nog oCHoBaHMEM MallWHbI.

e Ecnu kabenb nuTaHusi NOBpeXaeH, OH OOIMKEH ObITb 3aMeHEH CNy>X60MN TEXHUYECKON NOAAEPKKN UIN
KBanMuuMpoBaHHbIM TEXHUKOM BO U30exxaHmne NobbIX PUCKOB.

3aszemMneHue

Bo ucnonHeHvne OeNCTBYHOLLIMX HOPM 0053aTeNbHO NOAKMoYanTe 00opyaoBaHUE K SKBUMOTEHUMansHom cucteme. Ee
3hhEKTMBHOCTb AOSMKHA AOIMKHBIM 00pa3oM NPOBEPSATLCS COrNacHO AENCTBYOLWMM HOPMaM.

CoeguHeHne ocyLLECTBNSETCSA NPy MOMOLLM CrieumarnbHOM KIeMMbl B 3aHEN YacTh neyvu, kabenem cevyeHmem He meHee 10
KB.MM2.

OTa knemma 0603HaveHa crneyoLwmm CUMBOSIOM:

5 OPIrAHbl YNPABINEHUA

OnucaHue naHenu ynpaBneHus

TEMMEPATYPA BEPXHEWN
YACTUH

TEMMEPATYPA HUHEN
YACTH

PEAZIbHOE BPEMA

MPOFPAMMA

BPEMA
MPUTOTOBJIEHUNA
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Onepauusn
BKITIOYEHME
W BbIKITIOYEHUE HaxmuTe 1 yaepxviBaiTte KHOMKY , 4TOBbI BKIIOUYNTL MMM BLIKMIOYNATL YCTPOICTBO.
YCTPOUCTBA CBeToauo, KHOMKN FOpUT, KOrAa YCTPONCTBO BbIKMIOYEHO.
CTAPT n . .
HaxmuTe 1 yaepxmeanTe KHOMKY , 4TOBbI 3aNyCTUTb UMW OCTAHOBUTL TaliMep.

CTOMN TAUMEPA

Korga Taﬂmep aKTBEH, CBETOAMNOA KHOMKN TOPUT.

Korga yCTpOIZCTBO BKJITHOYEHO, MOXXHO YCTaHOBUTb 3HAa4YeHne temMmnepatypbl

BPEMEHU PABOTbI

HACTPOMKA
TEMMNEPATYPbI
BEPXHEM C NOMOLLLI0 KHOMOK BHU3Y AUcnnesa TemnepaTypbl BepxHer yactu. Jucnnen
YACTHU TemnepaTypbl 6yaeT muratb BO BpeMs yCTaHOBKU 3HavyeHns. Korga HacTporika
3aBeplUeHa, OHa aBTOMATUYECKM COXPaHSIeTCs B TeKyLLeil nporpamMme.
Korga ycTpoMCTBO BKITOYEHO, HOMEP TEKYLLEN NporpammMbl oTobpaxaeTcs
HACTPOMKA
TEMMEPATYPbI Ha aucnnee nporpammsbl. VIcnonb3yiTe KHOMKu PSAOM C 3KPAHOM
HWXHEWN nporpammsl, 4To6bl M3MEHUTL HOMEP NporpaMmbl. [ucnnei TemnepaTypsl 6ygeT Murathb
YACTHU BO BPeMsi YCTAHOBKM 3HauyeHwsi. Korga HacTpoiika 3aBeplueHa, OHa aBTOMaTUYECcKM
COXpaHseTCs B TekyLLeit nporpamme.
Koraa ycTpoNCTBO BKMIOYEHO, Xenaemoe 3HaYeHe BpeMeH ) YCTaHaBMMBaETCs C
y NOMOLLIO
HACTPOUKA

KHOMOK pagom ¢ aucnneem BpeMeHun. Korga HacTpoiika 3aBepLueHa, oHa

aBTOMATUYECKN COXPaHAETCA B TeKyLLl,el7| nporpamMmme.

BKINIOYEHUE U
BbIKIMIOYEHUE
OCBELLEHUA

Haxmute KHOMKY , YTOObI BKMIOYNUTL MW BbIKMTIOYMTL OcBeleHne. CeeToamoa

KHOMKW ropuT, Koraa ocBelleHne BKITHO4YEHO.

BKINMOYEHUE un
BbIKIMIOYEHUE

HaxxmunTe kHomky @ 4TOGbI BKIIOYMTL UMK BbIKMIOYUTL DyHKUMIO Typ6o. Korpa
pexum TypGo aKkTUBEH, CBETOAMOA KHOMKM ByAeT MUraTb. YCTPOMCTBO akTUBMpYET
BbIXOZbl HArpeBaTensl, Takke C BKIMHOYEHHON yHKUMeih Typbo, aaxe ecnu Gbinm

OYHKLUUU TYPBO
[OCTUrHYTbI YCTAHOBIIEHHbIE 3HAYEHVSI BpEMEHM U TeMNepaTypbl, 1 BEPHETCS B
HOpMarnbHbIN paboynin pexxnm B KOHUEe nepuoaa.
Korpga 6rok ynpasneHus BKMIOYeH, TekyLlas nporpamMa otobpaxaeTcs Ha
akpaHe «[MPOIPAMMBbI». Tekywas nporpaMmma MoxeT 6biTb M3MEHEHA C MOMOLLBbIO
YCTAHOBKA
NMPOrPAMMBI KHOMOK . Kaxpas nporpamma coepxut 3HadeHns TemnepaTypbl BepxXHel

yactu, TemnepaTypbl HKHEN YacTu n Bpemenu npurotoenexus. Korga noboe m3 atnx
3HaYeHUN U3MEHSETCSH, OHN aBTOMaTUYECKN COXPaHAIOTCH B TEKYLLIEN NporpaMmme.

CBPOC IrOPEIKU

(NS rA30BbIX
MOJLENEWN)

Mpu oTkase B paboTe ropenkn ycTponcTea, HaXXMUTE KHOMKY ¥ , YToGbl COpOCUTL
roperky.




75

HacTpoiika peanbHOro BpemeHu

PEA/IbHOE BPEMA

LEHb HEQENM |

Korga yctpovicTBo paboTaeT, HaxkmuTe u KHOMKY B TeYeHue 3 CeKyHA, U BOMAUTE B MEHIO

HaCTpOEK peaJibHOIro BpeMEeHN. Mocne BbINONHEHUS HEOBX0ANMBIX N3MEHEHNIN, HAXXMUTE ~ yp,ep>|<|/|Ba|7|Te
KHOMKY B Te4dYeHune 3 CeKyHA, 4YTObbI COXPaHUTb HOBblI€ 3HAa4YeHUA N BEPHYTbLCA Ha rmaBHbIN 9KpaH.

HacTpoiika BpeMeHU: 3HauyeHVe Ha gucrnnee peanbHOro BpeMEHW YCTaHABNMBAETCSA KHOMKaMU @ nop
3KPaHOM pearnbHOro BpemMeHM.

YcTtaHOBKa AHA Hegenu: 3HayeHue Ha aucnnee aHs yCTaHaBnmBaeTCca KHOI'IKaMI/I paaom ¢ gucnneem gHA

Hegenw.
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HacTpoiika BpeMeHn aBTOMaTU4YeCKOro BKIIOUYEHUA

YCTAHOB/IEHHOE 3HAYEHUE

TEMNEPATYPbI BEPXHEM YACTU MPU
ABTOMATWUHECKOM BK/TKOYEHUN

YCTAHOBIMKHEN YACTU

nPU
ABTOMATUYECKOM BK/TKOMEHUN

BPEMA ABTOMATUYECKOIO
BKHOYEHUA

OEHb ABTOMATUYECKOTO
BRK/IFOYEHUA

HaxmuTte 1 yoepxuBanTe KHOMKY B Te4yeHne 3 cekyHa, YToObl YCTaHOBUTL BPEMSI aBTOMaTUYECKOrO BKITHOYEHUS]
npu

paboTte ycTponcTea. [locne BbINOAHEHMS HEOOXOOUMBIX UIBMEHEHUN, HAXKXMUTE N YOEPXKMBANTE KHOMKY B
TeyeHne 3 cekyHa, YTobbl COXPaHUTL HOBbIE 3HAYEHUS 1 BEPHYTHCA HA IMaBHbIA SKPaH.
YcTaHOBKa 3Ha4YeHUA TeMnepaTypbl BepXHen YacTu:

OkpaH « TEMMNEPATYPbI BEPXHEW YACTWU» 1 kHOMKu NCMonb3yTCa ANA YCTaHOBKM 3HaYeHuA

TemnepaTypbl BEpXHEl 4acTu, KOTOpoe Bbl XXernaeTe NonyyYnTb npu
aBTOMAaTUYECKOM BKIOYEHMM YCTPOWCTRA.

YcTaHOBKa 3Ha4YeHUA TeMnepaTypbl HWKHEW YacTu:

QkpaH « TEMMEPATYPbI HXKHEW YACTW» 1 kHOMKK NCMonb3yTCA ANA YCTAaHOBKM 3HaYeHuA

TeMnepaTypbl HWKHEN YacTW, KOTOPOE Bbl XXenaeTe Nony4nTb npu
aBTOMaTMYECKOM BKITIOYEHWUWN YCTPONCTBA.

YcTtaHOBKa BpeMEeHU aBTOMaTU4eCKOro BKINK4YeHUs:
KHOMKKN pAaoM C gucnrieem BpemMeHn aBToOMaTU4eCKoro BKIMKYeHUA UCNOoJb3yHTCA OANA YCTaHOBKM 3HAa4Y€HUA BpeMeHU
aBTOMaTU4YECKOro BKIlO4YeHu.
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YcTaHOBKa AHA aBTOMaTU4eCKOro BKIOYEeHUs: Vcnonb3yiiTe KHOMkU cBoKy aKkpaHa, YToObl U3MEHUTb AEHb
aBTOMaTMYECKOro BKITHOUYEHUS.

NPUMEYAHUE-1: Bpems aBTOMaTUYECKOrO BKNIOYEHNS JOMKHO BbITb YCTAHOBNEHO Ha «----» AN HeXenaTenbHOro
OHS.

NMPUMEYAHUE-2: Ecnn ycTpONCTBO SOMKHO aBTOMAaTMYECKM BKITOMATLCS B TOT XKe AeHb, Ha gucnnee
oTobpakaeTcs BpeMsi aBTOMATUYECKOro BKITHOUEHUS TEKYLLLEro AHS. Ecnn B 3TOT AeHb HET aBTOMATUYECKOro
BKIMIOYEHNS, Ha gucnree otobpaxaeTcs «---—-».

NPUMEMAHME-3: Ecnn yCTpOCTBO BKIOYAETCA aBTOMaTMYECKN, OHO BKtovaeTcs Kak Pr.00. 3HaueHus
TemnepaTypbl BEPXHEN U HWKHEWN YacTun OyayT yCTaHOBMEHbI B COOTBETCTBUM C MPOrPaMMONn.

Ownbkn n aHomanuu

£-1: He nopknioyera Tepmonapa.
PelueHue: MonHOCTLIO OTKNIOYUTL 3MeKTponuTaHune neyn. Mpoeseputb coeaguHeHne Tepmonapbi.

£-2: TemnepaTypa BHyTpM neymn npesbiwaet 500 °C.
PelueHue: MNonHOCTbIO OTKIIOYNTE 3MEeKTponuTaHme neun. NpoBepuTb COeAMHEHUE TEPMONaphbl, Perie ¥ KOHTaKTopbl
HarpeBaTenen.

£-3: Owmbka cunTbIBaHMSA TEPMONaphbI.
PeweHve: Bbiknountb 1 BKNOUUTE NUTaHMe. Mpn OTCyTCTBMK yny4lleHW, 3aMeHnTb BIoK ynpaBneHus.

£-4: Temnepatypa nnatbl pene npesbiwaeT 70 °C. PelueHne: MNpoBepnTb BEHTUNALMNIO
nnatbl Neyu.

£-5: TemnepaTtypa rpadumyeckoit nnatel npesbiwaeT 70 °C. PelleHne: MNpoBepuTb BEHTUNALMIO
naHenu ynpasneHus neyn.

£-6: Bnok ynpaBneHust He paboTaer.
BbIknounTb 1 BKNOYNTL NUTaHKE. [1py OTCYTCTBMM YNyYLLIEHWNIA, 3aMEHUTb BrOK ynpaBneHus.

9AS: HencnpaBHOCTb ropernku.
PelweHue: MNpoBepuTb ropernky.

6 SKCIMINYATALIUA

dyHKUMOHaNbHasA NpoBepkKa

Bknio4yeHue neun

[ns BKINOYEHWS NeYU BbIMOMNHUTE Crieaytome OeNCTBIS:

e [loBepHuWTe rMaBHbIV BblKNOYaTesb B NONOXeEHME 1;

e Haxmure knaesuwy «BKIMTFOYEHWE/BBIKITFOYEHWE», 4To6bI BKNOUMTL AUCTNEN;

e 3apaliTe xenaemyto TeMnepaTypy BEPXHeil 4acTh n HkHeit yactn (BEPXHU n HYXKHW aucnnen);
e HacTtpoiTe Taimep NPUroToBNeHUs (LMK NPUroTOBIEHUS);

I'IepBoe BKJNTHOYeHUue neyum

[ns BkntodeHns neun mogeny "POWER PIZZA" BeinonHWTL crieaytoLee:
MOBEPHYTb MMaBHbIV BbIKMHOYATENb B NOOXeHne 1;

HaxaTb Ha kHonky “BKITKOYEHUE/BBIKITIOYEHWE”, yTobbI BKItoUMncst agucnnen;
3aaTh HyXHYI0 TeMnepaTypy Ha TepmocTaTe (aucnnein BEPXHWN);

3agaTh NpoueHT MolHocTy y Ceoaa v Moaa (amcnnen HXKHUY;

HacTpOWTb Talmep BbINEYKM (LMK BbINEYKN);
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O6wme yKkazaHMAa No NPUroToBIIEHUIO

BpeMFl nTeMneparypa npurotoBrieHna nuuLbl 1 aHanorM4HbIX NpoaykKToB 3aBUCAT OT d)OprI M TOJWMHBI TeCTa, a Takke OT
Konn4yecTtBa 1 Bnaa ,EI,O6aBJ'IeHHbIX WHIpeaneHToB.

Mo atnm npu4ynHamMm pekomMmeHagyeTcd npeaBapuTeribHO BbINMONMHUTbL HECKOJTbKO np06 NpuUroToBneHuA, YTOOBI Nydlle NoHATb
XapaKTepuUCTUKL 1 paboTy neuu.

OpVEHTUPOBOYHO HACTPOVKM MeYn criegytoLwme:

e 3acnoHka AbiMoxofa AormkHa OblTb 3aKpPbITOM, NOKa NeYb He AOCTUMHET 3aJaHHON TeMnepaTypbl;

e PekomeHayeTcsi rOTOBUTL HEMOCPEACTBEHHO HA KaMHSIX, YTODbI MOMYyYnTb Ny4LLniA pe3yrbTaT NpoayKTa;

e YcraHaBnueaunTe TemnepaTypy BepxHen Yyactu Ha 3HaveHue ot 300 po 320 °C, a Temnepatypy HWXKHen yactu - ot 250

00 280 °C B cry4ae npuUroToBiEHUS1 HEMNOCPEACTBEHHO Ha KAMHSIX.

B crnyyae BbINONHEHUsI HECKOSBKUX BbiNeYek noaps, yBenMybTe TeMnepatypy BepxHei Yacti ao 350 °C, a Temnepatypy
HWwkHen YacTtn go 300 °C.

e Ecnu Bbl rotToBUTE Ha NPOTUBHE, UBMEHUTE PEKOMEHAYEMbIE 3HAYEHMSI B 0OPaTHOM Nopsiake.

Mcnonb3oBaHue 3acnoHKM AbiIMoxoAa
KnanaH ra3ooTsofa no3sonseT perynuposaTb OTBOA [AbIMOB 1 NapoB M3 Kamepbl BbINEYKM 1 obecneynsaTh yaepxaHue B Hel
Tenna.

Ha cTtagum pasorpesa neun pekomeHgyeTCs OCTaBNATb KranaH MNOfHOCTHI0 3aKPbITbIM, YTODbI 4OCTUYL B KpaT4anLime CPoKm
Xenaemon Temnepatypsbl. B xoge npouecca Bbineykn perynnpynTe knanaH no notpebHoctu.

BbiknoyeHne nevu

[ns1 BLIKNIOYEHUS] NEYM BbINOMHUTE CrieaytoLlee:
e yaepxuBante Haxkaton kHonky “BKITFOUMEHWE/BBIKITFOYEHWE” B TeueHue 1 ¢;
e  MOBEPHUTE IMaBHbIN BbIKMOYaTenb B nonoxeHue 0.

7 TEXHUWYECKOE OBCITYXUBAHUE U OYNUCTKA

Mepbl NpeaoOCTOPOXKHOCTHU

Mepen ocywecTBneHMeM NioGbix paGoT Mo TEXHUYECKOMY 0BCMYKMBaHWUIO MPUHSTL clieayioLime Mepbl
NpPenoCTOPOXHOCTY:

e Yb6eauTbcs, YTO NeYb BbIKNOYEHA M NOMHOCTLIO OCTLING;

e YBeauTbcs, YTO NeYb He MOAKMIOYEHA K CETU SMNEKTPONUTaHUS;

Y6epnTbCA, YTO NUTaHNE He MOXeT ObiTb CryvanHo noakntodeHo. OTcoeauHUTb LUTENCENbHY0 BUSKY OT
pO3eTKY;

Ucnonb3oBaTtb cpeAcTBa UHAMBUOYaNbHOW 3alWKTbI, NpedycMOTpeHHble gupekTuson 89/391/ESC;

He ucnonb3oBaTbh XMMU4eCkue BeLLeCTBa Ha OrHEYMNOPHbIX KAMHAX Y BHYTPEHHMUX YacTHAX Neyu;

He ncnonb3oBatb BoAy 13 TPy6 MM MOEYHbIX MaLUUH BbICOKOrO AABEHMNS;

He ncnonb3oBatb abpasvBHble MaTepuanbl Uv ryoku Ans YNCTKM CTEKON ABEPU U MeTannm4ecknx Yactemn
neyu;

He 4nctuTb CcTEkno aesepu, Korga oHO ropsiyee;

YcTaHOBUTb BCe 3almThl 1 aKTUBUMPOBATb BCE 3aLUMTHbIE YCTPOWCTBA NOCIe 3aBepLueHns TexobcnyxmBaHus
UM PeMOHTHbIX paboT, nepes NOBTOPHLIM NPUBEAEHMEM MEYN B OENCTBME.

NMnaHoBoe TexHU4YecKoe o6cny>|<V|Ba|-me, BbiMONTHAeMOe noJjib3oBaTtesiemM

Mepen BbiNoNHeHWeM NGO onepaumn No TEXHUYECKOMY OGCIYKMBAHMIO OTKIHOUMTE SNIeKTponuTaHue U cobnogaiTe
«Mepbl NPeaoCcTOPOXKHOCTM Y.

[ns obecneyeHnst YNCTOTbI 1 BE3yKOPU3HEHHON paboThl NeYn Heo6XoaMMO BbINOMHATL €€ perynspHyo O4YUCTKY U
TEXHMYecKoe 06CNyXKMBaHMeE, Kak YKasaHo HIXe:

¢ EXxepHeBHas ounmcTKa
1. O4YUCTUTb BHYTPEHHIOI YacTb paboyei Kamepbl C MOMOLLbIO METANIIMYECKON LETKM, YTObbI yaAanuUTb
CKOMNEHUA MYKN U OCTaTKN OT NPUrOTOBAEHUA;
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2. OunCTUTb BHYTPEHHIOKO M BHELLIHIOK NMOBEPXHOCTL CTEKMA ABEPU MSATKON TPSAMKON U LWAASLWMM MOKLLMM
cpencTBoM; 3anpellaeTca ncnonb3oBaTb abpasnBHbIE TyOKU.
3. OuuCTUTb BHELLHME YaCTu OyXOBKW, Takne Kak ABepu, ABEPHbIE PYUKN 1 NEPELHIO NaHeNb MSArKON TPSINKOW 1
LWaasawmmM MOKLLMM CPpeacTBOM.
3anpeLuaeTcsa ucnonb3oBaTtb abpasnBHbIE ryOKu.

e ExeHepenbHas ouucTKa
TwaTenbHO OYNUCTUTL BCE BHELLUHME YacTu Nevn MArkon TPSNKOM M Wagsawmm MOKLWUM CpeacTBOM.
3anpellaeTcs ncnosib3oBatb abpasmBHbIE TYOKU.

¢ [ExemecsiyHast oumcTKa
CwmaszaTtb WTndThl 1 NPYXUHY OBEPU HETOKCUYHOM a3p030S1bHOM CMa3KOMW.
[na gocTtyna K NpyXnHe OTKPbITb NIeBYO OOKOBYHO NaHesb.

ExxerogHas ouncTtka

C noMoLLbtO MblaIeCcoca OYUCTUTL BHYTPEHHIOK YacTb pabouein Kamepbl;

OuncTUTL BCE BEHTUMSLMOHHBIE BbIXOAb!, PACcMONIOXKEHHbIE Ha NepeaHe, BOKOBOWM U 3agHe YacTax neyw;
CH#ATb NpaByto GOKOBYIO NaHerb, U C MOMOLLBIO MblNIeCoca NONHOCTBI OYNCTUTB OTCEK AN NaHenu
ynpaBneHMﬂ cobnofas OCTOPOXKHOCTb, YTOObI HE NOBPEANTHL KOMMOHEHTbI 1 3MIEKTPOMNPOBOAKY .

(‘_QI\)_\.

BHennaHoBOe TexXxHU4Yeckoe OGCHy)KVIBaHMe, BbiNONTHAeMoOe
cneuynanm3npopaHHbIMN TeEXHUKaMU

Onsa BbinonHeHwns mniobor onepauuy, He OTHOCALLENCS K KOMMETEeHUMW nonb3oBaTens, HeoOXOoAMMO 3anpocuTb
BMeLLATENbCTBO Cneuyani3mpoBaHHOIO TEXHMKA.

[ns atoro obpartutech K Balemy annepy nunm B permoHanbHyo Cnyx0y TEXHUYECKON NOAOEPKKM.

Mepen BbINONHEHWEM NGO onepaumn Mo TEXHUYECKOMY OBCNYKMBaHUIO OTKIOYMTE 3rieKTponuTaHue n cobnogante
«MepbI NpefoCTOPOXKHOCTUY.

3ameHa namn ocBeLlWweHus

¢ 3anpelyaeTcs 3aMeHATb NlaMrbl, €CIIN NeYb ropsYas;

¢ [lopoxauTe, NoKa Nevb OCTbIHET.

¢ He npukacantechb k namne pykamu, Bcerga Ucnornb3ymTe nepyaTku, KyCok 6ymarm unm tkaHb, YToObl He
noBpeavUTb Nlamny U, Kak crieqcTBue, He COKPaTUTb CPOK ee CIyXObl;

3amMeHa namnbl ocyuwecTBAsAAeTCA CneayowWwmum
obpasowm:

1. CHATb CTEKNO Namnbl;

2. T[logHATb namny, YToObl CHATDL €€;

3. AKKypaTHO BCTaBUTb flamny, CTapasiCb He MOrHyTb
KOHTaKThI;

4. YcTaHOBWTb HA MECTO CTEKITO Namnbl.




3aMeHa gaTtuyukKa Temnepatypbl BEpXHEW 4acTu

N
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CHATb Npasyto HOKOBYIO NaHeNb;

OTCOeAMHUTL AaTUYMK OT CMI0BOW NNaTbl OTCEKA
3N1EKTPUYECKOW CUCTEMBI (CM. 3NIEKTPUYECKYIO CXEeMY);
OTKpYTUTb KPENEXHbIA BUHT AAT4MKa BHYTPU KaMepbl;
V3Bneyb gaTumK U3HYTPU KaMepebl;

3amMeHUTb AaT4uK Ha HOBbIW, BCTABMB €10 B KaMepy;
[ns cOopKmM BbINOMHWTL Onepaumn B 06paTtHOM
nopsiake, cneas 3a NPaBUIbHOCTBLIO NMOAKMHOYEHUS
MONSIPHOCTU AaTymKa (CM. 3NEKTPUYECKYIO CXEMY).

3amMeHa gatumka TemMmnepaTypbl HUXHEW YacTu

1.
2.

CHATb NpaByto HOKOBYO NaHesb;
OTCOeaUHUTbL JATYMK OT CU/I0BOWM NATbl OTCEKA

3N1EeKTPUYECKOM CUCTEMBI (CM. 3NIEKTPUYECKYIO CXeMY);

©® N U kW

MoAHATb NANTY PALOM C NPABOW CTOPOHOM Kamepbl;
OTKPYTUTb KpPeneXKHbli BUHT AaTUMKA BHYTPU Kamepbl;
M3BneYb AaTUMK USHYTPU Kamepbl;

3amMeHUTb JAaTYMK Ha HOBbIM, BCTaBMUB €ro B Kamepy;
YCTaHOBUTL NAUTY Ha MECTO;

[ns c6opKM BbINOHUTL ONepaLyuun B 06paTtHOM

nopsaKe, caegn 3a NPasuabHOCTLIO MOAKIOYEHNUA NOAAPHOCTH
[aTUMKa (CM. 3NIEKTPUYECKYIO CXEMY).
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3amMeHa cTekna gBepwu
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CHATb NepeaHIo NaHerb ynpasfeHys, He OTCOeAMHSAS MpoBoaa. BctaButh WwnuueByld OTBEPTKY B WITUQT
MpY>XMHbI Yepes ykazaHHoe oteepcTre. OcrnabuTtb raviky,
YAEPKUBAIOLLYHO  WITUAT  MPYXUHbI, W MOBEPHYTb
OTBEPTKY MPOTUB YacoBOW CTpenku, YyTobbl ocBO6OANTL
MPYXUHY.

BbIKpYTUTbL BUHTBI C FTIEBOM CTOPOHbI ABEPU U CHATL €€ C CHSATb BHYTPEHHIO ABEPb 1 3aMEHNTb CTEKITO.
OBEPHON pambl [ns cBopkmM BbINONMHUTL AEUCTBUS B 06paTHOM nopsigke.
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3aMeHa NpyXuHbI ABepU

UTobbl 3aMeHNTb NPY>XUHY ABEPU, BHa4Yane HeobxoauMOo BbINOMHUTL MHCTPYKLMM NpeabiayLien rnasbl (3amMeHa
cTekna ABepw) s CHATUS ABEPU C MeYM U AEMOHTaXa BHYTPEHHEN ABEPMU.

Mocne gemMoHTaxa BHYTPEHHEN ABEPU CHSATb CTOMOPHOE KOMbLIO, BriokupytoLlee WTndT NPYyXUHbI (PUCYHOK CneBa);
M3Bneydb WTndT, 4ToBbl CHATH MPYXUHY;

3amMeHWTb NPYXUHY N YCTaHOBUTb Ha MECTO LUTUET CO CTOMOPHBLIM KOMbLOM (PUCYHOK CripaBsa);

[na MoHTaxa ABepu BbINOSNHUTL OENCTBUS B 0OpaTHOM MOPSIAKE.

3ameHa HarpeBaTenen

Nocne BbiNoNHeEHNs «Mep npeaoCTopoOXHOCTU» 3aMEHUTL HarpesaTenu asepu criegyrowmm o6pa30M:

YUT0Obl 3aMeHUTb HarpeBaTenyu BepXHeN YacTH, CHATb NpaByto OOKOBYHO NaHenkb;

OTcoeamHMTb NPOBOAA NUTaHUS HarpeBaTernen, KOTopble OOMKHbI ObITb 3aMEHEHbI;

OT04BUHYTH KAMEHHYIO BaTy A4S AOCTYNa K KPenexHbIM BUHTaM UMK raikam HarpesaTenen, KoTopble OOMMKHbI
ObITb 3aMeHeHb!;

CHATb HencnpaBHbIV HarpeBaTerb 1 3aMEHUTL Ero Ha HOBbLIN;

[ns noBTOPHOM COOPKM BbINOMHUTL AEUCTBUS B 06paTHOM MOpsAKe.

YT06bl 3aMEeHWTL HarpeBaTeny HMKHEWN YacTu, CHATb NPaByto OOKOBYIO NaHenb;

OT1coeanHMTL NPOBOAA NUTaHWS HarpeBaTenen, KoTopble A0KHbI OblTb 3aMeHEHBb!;

OToaABVHYTb KaMeHHyI0 BaTy ANs AOCTyNa K KpenexXHbIM BUHTaM Uiu raikam HarpeBaTenen, KoTopble JOSKHbI
ObITb 3aMEHEHbI;

CHATb NNUTLI HUXKHEN YacTw;

CHSAITb HencnpaBHbI HarpeBaTenb Y 3aMEHUTb €70 Ha HOBBIW;

YCcTaHOBUTL HA MECTO MAUTbI U ANsi NOBTOPHOM COOPKY BbINONMHUTL AEACTBMS B 06paTHOM NOpsKe.

MHCTpyKUMKM No 3aKa3y 3anacHbIX YacTei

UTo6bl 3aka3aTb 3anacHble 4acTi, HeoGX0aAMMO COOBLLUNTL CriedytloLime AaHHble, KOTopble HaxoaaTcs Ha cepeGpucToit
Tabnuuke, pacrnornoXeHHOW Ha NPaBoli CTOPOHE MeYu:

Mopenb neuu;

3aBoacKkon HoMep neYn (CepUnHBIN HOMEP);
Koa petanu (CM. cnncok 3anacHbIX YacTen);
Heobxoaumoe konuyecTeo.



8 BOSMOXHbIE HEUCINMPABHOCTWU, CUTHAIIbl TPEBOI'N m

OLWNBKHN
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HeuncnpaBHocTb

BeposiTHasi npu4MHa

Cnoco6 yctpaHeHus

Meyb He BkNtovaeTcH, Ancnneun
OCTaKTCA BbIKIMTHOYEHHbIMU

OTcyTCTBUE 3NEKTPOIHEPTUM

MpoBepuThb rMaBHbIN BbIKIOYATENb, PO3ETKY,
BUIKY M kabenb NUTaHWA, BHYTPEHHIOW
KINEeMMHYH0 KOJoAKy B OTCeke yrnpaBneHus

["naBHbIN BbIKNOYaTENb B MONIOXEHUN
«0»

[oBepHyTb rMaBHbIN BbIKNOYaTEND B
nonoxexue «1»

HewncnpaBeH rnaeHbIN BbiKNoYaTesnb
neyu

3aMeHUTb rMaBHbIN BbIKIOYaTENb NeYn

CpabartbiBaHne npeaoxpaHuTensHOro
TepmocTaTa

OTKpbITb NpaByto NaHenb, cbpocnTb
TepMocTaT 1 NPefoXpaHUTENbHbLIN
BbIKItOMaTenb

[Oucnnewn BbIKMOYEH HECMOTPS Ha
TO, YTO rMNaBHbIN BbIKNOYATEND
Haxo4uUTCsl B NOMNOXEHUUN «1» 1
NPUCYTCTBYET 3MeKTponuTaHme

YcTtponcTtso(a) BblknoYeHo(bl)

HaxaTb 1 yaepxuatb B TeueHue 1 cekyHabl
knasuwy BKIMKOYEHWME/BbLIKINKOYEHWE

YCTpONCTBO HENCNPABHO

3aMeHuTb YCTPONCTBO

OpfHa Unm HeCKorbKO famMn He ropAT
HEeCMOTpPS Ha TO, YTO NeYb
HarpesaeTcs

OpHa unu HeckornbKo namn neperopenm

3ameHuTb neperopesLine namnbl

HeuncnpaseH TpaHcghopmaTtop

3ameHuTb TpaHchopmaTop

HewncnpaBeH naTpoH namnbl

3ameHuTb naTpoH namnbl

Pabo4yas kamepa He HarpeBaeTcs
LOIKHbIM 06pa3om

BepxHAs n/vnun HMKHASA YacTb
HacTPOEHb! Ha CIMLLKOM HU3Koe
3Ha4yeHne

YBenuunTb TEMMNepaTypy BEPXHEN U/Mnu
HWXXHEN YacTu

Harpesatenu paGoTaloT YacTU4HO

MpoBepuTb HanpsbkeHWe Ha HarpeBaTensix

lMpoBepnTb UCNpaBHOCTL HarpeBaTenen

HewncnpaBHa peneriHas nnata

3aMeHuTb peneriHyio nnaty

3acnoHka AbIMOXo4a CIULLKOM OTKpbITa

OTperJ’IVIpOBaTb 3aClTOHKY OblMOXo4a

Temnepatypa npogomkaeT
NOOHUMATLCS BbILLIE HACTPOEK
TepmocTaTa

3anunnu KOHTaKTbl penenHon nnaTbl
(HarpeBaTenn NOCTOSIHHO BKIOYEHbI)

MpoBepuTb 1 NpyM HEOH6XOAUMOCTUN 3aMEHUTD
penewHyto nnaty.

3acnoHka gpiMoxoaa 3aKpbiTa

OTperynupoBaThb 3acrioHKy AbIMOxoaa

[1Bepb 3aKkpbITa, HO BbIXOAMWT ObiM

38Kp blTa 3acCryioHKa AbiIMOXoaa

OTKpbITb CUITbHEE 3ACMOHKY U MPOBEPUTL €€
npasunbHyto pabory.

9 UHOOPMALINA MO AEMOHTAXY U YTUITIU3ALINA

B coomeemcmeuu co cm. 13 SakoHodamernbHo20 dekpema om 25 urons 2005 2. Ne 151 «O npusedeHuu 8
Oeticmesue dupekmue 2002/95/EC, 2002/96/EC, 2003/108/EC, kacatouuxcsi CoOKpalleHUSs UCrob308aHUs
oracHbIX 8eUECIT8 8 IMIEKMPUYECKOM U 371EKIMPOHHOM 060pydosaHuUU, a makxe ymurusayuu omxo0osy.

Cumson nepeyvyepkHyToro MyCcopHoro Oaka Ha r|p|/|60pe I Ha ero ynakoBKe yKasblBaeT, YTO MNo Ncte4eHnmn cpoka CJ'Iy)K6bI

n3genve AomkHO ObITb coaHo Ha yTunmsaunio otaeribHO OT APYyrix OTXo40B.

OpraHu3aums 1 ynpasreHne c6opomM 3Toro npnbopa B KOHLLE ero cpoka Criy»kbbl OCYLLECTBSETCS NPOU3BOANUTENEM.
MoaTomy, korga nonb3oBaTento NoTpebyeTcs BbIGpOCUTL AaHHBIN NPUOOpP, OH AOIMKEH CBA3ATLCS C NPOU3BOAUTENEM U
cregoBaTth CUCTEME, MPUHSITON NPOU3BOAUTENEM MO pa3aenbHOMY cOopy 060pyA0BaHMS B KOHLIE €r0 CPOKa CIyXObl.
PaspenkbHbIn cbop BbIOpOLLEHHOTO 0DOPYA0BaHNs C €ro NocreayoLer OTNpaBkon Ha nepepaboTky, 06paboTKy 1

3KOJIOTMYECKN COBMECTUMYHO YTUMM3ALMIO MOMOTraeT n3bexaTb BO3MOXHbBIX HEraTUBHbIX NMOCNEACTBUIA AJ151 OKPY)KatoLLEen
cpefpl 1 300pOBbS, U CNOCcOBCTBYET MOBTOPHOMY UCMOML30BaHMIO W/Wnu nepepaboTke MaTepuarnos, U3 KOTOPbIX COCTOUT
obopynoBaHue. HesakoHHas yTunusauusi U3genus ero aepxatenemM BeaeT K NPUMEHEHNIO aaMUHUCTPATMBHBLIX CaHKLIMA,
NpeLyCMOTPEHHbIX AENCTBYHOLLIMM 3aKOHOAATENLCTBOM.
3aperucTtp. B HaumoHansHoM PeecTpe nponsBoauTenen aneKTpuyYeckoro u anekTPoHHOro o6opyaoBaHus 3a
Homepowm: IT08020000000645
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1 PREMISA

Estimado cliente, antes que nada le agradecemos por la preferencia que ha realizado adquiriendo nuestro producto y lo
felicitamos por la eleccion.

Para poder usar mejor su nuevo horno, le invitamos a seguir atentamente la informacion que se describe en el presente
manual.

Los hornos a los que hace referencia el presente manual, han sido disefiados exclusivamente para satisfacer las exigencias
de coccidn de la pizza y de productos similares.

El destino de uso anteriormente descrito y las configuraciones previstas para estos aparatos son las unicas admitidas por el
Fabricante: no usar el aparato no cumpliendo con las indicaciones suministradas.

La instalacion la debe realizar exclusivamente personal cualificado, que pueda garantizar las mejores condiciones de
funcionamiento y seguridad.

2 ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

Advertencias para el instalador

Verificar que las predisposiciones de instalacion del horno sean conformes con los reglamentos locales, nacionales y
europeos.

e  Cumplir con las prescripciones indicadas en el presente manual.

¢ No realizar conexiones eléctricas volantes con cables provisorios 0 no aislados.

e Controlar que la puesta a tierra de la instalacién eléctrica sea eficiente.

e Usar siempre los equipos de seguridad individual y los demas medios de proteccion previstos por ley.

Advertencias para el usuario
Las condiciones ambientales del lugar donde se realiza la instalacion del horno debe tener las siguientes caracteristicas:

e Estar seco;

e Fuentes hidricas y de calor adecuadamente distantes;

e Ventilacién e iluminacion adecuada y responder con las normas higiénicas y de seguridad previstas por las leyes
vigentes;

e Elsuelo debe ser plano y compacto para favorecer una limpieza precisa;

e Obstaculos de cualquier naturaleza que puedan condicionar la ventilacién normal del mismo no se deben ser colocados
en las inmediatas cercanias del horno.

Ademas el usuario debe:

Prestar atencion que los nifios no se acerquen mientras el horno se encuentra en funcionamiento;

Cumplir con las prescripciones indicadas en el presente manual;

No extraer o manipular los dispositivos de seguridad del horno;

Prestar siempre la méxima atencion, o bien observar su propio trabajo y no utilizar el horno cuando se esta distraido;
Respetar las instrucciones y advertencias evidenciadas por las placas expuestas sobre el horno.

Las placas son dispositivos de prevencién de accidentes, por lo tanto siempre se deben leer perfectamente. En caso
que estén dafadas y sean ilegibles es obligatorio cambiarlas, solicitando el recambio original al Fabricante.

o Alfinal de cada uso y antes de las operaciones de limpieza y mantenimiento quitar la alimentacion eléctrica.

Advertencias para el encargado del mantenimiento
Cumplir con las prescripciones indicadas en el presente manual:

e Usar siempre los equipos de seguridad individual y los demas medios de proteccion.

o Antes de iniciar cualquier operacidon de mantenimiento asegurarse que el horno, en caso que haya sido utilizado, se
haya enfriado.

e En caso que uno de los dispositivos de seguridad estuviera descalibrado o no funcionara el horno debe considerarse
como no en funcionamiento.

e Quitar la alimentacion eléctrica antes de intervenir en partes eléctricas, electronicas y conectores.



3 REQUISITOS GENERICOS

Caracteristicas

A continuacion, los requisitos genéricos que caracterizan el horno:
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1. Interruptor principal;
2. Frontdn mandos;
3. Placa de coccion;
4. Manilla de la valvula de la
chimenea;
5. Chimenea salida de humos;
6. Protector de cable alimentacion;
7.  Fijaciéon equipotencial; , g
=
8. Placa de datos técnicos. = =
P |__
. —
L —
Datos Técnicos
Caracteristicas técnicas HEels
PEP44TC PEP66TTC PEP66BTC PEP99TC
Dimensiones LxPxH
externas (cm) 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
Dimensiones de la LxPxH
camara (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Num. de pizzas por | J 34 cm 4 6 6 9
céamara @50 cm 1 2 2 4
Alimentacién 230V 1 230V 1
eléctrica V 230V 3 230V 3 4333\:/33\] 4(2)83\?33_"\]
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Potencia maxima
absorbida kW 5,6 7,3 9,9 12,9
ABSQRCI()N 230V 1 24,3 32 - -
MAXIMA 230V 3 17,2 22,5 25 32,4
(A) 400V 3+N 12,6 154 146 184
Seccion del cable 230V 1 3G4 3G6 ~ ~
de alimentacién 230V 3 4G2,5 4G4 4G4 4G6
2
(n x mm?) 400V 3+N 5G2,5 5G2,5 5G2,5 5G4
Temperatura
maxima de °C 400
funcionamiento
Peso neto Kg 74 97 97 130
Dimensiones de LxPxH
embalaje (cm) 102x99x53 102x135x53 137x101x53 137x135x53
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Caracteristicas técnicas Lzl
PDP44TC PDP66TTC PDP66BTC PDP99TC
Dimensiones LxPxH
externas (cm) 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
Dimensiones de la LxPxH
camara (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
NGm. de pizzas por | & 34 cm 4 6 6 9
camara @ 50 cm 1 2 2 4
Alimentacion 230V 1 230V 1
gl Voltios 230V 3 230V 3 433\% fN 458’%3,\]
(50/60 Hz) 400V 3+N 400V 3+N
Potencia maxima
absorbida kw 11,2 14,6 19,8 25,8
ABSQRCION 230V 1 24,3 (%) 32 (%) - -
MAXIMA 230V 3 34,4 45 50 64,8
(A) 400V 3+N 245 31 273 372
Seccion del cable 230V 1 3G4 () 4G6 () - ~
de alimentacion 230V 3 4G6 4G10 4G10 4G16
2
() 400V 3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
Temperatura
maxima de °C 400
funcionamiento
Peso neto Kg 149 175 177 235
Dimensiones de LxPxH
embalaje (cm) 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82

(*) Para este modelo se prevee el doble cable de alimenacion.
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4 INSTALACION

Descarga y movilizacién del horno

La descarga y la movilizacion del horno debe ser realizada a través de un carro elevador por personal cualificado.

Colocacién del horno

La instalacion del horno debe ser realizada por personal cualificado en conformidad con los reglamentos locales, nacionales
Y europeos.

Asegurarse que la superficie de apoyo del horno tenga una capacidad portante adecuada y que sea plana.

Después de haber extraido el horno del correspondiente embalaje, posicionarlo en su lugar teniendo en cuenta las distancias
minimas de seguridad de las paredes y/o de otros equipos.

Para que el horno esté bien ventilado la distancia minima de los muros y/o otros equipos no debe ser inferior a 10 cm en el
lado izquierdo y posterior.

Mantener una distancia de minimo 20 cm para el paso de aire en el lado derecho, donde sea posible al menos 50 cm para
poder acceder cbmodamente al sistema eléctrico en caso de mantenimiento y/o reparacion.

///////////////////
% ; = |
/ G e
e [l E /£
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‘ 20+50 cm

min.10 cm ‘

Quitar eventuales protecciones de poliestireno y extraer la pelicula de proteccion evitando usar utensilios que
pueden danar las superficies.
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REMOVER EL POLIESTIRENO DE DEBAJO DE LAS LOSAS NTES DE ENCENDER EL HORNO.

Conexidén con las instalaciones (conexién eléctrica)

El horno carece de cable de alimentacion. La conexion a la red eléctrica se debe realizar colocando un interruptor
magnetotérmico diferencial con caracteristicas adecuadas, donde la distancia de abertura minima entre los contactos sea por
lo menos de 3 mm.

Para conectar el horno a la red eléctrica es indispensable proceder del siguiente modo:
o Extraer el panel lateral derecho;

e Conectar a la caja de conexiones los conductores del cable de alimentacion, que debe ser del tipo HO7-RNF
homologado, con conductores de seccion adecuada segun las prescripciones de las normativas vigentes.

230V 1Ph+ T

230Y 2Ph+ T

_J00Y 3Ph+ L+ T

L2 L3 ‘I\_l %
@@@@@@
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ADEMAS, CUMPLIR CON ESTAS DISPOSICIONES:

e Latoma de lared eléctrica debe ser de facil acceso y no debe ser necesario desplazarla.

e Laconexion eléctrica debe ser facil de acceder incluso después de la instalacion del horno.

e Ladistancia entre el horno y la toma debe ser tal de no provocar la tensién del cable de alimentacion. Ademas, el
mismo cable no debe encontrarse debajo del basamento del horno.

e Siel cable de alimentacién esta dafiado debe ser cambiado por el servicio de asistencia técnica o por un técnico

cualificado para prevenir el riesgo.
Toma de tierra
Es obligatorio que la amasadora cuente con puesta a tierra.
En cumplimiento con las normativas vigentes es obligatorio conectar el equipo a un sistema equipotencial cuya eficiencia se
debe verificar de acuerdo con las normas en vigor.
La conexion se realiza en el correspondiente terminal situado en la parte posterior del horno, con un cable de seccién

minima de 10mma2.

Tal terminal se caracteriza por el simbolo siguiente:

5 MANDOS

Descripcion de los cuatro mandos

TEMPERATURA SUPERIOR

TEMPERATURA INFERIOR

HORA REAL

PROGRAMA

TIEMPO DE COCCION
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ENCENDER O
APAGAR EL
DISPOSITIVO

Mantenga presionado el botén para encender o apagar el dispositivo. EI LED en el
botdon se encendera cuando el dispositivo esté apagado.

COMENZAR y
DETENER EL
TEMPORIZADOR

Mantenga presionado el botén para comenzar o detener el temporizador. EI LED
en el botdn se encendera cuando el temporizador esté activado.

AJUSTE DE LA
TEMPERATURA

DE FUNCIONAMIENTO
INFERIOR

Cuando el dispositivo esté encendido, el valor de temperatura deseado se configura

con los botones en la parte inferior de la pantalla de la temperatura. La

pantalla de la temperatura parpadeara mientras se defina el valor configurado. Cuando
finalice, la configuracion se guardara automaticamente en el programa actual.

AJUSTE DE LA
TEMPERATURA

DE FUNCIONAMIENTO
INFERIOR

Cuando el dispositivo esté encendido, el nimero de programa actual aparecera

en la pantalla de programas. Use los botones ubicados junto a la pantalla de

programas para cambiar el numero de programa. La pantalla de la temperatura
parpadeara mientras se defina el valor configurado. Cuando finalice, la configuracién se
guardara automaticamente en el programa actual.

AJUSTE DEL
TIEMPO DE
FUNCIONAMIENTO

Cuando el dispositivo esta encendido, el valor de tiempo deseado se ajusta mediante

los botones ubicados junto a la pantalla del tiempo. Cuando finalice, la

configuracion se guardara automaticamente en el programa actual.

ENCENDIDO Y
APAGADO
DE LA ILUMINACION

Toque el botdn para encender y apagar la iluminacién. EI LED en el botdn se

iluminara cuando esté encendida la iluminacion.

ACTIVACION Y
DESACTIVACION DE
LA FUNCION DE
TURBO

Toque el botén @ para encender o apagar el turbo. Cuando el modo turbo esté
activo, el LED del boton parpadeara. El dispositivo activara las salidas de calor incluso
cuando se haya activado el modo turbo o si alcanzara el valor configurado de tiempo en
el parametro y volvera a la posicién de funcionamiento normal al finalizar el periodo.

CONFIGURACION DEL
PROGRAMA

Cuando la unidad esté encendida, el numero de programa actual aparecera en la
pantalla “PROGRAMA”. El programa actual se puede cambiar utilizando los

botones . Cada programa contiene los valores Temperatura superior,

Temperatura inferior y Tiempo de cocciéon. Cuando se modifica cualquiera de estos
valores, se guardan los nuevos ajustes en el programa actual.

REINICIO DE LOS
QUEMADORES

(PARA MODELOS DE
GAS)

Cuando el quemador del dispositivo falle, presione el botén W&
quemador.

para reiniciar el
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Ajuste de la hora real

HORA REAL

DiA DE LA SEMANA

Cuando el dispositivo esté enpresione y mantenga el botén durante 3 segundos e introduzca los valores

menu de configuracién de la hora. Tras hacer las modificaciones necesarias, presione y mantenga el  botén
durante 3 segundos para guardar los nuevos valores y volver a la pantalla principal.

Ajuste de la hora:

El valor en la pantalla de la hora real se configura con los botones debajo de la pantalla de la hora real.

Configuracion del dia de la semana:

El valor en la pantalla del dia se configura con los botones ubicados junto a la pantalla del dia de la

semana.
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Configuracion de hora de encendido automatico

VALOR DE TEMPERATURA SUPERIOR
CONFIGURADO CUANDO

SE ENCIENDE AUTOMATICAMENTE

VALOR DBE TEMPERATURA INFERIOR
CONFIGURADO CUANDO
SE ENCIENDE AUTOMATICAMENTE

HORA DE ENCENDIDO
AUTOMATICO

DIA DE ENCENDIDO
AUTOMATICO

Presione y mantenga el boton durante 3 segundos para configurar la hora de encendido automatico cuando

el dispositivo esté en funcionamiento. Tras hacer las modificaciones necesarias, presione y mantenga el botén
durante 3 segundos para guardar los nuevos valores y volver a la pantalla principal.
Confiquracién del valor de temperatura superior

La pantalla de “TEMPERATURA SUPERIOR” y los botones se utilizan para configurar el valor de

temperatura superior que desee obtener cuando el dispositivo se encienda automaticamente.

Confiquracién del valor de temperatura inferior

La pantalla de “TEMPERATURA INFERIOR” y los botones se utilizan para configurar el valor de

temperatura inferior que desee obtener cuando el
dispositivo se encienda automaticamente.

Confiquracién de la hora de encendido automatico: los botones ubicados junto al autoencendido en la pantalla de
la hora se utilizan para configurar el valor de la hora del autoencendido.

Configuracidn del dia de encendido automatico: Utilice los botones en el lateral de la pantalla para cambiar el dia
de encendido automatico.

NOTA-1: La hora de encendido automatico debe configurarse en “----" para un dia no deseado.
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NOTA-2: Si el dispositivo se enciende automaticamente el mismo dia, la hora de encendido automatico del dia actual
se mostrara en la pantalla. Si no hay un encendido automatico programado durante el dia aparecera “----" en la
pantalla.

NOTA-3: Cuando el dispositivo se enciende automaticamente, se enciende como Pr.00. Los valores de temperatura
se configuraran como valores de temperatura superior e inferior.

Errores y anomalias

£-1: Termopar no enchufado.
Solucioén: Se debe interrumpir completamente el suministro eléctrico del horno. Verificar la conexién del termopar.

£-2: La temperatura interior del horno es superior a 500 °C
Solucion: Se debe interrumpir completamente el suministro eléctrico del horno. Se debe verificar la conexion del
termopar, el relé de la resistencia y el contactador de la resistencia.

£-3: Error de lectura del termopar.
Solucion: Se debe encender y apagar el suministro eléctrico. Si no hay mejora, se debe sustituir la unidad de control.

£-4: La temperatura de la tarjeta de relé es superior a 70 °C. Solucién: Verificar la
ventilacion de la placa del horno.

£-5: La temperatura de la tarjeta grafica es superior a 70 °C. Solucién: Se debe verificar la
ventilacion del panel del horno.

£-6: Fallo en la unidad de control.
Se debe encender y apagar el suministro eléctrico. Si no hay mejora, se debe sustituir la unidad de control.

9AS: Averia del quemador.
Solucioén: Verificar el quemador.

6 MODALIDADES DE UTILIZACION

Prueba funcional

Antes de encender el horno verificar:

e Haber quitado la pelicula de proteccion donde esta presente;

e Haber introducido correctamente el enchufe en la toma de alimentacion eléctrica;

¢ Que la tensidon de alimentacion, la frecuencia y la potencia del sistema sean compatibles con los valores
contenidos en la placa expuesta en el lado derecho del horno;

Encendido del horno

Para encender el horno, actuar de la siguiente manera:

Girar el interruptor principal en posicion 1;

Presional el boton «kENCENDIDO/APAGADQ” per encender la pantalla;

Configurar la temperatura deseada de la parte superior (pantalla SUPERIOR e INFERIOR);
Configurar el temporizador de coccién (ciclo de coccién);

Primer encendido del horno

Cuando se utiliza el aparato por primera vez se recomienda calentarlo en vacio para eliminar malos olores causados por la
evaporacion de la humedad contenida en las piedras refractarias, en el material aislante y en las partes metalicas internas.
Segquir el siguiente procedimiento:

Cerrar todas las puertas y abrir al maximo las valvulas de la chimenea;

Configurar la temperatura a 150° C;

Configurar el porcentaje de cielo y platea a 100%;

Configurar el temporizados de coccion a las 8:00 horas.



99

Indicaciones generales para la coccidén

La pizza y los productos similares tienen tiempos y temperaturas de coccion que dependen de la forma y del espesor de la
pasta, asi como de la cantidad y tipologia de los ingredientes anadidos.

Por estos motivos siempre se aconseja efectuar de manera preventiva algunas pruebas de coccién para comprender mejor
las caracteristicas y el funcionamiento del horno.

A titulo orientativo, la configuracion del horno es la siguiente:
e Dejar la valvula de la chimenea cerrada mientras que el horno no haya alcanzado la temperatura planeada;
e Se prefiere cocinar directamente sobre las losas para obtener un resultado mejor del producto;
e Configurar la temperatura de la parte superior entre los 300 y 320 °C, configurar la platea entre los 250 y 280 °C
si se cocina directamente sobre las lozas.
Si se realizan varias tandas, aumentar la temperatura de la parte superior a 350 °C y la de la platea a 300 °C.
e Si se cocina con bandeja, inverta los valores recomendados.

Uso de la valvula de la chimenea

La valvula de la chimenea permite regular la salida de humos y vapores de la camara de coccién y el mantenimiento del calor
de la misma.

Se recomienda mantener la valvula totalmente cerrada cuando el horno se encuentra en fase de calentamiento, para alcanzar
en el menor tiempo posible la temperatura deseada. Durante la coccién regular la valvula dependiendo de sus propias
exigencias.

Apagado del horno

Para apagar el horno seguir el procedimiento siguiente:

e Mantener presionada la tecla “ENCENDIDO/APAGADQ” durante 1 s;
e Llevar el interruptor general en posicion 0.

7 MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Precauciones de seguridad

Antes de efectuar cualquier tipo de operaciéon de mantenimiento, cumplir con estas precauciones de seguridad:

e Asegurarse de que el horno esté apagado y bien enfriado;

e Asegurarse de que el horno no esté alimentado eléctricamente;

Asegurarse de que la alimentacién no pueda volverse a encender casualmente; desconectar el enchufe de

la toma de alimentacion eléctrica;

Utilizar los equipos de proteccion individual previstos por la directiva 89/391/CEE;

No utilizar productos quimicos sobre las lozas ignifugas y sobre las partes internas del horno;

No utilizar agua a través de tubos o limpiadoras a presion elevada;

No utilizar materiales o esponjas abrasivas para limpiar los cristales de la puerta y las partes metalicas del

horno;

No limpiar el cristal de la puerta cuando sigue caliente;

. Instalar todas las protecciones y volver a activar todos los dispositivos de seguridad una vez haya terminado
el mantenimiento o las operaciones de reparacion, antes de la nueva puesta en marcha del horno.

Mantenimiento diario para usuarios

Antes de efectuar cualquier tipo de intervencion, interrumpir la alimentacion eléctrica y cumplir con las “Precauciones de
seguridad”.

Para conservar el horno siempre limpio y eficiente, se precisa una limpieza y un mantenimiento ordinarios que
deben efectuarse a plazos regulares, como se describe a continuacién:

e Limpieza diaria
1. Limpiar la parte interna de la camara de coccién utilizando un cepillo de metal para retirar los depdsitos
de harina y residuos de la coccion;
2. Limpiar las partes internas y externas del vidrio de la puertas con un pafo suave y un detergente
delicado;
No utilizar esponjas abrasivas.
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3. Limpiar las partes exteriores del horno como puertas, tiradores de la puerta y fronton mando con un
pafo suave y un detergente delicado.
No utilizar esponjas abrasivas.

e Limpieza semanal
Limpiar minusciosamente las partes exteriores del horno con un pafio suave y un detergente delicado.
No utilizar esponjas abrasivas.

e Limpieza mensual
Engrasar los tornillos y resortes de la puerta con una grasa no téxica.
Para acceder al muelle abrir el panel lateral izquierdo.

Limpieza anual

Con una aspiradora limpiar dentro de la camara de coccion;

2. Limpiar todas las salidas de ventilacion que se encuentran en la parte delantera, lateral y trasera del
horno;

3. Quitar el panel lateral derecho y, con una aspiradora, aspirar toda la parte interior del compartimento

de mandos, cuidando no estropear los componentes y el cableado eléctrico.

— e

Mantenimiento extraordinario para técnicos especializados

Respecto a cualquier operacion no de competencia del usuario, se precisa solicitar la intervencién de un técnico
especializado.

Por lo tanto, se recomienda consultar el revendedor y/o el servicio de asistencia de la zona.

Antes de efectuar cualquier tipo de intervencion, interrumpir la alimentacion eléctrica y cumplir con las “Precauciones de
seguridad”.

Sustitucion de la iluminacién

¢ Nunca sustituir la iluminacién con el horno caliente;

e Esperar que el horno se enfrie.

¢ No tocar la iluminacion con las manos, utilizar siempre guantes, un trozo de papel o un paino para
evitar estropearla y como consecuencia disminuir la vida de la iluminacion;

Sustituir la iluminacion como sigue:

1. Retirar el vidrio de la iluminacion;

2. Levantar la iluminacion para extraerla;

3. Insertar delicadamente la iluminacién prestando
atencion a no doblar los contactos;

4. Recolocar el vidrio de la iluminacion.

Sustituciéon del sensor de temperatura de la
parte superior

—_—

Quitar el panel lateral derecho;

2. Desconectar el sensor de la placa de potencia del
interior del compartimento del sistema eléctrico (vease
el esquema eléctrico);

3. Desenroscar los tornillos de fijacion del sensor

colocado al interior de la camara;

Retirar el sensor del interior de la camara;

Sustituir el sensor metiendolo al interior de la camara;

Realizar las operaciones inversas para volver a

colocarlo todo, prestando atencién de conectar

correctamente las polaridades del sensor (véase el esquema eléctrico).

oo s




Sustitucion del sensor de temperatura de la

platea

1.
2.

>

N O

Quitar el panel lateral derecho;

Desconectar el sensor de la placa de potencia del
interior del compartimento del sistema eléctrico
(vease el esquema eléctrico);

Levantar el baldosin cercano al lado derecho de la
camara;

Desenroscar los tornillos de fijacion del sensor
colocado al interior de la camara;

Retirar el sensor del interior de la camara;

Sustituir el sensor metiendolo al interior de la camara;
Recolocar el baldosin;

Realizar las operaciones inversas para volver a colocarlo todo, prestando atencién de conectar correctamente las
polaridades del sensor (véase el esquema eléctrico).

Sustitucion del vidrio de la puerta

I
I

il
- —

2

|

Retirar los mandos frontales sin desconectar el cableado. Utilizar un destornillador para retirar los tornillos utilizando

los agujeros indicados. Aflojar el engranaje que tiene
bloquedo el tornillo y girar el destornillador en sentido
contrario a las agujas del relok para retirar el tornillo.

Retirar los tornillos del lado izquierdo de la puerta y removerla del Desmontar la contrapuerta y sustituir el vidrio
marco de la puerta. Para el montaje seguir las operaciones inversas.
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Sustitucion del resorte de la puerta

Para sustituir el resorte de la puerta hay que seguir las instrucciones del capitulo anterior (Sustitucién del vidrio de
la puerta) para retirar la puerta del horno y desmontar la contrapuerta.

Una vez la contrapuerta desmontada, retirar el seeger que bloquea el muelle (imagen de la izquierda);
Extraer el perno par apoder retirar el resorte;

Sustituir el muelle y recoloar el perno con el seeger de bloquear (imagen de la derecha);

Para el montaje de la puerta seguir las operaciones inversas.

Sustitucion de la resistencia

Una vez se hayan realizado las “Precauciones de seguridad” sustituir la resistencia de la puerta como sigue:

Para sustituir la resistencia de la parte superior, quitar el panel lateral derecho;

Desconectar los cables de alimentacion relativos a la resistencia que se quiere sustituir;

Retirar la lana mineral para acceder a los tornillos o tuercas de fijacion de la resistencia que se quiere
sustituir;

Extraer la resistencia defectuosa y sustituirla con la nueva;

Seguir las operaciones inversas para volver a montar.

Para sustituir la resistencia de la platea, quitar el panel lateral derecho;

Desconectar los cables de alimentacion relativos a la resistencia que se quiere sustituir;

Retirar la lana mineral para acceder a los tornillos o tuercas de fijaciéon de la resistencia que se quiere
sustituir;

Retirar el baldosin de la platea;

Extraer la resistencia defectuosa y sustituirla con la nueva;

Recolocar el baldosén y seguir las operaciones inversas para volver a montar.

Como pedir posibles recambios

Para pedir recambios deben comunicarse estos datos, que se encuentran en la placa plateada colocada en el lado derecho
del horno:

Modelo del horno;

Matricula del horno (Numero de Serie);

Caddigo del componente (véase lista de recambios);
Cantidad necesaria.
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8 POSIBLES ANOMALIAS, ALARMAS Y ERRORES

Anomalia Posible Causa Posible Solucién

Comprobar el interruptor principal, el
enchufe, la toma y el cable de alimentacion,
el borne interno y el compartimento de
mandos

Falta de corriente eléctrica

El interruptor principal esta en posicion
«0»
El interruptor principal del horno esta

El horno no se enciende, la
pantalla esta apagada

Poner el interruptor principal en posicion «1»

Sustituir el interruptor principal del horno

estropeado

Manipulacién del Termostato de Abrir el panel derecho, restablecer el

seguridad termostato y el interruptor de seguridad
La pantalla esta apagada aun Presional el boton ENCENDER/APAGAR

cuando el interruptor principal esta Dispositivo/s apagadofs

en la posicion «1» y la

durante 1 segundo

alimentacion eléctrica esta Dispositivo defectuoso Sustituir el dispositivo
presente
. . Una bombilla o mas esta quemada Sustituir las bombillas quemadas
Una bombilla 0 mas no se
enciende incluso si el horno se El transformador esta defectuoso Sustituir el transformador
lient 3 . . .
calienta El portalamparas esta defectuoso Sustituir el portalamparas

La parte superior y/o la platea se han | Aumentar la temperatura de la parte
configurado demasiado bajos superior y/o la platea

. . . Controlar la tension en las resistencias
Las resistencias funcionan

La camara de coccion no se parcialmente Controlar que las resistencias no estén
calienta debidamente averiadas
La placa del relé esta estropeada Sustiuir la placa del relé

La valvula de la chimenea esta
demasiado abierta

Contactos de la placa del relé pegados | Comprobar vy, si procede, sustiuir la placa
(resistencia siempre alimentada) del relé

Regular la valvula de la chimenea

La temperatura continda a subir
después de la configuracion

efectuada mediante el termostato | La valvula de la chimenea esta cerrada | Regular la valvula de la chimenea

La puerta esta cerrada pero el . . Abrir en mayor medida la valvula y
Valvula de la chimenea cerrada . .
humo se escapa comprobar el funcionamiento correcto.

9 INFORMACIONES PARA EL DESGUACE Y LA ELIMINACION

De acuerdo con el art. 13 del Decreto Legislativo del 25 de julio de 2005 nim.151 “Actuacion de las Directivas
2002/95/CE, 2002/96/CE, 2003/108/CE, respecto a la reduccion del uso de sustancias peligrosas en los
aparatos eléctricos y electronicos, ademas de la eliminacion de los relativos restos”.

El simbolo del contenedor tachado, que se encuentra en los aparatos o en el paquete, indica que el producto al final de su
vida 0til debe ser recolectado separadamente respecto a la demas basura.
La recolecta de dicho aparato, una vez haya llegado al final de su vida, esta administrada y gestionada por el fabricante. Por
lo tanto, el usuario que deseara deshacerse de dicho aparato tendra que ponerse en contacto con el fabricante y cumplir con
el sistema que éste ha adoptado para permitir la recogida separada del aparato, ya en el final de su vida.
Una recogida separada adecuada para el siguiente inicio del aparato respecto al reciclaje, al tratamiento y a la eliminacion
medio ambiental compatible contribuye a evitar posibles efectos negativos para el medio ambiente y la salud, ademas
favorece el re-uso y/o el reciclaje de los materiales que componen el aparato. Una eliminacién abusiva del producto, de
parte, del duefio conlleva la aplicacion de sanciones administrativas previstas por la norma vigente.

Inscr. Registro Nacional de Productores de (AEE) con nimero: IT08020000000645



104

DEUTSCH
INHALTSVERZEICHNIS
1 VORBEMERKUNG...........ccoiiiiiiiiiiiiiiiiiesins s senss s sss s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s ssssssssnnssRRRRRRRRRRRRRRRRRE 105
2 SICHERHEITSHINWEISE ........cco oo s s s s s s s ns s 105
Hinweise flir den Installateur ... s s s snnnes 105
Hinweise flr den BenULZEer ............ooooiiiiiiiiiiiiiiiicciccsesssses s s s s s s nnssnsnnnns 105
Warnhinweise fiir den Wartungstechniker ............ccoo i 105
3 ALLGEMEINE MERKMALE ........ . s s s s s s s 106
[T 1= L= o3 g =1 o 106
BLIC=T e 1 1T o3 1= = L= o 106
T o3 4= 11 ] - 3 - 108
L 17N I I N L 112
Entladung und Handhabung des Ofens.............ccuuiiiimimmimmmmimimmeineseessnssssssss e 112
Aufstellung des OfENS.........oooiiiiiiiiiiiiiiieceee et 112
Anschluss an die Anlagen (Stromanschluss) ..........ccuuviiiiiiiiiiiiineesie s 113
o [T ' 114
5 STEUERUNGEN ... s s s s s s s s e s e e s e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s 114
Beschreibung der Steuertafel ... 114
Bedienung der elektronischen Karte ... 115
Fehler und ANOmali@n ... e 118
6 GEBRAUCHSANLEITUNG ... .o s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s nn e 118
(0T ¢ T'eT 0 =7 ] 14 11 3 V' PO 118
T T=Tod g 1L =T g T e L= =0 =Y o T 118
Ersteinschaltung des Ofens.......... et r s s s e e s e s s e e e e e nmnnns 118
Allgemeine BaCkhinWeISe .........ccuu i rrmecs s s s s s s s s s s s s s s e e nma s e rnnmn s s e nmmnnas 119
Gebrauch des Kaminventils..........ccooirrrr e 119
Ausschaltung des Ofens..........oo it e s s e s s e e s e e s e nmnn s n s e e eenens 119
7 WARTUNG UND REINIGUNG ... s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s s sssssssssnnnnnn s 119
Ordentliche Instandhaltung durch den Benutzer.............ooo i 119
AuBerordentliche Instandhaltung durch Fachtechniker...............oooccii e 120
AUSWECRhSIUNG der LAMPEN.........ooii ettt ettt sttt ea et e st e et e beeaeeeesbeeneeeas 120
Auswechslung der Temperatursonde fiir die Oberhitze.................ccccooininiiiniiiie 120
Auswechslung der Temperatursonde fiir die Unterhitze ..................ccocoovinininiieieicie 121
Auswechslung der TUIrSChEIDe..............coo et es 121
AUSWECHSIUNG der TUITEAET ..ottt st era e b e s seestesreesaeeas 122
Auswechslung der Heizwiderstande .................ccooiiiiiiiii e 122
Anweisungen fiir die Bestellung der Ersatzteile ... 122
8 MOGLICHE STORUNGEN, ALARME und FEHLER.........ccccoevterertereersessesaessessessessessessesssssenns 123

9 INFORMATIONEN ZUR VERSCHROTTUNG UND ENTSORGUNG .......ccccoivvummermnnnnnneninnnnas 123



105

1 VORBEMERKUNG

Lieber Kunde, vor allem méchten wir uns bei lhnen fir den Vorzug beim Kauf unseres Produktes bedanken und gratulieren
Ihnen zur lhrer Wahl.

Zum bestmaoglichen Gebrauch lhres neuen Ofens empfehlen wir, die Angaben des vorliegenden Handbuchs aufmerksam zu
befolgen.

Die in diesem Handbuch genannten Ofen sind ausschlielich fiir das Backen von Pizza und &hnlichen Produkten konzipiert.
Die oben genannte Nutzung und die fir diese Gerate vorgesehenen Konfigurationen sind die vom Hersteller einzig
zugelassenen: das Gerat nicht wider der beschriebenen Anleitungen benutzen.

Die Installation darf nur von qualifiziertem Personal vorgenommen werden, das in der Lage ist, die besten Funktions- und
Sicherheitsbedingungen zu gewahrleisten.

2 SICHERHEITSHINWEISE

Hinweise fiir den Installateur

Prifen, dass die Voraussetzungen fur den Betrieb des Ofens den 6rtlichen, nationalen und europaischen Vorschriften

entsprechen.

¢ Die in diesem Handbuch angegebenen Vorschriften beachten.

o Keine schnellen elektrischen Anschliisse mit provisorischen oder nicht isolierten Kabeln vornehmen.

e Prifen, ob die Erdung der Anlage wirksam ist.

e Stets die personlichen Sicherheitsausristungen und die weiteren gesetzlich vorgeschriebenen Schutzmittel verwenden.

Hinweise fiir den Benutzer

Die Umweltbedingungen des Installationsortes des Ofens mussen die folgenden Eigenschaften besitzen:

Trocken sein;

Wasser- und Warmequallen entsprechend entfernt sein;

Geeignete und den Hygiene- und Sicherheitsnormen entsprechende Beliiftung und Beleuchtung aufweisen, die von den
geltenden Gesetzen vorgesehen sind;

Der Fuf3boden muss zur Erleichterung einer sorgfaltigen Reinigung eben und kompakt sein;

Es dulrfen in unmittelbarer Nahe des Ofens keine Hindernisse jeglicher Art bestehen, die dessen normale Ventilation
beeinflussen kdénnten.

Daruber hinaus muss der Benutzer:

Darauf achten, dass Kinder sich nicht dem Ofen nahern, wahrend dieser in Betrieb ist;

Die in diesem Handbuch angegebenen Vorschriften beachten;

Die Sicherheitsvorrichtungen des Ofens nicht entfernen oder manipulieren;

Der eigenen Arbeit immer hochste Aufmerksamkeit schenken und die Presse nicht verwenden, wenn man unkonzentriert
ist;

Die Anleitungen und die von den Schildern auf dem Ofen hervorgehobenen Hinweise beachten.

Die Schilder sind Vorrichtungen zur Unfallverhiitung und miissen daher immer perfekt lesbar sein. Falls diese beschadigt
und unlesbar sein sollten, miissen diese ausgetauscht werden und orginaler Ersatz beim Hersteller angefordert werden.
Nach Ende eines jeden Gebrauchs und vor Reinigungs- und Wartungsarbeiten die elektrische Stromversorgung
abschalten.

Warnhinweise fiir den Wartungstechniker

Die in diesem Handbuch angegebenen Vorschriften beachten:

Stets die personlichen Sicherheitsausristungen und die weiteren Schutzmittel verwenden.

Vor Beginn jeglichen Wartungsvorgangs sicherstellen, dass der Ofen, falls er verwendet wurde, abgekihlt ist.

Falls auch nur eine der Sicherheitsvorrichtungen sich als nicht kalibriert oder nicht funktionstiichtig erweist, muss der
Ofen als nicht funktionsfahig betrachtet werden.

Die elektrische Stromversorgung vor dem Eingriff auf elektrische, elektronische Teile und Stecker unterbrechen.



3 ALLGEMEINE MERKMALE

Eigenschaften

Im Anschluss die allgemeinen Merkmale, die den Ofen kennzeichnen:

1. Hauptschalter;

2. Frontales Bedienfeld;
3. Backflache;

4.  Knauf Kaminventil;

5. Kamin Rauchgasaustritt;

6. Kabelfihrung Stromversorgung;

7. Anschluss Potentialausgleich;

8. Typenschild technische Daten.

Technische Daten
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. . Modell
VeSS (HEEIEEE PEP44TC PEP66TTC PEP66BTC PEP99TC
AuRenabmessungen L(’;;Tn’](;" 99x92x38 99x127x38 134x92x38 134x127x38
Abmessungen LxTxH 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
ackkammer (cm)
Anzahl Pizzen pro @34 cm 4 6 6 9
Kammer @ 50 cm 1 2 2 4
T v Vs s 230V 3 230V 3
(50/60 Hz) 2oV BoN 200V 3N 400 V 3+N 400 V 3+N
Maximale
Leistungsaufnahme kW 56 7.3 9.9 12,9
230V 1 24,3 32 - -
Maximal
Stromaufrahme | 230V 3 17,2 225 25 324
(A) 400 V
2N 12,6 15,4 14,6 18,4
230V 1 3G4 3G6 - -
Querschnitt des
Netzkabels 230V 3 4G2,5 4G4 4G4 4G6
2
(nmer) o 5G2,5 5G2,5 5G2,5 5G4
Max. o
Betriebstemperatur c 400
Nettogewicht kg 74 97 97 130
Abmessungen der LxTxH
Verpackung (cm) 102x99x53 102x135%53 137x101x53 137x135%53
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. . Modell
VS0 A e PDP44TC PDP66TTC PDP66BTC PDP99TC
ST L(’;Tr;]‘;" 99x92x68 99x127x68 134x92x68 134x127x68
Abmessungen der LxTxH
Backkammer (cm) 70x70x15 70x105x15 105x70x15 105x105x15
Anzahl Pizzen pro 34 cm 4 6 6 9
Kammer @ 50 cm 1 2 2 4
Stromversorgung Volt 228 \\; :13 228 \\; :13 230V 3 230V 3
(50/60 Hz) 400 V 3+N 400V 3+N 400V 3+N 400V 3+N
Maximale
Leistungsaufnahme kW 11,2 14,6 19,8 258
Maximal 230V 1 24,3 (%) 32 (%) - -
Stron?::JT:aﬁme 230V3 34,4 45 50 64,8
(A) 400V
3+N 24,5 31 27,3 372
a hitt 230V 1 3G4 () 4G6 (*) - -
uerschnitt des
Netzkabels 230V 3 4G6 4G10 4G10 4G16
(mm?) 400V
3+N 5G4 5G6 5G6 5G10
Max. o
Betriebstemperatur c 400
Nettogewicht kg 149 175 177 235
Abmessungen der LxTxH
Verpackung (cm) 102x99x82 102x135x82 137x101x82 137x135x82

(*) Fur dieses Modell ist ein Doppel-Netzkabel vorgesehen.
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4 INSTALLATION

Entladung und Handhabung des Ofens

Das Abladen und Handling des Ofens muss mittels eines Gabelstaplers durch Fachpersonal erfolgen.

Aufstellung des Ofens

Die Installation des Ofens muss von qualifiziertem Personal gemaf den lokalen, nationalen und europaischen Vorschriften
ausgefiihrt werden.

Sicherstellen, dass die Auflageflache des Ofens eine angemessene Tragfahigkeit besitzt und eben ist.

Nachdem der Ofen aus der entsprechenden Verpackung genommen wurde, diesen am vorgesehenen Ort unter Beachtung
der Sicherheitsmindestabstande von Mauern und/oder anderen Ausriistungen positionieren.

Der Ofen muss gut belliftet werden und der Mindestabstand von Mauern und/oder anderen Ausriistungen darf nicht geringer
als 10 cm auf der linken und hinteren Seite sein.

Auf der rechten Seite einen Mindestabstand von 20 cm fiir die Luftzirkulation einhalten, wo moglich mindestens 50 cm fiir den
bequemen Zugang zur elektrischen Anlage im Falle von Wartungs- und/oder Reparaturarbeiten.

///////////////////
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‘ 20+50 cm

min.10 cm ‘

Eventuelle Schutzabdeckungen aus Polystyrol und die Schutzfolie entfernen und dabei die Verwendung von
Werkzeugen, die die Oberfliche beschiddigen kénnen, vermeiden.
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VOR DEM EINSCHALTEN DES OFENS DAS POLYSTYROL UNTER DEN STEINEN ENTFERNEN.

Anschluss an die Anlagen (Stromanschluss)

Der Ofen wird ohne Versorgungskabel geliefert. Der Anschluss an das elektrische Stromnetz muss mit Zwischenschalten eines

Differential-Thermoschutzschalters mit entsprechenden Eigenschaften, in dem der minimale Offnungsabstand zwischen den
Kontakten mindestens 3 mm betragt.

Um den Ofen an das Stromnetz anzuschlieRen, ist es unerlasslich, wie folgt vorzugehen:

e Die rechte Seitenwand entfernen;

¢ An die Klemmieiste die Leiter des Versorgungskabels verbinden, das vom homologierten Typ HO7-RNF, mit Leitern
mit angemessenem Querschnitt gemaf den geltenden Vorschriften sein muss.

230V 1Ph+T

230V SPh+T
_JO0Y 3Ph+ L+ T

L2 L3 EJT—
@@@@@@
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AUSSERDEM DIE FOLGENDEN VORSCHRIFTEN BEACHTEN:

o Die Steckdose des elektrischen Stromnetzes muss leicht zuganglich sein und keinerlei Verlegung erfordern.

o Der elektrische Anschluss muss auch nach der Installation der Presse leicht zuganglich sein.

e Der Abstand zwischen Presse und Steckdose muss so sein, dass das Versorgungskabel nicht gespannt ist.
Aufierdem darf sich das Kabel nicht unter dem Untergestell der Presse befinden.

e Falls das Stromversorgungskabel beschadigt ist, muss es vom technischen Kundendienst oder von einem
qualifiziertem Techniker ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

Erdung

e Die Steckdose des elektrischen Stromnetzes muss leicht zuganglich sein und keinerlei Verlegung erfordern.

o Der elektrische Anschluss muss auch nach der Installation der Presse leicht zuganglich sein.

o Der Abstand zwischen Presse und Steckdose muss so sein, dass das Versorgungskabel nicht gespannt ist.
Aufderdem darf sich das Kabel nicht unter dem Untergestell der Presse befinden.

o Falls das Stromversorgungskabel beschadigt ist, muss es vom technischen Kundendienst oder von einem
qualifiziertem Techniker ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

Diese Klemme ist mit dem folgenden Symbol gekennzeichnet:

5 STEUERUNGEN

Beschreibung der Steuertafel

OBERTEMPERATUR

UNTERTEMPERATUR

ECHTZEIT

PROGRAMM

GARZEIT
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Bedienung der elektronischen Karte

DAS GERAT
AN- UND AUSSCHALTEN

- Taste gedruckt halten, um das Gerat an- oder auszuschalten. Das LED auf
der Taste leuchtet, wenn das Gerat ausgeschaltet ist.

TIMER STARTEN UND
STOPPEN

- Taste gedruckt halten, um den Timer zu starten oder zu stoppen. Wenn

der Timer aktiv ist, leuchtet das LED auf der Taste.

Wenn das Gerat eingeschaltet ist, kann der gewlinschte Temperaturwert

gIIEBEI:IEEBSTEMPERATUR mithilfe der - Tasten unten auf dem Bildschirm fur die obere

EINSTELLEN Betriebstemperatur eingestellt werden. Der Bildschirm fiir die Temperatur blinkt,
wahrend der Sollwert eingestellt wird. Wenn die Einstellung beendet ist, wird sie
automatisch im aktuellen Programm gespeichert.
Wenn das Gerat angeschaltet ist, erscheint die aktuelle Programmnummer auf
dem

UNTERE

BETRIEBSTEMPERATUR Programmdisplay. Die - Tasten neben dem Programmbildschirm

EINSTELLEN

benutzen, um die Programmnummer zu andern. Der Bildschirm fiir die
Temperatur blinkt, wahrend der Sollwert eingestellt wird. Wenn die Einstellung
beendet ist, wird sie automatisch im aktuellen Programm gespeichert.

BETRIEBSZEIT
EINSTELLEN

Wenn das Gerat eingeschaltet ist, kann der gewiinschte Zeitwert mithilfe der

- Tasten neben dem Bildschirm fiir die Zeit eingestellt werden.

Wenn die Einstellung beendet ist, wird sie automatisch im aktuellen Programm
gespeichert.

EIN- UND AUSSCHALTEN
DER BELEUCHTUNG

Die Schaltflache berthren, um die Beleuchtung an- und auszuschalten. Das

LED auf der Taste ist an, wenn die Beleuchtung angeschaltet ist.

AN- UND AUSSCHALTEN
DER TURBOFUNKTION

@ - Taste gedruckt halten, um die Turbofunktion an- oder auszuschalten.
Wenn der Turbomodus aktiv ist, leuchtet das LED auf der Taste. Das Gerat
aktiviert die Widerstandsausgange, auch wenn die Turbofunktion und die
eingestellte Zeit und der eingestellte Temperaturwert erreicht wurde und kehrt zur
Ausgangsposition nach Ablaufen der Zeit zurlck.

PROGRAMM EINSTELLEN

Wenn das Gerat angeschaltet ist, erscheint das Programm auf dem
Bildschirm ,PROGRAMM?®. Das aktuelle Programm kann mit den Tasten

geandert werden. Jedes Programm beinhaltet die Werte

Obertemperatur, Untertemperatur und Garzeit. Wenn einer dieser Werte verandert
wird, wird sie automatisch im aktuellen Programm gespeichert.

BRENNER ZURUCKSETZEN

(FUR GASBETRIEBENE
MODELLE)

Wenn der Brenner des Gerats nicht funktioniert, die W&
den Brenner zuriickzusetzen.

- Tasten driicken, um
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Die Echtzeit einstellen

ECHTZEIT
WOCHENTAG
Wenn das Geréat in Betrieb ist , die Taste fiir 3 Sekunden gedrickt halten und das
und das Einstellungsment firr die Echtzeit eingeben. Nach den vorgenommenen Anderungen die - Taste fur 3

Sekunden gedriickt halten, um die neuen Werte zu speichern und zum Hauptfenster zurlickzukehren.

Zeiteinstellung: Der Wert auf dem Echtzeitbildschirm wird mit den - Tasten unterhalb des

Zeitbildschirms eingestellt.

Wochentaq einstellen: Der Wert auf dem Tagesbildschirm wird mit den - Tasten neben dem

Wochentagsbildschirm eingestellt.
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Einstellung der automatischen Offnungszeit

EINSTELLUNG DER OBERTEMPERATUR BEI
AUTOMATISCHEN ANSCHAL[TEN

EINSTELLUNG DER
UNTERTEMPERATUR BEI
AUTOMATISCHEM ANSCHALTEN

ZEIT DES AUTOMATISCHEN
ANSCHALTENS

TAG DES AUTOMATISCHEN
ANSCHALTENS

Die - Taste fur 3 Sekunden gedruckt halten, wahrend das Gerat im Betrieb ist, um die Zeit fir das automatische
Anschalten einzustellen.

Nach den vorgenommenen Anderungen die - Taste fur 3 Sekunden gedriickt halten, um die neuen Werte zu
speichern und zum Hauptfenster zuriickzukehren.

Obertemperaturwert einstellen:
Zum Einstellen der gewtinschten Obertemperatur bei automatischem Anschalten des Gerats, den

LOBERTEMPERATUR"-Bildschirm und die@ @ -Tasten benutzen.

Untertemperaturwert einstellen:
Zum Einstellen der gewunschten Untertemperatur bei automatischem Anschalten des Geréts, den

LUNTERTEMPERATUR*-Bildschirm und die@ @ -Tasten benutzen.

Stunde des automatischen Anschaltens einstellen:
Tasten neben dem Bildschirm flir die Zeit des automatische Anschalten benutzen, um den Zeitwert flr das
automatische Anschalten einzustellen.

Tag des automatischen Anschaltens einstellen: Die Tasten an der Seite des Bildschirmes benutzen, um den Tag
des automatischen Anschaltens zu andern.

HINWEIS 1: Die Zeit des automatischen Anschaltens auf ,----“ einstellen, falls an dem entsprechenden Tag das Gerat
nicht automatisch angeschaltet werden soll.
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HINWEIS 2: Wenn das Gerat am selben Tag automatisch angeschaltet wird, wird die automatische Anschaltzeit des
aktuellen Tages auf dem Bildschirm angezeigt. Wird das Gerat wahrend des Tages nicht automatisch angeschaltet,
erscheint ,----“ auf dem Bildschirm.

HINWEIS 3: Wenn sich das Gerat automatisch anschaltet, wird es als Pr. 00 angeschaltet. Die Werte werden wie die
programmierte Ober- und Untertemperatur eingestellt.

Fehler und Anomalien

O}

-1: Thermoelement nicht angeschlossen.
Loésung: Der Ofen muss komplett vom Stromnetz abgetrennt werden. Anschluss des Thermoelements uberprifen.

£-2: Die Innentemperatur des Ofens betragt mehr als 500°C:
Losung: Der Ofen muss komplett vom Stromnetz abgetrennt werden. Thermoelement-Anschluss, Widerstand des
Relais und des Schaltschitzes sollten Uberprift werden.

£-3: Erkennung des Thermoelements fehigeschlagen.
Lésung: Der Strom sollte aus- und angeschaltet werden. Wenn es keine Verbesserung gibt, muss das Bedienungsfeld
ersetzt werden.

)

-4: Die Temperatur der Relaiskarte betragt mehr als 70°C. Lésung: Ventilation im Bauteil
des Ofens kontrollieren.

)

-5: Die Temperatur der Grafikkarte betragt mehr als 70°C. Lésung: Die Ventilation im vorderen
Bereich kontrollieren.

£-6: Fehlfunktion des Bedienungsfeldes.
Der Strom sollte aus- und angeschaltet werden. Wenn es keine Verbesserung gibt, muss das Bedienungsfeld ersetzt
werden.

9AS: Brenner funktioniert nicht.
Lésung: Den Brenner kontrollieren.

6 GEBRAUCHSANLEITUNG

Funktionspriifung

Vor dem Einschalten des Ofens priifen:
e Dass der Schutzfilm, wo vorhanden, entfernt worden ist;
o Dass der Stecker korrekt in die Steckdose fur die elektrische Stromversorgung gesteckt worden ist;
e Dass die Versorgungsspannung, die Frequenz und die Leistung der Anlage mit den Werten, die auf dem
Schild auf der rechten Seite des Ofens aufgeflihrt sind, vereinbar sind;

Einschalten des Ofens

Zum Einschalten des Ofens wie folgt vorgehen:
e Den Hauptschalter auf 1 drehen;
o Taste ,EINSCHALTUNG/AUSSCHALTUNG” driicken, um das Display einzuschalten;
o Die gewiinschte Temperatur der Ober- und Unterhitze einstellen (OBERES und UNTERES Display);
e Den Backzeit-Timer (Backzyklus) einstellen;

Ersteinschaltung des Ofens

Bei Erstgebrauch des Gerats ist es empfehlenswert, den Ofen leer zu heizen, um schlechte Gertiche aufgrund der
Verdampfung der Feuchtigkeit, die in den feuertesten Steinen, im Isoliermaterial und den internen Metallteilen enthalten ist, zu
beseitigen.
Die folgende Prozedur befolgen:

e Alle Tiren schlief3en und eventuell die Kaminventile 6ffnen;

e Die Temperatur auf 150° C einstellen;
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¢ Den Prozentsatz von Oberhitze und Unterhitze auf 100% einstellen;
e Den Gartimer auf 8:00 Stunden einstellen.

Allgemeine Backhinweise

Die Backzeiten und -temperaturen von Pizzen und dhnlichen Produkten hangen von der Form und Dicke des Teigs sowie der
Menge und Art der dazugegebenen Zutaten ab.

Aus diesen Grinden ist es immer ratsam, zuvor einige Backversuche durchzufiihren, um die Eigenschaften und den Betrieb
des Ofens kennenzulernen.

Der Ofen sollte wie folgt eingestellt werden:

e Das Kaminventil geschlossen halten, bis der Ofen die eingestellte Temperatur erreicht hat;

e Es empfiehlt sich, direkt auf den Steinen zu backen, so dass ein besseres Produktergebnis erzielt wird;

o Die Temperatur der Oberhitze zwischen 300 und 320 °C, die der Unterhitze zwischen 250 und 280 °C einstellen, wenn
man direkt auf Steinen backt.

e Bei einem mehrmaligen, aufeinanderfolgenden Einsatz die Oberhitze auf 350 °C und die Unterhitze auf 300
°C erhohen.

e Bei Verwendung eines Backblechs missen die inversen Werte eingestellt werden.

Gebrauch des Kaminventils

Das Kaminventil erlaubt die Regulierung des Abzugs von Rauchgasen und Dampfen aus der Garkammer und die Erhaltung
der Warme in ihr.

Es wird empfohlen, das Ventil komplett geschlossen zu halten, wenn der Ofen sich in der Heizphase befindet, um in
geringstmoglicher Zeit die gewtinschte Temperatur zu erreichen. Wahrend dem Garen das Ventil gemal den eigenen
Bedurfnissen regulieren.

Ausschaltung des Ofens

Um den Ofen abzuschalten, die nachstehende Prozedur befolgen:
e Die Taste “EINSCHALTUNG/AUSSCHALTUNG fir 1 s gedriickt halten;
¢ Den Hauptschalter auf Position 0 bringen.

7 WARTUNG UND REINIGUNG

Sicherheitsvorkehrungen
Vor jeglichen Wartungsvorgangen die folgenden Sicherheitsvorkehrungen treffen:

o Sicherstellen, dass der Ofen ausgeschaltet und vollkommen abgekdhlt ist;

. Sicherstellen, dass der Ofen nicht mit Strom versorgt wird;

o Sicherstellen, dass die Stromversorgung versehentlich nicht wieder eingeschaltet werden kann; den Stecker
ziehen;

e Die von der Richtlinie 89/391/EWG vorgesehene individuelle Schutzausriistung tragen;

¢ Keine chemischen Mittel auf den feuerfesten Steinen und Innenteilen des Ofens verwenden;

o Kein Wasser aus unter Hochdruck stehenden Schlduchen oder Spulvorrichtungen verwenden;

o  Keine scheuernden Materialien oder Schwamme zum Reinigen der Tirscheiben und Metallteile des Ofens
verwenden;

. Die Tlrscheibe nicht in warmem Zustand reinigen;

e Nach beendeten Wartungs- oder Reparatureingriffen vor der Wiederinbetriebnahme des Ofens alle
Schutzvorrichtungen installieren und die Sicherheitsvorrichtungen wieder aktivieren.

Ordentliche Instandhaltung durch den Benutzer

Vor jeglichen Wartungseingriffen die Stromversorgung unterbrechen und die ,,Sicherheitsvorkehrungen® ergreifen.
Um den Ofen stets sauber und funktionstichtig zu halten, sind eine ordentliche Reinigung und Instandhaltung
erforderlich, die wie folgt in regelmaRigen Abstanden auszufihren sind:

e Tagliche Reinigung
1. Die Innenseite der Backkammer mit einer Metallbirste reinigen, um Mehlablagerungen und Backreste zu
entfernen;
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2. Die Tirscheibe innen und auflen mit einem weichen Tuch und einem sanften Reinigungsmittel reinigen;
Keine Scheuerschwamme verwenden.

3. Die auleren Ofenteile wie Turen, Turgriffe und frontales Bedienfeld mit einem weichen Tuch und einem sanften
Reinigungsmittel reinigen.
Keine Scheuerschwamme verwenden.

e Wochentliche Reinigung
Die auBeren Ofenteile mit einem weichen Tuch und einem sanften Reinigungsmittel sorgfaltig reinigen.
Keine Scheuerschwamme verwenden.

¢ Monatliche Reinigung
Turstifte und -feder mit einem ungiftigen Spruhfett schmieren.

Um

auf die Feder zugreifen zu kénnen, die linke Seitenwand 6ffnen.

¢ Jahrliche Reinigung

1. Mit einem Staubsauger den Innenraum der Backkammer reinigen;

2. Samtliche Entliftungsausgange auf der Vorder- und Rickseite und den Seitenteilen des Ofens reinigen;

3. Die rechte Seitenwand entfernen und mit einem Staubsauger das Fach der Bedienelemente innen aussaugen
und darauf achten, die Bauteile und Elektrokabel nicht zu beschadigen.

AuBerordentliche Instandhaltung durch Fachtechniker

Bei Vorgangen auRerhalb des Zustandigkeitsbereichs des Benutzers muss der Einsatz eines Fachtechnikers angefordert
werden.

Wenden Sie sich daher an lhren Handler und/oder den Gebietskundendienst.

Vor jeglichen Wartungseingriffen die Stromversorgung unterbrechen und die ,,Sicherheitsvorkehrungen* ergreifen.

Auswe

Die Lampe wie folgt auswechseln:

1.
2.
3.

4.

Auswechslung der Temperatursonde fir die
Oberhitze

1.
2. Die Sonde der Leistungsplatine im Fach der

chslung der Lampen

Die Lampe niemals bei warmem Ofen auswechseln;
Abwarten, dass sich der Ofen abkuhit.
Die Lampe nicht mit den Handen beriihren, immer Handschuhe, ein Stiick Papier oder ein Tuch verwenden, um
eine Beschadigung zu vermeiden und folglich nicht die Lebensdauer der Lampe zu verringern;
sl

Das Lampenglas entfernen;

Die Lampe anheben, um sie herauszuziehen;

Die Lampe vorsichtig einsetzen, dabei die Kontakte
nicht verbiegen;

Das Lampenglas wieder anbringen.

Die rechte Seitenwand entfernen;

Elektroanlage abtrennen (siehe Schaltplan);

Die Befestigungsschraube der Sonde in der Kammer
I6sen;

Die Sonde aus der Kammer herausziehen;

Die Sonde auswechseln und die neue in die Kammer
einsetzen;

Bei der Remontage in umgekehrter Reihenfolge
vorgehen und dabei aufpassen, dass die Polaritat der
Sonde korrekt angeschlossen wird (siehe Schaltplan).
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Auswechslung der Temperatursonde fiir die Unterhitze

—_—

Die rechte Seitenwand entfernen;

2. Die Sonde der Leistungsplatine im Fach der
Elektroanlage abtrennen (siehe Schaltplan);

3. Den Hourdistein an der rechten Kammerwand
anheben;

4. Die Befestigungsschraube der Sonde in der
Kammer l6sen;

5. Die Sonde aus der Kammer herausziehen;

6. Die Sonde auswechseln und die neue in die
Kammer einsetzen,;

7. Den Hourdistein wieder einsetzen;

8. Bei der Remontage in umgekehrter Reihenfolge

vorgehen und dabei aufpassen, dass die Polaritat

der Sonde korrekt angeschlossen wird (siehe Schaltplan).

Auswechslung der Tiirscheibe

/|
- —

2

Das frontale Bedienfeld entfernen, ohne dabei die Kabel
abzutrennen.

Die Schrauben an der linken Turseite [6sen und die TUr
aus dem Turrahmen nehmen.

Einen Schlitzschraubenzieher durch die angezeigte
Offnung in den Federstift einfilhren. Den Dlbel lockern,
der den Federstift sichert, und den Schraubenzieher
gegen den Uhrzeigersinn drehen, um die Feder zu
entspannen.

Die Vortir abnehmen und die Scheibe auswechseln.
Fur die Montage in umgekehrter Reihenfolge vorgehen.
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Auswechslung der Tiirfeder

Bei der Auswechslung der Tirfeder zuerst die Hinweise des vorangehenden Kapitels beachten (Auswechslung der
Tiirscheibe), um die Ofentir zu entfernen und die Vortiir auszumontieren.

Nach der Demontage der Vortiir den Seeger-Ring abnehmen, der den Federstift sichert (Abbildung links);
Den Stift abziehen, um die Feder herausnehmen zu kénnen;

Die Feder auswechseln und den Stift mit dem Seeger-Ring wieder anbringen (Abbildung rechts);

Fir die Tirmontage in umgekehrter Reihenfolge vorgehen.

Auswechslung der Heizwiderstédnde

Sobald die ,Sicherheitsvorkehrungen® ergriffen wurden, sind die Heizwiderstande wie folgt auszuwechseln:

Fir die Auswechslung der Heizwidersténde der Oberhitze die rechte Seitenwand entfernen;

Die Zufihrungsdrahte der auszuwechselnden Heizwiderstdnde abtrennen;

Die Gesteinswolle zur Seite schieben, um auf die Schrauben oder Klemm-Muttern der auszuwechselnden
Heizwiderstande zugreifen zu kdnnen;

Den defekten Heizwiderstand herausziehen und durch einen neuen ersetzen;

Bei der Remontage in umgekehrter Reihenfolge vorgehen.

Fir die Auswechslung der Heizwidersténde der Unterhitze die rechte Seitenwand entfernen;

Die Zufihrungsdrahte der auszuwechselnden Heizwiderstédnde abtrennen;

Die Gesteinswolle zur Seite schieben, um auf die Schrauben oder Klemm-Muttern der auszuwechselnden
Heizwiderstande zugreifen zu kdnnen;

Die Hourdisteine der Unterhitze entfernen;

Den defekten Heizwiderstand herausziehen und durch einen neuen ersetzen;

Die Hourdisteine wieder anbringen und bei der Remontage in umgekehrter Reihenfolge vorgehen.

Anweisungen fiir die Bestellung der Ersatzteile

Bei der Bestellung der Ersatzteile missen die folgenden Angaben mitgeteilt werden, die sich auf dem silbernen Typenschild
an der rechten Ofenseite befinden:

Ofenmodell;

Ofennummer (Seriennummer);
Bauteilcode (siehe Ersatzteilliste);
Bendtigte Menge.
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8 MOGLICHE STORUNGEN, ALARME und FEHLER

Stérung

Mogliche Ursache

Mogliche Losung

Der Ofen schaltet sich nicht ein, die
Displays bleiben ausgeschaltet

Stromversorgung fehit

Den Hauptschalter, die Steckdose, den
Stecker, das Netzkabel und die Klemmenleiste
im Fach der Bedienelemente kontrollieren

Der Hauptschalter ist auf ,0"

Den Hauptschalter auf ,1“ setzen

Der Hauptschalter des Ofens ist defekt

Den Hauptschalter des Ofens auswechseln

Eingriff des Sicherheitsthermostats

Die rechte Seitenwand 6ffnen, den Thermostat
und Sicherheitsschalter zurlickstellen

Das Display ist ausgeschaltet,
obwohl der Hauptschalter auf ,1¢
und die Stromversorgung vorhanden
ist

Gerat/e ausgeschaltet

Taste ,EINSCHALTUNG/AUSSCHALTUNG” 1
Sekunde lang driicken

Das Gerat ist defekt

Das Gerat ersetzen

Eine oder mehrere Lampen schalten
sich nicht ein, obwohl der Ofen Hitze
erzeugt

Eine oder mehrere Lampen sind
durchgebrannt

Die durchgebrannten Lampen ersetzen

Der Trafo ist defekt

Den Trafo ersetzen

Der Lampenhalter ist defekt

Den Lampenhalter ersetzen

Die Backkammer erwarmt sich nicht
angemessen

Ober- und/oder Unterhitze sind auf zu
niedrige Werte eingestellt

Die Temperatur der Ober- und/oder Unterhitze
erhbéhen

Die Heizwiderstande funktionieren nur
teilweise

Die Spannung an den Widerstanden
Uberprifen

Uberpriifen, ob die Heizwiderstande defekt
sind

Die Relaiskarte ist defekt

Die Relaiskarte ersetzen

Das Kaminventil ist zu weit offen

Das Kaminventil einstellen

Die Temperatur Ubersteigt die
Thermostateinstellungen

Die Kontakte der Relaiskarte sind
verklebt (Heizwiderstdnde immer unter
Strom)

Die Relaiskarte tberprifen und bei Bedarf
ersetzen

Das Kaminventil ist geschlossen

Das Kaminventil einstellen

Die Tur ist geschlossen, aber es tritt
Rauch aus

Das Kaminventil ist geschlossen

Das Ventil noch weiter 6ffnen und auf seinen
einwandfreien Betrieb Uberprufen.

9 INFORMATIONEN ZUR VERSCHROTTUNG UND ENTSORGUNG

Gemél3 Art. 13 der ital. Gesetzesverordnung Nr. 151 vom 25. Juli 2005 zur ,Umsetzung der Richtlinien
2002/95/EG, 2002/96/EG, 2003/108/EG im Hinblick auf die Einddmmung der Verwendung von geféhrlichen
Substanzen in Elektro- und Elektronikgeréten sowie die Entsorgung der Abfélle*.

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne am Geréat oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt am
Ende seiner Lebensdauer getrennt von anderen Abfallen gesammelt werden muss.

Die Sammlung dieses Gerats am Ende seiner Lebensdauer wird vom Hersteller organisiert und abgewickelt. Der Benutzer,
der dieses Gerat entsorgen méchte, muss sich daher an den Hersteller wenden und sich nach dem von ihm eingerichteten
System richten, damit eine getrennte Sammlung des Gerats am Ende seiner Lebensdauer maglich ist.

Die fachgerechte getrennte Sammlung zur anschlieBenden Uberfiihrung des entsorgten Gerats in das Recycling, die
Aufbereitung und die umweltgerechte Entsorgung tragt dazu bei, mogliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und die
Gesundheit zu vermeiden und unterstitzt die Wiederverwendung und/oder das Recycling der Materialien, aus denen das
Gerat besteht. Die illegale Entsorgung des Produkts von Seiten des Halters fiihrt zur Verhangung der von den geltenden
Bestimmungen vorgesehenen Verwaltungsstrafen.

Eingetr. in das nationale Verzeichnis der Elektro- und Elektronikgeratehersteller unter der Nummer:

IT08020000000645
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EPLSOSI e LISTE RICAMBI / EXPLODED VIEW and SPARE PARTS LIST




125

¢ l'elad




126

Detail A

17

W “"\‘: ‘;l?'ﬁ-‘
L

A
KRR




127

e

——

Detail B




PO7EN13001-PEP44TC

Pos. Code Description

1 S40FN55033 ENTRY LH SIDE PANEL 4-6L MAX

2 S40FN55025 ENTRY RH SIDE PANEL 4-6L MAX

3 S35FN55042 ENTRY COMPLETE DOOR 4-6-8-12 MAX
03.01 S66PT55018 ENTRY DOOR ASSEMBLY 4-6-8-12 MAX
03.02 S34FN55020 COUNTERDOOR ASSEMBLY 4-6-8-12 MAX
03.03 A90MI65003 ELESA HANDLE | 280/115 M12
03.04 AOOPT57001 ENTRY GLASS CERAMIC PLATE 4-6-8-12
03.06 A86ME30004 |ENTRY OVEN DOOR SPRING 6L-9-12L-18

4 A950065008 | REFRACTORY STONE 350X700X14

5 A87RZ65005 HEATING ELEMENT 2800 W 230 V

6 A87RZ65005 HEATING ELEMENT 2800 W 230 V

7 A90MP65001 SPHERIC KNOB PLX.30-M8-C9

8 A88S086002 | PROBE 600° C

9 A87IL73009 COMPLETE LAMP HOLDER 12V 20W G4 450°C

10 A86EL48001 EQUIPOTENTIAL CONNECTION

11 A86EL46004 CABLE GLAND OBO 106 PG 21

12 A86EL47003 NUT FOR CABLE GLAND OBO 106 PG 11

13 A88SE 13001 POWER CARD TOUCH

14 A871L72012 TRANSFORMER 40VA 50/60HZ 230V+12V

15 A88SE81002 RELAY BOARD

17 A87CX62006 MAMMUT ASSEMBLY

18 A88SE 13002 DISPLAY TOUCH

19 A87AZ69004 FOUR-POLE SWITCH 16A

20 A930L65101 LABEL SWITCH

21 A87AZ69028 KNOB SWITCH

22 A94GU65009 | DOOR SEAL 4-6-8-12

PO7EN13002- PEP66TTC

Pos. Code Description

1 S40FN55035 ENTRY LH SIDE PANEL 6-9 MAX

2 S40FN55027 ENTRY RH SIDE PANEL ENTRY 6-9 MAX

3 S35FN55042 ENTRY COMPLETE DOOR ENTRY 4+6+8+12 MAX
03.01 S66PT55018 ENTRY DOOR ASSEMBLY 4+6+8+12 MAX
03.02 S34FN55020 COUNTERDOOR ASSEMBLY 4+6+8+12 MAX
03.03 A90MI65003 ELESA HANDLE | 280/115 M12
03.04 AOOPT57001 ENTRY GLASS CERAMIC PLATE 4-6-8-12
03.06 A86ME30004 |ENTRY OVEN DOOR SPRING 6L+9+12L+18

4 A950065008 | REFRACTORY STONE 350X1050X14

5 A87RZ65065 HEATING ELEMENT 3650 W 230 V

6 A87RZ65065 HEATING ELEMENT 3650 W 230 V

7 A90MP65001 SPHERIC KNOB PLX.30-M8-C9

8 A88S086002 | PROBE 600° C

9 A87IL73009 COMPLETE LAMP HOLDER 12V 20W G4 450°C

10 A8B6EL48001 EQUIPOTENTIAL CONNECTION

11 A86EL46004 CABLE GLAND OBO 106 PG 21

12 A86EL47003 NUT FOR CABLE GLAND OBO 106 PG 11

13 A88SE 13001 POWER CARD TOUCH

14 A871L72012 TRANSFORMER 40VA 50/60HZ 230V+12V

15 A88SE81002 RELAY BOARD

17 A87CX62006 MAMMUT ASSEMBLY

18 A88SE 13002 DISPLAY TOUCH

19 A87AZ69004 FOUR-POLE SWITCH 16A

20 A930L65101 LABEL SWITCH

21 A87AZ69028 KNOB SWITCH

22 A94GU65009 | DOOR SEAL 4-6-8-12
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PO7EN13003-PEP66BTC

Pos. Code Description

1 S40FN55007 ENTRY LH SIDE PANEL 4-6L MAX

2 S40FN55005 ENTRY RH SIDE PANEL 4-6L MAX

3 S35FN55045 ENTRY COMPLETE DOOR 6L+9+12L+18 MAX
03.01 S66PT55019 ENTRY DOOR ASSEMBLY 6L+9+12L+18 MAX
03.02 S66CG55013 | COUNTERDOOR ASSEMBLY 6L+9+12L+18 MAX
03.03 A90MI65003 ELESA HANDLE | 280/115 M12
03.04 AOOPT59001 ENTRY GLASS CERAMIC PLATE 4-6-8-12
03.06 A86ME30004 |ENTRY OVEN DOOR SPRING 6L+9+12L+18

4 A950065008 | REFRACTORY STONE 350X700X14

5 A87RZ65010 HEATING ELEMENT 900 W 230 V

6 A87RZ65007 HEATING ELEMENT 750 W 230 V

7 A90MP65001 SPHERIC KNOB PLX.30-M8-C9

8 A88S086002 | PROBE 600° C

9 A87IL73009 COMPLETE LAMP HOLDER 12V 20W G4 450°C

10 A86EL48001 EQUIPOTENTIAL CONNECTION

11 A86EL46004 CABLE GLAND OBO 106 PG 21

12 A86EL47003 NUT FOR CABLE GLAND OBO 106 PG 11

13 A88SE 13001 POWER CARD TOUCH

14 A871L72012 TRANSFORMER 40VA 50/60HZ 230V+12V

15 A88SE81002 RELAY BOARD

17 A87CX62006 MAMMUT ASSEMBLY

18 A88SE 13002 DISPLAY TOUCH

19 A87AZ69004 FOUR-POLE SWITCH 16A

20 A930L65101 LABEL SWITCH

21 A87AZ69028 KNOB SWITCH

22 A94GU65010 | DOOR SEAL 6L-9-12L-18

PO7EN13004-PEP99TC

Pos. Code Description

1 S40FN55035 ENTRY LH SIDE PANEL 6-9 MAX

2 S40FN55027 ENTRY RH SIDE PANEL 6-9 MAX

3 S35FN55045 ENTRY COMPLETE DOOR 6L+9+12L+18 MAX
03.01 S66PT55019 ENTRY DOOR ASSEMBLY 6L+9+12L+18 MAX
03.02 S66CG55013 | COUNTERDOOR ASSEMBLY 6L+9+12L+18 MAX
03.03 A90MI65003 ELESA HANDLE | 280/115 M12
03.04 AOOPT59001 ENTRY GLASS CERAMIC PLATE 4-6-8-12
03.06 A86ME30004 |ENTRY OVEN DOOR SPRING 6L+9+12L+18

4 A950065009 | REFRACTORY STONE 350X1050X14

5 A87RZ65008 HEATING ELEMENT 1250 W 230 V

6 A87RZ65010 HEATING ELEMENT 900 W 230 V

7 A90MP65001 SPHERIC KNOB PLX.30-M8-C9

8 A88S086002 | PROBE 600° C

9 A87IL73009 COMPLETE LAMP HOLDER 12V 20W G4 450°C

10 A86EL48001 EQUIPOTENTIAL CONNECTION

11 A86EL46004 CABLE GLAND OBO 106 PG 21

12 A86EL47003 NUT FOR CABLE GLAND OBO 106 PG 11

13 A88SE 13001 POWER CARD TOUCH

14 A871L72012 TRANSFORMER 40VA 50/60HZ 230V+12V

15 A88SE81002 RELAY BOARD

17 A87CX62006 MAMMUT ASSEMBLY

18 A88SE 13002 DISPLAY TOUCH

19 A87AZ69004 FOUR-POLE SWITCH 16A

20 A930L65101 LABEL SWITCH

21 A87AZ69028 KNOB SWITCH

22 A94GU65010 | DOOR SEAL 6L-9-12L-18
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PO7EN13005-PDP44TC

Pos. Code Description

1 S40FN55037 ENTRY LH SIDE PANEL 8-12L MAX

2 S40FN55029 ENTRY RH SIDE PANEL 8-12L MAX

3 S35FN55042 ENTRY COMPLETE DOOR 4-6-8-12 MAX
03.01 S66PT55018 ENTRY DOOR ASSEMBLY 4-6-8-12 MAX
03.02 S34FN55020 COUNTERDOOR ASSEMBLY 4-6-8-12 MAX
03.03 A90MI65003 ELESA HANDLE | 280/115 M12
03.04 AOOPT57001 ENTRY GLASS CERAMIC PLATE 4-6-8-12
03.06 A86ME30004 |ENTRY OVEN DOOR SPRING 6L-9-12L-18

4 A950065008 | REFRACTORY STONE 350X700X14

5 A87RZ65005 HEATING ELEMENT 2800 W 230 V

6 A87RZ65005 HEATING ELEMENT 2800 W 230 V

7 A90MP65001 SPHERIC KNOB PLX.30-M8-C9

8 A88S086002 | PROBE 600° C

9 A87IL73009 COMPLETE LAMP HOLDER 12V 20W G4 450°C

10 A86EL48001 EQUIPOTENTIAL CONNECTION

11 A86EL46004 CABLE GLAND OBO 106 PG 21

12 A86EL47003 NUT FOR CABLE GLAND OBO 106 PG 11

13 A88SE 13001 POWER CARD TOUCH

14 A871L72012 TRANSFORMER 40VA 50/60HZ 230V+12V

15 A88SE81002 RELAY BOARD

17 A87CX62006 MAMMUT ASSEMBLY

18 A88SE 13002 DISPLAY TOUCH

19 A87AZ69004 FOUR-POLE SWITCH 16A

20 A930L65101 LABEL SWITCH

21 A87AZ69028 KNOB SWITCH

22 A94GU65009 | DOOR SEAL 4-6-8-12

PO7EN13006-PDP66TTC
Pos. Code Description

1 S40FN55039 ENTRY LH SIDE PANEL 12-18 MAX

2 S40FN55031 ENTRY RH SIDE PANEL 12-18 MAX

3 S35FN55042 ENTRY COMPLETE DOOR 4+6+8+12 MAX
03.01 S66PT55018 ENTRY DOOR ASSEMBLY 4+6+8+12 MAX
03.02 S34FN55020 COUNTERDOOR ASSEMBLY 4+6+8+12 MAX
03.03 A90MI65003 ELESA HANDLE | 280/115 M12
03.04 AOOPT57001 ENTRY GLASS CERAMIC PLATE 4-6-8-12
03.06 A86ME30004 |ENTRY OVEN DOOR SPRING 6L+9+12L+18

4 A950065009 | REFRACTORY STONE 350X1050X14

5 A87RZ65065 HEATING ELEMENT 3650 W 230 V

6 A87RZ65065 HEATING ELEMENT 3650 W 230 V

7 A90MP65001 SPHERIC KNOB PLX.30-M8-C9

8 A88S086002 | PROBE 600° C

9 A87IL73009 COMPLETE LAMP HOLDER 12V 20W G4 450°C

10 A86EL48001 EQUIPOTENTIAL CONNECTION

11 A86EL46004 CABLE GLAND OBO 106 PG 21

12 A86EL47003 NUT FOR CABLE GLAND OBO 106 PG 11

13 A88SE 13001 POWER CARD TOUCH

14 A871L72012 TRANSFORMER 40VA 50/60HZ 230V+12V

15 A88SE81002 RELAY BOARD

17 A87CX62006 MAMMUT ASSEMBLY

18 A88SE 13002 DISPLAY TOUCH

19 A87AZ69004 FOUR-POLE SWITCH 16A

20 A930L65101 LABEL SWITCH

21 A87AZ69028 KNOB SWITCH

22 A94GU65009 | DOOR SEAL 4-6-8-12
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PO7EN13007-PDP66BTC

Pos. Code Description

1 S40FN55037 ENTRY LH SIDE PANEL 8-12L MAX

2 S40FN55029 ENTRY RH SIDE PANEL 8-12L MAX

3 S35FN55045 ENTRY COMPLETE DOOR 6L+9+12L+18 MAX
03.01 S66PT55019 ENTRY DOOR ASSEMBLY 6L+9+12L+18 MAX
03.02 S66CG55013 | COUNTERDOOR ASSEMBLY 6L+9+12L+18 MAX
03.03 A90MI65003 ELESA HANDLE | 280/115 M12
03.04 AOOPT59001 ENTRY GLASS CERAMIC PLATE 4-6-8-12
03.06 A86ME30004 |ENTRY OVEN DOOR SPRING 6L+9+12L+18

4 A950065008 | REFRACTORY STONE 350X700X14

5 A87RZ65010 HEATING ELEMENT 900 W 230 V

6 A87RZ65007 HEATING ELEMENT 750 W 230 V

7 A90MP65001 SPHERIC KNOB PLX.30-M8-C9

8 A88S086002 | PROBE 600° C

9 A87IL73009 COMPLETE LAMP HOLDER 12V 20W G4 450°C

10 A86EL48001 EQUIPOTENTIAL CONNECTION

11 A86EL46004 CABLE GLAND OBO 106 PG 21

12 A86EL47003 NUT FOR CABLE GLAND OBO 106 PG 11

13 A88SE 13001 POWER CARD TOUCH

14 A871L72012 TRANSFORMER 40VA 50/60HZ 230V+12V

15 A88SE81002 RELAY BOARD

17 A87CX62006 MAMMUT ASSEMBLY

18 A88SE 13002 DISPLAY TOUCH

19 A87AZ69004 FOUR-POLE SWITCH 16A

20 A930L65101 LABEL SWITCH

21 A87AZ69028 KNOB SWITCH

22 A94GU65010 | DOOR SEAL 6L-9-12L-18

PO7EN13008- PDP99TC
Pos. Code Description

1 S40FN55033 ENTRY LH SIDE PANEL 12-18 MAX

2 S40FN55025 ENTRY RH SIDE PANEL 12-18 MAX

3 S35FN55045 ENTRY COMPLETE DOOR 6L+9+12L+18 MAX
03.01 S66PT55019 ENTRY DOOR ASSEMBLY 6L+9+12L+18 MAX
03.02 S66CG55013 | COUNTERDOOR ASSEMBLY 6L+9+12L+18 MAX
03.03 A90MI65003 ELESA HANDLE | 280/115 M12
03.04 AOOPT59001 ENTRY GLASS CERAMIC PLATE 4-6-8-12
03.06 A86ME30004 |ENTRY OVEN DOOR SPRING 6L+9+12L+18

4 A950065009 | REFRACTORY STONE 350X1050X14

5 A87RZ65008 HEATING ELEMENT 1250 W 230 V

6 A87RZ65010 HEATING ELEMENT 900 W 230 V

7 A90MP65001 SPHERIC KNOB PLX.30-M8-C9

8 A88S086002 | PROBE 600° C

9 A87IL73009 COMPLETE LAMP HOLDER 12V 20W G4 450°C

10 A86EL48001 EQUIPOTENTIAL CONNECTION

11 A86EL46004 CABLE GLAND OBO 106 PG 21

12 A86EL47003 NUT FOR CABLE GLAND OBO 106 PG 11

13 A88SE 13001 POWER CARD TOUCH

14 A871L72012 TRANSFORMER 40VA 50/60HZ 230V+12V

15 A88SE81002 RELAY BOARD

17 A87CX62006 MAMMUT ASSEMBLY

18 A88SE 13002 DISPLAY TOUCH

19 A87AZ69004 FOUR-POLE SWITCH 16A

20 A930L65101 LABEL SWITCH

21 A87AZ69028 KNOB SWITCH

22 A94GU65010 | DOOR SEAL 6L-9-12L-18
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