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1. EINFUHRUNG

1. EINFUHRUNG

Der Gasofen SXNTHESIS gehort der Familie der Netzbanddfen, die
hauptsachlich fur das automatische Backen von Pizzen und &hnlichen
Produkten geplant und gebaut wurden. Das vorteilhafte Hauptmerkmal
dieses Ofens ist die Moglichkeit, optimale Backresultate zu kriegen, ohne
das Backen selbst (berwachen zu muissen. Daher kann das
Backverfahren auch von nicht entsprechend qualifiziertem Personal
durchgefuhrt werden.

Weitere Vorteile erzielt man angesichts der Tatsache, dass der Gasofen
SYNTHESIS auch der Familie der Hei3luftéfen gehdrt. Dank der Umluft in
der Backkammer kann man ein gleichmaRiges und reproduzierbares
Backen mit vereinfachten Bedienungsarbeiten seitens des Betreibers
bekommen. Der Ofen SYNTHESIS ist besonders leistungsfahig, da das
Backgut dank der geeigneten Dosierung der Luftumwalzung nicht zu viel
getrocknet wird und der richtige Wohlgeruch hat.

AuBBerdem wurde der Ofen SYNTHESIS geplant, um die Probleme der
Benutzer, die in Bereichen wo eine hohe elektrische Leistung nicht zur
Verfigung steht, zu lésen. Der Betrieb mit Gas garantiert auch ein
Ersparnis in den Betriebskosten.

Wir bedanken uns, dass Sie diesem Produkt den Vorzug geschenkt
haben. Wir kénnen lhnen versichern, dass Sie eine gute Wahl getroffen
haben: Unsere Firma beschaftigt sich seit Jahrzehnten mit der Herstellung
von hochwertigen Produkten, ohne unnoétige und gegenwirkende
Einschrankungen bei der Wahl der besten Materialien.
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2. GEBRAUCH DER BEDIENUNGSANLEITUNG

2. GEBRAUCH DER BEDIENUNGSANLEITUNG

A Die durch dieses Symbol gekennzeichneten Abschnitte
enthalten wesentliche Sicherheitshinweise. Sie missen von den
Monteuren, vom Endbenutzer und von seinen eventuellen
Mitarbeitern, die das Gerat verwenden werden, durchgelesen werden.
Die Herstellerfirma nimmt keine Verantwortung fur eventuelle
Schaden, die wegen der Nichtbeachtung der in diesen Abschnitten
angegebenen Normen verursacht wurden.

Dieses an verschiedenen Stellen des Ofens angebrachte
Symbol ,,ACHTUNG! HEISSE OBERFLACHE* warnt den Benutzer vor
der Gefahr.

A Dieses an verschiedenen Stellen des Ofens angebrachte
Symbol warnt den Benutzer vor elektrischer Spannung an nicht in der
Produkthtlle isolierten Teilen, die Brandgefahr verursachen oder
Personen durch Stromschlag téten kann.

@ Die durch dieses Symbol gekennzeichneten Abschnitte
enthalten wesentliche Informationen Gber die zu treffenden
VorsichtsmalBnahmen, um das Gerat nicht zu beschadigen. Auch
diese Abschnitte midssen daher im Interesse des Benutzers
durchgelesen werden.

A Bewahren Sie diese Installations-, Bedienungs- und
Wartungsanleitung sorgfaltig in der Nahe des Geréats auf, damit es einfach
und schnell eingesehen werden kann. Dieses Handbuch muss das Gerét
bei jeder Ubereignung begleiten: Ohne Handbuch ist das Gerat nicht
vollstandig und sicher.

Schreiben Sie die hinter dem Handbuchdeckel angegebene Code- und
Revisionsnummer auf. Falls diese Kopie verloren oder zerstort wird,
konnen Sie eine neue durch die Mitteilung der oben genannten Daten
bestellen.

A Dieses Handbuch besteht aus mehreren Abschnitten, die sowie von
den Monteuren und den Wartungstechnikern als auch vom Endbenutzer
fir einen sicheren Gebrauch und zur Erzielung der bestmdglichen
Resultate mit diesem Produkt durchgelesen werden miissen.

Jedenfalls mdchten wir lhnen im Nachfolgenden einige nutzliche
Hinweise fur ein schnelles Nachschlagen der verschiedenen Kapitel
geben.

Der Abschnitt 3 enthalt die Referenznormen des Backofens und die
Hinweise flur seine korrekte Bedienung.
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2. GEBRAUCH DER BEDIENUNGSANLEITUNG

Der Abschnitt 4 enthalt alle notwendigen Auskinfte Uber die Installation
des Ofens. Sie sind hauptsachlich ans Fachpersonal gewandt, sollten aber
vorher vom Endbenutzer durchgelesen werden, um die fir den Betrieb des
Ofens notwendigen Aufstellungsrdume und Anlagen vorbereiten zu
konnen.

Die Abschnitte 5, 6 und 7 sind fur den Benutzer bestimmt, der die
Vorgehensweise bei der Bedienung des Backofens erlernen muss.
Sie leiten den Benutzer uber die notwendigen Tatigkeiten fur die
Einschaltung, die Bedienung und die Ausschaltung des Geréats in
Sicherheitsbedingungen.

Der Abschnitt 8 erteilt alle notwendigen Auskiinfte Uber die
notwendigen Reinigungs- und Wartungsarbeiten am Geréat, d.h. alle
Tatigkeiten, die vom Benutzer durchzufihren sind, um die
Funktionstlichtigkeit des Ofens unter sicheren und korrekten hygienisch-
gesundheitlichen Betriebsbedingungen und mit den besten Ergebnissen zu
gewabhrleisten.

Der Abschnitt 9 erteilt alle notwendigen Auskiinfte Uber die
periodischen oder aul3erordentlichen Wartungsarbeiten, wie beispielsweise
die Reparatur oder Auswechslung von Gerateteilen.

A Diese Wartungsarbeiten missen vom Fachpersonal durchgefiihrt
werden.

Der Abschnitt 10 erteilt Angaben Uber die Vorgehensweise fur die
Aul3erbetriebsetzung.

Die technischen Anhange enthalten die Merkmale des spezifischen
Ofenmodells und alle Werte, die fir die Wahl, Installation und Bedienung
erforderlich sein konnen.

Sie dienen als Referenzpunkt fir die Kontrolle, ob die gewinschte
Verwendung des Backofens unter die vorgesehenen fallt. Jedes Mal ist
auch der genaue Wert einer geratbezogenen Angabe erforderlich.

Dieses Kapitel enthalt auch die Beschreibung der elektrischen
Ausristung, die zum Backofen mitgeliefert wird, sowie die
Explosionszeichnungen und eine Liste der Ersatzteile, um die Bestellung
und Auswechslung beschadigter Teile zu erleichtern.

A Der Hersteller behalt sich das Recht vor, die Produktion und
Handbicher zu aktualisieren. Nur in Ausnahmefallen werden auch frihere
Produktionen oder Handblcher aktualisiert.
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3. TECHNISCHE MERKMALE

3. TECHNISCHE MERKMALE

3.1.ldentifizierung des Produktes

Die vorliegende Bedienungsanleitung bezieht sich auf die
gasbetriebenen Umluft-Netzbandéfen SYNTHESIS.

3.2.Erfullung der Richtlinien

Der Gasofen SYNTHESIS ist mit der Pflichtmarkierung C€ versehen.
Sie weist auf die Erfullung folgender européaischer Richtlinien hin:

2014/35/EG Niederspannung

2014/30/EG elektromagnetische Kompatibilitat

2006/42/EG Maschinen

2009/142/EG Gasverbrauchseinrichtungen

1935/2004/EG Verordnung Uber Materialien und Gegenstande, die mit
Lebensmitteln in Beriihrung kommen

3.3.Vorgesehene Benutzungsbedingungen

Der Ofen SYNTHESIS st fur das Backen von Pizza und
Gastronomieprodukten entworfen worden. Er ist flir den Restaurantbereich
bestimmt (Restaurants, Pizzerien usw.).

Die vom normalen Einsatz vorgesehenen Arbeitsvorgange der
Backmodule sind das Einfihren und Herausnehmen der Produkte aus der
Backkammer, die Einschaltung, Einstellung, Ausschaltung und Reinigung
des gesamten Gerates.

A Die Gerate durfen nur fir die oben angefuhrte Zweckbestimmung
und vom Hersteller vorgesehenen Konfigurationen verwendet werden: Den
Backofen niemals fiur andere Zwecke benutzen, als angegeben.

Die Backoéfen Synthesis sind fir eine professionelle Anwendung
bestimmt.

A Die angegebene Zweckbestimmung gqilt nur flar strukturell,
mechanisch und anlagentechnisch vollig effiziente Gerate.

3.4.Technische Spezifikationen

Fir die technischen Spezifikationen wird auf die folgenden Anhange am
Ende dieser Anleitung verwiesen:

a. Technische Merkmale

b. Anschlisse

c. Schaltplane

d. Explosionszeichnungen
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4. INSTALLATION

4. INSTALLATION

A ACHTUNG! Diese Hinweise sind ausschliel3lich zum Einsatz
des fiur Installation und Wartung von elektrischen und/oder
gasbetriebenen Geréate zustandigen Fachpersonals bestimmt. Die
Installation durch unqualifiziertes Personal kann Schaden am Gerét,
an Personen, Tieren bzw. Gegenstanden verursachen.

Sollte es auRerdem notwendig sein, Anderungen  oder
Vervollstandigungen der Elektro- und/oder Gasanlage des Geb&audes fur
die Installation des Gerats vorzunehmen, muss sich der durchfiihrende
Techniker bescheinigen, dass die Arbeiten gemall den geltenden
Bestimmungen im Installationsland ausgeftihrt worden sind.

4.1.Kontrolle bei der Lieferung

Sofern nichts anderes vereinbart wurde, werden die Produkte sorgfaltig
mit einer soliden Holzstruktur und einer Blasenfolie aus Nylon verpackt,
damit sie gegen Sto6Re und Feuchte wahrend der Beforderung geschutzt
werden. Die Produkte werden dem Transporteur im besten Zustand
geliefert.

Jedenfalls wird es empfohlen, die Verpackung bei Lieferung zur
Feststellung eventueller Schadenzeichen zu kontrollieren. Falls
Schadenzeichen gemerkt werden, diese auf der Quittung eintragen und die
Quittung vom Fahrer unterschreiben lassen.

Nach Auspacken kontrollieren, ob das Gerat Schaden erlitten hat. Sich
vergewissern, dass alle von uns gelieferten, eventuell abmontierten Teile
vorhanden sind.

In  der Verpackung befinden sich neben dem Gerat die
Bedienungsanleitung und die Konformitatserklarung.

Wir méchten Ihnen darauf aufmerksam machen, dass die Transportfirma
die Beschwerde fir eventuelle Schaden des Gerats und/oder fehlende
Teile innerhalb von 15 Tagen ab Lieferdatum annimmt und dass die
Herstellerfirma keine Verantwortung fur die von ihren Produkten wéahrend
des Transports erlittenen Schaden nimmt.

Jedenfalls stehen wir zur Verfliigung, falls Sie unsere Hilfe bei der
Einreichung der Beschwerde brauchen.

A Bei Schaden, das Gerat nicht verwenden und sich an
gualifiziertes Personal wenden.

SYNTHESIS GAS 9



4. INSTALLATION

4.2.Wahl des Aufstellungsorts

Der gute, sichere und dauerhafte Betrieb des Gerats hangt auch vom
Montageort ab. Daher soll der Aufstellungsort vor der Geréatelieferung
sorgfaltig gewahlt werden.

Das Gerat in einem trockenen, flr den Gebrauch, die Reinigung und die
Wartung leicht zuganglichen Raum installieren.

Es ist notwendig, das Geréat zu einem Abstand von mindestens
20 cm von den Raumwéanden oder von anderen Geraten zu montieren,
um die Kuhl6ffnungen an den Seiten des Backofens frei zu lassen.
Wahrend des Ofenbetriebs erzeugen die Backéfen Dampf und Gerlche,
die die Gesundheit herum gefahrden kann.
Bei Gasofen, siehe Abschnitt 4.8.

A Sich vergewissern, dass die Temperatur und die relative Feuchte
des Raums, in welchem das Geréat installiert werden soll, die in den
Merkmalen angegebenen Maximal- und Minimalwerte nie Uberschreiten
(nicht einmal wahrend des Betriebs des Gerats selbst oder anderer im
selben Raum installierten Apparate, siehe Anhang A).

Im Einzelnen kann das Uberschreiten der HOchsttemperatur oder der
maximalen relativen Feuchte zu Beschadigungen der elektrischen Anlagen
und zu Gefahrsituationen fuhren.

4.2.1. Eigenschaften des Aufstellungsorts bei Gasdfen

A Der Installateur ist fur die Prufung des einwandfreien Betriebs
der Gasanlage im Raum und der fir die gesamte Nennwarmeleistung
erforderlichen Bellftungs- und Ventilationsrohre des Raums
verantwortlich.

A Die Herstellerfirma haftet nicht fur eventuelle Schéaden, die
wegen der Nichtbeachtung der geltenden Normen Uber die
einwandfreie Installation der Gasgeréate verursacht werden.

Wahrend der Montage miuissen die Kihloéffnungen wund die
Verbrennungsluftansaugoffnungen der am Ofen angebrachten Gasanlagen
nicht verstopft werden.

Da es sich um ein Gerat mit Gasbetrieb handelt, muss der Raum, in
welchem das Geréat eingebracht wird, genigend gellftet sein; zu diesem
Zweck muss der Raum, wo der Ofen aufgestellt wird, mindestens zwei
permanente Offnungen direkt an den Wanden ins Freie haben.

Als Information wird fir jede kW von installierter Leistung ein
Luftaustausch von 36 m3/h empfohlen.
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4. INSTALLATION

A Fur weitere Informationen und Klarungen tber die Eigenschaften
des Aufstellungsraums, nehmen Sie Bezug auf die im Installationsland
gultigen Normen Uber die Installationsvorschriften dieser Art von Ofen.

4.3.Handling des Moduls

Zum Ausladen und Handling des
Moduls einen Gabelstapler oder einen
Gabelhubwagen mit einem T T
Tragfahigkeit mindestens vom gleichen
Gewicht des Moduls verwenden. Die
Ofeneintritts- und Austrittstafeln bis
zur hochsten Hohe heben. Die Gabel in
die Backkammer durch den
Tunneleingang- oder Ausgang

einfihren (Abb.1).

@ Um Schaden am Modul zu vermeiden, Schutzmaterial zwischen
den Gabeln und dem Modul stecken.

A Sicherstellen, dass das Hebezeug eine als das Gewicht der zu
hebenden Ladung hdohere Tragfahigkeit hat.

Die Bediener des Hebezeugs sind alleine fir das Heben der Lasten
verantwortlich.

A Die Kinder mussen auf keinen Fall mit den Verpackungsteilen
spielen (z.B. Filme und Polystyrol). Erstickungsgefahr!

A Um unvorhergesehene Bewegungen zu vermeiden, immer den
Schwerpunkt beachten.

4.4.Positionierung des Moduls am Unterteil

Den Ofen in die Unterteilecken
einfigen (Abb. 2). -

4.5.Positionierung von
Ubereinander liegenden
Modulen

A FUR DIE MAXIMALANZAHL
DER UBEREINANDERLIEGBAREN
MODULE SIEHE ANHANG B.
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4. INSTALLATION

Nach der Positionierung des ersten Ofen auf das Unterteil (siehe
vorherigen Abschnitt) wie folgt vorgehen: Das zweite und dritte Modul
ubereinander legen, die Kaminstiicke anpassen, und die Seitenwéande der
Ofen auf gleicher Linie richten.

4.6.Elektrischer Anschluss

A Vor Durchfihrung jedes Anschlusses muss man sich vergewissern,
dass die Eigenschaften des Stromnetzes, an das Gerat anzuschliel3en ist,
mit den vom Gerat vorgeschriebenen Versorgungsdaten tbereinstimmen
(siehe Anhang A).

A Die Gerate sind einem Anschluss-Stromkabel mit Erdleiter
ausgestattet, um den Anschluss des Gerats am Stromversorgungsnetz laut
den gefragten Versorgungsdaten zu erlauben (siehe Anhang A).

Den gultigen Sicherheitsnormen geméal muss man den Erdleiter (gelb-
grin) an ein Aquipotentialsystem anschlieRen, zu verbinden, dessen
Leistungsfahigkeit den geltenden Normen gemald Uberprift werden
muss.

Das Speisekabel muss in einen Stecker auslaufen, der an das mit einer
passenden Dose wund einem magnetothermischen Fehlerstrom-
Schutzschalter ausgestattete, elektrische Einspeisungsfeld angeschlossen
werden soll.

A Das Gerat wird ohne Stecker geliefert.

Das Steckdosen-Steckerpaar muss so gestaltet sein, dass der Erdleiter
als erster angeschlossen und als letzter herausgezogen wird. Ferner muss
er fir den Nennstrom dimensioniert sein.

Fur diesen Zweck sind die Industriesteckdosen und -stecker Typ CEE17
bzw. solche, welche die europaische Norm EN 60309 erflllen, geeignet.

Die Warmeschutzvorrichtung muss auf den Nennstrom und die
Magnetschutzvorrichtung auf den maximalen Augenblicksstrom eingestellt
sein (dieser ist bei Ofen etwas héher als der Nennstrom, siehe Anhang A),
die Differentialvorrichtung hingegen muss auf einen Strom von 30 mA
eingestellt sein.

Die Steckdose muss einfach zuganglich sein und keine Verschiebung
des Gerats nach seiner Installation erfordern. Die Entfernung zwischen
Steckdose und Maschine darf auf keinen Fall das Versorgungskabel
spannen.
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4. INSTALLATION

Fur die Position der Anschliisse an die Stromversorgung siehe Anhang
B.

A Das Kabel soll auf keinen Fall unter den Maschinenfuiffen bzw.
—rollen liegen.

A Bei beschadigtem Versorgungskabel, muss dieses vom
Kundendienst oder von einem qualifizierten Techniker ausgetauscht
werden, um jede mdgliche Gefahr zu verhindern.

Die Herstellerfirma haftet nicht fur Schéaden, die auf die
Nichtbeachtung der 0.g. Normen zurickzufihren sind.

4.7.Gasanschluss

A Vor Beginn der Anschlussarbeiten, prifen Sie die Ubereinstimmung
der Gasart und dessen Zufuhrdrucks mit den Eichungsangaben lhres
Gerates und mit den Angaben, (siehe angebrachtes Typenschild am Ofen
und Anhang A dieses Handbuches). Bei Nichtiibereinstimmung lesen Sie
Absatz 8.4. fur die neue Einstellung.

A Laut den Spezifikationen sind die Gasgerate mit einem Gaseingang
mit konischem Gewinde G1/2" ausgestattet. Der Anschluss an das
Verteilungsnetz des Gebaudes muss mittels sichtbar positionierten
Metallrohrleitungen aus verzinktem Stahl bzw. Kupfer vorgenommen
werden.

Das Gerat muss mit Hilfe eines leicht zu betatigenden Sperrventils an
die Anlage angeschlossen werden.

Der Anschluss zwischen den Rohrleitungen und dem Gerdat muss
zwecks Erleichterung des Abmontierens mit einer dreiteiligen
Metallverbindung vorgenommen werden.

Die Befestigung an den Verbindungsgewinden hat mit Hilfe von
Materialien zu erfolgen, die deren Hersteller ausdriicklich als fur Methan-
und Propangas geeignet erklart hat.

Fur die Position von den Gasanschliissen siehe Anhang B.

4.8.Rauchgasabzug

A ACHTUNG! Dieser Ofen ist mit Rauchgasabzug vom Typ "Al’
versehen (siehe Anhang A): Gerat nicht geeignet fur die Verbindung
an einen Kamin/Rauchfang oder an eine Vorrichtung zum Ablass der
Verbrennungsprodukte aus dem Raum, wo das Gerdt installiert ist.
Die Entnahme der Verbrennungsluft und die Extraktion der
Verbrennungsprodukte erfolgen im Aufstellungsraum.
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4. INSTALLATION

A Um Gerate vom Typ <Al” zu installieren, muissen die
Aufstellungsraume richtig bellftet sein. Im Einzelnen missen diese
den Bedingungen fir die fir die Verbrennung notwendige Luftzufuhr
und fur die Raumbelliftung zum Ablass der Verbrennungsprodukte
entsprechen.

A ACHTUNG! Der Ofen laut den im Aufstellungsland gultigen
Normen fur diesen Ofentyp installieren. Fir weitere Informationen, in
diesen Normen nachschlagen.

A Fur die Nennwéarmeleistung lhres Ofens, siehe Anhang A.

Zur Berechnung der Gesamtnennwarmeleistung im Falle von
Ubereinanderlagerung von mehreren Gasbackmodulen missen die
Leistungen der einzelnen Module zusammengezéahlt werden.

Der Raum wo das Gerét installiert wird muss mindestens zwei
permanente Offnungen direkt an den Wanden ins Freie haben:

- eine fUr die Verbrennungsluftzufuhr und fur die Beltftung des Raums;

- eine fur den Rauchgasabzug und Beliftung des Raums.

Die Stellung beider Offnungen muss so konzipiert sein, um jeden
Kurzschluss des Luftstroms zu vermeiden. Die Offnungen mussen lieber
entgegengesetzt sein, nicht verstopfbar und von Gittern geschutzt.

Die notwendige Beliftung kann auf natirliche Weise oder mittels
Zwangsbeluftungssysteme laut den in dem Installationsland gultigen
Normen fur Ofen mit Rauchgasabzug vom Typ “Al” erfolgen.

A Beachten Sie die Gesamtwarmeleistung der im Raum
aufgestellten Ofen, wenn mehr als ein Modul installiert wird.

A Die Herstellerfirma haftet nicht fur Schaden, die auf die
Nichtbeachtung der o.g. Normen oder der in dieser Anleitung
angegebenen Vorschriften zurickzufihren sind.
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4. INSTALLATION

4.9.Kontrolle vor der Inbetriebnahme

Am Ende der Montage des Backmoduls, die folgenden Endprifungen

durchfuhren:

Montage der eventuell abmontierten Teile;

Prifung der elektrischen Verkabelung;

Prifung der Betriebsfahigkeit der Steuervorrichtung;

Prifung der wirksamen Dichtung der Gasversorgungsrohre und der
eventuellen Rauchgasabzugsrohre;

Prifung und Zweckmaligkeit der Ventilations- und
Beluftungsoffnungen des Raums;

Prifung des Nennvolumstroms mit Ofen im Betrieb beim
Elektroventilauslauf;

Prifung der Betriebsfahigkeit der Abzugshaube, falls vorhanden.
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5.BETRIEB

5.1. STEUERVORRICHTUNG

&) (4 o (1)
=) (=) (@)=

Taste Ofen Ein-/Ausschalten

W
Taste Verringerung des Parameterwerts

ENTER
—~ Taste Zugriff auf Programmierung

Taste Erhohung der Parameterwerte

Taste Start/Stopp Netzband

Taste Aktivierung/Deaktivierung der automatischen Einschaltung

Ruckstellungstaste

Funktionstaste Economy

Taste Einstellung Backprogramm
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5.2.Betriebszustand des Systems

5.2.1. Stillstandzustand

Beim Stillstandzustand (Abb. 1-2) ist die
Karte gespeist, aber keine der vom System
vorgesehenen Funktionen kann befahigt
werden aul3er die
Programmierungsfunktionen.

Das Display zeigt “OFF, die aktuelle Stunde
und Tag wund Stunde der nachsten
automatischen Einschaltung (wenn eingestellt,
Abb. 2).

In den Abb. 1-2 haben die Buchstaben
folgende Bedeutung:

A = aktuelle Stunde

B = aktuelle Minute

C = Tag, Stunde, Minute der automatischen

Einstellung

5.2.2. Betriebszustand

Bei ausgeschaltetem Ofen ist auch die Hintergrundbeleuchtung des
Displays aus.

Sie wird bei Aktivierung der Programmierung einschalten.

Bei Betatigung der Taste ON wird der Betrieb aktiviert: Der
Hauptfernschalter erregt sich, das Gebldse schaltet sich ein und die
Heizung des Ofens wird eingeschaltet. Die Hintergrundbeleuchtung des
Displays schaltet sich ein und zeigt die in
Abb. 3 gezeigten Aufschriften an:

A = Backtemperatur (°C)

B = Eingestelltes Programm

C = Backzeit (Minuten : Sekunden)

D = Brennerbetriebsbedingungen (Max =
hohe Flamme, Min = niedrige Flamme,
--- = Flamme ausgeschaltet).

E = Economy-Funktion aktiv, wenn eingeschaltet.
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5.3.Einstellungen

5.3.1. Einstellung der aktuellen Uhrzeit

Die aktuelle Uhrzeit kann vom Benutzer nur bei abgeschaltetem

Backofen eingestellt werden.

Um in die Einstellung einzusteigen, die Taste
zur Aktivierung/Deaktivierung der
automatischen Einschaltung fir 3 Sekunden
gedrickt halten (Abb. 4).

Auf dem Display erscheint (Abb. 4):
A = aktueller Tag

B = aktueller Monat

C = aktuelles Jahr

D = aktuelle Stunde

E = aktuelle Minute

Ein Cursor zeigt welches Datum in der

korrigierenden Phase liegt. Die Taste (@)

QD.OO
Slocle

driicken, um den Tag, den Monat, das Jahr, die
Stunde oder die Minuten zu andern. Dann

kann der Wert durch die Betéatigung der n
Tasten zur Erh6hung oder Verminderung
geédndert (Abb. 5) e und dann durch das

erneute Drlcken der Taste bestatigt
werden. Dadurch gelangt man zum folgenden
Datum (Abb. 6).

Nach Eingabe des Tags, des Monats, des -
Jahrs, der Stunde und der Minuten, gelangt /

man durch Dricken der Taste auf die

Programmierung des aktuellen Tags der
Woche.

Auf dem Display erscheint (Abb. 7):
F = aktueller Tag der Woche.

5.3.2. Einstellung der Sprache
Die zu verwendende Sprache fir die im

-qp.
CCEEN

FROG,
F () "-IE'-“
0ty

.gp.
....

Display erscheinenden Aufschriften kann unter

den verfigbaren ausgewéahlt werden.
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Zur Einstellung der Sprache, in die Uhrprogrammierung einsteigen
(siehe Abschnitt 5.4.1) und alle Daten bestatigen, bis auf dem Display
(Abb. 5) erscheint.

Das Verfahren fir Anderung und Bestéatigung ist ahnlich wie jenes fur die
Uhreinstellung.

Bei der Bestétigung, verlasst man die Programmierungsphase und kehrt
man zum vorherigen Zustand zurlck.

5.4.Programmierung

5.4.1. Backprogramme

Es kénnen bis zu 6 verschiedene Backprogramme verwaltet werden. Fur
jedes kdnnen der Reihe nach folgende Daten eingestellt werden:

1. Backzeit (Minuten : Sekunden)

2. Einstelltemperatur (°C)

Diese Parameter werden normalerweise bei eingeschaltetem Backofen
auf dem Display angezeigt.

Bei eingeschaltetem Ofen koénnen alle einstellbaren Programme
verandert werden. Bei ausgeschaltetem Ofen kann hingegen nur das
zuletzt benutzte Programm verandert werden.

Den Ofen einschalten und die Taste
dricken, um das zu verandernde Programm
anzuwahlen (Abb. 9). B

Um auf die Programmierung zu gelangen %)
und von einem Parameter zum folgenden @)= E)=) —

uberzugehen, die Taste dricken (Abb. 10).

A

Bei der Programmierungsphase blinkt eine e
horizontale Linie unter dem Parameter auf dem {"f&‘.‘}ﬁ:’: S
Display. — = —

Das Programm, das gerade geandert wird, —
wird immer oben rechts auf dem Display elol®
angezeigt. ) (B Y=

Um den Wert zu andern, die Tasten zur
Erhéhung und Verminderung betatigen (Abb.
11).

Wenn die Taste gedrickt gehalten wird,
wird die Datené&nderungsgeschwindigkeit
erhoht.

Falls keine Taste fur langer als 5 Sekunden

gedruckt wird, wird der angezeigte Wert
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gespeichert und verlasst man den Programmierungszustand automatisch.
% c
Wahrend der Programmierung werden die Tasten , und

deaktiviert. Mit der Taste ] verlasst man die Programmierung.

Die Programmierungsfolge lautet wie folgt:
1. Backzeit
2. Temperatur

5.4.2. Einstellung der Backzeit

Die gewinschte Backzeit wird direkt vom Benutzer eingestellt. Die
entsprechende Netzbandvorschubgeschwindigkeit wird denn automatisch
von der Elektronikkarte gesteuert.

Bei der Einschaltung des Ofens steht das Netzband still und die
Backzeit blinkt auf der Anzeige.

Um die Bandbewegung zu aktivieren, die Taste zum Start/Stopp des
Netzbandes drlcken (Abb. 12).

Die Netzbandbewegung kann zu jeder Zeit

mittels der Taste (Abb. 12) aktiviert oder

deaktiviert werden. ﬂ SiI°r Pl 0955 ]
Wenn das Netzband still steht, blinkt die TAX

Backzeit.

Zur Einstellung der Backzeit, den

Abschnitt 5.4.1. nachsehen.

5.4.3. Einstellung der Temperatur

Bei eingeschaltetem Ofen wird der Ist- TP T P ot
Temperaturwert der Backkammer angezeigt; [ U tmex T ”
zur  Visualisierung der eingestellten

Temperatur, die Taste zur Erhéhung der []

Parameterwerte driicken (Abb. 13).

Zur Einstellung der Temperatur, den

Abschnitt 5.4.1. nachsehen.

Die Anderung der Flammenstarke ist
automatisch und wird laut den Betriebsbedingungen in der Stellungen Max,
Min oder --- eingestellt, die auf dem Display angezeigt werden.
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5.4.4. Economy-Funktion

A Mit der Economy-Funktion kann die Temperatur des unbenutzten
Ofens unter der Arbeitstemperatur gehalten werden.

Dies bedeutet eine Energieeinsparung und somit auch einen
wirtschaftlichen Vorteil.

Neben der Ofentemperatur kann auch die Verschiebung des
Netzbandes verwaltet werden.

A Es wird empfohlen, eine Temperatur einzustellen, die um 50 °C

unter der normalen Backtemperatur liegt.

Fur den Zugriff auf die Programmierung der [-,-Emp,;,:{m,_,:\.,;: £Co H
Economy-Funktion: Bei eingeschaltetem Ofen 20° L

die Taste fur 5 Sekunden dricken (Abb.
14).
Bei der Programmierungsphase blinkt eine

horizontale Linie unter dem Parameter auf dem
Display.

[
LOMe -
=

Zum Andern des Wertes die Tasten und

(Abb. 15) betatigen.
Wenn die Taste gedriickt gehalten wird, wird

die Datenanderungsgeschwindigkeit erhoht.
Um von einem Parameter zum folgenden

uberzugehen, die Taste dricken. [n

Falls keine Taste fur langer als 5 =

Sekunden gedriickt  wird, wird der [}

angezeigte Wert gespeichert und verlasst @
man den Programmierungszustand

automatisch.

Wahrend der Programmierung werden die

Tasten und

Programmierung.
Die Programmierungsfolge lautet wie folgt:
1. Oko-Temperatur

2. Netzband im Oko-Betrieb ( = freigegeben; = deaktiviert).

Zum Aktivieren der Economy-Funktion die Taste driicken, wodurch
auf dem Display die Aufschrift “Eco” erscheint.

deaktiviert. Mit der Taste ] verlasst man die
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5.4.5. Programmierung der Einschaltung

Um zur programmierten Einschaltung zu

gelangen, die Taste zur —

Aktivierung/Deaktivierung der automatischen H ALTOSTRR J

Einschaltung ~ bei  aktiviertem  oder

stillstehendem Ofen dricken und sofort < oS

loslassen. -
Auf dem Display erscheint der Zustand =

(aktiviert oder deaktiviert) der automatischen [

Einschaltung (AUTOSTART: ON oder OFF).

Zur  Programmierungsaktivierung -oder {
Deaktivierung muss man die Taste zur

Erh6hung oder Verminderung betéatigen
(Abb. 18). 9}...

Nach der Aktivierung und dem Driicken der . . .

Taste erscheinen der erste Tag der

Woche und die Ziffern der Stunden und
Minuten (Abb. 19).

Zum Wahl der Einschaltungsstunde, @.’.

den blinkenden Cursor unter die Ziffern der . ...

Stunden mittels der Taste positionieren
und dann die Tasten zur Erhdéhung und
Verminderung fir die Einstellung des
entsprechenden Werts driicken (Abb. 20).

Falls man den Ofen an einem
bestimmten Tag der Woche nicht , . .
@ EE .

einschalten mochte (z.B. am Schlusstag), die

Anschrift OFF, die sich zwischen 23 und 00

Uhr befindet, wahrend der Einstellung der — =
[N o '
START: ...F'R 'I

Stunde mittels der Erhdéhungs- und -
Verminderungstasten auswahlen (Abb.
20).

: o =
—-—L
P

!
J
E:

Durch das erneute Dricken der Taste . kommt man zu den Minuten

und durch ein weiteres Driicken der Taste wird der Cursor unter den
Wochentag zurtickgebracht (Abb. 19). Um zum folgenden oder vorherigen
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Tag zu kommen, die entsprechenden Erhéhungs- und
Verminderungstasten driicken.

Nach der Einstellung, die Taste dricken und etwa 5 Sekunden
warten. Die Daten werden automatisch gespeichert und man kehrt zu den
vorherigen Funktionen zurick.

Zum Beweis der Einschaltungsaktivierung erscheinen der Tag und die
Stunde der folgenden Einschaltung bei inaktivem Zustand auf dem Display
(Abb. 21). Bei deaktivierter Einschaltung erscheint die Anschrift “Off
anstelle des Tags und der Stunde.

5.5.Ausschalten des Ofens

Zum Ausschalten des Ofens, die Taste o I —
(Abb. 22) driicken. [ SN
Die Heizung schaltet aus, wéhrend der

Umluftventilator und das Netzband - falls

aktiviert - weiter arbeiten werden, bis die

Temperatur unter 150 °C gefallen ist. Dann

wird der Hauptfernschalter deaktiviert und nur

)4

die Karte wird gespeist, um die Funktionen
Uhr und programmierte Einschaltung zu erlauben.

Wahrend der Ausschaltungsphase bleibt die Hintergrundbeleuchtung ein
und die Schrift “OFF blinkt. Bei dieser Phase ist es moglich, den Ofen
einzuschalten und die Bandbewegung zu starten oder zu stoppen.

Um unerwinschte Einschaltungen zu vermeiden, sich vergewissern,
dass die Anzeige genau den Tag und die Stunde der Einschaltung angibt
oder, wenn die automatische Einschaltung nicht gewiinscht ist, die
Anschrift «Start: off".

5.6.Alarme

Der Betrieb des Ofens wird dauernd kontrolliert. Beim Stérungsfall wird
eine Alarmprozedur aktiviert.

5.6.1. “TEMP Y1

Wenn die von der Sonde 1 gemessene Temperatur die 350 °C
Uberschreitet oder bei Storung der Sonde, wird der Temperaturwert auf
dem Display von der blinkenden Schrift “TEMP 1" ersetzt und eine
intermittierende Sirene ertont.

Die Sirene kann durch Driicken der Taste abgestellt werden.

Der Ofen arbeitet weiter und zur Messung der Temperatur wird nur die
Sonde 2 in Betracht gezogen. Die Einstelltemperatur wird dann
automatisch um 40 °C vermindert.
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Diese Anderung des Temperaturdatums wird durchgefuihrt, um den
einzigen, im heilRen Ofenbereich gemessenen Wert zu korrigieren und
einen Wert nahe dem Ist-Wert zu simulieren, der nach Angabe der
Mittelwerte zwischen heifRestem und kaltestem Bereich bearbeitet wurde.
Dadurch kann der Ofen auch bei Stérung einer Sonde verwenden werden.

5.6.2. “TEMP 2

Wenn die von der Sonde 2 gemessene Temperatur die 450 °C
Uberschreitet oder bei Storung der Sonde, wird der Temperaturwert auf
dem Display von der blinkenden Schrift “TEMP 2" ersetzt und eine
intermittierende Sirene ertont.

Die Sirene kann durch Driicken der Taste abgestellt werden.

Der Ofen arbeitet weiter und zur Messung der Temperatur wird nur die
Sonde 1 in Betracht gezogen. Die Einstelltemperatur wird dann
automatisch um 40 °C erhdnt.

Diese Anderung des Temperaturdatums wird durchgefiihrt, um den
einzigen, im kalten Ofenbereich gemessenen Wert zu korrigieren und
einen Wert nahe dem Ist-Wert zu simulieren, der nach Angabe der
Mittelwerte zwischen heif3estem und kaltestem Bereich bearbeitet wurde.
Dadurch kann der Ofen auch bei Stérung einer Sonde verwenden werden.

5.6.3. “TEMP’

Wenn die von der Sonde 1 gemessene Temperatur 350 °C Uberschreitet
und gleichzeitig die Temperatur der Sonde 2 450 °C Uberschreitet, wird der
Wert auf dem Display von der blinkenden Schrift “TEMP~” ersetzt und eine
intermittierende Sirene ertont.

Die Sirene kann durch Driicken der Taste abgestellt werden.

A Es ist notwendig, die Betriebsfahigkeit von Fachtechnikern
wiederinstandzusetzen.

5.6.4. ‘NETZBAND’

Wenn der Netzbandantriebsmotor defekt ist oder von ihm
Fehlermeldungen kommen, erscheint ein Alarmsignal auf dem Display mit
der blinkenden Anschrift ‘BAND” und die Sirene ertont auf intermittierende
Weise.

Dies bedeutet, dass die Backzeit der eingestellten Backzeit nicht
entspricht und dann ist es notwendig, die Betriebsfahigkeit
wiederinstandzusetzen.

5.6.5. “VEN’

Falls bei laufendem Ventilator die Freigabe des Druckschalter fir langer
als 5 Sekunden fehlt, wird der Temperaturwert auf dem Display von der
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blinkenden Anschrift “VEN" ersetzt. Der Buzzer wird auf intermittierende
Weise klingeln und die Aufheizung des Ofens (falls eingeschaltet) schaltet
aus, das Alarm wird automatisch bei Rickstellung des
Druckschalterkontakts oder beim Ausschalten des Ofens (nach der
Ausschaltungsphase) beseitigt. In diesem Fall muss der einwandfreie
Betrieb des Druckschalters geprtft werden.

Wahrend des Alarms bleiben der Ventilator und das Netzband (falls in
Betrieb) eingeschaltet.

Der Buzzer kann durch das Driicken der Taste gestoppt werden.

5.6.6. ‘DRUCK"

Wenn bei der Einschaltung des Ofens (vor dem Ventilatorstart) der
Kontakt des Druckschalters geschlossen ist (DRUCK), wird die Anschrift
OFF von der blinkenden Anschrift ‘DRUCK" ersetzt, der Buzzer auf
intermittierende Weise ertonen und wird das Einschaltverfahren annulliert.

Um den Betrieb zurtickzustellen, muss der Druckschalterbetrieb gepruft
werden. Die Rohren missen ohne Drosselungen verbunden sein und die
Regulierung soll mittels der Schraube mitten beim Druckschalter
durchgefuhrt werden.

Waéahrend des Alarms kann der Buzzer durch Dricken der Taste
abgestellt werden.

5.6.7. *‘FLAMME~

Wenn bei eingeschaltetem Brenner oder wahrend der Zindungsphase
die Gassteuervorrichtung die Flamme nicht detektiert, wird ein Alarmsignal
ausgeldost: Auf dem Display blinkt die Anschrift “FLAMME" angezeigt und
eine Sirene ertont. Der Betrieb des Ofens wird gestoppit.

Um den Brenner wieder anzuziinden, die Taste dricken.
Bei Mif3ziindung wird das Alarmsignal wieder ausgelost.

Waéahrend des Alarms kann der Buzzer durch Dricken der Taste
abgestellt werden.

Wenn nach dem Driicken der Ruckstellungstaste der Ofen nicht
startet, sich vergewissern, dass die Gasversorgung regulér ist (das Ventil
am Versorgungsrohr muss ge6ffnet sein) und der Flammendetektor
wahrend der Ziindungsphase von der Flamme geschlagen wird.

Bei der Ersteinschaltung ist das Auslosen dieser Alarmmeldung ganz
normal, da es im Versorgungsrohr Luft gibt. Es wird daher empfohlen, den
Ofen mehrmals zu starten versuchen, bis die Luft ganz abgelassen worden
ist.
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5.6.8. “‘BATTERIE"

Wenn die an der Basis-Elektronikkarte anwesende Pufferbatterie
erschopft ist, wird eine Alarmmeldung am Display mit der blinkenden
Aufschrift "BATTERIE" ausgelost und die akustische
Alarmmeldevorrichtung auf intermittierende Weise ertbnen. Um die
Batterie auszuwechseln, im Abschnitt 8.3.
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6. BEDIENUNG

A Wahrend oder nach dem Backen erreichen die Ofenflachen

gefahrliche Temperaturen. Das Symbol ~ weist auf diese Gefahr hin.
Diese Oberflachen nie berthren. Nur den entsprechenden Griff
verwenden.

6.1.Bedienungsvorbereitung und erste Einschaltung

Wenn das Gerat erst installiert oder flr einige Tagen nicht gebraucht
wurde, muss er vor dem Backen von Lebensmitteln laut den Anweisungen
im Abschnitt “Reinigung” durchaus gereinigt werden, um eventuelle
Verarbeitungsrtickstande, Staubanhaufungen oder andere Substanzen zu
entfernen, die die Lebensmittel vergiften kdnnen.

6.1.1. Einschaltung der Steuervorrichtung

Beim Dricken der Taste On/Off (Abb.1)
schaltet der Ventilator ein. .
Nach 20 Sekunden erscheint die Anschrift i
“FIAMMA" (Flamme) auf dem Display und die ]

Sirene ertont.

6.1.2. Einstellungen und Backstart
Die gewUnschte Backzeit durch das Driicken

der Taste (Abb. 2) auswahlen. Fur die [ ....

Programmierung siehe Abschnitt 5.4.1.

Den Gashahn offnen und die
Ruckstellungstaste (Abb. 3) zur Aktivierung des

Brenners dricken. [:Z::ﬁ.mm:-w

Wenn nach 40/50 Sekunden die Anschrift
“FIAMMA” (Flamme) am Display erscheint von - . ..*
einer Sirene gefolgt, sich vergewissern, dass das (@) (=) (©) 2
Gasrohr verbunden ist und der Hahn tatséchlich
geobffnet ist. Es kann sein, dass die Mil3zindung
bei der Ersteinschaltung von der Luft in den [emoi =¥ gj‘-:gg}
Gaszufuhrrohren verursacht wurde. 5 Minuten i
weiter warten und die Ruckstellungstaste (Abb. — ) =
3) zur Aktivierung des Brenners erneut -

driicken.

Nach Einstellung der gewiinschten Backzeit

()

und Temperatur, die Bandbewegung mittels der
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Taste (Abb. 4) aktivieren.

6.1.3. Ausschalten des Ofens

Am Ende jedes Arbeitstags die Taste
(Abb. 5) drucken.

Die Aufheizung schaltet aus, der )
Umluftventilator und das Netzband, falls 3 —~——
aktiviert, werden weiter laufen bis die -
Temperatur unter 150 °C gefallen ist. Dann
erregt der Hauptfernschalter, um die Karte gespeist fir die Funktionen Uhr
und programmierte Einschaltung zu lassen.

Bei der Ausschaltungsphase bleibt die Hintergrundbeleuchtung ein und
die Aufschrift "OFF" blinkt. Bei dieser Phase ist es moglich, den Ofen
einzuschalten und die Bandbewegung zu starten oder zu stoppen.

Um unerwinschte Einschaltungen zu vermeiden, sich vergewissern,
dass das Display den Tag und die Stunde der gewinschte Einschaltung
genau angibt oder, wenn man die automatische Einschaltung nicht
maochte, dass die Aufschrift ,Off< erscheint.

ON — —

c} 2i0° D PUO3:5S
i'rn::\l
[LRLNTAY

Wenn der Ofen flr eine lange Zeit nicht verwendet wird (zum Beispiel
bis zum folgenden Tag), muss der Hauptschalter ON/OFF auf OFF
umgeschaltet und der Hahn zur Gasversorgung geschlossen werden.

Bei langeren Stillstandzeiten (z.B. Schluss wegen Ferien) ist es notig,
auBer  Backkammerventilatoren auch den  Hauptschalter  zur
Stromspeisung zum Labor auszuschalten.
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7. SICHERHEITSHINWEISE

7.1.Verbote und Pflichten fir die Vorbeugung von Unféllen

A Aufmerksam die in diesem Kapitel zusammengefassten
Hinweise durchlesen, da diese wichtige sicherheitsbezogene
Hinweise enthalten.

Keine Zubehorteile installieren, die nicht den Sicherheitsbestimmungen
entsprechen.

Den Backofen regelmalilig von einem Fachtechniker Uberprifen lassen,
um dessen Sicherheit gewahrleisten zu kénnen.

7.1.1. Hinweise fur den Installateur

Uberprifen, dass die getroffenen Vorkehrungen fir den Empfang des
Backofens den lokalen, nationalen und européaischen Regelungen
entsprechen.

- Die Bestimmungen in dieser Anweisung befolgen.

- Niemals provisorische oder nicht isolierte Kabel fir den Anschluss an
das Stromnetz benutzen.

- Uberprifen, ob die Erdung der Elektroanlage effizient ist.

- Immer die gesetzlich vorgesehenen personlichen
Sicherheitsvorrichtungen und sonstigen Schutzmittel anwenden.

7.1.2. Hinweise fur den Benutzer

Die Umgebungsbedingungen am Installationsort des Backofens

mussen folgende Merkmale aufweisen:

- trocken sein;

- angemessener Abstand zu Wasser- und Hitzequellen;

- angemessene Beliftung und Beleuchtung gemal den von der
Gesetzgebung vorgesehenen Hygiene- und Sicherheitsrichtlinien;

- ebener und kompakter Ful3boden fiir eine sorgsame Reinigung;

- keine unmittelbaren Hindernisse in der unmittelbaren N&he des
Backofens positionieren, die die normale Bellftung desselben
beeintrachtigen kdonnten.

Ferner muss der Benutzer:

sicherstellen, dass sich keine Kinder dem laufenden Backofen néhern;
die Bestimmungen in dieser Anweisung befolgen;

den Backofen nur fur die Anwendungen benutzen, fir die er entworfen
und gebaut wurde;
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- niemals die Sicherheitsvorrichtungen des Gerats entfernen bzw.
beschadigen;

- die Sicherheitssysteme effizient erhalten;

- den Backofen immer mit gré3tmaoglicher Vorsicht benutzen;

- alle Tatigkeiten mit grédtmaoglicher Sicherheit und Ruhe durchfihren;

- die Anweisungen und Hinweise befolgen, die auf den Schildern auf dem
Backofen angefiihrt sind. Die Schilder fallen unter die unfallverhitenden
Vorrichtungen, daher missen sie immer gut lesbar sein. Beschéadigte
oder unlesbare Schilder sind gegen ein originales Ersatzschild
auszutauschen, das beim Hersteller angefordert werden kann;

- am Ende jeder Benutzung und vor der Reinigung und/oder Wartung die
Stromversorgung abtrennen.

A ACHTUNG! Wahrend des Betriebs niemals die
Schutzvorrichtungen entfernen, da bewegende Organe vorhanden
sind, die Quetschungen der unteren GliedmalRen verursachen
kdnnten.

A Bei Brand keine Feuerléscher mit flissigen L6schmitteln,
sondern nur Pulverfeuerléscher benutzen.

7.1.3. Hinweise fur den Warter

A Vor irgendwelche Eingriffen auf Verbindern, elektrischen und
elektronischen Teilen die Stromversorgung abtrennen.

- Immer die personlichen Sicherheitsvorrichtungen und sonstigen
Schutzmittel anwenden.

- Vor irgendwelchen Wartungsarbeiten sicherstellen, dass der benutze
Backofen abgekihlt ist.

- Wenn irgendeine Sicherheitsvorrichtung nicht korrekt eingestellt oder
nicht funktionstichtig ist, darf der Backofen nicht benutzt werden.
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8. REINIGUNG

8. REINIGUNG

A Die Reinigung soll bei ausgeschaltetem und von der
Stromspeisung abgetrenntem Gerat bei Raumtemperatur
durchgefihrt werden.

Die wochentliche Wartung kann vom Benutzer durchgefihrt werden.
Dabei sind alle Sicherheitsbestimmungen in diesem Handbuch zu
befolgen. Eine einfache, aber haufige und sorgsame Reinigung garantiert
eine effiziente Leistung und einen ordnungsgeméaflen Betrieb des
Backofens.

A Immer die personlichen Schutzausristungen benutzen und mit
geeigneten Werkzeugen flur die Wartung arbeiten.

@ Niemals Wasserstrahlen benutzen, da diese in die Schalttafel
eindringen und beschéadigen konnten. Aul3erdem kdnnen dadurch
Stromschlage ausgelost und/oder verzogerte Inbetriebsetzungen auftreten.

@ Keine Scheuermittel (scheuernde oder &hnliche Schwamme)
benutzen, da diese den Glanz von den Edelstahlteilen entfernen und in
kirzester Zeit die Schutzschicht des aluminiumbeschichteten Bleches
abtragen wurden, wodurch es schneller rostet.

@ Keine chlorhaltigen Reinigungsmittel benutzen.

A Nach der Wartung oder Reparatur und vor der erneuten
Inbetriebsetzung des Backofens alle Schutzvorrichtungen wieder
anbringen und alle Sicherheitsvorrichtungen wieder aktivieren.

8.1.Reinigung der abnehmbaren Teile

A Um Schmutz- und Reinigungsmittelansammlungen zu vermeiden,
die die eingefihrten Produkte verunreinigen konnten, keine spitzige
Werkzeuge verwenden oder kleine Bursten.

Es wéare daher besser, die abnehmbaren Teile zu waschen, bevor
Speisereste antrocknen.

Die Reinigung der Einlauf-und Auslaufkasten soll je 4 Betriebsstunden
durchgefuhrt werden.
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8. REINIGUNG

8.2.Reinigung der externen Oberflachen

A Die Glaser sind gegen pl6tzliche Temperaturdnderungen besonders
empfindlich. Durch diese Anderungen konnen die Glaser zerbrechen. Die
Glaser erst handhaben und mit Wasser reinigen, nachdem sie die
Raumtemperatur erreicht haben.

A Fur die Reinigung der AulRenflachen aus Edelstahl und/oder
lackiertem Blech und der Steuertafeln einen weichen Schwamm, der
eventuell mit einem leichten Reiniger ohne Scheuerwirkung befeuchtet
wurde, verwenden.

8.3.Reinigung der Backkammer der Ofen

Um auf die inneren Teile der Backkammer zu greifen, wie folgt
vorgehen:

1. Die Stromspannung am Ofen mittels der Taste an der Speisetafel
abschalten.

2. Die Ein- und Auslaufkasten des Netzbandrahmens entfernen.

3. Die Schutzabdeckung der Netzbandkupplung durch ihr Auslésen und
Heben nach oben entfernen.

4. Das Netzband mit der Hand drehen, bis der Zapfen der
Netzbandantriebswelle sich in  Ubereinstimmung mit dem
Netzbandkupplungsschlitz befindet.

5. Dann die Kupplung gegen die Schaltvorrichtung schieben lassen und

sie von der Netzbandantriebswelle befreien.

Die Ein-und Auslaufplatten auf ihre héchste Stellung 6ffnen.

Den Netzbandrahmen von beiden Seiten heben und in Richtung der

Kontrollseite herausziehen.

8. Die Seitenklappe 6ffnen und die mit Sechskantschrauben befestigten
Verteiler mit einem Schliissel Nr. 8 losschrauben. Um die Verteiler
herauszuziehen robuste Handschuhe benutzen (um sich an den
Kanten nicht zu zerkratzen).

9. Fur die Reinigung von abnehmbaren Teilen, die Anleitungen im
Abschnitt 8.1 folgen. Fir die Reinigung des Backkammerinneren, die
Ruckstande mit einer Blrste und einer Schaufel entfernen oder ein
Sauggerat verwenden, dann die metallischen Oberflachen mit einem
mit Wasser durchtrankten Schwamm, der eventuell mit einem leichten,
nicht atzenden Reiniger befeuchtet wurde, und dann mit einem mit
reinem Wasser durchtrankten Schwamm spulen.

10. Nach der Reinigung alle Komponente in entgegengesetzter
Reihenfolge montieren.

~N o

Die Reinigungsarbeiten missen je 200 Betriebsstunden durchgefihrt
werden.
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9. WARTUNG

9. WARTUNG
A ACHTUNG! Die vorliegenden Wartungsanleitungen sind
ausschliellich far das qgualifizierte Installations- und

Wartungspersonal der Elektro- und Gasgerate bestimmt. Die Wartung
durch nicht qualifiziertes Personal kdnnte zu Gerate-, Personen-, Tier-
bzw. Sachschaden fuhren.

A Um Reparaturen und Kontrollen durchzufiihren ist es in den
meisten Fallen erforderlich, die festen Schutzvorrichtungen zu entfernen.
Dadurch erreicht man Zugang zu den spannungsfuhrenden Leitern. Vor
dem Entfernen der festen Schutzvorrichtungen muss man sich
vergewissern, dass der Speisestecker des Backmoduls von der
Schalttafel geldst ist. Den Stecker an einem Ort unterbringen, an dem
sich der Wartungstechniker leicht vergewissern kann, dass er
wahrend der gesamten Arbeitsvorgadnge, die mit entfernten festen
Schutzvorrichtungen durchgefiihrt werden, gelost ist.

9.1.Fehlermeldung

Der elektronische Warmeregler kann Betriebsstérungen anzeigen, die
Im Kapitel 5.6 beschrieben werden.

9.2.Sicherheitsthermostat

Der Sicherheitsthermostat 16st aus, wenn die Temperatur 500°C
uberschritten  hat, das  Gasversorgungventil  schlieBend. Der
Sicherheitsthermostat mit manueller Rickstellung befindet sich im inneren
der Steuervorrichtung.

Um den Betrieb rickzustellen, den Stecker aus der Speisetafel ziehen,
das Gasabsperrventil schlielRen und abwarten, dass sich die Backkammer
abkanhlt.

Die Klappe der Steuervorrichtung o6ffnen und die rote Taste zur
Ruckstellung des Sicherheitsthermostat driicken. Die Rickstellung ist erst
madglich, wenn die Backkammertemperatur unter 500°C gefallen ist.

A Da der Sicherheitsthermostat nur im Falle von schweren Stérungen
auslost (zum Beispiel Magnetventii ON/OFF offen blockiert), vor dem
erneuten Start des Ofens eine sorgsame Kontrolle und ggf. die
notwendigen Reparaturen durchfihren.
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9. WARTUNG

9.3.Auswechslung der Batterie

Die Anzeige der Meldung “BATTERIE” auf dem Display weist darauf
hin, dass die Pufferbatterie der Elektronikkarten erschopft und
auszuwechseln ist. Die angezeigte Meldung wird vom einen akustischen

Alarm gefolgt. Um den Alarm abzustellen, die Taste dricken.
Um die Batterie auszuwechseln, zur Schalttafel durch die Offnung der
Klappe gelangen.

A Bevor Sie zur Schalttafel gelangen, den Ofen ausschalten und die
Stromversorgung an der Tafel
abschalten.

Die Batterie befindet sich in
der Mitte der Basis-
Elektronikkarten, siehe Abb. 9.1.
Fir das Auswechseln der Batterie
in der nachstehenden Reihenfolge
vorgehen:

- den Ofen ausschalten und die
Stromversorgung an der Tafel
abschalten;

- die Klappe der Schalttafel
offnen und die Batterie
entfernen;

- die Batterie durch eine neue
austauschen; =9 R \ £ _

- den Ofen mit Strom versorgen " | ’ai . '; =
und ihn einschalten; | () & R

- die aktuelle Stunde an der .
Kartenuhr wiederherstellen

ImE: |
—dl !

€ C|0JC Clo ok

b

iFr|

3C ¢

i

(siehe Abschnitt 5.3.1);

- den Ofen ausschalten und die
Stromversorgung an der Tafel
abschalten;

- die Karte wieder mit Strom versorgen.

Abb. 9.1 Schalttafel, Stellung der BATTERIE.

Jetzt kann der Ofen eingeschaltet werden, ohne dass die Meldung
“BATTERIE” angezeigt bleibt.

Falls die Meldung nach Ersatz der <BATTERIE” noch bleibt, muss die
Uhr der Karte nochmals wiederhergestellt (siehe Abschnitt 5.3.1) und die
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9. WARTUNG

Stromversorgung am Ofen abgeschaltet werden. Dann den Ofen mit Strom
versorgen.

Diese Operation erlaubt den Reset der Karte und die Beseitigung der
im Speicher gebliebenen Alarmmeldungen.

9.4. ANPASSUNG AN DIE UNTERSCHIEDLICHEN GASTYPEN

A Achtung: Um das Backmodul an die Verwendung eines Gastyps,
der nicht in der Etikette der Anfangseinstellung enthalten ist, anzupassen,
muss man wie folgt vorgehen:

1. Auswechslung der Brennerdise
2. Einstellung auf Minimum
3. Die alte Anfangseinstellungsetikette entfernen und die neue anbringen.

A Alle oben genannten Vorgange sorgfaltig durchfihren, damit das
Backmodul sicher gehalten werden kann.

9.4.1. Auswechslung der Brennerdlise

1. Den Stecker aus der Speisetafel ziehen und das Gasabsperrventil

schlief3en.

Die feste Schutzvorrichtung des Brennerfachs 6ffnen.

Den Brenner nach Abkoppelung des Gasversorgungsrohrs und

Abschaltung des Stromversorgungsrohrs abmontieren.

Die Zindungs- und Flammendetektion-Elektroden abmontieren.

Die Brennerrohre mit Hilfe eines Schraubenziehers abschrauben.

Die Disen mittels eines Schlissels 12 abschrauben und mit den neuen

auswechseln.

7. Die Vorgange in umgekehrte Reihenfolge durchfihren, die Disen und
Kupplungen des Gasversorgungsrohrs richtig festschraubend.

w N

o 01~
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9. WARTUNG

9.4.2. Einstellung auf Minimum

1.
2.

3.

Die feste Schutzvorrichtung des Brennerfachs entfernen.

Die Sechskantschraube von der aus dem Elektroventil kommenden
Drucksteckdose abschrauben und den Manometer verbinden (Abb.1).
Den Ofen einschalten und eine Temperatur von 200°C einstellen.
Wenn der Brenner eingeschaltet und die Flammenstarke auf dem
Maximum ist, sich vergewissern, dass der am Manometer angezeigten
Druck derjenige ist, der Sie fiur die Einstellungen gefragt ist.
Andernfalls, die Einstellung mittels der Sechskantschraube ausfiihren A
(Schlissel 10 Abb.2).

Abwarten, bis der Ofen die Minimumphase erreicht hat und den Druck
aufs Minimum mittels der Schraube B (Kreuzschlitzschraubenzieher

Abb.2) einstellen.

n\

9.4.3. Anbringen der neuen Etikette

1.

Die alte Etikette entfernen und den Bereich grindlich mit einem mit
Benzin befeuchteten Tuch reinigen.

2. Die neue Etikette mit den Angaben des Gasdrucktyps, an
welches das Modul angepasst wurde, anbringen (die Etikette, die Dlse
und die Anleitungen fur die Anpassung sind im Anpassungssatz, der
auf Anfrage fir jeden Gasdrucktyp geliefert werden kann, enthalten).

36

SYNTHESIS GAS



10. AUSSERBETRIEBSETZUNG UND VERSCHROTTUNG

10. AUSSERBETRIEBSETZUNG UND VERSCHROTTUNG

Vor der Aulerbetriebsetzung, der Stromanschluss und eventuelle
andere Anschliissen des Gerats abtrennen und die Module spater mit Hilfe
von passenden Handlingsmitteln, wie Hubstaplern, Flaschenzligen, usw.
verschieben. Die Backodfen bestehen aus den folgenden Materialien:
Edelstahl, lackiertem Blech, aluminiumiberzogenem Blech, Glas,
keramischem Werkstoff, Gesteinswolle und elektrischen Teilen. Bei der
Verschrottung die Teile gemall den geltenden Bestimmungen am
Entsorgungsort trennen. Auf keinen Fall in der Umwelt zerstreuen.

ﬁ Getrennte Entsorgung. Dieses Produkt darf nicht Gber den

normalen Hausmill entsorgt werden. Die regionalen

Bestimmungen schreiben unter Umstanden die getrennte
Entsorgung dieses Produktes an bestimmten Sammelstellen.

A ACHTUNG! Immer die geltenden Bestimmungen flr die Entsorgung
der Materialien und die etwaige Bekanntgebung der Entsorgung im
Anwendungsort befolgen.
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A. Caratteristiche tecniche Synthesis 12/80 V gas
A. Technical specifications Synthesis 12/80 V gas

A. Especificaciones técnicas Synthesis 12/80 V gas

ITALIANO ENGLISH ESPANOL
Peso Weight Peso 345 kg
Dimensioni esterne | Overall dimensions Dimensiones externas 1675x2180x595 mm
Larghezzarete Conveyor width Amplitud red 800 mm
Lunghezza rete Conveyor length Longitud red 2100 mm
Lunghezza camera Chamber length Longitud camara 1200 mm

Capacita produttiva

Alimentazione
elettrica

Tensione

Frequenza

Corrente a 230V 50Hz
Potenza elettrica tot.
Collegamento
elettrico

Lunghezza cavo
Sezione conduttori
Tipo di bruciatore

Categoria

Diametro ugello in funzione del gas e della pressione — Injectors d
gas and pressure - Didmetro inyec

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

Output per hour

Electrical power

Voltage

Frequency

Current at 230V 50Hz
Total electrical power
Electrical connection

Cable length
Wire section
Burner type

Type

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

Capacidad productiva

Alimentacion eléctrica

Tension

Frecuencia

Corriente a 230V 50Hz
Potencia eléctrica total
Conexion eléctrica

Longitud cable
Seccién conductores
Tipo de quemador

Categoria

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar

G31 - 50 mbar

49-56 (150-170 pizzas/h
@ 30 cm) Kg/h
Monofase
Single-Phase
Monofasica
230 VAC
50 0 60 Hz
2A
450 W
Cavo bipolare senza
spina - Bi-polar cable,
without plague - Cable
bipolar sin enchufe
2m
1.5 mm?
Aspirato
Aspirate
Aspirado

| P
iameter according to

tor en funcion del gas y de la presion

2,15 mm
2,15 mm
2,15 mm
1,20 mm

1,20 mm

Pressione minima all’ugello in funzione del gas e della pressione di alimentazione
Minimum pressure and injector according to gas and pressure
Presién minima al inyector en funcién del gas y de la presién de alimentacion

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

3,2 mbar
4.8 mbar
4.8 mbar
9,0 mbar

9,0 mbar

Pressione massima all'ugello in funzione del gas e della pressione di alimentazione
Maximum pressure and injector according to gas and pressure
Presion maxima al inyector en funcion del gas y de la presion de alimentacién

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar

G20 - 20 mbar 10 mbar
G25 - 25 mbar 15 mbar
G25 - 20 mbar 15 mbar
G30 - 28...30 mbar 30 mbar
G30 - 50 mbar 30 mbar
G31 - 30...37 mbar 30 mbar
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G31 - 50 mbar

Collegamento gas

Tubo

Potenza massima
bruciatore
Portata G20
Portata G25
Portata G30
Portata G31
Potenza minima
bruciatore
Portata G20
Portata G25
Portata G30
Portata G31

Tipo
Ricambio d’aria

Controllo fiamma

Tempo di sicurezza

Accensione fiamma

Controllo cottura

Unita di misura
temperatura
Massima temp.
impostabile

Controllo intensita
fiamma

Segnalazione errori

Condi
Temperatura

Umidita massima

Livello di rumore

G31 - 50 mbar

Gas connection

@ Pipe

G31 - 50 mbar

Conexion gas

Tubo

Consumo - Consumption - Consumo

Nominal thermal
capacity
Consumption G20
Consumption G25
Consumption G30
Consumption G31
Reduced thermal
capacity
Consumption G20
Consumption G25
Consumption G30
Consumption G31

Scarico fumi - Flue connection - Descarga humos

Type
Air exchange

Flame control

Safety time

Flame ignition

Baking control

Temperature
measuring unit
Maximum possible
temperature

Flame power control

Errors indicator

Temperature
Maximum humidity

Noise level

Potencia maxima
gquemador
Portada G20
Portada G25
Portada G30
Portada G31
Potencia minima
quemador
Portada G20
Portada G25
Portada G30
Portada G31

Tipo
Recambio de aire

Control llama

Tiempo de seguridad

Encendido llama

Control coccion

Unidad de medida
temperatura

Maxima temperatura
configurable

Control intensidad llama

Sefalaciones errores

Temperatura
Humedad méaxima

Nivel acustico

50 mbar
ISO 7 -
(filettatura gas conica)
(taper pipe thread)
(rosca gas conica)
1/2

30 kW

3,18 mé/h
3,69 m¥h
2,35 Kg/h
2,33 Kg/h

17 kW

1,80 m¥/h
2,09 mé/h
1,33 Kg/h
1,32 Kg/h

Al
65 m3/h
Controllo elettronico
senza fiamma pilota
Electronic without pilot
Control electrénico sin
llama piloto
<5s
A scintilla - Hot surface
- A chispa
Elettronico
computerizzato
Electronic computerized
Electrénico
computerizado

°C

320 °C

Automatico o manuale
Automatic or manual
Automatico o manual
Mediante display e

segnalazione acustica

By means of display and

acoustic alarm
Mediante display y
sefialacion acustica

zioni ambientali - Environment - Condiciones ambientales

0-40°C
95% senza condensa
without condensation
sin condensacion
< 70 decibel
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A. Spécifications techniques Synthesis 12/80 V gas
A. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN SYNTHESIS 12/80 V GAS

FRANCAIS DEUTSCH
Poids GEWICHT 345 kg
Dimensions ext. AURENABMESSUNGEN 1675x2180x595 mm
Largeur ruban transp. NETZBANDBREITE 800 mm
Longueur ruban transp. NETZBANDLANGE 2100 mm
Longueur chambre BACKKAMMERLANGE 1200 mm

Capacité productive

Alimentation électr.

Tension

Fréquence

Courant & 230 V 50 Hz
Puissance électrique totale
Connexion électrique

Longueur du cable
Section conducteurs
Type de brdleur

Catégorie

STUNDENLEISTUNG
STROMVERSORGUNG

SPANNUNG

FREQUENZ

STROM zU 230V 50Hz
ELEKTRISCHE LEISTUNG INSGESAMT
ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

KABELLANGE
LEITERQUERSCHNITT
BRENNERTYP

KATEGORIE

49-56 (150-170 pizzas/h
@ 30 cm) Kg/h
Monophase

EINPHASIG
230 VAC
50 0 60 Hz
2A
450 W
Cable bipolaire sans
fiche - ZWEIPOLIGES
STECKERLOSES KABEL
2m
1,5 mm?
Aspiré
ATMOSPHARISCH
213+

Diamétre de la buse en fonction du gaz et de la pression
DURCHMESSER DER DUSE LAUT DEM GASTYP UND DEM DRUCK

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

Pression minimale a la buse en fonction du gaz et de la press
USE LAUT DEM GASTYP UND DEM VERSORGUNGSDRUCK

MINIMALDRUCK AN DER D
G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

Pression maximale a la buse en fonction du gaz et de la press

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

2,15 mm
2,15 mm
2,15 mm
1,20 mm

1,20 mm

ion d’alimentation

3,2 mbar
4.8 mbar
4.8 mbar
9,0 mbar

9,0 mbar

ion d’alimentation

MAXIMALDRUCK AN DER DUSE LAUT DEM GASTYP UND DEM VERSORGUNGSDRUCK

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

Connexion gaz

Tube

G20 - 20 mbar
G25 - 25 mbar
G25 - 20 mbar
G30 - 28...30 mbar
G30 - 50 mbar
G31 - 30...37 mbar
G31 - 50 mbar

GASANSCHLUSS

ROHR

10 mbar
15 mbar
15 mbar
30 mbar
30 mbar
30 mbar
50 mbar
ISO 7 -
(filettatura gas conica)
(KONISCHES GASGEWINDE)
1/2
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Puissance maximale brileur
Portata G20
Portata G25
Portata G30
Portata G31
Puissance minimale brdleur
Portata G20
Portata G25
Portata G30
Portata G31

Evacuation fumées - RAUCHAUSLASS

Type
Aération

Contrbéle flamme

Temps de sécurité

Allumage flamme

Controble cuisson

Unité de mesure température
Température max.
programmable

Controéle intensité de la flamme

Signalisation d’erreur

Conditions ambiantes - UMGEBUNGSBEDINGUNG

Température
Humidité maximale

Niveau de bruit

Consommation - VERBRAUCH
MAXIMALE BRENNERLEISTUNG
CONSUMPTION G20
CONSUMPTION G25
CONSUMPTION G30
CONSUMPTION G31

MINIMALE BRENNERLEISTUNG
CONSUMPTION G20
CONSUMPTION G25
CONSUMPTION G30
CONSUMPTION G31

Typ
LUFTWECHSEL

FLAMMENKONTROLLE

SICHERHEITSZEIT

FLAMMENZUNDUNG

BACKKONTROLLE

TEMPERATUR-MAREINHEIT
MAXIMAL EINSTELLBARE
TEMPERATUR

KONTROLLE DER
FLAMMENINTENSITAT

FEHLERMELDUNG

TEMPERATUR
MAXIMALE FEUCHTIGKEIT

GERAUSCHGRAD

30 kW
3,18 m®h
3,69 m¥h
2,35 Kg/h
2,33 Kg/h

17 kW
1,80 m¥/h
2,09 mé/h
1,33 Kg/h
1,32 Kg/h

Al
65 m3/h
Contréle électronique
sans flamme pilote
ELEKTRONISCHE
KONTROLLE OHNE
PILOTFLAMME
<5s
A étincelle - Mittels
Funken
Electronique
informatisé
ELEKTRONISCH
COMPUTERISIERT
°C

320 °C

Automatique ou manuel
AUTOMATISCH ODER
MANUELL
Gréace au display et
signal acoustique
MITTELS DISPLAY UND
SIGNALTON

EN
0-40°C
95% sans condensation
OHNE KONDENSWASSER
< 70 decibel

SYNTHESIS 12/80 V GAS



. Allacciamenti alimentazione elettrica, alimentazione gas e scarico fumi
per un modulo di cottura e per la sovrapposizione di massimo tre
moduli di cottura

. Connections for electrical and gas supply, exhaust for a single cooking unit
and a maximum of three cooking units stacked one on top of another

. Conexiones alimentacion eléctrica, alimentacion gas y descarga humos para
un moédulo de coccién y para la sobreposicion maxima de tres moédulos de
coccion

. Branchements alimentation électrique, alimentation a gaz et évacuation
des fumées pour un module de cuisson et pour la superposition de
trois modules de cuisson maximum

STROMANSCHLUR, GASANSCHLUR UND RAUCHGASABZUGANSCHLUR FUR EIN
BACKMODUL UND DAS UBEREINANDERLEGEN FUR VON HOCHSTENS DREI
BACKMODULEN.

mm
A|360
B|647
C| 1242
D| 287
E | 882
F 1477
1 1233
L | 582
M| 1177
N|222
0|817
Pl1412
Q| 630
R|78

Ingresso : Ingreso Entrée

aligmentazione iy Do f:)r alimentacion alimentation SINEREE

elettrica power supply eléctrica électrique SROTTESISEINE

Ingresso Entry point for Ingreso ., Entree . EINGABE

alimentazione gas |gas alimentacion gas glallrznentatlon GASSPEISUNG

Scarico fumi Combustion Descargg,humos Evaguation des

combustione fumes combustion fumées d_e RAUCHGASABZUG

exhaust combustion

SYNTHESIS 12/80 V GAS




C.1.

C.2.
C.1.

C.2.
C.1.

C.2.
C.1.

C.2.
C.1

C.2.

Schema elettrico Synthesis 12/80 V gas
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)
Collegamento del motore in 60Hz

Wiring diagram Synthesis 12/80 V gas
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)
Connection of motor in 60Hz

Squema eléctrico Synthesis 12/80 V gas
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)
Conexion del motor en 60 Hz

Schéma électrique Synthesis 12/80 V gas
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)
Connexion du moteur a 60 Hz

SCHALTPLAN SYNTHESIS 12/80 V GAS
(230 Vac. ~ 1+N 50-60Hz)
ANSCHLUSS DER MOTOR IN 60 Hz

SYNTHESIS 12/80 V GAS
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C.2.

LONA MOTORE/
MOTOR ZONE

MOTURE ©60Hz/

COLLEGAMENTO
CONNECTION
MOTOR ©60HZzZ

IN33uo/moT13AHS] o/4 Jo}——

JLIHM

Linig
S3nig

CNMOSE
NMOJd

N @
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Q| 9INMONE |@
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N @
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D. DISEGNI ESPLOSI ED ELENCO PARTI DI RICAMBIO

Per interventi complessi e nel caso di rotture vi preghiamo di
contattarci. Comunque, allo scopo di semplificare la ricerca dei guasti
e l'eventuale sostituzione delle parti danneggiate, diamo di seguito
una lista delle parti di ricambio, i disegni esplosi e figure con i
riferimenti a ciascuna delle parti elencate.

D. EXPLODED VIEWS AND LIST OF SPARE PARTS

For complicated maintenance works and in case of breakages we kindly
ask you to contact us.

However, in order to simplify troubleshooting and possible replacement
of damaged parts, we give below a list of spare parts, exploded drawings
and figures with references to each party listed.

D. DIBUJOS TECNICOS Y LISTA DE REPUESTOS

Para interventos mas complicados y en caso de rupturas, les rogamos
contactarnos. En todo caso, con el fin de simplificar la basqueda de las
averias y la eventual sustitucion de piezas dafiadas, damos a continuacion
una lista de repuestos, los dibujos técnicos y figuras referentes a cada una
de las piezas elencadas.

D. Dessins d’ensemble et liste des piéces de rechange

Nous vous prions de nous contacter en cas d’interventions plus
complexes ou de ruptures. Toutefois, afin de simplifier la recherche
des avaries et I'éventuelle substitution de piéces endommagées,
vous trouverez ci-dessous une liste des piéeces de rechange, les
dessins d’ensemble et les figures avec les références de toutes les
pieces indiquées.

D. EXPLOSIONSZEICHNUNGEN UND ERSATZTEILLISTE

BITTE SETZEN SIE SICH BEI UMFANGREICHEREN EINGRIFFEN BZW. BEI BRUCHEN
MIT UNS IN VERBINDUNG. UM DIE STORUNGSSUCHE UND DAS AUSWECHSELN VON
EVENTUELL BESCHADIGTEN TEILEN ZU ERLEICHTERN, FUHREN WIR NACHSTEHEND
EINE ERSATZTEILLISTE UND DIE EXPLOSIONSZEICHNUNGEN MIT DEN BEZUGEN DER
AUFGEFUHRTEN TEILE AUF.

SYNTHESIS 12/80 V GAS



DESCRIZIONE DESCRIPTION DENOMINACION
1 | Telaio vetro esterno Door external glass frame Telar vidrio externo CARP1909
porta puerta
2 |Maniglia porta Door handle Manilla puerta MANIO057
3 | Giunto supporto vetro | Coupling for external glass Junta soporte vidrio CARP1870
esterno support externo
4 | Molla sx Left door spring Resorte sx SPRI0009
5 |Boccola porta Door bush Buje puerta BOCC0006
6 | Telaio portina Door frame Telar puerta PORTO0224
7 |Portainterna Internal door Puerta interior PORTO0062
8 |Staffa porta sx Left staff Abrazadera puerta sx SUPP0394
9 !lefu_sore superiore dx / Upper diffuser dx / Lower sx plfugor superior dx / CARP1757
inferiore sx inferior sx
10 lefus_ore inferiore dx / Lower diffuser dx / Upper sx leusqr inferior dx / CARP1758
superiore sx superior sx
11 | Paratoia Cofferdam Compuerta CARP1766
12a| Cielo forno Oven top Cielo horno FIANO442
12b| Cielo forno Oven top Cielo horno FIANO443
13 Pann_ello carter Panel burner housing Tapa céarter quemador PANNO0349
bruciatore
14 | Carter bruciatore Carter burner Cérter quemador CARTO0251
15 | Camera combustione Combustion chamber Camara combustion CARP1756
16 | Ventola primaria Fan primary Ventilador primario VENT0028
17 | Pannello posteriore Rear Panel Panel posterior PANNO347
20 | Protezione camino Fire protection Proteccion chimenea CARP1765
21 |Camino Fireplace Chimenea TUBOO0181
22 | Cielo carter comandi Sky carter commands Cielo carter comandos CART0131
23 | Pannello chlus_ura Command Panel carter Panell cierre carter CARTO0134
carter comandi comandos
24 | Fascia carter comandi | Carter commands Banda céarter comandos CARTO0130
25 | Base carter comandi Base carter commands Base carter comandos CART0132
26 |Bancale rete Pallet Conveyor Bancada red CARP1770
27 | Fermo registrabile Stop Recording Afianzador registrable CARP1775
28 | Teglia telaio rete uscita |Baking tin frame conveyor exit |Bandeja telar red salida CARP1774
29 ;I;]eggrlézéilalo rete Baking tin frame conveyor input | Bandeja telar red ingreso | CARP1774
30 | Protezione giunto rete | Coverjoint Proteccion junta red CARP1773
31 | Staffa porta dx Right staff Abrazadera puerta dx SUPP0393
32 | Cristallo porta Glass door Cristal puerta CRIS0025
33 | Molla dx Right door spring Resorte dx SPRIO010
34 | Ferma vetro porta Door holder Tope vidrio puerta CARPO0110
35 | Porta esterna External door Puerta externa PORTO0402
36 | Copri molla porta Door spring cover Proteccion resorte puerta | PORT0065
37 | Rondella gomma vetro | Rubber washer for external Arandela goma vidrio RONDO023
esterno glass externo
38 | Vetro esterno porta Door external glass Vidrio externo puerta CRIS0077
39 | Vite supporto vetro Screw for external glass Tornillo soporte vidrio CARP1871
esterno support externo
40 | Boccola albero folle Bush Buje arbol vacio BOCCO0013
41 | Perno albero folle Idle shaft Arbol vacio interior MECCO0634
42 | Tubo tendi rete Tube tend Conveyor Arbol vacio exterior MECCO0635

SYNTHESIS 12/80 V GAS



43
44
45
46
47
48

Distanziale rete
Ruota rete

Rete

Cuscinetto rete
Albero traino rete
Giunto traino rete

Spacer Conveyor
Rotate Conveyor
Conveyor

Conveyor bearing
Conveyor driving shaft
Conveyor Joint hub

Distanciador red
Rueda red

Red

Cojinete red
Arbol arrastre red
Junta arrastre red

MECC0520
MECCO0519
RETE0018
CUSCO0022
MECCO0682
MECCO0114

SYNTHESIS 12/80 V GAS



DESIGNATION

BESCHREIBUNG

O©oOo~NO OIS WN P

23

24

25

26
27
28
29
30
31
32
33
34
35
36

37

38
39
40
41
42
43
44
45
46

a7

48

Structure vitre externe porte
Poignée porte

Joint support vitre externe
Ressort gauche

Raccord porte

Structure porte

Porte interne

Etrier porte gauche

Diffuseur sup. droit / inf. gauche
Diffuseur inf. droit / sup. gauche
Vanne

Voute four

Voute four

Fermeture carter braleur

Carter braleur

Chambre de combustion
Ventilateur primaire

Panneau postérieur

Protection cheminée

Cheminée

Vo(te carter des commandes

Panneau fermeture carter
commandes

Partie carter des commandes

Base carter des commandes

Support ruban transporteur
Butée réglable

Plat structure ruban transp. sortie
Plat structure ruban transp. Entrée
Protection joint réseau

Etrier porte droite

Verre porte

Ressort droit

Parclose porte

Porte externe

Couvre ressort porte
Rondelle en caoutchouc vitre
externe

Vitre externe porte

Vis support vitre externe
fourreau pignon fou

Pignon fou interne

Pignon fou externe
Entretoise ruban transporteur
Roue ruban transporteur
Ruban transporteur
Coussinet ruban transporteur
Arbre tendeur du ruban
transporteur

Joint de traction ruban
transporteur

AURENGLASRAHMEN TUR

TURGRIFF

VERBINDUNGSSTUCK AURENGLASSCHEIBE
LINKE FEDER

TURBUCHSE

TURRAHMEN

TURINNENSEITE

LINKER TURHALTER

VERTEILER OBEN RECHTS / UNTEN LINKS
VERTEILER UNTEN RECHTS / OBEN LINKS
PLATTE

OFENDECKE

OFENDECKE

DECKE BRENNERSCHUTZVORRICHTUNG
BRENNERSCHUTZVORRICHTUNG
BRENNKAMMER

HAUPTVENTILATOR

HINTERE PLATTE
SCHORNSTEINSCHUTZVORRICHTUNG
SCHORNSTEIN

DECKEL ABDECKUNG
SCHALTUNGSVORRICHTUNG
ABDECKUNGSPLATTE
SCHALTUNGSVORRICHTUNG
ABDECKUNGSPLATTE
SCHALTUNGSVORRICHTUNG
GRUNDPLATTE ABDECKUNG
SCHALTUNGSVORRICHTUNG
NETZBANDRAHMEN

EINSTELLBARER HALTER

BACKBLECH NETZBANDRAHMEN - AUSLAUF
BACKBLECH NETZBANDRAHMEN - EINLAUF
SCHUTZABDECKUNG NETZBANDKUPPLUNG
RECHTER TURHALTER

TURGLAS

RECHTE FEDER

GLASHALTER TUR

AURENTUR

TURFEDERABDECKUNG

GUMMIUNTERLEGSCHEIBE AURENGLAS

AURENGLAS TUR
STUTZSCHRAUBE AURENGLAS
BUCHSE LEERLAUFWELLE
INNERE LEERLAUFWELLE
AURERE LEERLAUFWELLE
DISTANZSTUCK NETZBAND
NETZBANDRAD

NETZBAND

LAGER NETZBAND

ANTRIEBSWELLE

NETZBANDANTRIEBSKUPPLUNG

CARP1909
MANIO057
CARP1870
SPRI0009
BOCCO0006
PORTO0224
PORT0062
SUPP0394
CARP1757
CARP1758
CARP1766
FIANO442
FIANO443
PANNO0349
CARTO0251
CARP1756
VENTO0028
PANNO347
CARP1765
TUBOO0181

CARTO0131

CARTO0134

CARTO0130

CARTO0132

CARP1770
CARP1775
CARP1774
CARP1774
CARP1773
SUPP0393
CRIS0025
SPRIO010
CARPO0110
PORT0402
PORTO0065

RONDO0023

CRIS0077

CARP1871
BOCCO0013
MECCO0634
MECCO0635
MECCO0520
MECCO0519
RETEO0018
CuUSC0022

MECC0682

MECCO0114
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DESCRIZIONE DESCRIPTION DENOMINACION

1 | Scheda display Display Card Cédula display ELETO0673

5 Motore rete (Transtecno) | Conveyor motor (Transtecno) | Motor red (Transtecno) | MOTO0052
Motore rete (Automec) Conveyor motor (Automec) Motor red (Automec) MOTO0004

3 | Scheda base Base board Cédula base ELETO0676
Trasformatore toroidale Toroidal Transformer for Trasformador toroidal

4 : . ELETO0156
per scheda base Display Card para cédula base

5 |Scheda elettronica rete Electronic board Conveyor Cédula electrénica red ELETO0213

6 _Trasformatore di Transformer T_rasfqrmador de ELET0003
isolamento aislamiento
Centralina accensione gas | Flame control g:;trallna encendido ELET0134

8 | Teleruttore 20A Contactor 20A Telerruptor 20A ELET0480

9 Morzsetto portafusibile 4 Fuse terminal 4 mm2 Borr;e portafusible 4 ELET0722
mm mm

10 | Fusibile Fuse Fusible ELET0204

11 | Morsetto di terra 10 mm? | Earth terminal 10 mm? Borne de tierra 10 mm? | ELET0720

12 \C/Zé):tdensatore motore Condenser fan motor Condensa motor vent. ELETO0350

13 | Soppressore disturbi Noise suppressor Supresor disturbios ELET0142

.. Termostato de

14 | Termostato di sicurezza Safety Thermostat seguridad TERMO0005

15 | Sonda PT1000 Thermocouple PT1000 Sonda PT1000 TERMO0049

16 | Ventola raffreddamento Fan cooling Ventilador enfriamiento | VENT0012

17 Griglia protezione ventola Grid Security fan cooling Reja proteccion VENT0013
raff. vent.enfriam

18 | Ventola raffreddamento Fan cooling Ventilador enfriamiento | VENT0012

19 Motore ventilazione (50Hz) | Fan motor (50 Hz) Motor ventilacién (50Hz) | MOTOO0030
Motore ventilazione (60Hz) | Fan motor (60 Hz) Motor ventilacién (60Hz) | MOTOO0076
Pressostato + Supporto Thrust meter + Holder Presostato + Soporte SLSUERL

20 SUPP0414
Pressostato (Honeywell) Thrust meter Presostato (Honeywell) ELETO0130

21 | Pulsantiera Push button Botonera ELET0656

22 | Pannello serigrafato Serigraph Panel Panel serigrafiado PANNO468
Filtro ventola : . . . N

23 Filter fan cooling Filtro ventil. enfriamiento | FLTR0003

raffreddamento

SYNTHESIS 12/80 V GAS



DESIGNATION

BESCHREIBUNG

20

21
22
23

Carte display

Moteur ruban transporteur
(Transtecno

Moteur ruban transporteur
(Automec)

Carte base

Transformateur toroidal pour
carte base

Carte électronique ruban tranp
Transformateur d’isolement
Centrale allumage gaz
Télérupteur 20A

Borne porte fusible 4 mm?
Fusible

Borne de terre 10 mm?
Condensateur moteur vent.
Filtre antiparasite
Thermostat de sécurité
Sonde PT1000

Hélice de refroidissement
Grille protection hélice de
refroidissement

Hélice de refroidissement
Moteur ventilation (50 Hz)
Moteur ventilation (60 Hz)

Pressostat + Support
Pressostat (Honeywell)
Tableau

Panneau sérigraphé
Filtre hélice de refroidissement

DISPLAYKARTE

NETZBANDMOTOR (TRANSTECNO)
NETZBANDMOTOR (AUTOMEC)

GRUNDELEKTRONIKKARTE
RINGKERNTRANSFORMATOR FUR
BASISKARTE

ELEKTRONIKKARTE NETZBAND
ISOLIERUNGSTRANFORMATOR
STEUERUNG GASZUNDUNG
FERNSCHALTER 20A

KLEMME SICHERUNGSHALTER 4 MM?
SICHERUNG

ERDEKLEMME 10 MM?
KONDENSATOR VENTILATORMOTOR
STORUNGSDAMPER
SICHERHEITSTHERMOSTAT

SONDE PT1000

KUHLVENTILATOR

SCHUTZGITTER KUHLVENTILATOR

KUHLVENTILATOR
VENTILATORMOTOR (50 Hz)
VENTILATORMOTOR (60 Hz)

DRUCKSCHALTER + STANDER
DRUCKSCHALTER (HONEYWELL)
DRUCKTASTENTAFEL

SIEBBEDRUCKTE TAFEL
FILTER KUHLVENTILATOR

ELETO673

MOTO0052
MOTO0004

ELETO676
ELETO0156

ELETO0213
ELETO003
ELETO0134
ELET0480
ELETO0722
ELET0204
ELETO0720
ELETO0350
ELETO0142
TERMOO005
TERMO0049
VENTO0012

VENTO0013

VENTO0012
MOTOO0030
MOTOO0076
ELETO641
+
SUPP0414

ELETO0130
ELETO0656
PANNO468
FLTROO0O03
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DESCRIZIONE

DESCRIPTION

DENOMINACION

9a

9b

10a

10b

1la
11b

Trasformatore per
centralina gas

Cavo elettrodo rilevazione
fiamma (1)

Elettrodo rilevazione
fiamma (1)

Supporto bruciatore
Elettrodo accensione
fiamma (3)

Elettrodo accensione
fiamma (2)

Cavo elettrodo accensione
fiamma

Torcia completa METANO -
GPL

Connettore bobina
modulante per
elettrovalvola (50Hz)
Connettore bobina
modulante per
elettrovalvola (60Hz)
Connettore bobina per
elettrovalvola (50Hz)

Connettore bobina per
elettrovalvola (60Hz)

Elettrovalvola (50Hz)
Elettrovalvola (60Hz)

Transformer for gas unit

Wire for ignition
electrode (1)

Ignition electrode (1)
Nozzle pipe support

Flame electrode (3)
Flame electrode (2)

Wire for flame electrode

Complete nozzle pipe
METHANE - GPL
Modulating coil
connector for solenoid
valve (50 Hz)
Modulating coil
connector for solenoid
valve (60Hz)

Colil connector for
solenoid valve (50Hz)
Coil connector for
solenoid valve

(60Hz)

Gas valve (50 Hz)
Gas valve (60 Hz)

Trasformador para
centralina gas

Cable electrodo relevacion
llama (1)

Electrodo relevacién llama
(1)

Soporte quemador
Electrodo encendido
llama(3)

Electrodo encendido llama
(2)

Cable electrodo encendido
llama

Antorcha completa
METANO - GPL
Conectador para bobina
moduladora de
electrovélvula (50 Hz)
Conectador para bobina
moduladora de
electrovélvula (60 Hz)
Conectador para bobina de
electrovalvula (50Hz)

Conectador para bobina de
electrovalvula (60Hz)

Electrovalvula (50 Hz)
Electrovalvula (60 Hz)

ELETO135

CAVI0059

ELETO0410
BGAS0054
ELETO0412

ELETO0411

CAVI0057

CARPO0357

ELET0483

ELETO0483

ELETO0478

ELETO0478

GASI0060
GASI0104

SYNTHESIS 12/80 V GAS



DESIGNATION

BESCHREIBUNG

9a

9b

10a

10b

11la
11b

Transformateur pour centrale gaz

Céble électrode détection flamme
(1)

Electrode détection de la flamme

(1)

Support braleur

Electrode allumage de la flamme

(3)

Electrode allumage de la flamme
(2)

Cable électrode allumage flamme

Torche compléte METHANE - GPL

Connecteur bobine de modulation
pour électrovanne (50 Hz)
Connecteur bobine de modulation
pour électrovanne (60 Hz)
Connecteur bobine pour
électrovanne (50 Hz)

Connecteur bobine pour
électrovanne (60 Hz)

Electrovalve (50 Hz)

Electrovalve (60 Hz)

TRANSFORMATOR
GASSTEUERVORRICHTUNG
KABEL ELEKTRODE
FLAMMENDETEKTION (1)

ELEKTRODE FLAMMENZUNDUNG (1)
BRENNERHALTER

ELEKTRODE FLAMMENZUNDUNG (3)

ELEKTRODE FLAMMENZUNDUNG (2)

KABEL ELEKTRODE
FLAMMENZUNDUNG

KOMPLETTE FACKEL METHANGAS-
LPG

VERBINDER FUR MODULATIONSSPULE
DES GASVENTILS (50 Hz)

VERBINDER FUR MODULATIONSSPULE
DES GASVENTILS (60 Hz)

VERBINDER FUR GASVENTILSSPULE
(50 H2)

VERBINDER FUR GASVENTILSSPULE
(60 Hz)

ELEKTROVENTIL (50 Hz)
ELEKTROVENTIL (60 Hz)

ELETO135

CAVIO0059

ELET0410
BGAS0054
ELETO0412

ELETO0411

CAVI0057

CARPO0357

ELETO0483

ELET0483

ELETO0478

ELETO0478

GASI0060
GASI0104
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