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Sicherheitshinweise

Das Gerat ist nicht fur die Nutzung durch Personen (einschliel3lich Kindern) mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen bzw. geistigen Fahigkeiten, mangelnder
Erfahrung bzw. fehlendem Wissen bestimmt, sofern diese nicht durch eine fur ihre
Sicherheit verantwortliche Person eine Beaufsichtigung bzw. Anweisung fur die Nutzung
des Gerats erfahren haben. Kinder sollten sich unter Aufsicht befinden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Der manuelle Currywurstschneider hat scharfkantige Klingen.
Stellen Sie sicher, dass Sie wahrend der Arbeit und Reinigung nicht verletzt werden.

Betrieb

Stellen Sie eine Auffangschale auf die Basisplatte. Geben Sie die Wurst quer in die Offnung
und dricken Sie dann den Schneidearm. Die Wurststlicke fallen in die Schale.

Aufbewahrung

Gerat vor der Aufbewahrung stets reinigen. Stellen Sie sicher, dass das Gerat an einem
sauberen und trockenen Ort aufbewahrt wird, der frostfrei und vor unzulassiger
Beanspruchung geschutzt ist. AufRerdem muss es aulRer Reichweite von Kindern
aufbewahrt werden. Stellen Sie das Gerat auf eine saubere und stabile Oberflache, von der
es nicht herunterfallen kann.

Garantie

Wir garantieren, dass all unsere Produkte zum Zeitpunkt des Kaufs frei von Mangeln sind.
Jeder nachweisbare Herstellungs- oder Materialfehler unterliegt dem Ausschluss weiterer
Beanstandungen und wird innerhalb eines Jahr ab dem Kaufdatum kostenfrei repariert oder
ausgetauscht.

Der Kaufer erhalt keine Garantieleistungen, falls der Schaden oder Defekt des Gerats durch
unsachgemaRe Handhabung, Uberlastung oder Installationsfehler verursacht wurde. Der
Garantieanspruch erlischt, wenn ohne vorherige schriftiche Zustimmung durch eine
Drittpartei technische MalRnahmen am Gerat vorgenommen werden.

Der Kaufer muss bei Beanstandungen den Kaufbeleg vorlegen und tragt samtliche Kosten
und Risiken fur den Transport.



Instandhaltung und Reinigung
Geben Sie das Gerat NICHT in die Spulmaschine.

Vorsicht: Die Klingen sind scharf. Waschen Sie das Gerat zunachst mit
Wasser ab. Schmutzflecken kbnnen mit einer Reinigungsbirste entfernt
werden. Dann vollstandig mit Wasser reinigen.

Demontage

1. Alle Drehknopfe offnen.

2. Den Schacht vorsichtig herausnehmen.

3. Die Platte mit 11 Abschnitten
entnehmen Achtung:
Unterlegscheibe!

(2 Stuck jeweils rechts und links
an der Leiste) Bitte nicht I6sen!

1. Die Platte mit 11 Abschnitten wieder
einsetzen.

2. Die Unterlegscheiben missen im
SlNnneren” eingesetz=zt werden, damit sie
die Messer exakt in den Nuten halten.

3. Ordnungsgemal befestigen.

4. Nach Wiedereinsetzen der Platte
und des Schachts mussen die
Drehknopfe wieder festgezogen
werden.




