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BETRIEBSANLEITUNG
STOPFMASCHINE

ENGLISCHE VERSION DES BENUTZERHANDBUCHS

Bitte lesen Sie die Anleitung vor dem Gebrauch sorgfaltig durch. Die Parameter
konnen ohne vorherige Ankundigung geandert werden!




VORWORT

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unsere Stopfmischer-Maschine entschieden haben.

Dieses Handbuch beschreibt die Merkmale und die Ausstattung des Kutters so vollstandig wie
mdglich, aber nicht alle Funktionen sind standardmagig vorhanden.

Sollte dieses Handbuch Auslassungen oder Fehler enthalten, bitten wir Sie, diese zu verstehen
und zu korrigieren, damit wir es weiter Uberarbeiten und verbessern kénnen.
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TECHNISCHE DATEN
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1.1 ANWENDUNGSBEREICH

Dieses Gerat wird hauptsachlich im Bereich der Lebensmittelverarbeitung eingesetzt. Es verarbeitet
schnell und effektiv alle Arten von Gemuse wie Wurzeln, Stangel und Blatter zu Gemuseflllungen
und verarbeitet Fleisch und Zubehor zu Fleischfillungen. Er kann auch alle Arten von Fullungen
gleichmaRig rihren. Sie ist die ideale Ausristung, die in der Teigwarenindustrie zur Herstellung von
Fillungen und Knddeln verwendet wird, und sie ist auch die beste Wahl flir die Futtermittelindustrie.
Die Maschine kann solche Materialien wie Fillungen, Reste und Paste mischen. Der facherférmige
Mischer, der die Viskositat, die Flexibilitdt und die Eigenschaften der Fullung erhdht, wirkt gleichzeitig
auch als Weichmacher fir die Fullung. Im Vergleich zu ahnlichen Produkten in China kann er die
Arbeitseffizienz erheblich verbessern und ist ein wichtiges Verfahren fiir die Lebensmittelproduktion.
Das Produkt ist reversibel und kann die Anforderungen verschiedener Mischprozesse erfillen. Die
Teile, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, und die Oberflachenteile dieser Maschine sind
aus hochwertigem Edelstahl gefertigt und entsprechen den Anforderungen der Lebensmittelhygiene.

Es ist weit verbreitet in Hotels, Lebensmittelverarbeitungsbetrieben und Schulrestaurants und anderen Orten.

1.2 TECHNISCHE PARAMETER
Einsatzumgebung: -5°C~+40°C ;
relative Luftfeuchtigkeit: <<85% ;
Stromquelle: 3N380V [, 50Hz[]
Gerauschpegel: <70dB(A).

Rotationsgeschwindigkeit ( | i
Modell | Leistung (W) min) Wirkungsgrad (kgh) Form Groe (mm) LxBxH
FMH6G0 1500 26 96 850X647X988
FMH80 2000 26 128 1006X648X1017

1.3 FUNKTIONSPRINZIP

Wenn die Maschine in Betrieb ist, schlieBen Sie bitte die Deckelkombination und geben Sie verschiedene

Zutaten wie Wurzeln, Stiangel, Blattgemiuise oder Fleisch in die Fiillung. Zwischen

der rotierenden Welle und den daran befestigten Messern bildet sich ein Winkel von etwa 45

Grad. Durch die Drehung der Welle wird die innere Fiillung vorwarts und riickwarts bewegt. Die Schaufeln
an beiden Enden, die im rechten Winkel zum Ende der Innenwand stehen, riihren die Fiillung am anderen

Ende des Schlitzes um und beférdern sie dann in die Mitte des Schlitzes.

1.4 HAUPTSTRUKTUR

Diese Maschine besteht hauptsachlich aus: 1. Deckel-Kombination, 2. Flllung Pfanne Montage,
3. Mixer-Kombination, 4. Rahmen, 5. Universal-Brems-Rad, 6. Motor und usw.
(Wie in Abbildung 1 gezeigt)

3/10



I . ALLGEMEINE BESCHREIBUNG

>

Lesen Sie die Installationsanleitung vor der Installation sorgfltig durch.

> Bitte bewahren Sie die Installationsanleitung zum spateren Nachschlagen auf.

» Brandverhiitung - Achten Sie darauf, dass sich in der Nihe des Elektrogerats keine entflammbaren und
brennbaren Gegenstinde befinden.

> Installation des Gerats - Stellen Sie sicher, dass das Gerét in einem beliifteten Bereich installiert wird, um
Gefahren durch ein nicht entflammbares Gasgemisch zu vermeiden.

» Dieses Gerit ist nur fiir den gewerblichen Gebrauch und nicht fiirr andere Gelegenheiten bestimmt.

» Personen (einschliegllich Kinder), die nicht iiber normale sensorische Fahigkeiten oder intellektuelle Defizite

verfiigen, oder denen es an Erfahrung und Wissen mangelt, diirfen das Gerit nicht benutzen.
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» Personen miissen vor der Benutzung geschult werden, und es muss eine Person anwesend sein, die das Gerit
wihrend des Betriebs betreut.

> Bei Fehlfunktionen oder schlechtem Betrieb das Elektrogerat ausschalten.

» Verwenden Sie keine chlorhaltigen Produkte (auch nicht in verdiinnter Form), um die Oberfliche des Gerits zu
reinigen, einschlieflich Natriumhypochlorit, Salzsaure, Chlorberechnung usw. Verwenden Sie keine Metallprodukte zur
Reinigung von Stahlteilen, einschliefilich Stahldrahtbiirsten, Reinigungskugeln usw.

» Lassen Sie kein Fett zwischen Kunststoffteile flieflen.

> Achten Sie darauf, dass sich kein Schmutz, Fett, Lebensmittel oder andere Ablagerungen auf der Oberfliche des

Gerats ablagern.

I!! Bei Nichteinhaltung der oben genannten Richtlinien kann die Sicherheit des Gerits nicht
gewahrleistet werden, und Sie verlieren die Garantie.

IT Umwelt
3.1 VERPACKUNG
Die Verpackungsmaterialien sind umweltvertriglich und kénnen sicher verbrannt
und spater gelagert werden. Recycelbare Kunststoffe sind gekennzeichnet als:
o
%
PE Polyethylen: Aulenverpackung, Tasche fiir die Bedienungsanleitung
L &
w9
PP Polypropylen: obere Verpackungsplatte, gebiindeltes Band.
<o

PS Schaumstoffe: Eckenschutz

3.2 REINIGEN
Um die Menge der in die Luft emittierten geféhrlichen Stoffe zu reduzieren, verwenden Sie bitte bei
der Reinigung des Gerits (extern, ggf. intern) zu 90 % biologisch abbaubare Mittel.

3.3 ENTSORGUNG

Nicht irgendwo entsorgen. Unsere Maschinen bestehen zu mehr als 80 % (nach Gewicht) aus
wiederverwertbaren Metallen (rostfreier
Stahl, Eisen, Aluminium, Zink, Kupfer, usw.)
Schalten Sie die Maschine aus, indem Sie den Strom abschalten und sie isolieren oder sie in einem
geschlossenen Raum aufstellen (falls vorhanden), um zu vermeiden, dass jemand darin eingeschlossen wird.
Bitte wenden Sie sich an die ortlichen Umweltbehdrden, bevor Sie das Gerit entsorgen, und halten Sie die ortlichen
Vorschriften ein.
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IV. INSTALLATION

Bitte lesen Sie die Installations- und Reparaturschritte in dieser Anleitung sorgfiltig durch, bevor Sie das Gerit
installieren.

Die Installation und Wartung muss vom Hersteller oder von autorisiertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
Werden die Installations- und Reparaturschritte nicht ordnungsgemifl ausgefiihrt, kann dies zu Schiaden an
der Maschine sowie zu Gefahren fiir Personen fithren, die nicht von der Produktionsgarantie abgedeckt
werden.

4.1 AUSPACKEN

Aufpassen! Uberpriifen Sie sofort, ob wiihrend des Transports ein Schaden entstanden ist.
Bei offensichtlichen oder versteckten Schiaden reklamieren Sie bitte beim Spediteur und melden Sie den Verlust oder
Schaden auf dem Lieferschein.
Achten Sie beim Auspacken darauf, dass das Gerit nicht beschadigt wird und tragen Sie Schutzhandschuhe.
Uberpriifen Sie, ob die einzelnen Teile vollstindig sind.
Bitte bewahren Sie die Dokumente im Verpackungskarton gut auf.

4.2 UNTERBRINGUNG

o Bitte bewegen Sie die Maschine vorsichtig, um Schaden an der Maschine oder Verletzungen von Personen zu
vermeiden; verwenden Sie zum Bewegen oder Aufstellen der Maschine eine Palette.

o Sorgen Sie fiir ausreichend Platz, damit das Gerat betrieben, gewartet und beliiftet werden kann. Der Abstand
zwischen der Wand und diesem Gerit muss mehr als 10 ¢cm betragen.

o Beiweniger als 10 cm. Es mussen die erforderlichen Mafinahmen zur Warmedammung getroffen werden.

Es ist verboten, brennbare Gegenstinde oder Fliissigkeiten in der Nahe des Gerits zu lagern oder zu verwenden.
o Priifen Sie nach dem Aufstellen, ob eine waagerechte Aufstellung erforderlich ist. Verwenden Sie ggf. eine
Wasserwaage.
Eine falsche Nivellierung kann zum Ausfall der Maschine fiihren.

V. ANSCHLUSS

Die Installation oder Wartung mit Gas-, Strom- oder Wasseranschluss muss von einem
zertifizierten Fachmann durchgefiihrt werden.

Bitte stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung mit den Angaben auf dem Typenschild
tibereinstimmt.

5.1 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

WARNUNG: Vergewissern Sie sich vor dem elektrischen Anschluss, dass die Nennspannung und
-frequenz mit den Parametern auf dem Typenschild iibereinstimmen.

Der Anschluss des Netzkabels des Gerits muss von einem Fachmann vorgenommen werden, das
verwendete Netzkabel muss eine ausreichende Stromstarke haben, das Installationsnetzkabel muss
fest installiert und die Befestigungsschrauben miissen angezogen sein.
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Um die Sicherheit der Gerdte und die personliche Sicherheit zu gewéhrleisten, diirfen Nullleiter
und Erdungsleiter nicht gemeinsam benutzt werden, sondern miissen zuverldssig geerdet sein.

Die Schraube mit der Markierung ist der EQUIPOTENTIAL-Punkt, bitte stellen Sie sicher,
dass er gut angesciussen ist.
5.2 ANFORDERUNGEN FUR DIE VERWENDUNG VON KABELN
Das externe Stromkabel des Gerdts muss mit Metall- oder Hartplastikrohren geschiitzt werden,
und die Anschlusso6ffnung muss mit einer speziellen Kabeldichtung verstarkt werden.
Beim Anschluss des Gerits muss die Stromversorgung gemiaf} den Schaltpldnen auf dem Gerit
angeschlossen werden. Bitte priifen und bestitigen Sie sorgfaltig die Angaben auf dem
Typenschild des Geriits.

Bitte unterscheiden Sie zwischen Feuerleitung L_1, Feuerleitung L_2, Feuerleitung L_3,
Nullleiter N, Erdleiter PE.

SBN-380V/S0O0H=

D @ oo D e

5.3 FEHLERSTROM-SCHUTZSCHALTER
Der Fehlerstromschutzschalter muss vor dem elektrischen Betriebsmittel installiert werden. Die
elektrische Leckleistung betrdgt 30 mA und die Ausldsezeit ist kleiner als 0,1 s.
Die Stromversorgung des Gerdts muss {iber einen Fehlerstromschutzschalter mit ausreichender
Stromstirke an das Stromnetz angeschlossen werden und kann leicht und unabhingig voneinander
abgeschaltet werden. Der Schutzleiter kann zuverldssig geerdet werden und kann nicht durch den
Schalter kontrolliert werden, wie in der Abbildung dargestellt.

3-PHASEN-STROMVERSORGUNG

VI GEBRAUCHSANWEISUNG
6.1 STEUERSCHALTER
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@ FID REV

-

1. START--STARTTASTE

2. STOP--STOP KNOPF
3. UMSCHALTER (VORWARTS-STOPP-RUCKWARTS)
4. E-STOP--E-Stopp-Knopf

6.2 IN BETRIEB NEHMEN

6.2.1 Offnen Sie den Deckel und geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln und Zutaten in den
Mixer, achten Sie darauf, dass er nicht zu voll ist und die obere Abdeckung nicht beriihrt. Grof3es
Gemiise sollte zuerst in kleine Stiicke geschnitten werden, geben Sie keine Fremdkdrper in den
Einfilltopf, sonst wird der Mixer beschadigt.

6.2.2 SchliefSen Sie den Deckel, drehen Sie den Umschalter (3) in die richtige Richtung, driicken Sie
die griine Starttaste (1) und schalten Sie das Gerit ein. Dann sollte die Maschine ohne abnormale
Geréusche reibungslos laufen.

6.2.3 Stellen Sie angemessene technische Parameter entsprechend der Verwendung von Rohstoffen
ein, eine iberméflige Beladung oder Vermischung wird nicht den gewiinschten Prozesseffekt erzielen.
6.2.4 Nach der Verarbeitung, driicken Sie die rote Stopptaste (2), um die Maschine zu stoppen. Wenn
ein Unfall passiert, driicken Sie die Not-Aus-Taste (4) und die Maschine wird gestoppt

6.2.5 Wenn die Maschine in Gebrauch ist, ziehen Sie den Netzstecker.

6.2.6 Reinigen Sie die Maschine nach dem Gebrauch. Nach jeder Arbeit sollte die Maschine effektiv
gereinigt werden und die Innenseite sollte immer trocken gehalten werden.

Achtung: Jedes Mal, bevor die Maschine in Betrieb genommen wird, muss der Mischtopf auf
Fremdkorper tiberpriift werden, und zerkleinerte Material sollte nicht mit harten Fremdkorpern
vermischt werden, um eine Beschiddigung der Mischerbaugruppe oder andere Ausfalle zu vermeiden.

6.3 AUFBEWAHRUNG NACH GEBRAUCH

Wenn das Produkt fiir einige Zeit nicht benutzt wird, sind folgende Schritte
zu unternehmen: Trennen Sie die Strom-/Luftquelle und entfernen Sie das
Zubehor; Reinigen Sie das Produkt;

Lagern Sie das Gerdt in einer trockenen, beliifteten Umgebung;

Uberpriifen Sie das Gerit noch einmal, bevor Sie es wieder benutzen!

VL. REINIGUNG UND WARTUNG
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Achtung: Schalten Sie das Gerét vor der Reinigung aus.
Elektrische Bauteile diirfen nicht in Wasser getaucht werden!
UnsachgemaiBer Betrieb fiihrt zu dauerhaften Verformungen und zur
Beeintrachtigung des normalen Betriebs der Maschine!
7.1 EXTERNER TEIL
Verwenden Sie nach dem Gebrauch Seifenwasser, entfernen Sie Schmutz und Riickstidnde
von der Stahloberfldche mit oder ohne Reinigungstuch oder -schwamm, und trocknen Sie die
Oberfldche nach der Reinigung griindlich ab.
Wischen Sie bei Verschmutzungen und Speiseresten mit einem Tuch oder Schwamm entlang der
polierten Richtung nach und spiilen Sie sie ab. Schmutz, der beim Wischen in Umfangsrichtung
am Tuch/Schwamm haftet, kann die polierte Oberflache des Stahlkdrpers beschadigen.
Metallwaren konnen die Stahloberfliche beschadigen: Beschédigte Stahloberflichen werden eher
schmutzig und korrodieren. Entfernen Sie die Teile in umgekehrter Reihenfolge von 6.1 und
legen Sie sie in warmes Wasser und neutrales Reinigungsmittel.
Anschlieflend kénnen Sie sie mit einem trockenen Tuch abtrocknen.

7.2 INTERNER TEIL

Das ist wichtig! Die folgenden Arbeiten diirfen nur von Fachleuten durchgefiihrt werden.
(alle 6 Monate) Uberpriifen Sie die Innenteile.

Entfernen Sie alle Riickstinde und Verschmutzungen im Inneren der Maschine.

Seien Sie vorsichtig! In besonderen Féllen (z. B. bei hdufigem Gebrauch der Maschinen,
Salznebel usw.) miissen die oben genannten Reinigungsarbeiten haufiger durchgefiihrt
werden.

VI WARTUNG

8.1 WICHTIGE RICHTLINIEN ZUR STORUNGSBEHEBUNG

Um unnotige Personenschiden oder mechanische Ausfalle zu vermeiden, muss dieses Gerat von
Fachpersonal gewartet und repariert werden. Laien diirfen ohne Genehmigung keine Reparaturen
durchfahren, da dies zu Verletzungen oder mechanischen und elektrischen Ausfillen fithren kann.

Haufige Fehler und Methoden zur Fehlerbehebung sind in der folgenden Tabelle aufgefiihrt:

Probleme Possible causes Solution
Maschine lduft nicht Schlechter Kontakt des Schalters FErsetzen Sie den Schalter
Abnormes Gerdusch gefunden | Dag Lager ist gebrochen Lager auswechseln
Auslaufendes Ol Das Siegel ist gebrochen Dichtung auswechseln

Wenn die Probleme nicht behoben werden kénnen, wenden Sie sich an das
Service Center.

8.2 WARTUNGSPLAN

Das Gerit sollte mindestens alle 12 Monate von einer autorisierten Fachkraft
tberpriift werden.
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IX ANHANG
9.1 ELEKTRISCHER SCHALTPLAN

PE L1 L2 I3 N IN~380V
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SB1 Not-Aus SB2 Satop-Taste SB3 Start-Taste
FR1 Thermorelais KM1 Schalter SQ1 FWD/REV-Schalter M-Motor
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