AF300VOL

Hinweise fur die Nutzung und Wartung
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

Durchmesser des Messers ..................... mm 300
Schneiddicke.......coooveeeiiieiiiieeieeeeee, mm 0+25

(9 positionen)
Nutzschnitt
I | (o [ T mm 230
“HONE oo mm 190
Auflagenvorlauf ..., mm 250
Gewicht
- Aufschnittmaschine .............ccooevvvveiennnnn. kg 455
- Sockel (optional) .....cccoeeeeeeiieiiiiiiii. kg 57




PLATZBEDARF

A
&
£
3
N~
Y
k RO N SRR K
L&,
- 720mm oo
i 500mm >‘ st L s
= = A
=
E
o
o

650mm

SESSSESS S
R R e N \t J

Y




DE_

1.1 - ZWECK DES
BEDIENUNGSHANDBUCHES

Das vorliegende Dokument ist
erganzender Teil der Maschine und
muss  sorgfdltig zwecks weiterer
Einsichtnahmen aufbewahrt werden.
Dieses Handbuch enthalt alle notwendigen
Informationen zur Installierung, Benutzung
und Wartung der Aufschnittmaschinen mit
Handrad Modell AF300VOL.

DerZweckdes vorliegenden Bedienungs-
und Wartungshandbuches ist, dem
Benutzer eine sichere Bedienung der
Aufschnittmaschine zu erméglichen und
die Zuverlassigkeit derselben auf Dauer
zu gewahrleisten.

A Die in den vorliegenden Anleitungen

enthaltenen Anweisungen
aufmerksam lesen, da sie wichtige
Hinweise auf die Sicherheit bei
Installierung, Benutzung und
Wartung liefern.

1.2 - EINSICHTNAHME UND
AUFBEWAHRUNG DES
BEDIENUNGSHANDBUCHES

A Dieses Handbuch fiir jede weitere

Einsichtnahme sorgfiltig aufbewahren.

Das vorliegende Handbuch MUSS
fur die gesamte Lebensdauer der
Aufschnittmaschine aufbewahrt werden
und, falls notwendig (im Falle von
Beschéadigung, die auch nur teilweise
die Einsichtnahme mindert), muss der
Benutzer ein neues Handbuch beim
Hersteller anfordern.

Im Falle des Weiterverkaufs der
Aufschnittmaschine muss dem neuen
Eigner auch das vorliegende Handbuch
mit ibergeben werden.

ﬁ Bei Zweifeln beziiglich des Inhaltes

des Bedienungshandbuches oder
zwecks Klarstellungen unverziiglich
den Hersteller oder den vertraglichen
Kundendienst kontaktieren und dabei
die Nummer des Kapitels angeben, das
von Interesse ist.

A Der auch nur teilweise Nachdruck

oder der Vertrieb des vorliegenden
Handbuches ohne schriftliche
Genehmigung des Herstellers ist
verboten.
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1.3 - BEDIENUNGSHINWEISE

* Vor jeder Benutzung die mechanische
Unversehrtheit der Aufschnittmaschine
prifen. Die Bestandteile diirfen keine
Beschadigungen oder Risse aufweisen.
Falls wie oben auftreten sollte, die Auf-
schnittmaschine NICHT benutzen, sondern
einer vertraglichen Kundendienstwerkstatt
zur notwenigen Durchsicht tibergeben.

A Die Aufschnittmaschine darf nicht
von Personen (einschl. Kindern)
mit reduzierten physischen und
psychischen Fahigkeiten oder ohne
jede Erfahrung und Einweisung benutzt
werden, ausser, dass sie von fiir ihre
Sicherheit verantwortlichen Personen
liberwacht oder angeleitet werden.

A Kinder und Minderjahrige miissen
beaufsichtigt werden, damit sie nicht
mit der Aufschnittmaschine spielen.

A Das Messer ist sehr scharf und muss mit
grosster Sorgfalt gehandhabt werden.

ﬁ Das Messer nicht durch Schneiden
von harten Teilen (Knochen usw.)
besché&digen.

%ﬁ Wenn die Abmessungen des zu
schneidenden Lebensmittels grésser
als die unter ,Nutzschnitt” in der
Tabelle auf S. 3 angegebenen sind,
die Abmessungen reduzieren, um in
Sicherheit zu arbeiten.

Fur eine sichere Benutzung die folgenden

Hinweise beachten:

+ Die  Maschine
Anweisungen wie unter
“Installierung” aufstellen.

+ Die Maschine in einem Bereich ausserhalb
des Zugangs von Personal installieren,
das nicht fur die Arbeit mit dieser zusténdig
ist, vor allem von Minderjahrigen.

entsprechend  den
Kapitel

A Bei der Benutzung der Maschine
konzentriert bleiben und sich nicht
ablenken lassen.

+ Keine weite Kleidung oder solche mit
offenen Armeln tragen; falls notwendig,
eine geeignete Haube zum Verdecken
der Haare benutzen.

« Wahrend des Schneidens niemand in
die Nahe der Aufschnittmaschine lassen,
insbesondere in die Nahe des Messers.

* Nicht die Schilder an der Maschine
entfernen, verdecken oder andern; im
Falle von Beschadigung derselben diese
umgehend austauschen.

ANicht die Schutzvorrichtungen
entfernen und die mechanischen
Schutzvorrichtungen weder andern
noch ausschalten.

* Nur Produkte der erlaubten Art aufschneiden
und keinen Versuch des Schneidens von
Produkten des nicht zuldssigen Typs
unternehmen (s. Kapitel 1.4).

« DenAuflagebereichdes aufgeschnittenen
Produktes, den Bereich um die
Aufschnittmaschine und den Fussboden
um den Bediener immer sauber und
trocken halten.

« Die Aufschnittmaschine nicht als
Ablage benutzen und keine fremden
Gegenstdnde ablegen, die nicht zum
Schneidbetrieb gehéren.

- Bei nicht einwandfreiem Betrieb,
Verdacht auf Bruch, nicht korrekte
Bewegungen, fremde Gerdusche usw.
sofort die Maschine abschalten und die
Hilfe des KundendienstFachpersonals
anfordern.

A Zu Reinigungs- und Wartungsarbeiten
immer schnittsichere und reissfeste
Schutzhandschuhe benutzen.
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« Das aufzuschneidende Schneidgut nur
bei vollkommen zuriickgezogenerAuflage
(entfernt von dem Messer) und dem ganz
zum Bediener verschobenen Schlitten
auflegen und entnehmen.

A KEIN Schneidzubehor verwenden,
das nicht vom Hersteller der
Aufschnittmaschine geliefert wurde.

ﬁ Fir jeden aussergewdhnlichen
Wartungseingriff (Austausch der
Kette, des Messers usw.) sich an
den Hersteller oder an Personal der
vertraglichen Kundendienstes wenden.

1.4 - KORREKTE BENUTZUNG
DER AUFSCHNITTMASCHINE

* Die Aufschnittmaschine ist nur
zum Schneiden von Lebensmitteln
vom Typ und von Abmessungen
bestimmt, wie sie in dem vorliegenden
Bedienunsgshandbuch angegeben sind.

A Der Hersteller lehnt jede Verantwortung
fiir Schaden ab, die sich aus
unsachgemaisser Benutzung oder durch
Personal ergeben, das nicht das Handbuch
gelesen und verstanden hat; aus selbst
durchgefiihrten Anderungen und/oder
Reparaturen; aus der Verwendung von
nicht originalen Ersatzteilen oder die
nicht fiir das Maschinenmodell, das
den Gegenstand des vorliegenden
Bedienungshandbuches bildet,
vorgesehen sind.

Die Produkte. die geschnitten werden

konnen. sind folgende:
« Alle Typen von Wurst (gekocht, roh,

gerauchert).
* Fleisch ohne Knochen (gegart oder roh mit
einer Temperatur von nicht unter +3°C).
« Brot und Kase (natiirlich Schnittkdse wie
Schweizer, Butterkdse usw.).

Die NICHT zu schneidenden Produkte

weil sie den Bediener verletzen und

die Aufschnittmaschine beschadigen

konnten. sind:

« Gefrorene und
Lebensmittelprodukte.

* Lebensmittel mit Knochen (Fleisch und
Fisch).

» Jedes andere Produkt schneidbarer Art,
aber nicht als Lebensmittel bestimmit.

tiefgekihlte

A Auf keinen Fall versuchen, die nicht
geeigneten Produkte aufzuschneiden.
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1.5 - GARANTIE UND
GEWAHRLEISTUNG DES
HERSTELLERS

« Die den Gegenstand des vorliegenden
Bedienungshandbuches bildende
Aufschnittmaschine istdurch eine Garantie
abgedeckt, wie in dem beiliegenden
Garantieschein angegeben ist.

+ Die Garantie fiir den einwandfreien
Betrieb und die volle Eignung der
Aufschnittmaschine fir den vorgesehene
Betrieb ist gebunden an die korrekte
Einhaltung von allem, was in dem
Bedienungshandbuch beschrieben ist.

Der Hersteller lehnt jede direkte oder
indirekte Verantwortung fur Schaden ab, die
verursacht sind durch:

- Nichtbeachtung der Anweisungen in dem
vorliegenden Bedienungshandbuch.

- Benutzung der Aufschnittmaschine
durch Personal, das den Inhalt dieses
Handbuches nicht gelesen oder nicht
voll verstanden hat.

- Benutzung, die nicht den am
Aufstellungsort giiltigen spezifischen
Vorschriften entspricht.

- AnderMaschine durchgefiihrte Anderungen
und/oder Reparaturen, die nicht genehmigt
waren.

- Verwendung von nicht vom Hersteller
gelieferten Zubehdr oder von nicht
Originalersatzteilen.

- Aussergewo6hnliche Vorkommnisse.

ﬁ Der Weiterverkauf der
Aufschnittmaschine macht automatisch
die Verantwortung des Herstellers
nichtig, wenn nicht das vorliegende
Bedienungshandbuch mitgeliefert wird.

 Der Originaltext des vorliegenden
Handbuches in Italienisch bildet die
einzige Grundlage zur Lésung eventuellen,
durch Interpretationsfehler entstandenen
Streitigkeiten.

\_ J

1.6 - IDENTIFIKATION DER
AUFSCHNITTMASCHINE

Die Aufschnittmaschine, Gegenstand des
vorliegenden Bedienungshandbuches,
wurde entwickelt und hergestellt unter
Einhaltung der giiltigen Europaischen
Richtlinien, und die Markierung CE
beweist die Konformitat. Insbesondere
entspricht die Aufschnittmaschine der
Européaischen Richtlinie EN 1947 (fir als
anwendbar gehaltene Eigenschaften).

Das Datenschild ist am Sockel der

Aufschnittmaschine angebracht, wie in
Abbildung 1 gezeigt ist.

~
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TYPE 300 VO
N. 2000 XXXX

12012 E
MADE IN ITALY

XXXXX

Abb. 1 - Datenschild

Das Datenschild darf NICHT entfernt
werden und muss immer gut lesbar
sein. Im Falle von Verschleiss oder
Beschédigung hat der Benutzer
die Pflicht, durch Kontaktieren des
Herstellers der Aufschnittmaschine fiir
den Austausch zu sorgen.
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1.7 - OFFNEN DER VERPACKUNG

Bei Lieferung der Aufschnittmaschine
prifen, ob die Verpackung unversehrt
ist; andernfalls sofort den Spediteur oder
den Gebietsvertreter informieren.

Zum Herausnehmen der Aufschnittmaschine
aus der Verpackung wie folgt vorgehen:

Die Plastikbdnder aufschneiden und
entfernen.

Den Karton 6ffnen und das
Bedienungshandbuch herausnehmen.
Vorgehen wie nachstehend beschrieben.

- Die Schutzabdeckungen (aus
Pappe) im Inneren des Kartons
herausnehmen.

- Sorgféltig die Maschine anheben und
auf einer festen Unterlage absetzen.

- Den um die Aufschnittmaschine
angebrachten transparenten Beutel
entfernen.

- Das
Unversehrtheit

Vorhandensein und die
dem

aller in

Frachtdokument und in dem
vorliegenden Bedienungshandbuch
angegebenen Teile priifen.

Wenn Anomalien festgestellt werden, wie z.B.:

- beschéadigungen an Struktur oder
Verkleidung;

- nicht funktionierende oder defekte
Bedienungen;

- fehlende Teile oder andere;

umgehend den Spediteur, den Hersteller

und den technischen Kundendienst

benachrichtigen.

Das Verpackungsmaterial (Béander,
Pappe, Polystirol, Polyathylenbeutel
usw.) entsorgen.

%_‘;i Die Verpackungsteile (Bé&dnder,

Pappe, Polyéthylen usw.) gehéren
zum normalen Hausmlill und kénnen
problemlos entsorgt werden.

esccsesccsssene
®

Jto0v00s00s00s00 000000

Abb. 2 - Auspacken der Aufschnittmaschine
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Es wird auf jeden Fall empfohlen, das
Material getrennt (Miilltrennung) zu
entsorgen, und zwar entsprechend den
gliltigen Vorschriften fiir ein geeignetes
Recycling.

2.1 - BESCHREIBUNG DER
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AUFSCHNITTMASCHINE

Scheibenablage

Scheibenhalter
Schneidgutandriicker
Verschiebbare Schneidgutauflage
Schlitten

Handradgriff

Handrad

Sockel

Messerschutz

. Hebel Senkrechtverschiebung

Schneidgutandriicker

. Hebel Schnellvorschub der

verschiebbaren Schneidgutauflage

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

KEIN VERPACKUNGSMATERIAL IN
DER UMWELT VERSTREUEN!

Skalengriff fur Vorschub verschiebbare
Schneidgutauflage

Skalengriff fir Schneiddicke
Messerabdeckring

Stellfuss

Messer

Haube mit Schleifapparat
Aufnahmeschale

Kette f. Messerbewegung
Kegelradpaar




Abb. 3 - Beschreibung der Teile
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3.1 - INSTALLIERUNG DER
AUFSCHNITTMASCHINE

« Die Aufschnittmaschine an der ihr
zugedachten Stelle positionieren.

Verwendung des Sockels (optional

(Abb. 4).

» Bei Verwendung des Sockels (optional),
wird dieser auf dem Fussboden
aufgestellt und sich vergewissert, dass
er eben steht und alle drei Flisse korrekt
auf dem Boden aufliegen.

» Vorsichtig die  Aufschnittmaschine
anheben und auf dem  Sockel
positionieren.

A Sich vergewissern, dass alle Fiisse
der Aufschnittmaschine korrekt auf
der Flache des Sockels aufliegen.

=13

NN\ j
Abb. 4 - Benutzung des “Sockels”

Positionierung der Aufschnittmaschine

(Abb. 5)

« Wird kein Sockel (optional) benutzt,
muss die Aufschnittmaschine vorsichtig
angehoben und auf einer ebenen
(Abb. 5), trockenen und fiir das Gewicht
derselben und der zu schneidenden
Ware geeigneten Flache positioniert
werden (s. ,Technische Eigenschaften®).

Sich vergewissern, dass keine
Hindernisse fiir die Bewegung des
Handrades, den Lauf des Schlittens
und fiir das Laden des Schneidgutes
vorhanden sind.

A Sich vergewissern, dass alle Fiisse
der Aufschnittmaschine korrekt auf
der Flache aufliegen.

- o

Abb. 5 - Positionierung der Aufschnittmaschine
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3.2 - MONTAGE DER
HANDRAD UND DER
BEDIENUNGSGRIFF

Aus Transportgriinden wird der Bedienungsgriff

(6) getrennt geliefert, wahrend das Handrad (7)

flr besondere Bedingungen fir Transport- und/

oder Verpackung abgenommen werden kann.

Zur Montage der Teile wie folgt vorgehen:

* Bewegen des Schlittens (5) so weit wie
mdglich in Richtung des Bedieners.

r

* Den Kegelstift (30) aus der Handradwelle
(31) herausziehen.

AMit Hilfe eines Hammers auf
den Kegelstift (30) am kleineren
Durchmesser schlagen.

* Den Abstreifer (32) auf die Welle des
Handrades (31) setzen.

(30 \&\:U/\'\f )
o
§931

<

+ Schwungrad Handrad (7), so daR das
Befestigungsloch (x) des Bedienungsgriff
(6)inderoberenlinkenbeziglichderAchse
der Bohrung fiir die Befestigungskegelstift
(8) angeordnet ist.

ﬁ Die korrekte Ubereinstimmung der
Bohrungen von Handrad und Welle priifen.

N

\& R Y
+ Den Kegelstift (32) in die Bohrung der
Muffe einsetzen.

>>>>>
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* Den Kegelstift (30) mit Hilfe eines Ham- * Den Zapfen (35) mit Mutter (36) in das
mers vollkommen einschieben. Handrad (7) schrauben; die Mutter
anziehen (36).

\&

« Die Schraube (7a) festziehen.

* Den Griff (6) auf den Zapfen (35) setzen
und die Schraube (37) festziehen.

14
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3.3 - BESCHREIBUNG DER
BEDIENUNGEN

Handrad Der Griff (13) ist mit einer Skala von ,1“
Die Umdrehung des Handrades (7) durch bis ,9“ (Starke 2,5 mm) versehen.
den Giriff (6) in Uhrzeigerrichtung bestimmt
die Bewegung des Schlittens (5) mit der Vorschubagriff fuir verschiebbaren Waren-
Schneidgutauflage (4) und gleichzeitig die teller
Umdrehung des Messers (16). Der Griff (12) rlaubt das Annahern oder
Entfernen des Warentallers (4) an das/
Skalengriff fiir Scheibendicke von dem Messer (16). Zu verwenden
Durch Drehen des Griffes (13) in auch fiir kleine Verschiebungen der
Uhrzeigerrichtung ist es méglich, die Dicke Schneidgutauflage (4).

der zu schneidenden Scheibe zu erhdhen,
umgekehrt in Gegenuhrzeigerrichtung zu
verringern.

Abb. 11a - Bedienelemente

15



DE

Hebel fiir den Schnellvorschub der

verschiebbaren Schneidgutauflage
Durch Verschieben des Hebels (11) nach
unten und Festhalten in der Position ist
es mdglich, die Schneidgutauflage (4)
(mit Schneidgut) schnell dem Messer
(16) zu nahern oder von diesem zu
entfernen.

ﬁ Der Vorgang ist schneller als der mit
dem Griff (12) durchftihrbare.

Hebel vertikale Verschiebung des
Schneidgutandriickers.
Durch Driicken des Hebels (10) ist
es mdoglich, den Presser (3) schnell
anzuheben oder zu senken.

-

Abb. 11b - Bedienelemente

16
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4.1 - BENUTZUNG DES
SCHLEIFAPPARATES

A ACHTUNG:

e NICHT die Aufschnittmaschine
bedienen, wenn man nicht in einer
einwandfreien korperlichen und
psychischen Verfassung ist.

¢ NIEMAND erlauben, sich wahrend des
Betriebes zu ndahern.

e Wahrend des Ladens/Entladens des
Schneidgutes auf die/von der Auflage
und wahrend des Schneidvorgangs
ausserst aufmerksam arbeiten.

Sich NICHT ablenken lassen!

4.2 - LADEN DES
SCHNEIDGUTES AUF DIE
SCHNEIDGUTAUFLAGE

* Durch Betéatigung des Handrades (7)
den Schlitten (5) ganz nach vorn bringen
(zum Bediener hin).

s

Zum Annahern des Warentellers (4) (mit
Ware) (an das Messer) den Griff (12)
oder den Schnellvorschubhebel (11)
betatigen.

« Die zu schneidende Ware auf die
Schneidgutauflage (4) legen und mit dem
Schneidgutandriicker (3) blockieren (dass sie
sich nicht bewegt) und die Hohe regulieren.

(

17
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gﬁ Wenn das Schneidgut nicht gut auf
der Auflage blockiert ist, kénnte die
Maschine unregelméssige Scheiben
schneiden.

e Durch Drehen des Griffes (13) die
gewiinschte Scheibendicke einstellen.

* Die Schneidgutauflage 4 (mit
Schneidgut) heranfiihren (an das Messer)
und dazu das Skalengriff (12) oder den
Schnellvorschubhebel (11) betatigen.

ﬁ Die Schneidgutauflage (4) an das
Messer bringen und darauf achten,
dass zwischen dem Schneidgut und
dem Messer ein Abstand von 0,5 cm
bis 1,0 cm bleibt.

4.3 - SCHNEIDEN DER WARE

* Den Messerschutz (9) durch Lockern
des Griffes (9a) nach links verschieben.

A ACHTUNG:

Ohne Messerschutz (9) mit grosster
Aufmersamkeit arbeiten, das Messer
(16) ist sehr scharf.

* Den Griff (6) nehmen und das Handrad
(7) in Uhrzeigerrichtung drehen, um
mit der Umdrehung des Messers und
der  wechselweisen  Bewegung  der
Schneidgutauflage (4) (Abb. 17) zu beginnen.




ADas Handrad (7) NICHT in

Gegenuhrzeigerrichtung drehen.
Es konnte schwere Schaden an der
Aufschnittmaschine verursachen.

Bevor die Ware mit dem Messer (16) in
Kontakt kommt, 4/5 Anlaufumdrehungen
mit dem Handrad (7) ausfiihren.

Wahrend des Vorlaufs des Schlittens
(5) (von dem Bediener fort) dringt das
Messer (16) in das Schneidgut ein.

Die Scheibe, geleitet von dem
Scheibenhalter (2), 16st sich und fallt auf
den Aufnahmeteller (1).

Wahrend der Ricklaufbewegung des
Schlittens (5) (zum Bediener hin) wird
die mechanische Vorrichtung ausgeldst,
welche die Schneidgutauflage (4)
zum Messer (16) hin in Querrichtung
verschiebt.

Der Vorschubwert in Querrichtung wird
an dem Skalengriff (13) zum Einstellen
der Dicke der Scheibe eingegeben.

Nach Arbeitsende die Umdrehung
des Handrades (7) unterbrechen. das

Messer (16) halt an.

Zum Entfernen des Warentellers
(4) (mit der verbliebenen Ware vom
Messer (16)) den Griff (12) oder den
Schnellvorschubhebel (11) betétigen.
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* Den Messerschutz (9) wieder aufsetzen
und den Griff (9a) (Abb. 19) festziehen.

A ACHTUNG:
Die Aufschnittmaschine nicht ohne
korrekt montierten Messerschutz (9)
stehen lassen.
Gefahr von Schnittverletzungen!

LY

Den Hebel (10) betatigen und den
Presser (3) anheben

Das Schneidgut von der Auflage (4)
nehmen.

o

Reinigung  der  Aufschnittmaschine
vornehmen wie in dem betreffenden
Kapitel beschrieben ist.

20
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5.1 - REINIGUNG DER
AUFSCHNITTMASCHINE

ﬁ Die Aufschnittmaschine muss sorgféltig
wenigstens einmal am Tag gereinigt
werden, notfalls auch hé&ufiger.

Nach einer mehr oder weniger langen
Stillstandszeit die Aufschnittmaschine
vor der Benutzung reinigen.

A ACHTUNG:

Gefahr von Schnittverletzungen!
Bitte schnitt- und reissfeste
Schutzhandschuhe tragen und
alle Arbeiten mit ausgesprochener
Sorgfalt ausfiihren.

SICH NICHT ABLENKEN LASSEN!

* Abnehmen der Schale (18).

Den Griff (34) abschrauben und die

Schneidgutauflage (4) zusammen mit dem
Arm des Schneidgutandriickers (3) anheben.

Alle ausgebauten Teile und den
Maschinenkérper ausschliesslich unter
Verwendung von warmem \Wasser (nicht
unter 30°C) und schaumendem, biologisch
abbaubaren Spilmittel reinigen.

Ein weiches, saugfdhiges Tuch und
eventuell eine Nylonbiirste fiir die gezackten
Bereiche der Schneidgutauflage (4) und
des Schneidgutandriickers (3) verwenden.
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e Nur mit warmem Wasser Spiilen und

mit weichen saugfahigen Tichern
abtrocknen.

AACHTUNG:
Die Maschine NICHT mit

Wasserstrahlen, Dampf oder dhnlichem
und mit dtzenden Spiilmitteln in der
Spiilmaschine reinigen.

ﬁ Zur Reinigung des Sockels (8) und
der lackierten Teile ein weiches Tuch
benutzen und die Verwendung von
dtzenden Spiilmitteln vermeiden.

« Ersetzen Sie die Schale bringt die Ware
(4) auf dem Schlitten (5).

* Durch Festziehen des Griffes (34) die
Schneidgutauflage (4) am Schlitten (5)
befestigen.

5.2 - REINIGUNG DES MESSERS

A ACHTUNG:
Gefahr von Schnittverletzungen!
Bitte schnitt und reissfeste
Schutzhandschuhe tragen und
alle Arbeiten mit ausgesprochener
Sorgfalt ausfiihren.
SICH NICHT ABLENKEN LASSEN!

e Mit einem feuchten Tuch auf das

Messer (16) driicken und langsam mit

Bewegungen von innen nach aussen
abwischen.

A ACHTUNG:

Die Reinigung des Messers (16)
IMMER mit dem Messerschutz (9)
an diesem in der Sicherheitsposition
montiert vornehmen.
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5.3 - REINIGUNG DER
MESSERABDECKUNG

A ACHTUNG:

Gefahr von Schnittverletzungen!
Bitte schnitt und reissfeste
Schutzhandschuhe tragen und
alle Arbeiten mit ausgesprochener
Sorgfalt ausfiihren.

SICH NICHT ABLENKEN LASSEN!

* Ein Tuch mit einer Loésung aus Wasser
und Alkohol befeuchten.

* Das feuchte Tuch zwischen
Messerabdeckung (14) und das Messer
(16) schieben.

* Beide Endendes Tuches mitden Handen
greifen und an der Messerabdeckung
(14) entlang ziehen.

B c )
| Fig. 25 | ‘

N
/ SS y
A ACHTUNG:

Die Reinigung des Messers (16)
IMMER mit montiertem Messerschutz
(9) durchfiuhren.

A Zum Saubern des Messers (16) kein
Reinigungsmittel verwenden.

5.4 - REINIGUNG DER
SCHEIBENABLAGE

« Um den Tellers (1) abzunehmen, die
beiden Schrauben (1a) I6sen und diesen
von den Haltefedern freigeben.

 Die Ablage mit Wasser und einem
normalen Geschirrspiilmittel abwaschen.
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6.1 - REGELMASSIGE
WARTUNGSARBEITEN

Ausser den in den vorstehenden Kapiteln
beschriebenen Reinigungsarbeiten miissen
regelmassige Wartungsarbeiten erfolgen, um
die Leistungsfahigkeit der Aufschnittmaschine
auf Dauer zu garantieren.

Die dem Bediener lbertragenen
Wartungsarbeiten sind:

e Schmieren von Fiihrungsschienen des
Schlittens (5) und der Schneidqutauflage
(4) und der Schmierpunkte

- Wo6chentlich.
(s. Kapitel “6.2")

e Schmieren von Kette (19) und
Kegelradpaar (20).

- Alle 6 Monate
(s. Kapitel “6.4")

* Schleifen des Messers
Regelmassig oder wenigstens alle 6
Monate das Messer (16) wie in Kapitel
,6.3“ beschrieben schleifen.

ﬁ Die Hé&ufigkeit des Schleifens und
die Dauer hdngen von der Art der
Benutzung der Aufschnittmaschine ab
(Betriebsdauer und Produkt).

Andere Wartungsarbeiten DURFEN NUR
durch vom Hersteller beauftragtes Personal
des Kundendienstes ausgefiihrt werden,
da sie besonders kompliziert oder fiir den
Bediener gefahrlich sind.

Diese Arbeiten sind:

« Austauschen des Messers.

» Austauschen der Schleifscheiben.

» Austauschen der Kette.

* Reparatur von Strukturteilen,
Reparatur und/oder Austausch von
Sockelunterteilen.
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6.2 - SCHMIEREN DER
FUHRUNGENVON SCHLITTEN
UND SCHNEIDGUTAUFLAGE
UND DER SCHMIERPUNKTE

Jede Woche missen die Gleitfiihrungen
(36) des Schlittens (5) wund der
Schneidgutauflage (4) mit einigen
Tropfen des mitgelieferten Schmiermittels
geschmiert werden.

Auch die in der Abb. 27 angezeigten
Punkte schmieren.

ﬁ Bei Fehlen des mitgelieferten

Schmiermittels helles Vaselindl

A Kein Pflanzenol verwenden.

Einige Tropfen Schmiermittel (max. 3
oder 4) auf die Laufleisten geben und
dann die entsprechenden Vorrichtungen
3-4 Mal bewegen.

In die Schmierpunkte 2/3 Tropfen
Schmiermittel geben..

ﬁ Nicht zuviel Schmiermittel verwenden.

Uberschiissiges ~ Schmiermittel ~ mit

verwenden. :
Saugpapier abtupfen.
>>>>>
\
J/
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« Auch die Sperre des Hebels (10) « Schneidgutandricker (3) 3-4 Mal

zur senk-rechten Verschiebung des bewegen.

Pressers (3) schmieren. « Uberschiissiges  Schmiermittel  mit
*  Abnehmenund2-3 Tropfen Schmiermittel Saugpapier abtupfen.

auftragen.

-
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6.3 - SCHARFEN DES MESSERS

A ACHTUNG: Wie folgt vorgehen:
Gefahr der Schnittverletzung! « Den Warenteller (4) vom Messer
Bitte schnitt und reissfeste entfernt) stets gut feststellen, indem das
Schutzhandschuhe tragen und alle Griff (12) oder der Schnellvorschubhebel
Arbeiten mit ausserster Sorgfalt (11) betatigt wird.
ausfiihren.

SICH NICHT ABLENKEN LASSEN!

A ACHTUNG:
IMMER mit montiertem Messerschutz

(9) arbeiten.

~

* Den Griff fir die Scheibendicke auf “0”
stellen (Abb. 30).

xR | ( >
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* Den Sperrknopf (38) des
Schleifapparates (17) lockern (Abb. 31).

* Den Schleifapparat (17) anheben und
um 180° drehen (Abb. 32).

« \Vorsichtig den Schleifapparat (17)
wieder senken, das Messer (16) zentriert
sich automatisch zwischen den beiden
Schleifscheiben (Abb. 33).

* Den Knopf (38) festschrauben (Abb. 34).
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Das Handrad (7) im Umdrehung
versetzen und gleichzeitig die Taste “X”
fiir ca. 20/30 Umdrehungen des Messers
dricken.

Die Umdrehung anhalten und mit einem
Bleistift priifen, ob sich an der Schneide
leichte Grate gebildet haben.

Erneut das Handrad (7) zum Drehen
bringen und gleichzeitig die Taste “K”
fir ca. 1 oder zwei Umdrehungen des
Messers driicken.

Nicht l&nger als 1 oder 2 Umdrehungen
des Messers, um ein schédliches
Verziehen der Schneide zu vermeiden.

Schleifapparat in die Ausgangsposition
bringen.
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6.4 - SCHMIEREN DER KETTE UND
DES KEGELRADPAARES

Alle 6 Monate wie folgt verfahren:

* Die Aufschnittmaschine anheben
und 3-4 Tropfen des mitgelieferten
Schmiermittels auf die Kette (19) und die
Zahnrader (20) geben.

ﬁ Bei Fehlen des mitgelieferten
Schmiermittels helles Vaselindl
benutzen.

A Kein Pflanzendl verwenden.

gﬁ Nicht zu viel Schmiermittel auftragen.

Mit Saugpapier das
Schmiermittel abtupfen.

tiberschiissige
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7.1 - AUSSERBETRIEBNAHME
DER AUFSCHNITTMASCHINE

Die Maschinen bestehen aus:

« Struktur aus Aluminiumlegierung.

* Einsatzen und Verschiedenem aus
rostfreiem Stahl.

« Kunststoffmaterialien usw.

Wenn der Abbau und die Verschrottung
durch Dritte erfolgen, sich ausschliesslich an
Firmen wenden, welche die Genehmigung
zur Entsorgung solcher Materialien haben.

Wir die Verschrottung selbst durchgefiihrt,
missen die Materialien nach Art getrennt
und dann die entsprechenden Firmen zur
Entsorgung beauftragt werden.

ﬁ Sich IMMER an die gliltigen Vorschriften
des jeweiligen Landes halten.

AACHTUNG:

IMMER den Hersteller oder
das von diesem beauftragte
Kundendienstpersonal zum
Entfernen des Messers (16) und
dessen Entsorgung kontaktieren,
damit dies ohne Gefahr entsorgt
werden kann.

AKEINE SCHROTTTEILE
HERUMLIEGEN LASSEN, DA
DIESE EINE ERNSTE GEFAHR FUR
PERSONEN, INSBESONDERE FUR
KINDER UND TIERE BILDEN.

gﬁ Das Kapitel “Anweisungen zur
Behandlung bei Ausserbetriebnahme”
am Ende des vorliegenden Handbuches
konsultieren.
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8.1 - STORUNGEN, URSACHEN UND BEHEBUNG

das Schneidgut mit dem
Messer im Kontakt ist.

geschnitten zu werden
ist UbermafRig gewiirzt
oder zu trocken

Dem Schneiden mit der
Ware in Kontakt mit der
Klinge.

STORUNG MOGLICHE URSACHE BEHEBUNG
« Das Schneiden erweist « Das Messer ist nicht |« Messerscharfen.
sich schwierig; zu gros- scharf genug.
ser Widerstand, wenn « Das Essen in Scheiben | « Erweichen Sie die

Ware, bevor Sie es in
Scheiben schneiden

Stellen 4 oder 5 Start-
geschwindigkeit des
Schwungrads, bevor die
Waren in Beriihrung mit
der Klinge sind.

Die Scheiben haben
keine gleichbleibende
Dicke.

Der Schneidgutandriicker
greift nicht korrekt das
Schneidgut.

Das Messer ist nicht
scharf genug.

Schneidgutandriicker neu
positionieren, um das
Produkt korrekt zu greifen.
Messer schérfen.

Die Scheiben sind
“keilférmig”.

Der Schneidgutandriicker
greift nicht korrekt das
Schneidgut.

Das Messer ist nicht
scharf genug.

Schneidgutandriicker neu
positionieren, um das
Produkt korrekt zu greifen.
Messer scharfen.

Die Scheiben sind in der

Das Schneidgut ist zu

Schneidgutandriicker

ausgefranst, haben
keinen glatten Schnitt.

verschlissen.

Mitte leer. weich (nicht ausreichend starker driicken.
abgelagert).
« Das Messer ist nicht * Messer scharfen.
scharf genug.
* Die Scheiben sind ¢ Das Messer ist * Messer austauschen.
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HINWEISE ZUR BEHANDLUNG NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Entsorgung

Dieses Produkt entspricht der Richtlinie
2012/19/UE.

Das Symbol des durchgestrichenen
Abfall-behalters auf dem Gerat bedeutet,
dass das Produkt am Ende seiner
Lebensdauer vom Hausmiill getrennt
entsorgt werden muss, und zwar in einem
fur elektrische und elektronische Gerate
vorgesehenen Entsorgungszentrum,
der es wird bei Erwerb eines neuen und
gleichwertigen Gerate dem Verkaufer
zuriickgegeben.

Der Benutzer ist verantwortlich fiir die
Ubergabe des Gerites nach Ablauf der
Lebensdauer an eine entsprechende
Sammeleinrichtung, unter Androhung
von Strafe nach der Gesetzgebung tiber
Milltrennung.

Die geeignete Miilltrennung zwecks
anschliessender Weiterleitung des
stillgelegten Gerates an das Recycling,
an Verarbeitung und umweltgerechte
Entsorgung tragt dazu bei, mogliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die Gesundheit zu vermeiden und
begiinstigt das Recycling der Materialien
des Produktes.

Zwecks detaillierter Informationen
betreffend die verfiigbaren
Sammelsysteme ist sich an die ortliche
Abfallentsorgung zu wenden oder an
das Geschaft, in dem das Gerat gekauft
wurde.

Die Hersteller und/oder Importeure
kommen ihrer Verantwortung fir
ein umweltgerechtes Recycling, die
Behandlung und Entsorgung, sei es
direkt wie auch unter Mitwirkung an einem
Sammelsystem nach.




