
INDUKTIONSHERD
1 .Spezifikation 1 ). ltem No.: IDBZ2 

2). Leistung: Links: 500-2000W, Rechts: 500-1500W 

3). Spannung: 220-240V- 50/60Hz 
° °
4). Temperatur: 60 C-240 C 
5). Timer:                  0-180min 

11 .Vorsichtsmaßnahmen 

1 ). Schließen Sie das Gerät nicht mit nassen Händen an. 

2). Schließen Sie das Gerät nicht an eine Steckdose an, an der mehrere andere Geräte angeschlossen sind. 

3). Verwenden Sie das Gerät nicht, wenn das Netzkabel beschädigt ist oder der Netzstecker nicht sicher in 

die Steckdose passt. 

4). Nehmen Sie keine Änderungen an den Teilen vor und reparieren Sie das Gerät nicht selbst. 

5). Verwenden Sie das Gerät nicht in der Nähe von Flammen oder feuchten Orten. 

6). Benutzen Sie das Gerät nicht an Orten, an denen Kinder es leicht beschädigen können, und lassen Sie 

Kinder das Gerät nicht alleine benutzen.

7). Stellen Sie das Gerät nicht auf instabile Oberflächen. 

8). Bewegen Sie das Gerät nicht, während ein Topf oder eine Pfanne darauf steht.

9). Erhitzen Sie keinen leeren Topf und lassen Sie nicht zu, dass Pfannen/Töpfe überhitzt werden. 

10). Legen Sie keine metallischen Gegenstände wie Messer, Gabeln, Löffel, Dosen und Aluminiumfolie auf 

die obere Platte. 

11 ). Verwenden Sie das Gerät mit ausreichend Platz um sich herum. Halten Sie die Vorderseite und 

entweder die rechte oder linke Seite des Geräts frei. 

12).Benutzen Sie das Gerät nicht auf Teppichen, Tischtüchern (Vinyl) oder anderen wenig hitzebeständigen 

Gegenständen. 

13). Legen Sie kein Blatt Papier zwischen den Topf oder die Pfanne und das Gerät. Das Papier kann 

verbrennen. 

14). Wenn die Oberfläche rissig ist, schalten Sie das Gerät aus und bringen Sie es sofort zum Servicecenter. 

15). Blockieren Sie nicht den Lufteinlass oder die Abluftöffnung. 

16). Tauchen Sie die obere Platte nicht direkt nach dem Entfernen des Topfes oder der Pfanne ab, da die 

obere Platte noch sehr heiß ist. 

17). Stellen Sie das Gerät nicht in der Nähe von Gegenständen auf, die von einem Magneten 

beeinflusst werden, wie z. B.: Radios, Fernsehgeräte, Bankomatkarten und Kassetten. 

18). The power cord must be replaced by a qualified technician. 

19).  Die Oberfläche kann bei der Benutzung heiß werden.

20). Dieses Gerät ist nicht dafür bestimmt, durch Personen (einschließlich Kinder) mit eingeschränkten 

physischen, sensorischen oder geistigen Fähigkeiten oder mangels Erfahrung und Wissen benutzt zu 

werden, es sei denn, sie werden durch eine für ihre Sicherheit zuständige Person beaufsichtigt oder 

erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerät zu benutzen ist.

N

21 ). Ziehen Sie nicht den Stecker aus der Steckdose, wenn der interne Lüfter in Betrieb ist. 

Warnung: Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerät spielen. 

111. Bedienung 

1 ). Stellen Sie geeignetes Kochgeschirr in die Mitte der oberen Platte und schließen Sie das Gerät an. 

Die Betriebsleuchte C) leuchtet in der Digitalanzeige.

2).Linke Platte: Wenn Sie die Taste C) drücken, beginnt der Herd mit 1200 W zu heizen. Stellen 

Sie den Herd auf die gewünschte Leistungsstufe ein, indem Sie direkt auf  + oder - drücken, um 

die Leistung von 500W bis 2000W einzustellen.

Rechte Platte: Wenn Sie die Taste C) drücken, heizt der Herd mit 1 000 W. Stellen Sie den 

Herd auf die gewünschte Leistungsstufe ein, indem Sie direkt durch Drücken von + oder - die 

Leistung von 500W bis 1500W einstellen

Das Gerät ist mit einem Überhitzungsschutz ausgestattet. Wenn das Gerät feststellt, dass ein Topf oder 

eine Pfanne zu heiß wird, schaltet sich das Gerät aus, ein Signalton ertönt und auf der Digitalanzeige 

erscheint "E2". Sollte dies der Fall sein, warten Sie einige Minuten, bis das Gerät abgekühlt ist. Wenn das 

Gerät ausreichend abgekühlt ist, nimmt es seinen normalen Betrieb wieder auf. 

Um eine Überhitzung zu vermeiden, sollten Sie beim Braten von Fleisch oder Gemüse die Betriebsart 

TEMP verwenden.

4). Um die TIMER Funktion zu deaktivieren, drücken Sie einfach einmal auf ON/OFF, um das Gerät 

auszuschalten, und dann auf ON/OFF, um es wieder einzuschalten. 

3) Drücken Sie die Taste          , um den Modus POWER oder TEMP auszuwählen. Nach dem Drücken von
wird jede Seite des Kochers auf 240°C aufgeheizt. Sie können dann die Temperatur von 60°C bis 240°C 
einstellen. 



5). Nachdem Sie POWER oder TEMP gewählt haben, drücken Sie die LOCK-Taste, um die gewünschte Funktion zu 

sperren. Auf dem Display erscheint die Anzeige LOCK. Der Induktionsherd reagiert nicht, wenn während dieses 

Zustands eine andere Taste gedrückt wird. Um eine andere Funktion zu wählen, halten Sie die LOCK-Taste 

gedrückt, bis sie 2 Mal piept. Alle Tasten nehmen ihre normale Funktion wieder auf. 

7). Der Induktionsherd schaltet sich automatisch aus, wenn er 2 Stunden lang nicht benutzt wird. 

8). Zugängliche Oberflächen können heiß sein, wenn das Gerät in Betrieb ist.

WICHTIG: Um Schäden am Gerät zu vermeiden, ziehen Sie nicht den Netzstecker, wenn das Gebläse in Betrieb ist. 

IV .Verwendbare und nicht verwendbare Utensilien 

1 ). Verwendbare Töpfe --- Stahl, Gusseisen, emailliertes Eisen, Edelstahl, Pfannen / Töpfe mit flachem Boden und 

einem Durchmesser von 12 bis 26 cm. 

Eisentopf Frittierpfanne Eisenplatte

2). Nicht verwendbare Pfannen 

Hitzebeständiges Glas, Keramikgefäße, Kupfer- und Aluminiumpfannen/-töpfe. Pfannen/Töpfe mit rundem 

Boden, deren Boden weniger als 12 cm misst. 

, ..,.. ,§e :a� , .. ,., 
Aluminium Topf mit Stãnder Keramik-Topf

Kupfer Topf
Hitzebeständiger 
Glastopf

V . Reinigung 

1 ). Warten Sie, bis das Gerät vollständig abgekühlt ist. Nach jedem Gebrauch reinigen. 

2).  Vermeiden Sie Verfärbungen und angekochte Flecken, indem Sie immer saubere Töpfe/Pfannen verwenden. 

3). Do not use benzene, paint thinner, scrubbing brushes or polishing powder to clean the induction cooker. 

4). Verwenden Sie zum Abwischen Spülmittel und ein feuchtes Tuch. 

5). Verwenden Sie einen Staubsauger, um Schmutz aus dem Lufteinlass und der Abluftöffnung zu entfernen. 

6). Lassen Sie kein Wasser über das Gerät laufen. Wenn Wasser in das Innere des Kochers gelangt, kann dies zu 

einer Fehlfunktion des Geräts führen. 

Dieses Gerät ist nicht für den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem 

vorgesehen. 

Dieses Gerät ist für die Verwendung in Haushalten und ähnlichen Anwendungen vorgesehen, wie z. B.: 

- Küchenbereiche für Mitarbeiter in Geschäften, Büros und anderen Arbeitsumgebungen;

- in Bauern- und Stadthäusern;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;

- Bed-and-Breakfast-Umgebungen.

FEHLERSUCHE

Fehler Grund Lösung

EO Keine oder ungeeignete Pfanne

E1 Die Temperatur des IGBT ist zu 
hoch oder der Temperaturprüfkreis 
ist defekt. 

Lassen Sie das Gerät einige Minuten abkühlen. 
Das Gerät ist bereit für die Fehlermeldung bleibt 
im Display angezeigt, wenn das Gerät abgekühlt 
ist. 
Fachhändler kontaktieren 

E2 Nehmen Sie das Kochgeschirr von der Herdplatte. 
Lassen Sie das Gerät einige Minuten abkühlen, 
danach ist das Gerät betriebsbereit. 

E3 
Die Spannung ist ungewöhnlich. 

Lassen Sie das Gerät ein paar Minuten 
abkühlen. Danach ist das Gerät betriebsbereit 

Topf aus Eisen oder 
emailliertem Eisen

Topf aus emailliertem 
Eisen

Gusseisen-
pfanne

Topf aus rostfreiem 
Stahl

Topf mit rundem 
Boden

Boden von weniger 
als 12 cm

Geeignete Pfanne 

Erhitzen einer leeren Pfanne, Tempe-
ratur der Pfanne ist zu hoch oder der 
Temperaturprüfkreis der Pfanne ist 
defekt.
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