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1 - Hareketli Ust panel / Mobil Top Panel /
Beweglicher oberer Panel/ [ToaprkHas BepXHsis
TaHesb

2 - Panel Kolu / Panel Movement / Panel Handgriff/

Pyuka nanenu

3 - Izgara / Grid / Gril

4 - Termostat / Thermostat / Thermostat/ Tepmocrtar

5 - Sinyal lambasi / Indicator lamp / Indikator lampe

CurnanpHas JlaMma

Sekil-1 / Figure-1 / Bild-1 / Cxema-1

PSE 200

gastro

PSE 100

gastro

Sekil-2 / Figure-2 / Bild-2 / Cxema-2
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3x1,5mm? 230V~

A ls A nschhisslething noss eine
Leitungs mindestens wom
Tvp HOY EN-F verarenden.

Porer mnlet cable specification
HO? EN-F

Beslems kablosa HOT EH-F
Gmelliklerinde alrmaldy.

CuiioBoii kabelnb anmapara I0JDKeH  —
651 KauecTBa He Meree HO7 RN-F.

Sekil-3 / Figure-3 / Bild-3/ Cxema-3

ZGG-PSE 100 | ZGG-PSE 200
Derinlik / Depth / Breite / I'nyouna mm 500 500
Geniglik / Width / Tiefe / llupuna mm 450 650
Yiikseklik / Height / Hohe / Bricota mm 470 470
Pisirme Alani / Cooking Surface / Bratplatz / mm? 440x320 650x320
[Tnomanb NPUTOTOBICHUS
Is1 Kapasitesi / Heat Capacity / Warmekapazitit / | kW 1,7 3.4
TemnnoBasi MOIHOCTh kBT
Elektrik Girisi / Electric Inlet / Spannung / A% 220-230V AC 50-60Hz
[ToTpebnsieMast MOIITHOCTH B 220-230B nepem.Toka 50-60I'11
Kablo Kesiti / Cable cut / Kabeldurchshnitt / mm? 3x1,5
Ceuenne kabes
Net Agirlik / Net weight / Netto Gewicht / Bec Kg 34 52
HETTO KT




1. MONTAJ

Cihaz dilizgin bir zemin Tlzerine terazide
yerlestirilmelidir.

Cihazin 20 cm etrafina emniyet agisindan bir sey
konulmamalidir.

Cihaz tizerindeki koruyucu naylonu siyirarak
cikariniz.

Yiizey tizerinde yapiskan kalirsa uygun ¢oziicliyle
temizleyiniz.

2. ELEKTRIK BAGLANTISI

Cihaz sadece DIN VDE 0100 elektrik tesisati
standartlarina uygun bir prize baglanmalidir.
Cihaz  220-230V  AC  50-60Hz  sebeke
geriliminden beslenmelidir.

Cihazm baglanacag priz 16 A sigortali olmalidir.
Besleme tesisatina kacak akim  sigortasi
konulmasi tavsiye edilir.

Cihaz ticari bir mutfakta kullanilacaksa dogru bir
topraklama  sistemi  uygulanmmg  olmalidir.
Topraklama vidas1 arkada, sol altta etiketle
belirtilmistir. Burada DIN VDE 0100, madde 540
g0z Oniine alinmalidir.

Elektrik baglantis1 Sekil-3'e bakarak yapilmalidir.

3. KULLANICI TALIMATI

Bu cihazlar; 1zgara, kizartma, yiyeceklerin {izerini
kizartma, bazi eklemeler yaparak tekrar pisirme
amaglaria uygundur.

PSE 100 cihazinda, 1700 W'lik bir 1s1tic1 bulunur.
PSE 200 cihazinda ise toplamda 3400 W'k 2
1s1tic1 bulunmaktadir. Bu iki 1sitic1 ayr1 olarak da
ayarlanabilir ve ¢alistirilabilir.

Istticilar st hareketli pargada yer almaktadir. Bu
ist parca fazla gii¢ gerektirmeden yukari veya
asag1 yonlere rahatca hareket ettirilebilir. Istenen
her yiikseklikte ayarlanabilir.

Cihaz; kizakli hareket edebilen yag tavasi ile
birlikte  kullanilmalidir.  Yag tavast  One
¢ekildiginde, cihazin alt ve 6n tarafinda emniyet
¢engeline takilacaktir. Boylelikle yag tavasi 6n
tarafa devrilmekten korunmus olur.

Kizaracak yiyecekler altliksiz olarak i1zgaranin
lizerine yerlestirilir. Altlik ile (tabak) birlikte
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konulacaksa, igerisine
yerlestirilmelidir.

Cihazin ilk kez calistirilmasinda hafif bir duman
ve koku hissedilebilir. Bu durum cihazin ilk kez
isinmasi ile ilgilidir ve kisa bir siire sonra bu
durum kaybolacaktir.

UYARI : Cihazin uzun siire ¢alistirilmasi halinde,
iizerinde bulunduklari zemin ve g¢evresi 80°C' ye
kadar 1sinabilir. Bu ylizden zemin malzemesinin
1stya dayanikli olmasina dikkat edilmelidir.

yag tavasimin

4. CALISTIRMA

PSE 200 cihazinin iist kisminda yan yana iki
wisitict bulunur. Bu kismin sol tarafindaki ayar
diigmesi soldaki 1siticiyr ayarlar. Sag taraftaki
diigme ise sagdaki 1siticiy1 galigtirir.

"0" konumunda sicaklik regiilatorii devrede olup
1s1tici elemanlart heniiz galigmamaktadir.

Ayar diigmeleri saga ve sola ¢evirmek suretiyle
kullanilabilir.

5. KAPATMA (Sekil-1)
"4" nolu diigmeyi “0” konumuna getiriniz.
Cihazin bagli bulundugu salteri kapatiniz.

6. BAKIM

Cihaz ftizerinde elektrik varken kesinlikle bakim
yapmayiniz.

Cihaz1 1lik sabunlu suya batirilmig bez ile tam
sogumadan siliniz.

Cihazin ylizeyinde ¢izik yapabilecek temizlik
maddelerini ve araglarimi kullanmayiniz.
Gerekirse kimyasal temizleyiciler kullaniniz.
Cihaz suyla. ~ veya  buhar  basinciyla
temizlemeyiniz. Aksi halde elektrik tesisatinin
arizasina neden olabilirsiniz.

Eger cihaz uzun miiddet kullanilmayacaksa,
ylizeyler ince bir tabaka vazelinle kaplanmalidir.
Cihazda tehlikeli bir durum goriilmesi halinde
yetkili servise haber veriniz. Ehliyetsiz kisilerin
cihaza miidahale etmesine izin vermeyiniz.

URUNLERIN KULLANIM OMRU 10 YILDIR.




1. INSTALLATION

Place the equipment on a flat surface. Proper
levelling of the equipment can be obtained
through its adjustable feet.

Do not place anything closer than 20cm. around
the equipment.

Rip off the protective nylon on the equipment.
Some adhesive particles can be stayed on the
equipment. So clean them with a suitable solution.

2. ELECTRICAL INSTALLATION

It should only be connected to a plug according to
VDE 0100 electrical installation standards.

The equipment should be operated with 220-230V
AC 50-60Hz network votage.

The plug should be earthed. Earthing screw has
been stated on a placed at the bottom of the
equipment.

Electrical connection should be in accordance
with .(Figure 3)

3. OPERATING INSTRUCTIONS

The equipment is ideal for grilling and toasting
purposes. Pre-cooked meals can also be cooked
by adding some extra devices.

PSE 100 has only one heating element capacity of
which is 1.750 W.

PSE 200 has two heating elements total capacity
of which is 3.450 W.

The heating elements in PSE 200 can also be
adjusted and operated separately.

The heating elements are located inside the upper
mobile part. Upper mobile part can be moved
vertically very easily and the distance between the
cooking material and the hearters cen  be
regulated in this way.

The equipment should be used together with its
mobile and sliding oil tray. When the oil tray is
pulled back,the safety hook which is on front and
at the bottom side of the equipment will not
release it. Thus oil tray will not tilt down.

The food material to be grilled should be placed
onto the grid iron without base tray. If they are
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going to be placed together with base tray, it
should be placed into the oil tray.

Some smoke and smell may occur while putting
the appliance into operation for the first time but
this is not a dangerous situation and will die down
after a while.

4. OPERATION (Figure-1)

Switch on the fuse of the unit.

Adjust the temperature by turning button "4".
That signal lamp "5" is on indicates the heating
operation.

Vertically moveable heating top section can be
approached to or removed from the cooking
material by means of movement handle "2".

After completing the cooking process, set the
movement handle "2" to the top situation.

5. SWITCHING OFF (Figure 1)
Set the thermostat "4" to "0" stage.
Plug and socked should be disconnected.

6. MAINTENANCE

Do not do any maintenance work or cleaning
when the power is connected.

Wipe the equipment with a damp soapy cloth
when it's still warm.

Do not use any scrapers such as knife wire brush
or cleaning materials that may scratch your
equipment.

Apply chemical solvents on the s/s surfaces of the
appliance.

Do not clean the appliance with high-pressured
water or steam-pressure. Otherwise, you may give
harm to the electrical installation of the
equipment.

In case of noticing any failure at the appliance,
call the authorized tecnical staff.

The appliance should be examined by an
authorized technical staff only.

If the appliance will not be operated for a long
time, apply a thin layer of vaseline on the s/s
surfaces of the appliance.

EXPIRY TIME IS 10 YEARS.

DE



1. MONTAGE

Das Gerdt muss waagerecht auf eine ebene
Oberflache gestellt werden.

Aus Sicherheitsgriinden sollte sich in einem
Umfeld von 20 cm um das Gerit nichts befinden.

Entfernen Sie die Schutzfolie.

Eventuelle Kleberreste mit einem geeigneten
Losungsmittel entternen.

2. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Das Gerdt darf nur an eine Steckdose
angeschlossen werden, die gemidy VDE 0100
installiert ist.

Die Netzspannung muf} 220-230V AC 50-60Hz
betragen. Diese Steckdose darf sich nicht liber
dem Grillgerit befinden.

Die Absicherung des Versorgungsstromkreises
muss 16A betragen.

Es wird empfohlen die Gerdte nur an einen
Stromkreis anzuschlief3en, der durch einen
Fehlerstrom Schutzschalter geschiitzt ist.

Wenn die Grillgerdte in einer gewerblich
genutzten Kiiche verwendet werden, ist es
erforderlich, dass sie an ein
Potentialausgleichsystem angeschlossen werden.
Die Potentialausgleichklemme befindet sich links
hinten am Unterteil der Gerédte. Beim Anschluss
an den Potentialausgleich ist besonders DIN VDE
0100 Teil 540 zu beachten.

Der Elektrische Anschluss sollte gemdp Bild-3
durchgefiihrt werden.

3. HINWEISE ZUM GEBRAUCH

Die Grilgerdte sind geeignet um Speisen zu
grillen, braten, {iberbacken gratinieren.

Das Gerét PSE 100 hat einen Heizkorper mit einer
Leistung von 1700W.

Das Gerdt PSE 200 hat 2 Heizkérper mit
zusammen 3400W. Diese beiden Heizkoérper sind
getrennt schaltbar und regelbar. Die Heizkorper
sin im hohenverstellbaren Oberteil eingebaut.
Dieses Oberteil Idsst sich ohne Kraftaufwand auf-
und abwiérts bewegen. Es bleibt in jeder Position
stehen.

Die Gerdte dirfen nur mit eingeschobener
Fettpfanne  betricben werden. Wenn die
Fettpfanne herausgezogen wird, so wird sie in der
vorderen Position durch Sicherungshaken an der
Unterseite so gehalten, dass sie nicht nach vorn

kippt.

Die Speisen konnen ohne Teller oder Platte auf
das Grillrost gelegt werden, oder mit Teller oder
Platte in die Fettpfanne gestellt werden.

Trotzdem kann es beim ersten Betrieb zu einer
leichten Rauch und Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist normal und verschwindet nach kurzer
Zeit.

WICHTIG : Wenn die Grillgerite langere Zeit in
Betrieb sind, kann sich die Bodenfliche um die
Gerdte herum bis auf 80°C erwarmen. Es ist
darauf zu achten, dass das Material der
Bodenflache diese Temperatur dauerhaft aushalt.

4. EINSTELLUNG DER
TEMPERATURREGLER

Das Gerédt PSE 200 hat zwei Heizkorper die im
Oberteil nebeneinander angeordnet sind. Mit dem
linken Drehkropf wird das linke Heizelement
gesteuert. Der rechte Drehknopf steuert das rechte
Heizelement.

In Stellung "0" rastet der Temperaturregler ein
und das Heizelement ist ausgestaltet.

Der Drehknopf kann rechts herum und links
herum gedreht werden.

5. AUSSCHALTEN (Bild-1)
Termostatschalter "4" auf "O" stellen.
Stecker aus der Steckdose ziehen.

6. PFLEGE

Reinigen Sie Ihr Gerdt erst nach dem Sie den
Stecker aus der Steckdose entfernt haben.

Geridt nach Gebrauch noch vor dem Erkalten mit
einem in warmes Seifenwasser getauchten Tuch
abwischen.

Keine Reinigungsmittel und Gerit verwenden die
Oberfldchen zerkratzen konnen.

Falls nétig verwenden Sie chemische Reiniger.
Gerdt nicht mit Wasser oder Dampfrdruck
reinigen, es konnen dabei Schiaden im
elektrischen System entstehen.

Sollte das Gerédt ldngere Zeit auPer Betrieb
bleiben, sollte es mit einer diinnen Schicht
Vaseline liberzogen werden.

Sollte das Geridt storungen aufweisen, geben sie
dem Kundendeienst bescheid. Lassen Sie Thr
Gerdt nur vom Fachpersonal untersuchen/
reparieren.



1. MOHTAXK

[lomecture TpuOOp Ha POBHOE OCHOBAaHHE U
BBIPOBHSIITE.

Uckirounte Hanmuyue KaKUX-THOO MaTepHajoB
BOKpYT Npubopa Ha paccTossHuK 20 cM.

CHUMUTE 3aIIUTHYIO TOJIUATHIIEHOBYIO TUICHKY.
OuncTuTe OCTAaTKM  KJESIIEro BEIIECTBA C
MOBEPXHOCTEH  MpubOpa  COOTBETCTBYIOLIUM
pacTBOpHUTENEM.

2. QJEKTPUYECKUE COEJUHEHUA
O0s3aTenbHBIM YCIIOBUEM SIBJIACTCS
MOJKITIOUEHHE MPUOOpa K PO3ETKE BIEKTPOCETH,
oTBevaromiei TpedboBanusiM crannapra DIN VDE
0100 xacaTensHO MEKTPOOOOPYIOBAHUSI.
VYCTpoiCcTBO mpeaycMaTpUBaeT MOAKIIOUEHUE K
cetn ¢ HampspkeHueM 220-230B nmepem.toka 50-
60 I'n.

Pozerka moaxmrodeHus ycTpoWcTBa  JTOJIKHA
UMETH NMPEAOXPAHUTEID C CONPOTUBICHUEM 16A.
Ha nuHuMM onexTponuTaHuss pEKOMEHAYETCS
YCTaHOBUTH YCTPOIHCTBO 3alIUTHOTO OTKIIFOUEHHUS,
cpabaThIBalOIIET0 B Clydae BO3MOXKHOW YTEUKU
3IEKTPOTOKA.

Ecmn YCTPOWUCTBO HCIIOJNIB3YETCS Ha
NPOMBIIUIEHHONH KyXHE, HEOOXOIUMO BBITIOJIHUTH
MPaBWJIBHOE 3a3eMJIEHHE ycTpoWcTBa. BwuHT
3a3eMJIeHUsl 0003HAUYeH STHKETKOH BHHU3Y CleBa
Ha 3ajHed maHenu ycTpoiictBa. Ilpu sToM
ClelyeT YYHMThIBaTh TpeOoBaHus craThu 540

cranzaptra DIN VDE 0100.
DOJEKTPOCOCAUHEHUSI  BBIIIOJHHUTE  COIJIACHO
Cxeme-3.

3. HHCTPYKIHUA MO KCIINIYATALIUHN
YCTpOHCTBO MpeJHa3HAYECHO sl PUTOTOBICHHS
NPOIYKTOB Ha TpHIIE, >KapKH, OOKapuBaHHS H,
no0aBHMB  HEKOTOpBIE — akceccyapbl, ApPYrHX
CIOCO0O0B MPUTOTOBJICHUS IPOAYKTOB.
VYerpoiictBo  PSE 100  yKOMIJIEKTOBaHO
HarpeBaTeNbHBIM 3JIEMEHTOM MOIIHOCTBIO 1700
Br. VerpoiictBo PSE 200 ykommiekToBaHo 2
HarpeBaTeIbHBIMU JIIEMEHTaMH obmeit
MOIIIHOCTBIO 3400 BrT. YcTpoiicTBo
npeaycMaTpuBaeT BO3MOXKHOCTh — Pa3fesibHOTO
BKJIIOUEHUS U HACTPOMKH JBYX HarpeBareseH.
HarpeBarenbHple  21eMEHTBI  HaxoOsaTCs  Ha
BEpXHEH MOABW)KHOM 4YacTH YCTpOHCTBa. OTa
BEPXHsIsI YacTh, HE TpeOys OOJNBIIOTO yCHUIHA,
MOYET JIETKO MepeMelaTbcs BBEPX WM BHH3.
Moxet ObITh 3aKperieHa Ha JII000H BBICOTE.
VYCTpoHCTBO JOMKHO HCIONB30BATHECS BMECTE C
MOJI0HOM [UIsi cOopa KHpa, BBIABUTAIOIINMCS Ha
nojo3bsix. [lomoH BBIOBUTAETCS BIEped U
HeIUIsieTcss 3a MpeJoXpaHuTENbHbIE KPIOYKM Ha
nepegHell HIKHEH YacTH ycTpoilcTBa. Takum
o0pa3oM, MpenynpeKAaeTcsi ONPOKUAbIBAHHE
MOJIZIOHA C KUPOM.
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Pasmectute mpOAYKTBHI IUISL  JKapKHd  MOBEPX
peIeTKU-Tpiiib 0e3 ocHoBaHus. Eciam pemeTka-
TPWIb yCTAHABIMBACTCS BMECTE C HIDKHUM
OCHOBaHHEM (Tapejikod), BHYTPb IOMECTHTE
MOJIOH IS KHpA.

Bo BpeMs mepBoro BKJIOUEHHS B TEUCHHE
HEKOTOPOTO MEpHOoJia BPEMEHH armapar BbIIEIsIeT
JeTKUA OpIM U 3amax. JlaHHOe siBIeHHE BBI3BAHO
MEPBBIM 3aIlyCKOM NpUOOpa W CaMOCTOSITEIBHO
HCYEe3aeT, CIYCTS KOPOTKHIA IEpHOJ] BPEMEHH.
NPEAYIIPEXJIEHUE: B 11(50)5 (Vi
MPOJOJDKUTENBHO PadOTHl ammapara, OCHOBaHHE
MOJ anmapaToM M OKpy’Kalollas cpela MOXKET
Harpetecsi 1o 80°C. Ilosromy HeoOXxomumo
yCTaHaBIMBaTh  almapar  Ha  OCHOBAaHHE,
YCTOMYMBOE K BBICOKHM TEMIIEPaTyPaM.

4. BKJIIOYEHHME

VYerpoiictBo PSE 200 yKOMIUIEKTOBAaHO JBYMS
HarpeBaTeIbHBIMU 3JIEMEHTaMH,
pacrnojararomuecss psaaoM JApyr C JApyroM B
BEpXHEH YacTH ycTpoicTBa. B 3TON wactm mo
JIEBOM CTOpPOHE pacIojiaraeTcsl pydka peryiasTopa
Julg JeBoro Harpematensd. Pydka perynaropa c
MpaBoOil CTOPOHBI Ui YHpaBICHUS pPabOTOU
MIPaBOr'O HarpeBaTes.

Ecnmn perynstop Ttemneparyp B mosunuu 0",
HarpeBaTesIbHBIC 3JIEMEHTHI ellle He paboTaroT.
Pyuka HacTpoliku mOBOpauMBaeTCsi BIPaBO H
BIIEBO.

5. BBIKJIFOYEHME (Cxema-1)
Pyuky "4" nepexmounte B nosnoxenue "0".
BrixiiounTte rnaBHBIN BBIKIIOYATEIb YCTPOUCTRA.

6. TEXOBCJNYXKXUBAHUE

Kateropuuecku  3ampemniaeTcsi — BBITIOJHEHUE
TEXOOCITy’)KHBaHUS BO  BpeMs  HaXOXKICHUS
YCTPONCTBA MO HATIPSYKEHUEM.

He noxupmasch MONMHOrO OCTBHIBaHUS, MPOTPUTE
o0OpylOBaHWE TPSAMKOM, CMOYCHHOW TeIIon
MBLIBHOM BOJIOM.

He wucnonp3yiiTe uucTsamme cpeacrBa U
MPEeIMEThI, CIOCOOHEIE MOIapanaTh MOBEPXHOCTh
yCTpoOMCTBA.

B  cmywae  HeoOXomammocTH
XUMUYECKUE YUCTSIINE CPEACTBA.
3anpeimieHo OYuIIaTh YCTPOMCTBO BOIOM WU
napoM NOJ JaBlicHHEM. B mpoTUBHOM ciyuae
BO3MOYHO MOBPEXKACHUE DIECKTPOIPOBOIKH.

Ecnmu ycrpolicTBO He OyaeT HCIONB30BaThCS B
TEUEHUE JAJIUTEIHLHOTO BPEMEHH, BCE TIOBEPXHOCTHU
MOKPBIBAIOTCS TOHKUM CJIOEM Ba3eiIuHa.

B caywyae BBISBICHMS KaKOTO-TUOO OIMACHOTO

HCIIONB3yUTE

COCTOSIHUSI ~ YCTPOWCTBa,  MpPOMH(OPMHUpYHTE
VIIOJIHOMOUYEHHYIO cTyk0y TexoOciykuBanus. He
pasperaiite HEYIOJIHOMOYEHHBIM JULaM

BBITIOJIHATHE PCMOHT U MO,I[I/I(bI/IKaLII/IIO yc’I‘pOﬁCTBa.

CPOK CJIYKBbl OBOPYJIOBAHMA - 10 JIET.




PSE 100 ELEKTRIK SEMASI / ELECTRIC SCHEMA / ELEKTRISCHER SCHEMA /
IJEKTPUYECKASA CXEMA
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PSE 200 ELEKTRiIK SEMASI/ ELECTRIC SCHEMA / ELEKTRISCHER SCHEMA /
IJEKTPUYECKASA CXEMA
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mA : Terminal / Therminal / Terminal / Knemma

b1-2 : Salter / Switch / Schalter / Beikirouareins

L1-2 : Sinyal Lambas1 / Indicator Lamp / Signal Lampe / Curnansaas nammna
r: Isitic1/ Heating Element / Erheizer / HarpeBatensHblii 371eMEeHT

Imalatc1 Firma : INOKSAN A.S.

Organize Sanayi Bolgesi Ormanlar Cadde No:5 Niliifer/ BURSA
TELF : 0224 294 74 74
FAX :0224243 36 67

®dupma-npomssoautens : HTHOKCAH A.IIL(INOKSAN A.S.)
Organize Sanayi Bolgesi Ormanlar Cadde No:5 Niliifer/ BURSA

TEJL : 0224 294 74 74
DAKC :0224 243 36 67




