
MODELLE: WEERM2

KOMMERZIELLER ELEKTRISCHER WAFFELKOCHER

BENUTZERHANDBUCH

Sehr geehrter Benutzer;
Wir bedanken uns bei Ihnen, dass Sie sich für unser Produkt entschieden und uns 
vertraut haben. Unsere Produkte sind in vielen inländischen Städten wie Ihre Wahl 
verwendet. Unser Produkt ist nach den Standardregeln hergestellt. Wir möchten 
Sie daran erinnern, dass Sie die Gebrauchsanweisung des Produkts und die 
Gebrauchsanweisung der Geräte lesen sollten, um sicherzugehen, dass die 
Benutzer sie auch lesen. Bitte beachten Sie die unten stehenden Regeln, bevor Sie 
den Service anrufen.

2. WARNUNGEN

2. WARNUNGEN
Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfältig durch und stellen Sie sicher, dass auch 
andere Benutzer es lesen, bevor das Produkt installiert und in Betrieb genommen 
wird. Die Garantie für das Produkt erlischt, wenn Sie das Gerät betreiben, ohne das 
Benutzerhandbuch zu lesen. Das Benutzerhandbuch sollte sorgfältig geschrieben 
sein, um das Produkt, das Sie gekauft haben, zu installieren, zu benutzen und zu 
warten. Der Stromkreis, an den Sie Ihr Produkt anschließen, muss den 
gesetzlichen Vorschriften entsprechen. Für Fehler, die durch Ihren Stromkreis 
entstehen, sind Sie selbst verantwortlich. Wenden Sie sich bitte an den 
autorisierten Kundendienst, um weitere Informationen zu den Themen zu erhalten, 
bei denen Sie Zweifel oder Missverständnisse haben. Wir wünschen Ihnen, dass 
Sie die beste Leistung aus dem Produkt herausholen. Wenn Sie den Service für 
dieses Produkt in Anspruch nehmen möchten, werden Ihnen Kosten in Rechnung 
gestellt.

3. BESCHREIBUNG UND ZWECK DES PRODUKTS
Das Gerät wird zum Kochen des Flechtteigs zwischen den Kochflächen hergestellt, 
um Waffeln zu servieren, die in der Großküche verwendet werden 
(Gemeinschaftsverpflegung, Restaurants, touristische Einrichtungen, Büfetts usw.).

4. SICHERHEITSINFORMATIONEN1. VORSTELLUNG
*Das Gerät arbeitet mit 220-230 Volt ~ 50-60 Hz Strom.
* Wenn das Stromkabel beschädigt ist, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.
* Das Gerät sollte ausgeschaltet werden, bevor es an das Stromnetz angeschlossen wird.
* Alle brennbaren festen und flüssigen Materialien (Stoffe, Alkoholsorten, petrochemische 
Materialien, Holzmaterialien, Plastikmaterialien und Vorhänge) sollten aus dem Bereich, in 
dem das Gerät betrieben wird, entfernt werden.
* Reinigen Sie das Gerät nicht unter fließendem und unter Druck stehendem Wasser.
* Das Gerät kann zusammen mit unseren anderen Produkten der gleichen Produktserie 
verwendet werden.
Zwischen den einzelnen Produkten muss ein Abstand von mindestens 30 cm eingehalten 
werden.
* Das Gerät sollte an einem für die Gesetzgebung geeigneten und gut belüfteten Ort 
aufgestellt und betrieben werden. Bitte lesen Sie die Anleitung, bevor Sie das Gerät aufstellen 
und betreiben.
* Das Gerät ist für den industriellen Gebrauch hergestellt und sollte von gut ausgebildeten 
Personen benutzt werden.
* Niemand sollte versuchen, das Gerät zu reparieren, außer dem Hersteller und dem 
autorisierten Service.
*Falls eine Flamme............
Verwenden Sie niemals Wasser, um die Flamme zu löschen.
das Gerät sollte geerdet sein..........Sie haben eine geerdete Leitung in Ihrem Stromkreis.
* Alle Benutzer sollten das Benutzerhandbuch lesen.
* Halten Sie das Gerät von Kindern fern.
* Benutzen Sie das Gerät nicht außerhalb seines Hauptzwecks.
* Verschließen Sie nicht die Lüftungsöffnungen des Geräts.
* Das Gerät sollte auf einer nicht brennbaren Oberfläche aufgestellt werden.
* Betreiben Sie das Gerät nicht in der Nähe von heißen Maschinen.
* Es muss an einem gut belüfteten Ort betrieben werden.
* Betreiben Sie es nicht unter direkter Sonneneinstrahlung.
* Halten Sie Ihre Hände nicht zwischen die Formflächen. Sie kann herunterfallen und Ihre 
Hände verletzen.
* Bitte verwenden Sie hitzebeständige Handschuhe gegen die heißen Oberflächen.

5. BENUTZUNG DES GERÄTS
5.1. ERSTE VERWENDUNG:
*  Packen Sie das Gerät aus dem Karton aus und überprüfen Sie, ob es beschädigt ist. 
Nehmen Sie es nicht in Betrieb, wenn es beschädigt ist. 
*  Nehmen Sie die Schutzbänder heraus, falls welche vorhanden sind. 
*  Reinigen Sie die Teile des Geräts, die direkt mit den Lebensmitteln in Berührung 
kommen, gut und sorgfältig. 
*  Bei der ersten Benutzung kann etwas Rauch zu sehen sein. Dieser Rauch kommt aus 
dem Isoliermaterial 
Dieser Rauch kommt aus dem Isoliermaterial und das ist ein normaler und üblicher Vorgang 
bei diesem Gerät.
*  Zerkratzen Sie nicht die teflonbeschichteten Oberflächen.

5.2. ANWENDUNG:
*  Schließen Sie das Gerät an die Steckdose an. 
*  Schalten Sie den Ein-/Ausschalter ein (bei einige Modellen). 
*  Stellen Sie den Thermostat auf 250°C ein. Die Garzeit beträgt je nach Modell ca. 40 Minuten.
*  Die Garzeit kann sich je nach den Komponenten der Teigmischung ändern. Sie können die 
richtige Zeit durch wiederholtes Probieren herausfinden. 
*  Die Gussflächen sollten mit einem für Lebensmittel geeigneten Öl geschmiert werden. 
Andernfalls kann der Teig an den Formoberflächen kleben. 
*  Die Thermostat-Kontrollleuchte schaltet sich aus, wenn sie die Gartemperatur erreicht hat, 
und Sie können bei dieser Temperatur garen.
*  Wenn die Hitze zum Garen nicht ausreicht, stellen Sie den Thermostat bitte auf einen 
höheren Wert ein. 
*  Der Thermostat kann nach Ende des Garvorgangs auf 150°C eingestellt werden, um Energie 
zu sparen. 
*  Schalten Sie den Thermostat nach Beendigung des Betriebs aus. 
*  Ziehen Sie bitte den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerät nicht mehr benutzen. 
*  Kochflächen sollten nach Beendigung des Gebrauchs sehr gut gereinigt werden. Andernfalls 
können Schmutzschichten und hygienische Probleme auf den Kochflächen auftreten. 
*  Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie das Gerät nicht mehr benutzen. 
*  Das Gerät sollte auf einer ebenen Fläche stehen. 
*  Die Holzstäbchen sollten mit dem Stabwaffelmodell verwendet werden.

5.3. REINIGUNG:
* Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose. 
* Die Kochflächen sollten nach jedem Gebrauch sehr gut gereinigt werden. 
* Die Kochfläche sollte nach der Reinigung mit frischem Öl geschmiert werden. 
* Lassen Sie kein Wasser in das Innere des Geräts fließen. Reinigen Sie das Hauptgehäuse mit 
einem feuchten Tuch. 
* Reinigen Sie das Hauptgehäuse nicht unter fließendem Wasser. 
* Der Öltropfenhalter sollte gereinigt werden. 
* Das Gerät sollte gut gereinigt und neu verpackt werden, wenn es für längere Zeit nicht benutzt 
wird.

5.4. TRAGEN UND BEWEGEN
* Ziehen Sie vor dem Tragen des Gerätes den Stecker aus der Steckdose. 
* Es kann durch menschliche Kraft getragen werden. 
* Stoßen Sie das Gerät nicht an und lassen Sie es nicht fallen, während Sie es tragen.

• Der Unterbautisch sollte parralel mit dem Boden sein und verstellbare Beine haben, 
wenn das Gerät darauf benutzt wird.

• Der Stromkreis sollte von einer autorisierten Person überprüft werden und muss an 
den Stromkreisunterbrecher angeschlossen werden, der sich in mindestens 170 cm 
Höhe befindet.

• Der Stromkreis sollte einen Ableitstromunterbrecher von 30 mA haben.

• Das Gerät sollte mit einem geerdeten Stromkreis verwendet werden.

•
5.6. EFFIZIENZVERWENDUNG

*  Schalten Sie das Gerät aus, wenn Sie es nicht benutzen. 
*  Halten Sie das Gerät immer sauber. 
*  Halten Sie sich an die Anweisungen in der Gebrauchsanweisung. 
*  Bei einer Temperatur von 24 °C können Sie die beste Leistung des Geräts erzielen. 
*  Das Gerät kann zwischen -5 und +40 °C betrieben werden.

6. REINIGUNG UND WARTUNG

6.1. REINIGUNG:
* Reinigen Sie die äußere Oberfläche mit einem Schwamm unter Verwendung von 
Geschirrspülmittel und trocknen Sie sie nach jedem Ende des Betriebs ab der ersten 
Verwendung ab. 
* Verwenden Sie keine Salpetersäure oder andere CHEMISCHE MATERIALIEN zur Reinigung 
des Geräts.

6.2. WARTUNG:
* Vor jeder Wartung ist das Gerät vom Stromnetz zu trennen. 
* Abgenutzte Teile sollten durch die Originalteile ersetzt werden. 
* Die periodische Wartung sollte vom Benutzer durchgeführt werden. 
* Wir empfehlen eine Wartung etwa alle 2 Monate, je nach Einsatzgebiet. der Häufigkeit 
der Benutzung. 
* Die Kosten für die Wartung werden dem Benutzer in Rechnung gestellt, auch wenn das 
Gerät unter Garantie steht.

6.3. LEBENSDAUER DES GERÄTS
Die Lebensdauer des Geräts beträgt etwa 10 Jahre, wenn es gemäß den Empfehlungen 
im Benutzerhandbuch verwendet wird.

6.4. FEHLER UND FEHLERLÖSUNGEN

1- Das Gerät ist an die Steckdose angeschlossen, aber es funktioniert nicht! 
* Überprüfen Sie den Hauptschalter, 
* Überprüfen Sie das Stromkabel des Geräts, 
* Überprüfen Sie den Thermostat und den Ein-/Ausschalter, 
* Wenn das Problem weiterhin besteht, rufen Sie bitte den autorisierten Kundendienst an. 
Versuchen Sie nicht, das Problem selbst zu beheben.

5.5. MONTAGE:



WAFFELMASCHINE 
Artikel-Code: WEERM2 
Modell: QUADRATISCHES MODELL MIT AUSWECHSELBARER PLATTE 

Spannung ...................................................... : 220 - 230 V 50--60 Hz 
Nennstrom ........................................................ : 5,5 A 
Leistung ........................................................... : 1200W 
Produktklasse ................................................. : I / iP 20 
Gewicht ............................................................. : 14 KG 
Abmessungen ................................................. : 410X350X280 mm 

Laufende Nr: 

PRODUKT CODE: WGR34 
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