BEDIENUNGS- UND BETRIEBSANLEITUNG

Kommerzielle elektrische Griddle
EBK46-E EBGK46-E C €
EBK66-E  EBGKG66-E

Gebrauchsanweisung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unsere Produkte entschieden haben.
Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung des
Gerits sorgfaltig durch und verwenden Sie es nur wie angegeben.
Achtung Besitzer und Bediener

Dieses Gerit ist so konzipiert, dass es ein sicheres und produktives
Verarbeiten, Garen und Aufwirmen von Lebensmitteln ermoglicht,
solange das Gerit geméll den Anweisungen in dieser Anleitung
verwendet und ordnungsgemal} gewartet wird. Der Eigentiimer
dieses Gerits tragt die Verantwortung dafiir, dass das Gerit
ordnungsgemif und sicher verwendet wird, und dass die folgenden

Punkte beachtet werden
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alle in diesem Handbuch enthaltenen Anweisungen sowie die Anforderungen der

ortlichen, staatlichen oder bundesstaatlichen Gesetze befolgen.

Warnung
Unsachgemiifie Installation, Einstellung, Anderung, Wartung oder
Instandhaltung kann zu Sachschiden, Verletzungen oder Tod fiihren. Lesen Sie
die Installations-, Betriebs- und Wartungsanweisungen sorgfiltig durch, bevor
Sie dieses Ger:iit installieren oder warten.

1. Parameter

Beschreibung Abmessungen Modell ng:ﬁ:::g/ Power
Elektro-Grillplatte - glatt 400*600*420MM EBK46-E 380-415V/50HZ 4. 5KW
Elektro-Grillplatte - gerillt 400*600*420MM EBGK46-E 380-415V/50HZ 4. 5KW
Elektro-Grillplatte - glatt 600*600*420MM EBK66-E 380-415V/50HZ 9 KW
Elektﬁ“h;c;ﬂﬁia“e “elatt | g0 0x600*420MM EBGKE6-E 380-415V/50HZ 9 KW

2. Anforderung an die Installation:

® Bitte stellen Sie das Gerit auf eine ebene Fldche und weit weg
von brennbaren Elementen.

® Installieren Sie einen geeigneten Netzschalter, eine Sicherung und
einen Fehlerstromschutzschalter in der Ndhe des Geriits.

® Die gelieferte Spannung muss mit den Angaben im obigen
Parameterteil iibereinstimmen.

® Dieses Gerit ist mit einer festen Verdrahtung verbunden, gemal3
der
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Verdrahtungsregeln und ist mit allen extremen Trennschaltern

ausgestattet.
® Reparaturen sollten nur von qualifizierten Technikern durchgefiihrt werden, um
die Sicherheit zu gewihrleisten. Reparaturen und andere Arbeiten durch

unqualifizierte Personen konnen gefahrlich sein. Entfernen Sie

Schalterkomponenten, und das Netzkabel (interne Leitung), die Glithlampeneinheit

usw. miissen zuerst auBler Betrieb genommen werden; Laien diirfen nicht

willkiirlich demontieren und verdandern.

3. Anleitung zur Bedienung

3. Verbinden Sie das Gerédt mit dem Stromnetz und die griine Betriebsanzeige

leuchtet.
3.2Drehen Sie den Drehknopf im Uhrzeigersinn, um die Temperatur der Grillplatte
einzustellen. Drehen Sie den Knopf auf die gewlinschte Temperatur und die gelbe
Heizungsanzeige leuchtet. Das Heizelement ist in Betrieb. Wenn die gewiinschte

Temperatur erreicht ist, schaltet der Thermostat das Heizelement automatisch ab,

und die gelbe Lampe erlischt. Das Heizelement hort auf zu arbeiten. Wenn die
Temperatur niedriger ist als die benétigte, schaltet der Thermostat automatisch das
Heizelement zu und es beginnt wieder zu arbeiten und die gelbe Heizungsanzeige
leuchtet. Immer wieder wird die Grillplatte auf einer bestimmten Temperatur
gehalten.

3.3 Nach dem Gebrauch schalten Sie bitte den Schalter aus und trennen Sie die
Stromzufuhr.

3.4 Bitte beriihren Sie die Grillplatte und die Produktoberfldche wéhrend des

Gebrauchs nicht.
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3.5 Bitte verwenden Sie zur Reinigung des Gerits kein dtzendes
Wasser oder Reinigungsmittel.

4. Tagliches Priifen

Priifen Sie das Geréat vor und nach dem Gebrauch. Vergewissern Sie
sich vor der Verwendung, dass das Gerit nicht schief steht. Stellen
Sie sicher, dass das Netzkabel nicht abgenutzt oder gebrochen ist.
Vergewissern Sie sich wiahrend des Betriebs, dass kein
unangenehmer Geruch und keine ungewohnlichen Gerdusche

vorhanden sind.

Wichtig! Werfen Sie diese Anleitung nicht weg

Diese Anleitung gilt als Teil des Gerits und ist dem Eigentiimer oder
Manager des Hotels oder Restaurants oder der Person, die fiir die
Schulung der Bediener dieses Gerits verantwortlich ist, zu
iibergeben. Sie sollte zum spiteren Nachschlagen aufbewahrt

werden. Zusatzliche Handbiicher sind bei Ihrem Handler erhéltlich.





