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HANDLEIDING ELEKTRISCHE KOOKPLATEN - (Originele instructies)

Let op: Lees de instructies voordat u het apparaat gebruikt.

MANUAL DE INSTRUCOES CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS - (Instrucées originais) 80

Atengéo: Leia as instrugdes antes de usar o aparelho.
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Atentie: Cititi instructiunile inainte de a utiliza aparatul.
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mA
mD
B1
B2
B3
B4
F1
F2
H1

H2

R2/R3

Morsettiera arrivo linea
Morsettiera di derivazione
Interruttore/commutatore
Interrruttore forno

Selettore forno

Regolatore en. doppio circuito
Termostato di regolazione
Termostato di sicurezza
Lampada spia verde (tensione)
Lampada spia arancio
Resistenze di cottura
Resistenze forno (sup./inf.)

Utilizzatore
Motoventilatore
Rilevatore vetro caldo
Scheda relé

Filtro

Generatore

Bobine induttore
Temperatura bobine
Pannello di controllo

Tablero de bornes de llegada
delinea

Tablero de bornes de derivacié
Interruptor/conmutador
Interruptor horno

Selector horno

Regulador en. doble circuito
Termostato de regulacion
Termostato de seguridad
Luz testigo verde (tension)
Luz testigo naranja
Resistencias de coccion
Resistencias horno (sup./inf.)
Utilizacion

Motoventilador

Detector de vidrio caliente
Tarjeta relés

Filtro

Generador

Bobinas del inductor
Temperatura bobinas

Panel de control

Svorkovnice pro pfivod vedeni
Svorkovnice derivace
Vypinac/piepinac

Vypina¢ trouby

Pfepinac trouby

Regulator en. dvojitého obvodu
Regula¢ni termostat
Bezpecnostni termostat
Kontrolni Zérovka zelené barvy
(napéti)

Kontrolni zérovka oranzové barvy
Pecna topna télesa
Topna télesa trouby (hor./spo.)

Line arrival terminal board
Shunt terminal board
Switch/selector switch

Oven switch

Oven selector

Dual-circuit power regulator
Temperature-control thermostat
Safety thermostat

Green indicator light (voltage)
Orange indicator light
Cooking heating elements
Oven heating elements
(top/bottom)

Utilization

Motor fan

Hot glass detector

Relay card

Filter

Generator

Inductor coils

Coil temperature

Control panel

Aansluitklemmenbord

Aftakklemmenbord
Schakelaar/keuzeschakelaar
Ovenschakelaar
Keuzeschakelaar oven

Regelaar ing. dubbel circuit
Regelthermostaat
Veiligheidsthermostaat

Groen controlelampje (spanning)
Oranje controlelampje
Bereidingsweerstanden
Ovenweerstanden (boven/onder)
Gebruiker

Ventilator

Melder voor heet glas
Relaiskaart

Filter

Generator

Inductorspoelen

Temperatuur van de spoelen
Bedieningspaneel

Svorkovnica pre peivod vedenia
Svorkovnica derivacie
Vypinac/prepinac

Vypinac rary

Prepinac rary

Reguldtor en. dvojitého obvodu
Regula¢ny termostat
Bezpecnostny termostat
Kontrolna Ziarovka zelenej farby
(napétie)

Bornier d'arrivée du réseau
Bornier de dérivation
Interrupteur/commutateur
Interrupteur four

Sélecteur four

Régulateur én. double circuit
Thermostat de réglage
Thermostat de sécurité
Voyant lumineux vert (tension)
Voyant lumineux orange
Résistances de cuisson
Résistances du four (sup./inf.)

Utilisation
Motoventilateur
Détecteur verre chaud
Carte relais

Filtre

Générateur

Bobines inducteur
Température bobines
Panneau de contréle

Régua de bornes chegada linha

Régua de bornes de derivagao
Interruptor/comutador
Interruptor forno

Selector forno

Regulador en. circuito duplo
Termostato de regulagao
Termostato de seguranga
Lampada piloto verde (tensao)
Lampada piloto laranja
Resisténcias de cozedura
Resisténcias forno (sup./inf.)
Utilizador

Motoventilador

Detector vidro quente

Placa relé

Filtro

Gerador

Bobinas indutoras
Temperatura bobinas

Painel de controlo

Belépd vezeték sorkapocs
Ledgazo sorkapocs

Megszakité kapcsolé/atkapcsold
Suté kapcsold

Suité vélasztokapcsold
Kétaramkoros energiaszabalyozo
Szabalyoz6 termosztat
Biztonsagi termosztat

Z6ld jelz6lampa (fesziiltség)

Kontrolna Ziarovka oranzovej farby Narancssarga jelz6lampa

Pecné topné telesa
Topné telesa rdry (hor./spo.)

Foz6lap ellendllasok
Suité ellendllasok (felsé/als6)

Klemmenleiste Leitungszugang
Verteilerklemmenleiste
Schalter/Umschalter

Schalter Backofen

Wahlschalter Backofen
Energieregl. doppelter Kreislauf
Regelthermostat
Sicherheitsthermostat

Griine Kontrollleuchte (Spannung)
Orangefarbene Kontrollleuchte
Heizwiderstdnde Herd
Heizwiderstande Ofen
(Oberh./Unterh.)

Benutzer

Motorbetriebener Ventilator
Temperaturmesser Glas
Relaiskarte

Filter

Generator

Induktionsspulen

Temperatur der Spulen
Steuertafel

M\akéta akpoSEKTWY apIEng
YPapung

MAakéta akpodekTwy SlakAadwong
AOKOTTTNG/UETONAKTAPAG
AlaKOTTNG PoUpVOU

Emoyéag gpovpvou

PUBUIOTAG €V. SIMAOU KUKAWHOTOG
O€epPHOOTATNG PUBUIONG
OEPUOOTATNG aoPaNEiag
Qwrtewvr Auyvia mpdotvn (téon)
DwTewvr Auyvia ToPToKaAi
Avtiotdoeig Pnoipatog
AVTIOTACEIC poUPVOU (Avw/KATW)
Xpriotng

AveploTipag e KivnTripa
Avixveutrig {eoTo0 T{apiol
Kdpta pehé

Oiktpo

levvitpla

Mnvia emaywyéa

Ogppokpacia mnviwv

Mivakag eéyxou

Klemkasse ankomst linje
Forgreningsklemkasse
Afbryder/omstiller

Afbryder ovn

Valger ovn

Regulator en. dobbelt kreds
Reguleringstermostat
Sikkerhedstermostat

Gron kontrollampe (spaending)

Orange kontrollampe
Kogemodstande
Ovnmodstande (oppe/nede)
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mD
B1
B2
B3
B4

mA
mD

B1
B2
B3
B4

F1
F2
H1

H2
R1

Uzivatel

Motorovy ventilator
Detektor horkého skla
Reléova karta

Filtr

Generator

Indukéni civky
Teplota civek

Ridici panel

Koplingspanel inngangslinje

Koplingspanel fordeling
Bryter/stremvender
Ovnsbryter

Ovnsbryter

Regulator en. dobbel krets

Termostatregulering
Sikkerhetstermostat
Grgnn varsellampe (spenning)

Oransje varsellampe
Kokemotstand
Motstand ovn (over/under)
Apparat

Motorvifte

Detektor for varmt glass
Relekort

Filter

Generator

Spoler induktor
Temperatur spoler
Kontrollpanel

KnemmHas KopobKa BXof MHIN
PacripenenvrenbHas KemmHas

Kopobka
Bbikniouatenb/nepekniovarent

Bbikntouatens neun

Mepeksniouatenb AyxoBku

Perynatop sHepriin ¢ ABOMHbIM
KOHTYpOM

TepmocTat perynupoBku
[MpepoxpaHuTenbHbI TepmocTaT
3enieHas MHAVKATOPHaA laMroyKa
(HanpsxkeHve)

OpatbKeBast MHAVKATOPHAA Nlamroyka
HarpeBateibHble 3n1eMeHTbI

BAPOYHOI MOBEPXHOCTU
HarpeBaTeanble 3NeMEeHTbI AyXOBKM

(BEPXHUIA/HVKHIN)
lNonb3oBatens

MotoseHTunATOp
Hatumk ropavero crekna
[narta pene

Ounbtp

[eHepatop

Katywikm uipyKtmBHoCTM
Temneparypa KaTyLuek
[MaHenb ynpaeneHus

Uzivatel

Motorovy ventilator
Detektor hortceho skla
Reléova karta

Filter

Generator

Indukéné cievky
Teplota cievok

Riadiaci panel

Anslutningsplint for
matarledningen
Forgreningsplint
Strémbrytare/omkopplare
Ugnsstrombrytare
Ugnsvaljare

Energiregulator med dubbla
kretsar

Termostat
Sékerhetstermostat

Gron kontrollampa (spanning)

Orange kontrollampa
Tillagningsmotstand
Ugnsmotstand (6vre/nedre)
Anvéndare

Flakt

Detektor for varmt glas
Relakort

Filter

Generator
Induktorspolar
Spoltemperatur
Kontrollpanel

Felhasznalo

Motoros ventilator
Meleg tiveg érzékel6
Relékartya

Sziiré

Generator

Indukcios tekercsek
Tekercsek hémérséklete
KezelGpanel

Tabliczka zaciskowa obwodu

Tabliczka zaciskowa odgatezienia
Wytacznik/przetacznik
Wytacznik piekarnika
Przetacznik piekarnika
Regulator en. podwdjnego
obwodu

Termostat regulacji

Termostat bezpieczenstwa
Lampka kontrolna zielona
(napiecie)

Lampka kontrolna pomarariczowa
Grzatka gotowania

Grzatki piekarnika (gorn./doln.)
Uzytkownik

Wentylator

Wykrywacz goracego szkta
Karta przekaznika

Filtr

Wytwornica

Cewki indukcyjne
Temperatura cewek

Panel kontrolny
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Bruger
Motorventilator

Foler rudeophedning
Releekort

Filter

Generator
Induktionsspoler
Spolernes temperatur
Betjeningspanel

Cutie de borne sosire linie

Cutie de derivatie
Intrerupator/comutator
Intrerupétor cuptor
Selector cuptor

Regulator en. dunlu circuit

Termostat de reglare
Termostat de siguranta
Led indicator verde (tensiune)

Led indicator portocaliu
Rezistente de coacere
Rezistente cuptor (sup./inf.)
Utilizator
Motoventilator
Detector sticla calda
Fisa releu

Filtru

Generator

Bobine inductor
Temperatura bobine
Panou de control
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FRY TOP ELETTRICI SERIE 600

Apparecchio tipo Descrizione Dim.: (LxPxH)
Piano di lavoro (h totale)

E6FL3B Fry-top piastra liscia da banco mm 300x600x290(410)
E6FR3B Fry-top piastra rigata da banco mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Fry-top potenziato piastra liscia da banco mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Fry-top potenziato piastra rigata da banco mm 300x600x290(410)
E6FL3M Fry top piastra liscia con mobile mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Fry top piastra rigata con mobile mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Fry top potenziato piastra liscia con mobile mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Fry top potenziato piastra rigata con mobile mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata da banco mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata con mobile mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Fry-top piastra liscia 2 zone da banco mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Fry-top piastra rigata 2 zone da banco mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Fry-top piastra mista liscia/rigata 2 zone da banco mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Fry-top potenziato piastra liscia 2 zone da hanco mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Fry-top potenziato piastra rigata 2 zone da banco mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Fry-top potenziato piastra mista liscia/rigata 2 zone da banco mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Fry-top piastra liscia 2 zone con mobile mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Fry-top piastra rigata 2 zone con mobile mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Fry-top piastra mista liscia/rigata 2 zone con mobile mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Fry top potenziato piastra liscia 2 zone con mobile mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Fry top potenziato piastra rigata 2 zone con mobile mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Fry top potenziato piastra mista liscia/rigata 2 zone con mobile mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata 2 zone da banco mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata 2 zone con mobile mm 600x600x900(1020)
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FRY TOP ELETTRICI SERIE 700

Apparecchio tipo Descrizione Dim.: (LxPxH)
Piano di lavoro (h totale)

E7FL4B Fry-top piastra liscia da hanco mm 400x700x290(430)
E7FR4B Fry-top piastra rigata da banco mm 400x700x290(430)
E7FL4AMP/CR Fry-top potenziato piastra liscia cromata da hanco mm 400x700x900(1040)
E7FL4M Fry top piastra liscia con mobile mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Fry top piastra rigata con mobile mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Fry top potenziato piastra liscia da banco mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Fry top potenziato piastra rigata da banco mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata da banco mm 400x700x290(430)
E7FLAMP Fry top potenziato piastra liscia con mobile mm 400x700x900(1040)
E7FR4AMP Fry top potenziato piastra rigata con mobile mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Fry-top piastra liscia 2 zone da banco mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Fry-top piastra rigata 2 zone da banco mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Fry-top piastra mista liscia/rigata 2 zone da banco mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Fry-top potenziato piastra liscia 2 zone da banco mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Fry-top potenziato piastra rigata 2 zone da banco mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Fry top potenziato piastra mista liscia/rigata 2 zone da banco mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata 2 zone da hanco mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Fry top piastra liscia 2 zone con mobile mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Fry top piastra rigata 2 zone con mobile mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Fry top piastra mista liscia/rigata 2 zone con mobile mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Fry top potenziato piastra liscia 2 zone con mobile mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Fry top potenziato piastra rigata 2 zone con mobile mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Fry top potenziato piastra mista liscia/rigata 2 zone con mobile mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata 2 zone con mobile mm 800x700x900(1040)

FRY TOP ELETTRICI SERIE 900

Apparecchio tipo

Descrizione

Dim.: (LxPxH)

Piano di lavoro (h totale)

E9FL4M Fry-top piastra liscia con mobile mm 400x900x900(960)
E9FR4M Fry-top piastra rigata con mobile mm 400x900x900(960)
E9FLAM/CR Fry-top piastra liscia cromata con mobile mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Fry top piastra liscia 2 zone con mobile mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Fry top piastra liscia rigata 2 zone con mobile mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Fry top potenziato piastra mista liscia/rigata con mobile mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata con mobile mm 800x900x900(960)
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FRY TOP ELETTRICI SERIE S900

Apparecchio tipo Descrizione Dim.: (LxPxH)
Piano di lavoro (h totale)
SE9FL4AMP/CR Fry-top potenziato piastra liscia cromata con mobile mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Fry-top potenziato piastra rigata cromata con mobile mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Fry-top potenziato piastra liscia compound con mobile mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Fry-top potenziato piastra rigata compound con mobile mm 400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata 2 zone con mobile mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR Fry top potenziato piastra mista liscia/rigata cromata 2 zone con mobile mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Fry top potenziato piastra rigata cromata 2 zone con mobile mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Fry top potenziato piastra liscia compound 2 zone con mobile mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CPD Fry-top potenziato piastra rigata compound 2 zone con mobile mm 800x900x900(960
SE9FM8MP-2/CPD Fry top potenziato piastra mista liscia/rigata compound 2 zone con mobile mm 800x900x900(960)
FRY TOP ELETTRICI SERIE LX 900
Apparecchio tipo Descrizione Dim.: (LxPxH)
Piano di lavoro (h totale)
LXE9FL4P/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Fry top potenziato piastra rigata cromata mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Fry top potenziato piastra liscia compound mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Fry top potenziato piastra rigata compound mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Fry top potenziato piastra liscia cromata 2 zone mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Fry top potenziato piastra mista liscia/rigatacromata 2 zone mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Fry top potenziato piastra rigata cromata 2 zone mm 800x900x290
LXESFL8P-2/CPD Fry top potenziato piastra liscia compound 2 zone mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Fry top potenziato piastra rigata compound 2 zone mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Fry top potenziato piastra mista liscia/rigatacompound 2 zone mm 800x900x290
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FRY TOP ELETTRICI SERIE 600 DATI TECNICI

Potenza 7 Tensione Cavo di
’ ‘one cottura , A
MODELLO nominale nominale allacciamento
kw n° kw v mm?
220-240~ | 3x25mm’
E6FL3B - EGFR3B - E6FL3M - E6FR3M 27 1 27 220-2403 ~ 4x1,5mm’
380-4153N~ | 5x15mm?
E6FL3BP - EGFR3BP - EGFL3MP - EGFR3MP - EGFL3BP/CR 4 1 4 220-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - E6FL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 220-2403 ~ 4x2,5mm’
380-4153N~ | 5x2,5mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - E6GFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - E6GFR6MP-2 s 2 4 220-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - E6FL6BP-2/CR - E6FL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
Potenza Zone cottura Tensione Cavodi
MODELLO nominale nominale allacciamento
kw n° kw ) mm?
220-240 ~ 3x2,5mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 220-2403 ~ 4x1,5mm?
380-4153N~ | 5x15mm’
E7FL4MP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 20- 240~ O
= = = 2
E7FLAMP - E7FR4MP 48 1 48 220-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7ZFM8B-2 - E7FL8M-2 20- 240~ 3x6mn
& = & = ot = 2
E7FREM.2 - EZEMB-2 8 2 4 | 220-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7ZFM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20240 3x6mm
& &= &= - 2
E7FL8MP-2 - E7FR8MP-2 - E7FM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR W 2| W[ || S
380-4153N~ | 5x25mm’
Potenza 7 Tensione Cavodi
. ‘one cottura . N
MODELLO nominale nominale allacciamento
kw n’ kw v mm?
220-2403~ | 4x25mm’
E9FLAM - E9FRAM - EOFLAM/CR s7 | 1 | 57 [PRRLHO X35 min
380-4153N ~ 5x2,5mm’
220-2403~ | 4x4mm’
E9FL8M-2 - E9FR8M-2 - E9FM8M-2 - E9FL8M-2/CR 14 2 57 xamm 5
380-4153N ~ 5x2,5mm
Potenza 7 Tensione Cavodi
. one cottura . N
MODELLO nominale nominale allacciamento
kw n° kw v mm?
SE9FL4MP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm’
SE9FLBMP-2/CR - SEOFMBMP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SEOFRMP-2/CPD - SE9FMBMP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ [ 5x25mm’
Potenza 7 Tensione Cavodi
. ‘one cottura . .
MODELLO nominale nominale allacciamento
kw n° kw v mm?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 132 2 6,6 380-4153N ~ 5x2,5mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 132 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm’




Gli apparecchi sono conformi alle direttive europee:

2006/95/CE - Bassa tensione

2004/108/CE - EMC (Compatibilita elettromagnetica)

93/68 - Regolamentazioni macchine

98/37 - Regolamentazioni macchine ed alle norme particolari di riferimento.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Sicurezza degli apparecchi elettrici per uso collettivo come cucine, forni, fornelli e

piani cottura.

Caratteristiche degli apparecchi
La targhetta caratteristiche si trova sulla parte frontale dell'apparecchio e contiene tutti i dati necessari all'allacciamento.

¢

\% kw: Hz: 50/60 IPX K

INFORMAZIONE AGLI UTENTI
In attuazione delle Direttive 2002/95/CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, relative alla riduzione dell’uso di
sostanze pericolose nelle apparecchiature elettriche ed elettroniche, nonché allo smaltimento dei rifiuti.

Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull'apparecchiatura o sulla sua confezione indica che il prodotto alla fine
della propria vita utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti. La raccolta differenziata della presente
apparecchiatura giunta a fine vita & organizzata e gestita dal produttore. L'utente che vorra disfarsi della presente
apparecchiatura dovra quindi contattare il produttore e seguire il sistema che questo ha adottato per consentire
la raccolta separata dell'apparecchiatura giunta a fine vita. Ladeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo
dell'apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo smaltimento ambientalmente compatibile
contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul'ambiente e sulla salute e favorisce il reimpiego e/o riciclo dei
materiali di cui @ composta I'apparecchiatura.

Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte del detentore comporta I'applicazione delle sanzioni
amministrative previste dalla normativa vigente.




ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

ATTENZIONE!

Le figure richiamate nel presente capitolo sono situate nelle pagine iniziali del presente manuale.

DESCRIZIONE APPARECCHI

Robusta struttura in acciaio, con 4 piedini regolabili in
altezza. Rivestimento esterno in acciaio al cromo-nichel
18/10. Piastre in acciaio speciale con superficie liscia o ri-
gata e piastre in vetroceramica , tutte dotate di protezioni
in acciaio laterali e posteriori contro gli schizzi. E" inoltre
previsto un cassetto raccoglisughi in acciaio inossidabile. Il
riscaldamento della piastra avviene tramite resistenze co-
razzate per quanto riguarda le piastre in acciaio e tramite
resistenze a infrarossi per i piani in vetroceramica.

MESSA IN OPERA

Prima di iniziare i lavori di messa in opera, liberate l'appa-
recchio dallimballo. Alcuni pezzi sono protetti con della
pellicola adesiva, la quale deve essere rimossa con atten-
zione.

Qualora restino attaccati dei residui di colla questi vanno
puliti con sostanze adatte, esempio benzina; per nessun
motivo usare sostanze abrasive.

Montare i piedini dell'apparecchio; I'apparecchio deve
essere livellato a bolla; piccoli dislivelli possono essere
ovviati regolando i piedini stessi. Linterruttore generale o
la presa devono essere nelle vicinanze dell'apparecchio e
facilmente accessibili.

Si consiglia di porre 'apparecchio sotto una cappa aspiran-
te in modo che l'evacuazione dei vapori avvenga in modo
rapido.

Effettuare I'installazione a una distanza dalla parete poste-
riore e da quelle laterali non inferiore a 5 cm. (Fig. 1).

Le attrezzature aventi il tubo di entrata del cavo di alimen-
tazione posto sulla parete posteriore devono essere instal-
late ad una distanza di almeno 5 cm. dalle pareti laterali
(Fig. 1).

Le attrezzature da banco aventi un peso netto inferiore ai
40 kg. devono essere installate utilizzando il kit di fissaggio
in dotazione osservando le seguenti modalita (vedere fig. 6).
Svitare uno dei piedini e infilare il perno nel foro piu gran-
de della staffetta “A’, riavvitare il piedino e fissare I'attrezza-
tura alla superficie di appoggio utilizzandocla vite “B".

Ventilazione locale
Nel locale dove é installata I'apparecchiatura, devono es-

sere presenti delle prese d'aria per garantire il corretto fun-
zionamento dell'apparecchiatura e per il ricambio d'aria
del locale stesso.

Le prese d'aria devono avere dimensioni adeguate, devo-
no essere protette da griglie e collocate in modo da non
poter essere ostruite. (Vedere Fig. 2 - Fig. 3).

Cautela - avvertenza

Non installare I'apparecchiatura vicino ad altre che
raggiungano temperature troppo elevate per non dan-
neggiare i componenti elettrici.

In fase di installazione assicurarsi che i condotti di aspi-
razione ed espulsione dell’aria siano liberi da eventuali
ostacoli.

INSTALLAZIONE

Linstallazione, messa in funzione e manutenzione dell’ap-
parecchio devono essere eseguite da personale qualifica-
to.

Tutti i lavori necessari allinstallazione devono essere
eseguiti in conformita delle norme vigenti. Il costruttore
declina qualsiasi responsabilita in caso di cattivo funziona-
mento dovuto ad una installazione errata o non conforme.

Avvertenza!
Prima di eseguire qualsiasi intervento disattivare I'ali-
mentazione elettrica generale.

Per il collegamento diretto alla rete, & necessario pre-
vedere un dispositivo che assicuri la disconnesione
dalla rete, con una distanza di apertura dei contatti che
consentira la disconessione completa nella condizione
della categoria di sovratensione lll, conformemente
alle regole di installazione.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve
essere sostituito dal costruttore o il suo servizio assi-
stenza tecnica o comunque da una persona con qualifi-
ca similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Come da disposizioni internazionali, durante I'allaccia-
mento dell’apparecchio é da prevedere a monte dello
stesso un dispositivo che permetta di staccare in modo
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onnipolare I'apparecchio dalla rete; questo dispositivo
deve avere una apertura dei contatti di almeno 3mm.

Attenzione!
Il cavo di terra giallo-verde non deve essere mai interrotto

ALLACCIAMENTO ELETTRICO

Effettuare I'allacciamento dell'apparecchiatura alla rete di

alimentazione nel modo indicato (vedere Fig.4 - Fig.5):

1) installare, se non presente, un interruttore sezionatore
(A) vicino all'apparecchiatura con sganciatore magne-
totermico e blocco differenziale.

2) Aprire se presenti gli sportelli (B) e svitare le viti (C) per
smontare il cruscotto (D).

3) Collegare l'interruttore sezionatore (A) alla morsettiera
(H) come indicato in figura e negli schemi elettrici in
fondo al manuale. Il cavo di allacciamento prescelto
deve avere caratteristiche non inferiori al tipo HO7RN-F
con temperatura di utilizzo almeno 80°C ed avere una
sezione adeguata all'apparecchio (vedere dati tecnici
sulle tabelle).

4) Passare il cavo attraverso il passacavo e stringere il
fermacavo, collegare i conduttori nella corrispondente
posizione in morsettiera e fissarli. Il conduttore di terra
giallo-verde deve essere pit lungo degli altri in modo
che in caso di rottura del fermacavo questo si stacchi
dopo i cavi della tensione.

Equipotenziale

L'apparecchio & da collegare in un sistema equipotenziale.
Il morsetto di collegamento & posizionato nelle immediate
vicinanze dell’entrata del cavo di alimentazione.

E’ contraddistinto dal seguente simbolo:

Attenzione!

Il produttore non é responsabile e non risarcisce in
garanzia danni provocati da installazioni inadeguate e
non conformi alle istruzioni.

COLLAUDO APPARECCHIATURA

Importante

Prima della messa in servizio deve essere eseguito il
collaudo dell'impianto al fine di valutare le condizioni
operative di ogni singolo componente ed individuare
le eventuali anomalie.

In questa fase & importante che tutte le condizioni di
sicurezza e di igiene siano rigorosamente rispettate.

Per effettuare il collaudo eseguire le seguenti verifiche:

1) verificare che la tensione di rete sia conforme a quella
dell'apparecchiatura

2) agire sull'interruttore sezionatore automatico per veri-
ficare il collegamento elettrico

3) verificare il corretto funzionamento dei dispositivi di
sicurezza

Effettuato il collaudo, se necessario, addestrare opportu-
namente I'utilizzatore affinché acquisisca tutte le compe-
tenze necessarie alla messa in servizio dell'apparecchia-
tura in condizioni di sicurezza come previsto dalle leggi
vigenti nel Paese di utilizzo.

ISTRUZIONI PER L'USO

ATTENZIONE!

Utilizzare gli apparecchi solo sotto sorveglianza e non
lasciarli mai funzionare a vuoto.

Spie luminose indicano lo stato di accensione o spegni-
mento di tutte le attrezzature.

Le apparecchiature non prevedono particolari inter-
venti di regolazione da parte di personale specializza-
to se non le regolazioni eseguite in fase d’uso da parte
dell’utente.

Utilizzare esclusivamente gli accessori indicati dal co-
struttore.
Le apparecchiature sono costruite per cuocere diret-
tamente gli alimenti sulla piastra di cottura del piano..
Non utilizzare le apparecchiature per la cottura me-
diante pentole o altri contenitori.
Per un buon rendi to ed un cc no di energia
contenuto é consigliabile lasciare scongelare a tem-
peratura ambiente i cibi surgelati prima di cuocerli.
Durante i primi utilizzi delle apparecchiature si potreb-
be avvertire un odore acre o di bruciato. Il fenomeno
| te dopo i successivi due o tre

CC cC
pare

funzionamenti.

Dopo 'uso le zone rimangono calde per un certo perio-
do ditempo anche se spente (calore residuo). Evitare di
appoggiarvi le mani e tenete lontano i bambini !

Queste norme sono molto importanti, se trascurate
potrebbero verificarsi situazioni di malfunzionamen-
to delle apparecchiature nonché situazioni di pericolo
per l'utilizzatore.

Questo apparecchio non é destinato all’uso da parte di
persone (inclusi i bambini) con ridotte capacita psichi-
che o motorie, o con mancanza di esperienza e cono-
scenza, a meno che ci sia una supervisione o istruzione
sull’'uso dell’apparecchio da parte di una persona re-
sponsabile per la loro sicurezza.

I bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che
non giochino con I’ apparecchio.



MESSA IN ESERCIZIO FRY-TOP
PIASTRA IN ACCIAIO

Prima cottura alla piastra

Importante!

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta occorre
pulire accuratamente la superficie della piastra con acqua
tiepida e detersivo, usando uno straccio morbido per eli-
minare ogni traccia di antiruggine applicato in officina;
asciugare con un panno pulito (vedere paragrafo “Cura
dell'apparecchio”).

Accertarsi che la vaschetta raccogli sughi sia posizionata.
Attivare l'interruttore principale a monte dell'apparecchio.
Per I'accensione ruotare la manopola dalla posizione [ )
Qalla temperatura desiderata compresa tra 50°C e 300°C;
le lampade spia si accendono; quella verde indica che
I'apparecchio ¢ in tensione, quella arancione indica che
le resistenze sono in funzione.Non appena si raggiunge la
temperatura desiderata questa si spegne.

Il riscaldamento avviene su tutta la superficie della piastra.
I modelli con piastra doppia sono dotati di due zone di cot-
tura con comandi separati per la regolazione indipendente
della temperatura.

Per spegnere I'apparecchio, ruotare la manopola sulla po-

sizione @/0.

MESSA IN ESERCIZIO FRY-TOP
PIASTRA IN VETROCERAMICA

Accertarsi che la vaschetta raccogli sughi sia posizionata.
Attivare l'interruttore principale a monte dell’apparecchio.
Per I'accensione ruotare la manopola della zona di cottu-
ra prescelta, la lampada spia si accende per indicare che
I'apparecchio & in funzione, continuando con la rotazione
della manopola si potranno regolare le temperature di cot-
tura desiderate.

Il riscaldamento avviene su tutta la superficie del piano. Si
consiglia di accendere la piastra alla temperatura massima
e appena raggiunta la temperatura portare la manopola
su una posizione inferiore. Lo spegnimento di ogni zona
avviene ruotando la manopola in posizione @®/.0.

PULIZIA DEL CRISTALLO

Il cristallo deve essere lavato con sgrassanti liquidi a base
di aceto o limone e adatti alla pulizia di ceramiche e cri-
stalli. Durante tale operazione é consigliabile che il cristallo
non sia completamente freddo, cosi cibi traboccanti, grassi
bruciati ed altro ammorbiditi con un panno umido posso-
no essere tolti con un comune raschietto, al fine di evitare
una degradazione della superficie in cristallo.

Non usare detergenti abrasivi o corrosivi.

AVVERTENZE
La superficie di cottura é resistente ma non infrangibile e
potrebbe venire danneggiata da oggetti duri o appuntiti

che dovessero cadervi sopra. Qualora si verificassero rot-
ture, incrinature o fessure, non utilizzare I'apparecchio e
mettersi subito in contatto con il Servizio Assistenza.

Non versare acqua sul piano in vetroceramica specialmen-
te quando € ancora caldo per non danneggiarlo.

MANUTENZIONE
CURA DELL'APPARECCHIO

ATTENZIONE!

- Prima della pulizia spegnere e lasciare raffreddare I'ap-
parecchiatura.

- Nel caso di apparecchiature ad alimentazione elettrica
agire sull'interruttore sezionatore per disattivare 'ali-
mentazione elettrica.

La scrupolosa pulizia giornaliera dell'apparecchio ne ga-
rantisce il perfetto funzionamento e la lunga durata.
Le superfici in acciaio vanno pulite con liquido per piatti
diluito in acqua molto calda adoperando uno straccio
morbido; per lo sporco piu resistente usare alcool etilico,
acetone o altro solvente non alogenato; non usare deter-
gentiin polvere abrasivi o sostanze corrosive come aci-
do cloridrico / muriatico o solforico. L'uso di acidi pud
compromettere la funzionalita e la sicurezza dell’ap-
parecchio. Non adoperare spazzole, pagliette o dischetti
abrasivi realizzati con altri metalli o leghe che potrebbero
provocare macchie di ruggine per contaminazione. Per lo
stesso motivo evitare il contatto con oggetti in ferro. At-
tenzione a pagliette o spazzole in acciaio inossidabile che,
pur non contaminando le superfici, ne possono causare
graffiature dannose.
Se lo sporco & accentuato, non usare assolutamente carta
vetrata o smerigliata; raccomandiamo in alternativa l'uso
di spugne sintetiche (es. spugna Scotchbrite).
Da escludere anche I'uso di sostanze per pulire I'argento
e porre attenzione ai vapori di acido cloridrico o solforico
provenienti ad esempio dal lavaggio dei pavimenti. Non
dirigere getti d’acqua diretti sull’apparecchiatura per
non danneggiarla. Dopo la pulizia, sciacquare accurata-
mente con acqua pulita e asciugare con cura utilizzando
un panno.

IMPORTANTE

Per trarre la maggiore soddisfazione nell'utilizzo dei piani

in vetroceramica € importante seguire alcuni suggerimen-

ti e istruzioni:

1) altermine della cottura togliere ogni residuo di sporco
e cibo dal piano con un apposito raschietto.

2) versare sul piano freddo alcune gocce di un detergen-
te adatto alla pulizia dei piani in vetroceramica e stro-
finare con carta da cucina o un panno morbido. Non
utilizzare spugne o prodotti abrasivi di alcun tipo.
Anche detergenti corrosivi come spray per forno o
smacchiatori, non possono essere utilizzati.

3) Risciacquare il piano ed asciugarlo con un panno mor-
bido o carta da cucina.



E’ consigliabile pulire regolarmente il piano ogni qual-
volta viene usato.

SOSTITUZIONE DEI COMPONENTI
(PARTI DI RICAMBIO)

Usare esclusivamente ricambi originali forniti dal co-
struttore.

Ogni lavoro di manutenzione dovra essere eseguito esclu-
sivamente da personale qualificato. Sottoporre I'appa-
recchio a controllo almeno una volta all'anno; a questo
proposito raccomandiamo la stipulazione di un accordo di
manutenzione.

INATTIVITA’ PROLUNGATA
DELL'APPARECCHIATURA

Se l'apparecchiatura deve rimanere inattiva per un lungo

periodo di tempo procedere come segue:

1) agire sull'interruttore sezionatore dell'apparecchiatura
per disattivare I'allacciamento alla linea elettrica prin-
cipale.

2) pulire accuratamente I'apparecchiatura e le zone limi-
trofe

3) cospargere con un velo d'olio alimentare le superfici in
acciaio inox e tutta la superficie della piastra

4) eseguire tutte le operazioni di manutenzione

5) ricoprire I'apparecchiatura con un involucro e lasciare
alcune fessure per la circolazione dell’aria

COMPORTAMENTO IN CASO DI GUASTO

In caso di guasto scollegare immediatamente I'apparec-

chio dalla rete elettrica e chiamare il Servizio Assistenza. “

CERTIFICATO DI GARANZIA

DITTA:
VIA:
CAP: LOCALITA:
PROVINCIA: DATA DI INSTALLAZIONE:
MODELLO
MATRICOLA
AVVERTENZA

Il costruttore declina ogni responsabilita per le possibili inesattezze contenute nel presente opuscolo imputabili ad errori
di trascrizione o stampa si riserva inoltre il diritto di apportare al prodotto quelle modifiche che ritiene utili o necessarie,
senza pregiudicarne le caratteristiche essenziali. Il costruttore declina ogni e qualsiasi responsabilita qualora non
venissero strettamente osservate le norme contenute in questo manuale. Il costruttore declina ogni responsabilita per
danni diretti e indiretti causati da errata installazione, manomissioni, cattiva manutenzione, imperizia nell’'uso.
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SERIES 600 ELECTRICAL GRIDDLE

Appliance type Description Dim.: (Lx W x H)
Work top (total)

E6FL3B Smooth griddle mm 300x600x290(410)
E6FR3B Ribbed griddle mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Smooth powered griddle mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Ribbed powered griddle mm 300x600x290(410)
E6FL3M Smooth griddle with cabinet mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Ribbed griddle with cabinet mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Smooth powered griddle with cabinet mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Ribbed powered griddle with cabinet mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Smooth powered chromium-plated griddle mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Smooth powered chromium-plated griddle with cabinet mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 2-area smooth griddle mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 2-area ribbed griddle mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 2-area mixed smooth/ribbed griddle mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 2-area smooth powered griddle mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 2-area ribbed powered griddle mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 2-area mixed smooth-ribbed powered griddle mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 2-area smooth griddle with cabinet mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 2-area ribbed griddle with cabinet mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 2-area mixed smooth/ribbed griddle with cabinet mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 2-area smooth powered griddle with cabinet mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 2-area ribbed powered griddle with cabinet mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 2-area mixed smooth/ribbed powered griddle with cabinet mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR 2-area smooth powered chromium-plated griddle mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR 2-area smooth powered chromium-plated griddle with cabinet mm 600x600x900(1020)
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SERIES 700 ELECTRICAL GRIDDLE

Appliance type Description Dim.: (Lx W x H)
Work top (total)

E7FL4B Smooth griddle mm 400x700x290(430)
E7FR4B Ribbed griddle mm 400x700x290(430)
E7FL4AMP/CR Smooth powered chromium-plated griddle mm 400x700x900(1040)
E7FL4AM Smooth griddle with cabinet mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Ribbed griddle with cabinet mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Smooth powered griddle with cabinet mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Ribbed powered griddle with cabinet mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Smooth powered chromium-plated griddle mm 400x700x290(430)
E7FL4MP Smooth polished powered griddle with cabinet mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Ribbed powered chromium-plated griddle mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 2-area smooth griddle mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 2-area ribbed griddle mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 2-area mixed smooth/ribbed griddle mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 2-area smooth powered griddle mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 2-area ribbed powered griddle mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 2-area mixed smooth-ribbed powered griddle mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR 2-area smooth powered chromium-plated griddle mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 2-area smooth griddle with cabinet mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 2-area ribbed griddle with cabinet mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 2-area mixed smooth/ribbed griddle with cabinet mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 2-area smooth powered griddle with cabinet mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 2-area powered ribbed griddle with cabinet mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 2-area mixed smooth/ribbed powered griddle with cabinet mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR 2-area smooth chromium-plated powered griddle with cabinet mm 800x700x900(1040)

SERIES 900 ELECTRICAL GRIDDLE

Appliance type Description Dim.: (LxW x H)
Work top (total h)
E9FL4M Smooth griddle with cainet mm 400x900x900(960)
E9FR4M Ribbed griddle with cabinet mm 400x900x900(960)
E9FL4AM/CR Smooth chromium-plated griddle with cabinet mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 2-area smooth chromium-plated griddle with cabinet mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 2-area griddle polished griddle with cabinet mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 2-area smooth/ribbed griddle with cabinet mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR 2-area smooth chromium griddle with cabinet mm 800x900x900(960)




| 33

SERIES S900 ELECTRICAL GRIDDLE

Appliance type Description Dim.: (LxW x H)
Work top (total h)
SE9FL4MP/CR Smooth powered chromium-plated griddle with cabinet mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Ribbed powered chromium-plated griddle with cabinet mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Smooth compound powered griddle with cabinet mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Smooth compound chromium-plated griddle with cabinet mm 400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR 2-area smooth powered chromium-plated griddle with cabinet mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR 2-area mixed smooth/ribbed powered chromium-plated griddle with cabinet mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR 2-area ribbed powered chromium-plated griddle with cabinet mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD 2-area smooth compound powered griddle with cabinet mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CPD 2-area mixed ribbed powered chromium-plated griddle with cabinet mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD 2-area mixed smooth/ribbed powered chromium-plated griddle with cabinet mm 800x900x900(960)

SERIES LX900 ELECTRICAL GRIDDLE

Appliance type Description Dim.: (LxW x H)
Work top (total h)
LXE9FL4P/CR Smooth powered chromium-plated griddle mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Ribbed powered chromium-plated griddle mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Smooth compound powered griddle mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Ribbed compound powered griddle mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR 2 area-smooth chromium-plated griddle mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR 2-area smooth/ribbed powered chromium-plated griddle mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR 2 area-ribbed chromium-plated griddle mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD 2 area-smooth compound chromium-plated griddle mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD 2 area-ribbed compound chromium-plated griddle mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD 2-area mixed smooth/ribbed powered chromium-plated griddle mm 800x900x290
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S U N 8 ey i (o, V] i{ 0] 8 5 TECHNICAL DATA

Rated Cooking areas Voltage rating Connection
MODEL output cable
kw n’ kw v mm?
220-240 ~ 3x2,5mm?
E6FL3B - EGFR3B - E6FL3M - EGFR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - E6FL3MP - EGFR3MP - EGFL3BP/CR A q 4 | 220-2403~ | 4x25 mm?
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240 ~ 3x4mm?
E6FL6B-2 - EGFR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - EGFL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - E6FR6BP-2 - EGFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - EGFR6MP-2 g 3 4 | 20-2403- | 4x25 mm’
E6FM6MP-2 - E6FL6BP-2/CR - E6FL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
S U SSOL N S N e g i { [\ ] H 3 TECHNICAL DATA
MODEL fj:;st Cooking areas | Voltage rating le:gfélon
kw n° kw Vv mm?
230- 240 ~ 3x25mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 | 230-2403~ | 4x15mm’
400-4153N~ | 5x15mm’
230-240~ 3x2,5mm’
:;:tm::/_cé;—F :ml.gsp - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 48 q 48 | 2302403~ | axdmm
400-4153N~ | 5x25mm’
230-240 ~ 3x6mm’
T hab 2 F7FMBE-2- E7FLENM-2 8 | 2 | 4 | 230-2403~ | 4x25mn?
400-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7FM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR B0- 240~ 3x10m
E7FL8MP-2 - EZFR8MP-2 - E7FMBMP-2 - E7FL8MP-2/CR 9 | 2| 48 | B0-203~ | 4x25mm’
400-4153N~ | 5x25mm’
S S D Lo 5 N ey g i { (o V{0 ]H 0 TECHNICAL DATA
MODEL j::;st Cooking areas Voltage rating Corl:‘;élon
kw n° kw Vv mm2
20-2403~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FLAM/CR 57 1 57 [ a0-a153n- | 5 25
E9FL8M-2 - EOFR8M-2 - EOFM8M-2 - ESFL8M-2/CR na | o2 | sy [R203~ | 4xamn’
380-4153N~ 5x2,5mm
N AR L N8 T g { [\ {pp] R TECHNICAL DATA
MODEL f&tsst Cooking areas | Voltage rating Corl:ET:on
kw n° kw v mm?
SE9FL4MP/CR - SEOFR4MP/CR - SE9FL4AMP/CPD - SE9FR4AMP/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x2,5mm’
SE9FLBMP-2/CR - SEOFM8MP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SEQFLBMP-2/CPD - SE9FR8MP-2/CPD - SEOFMSMP-2CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
D Qo) N e [0, YRl {0 ] R TECHNICAL DATA
MODEL :jttsgt Cooking areas | Voltage rating Corlgacson
kw n° kw v mm?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x2,5mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 132 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 13,2 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x2,5mm’




The units are in conformity with the European directives:

2006/95/CE - low voltage

2004/108/CE - EMC (electromagnetic compatibility)

93/68 - Machine regulations

98/37 - Machine regulations and particular reference regulations.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Safety of commercial electrical equipment for heavy duty stoves, ovens, hobs and
cooktops

Unit features

The serial number plate is positioned on the front side of the unit and contains all the connection data.

€

v kw: Hz:50/60 IPX E

MOD. N°:

INFORMATION FOR USERS
In compliance with the Directives 2002/95/EC, 2002/96/EC and 2003/108/EC relevant to the reduction of the
use of dangerous substances in the electrical and electronic appliances as well as waste disposal.

The symbol of the dust bin with an X shown on the appliance, or on its packaging, indicates that the product must
be collected separately from other waste at the end of its life cycle. Separate collection of this appliance at the end
of its life cycle is organized and managed by the manufacturer. The user who wishes to dispose of this appliance
must, therefore, contact the manufacturer and follow the established procedure implemented by the manufacturer
to allow for the separate collection of the appliance that has reached the end of its life cycle. The proper separate
collection for the purpose of forwarding the decommissioned appliance for environmentally friendly recycling,
treatment and disposal aids to avoid possible negative effects on the environment and health and in favour of re-use
and/or re-cycling of the materials of which the appliance comprises.

Abusive disposal of the product by the holder will result in the application of administrative sanctions as set
forth by the law in force.




INSTALLATION INSTRUCTIONS

ATTENTION!

Please refer to the initial pages of this manual for the figures mentioned in this chapter.

APPLIANCE DESCRIPTION

Sturdy stainless steel structure with 4 adjustable feet
that can be adjusted in height. External coating made
in 18/10 chromium-nickel steel. The special steel plate
has a smooth or ribbed surface and pyroceram plates all
equipped with side and back steel splashguards. It is also
fitted with a stainless steel gravy collection tray. The steel
plates are heated by armoured heating elements whilst the
pyroceram tops are heated by infrared heating elements.

PREPARATION

Before initialising operation, remove all packaging. A
few pieces are protected by adhesive film, remove these
carefully.

If some glue remains on the surface, clean with suitable
substances, for example petrol, never use abrasive
substances. Assemble the feet of the appliance, the
appliance must be levelled; small levelling adjustments
may be made by regulating the feet. The main switch or
the socket must be close to the appliance and with easy
access.

The appliance should be installed under a range hood for
fast steam evacuation. Install the unit at least 5 cm from
the back and side walls (see Fig. 1).

The units whose the input tube of the power supply cord is
positioned on the back wall must be installed at least 5 cm
from the side walls (see Fig. 1).

Stand-alone units that weigh less than 40 kg must be
installed by means of the supplied kit in accordance with
the described method (see fig. 6).

Unscrew one of the legs and insert the pin in the largest
hole of the bracket “A", screw in the leg again and fix the
unit to the supporting surface with a“B” screw.

Room ventilation

The room where the appliance is installed, must be fitted
with air intakes to guarantee the correct operation of the
unit and air exchange.

The air intakes must have proper dimensions, be
protected by grids and they must be positioned free from
obstructions. (See Fig. 2 - Fig. 3).

Caution - Warning

Do not install the appliance close to other units that
can reach high temperature: the electrical components
might be damaged.

During installation, make sure the air suction and
evacuation ways are free from any obstacles.

INSTALLATION

The appliance must be put in operation and serviced by a
qualified person.

All the installation works must be carried out according
to the regulations in force. The manufacturer declines any
responsibility in the event of wrong operation due to an
improper, or non compliant installation.

Warning!
Disconnect mains before any intervention.

For a direct network connection, it is necessary to
provide a device that ensures the disconnection
from the network with an opening distance from the
contacts that all for a complete disconnection
under the conditions of overvoltage category lll, in
accordance to the rules of installation.

If the power supply cord is damaged, have it cord
replaced by the manufacturer or their Technical
Assistance or by a qualified person.

Attention!
The yellow-green ground cable must never be broken.

ELECTRICAL CONNECTION

Connect the appliance to the mains as shown (see Fig.4
- Fig.5):

1) install, if not present, an isolator switch (A) close to the
appliance with an overcurrent trip and earth-leakage
contact breaker.

2) Open, if present, the doors (B) and loosen the screws
(C) to disassemble the panel (D).

3) Connect the isolator switch (A) to the terminal board
(H) as shown in the figures and in the electrical
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diagrams at the end of the manual. The chosen
connection cable must have features similar to the
HO7RN-F type with an operating temperature of at
least 80°C and have a section suitable to the unit (see
technical data on the tables).

4) Pass the cable through the passage and tighten
the cable stopper, connect the conductors in their
corresponding position to the terminal board and fix
them. The yellow-green ground conductor must be
longer than the others so that in the event that the
cable stopper breaks, it disconnects itself after the
voltage cables.

Equipotential

The appliance must be connected to an equipotential
system. The connection terminal is positioned close to the
supply cable input.

It is marked by the symbol: 25/

Attention!

The manufacturer is not responsible and will not
reimburse, under guarantee, damages due to improper
installation and installation which does not conform
with these instructions.

APPLIANCE TEST

Important

Before putting in operation, test the equipment
to evaluate the operational conditions of each
component and single out any possible anomalies.
During this phase, it is important that safety and
hygiene conditions are strictly followed.

Carry out the following controls to perform the test:

1) check that the mains voltage is in conformity with the
appliance voltage

2) use the automatic isolator switch to check the
electrical connection

3) check the proper operation of safety devices

After testing, if necessary, train the users in order that they
understand all necessary skills in order to operate the
equipment in safe conditions, according to the regulations
in force in the country in which the equipment is to be
used.

USE INSTRUCTIONS

ATTENTION!

Use the appliances under supervision and never
operate whilst empty.

Lights indicate if every unit is on or off.

The appliance does not need particular adjustment
interventions by specialized persons except for the
regulations made during the operation by the user.

Use only the accessories recommended by the
manufacturer.

The appliances are designed to cook directly on the
griddle. Do not use the appliances to cook food using
pans or other containers.

For better performance and reduced energy
consumption, defrost frozen food at room temperature
before cooking.

During the initial uses of the appliance, an acrid or
burning smell may be detected. This will disappear
after two or three uses.

After use, the areas are hot for a certain amount of
time (residual heat). Do not rest your hands and keep
children away from them!!

These are very important regulations, if they are
neglected, the appliance may not perform properly or
the user may be placed at risk.

This appliance cannot be used by people (including
children) with impaired skills or without experience
and knowledge unless under the supervision of a
person responsible for their safety who provides
precise instructions about the use of the unit.

Keep children under supervision to make sure that
they don’t play with the unit.

GRIDDLE OPERATION STEEL PLATE

Initial use of the griddle

Important!

Before using the unit for the first time, clean the surface
properly with warm water and detergent and use a soft
cloth to eliminate all traces of anti-rust applied in the
workshop; dry with a clean cloth (see the paragraph “Care
of the appliance”).

Make sure the gravy collecting tray is positioned correctly.
Activate the main switch before the appliance.

Before switching on the unit, rotate the handle from
the position @/O 1o the desired temperature included
between 50°C and 300°C; the lights will switch on: the
green light indicates the unit is under operation, the
orange light indicates the heating elements are working.
As soon as the desired temperature is reached, the orange
light will switch off.

The whole griddle area is heated.

The models with double griddles are equipped with
two cooking areas with separate controls to adjust
temperature independently.
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To switch the unit off, rotate the handle to the @/
(@) position.

GRIDDLE OPERATION
PYROCERAM GRIDDLE

Make sure the gravy collecting tray is positioned
correctly.

Activate the main switch before the appliance.

To switch on the unit, rotate the handle of the chosen
cooking area, the light will switch on to indicate the
unit is operating.

The whole griddle area is heated.

We recommend switching on the plate to the
maximum temperature, and as soon as it is reached,
rotate the handle to the desired position. Each area
is switched off by rotating the handle to the @/O
position.

GLASS CLEANING

Glass must be cleaned with liquid degreasing detergents
based on vinegar or lemon and suitable to clean china and
glass. During this operation, we recommend the glass is
not completely cold, so that food residue, burnt fat and
other, can be softened by a damp cloth and removed by a
scraper in order to preserve the surface.

Do not use abrasive or corrosive detergents.

WARNING

The cooking surface is resistant but not unbreakable and
might be damaged by hard or sharp objects that might
fall onto it. If there are cracks, dents or cuts, do not use the
unit and contact Service Assistance immediately.

Do not pour water on the pyroceram surface especially
when it is still hot, it may damage the surface.

MAINTENANCE

CARE OF THE APPLIANCE

ATTENTION!

- Before cleaning, switch off the unit and let it cool
down.

- In the event of electrically supplied units, use the
isolator switch to disconnect the mains.

Carefully clean daily the appliance to guarantee its proper

operation and long life.

Steel surfaces must be cleaned with a dish washer

detergent diluted in very hot water by using a soft cloth;

for the toughest dirt, use ethylic alcohol, acetone or

another non-halogenated solvent; do not use abrasive

powder detergents or corrosive substances such as

hydrochloric acid, muriatic or sulphuric acid. The use

of acids can affect the unit’s operation and safety. Do

not use brushes, steel cottons or abrasive disks made

with other metals or alloys that might cause rust stains
due to contamination. For the same reason, avoid contact
with iron objects. Do not use steel cottons or stainless
steel brushes because whilst they will not contaminate
surfaces, they can cause damaging scratches.
If dirt is tough, do not use sandpaper or rough paper, but
use synthetic sponges (for example Scotchbrite sponges).
Do not use substances for cleaning silver and be careful
with hydrochloric or sulphuric vapours coming from floor
washing products, for example. Do not aim water jets
directly on the appliance, it might be damaged. After
cleaning, rinse properly with clean water and dry carefully
with a cloth.

IMPORTANT

To use the pyroceram tops at their best, follow the

recommendations and instructions:

1) after cooking remove all dirt and food residuals from
the surface by using a proper scraper.

2) pour a few drops of a detergent suitable for
pyroceram surfaces on the cold surface and rub with
kitchen paper or a soft cloth. Do not use sponges or
any type of abrasive products. As well as corrosive
detergents such as oven spray or stain removers.

3) Rinse the surface well and dry with a soft cloth or
kitchen paper.

We recommend cleaning after every use.

COMPONENT REPLACEMENT (SPARE PARTS)

Use only original spare parts supplied by the
manufacturer.

All maintenance must be carried out by a qualified person.
Complete appliance service at least once a year. We
recommend subscription to our maintenance agreement.

LONG PERIODS OF INACTIVITY OF THE APPLIANCE

If the appliance is not used for long periods of time, please
observe the following:

1) switch off the isolator switch to disconnect the mains.

2) clean the equipment and the surrounding areas
properly

3) pour a small quantity of cooking oil on the stainless
steel surfaces and on the griddle

4) carry out all maintenance operations

5) cover all appliances with a suitable material and leave
few openings to allow air to circulate

WHAT TO DO IN THE EVENT OF FAILURE

In the event of a failure, disconnect the appliance
immediately from the mains and contact for Service
Assistance.



WARRANTY CERTIFICATE

COMPANY NAME:

ADDRESS:

POSTAL CODE : TOWN:

PROVINCE: INSTALLATION DATE:
MODEL.
PART NUMBER:

ATTENTION!

The manufacturer declines all responsibility for any inaccuracies in this handbook due to typing or printing errors.

The manufacturer reserves the right to make any changes that may be required without altering the basic features of the
product. The manufacturer declines all responsibility in the event that the instructions given in this handbook are not fully
observed. The manufacturer declines all responsibility for any direct or indirect damage caused by incorrect installation,
tampering, poor maintenance and negligent use.



40 |

Mode d’emploi

Dimensions 41
Données techniques 44
Instructions pour l'installation 46




| 41

GRILLADES ELECTRIQUES SERIE 600

Appareil type Description Dim.: (LxPxH)
Plan de travail (h totale)

E6FL3B (Grillade plaque lisse & poser mm 300x600x290(410)
E6FR3B Grillade plaque rainurée & poser mm 300x600x290(410)
E6FL3BP (Grillade a puissance augmentée plaque lisse a poser mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Grillade a puissance augmentée plaque rainurée a poser mm 300x600x290(410)
E6FL3M Grillade plaque lisse avec meuble mm 300x600x900(1020)
E6FR3M (Grillade plaque rainurée avec meuble mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP (Grillade & puissance augmentée plaque lisse avec meuble mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Grillade a puissance augmentée plaque rainurée avec meuble mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Grillade a puissance augmentée plaque lisse chromée & posere mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR (Grillade & puissance augmentée plaque lisse chromée avec meuble mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 (Grillade plaque lisse 2 zones a poser mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Grillade plaque rainurée 2 zones a poser mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Grillade plaque lisse/rainurée 2 zones a poser mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 (Grillade & puissance augmentée plaque lisse 2 zones a poser mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 (Grillade a puissance augmentée plaque rainurée 2 zones a poser mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Grillade a puissance augmentée plaque lisse/rainurée 2 zones a poser mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Grillade plaque lisse 2 zones avec meuble mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Grillade plaque rainurée 2 zones avec meuble mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 (Grillade plaque lisse/rainurée 2 zones avec meuble mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Grillade a puissance augmentée plaque lisse 2 zones avec meuble mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 (Grillade & puissance augmentée plaque rainurée 2 zones avec meuble mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 (Grillade & puissance augmentée plaque lisse/rainurée 2 zones avec meuble mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR (Grillade a puissance augmentée plaque lisse chromée 2 zones a poser mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR (Grillade & puissance augmentée plaque lisse chromée 2 zones avec meuble mm 600x600x900(1020)
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GRILLADES ELECTRIQUES SERIE 700

Appareil type Description Dim.: (LxPxH)
Plan de travail (h totale)

E7FL4B (Grillade plaque lisse & poser mm 400x700x290(430)
E7FR4B (Grillade plague rainurée a poser mm 400x700x290(430)
E7FL4AMP/CR (Grillade & puissance augmentée plaque lisse chromée a poser mm 400x700x900(1040)
E7FL4M (Grillade plaque lisse avec meuble mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Grillade plaque rainurée avec meuble mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP (Grillade & puissance augmentée plaque lisse a poser mm 400x700x290(430)
E7FR4BP (Grillade & puissance augmentée plaque rainurée a poser mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Grillade a puissance augmentée plaque lisse chromée & poser mm 400x700x290(430)
E7FLAMP Grillade & puissance augmentée plague lisse avec meuble mm 400x700x900(1040)
E7FR4AMP (Grillade & puissance augmentée plaque rainurée avec meuble mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 (Grillade plaque lisse 2 zones a poser mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 (Grillade plague rainurée 2 zones a poser mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 (Grillade plague lisse/rainurée 2 zones a poser mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 (Grillade & puissance augmentée plague lisse 2 zones a poser mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 (Grillade a puissance augmentée plaque rainurée 2 zones a poser mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Grillade a puissance augmentée plaque lisse/rainurée 2 zones a poser mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Grillade a puissance augmentée plaque lisse chromée 2 zones a poser mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Grillade plaque lisse 2 zones avec meuble mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 (Grillade plaque rainurée 2 zones avec meuble mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Grillade plaque lisse/rainurée 2 zones avec meuble mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Grillade & puissance augmentée plaque lisse 2 zones avec meuble mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 (Grillade & puissance augmentée plaque rainurée 2 zones avec meuble mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 (Grillade a puissance augmentée plaque lisse/rainurée 2 zones avec meuble mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Grillade a puissance augmentée plaque lisse chromée 2 zones avec meuble mm 800x700x900(1040)

GRILLADES ELECTRIQUES SERIE 900

Appareil type

Description

Dim.: (LxPxH)
Plan de travail (h totale)

E9FL4AM Grillade plaque lisse avec meuble mm 400x900x900(960)
E9FR4M Grillade plaque rainurée avec meuble mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR Grillade plaque lisse chromée avec meuble mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 (Grillade & augmentée plaque lisse chromée avec meuble mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 (Grillade @ augmentée plaque rainurée polie a poser mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 (Grillade a augmentée plague lisse/rainurée 2 zones avec meuble mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR (Grillade a augmentée plaque lisse chromée 2 zones avec meuble mm 800x900x900(960)
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GRILLADES ELECTRIQUES SERIE $900

Appareil type Description Dim.: (LxPxH)
Plan de travail (h totale)

SE9FLAMP/CR Grillade a puissance augmentée plaque lisse chromée avec meuble mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR (Grillade & puissance augmentée plaque rainurée chromée avec meuble mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Grillade a puissance augmentée plaque lisse compound avec meuble mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD (Grillade a puissance augmentée plague rainurée compound avec meuble mm 400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Grillade a puissance augmentée plaque lisse chromée 2 zones avec meuble mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR (Grillade & puissance augmentée plaque lisse/rainurée chromée 2 zones avec meuble mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR (Grillade a puissance augmentée plaque rainurée chromée 2 zones avec meuble mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Grillade a puissance augmentée plague lisse compound 2 zones avec meuble mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CPD (Grillade a puissance augmentée plaque rainurée compound 2 zones avec meuble mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD |  Grillade a puissance augmentée plaque lisse/rainurée compound 2 zones avec meuble mm 800x900x900(960)

GRILLADES ELECTRIQUES SERIE LX900

Appareil type Description Dim.: (LxPxH)
Plan de travail (h totale)
LXE9FL4P/CR Grillade a puissance augmentée plaque lisse chromée mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Grillade a puissance augmentée plaque rainurée chromée mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Grillade a puissance augmentée plaque rainurée compound mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD (Grillade a puissance augmentée plaque rainurée compound avec meuble mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Grillade a puissance augmentée plaque lisse chromée 2 zones mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR rillade a puissance augmentée plaque lisse/rainurée chromée 2 zones mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR (Grillade a puissance augmentée plaque rainurée chromée 2 zones mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD (Grillade & puissance augmentée plaque lisse compound 2 zones mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Grillade a puissance augmentée plaque rainurée compound 2 zones mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Grillade & puissance augmentée plague lisse/rainurée compound 2 zones mm 800x900x290
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GRILLADES ELECTRIQUES SERIE 600 DONNEES TECHNIQUES

Puissance Zones de cuisson Tension Cable de
MODELE nominale Nominale branchement
kw n’ kw v mm?
220-240 ~ 3x2,5mm?
E6FL3B - EGFR3B - E6FL3M - EGFR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - E6FL3MP - EGFR3MP - EGFL3BP/CR a q a 20-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - E6FL6M-2 - EGFM6M-2 20: 240 3x4mn’
=L = L = ot =& = =& = = 2
E6FL6B-2/SX - EGFL6M-2/SX 54 |2 | 27 | 20-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - EGFR6MP-2 g 3 a 20-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - E6FL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/ 380-4153N~ | 5x25mm’
. Puissgnce Zones de cuisson Tens_ion Céble de
MODELE nominale Nominale branchement
kw n° kw Vv mm?
220-240 ~ 3x25mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 20-2403~ | 4x15mm?
380-4153N~ | 5x1,5mm’
E7FL4MP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 220-240~ 3x25mm’
- - . 2
E7FL4MP - E7ZFR4AMP 48 1 48 220-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 20240 36 mn
& - & - & - = 2
E7FR8M-2 - E7FM8M-2 8 2 4 220-2403 ~ 4x4mm
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7FM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR el s Ui
&= &= & . 2
E7FL8MP-2 - E7ZFR8MP-2 - E7FM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR % 2| e | 22T || Smdim
380-4153N~ | 5x25mm’

GRILLADES ELECTRIQUES SERIE 900 DONNEES TECHNIQUES

Puissance . Tension Cable de
N : Zones de cuisson }
MODELE nominale Nominale branchement
kw n kw V mm?

220-2403~ 4x2,5mm?

E9FL4M - E9FR4M - E9FL4AM/CR 57 1 57 3804153~ | 5x25mm

220-2403~ | 4x4mm’

E9FL8M-2 - E9FR8M-2 - E9FM8M-2 - E9FL8M-2/CR 14 2 7

SFL8 SFR8 SFMe SFLBM-2/C ' > 380-4153N~ | 5x25mm’

GRILLADES ELECTRIQUES SERIE S900 DONNEES TECHNIQUES

Puissance 7 . Tension Cable de
N . ‘ones de cuisson .
MODELE nominale Nominale branchement
kw n’ kw Vv mn?
SE9FL4MP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SE9FLBMP-2/CR - SEOFMBMP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SE9FR8MP-2CPD - SEOFM8MP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
R AD RIQ i 9( DONNEES TECHNIQUES
. Puissance Zones de cuisson Tension Cable de
MODELE nominale Nominale branchement
kw n° kw Vv mm?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 132 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’




Les appareils sont conformes aux directives européennes :

2006/95/CE - Basse tension

2007/108/CE - EMC (Compatibilité électromagnétique)

93/68 - Réglementations machines

98/37 - Réglementations machines et normes particuliéres de référence

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Sécurité des appareils électriques tels que cuisiniéres, fours, fourneaux et plans de

cuisson pour |'utilisation dans des collectivités.

Caractéristiques des appareils
La plaquette du matricule est positionnée sur la face avant de I'appareil et elle contient toutes les données nécessaires

au branchement.
Ian

v kw: Hz: 50/60 IPX ﬁ

MOD. N°:

INFORMATION DESTINEE AUX UTILISATEURS
Application des Directives 2002/95/CE, 2002/96/CE et 2003/108/CE relatives a la limitation de I'utilisation de
substances dangereuses dans les équipements électriques et électroniques et a I'élimination des déchets.

Le symbole de la poubelle barrée apposé sur les équipements ou sur 'emballage indique qu’a la fin de la durée de
vie du produit, il devra étre éliminé séparément des autres déchets ménagers. Le tri sélectif de I'appareil usagé est
organisé et géré par le fabricant. L'utilisateur souhaitant se libérer de cet appareil devra donc contacter le fabricant
et suivre le systéme adopté par celui-ci, afin de permettre le tri sélectif de I'appareil usagé. Le tri sélectif de I'appareil
usagé vers le recyclage, le traitement et Iélimination compatible avec I'environnement contribue a éviter les effets
néfastes sur I'environnement et la santé humaine, et favorise la réutilisation et/ou le recyclage des composants de
I'appareil.
L'élimination non conforme du produit de la part de I'utilisateur comporte I'application des sanctions
administratives prévues par les normes en vigueur.




. INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION

ATTENTION!

Les figures indiquées dans ce chapitre se trouvent dans les premiéres pages de ce mode d’emploi.

DESCRIPTION DES APPAREILS

Structure robuste en acier, avec 4 pieds d'appui réglables
en hauteur. Carrosserie externe en acier au chrome nickel
18/10. Plaques de cuisson en acier spécial avec surface
lisse ou rainurée et plaques en vitrocéramique, toutes
dotées de protections latérales et arriere en acier anti-
éclaboussures. Elle dispose aussi d'un bac de récolte des
jus en acier inoxydable. Le chauffage des plaques en acier
est effectué par le biais de résistances cuirassées et de
résistances a infrarouges pour les plans en vitrocéramique.

MISE EN SERVICE

Avant de commencer les travaux de mise en service, retirer
I'appareil de I'emballage. Certaines pieces sont protégées
par un film adhésif qui doit étre enlevé avec attention.
Eliminer les résidus éventuels de colle & laide de
substances adaptées, telle que de I'essence ; ne pas utiliser
de substances corrosives.

Assembler les pieds de I'appareil ; I'appareil doit étre mis
a niveau ; de petites différences de niveau peuvent étre
éliminées en réglant les pieds. Linterrupteur général ou la
prise doivent étre a proximité de I'appareil et facilement
accessibles.

Il est conseillé de positionner I'appareil sous une hotte
aspirante de facon a faciliter 'évacuation des vapeurs.
Effectuer I'installation a une distance de la paroi arriére et
de celles latérales non inférieure a 5 cm. (Fig. 1).

Les équipements dont le tube dentrée du cable
d'alimentation est positionné sur la paroi arriere doivent
étre installés a une distance d’au moins 5 cm des parois
latérales (Fig. 1).

Les équipements a poser ayant un poids net inférieur a 40
kg doivent étre installés en utilisant le kit de fixation fourni
en suivant les modalités suivantes (voir fig. 6).

Dévisser I'un des pieds et introduire le pivot dans le
trou le plus grand de la bride “A’, revisser le pied et fixer
I'équipement a la surface d’appui en utilisant la vis “B".

Aération du local

Prévoir, dans le local ou I'équipement est installé, des
prises d'air afin de garantir le fonctionnement correct de
I'équipement et I'échange d'air du local.

Les prises d'air doivent avoir des dimensions adaptées,
elles doivent étre protégées par des grilles et positionnées
de fagon a ne pas pouvoir étre obstruées. (Voir Fig. 2 - Fig. 3).

Attention - avertissement

Ne pas installer I'équipement a proximité d’autres
appareils qui atteignent des températures trop élevées
pour ne pas end ger les cc
En phase d'installation vérifier que les conduites
d’aspiration et d’expulsion de l'air sont dépourvues

d’obstacles éventuels.

p ts électriques.

INSTALLATION

Linstallation, la mise en service et la maintenance doivent
étre effectués par du personnel qualifié.

Tous les travaux nécessaires a linstallation doivent étre
effectués conformément aux normes en vigueur. Le
fabricant décline toute responsabilité en cas de mauvais
fonctionnement di a une installation erronée ou non
conforme.

Avertissement!

Avant d’effectuer toute intervention désactiver

I'alimentation électrique générale.

Pour le branchement direct au réseau, prévoir un
dispositif permettant de débrancher I'appareil du
réseau avec une distance d'ouverture des contacts
garantissant la coupure compléte dans la condition
de la catégorie de surtension lll, conformément aux
régles d'installation.

Si le cable d’alimentation est endommagé, le faire
remplacer par le fabricant ou son service d’assistance
technique ou par une personne ayant une qualification
équivalente de facon a prévenir tout risque.

Attention!
Le cable de mise a la terre jaune-vert ne doit jamais étre
coupé.
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BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Effectuer le branchement de lappareil au réseau
d’alimentation comme indiqué ci-dessous (voir Fig.4 —
Fig.5):

1) Installer, sl interrupteur
sectionneur (A) prés de I'appareil avec un déclencheur

nest pas présent, un

magnétothermique et un bloc différentiel.

2) Ouvrir les portes (B) si elles sont présentes et dévisser
les vis (C) pour démonter le tableau de bord (D).

3) Brancher linterrupteur sectionneur (A) au bornier
(H) comme montré sur la figure et sur les schémas
électriques alafindumanuel.Le cable de branchement
choisi doit avoir des caractéristiques non inférieures
au type HO7RN-F avec une température d'utilisation
d’au moins 80°C et il doit avoir une section adaptée
a l'appareil (voir les données techniques dans les
tableaux).

4) Passer le céble a travers le guide-cable et serrer
le presse-cable, brancher les conducteurs dans la
position correspondante du bornier et les fixer. Le
conducteur de terre jaune-vert doit étre plus long que
les autres afin qu'en cas de rupture du presse-cable, il
se déclenche apres les cables de la tension.

Equipotentiel

Brancher l'appareil a un systéme équipotentiel. La borne
de branchement est positionnée tout prés de l'entrée du
cable d'alimentation.

Le systeme est indiqué par le symbole: %7

Attention!
Le producteur n'est pas responsable et il ne
dédommage pas des dommages provoqués par
des installations inadaptées et non conformes aux
instructions.

TEST DE LAPPAREIL

Important

Avant la mise en service, tester l'installation pour
vérifier les conditions opérationnelles de chaque
composant et pour localiser des anomalies éventuelles.
Dans cette phase, il est important que toutes les
conditions de sécurité et d’hygiéne soient respectées
rigoureusement.

Pour faire le test, effectuer les contréles suivants :

1) vérifier que la tension de réseau est conforme a celle
de l'appareil

2) agir sur l'interrupteur sectionneur automatique pour
vérifier le branchement électrique

3) vérifier le fonctionnement correct des dispositifs de
sécurité

Une fois le test effectué, si nécessaire, former l'utilisateur
afin quiil ait les connaissances nécessaires pour la mise
en service de I'appareil dans des conditions de sécurité
comme le prévoient les lois en vigueur dans le pays
d'utilisation.

INSTRUCTIONS D’UTILISATION

ATTENTION!

N'utiliser les appareils que sous surveillance et ne pas
les laisser fonctionner a vide.

Les voyants lumineux indiquent I'état d’allumage ou
d’extinction de tous les appareils.

Les appareils ne nécessitent pas d’interventions
particuliéres de réglage par du personnel spécialisé,
les réglages effectués par I'utilisateur suffisent.

N'utiliser que les accessoires indiqués par le fabricant.
Les appareils sont construits pour cuire directement
les aliments sur le plan de cuisson. Ne pas utiliser
les appareils pour la cuisson avec des casseroles ou
d’autres récipients.

Pour un bon rend t et une ¢ nation réduite
d’énergie, il est conseillé de décongeler les produits
surgelés a température ambiante avant de les cuire.

Lors des premiéres utilisations des appareils, il est
possible de sentir une odeur forte ou de bralé. Le
phénoméne disparait ¢ lé t au bout de deux
ou trois fonctionnements.

Apreés l'utilisation, les zones restent chaudes pendant
un certain temps mémes si elles sont éteintes (chaleur
résiduelle). Eviter d’y poser les mains et éloigner les
enfants!

Ces normes sont trés importantes ; si elles ne sont pas
respectées, des situations de mauvais fonctionnement
des appareils et des situations de danger pour
I'utilisateur peuvent se vérifier.

Cet appareil n‘est pas congu pour étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) dont les capacités
psychiques ou motrices sont réduites ou qui n‘ont ni
expérience ni connaissance, a moins qu'elles soient
supervisées ou formées sur l'utilisation de I'appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés pour vérifer qu'ils
ne jouent pas avec I'appareil.

MISE EN SERVICE GRILLADE
PLAQUE EN ACIER

Premiére cuisson sur la grillade
Important!
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Avant d'utiliser I'appareil pour la premiéere fois, nettoyer
soigneusement la surface de la grillade avec de I'eau tiede
et du détergent, en utilisant un chiffon doux pour éliminer
toutes les traces d'antirouille appliqué a l'usine ; essuyer
avec un chiffon propre (voir le paragraphe “Entretien de
I'appareil”).

Vérifier que la cuvette de récolte des jus est bien positionnée.
Activer l'interrupteur principal en amont de I'appareil.
Pour allumer I'appareil, tourner la poignée de la position
@®0Qala température désirée comprise entre 50°C et
300°C ; les voyants lumineux s'allument ; le voyant vert
indique que l'appareil est sous tension, le voyant orange
indique que les résistances sont en fonction. Il séteint dés
que la température désirée est atteinte.

Le chauffage est effectué sur toute la surface de la grillade.
Les modéles a plaque double disposent de deux zones de
cuisson avec des commandes séparées pour le réglage
indépendant de la température.

Pour éteindre l'appareil, tourner la poignée sur 0.0.

MISE EN SERVICE DE LA GRILLADE
PLAQUE EN VITROCERAMIQUE

Vérifier que le bac de récolte des jus est bien positionné.
Activer l'interrupteur principal en amont de I'appareil.
Pour allumer I'appareil, tourner la poignée de la zone de
cuisson choisie, le voyant lumineux sallume pour indiquer
que l'appareil est en fonction ; en continuant a tourner
la poignée, il est possible de régler les températures de
cuisson désirées.

Le chauffage est effectué sur toute la surface de la grillade. Il
est conseillé d'allumer la plaque a la température maximum
et une fois cette température atteinte de mettre la poignée
sur une position inférieure. Lextinction de chaque zone est
effectuée en tournant la poignée sur @/0.

NETTOYAGE DE LA VITRE

Nettoyer la vitre avec des dégraissants liquides a base
de vinaigre ou de citron et adaptés au nettoyage de
céramiques et de vitres. Il est conseillé d'effectuer cette
opération lorsque la vitre n'est pas complétement froide,
de cette facon les résidus des aliments, les graisses
brhlées et les autres incrustations ramollis avec un chiffon
humide peuvent étre éliminés a I'aide d'une raclette sans
endommager la surface en verre.

Ne pas utiliser de détergents abrasifs ou corrosifs.

AVERTISSEMENTS

La surface de cuisson est résistante mais elle n'est pas
incassable et elle pourrait étre endommagée par des
objets durs ou pointus. En cas de ruptures, de félures
ou de fissures, ne pas utiliser l'appareil et contacter
immédiatement le Service d'assistance.

Ne pas verser d'eau sur le plan en vitrocéramique en
particulier lorsqu'il est encore chaud afin de ne pas
'endommager.

ENTRETIEN

ENTRETIEN DE L'APPAREIL

ATTENTION!

- Avantd'effectuer les opérations de nettoyage, éteindre
et laisser refroidir 'appareil.

- En cas dappareils a alimentation électrique,
intervenir sur l'interrupteur sectionneur pour couper
I'alimentation électrique.

Le nettoyage quotidien soigné de I'appareil garantit son
fonctionnement parfait et sa longue durée de vie.
Les surfaces en acier doivent étre nettoyées avec du liquide
vaisselle dilué dans de I'eau trés chaude et en utilisant un
chiffon doux ; pour la saleté plus résistante utiliser de
I'alcool éthylique, de I'acétone ou un autre solvant non
halogéné ; ne pas utiliser de détergents en poudre
abrasifs ou de substances corrosives telles que I'acide
chlorhydrique / muriatique ou sulfurique. L'utilisation
d’acides peut compromettre la fonctionnalité et la
sécurité de l'appareil. Ne pas utiliser de brosses, de
pailles de fer ou de disques abrasifs en d’autres métaux
ou alliages qui pourraient laisser des traces de rouille
par contamination. Pour cette méme raison, éviter le
contact avec des objets en fer. Attention aux pailles de
fer ou aux brosses en acier inoxydable qui, méme si elles
ne contaminent pas les surfaces, peuvent provoquer des
rayures dangereuses.

Si la saleté est trés importante, ne jamais utiliser de papier

de verre ou émeri; utiliser comme alternative des éponges

synthétiques (ex. éponge Scotchbrite).

Eviter aussi d'utiliser des substances pour nettoyer I'argent

et faire attention aux vapeurs d'acide chlorhydrique ou

sulfurique provenant par exemple du lavage des planchers.

Ne par diriger de jets d’eau directs sur I'appareil pour

ne pas I'endommager. Apres le nettoyage, rincer avec de

I'eau propre et essuyer soigneusement avec un chiffon.

IMPORTANT

Pour avoir un meilleur résultat en utilisant les plans en

vitrocéramique, il est important de suivre les suggestions

et les instructions suivantes :

1) alafinde la cuisson éliminer tout résidu de saleté et de
nourriture a l'aide d’une raclette spécifique.

2) verser sur le plan froid des gouttes d'un détergent
adapté au nettoyage des plans en vitrocéramique et
frotter avec du papier cuisine ou avec un chiffon doux.
N’utiliser aucun type d’éponges ou de produits
abrasifs, ni de détergents corrosifs tels que des
sprays pour four ou des agents détachants.

3) Rincer le plan et le sécher avec un chiffon doux ou du
papier cuisine.

Il est conseillé de nettoyer régulierement le plan
chaque fois qu'il est utilisé.
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REMPLACEMENT DES COMPOSANTS
(PIECES DE RECHANGE)

N’utiliser que de piéces de rechange originales
fournies par le fabricant.

Chaque opération d'entretien ne devra étre effectuée
que par du personnel qualifié. Soumettre I'appareil a des
controles au moins une fois par an ; a ce propos, il est
conseillé de souscrire un contrat d'entretien.

INACTIVITE PROLONGEE
DE L'APPAREIL

Si l'appareil doit rester inutilisé pendant une longue

période, suivre les indications suivantes:

1) intervenir sur l'interrupteur sectionneur de l'appareil
pour désactiver le branchement a la ligne électrique

principale.

2) nettoyer soigneusement l'appareil et les zones
limitrophes

3) couvrir avec un film d’huile pour alimenter les surfaces
en acier inoxydable et toute la surface de la plaque

4) exécuter toutes les opération d'entretien

5) recouvrir I'appareil avec une couverture et laisser des

fissures pour permettre la circulation de I'air

COMPORTEMENT EN CAS DE PANNE

En cas de panne, débrancherimmédiatement I'appareil du

réseau électrique et appeler le Service Assistance.

CERTIFICAT DE GARANTIE

SOCIETE:

ADRESSE:

CODE POSTAL : VILLE:

PROVINCE: DATE D’INSTALLATION :
MODELE
MATRICULE

AVERTISSEMENTS

Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'imprécisions éventuelles contenues dans ce mode d'emploi, dues a des
erreurs de transcription et/ou d'impression et il se réserve le droit d'apporter au produit toutes les modifications qu'il
juge utiles ou nécessaires, sans compromettre ses caractéristiques essentielles. Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de non-respect des normes contenues dans ce mode d'emploi. Le fabricant décline toute responsabilité en cas de
dommages directs et indirects dérivant d'une installation incorrecte, de forcages, d’'une mauvaise maintenance ou d’'une

utilisation inadaptée.
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ELEKTRO-BRATPLATTEN SERIE 600

Geratetyp Beschreibung Abm.: (BxT x H)
Arbeitstisch (H insgesamt)
E6FL3B Bratplatte glatt, Tischmodell mm 300x600x290(410)
E6FR3B Bratplatte gerillt, Tischmodell mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Hochleistungs-Bratplatte glatt, Tischmodell mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Hochleistungs-Bratplatte gerillt, Tischmodell mm 300x600x290(410)
E6FL3M Bratplatte glatt, mit Mdbel mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Bratplatte gerillt, mit Mdbel mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Hochleistungs-Bratplatte glatt, mit Mdbel mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Hochleistungs-Bratplatte gerillt, mit Mabel mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, Tischmodell mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, mit Mdbel mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Bratplatte glatt, 2 Bereiche Tischmodell mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Bratplatte gerillt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Bratplatte kombiniert glatt/gerillt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Hochleistungs-Bratplatte glatt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Hochleistungs-Bratplatte gerillt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Hochleistungs-Bratplatte, kombiniert glatt/gerillt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Bratplatte glatt, 2 Bereiche, mit Mabel mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Bratplatte gerillt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Bratplatte kombiniert glatt/gerillt, 2 Bereiche, mit Mabel mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Hochleistungs-Bratplatte glatt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Hochleistungs-Bratplatte gerillt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Hochleistungs-Bratplatte, kombiniert glatt/gerillt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 600x600x900(1020)
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ELEKTRO-BRATPLATTEN SERIE 700

Geréatetyp Beschreibung Abm.: (B xT x H)
Arbeitstisch (H insgesamt)

E7FL4B Bratplatte glatt, Tischmodell mm 400x700x290(430)
E7FR4B Bratplatte gerillt, Tischmodell mm 400x700x290(430)
E7FLAMP/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, Tischmodell mm 400x700x900(1040)
E7FL4M Bratplatte glatt, mit Mobel mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Bratplatte gerillt, mit Mdbel mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Hochleistungs-Bratplatte glatt, Tischmodell mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Hochleistungs-Bratplatte gerillt, Tischmodell mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, Tischmodell mm 400x700x290(430)
E7FLAMP Hochleistungs-Bratplatte glatt, mit Mabel mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Hochleistungs-Bratplatte gerillt, mit Mdbel mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Bratplatte glatt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Bratplatte gerillt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Bratplatte kombiniert glatt/gerillt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Hochleistungs-Bratplatte glatt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Hochleistungs-Bratplatte gerillt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Hochleistungs-Bratplatte, kombiniert glatt/gerillt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, 2 Bereiche, Tischmodell mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Bratplatte glatt, 2 Bereiche, mit Mabel mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Bratplatte gerillt, 2 Bereiche, mit Mbel mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Bratplatte kombiniert glatt/gerillt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Hochleistungs-Bratplatte glatt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Hochleistungs-Bratplatte gerillt, 2 Bereiche, mit Mabel mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Hochleistungs-Bratplatte, kombiniert glatt/gerillt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x700x900(1040)

ELEKTRO-BRATPLATTEN SERIE 900

Gerétetyp Beschreibung Abm.: (B x T x H)
Arbeitstisch (H insgesamt)

E9FL4AM Bratplatte glatt, mit Mabel mm 400x900x900(960)
E9FR4M Bratplatte gerillt, mit Mdbel mm 400x900x900(960)
E9FL4AM/CR Bratplatte glatt, verchromt, mit Mabel mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, 2 Bereiche, mit Mabel mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Hochleistungs-Bratplatte glatt, poliert, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Hochleistungs-Bratplatte glatt 2 Bereiche, mit Mabel mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Hochleistungs-Bratplatte gerillt 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x900x900(960)
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ELEKTRO-BRATPLATTEN SERIE S900

Geritetyp Beschreibung Abm.: (Bx T x H)
Arbeitstisch (H insg

SE9FL4AMP/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, mit Mabel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Hochleistungs-Bratplatte gerillt, verchromt, mit Mdbel mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Hochleistungs-Bratplatte glatt, Compound, mit Mébel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Hochleistungs-Bratplatte gerillt, Compound, mit Mdbell mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR Hochleistungs-Bratplatte, kombiniert glatt/gerillt, verchromt, 2 Bereiche, mit Mabel mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Hochleistungs-Bratplatte gerillt, verchromt, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Hochleistungs-Bratplatte glatt, Compound, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Hochleistungs-Bratplatte gerillt, Compound, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD |  Hochleistungs-Bratplatte, kombiniert glatt/gerillt, Compound, 2 Bereiche, mit Mdbel mm 800x900x900(960)

ELEKTRO-BRATPLATTEN SERIE LX900

Geratetyp Beschreibung Abm.: (Bx T x H)
Arbeitstisch (H insge-
LXE9FL4P/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Hochleistungs-Bratplatte gerillt, verchromt mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Hochleistungs-Bratplatte glatt, Compound mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Hochleistungs-Bratplatte gerillt, compound mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Hochleistungs-Bratplatte glatt, verchromt, 2 Bereiche mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Hochleistungs-Bratplatte, kombiniert glatt/gerillt, verchromt, 2 Bereiche mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Hochleistungs-Bratplatte gerillt, verchromt, 2 Bereiche mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD Hochleistungs-Bratplatte glatt, Compound, 2 Bereiche mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Hochleistungs-Bratplatte gerillt, Compound, 2 Bereiche mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Hochleistungs-Bratplatte, kombiniert glatt/gerillt, Compound, 2 Bereiche mm 800x900x290
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ELEKTRO-BRATPLATTEN SERIE 600 TECHNISCHE DATEN

Nemleisting |~ Kochbereiche | Nennspannung | Anschlusskabel
MODELL
kw n° kw V mm?
220-240~ 3x2,5mm’
E6FL3B - E6FR3B - EGFL3M - EGFR3M 27 1 27 220-2403 ~ 4x1,5mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - EGFL3MP - EGFR3MP - EGFL3BP/CR 4 1 4 220-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - EGFR6B-2 - EGFM6B-2 - E6GFR6M-2 - EGFL6M-2 - E6GFM6M-2 54 2 2,7 220-2403 ~ 4x2,5mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - EGFR6MP-2 8 3 4 | 220-2403~ | 4x25 mm’
E6FM6MP-2 - E6FL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRO-BRATPLATTEN SERIE 700 TECHNISCHE DATEN
Nemnléisting |~ Kochbereiche | Nennspannung | Anschlusskabel
MODELL
kw n’ kw Vv mm?
220-240~ 3x25mm’
E7FLA4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 220-2403 ~ 4x1,5mm?
380-4153N~ | 5x1,5mm’
E7FLAMP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 20-240~ | 3x25mm’
E7FL4MP - E7FRAMP 48 1 48 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 2028 3x6mm’
E7FRBM.2 - E7EMEM.2 8 2 4 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7ZFM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 220- 240~ 3x6mm
E7FL8MP-2 - E7FR8MP-2 - E7FMBMP-2 - EZFL8MP-2/CR G2 | A | e | dnt
380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRO-BRATPLATTEN SERIE 900 TECHNISCHE DATEN
Nemleisting |~ Kochbereiche | Nennspannung | Anschlusskabel
MODELL
kw n° kw v mm?
20-2403~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FL4AM/CR 57 1 57 380-415 3N ~ 5% 25 mm?
- -~ 2
EOFL8M-2 - EOFR8M-2 - EOFM8M-2 - E9OFL8M-2/CR na | 2 | 5y |23 Axd
380-4153N~ | 5x2,5mm
ELEKTRO-BRATPLATTEN SERIE S900 TECHNISCHE DATEN
Nemnleisting |~ Kochbereiche | Nennspannung | Anschlusskabel
MODELL
kw n’ kw v mm?
SE9FL4MP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm’
SEQFLBMP-2/CR - SE9FMBMP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SE9FR8MP-2CPD - SEOFM8MP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRO-BRATPLATTEN SERIE LXTOP TECHNISCHE DATEN
Nemleisting |~ Kochbereiche | Nennspannung | Anschlusskabel
MODELL
kw n kw Vv mn?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXEQFR4P/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 132 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 13,2 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm’




Die Geréte sind mit folgenden europaischen Richtlinien konform:

2006/95/CE - Niederspannungsrichtlinie

2004/108/CE - EMV (Elektromagnetische Vertraglichkeit)

93/68 - Maschinenrichtlinie

98/37 - Maschinenrichtlinie sowie besondere Bezugsnormen

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Sicherheit der Elektrogerite fiir Gemeinschaftseinrichtungen, wie Herde, Ofen,

Kochstellen und Kochfelder.

Merkmale der Gerdte
Das technische Datenschild befindet sich an der Geratevorderseite und enthélt alle notwendigen Anschlussdaten.

Ian
\ kw: Hz: 50/60 IPX E

MOD. N°:

VERBRAUCHERINFORMATION
GemaB Richtlinien 2002/95/EG, 2002/96/EG und 2003/108/EG zur Beschrankung der Verwendung
bestimmter geféhrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeriten sowie der Abfallentsorgung.

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne auf dem Gerdt oder der Verpackung bedeutet, dass das Erzeugnis
am Ende seiner Nutzungsdauer getrennt vom Hausmiill entsorgt werden muss. Die Entsorgung dieses Gerates nach
Ablauf seiner Nutzungsdauer wird vom Hersteller organisiert. Der Verbraucher muss daher zur Entsorgung mit dem
Hersteller Kontakt aufnehmen und dessen Anweisungen befolgen, um eine korrekte Mulltrennung sicherzustellen.
Eine ordnungsgemafe getrennte Sammlung ist unverzichtbar, um das nicht mehr verwendbare Gerét anschlieBend
dem Recycling, der Verwertung oder der umweltgerechten Entsorgung zuzufiihren, und tragt dazu bei, méglichen
negativen Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit vorzubeugen und die Wiederverwendung und/oder das
Recycling der Materialien zu férdern, aus denen das Gerét besteht.

Eine rechtswidrige Entsorgung des Geréts von Seiten des Besitzers hat die Verhdngung der von den
geltenden Normen vorgesehenen Verwaltungsstrafen zur Folge.




INSTALLATIONSANLEITUNG

ACHTUNG!

vorliegenden Handbuchs.

Die Abbildungen, auf die in diesem Kapitel Bezug genommen wird, befinden sich auf den ersten Seiten des

GERATEBESCHREIBUNG
Robuste  Stahlstruktur mit 4 hohenverstellbaren
FiBen.  AuBenverkleidung aus  Chromnickelstahl
18/10. Platten aus Spezialstahl mit glatter oder
gerillter Oberfliche und Platten aus Glaskeramik,
alle mit seitlichem wund rickseitigem Spritzschutz
aus Stahl. Flussigkeitsauffangwanne aus rostfreiem

Edelstahl. Die Erhitzung erfolgt bei den Stahlplatten
mit Hilfe von gussgekapselten Heizelementen, bei den
Glaskeramikplatten mit Hilfe von Infrarot-Heizelementen.

BETRIEBSBEREITSTELLUNG

Vor Beginn der Arbeiten zur Betriebsbereitstellung
entfernen Sie die Verpackung des Gerats. Einige Teile sind
von einer Klebefolie geschitzt, die sorgfiltig entfernt
werden muss.

Sollten Kleberreste am Gerat haften belieben, missen
diese mit geeigneten Mitteln, z.B. Benzin, entfernt werden.
Verwenden Sie auf keinen Fall abrasive Substanzen.
Montieren Sie die StellfiiBe. Das Gerat muss unter Einsatz
einer Wasserwaage nivelliert werden. Geringfligige
Hohenunterschiede kénnen durch Hohenverstellung der
FuBe ausgeglichen werden. Der Hauptschalter oder die
Steckdose miussen in der Nahe des Gerdtes vorgesehen
werden und leicht zugénglich sein.

Es ist empfehlenswert, das Gerat unter einer Abzugshaube
zu positionieren, um eine rasche Dampfevakuierung
sicherzustellen.

Halten Sie bei der Installation einen Abstand von der
Riickwand und von den Seitenwdnden von mindestens 5
cm ein (Abb. 1).

Die Gerate, bei dersich der Eintritt fiir das Versorgungskabel
auf der Rickseite befindet, missen mit einem Abstand
von mindestens 5 cm von den Seitenwédnden installiert
werden (Abb. 1).

Die Tischmodelle mit einem Netto-Gewicht von weniger
als 40 kg missen unter Einsatz des mitgelieferten
Befestigungssets Berlicksichtigung der
nachstehenden Anleitung installiert werden (siehe Abb. 6).
Schrauben Sie einen der Fiie los und fiihren Sie den Stift
in die groBRere Offnung des Biigels “A” ein. Schrauben Sie

unter

den FuB3 wieder fest und befestigen Sie das Gerat mit der
Schraube “B”an der Auflageflache.

Raumbeliiftung

Zur Sicherstellung eines problemlosen Geréatebetriebs
und eines angemessenen Raumluftaustauschs miissen am
Installationsort Beliiftungsoéffnungen vorgesehen werden.
Belliftungsoffnungen entsprechend
dimensioniert, mit Gittern geschiitzt und so positioniert
werden, dass sie nicht verdeckt werden kénnen (siehe
Abb. 2 - Abb. 3).

Diese mussen

Vorsicht - Warnung

Um eine Beschdadigung der elektrischen Komponenten
zu vermeiden, installieren Sie das Gerdt nicht in
der Nahe anderer Gerite, die hohe Temperaturen
erreichen.

Stellen Sie wdhrend der Insatallationsphase sicher,
dass die Luftabzugs- und -ausstoBleitungen frei von
eventuellen Verstopfungen sind.

INSTALLATION

Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Gerates
mussen von Fachpersonal vorgenommen werden.

Alle im Rahmen der Installation notwendigen Arbeiten
miissen in Ubereinstimmung mit den giiltigen Vorschriften
durchgefiihrt werden. Der Hersteller tibernimmt keinerlei
Haftung fur Betriebsstorungen, die auf eine falsche oder
nicht vorschriftsgemafe Installation zurlickzufiihren sind.

Warnung!
Trennen Sie das Gerdt vor Beginn aller Arten von
Arbeiten von der Hauptstromversorgung.

Fiir einen direkten Anschluss an das Netz muss in
Ubereinstimmung mit den Installationsvorschriften
eine werden, deren
Kontaktoffnungsweite bei Vorliegen
Uberspannungsbedingungen der Kategorie Il eine

vollsténdige Trennung sicherstellt.

Vorrichtung  vorgesehen

von
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Falls das Versorgungskabel beschddigt ist, muss es
zur Vermeidung von Gefahren gleich welcher Art vom
Hersteller, dessen technischem Kundendienst oder
einer Person mit einer dhnlichen Qualifikation ersetzt
werden.

Achtung!
Das gelb-griine Erdkabel darf auf keinen Fall unterbrochen
werden.

ELEKTROANSCHLUSS

Bitte gehen Sie beim elektrischen Anschluss des Gerates
an das Stromnetz folgendermafen vor (siehe Abb. 4 - Abb.
5):

1) Installieren Sie in der Nédhe des Gerdtes, sofern
nicht vorhanden, einen Trennschalter (A) mit
einem Uberstromausléser und einem Fehlerstrom-
Schutzschalter.

2) Offnen Sie, falls vorhanden, die Tiiren (B), I6sen Sie die
Schrauben (C) und nehmen Sie die Bedienblende (D)
ab.

3) SchlieBen Sie, wie in der Abbildung und in den
Schaltplanenim Anhang des Handbuches gezeigt, den
Trennschalter (A) an das Klemmbrett (H) an. Achten Sie
bei der Wahl des Anschlusskabels darauf, dass dessen
Merkmale mindestens dem Typ HO7RN-F entsprechen,
mit einer Einsatztemperatur von mindestens 80°C, und
einem fiir das Gerédt geeigneten Querschnitt (siehe
Tabellen mit technischen Daten).

4) Fihren Sie das Kabel durch den Kabelkanal und
schlieBen Sie den Kabelhalter. SchlieBen Sie die
Leiter an die entsprechenden Positionen auf dem
Klemmbrett an und befestigen Sie sie. Der gelb-griine
Erdleiter muss ldnger sein als die anderen Leiter, damit
er sich bei einem Bruch des Kabelhalters erst nach den
spannungsfiihrenden Kabeln [6st.

Aquipotential

Das Gerdt muss an ein &quipotentielles System
angeschlossen werden. Die Anschlussklemme
befindet sich unmittelbar neben dem Eingang des
Versorgungskabels.

Sie ist mit dem folgenden Symbol gekennzeichnet: K&

Achtung!

Der Hersteller iibernimmt keinerlei Haftung und leistet
auch wahrend der Garantiezeit keinen Schadensersatz
fiir Schdden, die durch eine unangemessene oder nicht
vorschriftsgeméBe Installation verursacht werden.

KONTROLLE DES GERATS

Wichtig
Vor Inbetriebnahme muss die Anlage getestet werden,

umdie Funktionsfahigkeit der einzelnen Komponenten
zu liberpriifen und eventuelle Stérungen ausfindig zu
machen.

Eine strenge Einhaltung aller Sicherheits- und
Hygienebedingungen ist in dieser Phase von
besonderer Bedeutung.

Prufen Sie im Rahmen der Kontrolle Folgendes:

1) Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit der
Geratespannung tUbereinstimmt.

2) Betatigen Sie den automatischen Trennschalter, um
den elektrischen Anschluss zu prifen.

3) Stellen Sie den  korrekten
Sicherheitseinrichtungen sicher.

Betrieb  aller

Weisen Sie den Benutzer, sofern notwendig, nach
Beendigung der Kontrolle entsprechend ein, um
sicherzustellen, dass er gemal der im Bestimmungsland
glltigen Vorschriften tber sichere
Inbetriebnahme des Gerdtes notwendigen Kenntnisse
verfligt.

alle fir eine

GEBRAUCHSANLEITUNG

ACHTUNG!

Verwenden Sie die Gerdte nur unter Aufsicht und
lassen Sie sie nie im leeren Zustand eingeschaltet.

Alle Gerdte sind mit Kontrollleuchten ausgestattet,
die iiber deren Betriebszustand Auskunft geben (ein-/
ausgeschaltet).

erfordern keine
durchzufiihrenden

Die Gerite besonderen, von
Fachpersonal Regulierungen,
auBer der wahrend des Gebrauchs durch den Benutzer
vorgenommenen Einstellungen.

Verwenden Sie ausschlieBBlich das vom Hersteller
empfohlene Zubehér.

Die Gerdte sind fiir eine direkte Zubereitung der
Speisen auf den Platten des Kochfelds konzipiert.
Verwenden Sie die Gerite nicht fiir die Zubereitung
von Speisen unter Einsatz von Topfen oder anderen
Behiltern.

Zur Sicherstellung einer optimalen Leistung und
eines reduzierten Energieverbrauchs sollten Sie
tiefgefrorene Speisen vor der Zubereitung bei
Zimmertemperatur auftauen lassen.

Wahrend des ersten Einsatzes des Gerites kann es
zur Entwicklung eines beiBenden oder verbrannten
Geruchs kommen. Dieses Phinomen verschwindet
nach weiteren zwei bis drei Anwendungen vollstindig
von selbst.
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Nach dem Einsatz bleiben die Kochbereiche auch
im ausgeschalteten Zustand eine Zeit lang heif3
(Restwarme). Beriihren Sie die Bereiche nicht mit den
Hénden und halten Sie Kinder fern!

Die oben angefiihrten Vorschriften sind von
grundlegender Bedeutung. lhre Nichtbeachtung
kann Betriebsstérungen der Gerate und

Gefahrensituationen fiir den Benutzer mit sich
bringen.

Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen
mit eingeschriankten geistigen oder motorischen
Fahigkeiten oder Personen mit mangelnder Erfahrung
oder Kenntnissen bestimmt (einschlieBlich Kinder),
es sei denn, es ist eine Person anwesend, die die
Verantwortung fiir die Sicherheit der oben genannten
Bediener iibernimmt, und diese in den Einsatz des
Gerates einfiihrt bzw. ihn liberwacht.

Kinder miissen  beaufsichtigt werden, um
sicherzugehen, dass sie nicht mit dem Gerit spielen.

INBETRIEBNAHME DER BRATPLATTEN

PLATTEN AUS STAHL
Erster Einsatz der Platte
Wichtig!
Vor dem ersten Einsatz des Gerdtes muss die

Plattenoberfliche mit einem weichen Lappen mit
lauwarmem Wasser und etwas Reinigungsmittel
abgewischt werden, um das im Werk aufgetragene
Korrosionsschutzmittel vollstandig zu entfernen. Trocknen
Sie anschlieBend mit einem sauberen Tuch nach (siehe
Kapitel “Pflege des Gerats”).

Stellen Sie sicher, dass die Flissigkeitsauffangwanne
positioniert wurde.
Betdtigen Sie den
Hauptschalter.

Zum Einschalten drehen Sie den Bedienknopf von der
Position @/Q) auf die gewiinschte Temperatur zwischen
50°C und 300°C. Die Kontrollleuchten schalten sich ein: die
griine Leuchte signalisiert, dass das Gerat unter Spannung
steht, die orange Leuchte zeigt an, dass die Heizelemente
in Betrieb sind. Sobald die gewiinschte Temperatur
erreicht wird, schaltet sich letztere aus.

Die Erwdrmung betrifft die gesamte Plattenoberflache.
Die Modelle mit Doppelplatte verfligen Uber zwei
Kochbereiche mit separaten Bedienelementen fir eine
unabhédngige Temperaturregelung.

Zum Ausschalten des Gerates drehen Sie den Bedienknopf
in die Position @/

dem Gerdt vorgeschalteten

INBETRIEBNAHME DER BRATPLATTEN
PLATTEN AUS GLASKERAMIK

Stellen Sie sicher, dass die Fliussigkeitsauffangwanne
positioniert wurde.

Betdtigen Sie den dem Gerdt
Hauptschalter. Zum  Einschalten
Bedienknopf der  gewlinschten

vorgeschalteten
drehen Sie den
Bratfliche.  Die

Kontrollleuchte schaltet sich ein und signalisiert, dass
das Gerét in Betrieb ist. Wenn Sie den Bedienknopf noch
weiter drehen, kdnnen Sie die gewlinschte Brattemperatur
einstellen.

Die Erwdarmung betrifft die gesamte Plattenoberflache.
Es ist empfehlenswert, die Platte auf der maximalen
Temperatur einzuschalten.

Sobald diese erreicht wurde, drehen Sie den Bedienknopf
auf eine niedrigere Position. Zum Ausschalten der Bereiche
muss der Bedienknopf in die Position @0 gebracht
werden.

REINIGUNG DER GLASFLACHEN

Die Glasflichen mussen mit entfettenden Flussigreinigern
auf Essig- oder Zitronenbasis gereinigt werden, die fir
Keramik oder Glas geeignet sind. Die Reinigung sollte
wenn mdglich bei noch nicht vollstdndig ausgekiihlter
Platte durchgefiihrt werden. Auf diese Weise konnen
libergelaufene Speisen, verbrannte Fette und Sonstiges
mit einem feuchten Tuch weich gemacht und anschlieBend
mit einem herkémmlichen Schaber entfernt werden, ohne
die Glasflachen zu beschédigen.

Verwenden Sie keine abrasiven oder korrosiven Reiniger.

WARNUNG

Die Bratflache ist sehr widerstandsfahig, nicht aber
unzerbrechlich, und kénnte durch den Fall harter oder
spitzer Gegenstande beschddigt werden. Sollte es zu
einem Bruch, Spriingen oder Rissen kommen, schalten Sie
das Gerét nicht ein, und wenden Sie sich unverziiglich an
den Technischen Kundendienst.

Um Beschadigungen vorzubeugen, gie3en Sie kein Wasser
auf das Glaskeramikfeld, insbesondere wenn dieses noch
heiB ist.

WARTUNG

PFLEGE DES GERATS

ACHTUNG!

- Schalten Sie das Gerat vor Beginn der
Reinigungsarbeiten aus, und lassen Sie es abkihlen.

- Bei elektrisch gespeisten Gerdten schalten Sie die
elektrische Versorgung mit dem Trennschalter ab.
Eine sorgféltige tagliche Reinigung des Gerédtes
gewahrleistet einen storungsfreien Betrieb und eine lange

Lebensdauer.

Oberflichen aus Edelstahl missen mit einem weichen
Lappen und in sehr heiBem Wasser aufgelostem
Spilmittel gereinigt werden. Hartndckigen Schmutz
kénnen Sie mit Athylalkohol, Azeton oder einem anderen
nicht-halogenhaltigen Lésemittel beseitigen.

Verwenden Sie keine abrasiven Pulverreiniger oder
korrosive Substanzen, wie z.B. Chlorwasserstoff-/
Salzsaure oder Schwefelsaure. Der Einsatz von Sauren
kann den Betrieb und die Sicherheit des Gerites
beeintrachtigen. Verwenden Sie auBerdem keine
Bursten, Metallwolle oder abrasive Reinigungspads aus
Metall oder Legierungen, da diese unter Umstdnden
Rostflecken verursachen. Aus demselben Grund sollten Sie



auch den Kontakt mit Gegenstanden aus Eisen vermeiden.
Vorsicht mit Pads und Biirsten aus rostfreiem Edelstahl,
die zwar keine Fleckenbildung verursachen, aber die
Oberflachen verkratzen kénnen.

Bei hartndckigem Schmutz verwenden Sie bitte auf keinen
Fall Sand- oder Schmirgelpapier. Als Alternative empfehlen
wir lhnen den Einsatz von synthetischen Schwammen (z.B.
Scotchbrite-Schwamm).

Es dirfen keine Silberputzmittel verwendet werden,
und es sollte auf eventuelle, beim Reinigen von
FuBbdden ausstromende, Chlorwasserstoffsdure- oder
Schwefelsdure-Dampfe geachtet werden.

Um eine Beschddigung des Gerates zu vermeiden, darf
es auf keinen Fall mit einem Wasserstrahl abgespritzt
werden. Nach erfolgter Reinigung waschen Sie das Gerat
mit sauberem Wasser ab und trocknen Sie sorgfaltig mit
einem Tuch nach.

WICHTIG

Zur Sicherstellung eines optimalen Einsatzes der
Glaskeramikplatten sollten Sie unbedingt folgende
Empfehlungen und Hinweise befolgen:

1) Entfernen Sie nach Beendigung der Zubereitung mit
Hilfe eines geeigneten Schabers alle Schmutz- und
Essensreste von den Platten.

2) Geben Sie ein paar Tropfen eines fur die Reinigung
von Glaskeramikplatten geeigneten Mittels auf die
abgekiihlten Platte und reiben Sie mit Kiichenpapier
oder einem weichen Lappen nach. Verwenden Sie
keine abrasiven Sch oder Reiniger, gleich
welcher Art. Auch korrosive Reinigungsmittel,
wie z.B. Ofenreinigungssprays und Fleckentferner
diirfen auf keinen Fall eingesetzt werden.

3) Wischen Sie die Platte ab, und trockenen Sie
sie anschlieBend mit einem weichen Tuch oder
Kuichenpapier ab.

Es ist empfehlenswert, die Platte nach jedem Gebrauch
zu reinigen.

AUSTAUSCH DER KOMPONENTEN
(ERSATZTEILE)

Verwenden Sie ausschlieB3lich vom Hersteller gelieferte
Original-Ersatzteile.

Alle Wartungsarbeiten dirfen nur von autorisiertem
Fachpersonal vorgenommen werden. Lassen Sie das
Gerdt mindestens einmal jahrlich kontrollieren. Wir
empfehlen lhnen in diesem Zusammenhang unbedingt
den Abschluss eines Wartungsvertrages.

LANGERE BETRIEBSUNTERBRECHUNG
DES GERATES

Falls das Gerédt langere Zeit nicht verwendet wird, gehen

Sie bitte wie folgt vor:

1) Unterbrechen Sie den den Anschluss des

Gerdtes an die elektrische Hauptleitung mit Hilfe des

Trennschalters.

2) Reinigen Sie das Gerat und die umliegenden Bereiche
sorgfaltig.

3) Reiben Sie die Oberflachen aus rostfreiem Stahl sowie
die gesamte Plattenoberflache mit etwas Speisedl ein.

4) Nehmen Sie alle Wartungsarbeiten vor.

5) Decken Sie das Gerat mit einer Hiille ab, und achten

Sie dabei darauf, einige Luftungsschlitze zu lassen.

VERHALTEN BEI STORFALLEN

Trennen Sie das Gerat im Storfall unverzlglich vom
Stromnetz und wenden Sie sich an den Technischen
Kundendienst.

GARANTIEZERTIFIKAT

FIRMA:

STRASSE:

PLZ: ORT:

LANDKREIS: INSTALLATIONSDATUM:
MODELL
TEILENUMMER

WARNUNG

Der Hersteller Gbernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle, in diesem Handbuch enthaltene Unrichtigkeiten, die
auf Schreib- oder Druckfehler zuriickzufiihren sind. Weiterhin behalt er sich das Recht vor, am Erzeugnis alle von ihm
fiir sinnvoll oder notwendig befundenen Anderungen vorzunehmen, sofern diese die wesentlichen Eigenschaften des
Erzeugnisses nicht beeintrdachtigen. Der Hersteller tibernimmt keinerlei Verantwortung, falls die in diesem Handbuch
enthaltenen Vorschriften nicht strengstens befolgt werden.

AuBerdem haftet der Hersteller nicht fir direkte oder indirekte Schaden, die aus der fehlerhaften Installation, der
Manipulation, einer falschen oder unzureichenden Wartung oder dem unsachgemaBen Gebrauch entstehen.
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PLACAS DE COCCION ELECTRICAS SERIE 600

Modelo Descripcion Dim.: (LxPxH)
Plano de trabajo (h total)

E6FL3B Placa de coccion plancha lisa sobre plano mm 300x600x290(410)
E6FR3B Placa de coccidn plancha estriada sobre plano mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Placa de coccidn potenciada plancha lisa sobre plano mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Placa de coccion potenciada plancha estriada sobre plano mm 300x600x290(410)
E6FL3M Placa de coccion plancha lisa con mueble mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Placa de coccidn plancha estriada con mueble mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Placa de coccion potenciada plancha lisa con mueble mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Placa de coccion potenciada plancha estriada con mueble mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Placa de coccion potenciada plancha lisa cromada sobre plano mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Placa de coccion potenciada plancha lisa cromada con mueble mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Placa de coccion plancha lisa 2 zonas sobre plano mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Placa de coccion plancha estriada 2 zonas sobre plano mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Placa de coccidn plancha mixta lisa/estriada 2 zonas sobre plano mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Placa de coccidn potenciada plancha lisa 2 zonas sobre plano mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Placa de coccion potenciada plancha estriada 2 zonas sobre plano mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Placa de coccion potenciada plancha mixta lisa/estriada 2 zonas sobre plano mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Placa de coccidn plancha lisa 2 zonas con mueble mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Placa de coccion plancha estriada 2 zonas con mueble mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Placa de coccidn plancha mixta lisa/estriada 2 zonas con mueble mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Placa de coccion potenciada plancha lisa 2 zonas con mueble mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Placa de coccidn potenciada plancha estriada 2 zonas con mueble mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Placa de coccion potenciada plancha mixta lisa/estriada 2 zonas con mueble mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Placa de coccion potenciada plancha lisa cromada 2 zonas sobre plano mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Placa de coccidn potenciada plancha lisa cromada 2 zonas con mueble mm 600x600x900(1020)
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PLACAS DE COCCION ELECTRICAS SERIE 700

Modelo Descripcion Dim.: (LxPxH)
Plano de trabajo (h total)

E7FL4B Placa de coccion plancha lisa sobre plano mm 400x700x290(430)
E7FR4B Placa de coccidn plancha estriada sobre plano mm 400x700x290(430)
E7FLAMP/CR Placa de coccidn potenciada plancha lisa cromada sobre plano mm 400x700x900(1040)
E7FL4M Placa de coccion plancha lisa con mueble mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Placa de coccion plancha estriada con mueble mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Placa de coccidn potenciada plancha lisa sobre plano mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Placa de coccidn potenciada plancha estriada sobre plano mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Placa de coccidn potenciada plancha lisa cromada sobre plano mm 400x700x290(430)
E7FLAMP Placa de coccion potenciada plancha lisa con mueble mm 400x700x900(1040)
E7FR4AMP Placa de coccion potenciada plancha estriada con mueble mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Placa de coccidn plancha lisa 2 zonas sobre plano mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Placa de coccion plancha estriada 2 zonas sobre plano mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Placa de coccion plancha mixta lisa/estriada 2 zonas sobre plano mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Placa de coccion potenciada plancha lisa 2 zonas sobre plano mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Placa de coccidn potenciada plancha estriada 2 zonas sobre plano mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Placa de coccidn potenciada plancha mixta lisa/estriada 2 zonas sobre plano mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Placa de coccidn potenciada plancha lisa cromada 2 zonas sobre plano mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Placa de coccion plancha lisa 2 zonas con mueble mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Placa de coccion plancha estriada 2 zonas con mueble mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Placa de coccion plancha mixta lisa/estriada 2 zonas con mueble mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Placa de coccion potenciada plancha lisa 2 zonas con mueble mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Placa de coccion potenciada plancha estriada 2 zonas con mueble mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Placa de coccidn potenciada plancha mixta lisa/estriada 2 zonas con mueble mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Placa de coccidn potenciada plancha lisa cromada 2 zonas con mueble mm 800x700x900(1040)

PLACAS DE COCCION ELECTRICAS SERIE 900

Modelo Descripcion Dim.: (LxPxH)
Plano de trabajo (h total)

E9FL4M Placa de coccion plancha lisa con mueble mm 400x900x900(960)
E9FR4M Placa de coccion plancha estriada con mueble mm 400x900x900(960)
E9FLAM/CR Placa de coccion plancha lisa cromada con mueble mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Placa de coccidn plancha lisa cromada 2 zonas con mueble mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Placa de coccidn plancha lisa pulida 2 zonas con mueble mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Placa de coccidn plancha lisa/estriada 2 zonascon mueble mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Placa de coccion plancha lisa cromada 2 zonas con mueble mm 800x900x900(960)
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PLACAS DE COCCION ELECTRICAS SERIE S900

Modelo Descripcion Dim.: (LxPxH)
Plano de trabajo (h total)

SE9FL4MP/CR Placa de coccion potenciada plancha lisa cromada con mueble mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Placa de coccidn potenciada plancha estriada cromada con mueble mm 400x900x900(960)
SE9FL4AMP/CPD Placa de coccion potenciada plancha lisa compound con mueble mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Placa de coccidn potenciada plancha estriada compound con mueble mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Placa de coccion potenciada plancha lisa cromada 2 zonas con mueble mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR Placa de coccidn potenciada plancha mixta lisa/estriada cromada 2 zonas con mueble mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Placa de coccidn potenciada plancha estriada cromada 2 zonas con mueble mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Placa de coccion potenciada plancha lisa compound 2 zonas con mueble mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Placa de coccion potenciada plancha estriada compound 2 zonas con mueble mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD |  Placa de coccién potenciada plancha mixta lisa/estriada compound 2 zonas con mueble mm 800x900x900(960)

PLACAS DE COCCION ELECTRICAS SERIE LX900

Modelo Descripcion Dim.: (LxPxH)
Plano de trabajo (h total)

LXE9FL4P/CR Placa de coccidn potenciada plancha lisa cromada mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Placa de coccidn potenciada plancha estriada cromada mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Placa de coccidn potenciada plancha lisa compound mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Placa de coccion potenciada plancha estriada compound mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Placa de coccidn potenciada plancha estriada compound 2 zonas mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Placa de coccion potenciada plancha mixta lisa/estriada cromada 2 zonas mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Placa de coccidn potenciada plancha estriada compound 2 zonas mm 800x900x290
LXESFL8P-2/CPD Placa de coccion potenciada plancha lisa compound 2 zonas mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Placa de coccidn potenciada plancha estriada compound 2 zonas mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Placa de coccidn potenciada plancha mixta lisa/estriada compound 2 zonas mm 800x900x290
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PLACAS DE COCCION ELECTRICAS SERIE 600 “NULY{(*13jd]|[d]

Potencia Zonas de coccion | Tension nominal Cable de
MODELO nominal conexion
kw n’ kw v mm?

220-240 ~ 3x2,5mm?
E6FL3B - E6FR3B - E6FL3M - E6FR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - EGFL3MP - EGFR3MP - E6FL3BP/CR A q A 220-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240 ~ 3x4mm’

E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - E6FL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’

E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - E6FL6MP-2 - EGFR6MP-2 3 3 P 220-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - E6FL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’

Poter)cia Zonas de coccion | Tension nominal Cable.d'e
MODELO nominal conexion
kw n° kw Vv mm?

220-240 ~ 3x25mm’

E7FLA4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 20-2403~ | 4x15mm?
380-4153N~ | 5x1,5mm’
E7FL4MP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 20- 240~ 3x25mnt
= - = 2

E7FL4MP - E7ZFR4AMP 48 1 48 220-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’

E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 20- 240 3x6mm’
~& - & - & - = 2
E7FRSM-2 - E7EMEM-2 8 2 4 20-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’

E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7ZFM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20- 240~ 3x10m
&= &= &= = 2
E7FL8MP-2 - E7FR8MP-2 - EZFM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR W2 || 48 | 228 || s
380-4153N~ | 5x25mm’

PLACAS DE COCCION ELECTRICAS SERIE 900 “SULY{1 1o [[«e]

Potencia - " . Cable de
. Zonas de coccion | Tension nominal -
MODELO nominal conexion
kw n° kw v mm?
230-240 3~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FL4AM/CR 7 1 7
9 9 i I > > 400-4153N~ | 5x2,5mm’
2
E9FL8M-2 - EOFR8M-2 - EOFM8M-2 - E9FL8M-2/CR na | 2 | sy [PEL20 Axdmm_
400-4153N~ 5x2,5mm

PLACAS DE COCCION ELECTRICAS SERIE S900 “NULY[(e]3jJd||[d]

Potencia Zonas de coccion | Tension nominal Cable de
MODELO nominal conexion
kw n’ kw v mm?
SE9FL4AMP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SE9FLBMP-2/CR - SE9FMBMP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SE9FR8MP-2CPD - SE9FM8MP-2/CPD 132 2 6,6 380-4153N ~ 5% 2,5 mm’
Potencia " " . Cable de
h Zonas de coccion | Tension nominal y
MODELO nominal conexion
kw n° kw Vv mn?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm?
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 132 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm?




Los aparatos son conformes a las directivas europeas:

2006/95/CE - baja tensién

2004/108/CE - EMC (compatibilidad electromagnética)

93/68 - Reglamentaciones maquinas

98/37 - Reglamentaciones méaquinas y normas especiales de referencia.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Seguridad de los aparatos eléctricos para uso colectivo como cocinas, hornos,

fuegos y encimeras.

Caracteristicas de los aparatos
La placa de matricula se encuentra en la parte delantera del aparato y contiene todos los datos necesarios para la

conexion.
San

v kw: Hz:50/60 IPX E

MOD. Ne:

INFORMACION PARA LOS USUARIOS
Aplicacion de las Directivas 2002/95/CE, 2002/96/CE y 2003/108/CE sobre las restriccion del uso de
sustancias peligrosas en equipos eléctricos y electronicos ademas de la eliminacion de residuos.

El simbolo del contenedor tachado del aparato o el envase indica que el producto al final de su vida util debe
separarse de los otros residuos. La recogida selectiva de este aparato una vez que deje de utilizarse la organiza y
gestiona el fabricante. Por tanto el usuario que quiera deshacerse de este aparato tendrad que ponerse en contacto
con el fabricante y adecuarse al sistema que éste haya adoptado para que pueda efectuarse la recogida selectiva del
aparato una vez que deje de utilizarse. Una recogida selectiva apropiada para destinar posteriormente el aparato al
reciclaje y a la eliminacion ambientalmente compatible, contribuye a evitar posibles efectos negativos en el medio
ambiente y la salud y favorece la reutilizacion y/o el reciclaje de los materiales que componen el aparato.

La eliminacién clandestina del producto por parte del propietario conlleva la aplicacién de las sanciones
administrativas previstas por la normativa vigente.




INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

{ATENCION!

Las figuras a las que se hace referencia en este capitulo se encuentran en las primeras paginas del manual.

DESCRIPCION DE LOS APARATOS

Robusta estructura de acero con 4 patas de altura
regulable. Revestimiento externo de acero al cromo-
niquel 18/10. Placas de acero especial con superficie lisa
o estriada y placas de vitroceramica, todas ellas dotadas
de protecciones de acero laterales y traseras contra las
salpicaduras. Ademas se ha previsto un cajon recoge salsa
de acero inoxidable. La plancha de las placas de acero se
calienta con resistencias acorazadas y la de las placas de
vitroceramica con resistencias de infrarrojos.

COLOCACION

Antes de iniciar las tareas de colocacién saque el aparato
del embalaje. Algunas piezas estan protegidas con pelicula
adhesiva que tiene que eliminarse con cuidado.

Cuando queden restos de cola pegados tienen que
limpiarse con sustancias apropiadas, por ejemplo con
gasolina; no utilice en ninguin caso sustancias abrasivas.
Monte las patas del aparato; el aparato se tiene que nivelar;
los pequefios desniveles se pueden evitar regulando las
patas. El interruptor general o la toma de corriente tienen
que estar cerca el aparato y se tiene que acceder a ellos
sin problemas. Se aconseja colocar el aparato debajo de
una campana aspirante para que los vapores se evacuen
con rapidez. Lleve a cabo la instalacion a una distancia de
la pared trasera y de las laterales que no sea inferior a 5
cm (Fig. 1).

Los equipos que tengan el tubo de entrada del cable
de alimentacion situado en la pared trasera tienen que
instalarse a una distancia de 5 cm como minimo de las
paredes laterales (Fig. 1).

Los equipos de encimera que tengan un peso neto de
menos de 40 kg tienen que instalarse utilizando el kit de
fijacion que se suministra como se indica a continuacion
(véase la fig. 6).

Desenrosque una de las patas e introduzca el perno en el
orificio mas grande de la abrazadera “A", vuelva a enroscar
la pata y fije el equipo en la superficie de apoyo utilizando
el tornillo “B".

Ventilacion del local

En el local donde se instale el aparato tiene que haber
tomas de aire que garanticen que el aparato funcione
correctamente y el cambio de aire del local.

Las tomas de aire deben ser del tamafio adecuado, tienen
que estar protegidas por rejillas y tienen que colocarse de
forma que no puedan obstruirse. (Véanse las figs. 2 'y 3).

Cautela - advertencia

No instale el aparato cerca de otros que alcancen
temperaturas demasiado elevadas para que los
componentes eléctricos no sufran daiios.

En fase de instalacion asegurese de que los conductos
de aspiracion y expulsion del aire no tengan
obstaculos.

INSTALACION

Lainstalacién, la puesta en marchay el mantenimiento del
aparato debe realizarlos personal cualificado.

Todas las tareas necesarias para instalarlo deben realizarse
respetando las normas vigentes. El fabricante declina toda
responsabilidad en caso de malfuncionamiento debido a
una instalacion incorrecta o no conforme.

jAdvertencia!
Antes de realizar cualquier operacion corte la
alimentacion eléctrica general.

Para conectarlo directamente a la red de suministro
hay que dotarse de un dispositivo que garantice la
desconexion de la red con una distancia de apertura de
los contactos que permita la desconexion total para la
categoria de sobretension lll con arreglo a las normas

de instalacion.

Si el cable de alimentacion esta danado tienen que
sustituirlo el fabricante, su servicio de asistencia
técnica o el cualquier caso una persona con una
cualificacion similar para prevenir cualquier riesgo.

jAtencion!
El cable de tierra amarillo-verde nunca debe cortarse.



| 67

CONEXION ELECTRICA

Conecte el aparato a la red de alimentacion como se indica
(véanse las figs. 4 y 5):

1) Instale, cuando no lo haya, un interruptor de palanca
(A) cerca del aparato con disparador magnetotérmico
y bloqueo diferencial.

2) Abra, cuando los haya, los registros (B) y desenrosque
los tornillos (C) para desmontar el tablero de
instrumentos (D).

3) Conecte el interruptor de palanca (A) al tablero
de bornes (H) como se indica en la figura y en los
diagramas eléctricos al final del manual. El cable de
conexion preelegido debe tener caracteristicas que no
sean inferiores al tipo HO7RN-F con una temperatura
de funcionamiento de al menos 80°Cy con una seccion
adecuada para el aparato (véanse los datos técnicos de
las tablas).

4) Paseel cable através de la guiay apriete el sujetacable,
conecte las entradas de corriente en la posicion
correspondiente del tablero de bornes y fijelas. La
entrada de corriente de tierra amarilla-verde debe ser
mas larga que las demas para que en caso de que se
rompa el sujetacable éste se desconecte después de
los cables de la tension.

Equipotencial

El aparato tiene que conectarse a un sistema equipotencial.
El borne de conexidn se encuentra muy cerca de la entrada
del cable de alimentacion.

Esta marcado con el siguiente simbolo: z&

jAtencion!

El fabricante no es responsable y no se hace cargo en
garantia de los dafos provocados por instalaciones no
apropiadas y no conformes con las instrucciones.

PRUEBA DEL APARATO

Importante
Antes de ponerlo en marcha tiene que probarse
la instalacion para evaluar las condiciones de
funcionamiento de cada componente y detectar las
posibles anomalias.

En esta fase es importante que todas las condiciones
de seguridad e higiene se respeten rigurosamente.
efectie las

Para realizar la

comprobaciones:

prueba siguientes

1) Compruebe que la tensién de red coincida con la del
aparato.

2) Accione el interruptor de palanca automético para
comprobar la conexién eléctrica.

3) Compruebe que los dispositivos de seguridad
funcionen correctamente.

Una vez que haya realizado la prueba, cuando sea
necesario, instruya de la forma apropiada al usuario para
que adquiera las competencias necesarias para poner en
marcha el aparato de forma segura como prevén las leyes
vigentes en el pais de utilizacion.

INSTRUCCIONES DE USO

{ATENCION!

Utilice los aparatos sélo bajo supervision y nunca
los deje funcionar en vacio. Los testigos luminosos
indican el estado de encendido o apagado de todos los
equipos.

Los aparatos no prevén intervenciones de regulacion
especiales por parte de personal especializado aparte
de las regulaciones realizadas durante el uso por parte
del usuario.

Utilice exclusivamente los accesorios indicados por el
fabricante.

Los aparatos se han fabricado para cocer directamente
los alimentos en la placa de coccion. No utilice los
aparatos para cocinar con ollas u otros recipientes.

Para que el rendimiento sea bueno y el consumo de
energia sea limitado es aconsejable descongelar a
temperatura ambiente los alimentos congelados antes
de cocinarlos.

Las primeras veces que se utilicen los aparatos es
posible que se note un olor agrio o a quemado. El
fendmeno desaparece completamente después de
haberlo utilizado dos o tres veces.

Después de utilizarlos se mantienen calientes durante
cierto tiempo aunque estén apagados (calor residual).
iNo apoye las manos y no permita que los nifios se
acerquen!

Estas normas son muy importantes, si no se tienen
en cuenta podrian dar lugar a situaciones de
malfuncionamiento de los aparatos ademas de
situaciones de peligro para el usuario.

Este aparato no se ha concebido para ser utilizado por
personas (incluidos nifios) con capacidades psiquicas
o motoras reducidas o a las que les falten experiencia
y conocimientos, a menos que haya una supervision o
instruccion acerca del uso del aparato por parte de una
persona responsable para su seguridad. Se tiene que
vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.
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PUESTA EN MARCHA DE LA PLACA DE COCCION
PLANCHA DE ACERO

Primera coccion de la plancha

ilmportante!

Antes de utilizar el aparato por primera vez hay que limpiar
bien la superficie de la plancha con agua templada y
detergente con un pafo suave para eliminar cualquier
resto de antioxidante que se haya aplicado en fabrica;
séquelo con un pano limpio (véase el parrafo “Cuidado del
aparato”).

Asegurese de que la cubeta recoge salsa esté en su sitio.
Active el interruptor principal del aparato.

Para encenderlo gire la manecilla de la posicion @0
a la temperatura que quiera de entre 50°C y 300°C; las
luces testigos se encienden; la de color verde indica que
el aparato estd bajo tension y la de color naranja que
las resistencias estan en marcha. En cuanto alcance la
temperatura ajustada ésta se apaga.

Se calienta toda la superficie de la plancha.

Los modelos con plancha doble estan dotados de dos zonas
de coccién con mandos individuales para la regulacion
independiente de la temperatura.

Para apagar el aparato gire la manecilla a la posicion @.0.

PUESTA EN MARCHA DE LA PLACA DE COCCION
PLANCHA DE VITROCERAMICA

Asegurese de que la cubeta recoge salsa esté en su sitio.
Active el interruptor principal del aparato. Para encenderlo
gire la manecilla de la zona de coccién que quiera; la luz
testigo se enciende para indicar que el aparato estd en
marcha. Si sigue girando la manecilla se regularan las
temperaturas de coccion.

Se calienta toda la superficie. Se aconseja encender la
plancha a la temperatura maxima y en cuanto alcance la
temperatura poner la manecilla en una posicion inferior.
S.eacp)aga cualquier zona girando la manecilla a la posicion

/

LIMPIEZA DEL CRISTAL

El cristal se tiene que lavar con desengrasantes liquidos
a base de vinagre o limén y que sean apropiados para
limpiar ceramicas y cristales. Durante esa operacion es
aconsejable que el cristal no esté totalmente frio de
forma que los restos de comida, la grasa quemada, etc. se
ablanden con un paiio himedo y se puedan eliminar con
un rascador comun para evitar que la superficie de cristal
se estropee.

No utilice detergentes abrasivos ni corrosivos.

ADVERTENCIAS

La superficie de coccion es resistente pero no irrompible
y podria sufrir dafios si cayeran encima objetos duros
o puntiagudos. Cuando se produzcan roturas, rajas o
grietas, no utilice el aparato y péngase en contacto
inmediatamente con el Servicio de Asistencia.

No eche agua encima de la superficie de vitroceramica

especialmente cuando todavia esté caliente para que no
se estropee.

MANTENIMIENTO

CUIDADO DEL APARATO

{ATENCION!

- Antes de limpiarlo apaguelo y deje que se enfrie.

- Cuando se trate de aparatos con alimentacion
eléctrica accione el interruptor de palanca para cortar
la alimentacion eléctrica.

Si el aparato se limpia bien a diario se garantiza que

funcione perfectamente y durante mucho tiempo.

Las superficies de acero tienen que limpiarse con un

detergente para platos diluido con agua muy caliente

utilizando un pafno suave; para eliminar la suciedad
mas resistente utilice alcohol etilico, acetona u otro
disolvente no halogenado; no utilice detergentes en
polvo abrasivos o sustancias corrosivas como acido
clorhidrico/muriatico o sulfurico. La utilizacion de

acidos puede poner en peligro el funcionamiento y

la seguridad del aparato. No utilice cepillos, estropajos

ni discos abrasivos de otros metales o aleaciones que
podrian provocar manchas de éxido por contaminacion.

Por la misma razén evite el contacto con objetos de hierro.

Cuidado con los estropajos o los cepillos de acero

inoxidable que, aunque no contaminen las superficies,

pueden causar rasguios perjudiciales.

Si esta muy sucio no utilice en ningtin caso papel de lija o

esmeril; recomendamos como alternativa la utilizacion de

esponjas sintéticas (por ej. esponja Scotchbrite).

También se tiene que excluir la utilizacion de sustancias

para limpiar la plata y hay que prestar atencién a los

vapores de acido clorhidrico o sulfarico provenientes por
ejemplo del lavado de suelos.

No aplique directamente chorros de agua al aparato

para que no se estropee. Una vez que lo haya limpiado

enjuaguelo bien con agua limpia y séquelo con cuidado
utilizando un pafo.

IMPORTANTE

Para aprovechar al maximo la utilizacion de las placas

de vitroceramica es importante tener en cuenta algunas

sugerencias e instrucciones:

1) Cuando termine de cocinar elimine cualquier resto
de suciedad y comida de la placa con un rascador
especifico.

2) Vierta sobre la placa cuando se haya enfriado unas
gotas de un detergente apropiado para limpiar
placas de vitroceramica y frote con papel de cocina
o un pano suave. No utilice esponjas ni productos
abrasivos de ningun tipo. Tampoco se pueden
utilizar detergentes corrosivos como sprays para
el horno o quitamanchas.
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3) Enjuague la placa y séquela con un pafio suave o
papel de cocina.

Es aconsejable limpiar con regularidad la placa cada
vez que se utilice.

SUSTITUCION DE LOS COMPONENTES
(PIEZAS DE REPUESTO)

Utilice exclusivamente piezas de repuesto originales
suministradas por el fabricante.

Cualquier tarea de mantenimiento tendra que realizarla
exclusivamente  personal cualificado. Someta el
aparato a un control al menos una vez al afo; respecto
a esto recomendamos que se estipule un acuerdo de
mantenimiento.

INUTILIZACION PROLONGADA
DEL APARATO

Si el aparato no va a utilizarse durante un largo periodo de
tiempo haga lo que se indica a continuacion:

1) Accione el interruptor de palanca para desactivar la
conexion a la linea eléctrica principal.

2) Limpie bien el aparato y las zonas limitrofes.

3) Aplique una capa de aceite sobre las superficies
de acero inoxidable y sobre toda la superficie de la
plancha.

4) Efectie todas las operaciones de mantenimiento.

5) Cubra el aparato con una envoltura y deje algunas

fisuras para que circule el aire.

COMPORTAMIENTO EN CASO DE AVERIA

En caso de averia desconecte inmediatamente el aparato

de lared eléctrica y llame al Servicio de Asistencia.

CERTIFICADO DE GARANTIA

EMPRESA:

CALLE:

CP: LOCALIDAD:

PROVINCIA: FECHA DE INSTALACION:
MODELO
PIEZA NUMERO

ADVERTENCIA

El fabricante declina toda responsabilidad por las posibles incorrecciones contenidas en el presente manual debidas a
errores de transcripcion o impresion. Ademas el fabricante se reserva el derecho de modificar el producto, como considere
oportuno sin modificar sus caracteristicas esenciales. El fabricante declina toda responsabilidad en caso de que no se
respeten estrictamente las instrucciones ilustradas en el presente manual. Asimismo declina toda responsabilidad por
los posibles dafios, directos e indirectos, debidos a una incorrecta instalacién, manipulaciones indebidas, mantenimiento

insuficiente y uso inexacto.
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ELEKTRISCHE KOOKPLAAT SERIE 600

Type apparaat Omschrijving Afm.: (LxPxH)
Werkblad (h totaal)
E6FL3B Gladde losse kookplaat mm 300x600x290(410)
E6FR3B Geribbelde losse kookplaat mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Versterkte gladde losse kookplaat mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Versterkte geribbelde losse kookplaat mm 300x600x290(410)
E6FL3M Gladde kookplaat met meubel mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Geribbelde kookplaat met meubel mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Versterkte gladde kookplaat met meubel mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Versterkte geribbelde kookplaat met meubel mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Versterkte gladde verchroomde losse kookplaat mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Versterkte gladde verchroomde kookplaat met meubel mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Gladde losse kookplaat 2 zones mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Geribbelde losse kookplaat 2 zones mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Gemengde gladde/geribbelde losse kookplaat 2 zones mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Versterkte gladde losse kookplaat 2 zones mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Versterkte geribbelde losse kookplaat 2 zones mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Versterkte gemengde gladde/geribbelde losse kookplaat 2 zones mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Gladde kookplaat 2 zones met meubel mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Geribbelde kookplaat 2 zones met meubel mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Gemengde gladde/qeribbelde kookplaat 2 zones met meubel mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Versterkte gladde kookplaat 2 zones met meubel mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Versterkte geribbelde kookplaat 2 zones met meubel mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Versterkte gemengde gladde/geribbelde kookplaat 2 zones met meubel mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Versterkte gladde verchroomde losse kookplaat 2 zones mm 600x600x290(410))
E6FL6MP-2/CR Versterkte gladde verchroomde kookplaat 2 zones met meubel mm 600x600x900(1020)
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ELEKTRISCHE KOOKPLATEN SERIE 700

Type apparaat Omschrijving Afm.: (LxPxH)
Werkblad (h totaal)
E7FL4B Gladde losse kookplaat mm 400x700x290(430)
E7FR4B Geribbelde losse kookplaat mm 400x700x290(430)
E7FLAMP/CR Versterkte gladde verchroomde losse kookplaat mm 400x700x900(1040)
E7FL4M Gladde kookplaat met meubel mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Geribbelde kookplaat met meubel mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Versterkte gladde losse kookplaat mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Versterkte geribbelde losse kookplaat mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Versterkte gladde verchroomde losse kookplaat mm 400x700x290(430)
E7FLAMP Versterkte gladde kookplaat met meubel mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Versterkte geribbelde kookplaat met meubel mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Gladde losse kookplaat 2 zones mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Geribbelde losse kookplaat 2 zones mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Gemengde gladde/geribbelde losse kookplaat 2 zones mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Versterkte gladde losse kookplaat 2 zones mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Versterkte geribbelde losse kookplaat 2 zones mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Versterkte gemengde gladde/geribbelde losse kookplaat 2 zones mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Versterkte gladde verchroomde losse kookplaat 2 zones mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Gladde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Geribbelde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Gemengde gladde/geribbelde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Versterkte gladde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Versterkte geribbelde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Versterkte gemengde gladdde/geribbelde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Versterkte gladde verchroomde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x700x900(1040)

ELEKTRISCHE KOOKPLATEN SERIE 900

Type apparaat Omschrijving Afm.: (LxPxH)
Werkblad (h totaal)
E9FL4M Gladde losse kookplaat met meubel mm 400x900x900(960)
E9FR4M Geribbelde losse kookplaat met meubel mm 400x900x900(960)
E9FL4AM/CR Gladde verchroomde losse koookplaat met meubel mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Versterkte gladde verchroomde losse kookplaat 2 zones met meubel mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Versterkte gladde glimmende losse kookplaat 2 zones met meubel mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Versterkte gladdde/geribbelde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Versterkte verchroomd kookplaat 2 zones met meubel mm 800x900x900(960)
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ELEKTRISCHE KOOKPLATEN SERIE S900

Type apparaat Omschrijving Afm.: (LxPxH)
Werkblad (h totaal)
SE9FL4MP/CR Versterkte gladde verchroomde kookplaat met meubel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Versterkte geribbelde verchroomde kookplaat met meubel mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Versterkte gladde kookplaat compound met meubel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Versterkte geribbelde kookplaat compound met meubel mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Versterkte gladde verchroomde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR Versterkte gemengde gladde/geribbelde verchroomde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Versterkte geribbelde verchroomde kookplaat 2 zones met meubel mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Versterkte gladde kookplaat compound 2 zones met meubel mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Versterkte geribbelde kookplaat compound 2 zones met meubel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD Versterkte gemengde gladde/geribbelde verchroomde compound 2 zones mm 800x900x900(960)

ELEKTRISCHE KOOKPLATEN SERIE LX900

Type apparaat Omschrijving Afm.: (LxPxH)
Werkblad (h totaal)
LXE9FL4P/CR Versterkte gladde verchroomde kookplaat mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Versterkte geribbelde verchroomde kookplaat mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Versterkte gladde verchroomde compound mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Versterkte geribbelde verchroomde compound mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Versterkte gladde verchroomde kookplaat 2 zones mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Versterkte gemengde gladde/geribbelde verchroomde kookplaat 2 zones mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Versterkte geribbelde verchroomde kookplaat 2 zones mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD Versterkte gladde kookplaat compound 2 zones mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Versterkte geribbelde kookplaat compound 2 zones mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Versterkte gemengde gladde/geribbelde verchroomde compound 2 zones mm 800x900x290
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ELEKTRISCHE KOOKPLATEN SERIE 600 i3« \[Nd,[Jdd13\H

Nominaal Nominale -
MODEL vermogen Kook Zone Spanning Aansluitingskabel
kw n kw Vv mm?
220-240 ~ 3x2,5mm?
E6FL3B - EGFR3B - E6FL3M - EGFR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - E6FR3BP - E6FL3MP - EGFR3MP a q a 20-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240 ~ 3x4mm?
E6FL6B-2 - EGFR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - EGFL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - EGFR6MP-2 8 P 2 220-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - EGFL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRISCHE KOOKPLATEN SERIE 700 TECHNISCHE GEGEVENS
Nominaz! Kook Zone Noming\e Aansluitingskabel
MODEL vermogen Spanning
kw n° kw v mm?
220-240 ~ 3x25mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 20-2403~ | 4x15mm?
380-4153N~ | 5x1,5mm’
220-240 ~ 3x2,5mm’
:;:tm::/_cg;F iml.gsp - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 48 q 48 | 2202403~ | ax2smm
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 20240 3x6mm’
E7FRSM-2 - E7ZFMSM-2 8 2 4 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7ZFM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20- 240~ 3x6mm
E7FL8MP-2 - EZFR8MP-2 - E7FMBMP-2 - E7FL8MP-2/CR 9 | 2| 48 | 20-M03- | 4x4mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRISCHE KOOKPLATEN SERIE 900 TECHNISCHE GEGEVENS
Nominzal Kook Zone Noming\e Aansluitingskabel
MODEL vermogen Spanning
kw n° kw v mm?
20-240 3~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FL4M/CR 57 1 57 g0 a153n- | sx 25t
220-2403~ 4x4mm?
E9FL8M-2 - E9FR8M-2 - E9FM8M-2 - E9FL8M-2/CR 114 2 S T 25t
[0S Qe o Lo ALY Y Dl . TECHNISCHE GEGEVENS
Nominaz! Kook Zone Noming\e Aansluitingskabel
MODEL vermogen Spanning
kw n° kw Vv mm?
SE9FL4MP/CR - SEOFR4MP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4AMP/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SE9FLBMP-2/CR - SEOFMBMP-2/CR - SEOFRMP-2/CR - SEOFLBMP-2/CPD - SEOFR8MP-2CPD - SEOFMMP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SR T LGN T AT S G oL, TECHNISCHE GEGEVENS
Nominaal Nominale .
MODEL vermogen Kook Zone Spanning Aansluitingskabel
kw n’ kw v mm?
LXE9FLA4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXEOFM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 132 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 132 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’




De apparatuur is conform met de Europese richtlijnen:

Laagspanningsrichtlijn 2006/95/EG

EMC-richtlijn 2004/108/EG (elektromagnetische compatibiliteit)

Machinereglementeringen 93/68

Machinereglementeringen en bijzondere referentienormen 98/37.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Veiligheid van elektrische apparaten voor gebruik als collectieve keukens, ovens,
fornuizen en kookplaten.

Kenmerken van de apparaten
Het technische plaatje bevindt zich aan de voorkant van het apparaat en bevat alle benodigde gegevens voor de

aansluiting.
san

v kw: Hz: 50/60 IPX E

MOD. N°:

INFORMATIE VOOR DE GEBRUIKERS
Ter uitvoering van de richtlijnen 2002/95/CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, betreffende de vermindering van het gebruik
van gevaarlijke stoffen in elektrische en elektronische apparatuur, als ook de verwijdering van afval.

Het symbool van de doorgestreepte afvalcontainer op de apparatuur of op de verpakking betekent dat het product aan het einde
van zijn nuttige levensduur gescheiden moet worden verzameld van het andere afval. De gescheiden afvalverzameling van deze
apparatuur dat het einde van zijn levensduur heeft bereikt, wordt door de fabrikant georganiseerd en geleid. De gebruiker die
zich van deze apparatuur wenst te ontdoen dient dus contact op te nemen met de fabrikant en dient zich aan het systeem te
houden dat deze heeft aangenomen om de gescheiden afvalverzameling van het apparaat dat aan het eind van zijn levensduur
is gekomen mogelijk te maken. Een adequate gescheiden afvalverzameling om de afgedankte apparatuur vervolgens naar de
recycling, de behandeling en de met het milieu compatibile verwerking te sturen, draagt ertoe bij mogelijke negatieve gevolgen
voor het milieu en de gezondheid te voorkomen en bevordert het hergebruik en/of de recycling van de materialen waaruit de
apparatuur bestaat.

Voor een onrechtmatige afvoer van het product door de houder worden boetes opgelegd, zoals in de geldende regels
wordt voorgeschreven.




INSTRUCTIES VOOR DE INSTALLATIE

ATTENTIE!

De afbeeldingen waarnaar verwezen wordt in dit hoofdstuk bevinden zich op de beginpagina’s van deze handleiding.

BESCHRIJVING VAN DE APPARATEN

Stevige stalen structuur, met 4 in hoogte verstelbare
pootjes. Buitenbekleding in staal met nikkel-chroom
18/10. Speciale stalen kookplaten met een glad of een
geribbeld oppervlak en kookplaten van glaskeramiek
allen voorzien van een stalen bescherming tegen spatten
aan de zij- en achterkanten. Bovendien is voorzien in een
roestvrijstalen opvangbak voor sauzen. De kookplaten
worden verwarmd door gepantserde weerstanden voor
wat de stalen kookplaten betreft en door middel van op
infrarood werkende weerstanden voor de kookplaten van
glaskeramiek.

INBEDRIJFSTELLING

Voordat begonnnen wordt met de inbedrijfstelling dient
de verpakking van het apparaat te worden verwijderd.
Sommige onderdelen zijn beschermd met plakfolie, deze
dient voorzichtig te worden verwijderd.

Ingeval er dan nog lijmresten achterblijven dienen deze
schoongemaakt te worden met daarvoor geschikte
middelen, bijvoorbeeld wasbenzine, in geen enkel geval
dienen schuurmiddelen te worden gebruikt.

Het monteren van de pootjes van het apparaat: het
apparaat dient waterpas te worden neergezet; kleine
niveauverschillen worden  bijgesteld door
de pootjes te reguleren. De hoofdschakelaar of de
contactdoos moeten zich in de buurt van het apparaat
bevinden en makkelijk toegankelijk zijn..

Aangeraden wordt het apparaat onder een afzuigkap
te plaatsen zodat de luchtafvoer op snelle wijze kan
geschieden.

De installatie dient dusdanig uitgevoerd te worden dat
de afstand tussen de achterwand en de zijwanden niet
minder dan 5 cm. bedraagt. (Fig. 1).

De apparaten met de inlaatbuis van de voedingskabel aan
de achterwand dienen te worden geinstalleerd op een
afstand van minstens 5 cm. van de zijwanden (Fig. 1).

De losse apparaten met een gewicht van minder dan 40
kg. dienen te worden geinstalleerd met gebruik van de de
bijgeleverde bevestigingskit (zie fig. 6).

Schroef één van de pootjes los en schuif de pin in het
grootste gat van steun”A’, het pootje weer vastschroeven en

kunnen

het apparaat aan het oppervlak bevestigen met schroef“B".

Ventileren ruimte

In de ruimte waar het apparaat is geinstalleerd moeten
afzuigkanalen aanwezig zijn om de correcte werking van
het apparaat te kunnen garanderen en voor de verversing
van de lucht in diezelfde ruimte.

De afzuigkanalen dienen passende afmetingen te hebben,
dienen te zijn beschermd door roosters en dusdanig
geplaatst dat ze niet gehinderd kunnen worden. (Zie Fig.
2 - Fig. 3).

Voorzichtig - waarschuwing

Om de elektrische onderdelen niet te beschadigen
dient het apparaat niet geinstalleerd te worden dicht
bij andere apparaten die hoge temperaturen kunnen
bereiken.

Tijdens de installatie dient men zich ervan te
verzekeren dat de aan- en afvoerkanalen van lucht vrij
zijn van eventuele obstakels.

INSTALLATIE

De installatie, de inbedrijfstelling en het onderhoud
van het apparaat moeten worden uitgevoerd door
gekwalificeerd personeel en volgens de geldende regels.
De fabrikant wijst, in geval van slecht functioneren
veroorzaakt door een verkeerde of niet conform de regels
uitgevoerde istallatie, elke aansprakelijkheid af.

Waarschuwing!
Voor iedere willekeurige ingreep dient men de
hoofdschakelaar uit te schakelen.

Om een directe aansluiting op het net tot
stand te brengen is het noodzakelijk een
inrichting voor netafsluiting te voorzien, dus
een contactopeningsafstand die in bepaalde
omstandigheden zoals overspanningscategorie Il
een volledige afsluiting conform de installatienormen
toestaat.

Als de voedingskabel is beschadigd dient hij te worden
vervangen door de fabrikant, door zijn technische
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dienst of door een gekwalificeerd vakman, dit om
ieder risico te vermijden.

Waarschuwing!
De geaarde gele-groene kabel mag nooit onderbroken
worden.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

Voerdeaansluiting van hetapparaat op het elektriciteitsnet
op de aangegeven manier uit (zie Fig.4 - Fig.5):

1) Installeer, indien niet aanwezig, een
scheidingsschakelaar (A) dichtbij het apparaat met
thermische schakelaar en een aardlekschakelaar.

2) Indien aanwezig de deurtjes (B) openen en de
schroeven losdraaien (C) om het bedieningspaneel te
demonteren (D).

3) Verbind de scheidingsschakelaar (A) aan het klembord
(H) zoals aangegeven op de tekening en de technische
schema’s aan het eind van de handleiding. De gekozen
aansluitingskabel dient kenmerken te hebben die
niet inferieur zijn aan het type HO7RN-F met een
gebruikstemperatuur van tenminste 80°C en een aan
het apparaat adequate kabelsectie te bezitten (zie
technische gegevens op de tabellen).

4) Leid de kabel door de draadgeleider en trek
de kabelstop aan, verbind de leidingen met de
corrisponderende posities in het klembord en bevestig
ze. De geel-groene geaarde kabel moet langer zijn dan
de andere zodat in geval van breuk van de kabelstop
deze loslaat na de spanningskabels.

Equipotentiaal

Het apparaat dient op een equipotentiaalsysteem te zijn
aangesloten.De hiervoor bestemde klem bevindt zich
in de buurt van de kabelingang. Hij is gemerkt door het
volgende symbool:

Waarschuwing!

De fabrikant is niet aansprakelijk voor en vergoedt in
de garantie geen schade veroorzaakt door onjuiste
installatie of installatie niet conform de instructies.

KEURING VAN HET APPARAAT

Belangrijk

Voordat het apparaat in bedrijf wordt gesteld moet de
installatie gekeurd worden teneinde de bedrijfsklare
condities van ieder afzonderlijk onderdeel te
beoordelen en eventuele afwijkingen te constateren.
In deze fase is het belangrijk dat alle
veiligheidsmaatregelen en hygiéne uitdrukkelijk in
acht worden worden genomen.

Om de keuring uit te voeren dient men de volgende
controles na te leven:

zich ervan verzekeren dat de netspanning conform is
aan die van het apparaat

2) de automatische keuzeschakelaar bedienen om de
electrische aansluiting te verifiéren
3) controleren of de veiligheidscomponenten correct

functioneren

Als de keuring is afgerond, indien nodig de gebruiker de
werking uitleggen zodat hij het apparaat veilig in bedrijf
kan stellen zoals voorgeschreven in de in het land van
gebruik geldende wetten.

INSTRUCTIES VOOR HET GEBRUIK

ATTENTIE!

Gebruik de apparaten alleen onder toezicht en laat ze
nooit leeg werken.

Controlelampjes geven de staat van in- of uitschakeling
aan van alle apparaten.

De apparaten hebben geen speciale tussenkomst
van gespecialiseerd personeel nodig om afgesteld te
worden, het is voldoende dat de gebruiker tijdens het
gebruik de voorschriften volgt.

Gebruik uitsluitend de accessoires aangegeven door
de fabrikant.

De apparaten zijn vervaardigd om het voedsel direct
op de kookplaat te bereiden. Op de apparataten
kunnen geen pannen of andere schalen gebruikt
worden om te koken. Voor een goed rendement en
zuinig energieverbruik is het aan te raden bevroren
levensmiddelen eerst op kamertemperatuur te laten
ontdooien voordat men ze gaat bereiden.

Gedurende het eerste gebruik van de apparaten kan
eventueel een zure of verbrande lucht vrijkomen. Dit
verschijnsel verdwijnt geheel na twee of drie keer
gebruik.

Na het gebruik blijven de zones gedurende een zekere
periode nog warm ook na uitschakeling (rest warmte).
Vermijd het contact met de handen en houd kinderen
op afstand!

Deze normen zijn heel belangrijk , indien ze niet
nageleefd worden kunnen zich situaties van slecht
functioneren voordoen, alswel situaties die gevaarlijk
kunnen zijn voor de gebruiker.

Dit apparaat is niet geschikt om gebruikt te worden
door personen (inclusief kinderen) met beperkte
verstandelijke of motorische vermogens, of met
gebrek aan ervaring, tenzij er een erantwoordelijke
persoon aanwezig is die toezicht houdt over het
gebruik van het apparaat. Voor hun eigen veiligheid
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dient er toezicht te worden gehouden opdat kinderen
niet met het apparaat gaan spelen.

IN WERKING STELLEN VAN
DE STALEN KOOKPLAAT

Eerste bereiding op de kookplaat

Belangrijk!

Voordat men het apparaat voor de eerste keer
gaat gebruiken dient men het oppervlak van de
kookplaat zorgvuldig te reinigen met lauw water en
schoonmaakmiddel, gebruik makend van een zachte
doek, om alle resten van een antiroestmiddel, opgebracht
in de fabriek, te verwijderen; droogmaken met een schone
doek (zie paragraaf “Zorg voor het apparaat”).

Verzeker u ervan dat de opvangbak voor sauzen goed zit.
Activeer de hoofdschakelaar bovenop het apparaat.

Voor de inschakeling draai de knop vanuit stand [ X
O tot de gewenste temperatuur tussen 50°C e 300°C;
de controlelampjes gaan aan; het groene geeft aan dat
het apparaat ingeschakeld is, het oranje geeft aan dat
de weerstanden in werking zijn. Zodra de gewenste
temperatuur is bereikt dooft dit.

Het gehele oppervlak van de kookplaat wordt verwarmd.
De modellen met dubbele kookplaat zijn voorzien van
twee kookzones met een gescheiden bediening voor de
onafhankelijke regulering van de temperatuur.

Om het apparaat uit te schakelen, draait men de knop op

stand @/0 .

IN WERKING STELLEN VAN
DE GLASKERAMISCHE KOOKPLAAT

Verzeker u ervan dat de opvangbak voor sauzen goed zit.
Activeer de hoofschakelaar bovenop het apparaat. Voor
het inschakelen draait men aan de knop van de gekozen
kookzone, het controlelampje gaat branden om aan te
geven dat het apparaat in werking is, door aan de knop
te blijven draaien kan de gewenste kooktemperatuur
worden verkregen.

De hele bovenkant van de plaat wordt verwarmd.
Aangeraden wordt om de kookplaat op de hoogste
temperatuur in te schakelen en zodra de gewenste
temperatuur is bereikt de knop naar een lagere
temperatuur te draaien. Het uitschakelen van iedere zone
geschiedt door de knop naar stand @/O te draaien.

SCHOONMAKEN VAN HET SPIEGELGLAS
Het spiegelglas dient gewassen
ontvettende vloeistoffen op basis van azijn of citroen en
geschikt voor het schoonmaken van keramiek en glas.
Gedurende deze bezigheid is het beter dat het glas niet
geheel koud is, zodat voedselresten, verbrande vetten
enz. indien verzacht met een vochtige doek, verwijderd
kunnen worden met een gewoon schrappertje, dit om

te worden met

beschadiging van het glazen oppervlak tegen te gaan.
Geen schuurmiddelen of bijtende schoonmaakmiddelen
gebruiken.

WAARSCHUWING

Het kookoppervlak is bestendig maar niet onbreekbaar
en zou kunnen worden beschadigd door harde of puntige
voorwerpen die erop zouden kunnen vallen. Ingeval van
breuken, scheuren of barsten, het apparaat niet gebruiken
en onmiddelijk contact opnemen met de Service Dienst..
Om de glaskeramische kookplaat niet te beschadigen mag
men er geen water op gieten, vooral niet als hij nog warmis.

ONDERHOUD

ZORG VOOR HET APPARAAT

ATTENTIE!
- Voor het reinigen het apparaat uitschakelen en laten
afkoelen.
In het geval het elektrische apparatuur betreft op de
scheidingsschakelaar drukken om de elektriciteit uit te
schakelen.
Een grondige dagelijkse reiniging van het apparaat
garandeert een perfecte werking en een lange levensduur.
De stalen oppervlakken worden gereinigd met een zachte
doek met afwasmiddel verdund in heet water; voor
hardnekkig vuil spiritus, aceton of andere niet bijtende
oplosmiddelen gebruiken; geen schuurmiddelen of
bijtende stoffen als zoutzuur/zwavelzuur gebruiken.
Het gebruik van bijtende stofffen kan de werking en
de veiligheid van het apparaat in gevaar brengen.
Gebruik geen borstels, schuursponsjes of sponsjes
van staalwol, zij bevatten metalen en zouden roest of
andere beschadigingen kunnnen veroorzaken. Om
dezelfde reden het contact met ijzeren voorwerpen
vermijden. Wees voorzichtig met sponjes of borstels van
roestvrijstaal, zij kunnen schadelijke krassen toebrengen
aan het oppervlak.
Als het vuil hardnekkig is, absoluut geen schuurpapier
gebruiken; als het gebruik van
synthetische (bijv.  sponsje
Scotchbrite).
Ook het gebruik van substanties die zilver schoonmaken
wordt afgeraden en men dient voorzichtig te zijn met
dampen van bijvoorbeeld schoonmaakmiddelen voor
vloeren die zoutzuur of zwavel bevatten. Om het apparaat
niet te beschadigen geen directe waterstralen op het
apparaat richten. Na de reiniging met schoon water
naspoelen en met een doek zorgvuldig droogmaken.

alternatief wordt

sponsjes  aanbevolen

BELANGRUK

Om een zo groot mogelijke voldoening van glaskeramische
kookplaten te hebben is het belangrijk om de volgende
suggesties en instructies op te volgen:

1) aan heteind van de kooktijd ieder restje vuil en voedsel



dat op de kookplaat is achtergebleven weghalen met
het daavoor bestemde schrappertje.

2) op de koude kookplaat een paar druppels
speciaal voor keramische kookplaten geschikt
schoonmaakmiddel gieten en met keukenpapier

doek schoonwrijven. Geen
schuursponsjes of schuurmiddelen gebruiken. Ook
bijtende schoonmaakmiddelen als ovensprays
of ontvlekkingsmiddelen mogen niet worden
gebruikt.

3) De plaat schoonspoelen en afdrogen met een zachte
doek of keukenpapier.

of een zachte

Het wordt aangeraden het blad na elk gebruik te
reinigen.

VERVANGING VAN DE ONDERDELEN
(RESERVE-ONDERDELEN)

Gebruik uitsluitend originele reserve-onderdelen die
door de fabrikant zijn geleverd.

Alle onderhoudswerkzaamheden moeten uitsluitend
worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel . Laat
het apparaat minstens één keer per jaar controleren;
op dit punt raden we een overeenkomst voor een

onderhoudsbeurt aan.

ALS HET APPARAAT LANGDURIG
NIET GEBRUIKT WORDT

Als het apparaat voor langere tijd niet gebruikt wordt
dient men als volgt te handelen:

1) op de scheidingsschakelaar van het apparaat drukken
om de aansluiting op het hoofdelektriciteitsnet te
verbreken.

2) het apparaat en de omliggende zones zorgvuldig
schoonmaken.

3) deoppervlakken inroestvrijstaal en het hele oppervlak
van de kookplaat invetten met een dun laagje olie
voor consumptie.

4) alle onderhoudswerkzaamheden uitvoeren.

5) hetapparaat bedekken met een hoes en enkele kieren
open laten om de lucht te laten circuleren.

WAT TE DOEN IN GEVAL VAN STORING

In geval van storing het apparaat direct loskoppelen van
het elektriciteitsnet en de Service Dienst bellen..

GARANTIECERTIFICAAT

FIRMA:

STRAAT:

POSTCODE: PLAATS:

PROVINCIE: INSTALLATIEDATUM:
MODEL
SERIENUMMER:

WAARSCHUWING

De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af voor mogelijke fouten in deze brochure ,die te wijten zijn aan
overschrijf- of drukfouten. Hij behoudt zich bovendien het recht voor al die wijzingen aan het product aan te brengen die
hij voor nuttig en noodzakelijk houdt, zonder de fundamentele kenmerken ervan te schaden.

De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af, als de voorschriften in deze handleiding niet strikt in acht worden
genomen. De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af voor directe- en indirecte schade veroorzaakt door een
verkeerde installatie, geknoei, slecht onderhoud, verkeerd gebruik.
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CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS SERIE 600

Aparelho tipo Descri¢ao Dim.: (LxPxH)
Superficie de trabalho (h total)

E6FL3B (hapa de cozedura chapa lisa de bancada mm 300x600x290(410)
E6FR3B (hapa de cozedura chapa estriada de hancada mm 300x600x290(410)
E6FL3BP (hapa de cozedura reforcada chapa lisa de bancada mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Chapa de cozedura reforcada chapa estriada de bancada mm 300x600x290(410)
E6FL3M (hapa de cozedura chapa lisa com mével mm 300x600x900(1020)
E6FR3M (hapa de cozedura chapa estriada com mével mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Chapa de cozedura reforcada chapa lisa com movel mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP (hapa de cozedura reforcada chapa estriada com movel mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada de bancada mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada com mével mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 (hapa de cozedura chapa lisa 2 zonas de bancada mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 (hapa de cozedura chapa estriada 2 zonas de bancada mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 (hapa de cozedura chapa mista lisa/estriada 2 zonas de bancada mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 (hapa de cozedura reforcada chapa lisa 2 zonas de bancada mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 (hapa de cozedura reforcada chapa estriada 2 zonas de bancada mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 (hapa de cozedura reforcada chapa mista lisa/estriada 2 zonas de bancada mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 (hapa de cozedura chapa lisa 2 zonas com mdvel mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 (hapa de cozedura chapa estriada 2 zonas com mavel mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 (hapa de cozedura chapa mista lisa/estriada 2 zonas com mével mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Chapa de cozedura reforcada chapa lisa 2 zonas com mével mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 (hapa de cozedura reforcada chapa estriada 2 zonas com mdvel mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 (hapa de cozedura reforcada chapa mista lisa/estriada 2 zonas com mdvel mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada 2 zonas de bancada mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada 2 zonas com movel mm 600x600x900(1020)
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CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS SERIE 700

Aparelho tipo Descrigao Dim.: (LxPxH)
Superficie de trabalho (h total)

E7FL4B (hapa de cozedura chapa lisa de bancada mm 400x700x290(430)
E7FR4B (hapa de cozedura chapa estriada de bancada mm 400x700x290(430)
E7FL4MP/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada de bancada mm 400x700x900(1040)
E7FL4M (hapa de cozedura chapa lisa com mével mm 400x700x900(1040)
E7FR4M (hapa de cozedura chapa estriada com mvel mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP (hapa de cozedura reforcada chapa lisa de bancada mm 400x700x290(430)
E7FR4BP (hapa de cozedura reforcada chapa estriada de bancada mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada de bancada mm 400x700x290(430)
E7FLAMP (hapa de cozedura reforcada chapa lisa com mdvel mm 400x700x900(1040)
E7FR4AMP (hapa de cozedura reforcada chapa estriada com mével mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 (hapa de cozedura chapa lisa 2 zonas de hancada mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 (hapa de cozedura chapa estriada 2 zonas de bancada mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 (hapa de cozedura chapa mista lisa/estriada 2 zonas de bancada mm 800x700x290(430)
E7FLSBP-2 (hapa de cozedura reforcada chapa lisa 2 zonas de bancada mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 (hapa de cozedura reforcada chapa estriada 2 zonas de bancada mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 (hapa de cozedura reforcada chapa mista lisa/estriada 2 zonas de bancada mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada 2 zonas de bancada mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 (hapa de cozedura chapa lisa 2 zonas com mdvel mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 (hapa de cozedura chapa estriada 2 zonas com mével mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 (hapa de cozedura chapa mista lisa/estriada 2 zonas com mvel mm 800x700x900(1040)
E7FLSMP-2 (hapa de cozedura reforcada chapa lisa 2 zonas com mavel mm 800x700x900(1040)
E7FRSMP-2 (hapa de cozedura reforcada chapa estriada 2 zonas com mével mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Chapa de cozedura reforcada chapa mista lisa/estriada 2 zonas com mavel mm 800x700x900(1040)
E7FLSMP-2/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada 2 zonas com mdvel mm 800x700x900(1040)

CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS SERIE 900

Aparelho tipo Descri¢ao Dim.: (LxPxH)
Superficie de trabalho (h total

E9FL4M (hapa de cozedura chapa lisa com mvel mm 400x900x900(960)
E9FR4M (hapa de cozedura chapa estriada com mével mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR (hapa de cozedura chapa lisa cromada com mvel mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 (hapa de cozedura chapa lisa cromada 2 zonas com mével mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Chapa de cozedura chapa lisa polida 2 zonas com mével mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 (hapa de cozedura chapa lisa estriada 2 zonas com mével mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR (hapa de cozedura chapa lisa cromada 2 zonas com mével mm 800x900x900(960)
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CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS SERIE S900

Aparelho tipo Descri¢ao Dim.: (LxPxH)
Superficie de trabalho (h total)

SE9FL4MP/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada com mével mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR (hapa de cozedura reforcada chapa estriada cromada com mavel mm 400x900x900(960)
SE9FL4AMP/CPD (hapa de cozedura reforcada chapa lisa composta com mével mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD (hapa de cozedura reforcada chapa estriada composta com mavel mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada 2 zonas com movel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR (hapa de cozedura reforcada chapa mista lisa/estriada cromada 2 zonas com mével mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR (hapa de cozedura reforcada chapa estriada cromada 2 zonas com mavel mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD (hapa de cozedura reforcada chapa lisa composta 2 zonas com mével mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD (hapa de cozedura reforcada chapa estriada composta 2 zonas com mével mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD (hapa de cozedura reforcada chapa mista lisa/estriada composta 2 zonas com mavel mm 800x900x900(960)

CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS SERIE LX900

Aparelho tipo Descricao Dim.: (LxPxH)
Buperficie de trabalho (h total]

LXE9FL4P/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR (hapa de cozedura reforcada chapa estriada cromada mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD (hapa de cozedura reforcada chapa lisa composta mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD (hapa de cozedura reforcada chapa estriada composta mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR (hapa de cozedura reforcada chapa lisa cromada 2 zonas mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR (hapa de cozedura reforcada chapa mista lisa/estriada cromada 2 zonas mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Chapa de cozedura reforcada chapa estriada cromada 2 zonas mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD (hapa de cozedura reforcada chapa lisa composta 2 zonas mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD (hapa de cozedura reforcada chapa estriada composta 2 zonas mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD (hapa de cozedura reforcada chapa mista lisa/estriada composta 2 zonas mm 800x900x290
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CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS SERIE 600 DADOS TECNICOS

MODELO :?;Tﬁ; Zonas de cozedura| Tensao Nominal | Cabo de ligagéo
kw n° kw v mm?
220-240~ 3x2,5mm’
E6FL3B - E6FR3B - E6FL3M - E6FR3M 27 1 27 220-2403 ~ 4x1,5mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - E6GFR3BP - EGFL3MP - E6FR3MP 4 1 4 220-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - E6GFM6B-2 - EGFR6M-2 - E6FL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 220-2403 ~ 4x2,5mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - E6GFL6MP-2 - EGFR6MP-2 3 5 4 220-2403 ~ 4x2,5mm’
E6FM6MP-2 - EGFL6BP-2/CR - E6FL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS SERIE 700 DADOS TECNICOS
MODELO Fr’]c:)t:]r:;; Zonas de cozedura| Tensao Nominal | Cabo de ligagéo
kw n° kw Vv mm?
220-240~ 3x25mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 220-2403 ~ 4x1,5mm?
380-4153N~ | 5x1,5mm’
20-240~ | 3x25mm’
E7FL4MP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 48 1 48 220-2403 4X mmz
E7FL4MP - E7FR4MP 4 4 - © X 2,5 mm
380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x6mm’
E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 8 5 4 | 20-2103 4 o
E7FR8M-2 - E7FM8M-2 “2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x6mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7ZFM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 96 5 48 220-2403 ~ 4); 4::1;
E7FL8MP-2 - E7ZFR8MP-2 - E7ZFM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR ! i
380-4153N~ | 5x25mm’
CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS SERIE 900 DADOS TECNICOS
MODELO E?;T;:I Zonas de cozedura| Tensao Nominal | Cabo de ligagéo
kw n° kw Vv mm?
220-240 3~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FL4AM/CR 57 1 57 380-4153N~ | 5x25mn?
20-2403~ | 4x4mm’
E9FL8M-2 - EOFR8M-2 - E9FM8M-2 - E9FL8M-2/CR 14 2 57 380 4153~ | 5x25mmt
CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS SERIE S900 “QLiYoJol ) d\1[«e]3
MODELO E‘:)t:]?;;al Zonas de cozedura| Tensdo Nominal | Cabo de ligagéo
kw n° kw v mm?
SE9FL4MP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SE9FLBMP-2/CR - SEOFMBMP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SE9FR8MP-2CPD - SEOFM8MP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
CHAPAS DE COZEDURA ELECTRICAS SERIE LX900 QLYo Jol ) o\ [«e]3
MODELO :?:ri?;: Zonas de cozedura| Tensao Nominal | Cabo de ligagéo
kW n’ kW V mm?
LXE9FL4P/CR - LXEQFR4P/CR - LXESFL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 132 2 6,6 380-4153N ~ 5% 2,5 mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXEQFM8P-2/CPD 13,2 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’




Os aparelhos estdo de acordo com as directivas europeias:

2006/95/CE - baixa tenséo

2004/108/CE - EMC (compatibilidade electromagnética)

93/68 - Regulamentagées de maquinas

98/37 - Regulamentagdes de méaquinas e normas especiais de referéncia.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Sicurezza degli apparecchi elettrici per uso collettivo come cucine, forni, fornelli e

piani cottura.

Caracteristicas dos aparelhos
A placa de caracteristicas € situada na parte frontal do aparelho e contém todos os dados necessérios para a conexao.

C€

\% kw: Hz: 50/60 IPX E

MOD. N°:

INFORMAGOES PARA OS UTILIZADORES
Conforme as Directrizes 2002/95/CE, 2002/96/CE e 2003/108/CE, relativas a redugdo do uso de substancias
perigosas em aparelhos eléctricos e electronicos e a eliminacéao de residuos.

O simbolo lixo riscado, apresentado no aparelho ou na sua embalagem, indica que o produto, ao término da sua vida
util, deve ser recolhido separadamente dos outros residuos. O recolhimento selectivo deste aparelho, ao término de
sua vida util, é organizado e realizado pelo fabricante. O usuério que desejar eliminar este aparelho deverd, portanto,
contactar o fabricante e seguir o sistema adoptado para permitir o recolhimento selectivo do aparelho nao mais
utilizado. O recolhimento selectivo adequado e o envio sucessivo do aparelho para a reciclagem, o tratamento e a
eliminagdo compativel com o ambiente contribui para evitar possiveis efeitos negativos para o ambiente e para a
satde e facilita a reutilizagado e/ou reciclagem dos materiais que compéem o aparelho.

A eliminagao abusiva do produto pelo utilizador comporta a aplicacao das san¢ées administrativas
previstas pelas normas em vigor.




INSTRUGCOES PARA A INSTALACAO

ATENCAO!

As figuras indicadas neste capitulo encontram-se nas paginas iniciais deste manual.

DESCRICAO DOS APARELHOS

Robusta estrutura de aco, com 4 pés de altura regulavel.
Revestimento esterno de ago em cromo-niquel 18/10.
Chapa de aco especial com superficie lisa ou estriada e
placas de vitroceramica, dotadas de protecgbes laterais e
traseiras de ago contra respingos. Hd também uma caixa
para recolher molhos de aco inoxidavel. O aquecimento da
chapa é realizado mediante resisténcias blindadas, no caso
das chapas de aco, e mediante resisténcias a infravermelho
no caso das placas de vitrocerdmica.

COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

Antes das operagdes de colocagdo em funcionamento,
retirar o aparelho da embalagem. Algumas pecas sdo
protegidas com pelicula adesiva, que deve ser removida
com atengao.

Para remover residuos de cola remanescentes, usar
substancias adequadas, por exemplo benzina; nunca usar
substancias abrasivas.

Montar os pés do aparelho; o aparelho deve ser nivelado;
para regular desniveis, usar os pés. O interruptor geral ou
a tomada devem estar proximos do aparelho e devem ser
facilmente acessiveis.

Aconselha-se posicionar o aparelho sob um exaustor, para
A instalacao deve ser feita mantendo uma distancia da
parede traseira e das paredes laterais de, no minimo, 5 cm.
(Fig. 1).

Em caso de aparelho com tubo de entrada do cabo de
alimentacdo colocado na parede traseira, a instalagao
deve ser feita mantendo uma distancia minima de 5 cm.
das paredes laterais (Fig. 1).

Os aparelhos de bancada com um peso liquido inferior a 40
kg. devem ser instalados utilizando o kit de fixagao fornecido,
observando as seguintes modalidades (vide fig. 6).
Desaparafusar um dos pés e introduzir o pino no furo maior
da placa“A’, aparafusar novamente o pé e fixar o equipamento
na superficie de apoio utilizando o parafuso “B".

Ventilagao local

O local em que é instalado o aparelho deve contar com
entradas de ar para garantir o correcto funcionamento do
aparelho e para a troca de ar do local.

As entradas de ar devem ter dimensées adequadas, devem
ser protegidas com grades e posicionadas de forma que
ndo possam ser obstruidas. (Vide Fig. 2 - Fig. 3).

Cautela - adverténcia

Néao instalar o aparelho perto de outras fontes que
alcancem temperaturas demasiado elevadas para nao
danificar os componentes eléctricos.

Durante a fase de instalacdo, certificar-se que os
tubos de aspiracao e expulsdao do ar ndao apresentam
obstaculos.

INSTALAGAO

Ainstalacdo, colocacdo em funcionamento e amanutencao
do aparelho devem ser realizadas por pessoal qualificado.
Todas as operacoes necessarias para a instalacdo devem
ser executadas de acordo com as normas em vigor. O
fabricante exime-se de qualquer responsabilidade em
caso de mau funcionamento causado por uma instalagao
errada ou ndo conforme.

Adverténcia!
Antes de realizar qualquer intervencéao, desactivar a
alimentacao eléctrica geral.

Se realizar a conexdo direta com a rede, é necessario
predispor um dispositivo que garanta a desconexao
da rede, com uma distancia de abertura dos contactos
que permita a desconexdao completa nas condicées
previstas pela categoria de sobretenséao lll, conforme
as regras de instalacao.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, devera
ser substituido pelo fabricante, pelo seu servico de
assisténcia técnica ou por pessoal com qualificacao
semelhante, para evitar qualquer risco.

Atencao!
O cabo de ligagdo a terra amarelo-verde nunca deve ser
interrompido.
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LIGAGAO ELECTRICA

Realizar a ligagdo do aparelho com a rede de alimentagao
conforme indicado (vide Fig.4 - Fig.5):

1) instalar, se ndo houver, um interruptor seccionador
(A) proximo do aparelho com corte magnetotérmico
e bloqueio diferencial.

2) Se presentes, abrir as portinholas (B) e desaparafusar
os parafusos (C) para desmontar o painel (D).

3) Conectar o interruptor seccionador (A) com a régua de
bornes (H), como indicado na figura e nos esquemas
eléctricos apresentados no término do manual. O
cabo de ligacdo escolhido deve ter caracteristicas néo
inferiores ao tipo HO7RN-F, com temperatura de uso
de pelo menos 80°C, e ter uma seccao adequada ao
aparelho (vide os dados técnicos nas tabelas).

4) Passar o cabo através do canal e apertar a retengéo,
conectar os condutores na posicao correspondente
na régua de bornes e fixa-los. O condutor de terra
amarelo-verde deve ter um comprimento maior que
os outros para que, em caso de ruptura da retengao,
solte-se apds os cabos de tensao.

Equipotencial

Oaparelho deve ser conectado aum sistema equipotencial.
O borne de conexao é colocado proximo da entrada do
cabo de alimentacao.

E indicado pelo seguinte simbolo: z&

Atencao!

O fabricante nao se responsabiliza e nao fornece
indemnizacbes em garantia em caso de danos
provocados por instalagoes inadequadas e nao de
acordo com as instrugoes.

EXAME DA APARELHAGEM

Importante
Antes de colocar o aparelho em funcionamento é
preciso realizar o exame para avaliar as condigées
operativas de cada componente e detectar eventuais
anomalias.
Nesta fase é importante que todas as condices
de seguranca e de higiene sejam rigorosamente
respeitadas.

Para realizar o exame, executar as seguintes verificacdes:

1) verificar se a tensao de rede corresponde aquela do
aparelho

2) mediante o interruptor seccionador automatico,
verificar a conexao eléctrica

3) verificar o correcto funcionamento dos dispositivos de
seguranca.

Depois de realizado o exame, se necessario, instruir
oportunamente o utilizador para que possa realizar a
colocagcdo em funcionamento do aparelho em condi¢bes
de seguranca, como previsto pelas leis em vigor no Pais
de utilizagdo.

INSTRUCOES PARA O USO

ATENGAO!

Utilizar os aparelhos apenas sob vigilancia e nunca
deixa-los funcionar vazios.

Lampadas piloto indicam o estado de activacao ou
desactivacao de todas as aparelhagens.

Os aparelhos nao prevéem intervengées de regulagao
especiais por pessoal especializado, apenas regulagées
executadas durante o uso pelo utilizador.

Utilizar exclusivamente os acessérios indicados pelo
fabricante.

Os aparelhos foram fabricados para cozer directamente
os alimentos na chapa de cozedura da superficie.
Nao utilizar os aparelhos para a cozedura mediante
cacarolas ou outros recipientes.

Para um bom rendimento e um consumo de energia

limitado é aconselhavel deixar os alimentos
congelados descongelar a temperatura ambiente
antes da cozedura.

Durante os primeiros usos dos aparelhos é possivel
perceber um cheiro acre ou de queimado. O fenémeno
desaparece completamente apés duas ou trés

utilizacoes.

Apos o uso, as areas permanecem quentes durante
um certo periodo de tempo mesmo se desactivadas
(calor residual). Evitar apoiar as maos e manter longe
as criangas!

Estas normas sao muito importantes, se nao
observadas podem ocorrer situagbes de mau
funcionamento dos aparelhos ou situacdes de perigo
para o utilizador.

Este aparelho nao deve ser utilizado por pessoas
(inclusive criancas) com capacidades psiquicas ou
motoras reduzidas, ou por pessoas que nao tenham
experiéncia e conhecimento, sem a supervisao ou
instrucdo para a sua utilizacdo por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

As criangas devem ser supervisionadas para garantir
que néao utilizem o aparelho como brinquedo.
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COLOCAGAO EM EXERCICIO CHAPA DE COZEDURA
CHAPA DE AGO

Primeira cozedura na chapa

Importante!

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, é preciso
limpar cuidadosamente a superficie da chapa com agua
morna e detergente, usando um pano macio para eliminar
qualquer residuo de anticorrosivo aplicado na fabrica;
enxugar com um pano limpo (vide paragrafo “Cuidados
com o aparelho”).

Certificar-se que a caixa para recolher molhos esteja
posicionada.

Activar o interruptor principal na entrada do aparelho.
Paraactiva-lo, girarobotdoda posigéo./o atemperatura
desejada, compreendida entre 50°C e 300°C; as lampadas
piloto acendem-se; a luz verde indica que o aparelho esta
sob tensao, a luz laranja indica que as resisténcias estao a
funcionar. Assim que é alcancada a temperatura desejada
ela apaga-se.

O aquecimento é feito em toda a superficie da chapa.

Os modelos com chapa dupla sdo dotados de duas zonas
de cozedura, com comandos separados, para a regulagao
independente da temperatura. Para desactivar o aparelho,
girar o botdo para a posi¢ao [ Yo

COLOCAGCAO EM EXERCICIO CHAPA DE COZEDURA
CHAPA DE VITROCERAMICA

Certificar-se que a caixa para recolher molhos esteja
posicionada.

Activar o interruptor principal na entrada do aparelho. Para
activa-lo, girar o botdo da zona de cozedura escolhida,
a lampada piloto acende-se para indicar que o aparelho
estd a funcionar, continuando com a rotacdo do botéo, é
possivel regular as temperaturas de cozedura desejadas.
O aquecimento é feito em toda a superficie da superficie.
Aconselha-se acender a chapa a temperatura maxima e,
assim que alcangar a temperatura, colocar o botdao numa
posicao inferior. A desactivacdo de cada zona é feita
girando o botéo a posicao @.0.

LIMPEZA DO CRISTAL

O cristal deve ser lavado com desengordurantes liquidos a
base de vinagre ou limédo e adequados para a limpeza de
ceramica e cristal. Durante esta operacéo é aconselhavel
que o cristal ndo esteja completamente frio, de forma
que residuos de alimentos, gorduras queimadas, etc.,
amolecidos com um pano humido, possam ser removidos
com um raspador comum, para evitar a degradacdo da
superficie de cristal.

N&o usar detergentes abrasivos ou corrosivos.

ADVERTENCIAS
A superficie de cozedura é resistente mas nao infrangivel
e pode ser danificada por objectos duros ou pontiagudos

que caiam sobre ela. Se ocorrerem rupturas, rachaduras ou
fissuras, nao utilizar o aparelho e contactar imediatamente
o Servigo de Assisténcia.

Néo deitar dgua sobre a superficie de vitroceramica,
especialmente se ainda estiver quente, para nao danifica-la.

MANUTENGAO
CUIDADOS COM O APARELHO

ATENGAO!

- Antes da limpeza, desligar o aparelho e esperar até
que esfrie.

- Em caso de aparelhos com alimentacéo eléctrica,
desactivar a alimentacao eléctrica mediante o
interruptor seccionador .

Uma limpeza didria escrupulosa do aparelho garante o seu

perfeito funcionamento e uma sua longa duragao.

As superficies de aco devem ser limpas com detergente

liquido para louca diluido com agua muito quente, usando

um pano macio; para sujidade mais resistente, usar alcool
etilico, acetona ou outro solvente nao halogenado; nao
usar detergentes em poé abrasivos ou substancias
corrosivas como acido cloridrico / muriatico ou

sulfurico. O uso de acidos pode comprometer a

funcionalidade e a seguranca do aparelho. Nao usar

escovas, la de aco ou discos abrasivos realizados com
outros metais ou ligas, que podem provocar manchas de

ferrugem por contaminagao. Pelo mesmo motivo, evitar o

contacto com objectos de ferro. Atencao a las ou escovas

de aco inoxiddvel que, mesmo nado contaminando as
superficies, podem causar arranhadelas danosas.

Se a sujidade for relevante, ndo usar absolutamente lixa;

recomendamos, como alternativa, o uso de esponjas

sintéticas (por ex. esponja Scotchbrite).

Tampouco utilizar substancias para a limpeza de prata

e prestar atencao aos vapores de acido cloridrico ou

sulfurico provenientes, por exemplo, da lavagem dos

pavimentos. Nao dirigir jactos de dgua directos contra o

aparelho, para néao danifica-lo. Apds a limpeza, enxaguar

cuidadosamente com agua limpa e secar bem, com um
pano.

IMPORTANTE

Para usar damelhor maneira as superficies de vitroceramica

é importante seguir algumas sugestdes e instrucdes:

1) ao terminar a cozedura, remover qualquer residuo
de sujidade e alimentos da superficie mediante um
raspador especifico.

2) deitar sobre a superficie fria algumas gotas de um
detergente adequado a limpeza de superficies de
vitroceramica e esfregar com papel para cozinha ou
um pano macio. Nao utilizar esponjas ou qualquer
tipo de produto abrasivo. Detergentes corrosivos
como spray para forno ou removedores de
manchas nao podem ser utilizados.

3) Enxaguar a superficie e seca-la com um pano macio ou
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papel para cozinha.

E aconselhdvel limpar regularmente a superficie
sempre que for usada.

SUBSTITUICAO DOS COMPONENTES
(PECAS DE REPOSICAO)

Usar exclusivamente pegas de reposicao originais
fornecidas pelo fabricante.

Qualquer operagdo de manutencdo devera ser realizada
exclusivamente por pessoal qualificado.
o aparelho a controlo pelo menos uma vez por ano;
recomendamos que seja feito um acordo de manutencéo.

Submeter

INACTIVIDADE PROLONGADA
DO APARELHO

Se for deixar o aparelho inactivo durante um longo
periodo de tempo, agir da seguinte forma:

1) mediante o interruptor seccionador do aparelho,
desactivar a ligagdo com a linha eléctrica principal.

2) limpar cuidadosamente o aparelho e as zonas
limitrofes

3) aplicar uma camada de o6leo alimentar sobre as
superficies de ago inox e sobre toda a superficie da
chapa

4) realizar todas as operagdes de manutencdo

5) cobrir o aparelho com um invélucro, deixando

algumas aberturas para a circulagéo do ar

COMPORTAMENTO EM CASO DE AVARIA

Em caso de avaria, desconectar imediatamente o aparelho

da rede eléctrica e contactar o Servigo de Assisténcia.

CERTIFICADO DE GARANTIA

EMPRESA:

RUA:

CP: MUNICIPIO:

PROVINCIA: DATA DE INSTALAGAO:
MODELO
NUMERO DA PECA

AVISO

O fabricante exime-se de qualquer responsabilidade por alguma falha contida neste opusculo que possam ser atribuidas
a erros de transcricdo ou impressao. Reserva-se também o direito de efectuar no produto aquelas modificagbes que
considerar Uteis ou necessarias, sem prejudicar as suas caracteristicas essenciais. O fabricante exime-se de toda e qualquer
responsabilidade se néo forem rigorosamente observadas as normas contidas neste manual.

O fabricante desobriga-se de qualquer responsabilidade por danos directos e indirectos provocados pela instalagao
errada, adulteragdes, manutencdo imprépria, impericia no uso.
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MAAKEXZ WHXIMATOX ZEIPA 600

TOMOG GUOKEVIG Meprypapn Awaotaoeig: (MxIMxY)
Emepdveia epyaaiac (Y ouvohikd)
E6FL3B M\dka Ynaitatog Aeia empdvela emmpané(ia mm 300x600x290(410)
E6FR3B Mhdxa ynoipiatog paBdwr) empdvela mrpanéCia mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Mhdxa Ynoipato toyupric anddoong heia empdvela entpanéCia mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Mda Ynoipato tayupric andboon papdwrd empdveta emtpanélia mm 300x600x290(410)
E6FL3M M\dka Ynoipatog Aeia empdvela e émmho mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Mda ynaiiatog papdwr empdvela e émmho mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP M\dka Ynoiiatos toyuprs amodoong heia emdvela e émmho mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Mhdxka Ynoipatog layupric amodoans paBdwtr emdveta pe émmho mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Mdxa ynaipatog toyupric améBoang heia empdvela ypwpiou entpanélia mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR M\dka Ynaiatog toyuprc amddoong Aeia emdvela ypwpiou pe émmho mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 M\dka Ynoipiatog heia 2 (ioveg empdvela emmpanédia mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Mdxa Ynoipiatog paBduwtn emodvela 2 (aveg ayelpépatog emmpané(ia mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Mdxa Pnaipatog ik emodveta heia/paBdwtd 2 (ave payeipépatog emmpané(ia mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Mhdxa ynaijiatog tayupric amddoang Aeia emodveta 2 {ive jayelpépiatog emrpané(ia mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 \dka Ynoiiatog toyuprs amodoong papouwt empdvela 2 {ave payelpépatos entpané(ia mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Mhdxa ynaipiatog tayupric améboong puktd empdvela heia/paduwt 2 {ivec poyetpéparog emtpané{la mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Mdka Ynaipiatoc Aeia empdvela 2 (wveg payelpéuatog pe émmho mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 M\dka Ynoipiatog paBowr emodvela 2 (wveg payelpéuatog pe mmo mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 M\dka Ynoiiatog ik emdvela heia/paBdwr 2 (wveg payelpéatog e émmo mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Mhdxa Pnaipiatog loyupic amddoong heia empdveta 2 {ivec payelpépiarog pe émmho mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 M\éka Ynaiato toyuprs amodoong paBluwt empdvela 2 (e payelpépatog e émmho mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 M\dka Ynaiato toyuprs amddoong T empdvela Aeio/paBdut 2 {ives payeipépiato e mmho mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Mhdxa ynoiyiatog tayupris amaSoang Aeia emodvela ypwpiiov 2 {iveg payelpépatog enmpané(ia mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Mhdxa Ynoipatog layupric amoBoanc heia emdveta ypwpiou 2 {ivec payelpéuatog e émmo mm 600x600x900(1020)
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NMAAKEXZ WHXIMATOZX ZEIPA 700

TOMOG GUOKEVNG Neprypapn Awactaoeig: (MxMxY)
Emodveia pyaoiac (Y Gvohikd
E7FL4B Mdxa Ynoipiatog Aeia emodvela emrpané(ia mm 400x700x290(430)
E7FR4B M\éka Ynaitatog paBdwrd emodvela enpané{ia mm 400x700x290(430)
E7FLAMP/CR Mhdxka Ynoipatog loyupric amodoong heia emdveta ypwpiou entpanélia mm 400x700x900(1040)
E7FL4AM Mdka Ynoipatog Aeia emodvela e émmo mm 400x700x900(1040)
E7FR4M M\éka Ynoipatog paBdwrd emodvela e émmo mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Mda Ynaijiato tayupric amddoang Aeia emodveta empanélia mm 400x700x290(430)
E7FR4BP M\dka Ynoigiatog toyupric amodoong papouwt empdvela emmpané(ja mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Mhdxka Ynoipatog loyupric amodoong heia emdveta ypwpiou enttpanélia mm 400x700x290(430)
E7FL4AMP Mdka Ynaipiatog toyuprs amddoong Aeia emodvela pe émmho mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP M\dka Ynaiiatog toyuprs amodoon papduwt empdvela e émmho mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Mhdka Ynoipiarog Nea emgdvela 2 {tves payelpépatog emtpané(ia mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Mdxa Ynoipatoc papout emodvela 2 {wves payeipéatog emtpané(ia mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Mhdxa Pnaipatog ikt emdvela Aeio/paBdwr) 2 (wvec payeipépatog emmpanélia mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 M\éka Ynaiato toyuprs amodoon heia emdvela 2 {uveg jayelpéatog mpané{ia mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Mhda Ynoigiato toyupris amadoon papowti empdvela 2 (v payelpéuatog emtpané(ia mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Mhdxa Ynoipatog layupric amodoong ke empdvela Aeia/paBdut 2 (veg poyeipépatos entpanélia mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Mdxa ynaipatog tayupric améBoong Aeia empdveta ypwpiou 2 {wve payelpéuatog emtpanélja mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Mdka noipatog Aeia emodvela 2 (e jayelpéatog e émmo mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 M\dka Ynoiatog papdwr emdvela 2 {ives payelpépatog e mmho mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Mhdxa ynaipiatog pe it mdvela Aeio/paBdur 2 {tve payeipéatog e émmho mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 M\dka Ynaitatog oyupric amdboang Aeia empdvela 2 (cvec payeipépatog e émmho mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Mhdxa ynoipiatog toyupris amdSoong paduwn empdvela 2 (wvec payelpépatog e émmho mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Mhdxa Ynoiyiato tayupric amadoang juktA emdvela Neia/paBdwtn 2 {ive jayetpépatog e mmho mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Mdxa Ynoipiato tayupric amdboong heia empdveta ypwpiou 2 {fve payelpéuatog e émmo mm 800x700x900(1040)

NMAAKEXZ WHXIMATOZX ZEIPA 900

TOMmOG GUOKELIG Meptypapn Awaotaosig: (MxMxY)
Emepd pyaoiac (Y
E9FL4M M\dka Ynoiiatog Aeia empdvela emmpané(ia mm 400x900x900(960)
E9FR4M Mdxa Ynaiiatog papdwr empdvela mrpanélia mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR M\dka Ynaiiatog Aeia emodvela ypupiou emtpané{ia mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Mdka Ynoigiato toyupris amadoon heia emodveta ypwpiou empané(ja mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 M\dka Ynoitato toyuprc amadoong heia emdveta yuakiopéun emrpané{ia mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 M\éka Ynaipatos toyuprs amodoong heia emdveta e émmho mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Mhdxa ynoiyiatog tayupric amddoans papdwt empdvela pie mmho mm 800x900x900(960)
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NMAAKEZ WHXZIMATOZX ZEIPA S900

TOMoG GUOKEVNG Neprypaepn Awactaoeig: (MxMxY)
Emgdveia pyaoiac (Y owohk)
SE9FLAMP/CR Mhdka Yoo tayupr amodoong Aeia empdveta ypuwpiou pe émmho mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Mhdka Ynoiparog tayuprc anédoang papdutd emgdvela ypwpiou pe émmho mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Mhdka Ynoiparog tayuprc anoBoang heia emodveia compound e émmo mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Mhdka Ynoipatog tayupric anddoang paBdur empdvela compound e émmho mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Mhdka ynoiparog tayupric anédoang Aeia empdvela ypupiou 2 (ive payelpépatog pe mmho mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR | Mhdka ynoiparog ayupric anddoan ke emgdveta heia/paBdwrr ypupiov 2 {ivec payelpépato e émmho mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR TMhdxka ynoipiarog oyuprc amodoong papdw empdvela ypwpiou 2 (Gve Hayelpéiarog e émmho mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Mhdka Ynoipatog toyuprs anddoang heia emodveta compound 2 {iveg payelpépatog e émmho mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD | Tdxa ynoigatog loyuprc andSoan papdwr empdveta compound 2 {iveg payetpépato e émmho mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD | Mxa noipatoc loyupic anddoong ikt emigdvela heia/paBdut compound 2 (ave payeipépiartoc pe émmho mm 800x900x900(960)

MAAKEZ WHZIMATOZX ZEIPA LX900

Type apparaat Omschrijving Afm.: (LxPxH)
Werkblad (h totaal)
LXE9FL4P/CR Mhdka ynoiaros tayupr anodoong Aeia empdveta ypepiou mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Mhdka Ynoiparog tayupric anédoang papdutd emgdvela ypwpiou mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Mhdxka ynaipiarog oyuprc amddoan Meia emgdveta compound mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Mhdka Ynoiparo tayups amadoong papdwr emodvela compound mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Mhdka ynoiiaros toyupr anodoang papdutd emigdvela compound mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Mhdka Ynaiparog tayupric anédoang ke emodveia heio/papdwr ypupiou 2 {ive mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Mhdka Ynoiparos tayupc amddoang papdwd emdvela ypuwpiov 2 (ave mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD Mhdka Ynoiparog tayupc anadoong heia empdveta compound 2 (aveg mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Mhdka Ynoiparos tayupric anddoong papdutd emgdvela compound 2 (wveg mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Mhdka Ynoiparo tayupryc amddoan jukt emgdveta heia/paBduti compound 2 {iveg mm 800x900x290
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MAAKEXZ WHXZIMATOZX ZEIPA 600 TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

LAoTIK Z6yveg OvopaoTiki Kahwdio
MONTEAO 10y0¢ HayelpépaTog Taon avvdeang
kw n° kW V mm?

220-240 ~ 3x25mm’
E6FL3B - E6FR3B - E6FL3M - EGFR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - E6FL3MP - EGFR3MP a q a 20-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240 ~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - EGFL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - EGFR6MP-2 g 2 a 20-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - E6FL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’

(OvopaoTik| Zuyveg OvopaoTiki Kahwdio

MONTEAO 1oy0¢ Hayelpépatog Taon ouvdeang

kw n° kw v mm?

220- 240 ~ 3x2,5mm?
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 20-2403~ | 4x15mm?
380-4153N~ | 5x15mm’
E7FL4MP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 20: 240~ 325 mm’
- - - 2

E7FLAMP - E7ERAMP 48 1 48 | 220-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’

E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 20- 240~ 3x6mnt
~& = & = & = = 2
E7FRSM-2 - E7ZFM8M-2 8 2 4 20-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’

E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7ZFM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20- 240~ 3x6mnt
L= L= L= - 2
E7FL8MP-2 - EZFR8MP-2 - E7FM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR o2 | 8 |22 || Sdmn
380-4153N~ | 5x25mm’

m MAAKEXZ WHXZIMATOZX ZEIPA 900 TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

(OvopaoTik| Zuyveg OvopaoTiki Kahwdio
MONTEAO 10YU¢ JayelpEpaTog Taon olvdeang
kw n° kw Vv mm?
. - 2
E9FLAM - E9FRAM - E9FLAM/CR 57| 1 | sy [RX203 | 4x2Smm

380-4153N~ | 5x25mm’

220-2403 ~ 4x4mm’

E9FL8M-2 - EOFR8M-2 - E9FM8M-2 - E9FL8M-2/CR 114 2 57

380-4153N~ | 5x25mm?

MAAKEZ WHZIMATOZX ZEIPA S900 TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

(OvopaoTik| Zuyveg OvopaoTiki Kahwdio
MONTEAO 10yU¢ ayelpEpaTog Téon olvdeang
kw n° kw Vv mm?
SE9FL4MP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SE9FLBMP-2/CR - SE9FM8MP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SEOFR8MP-2CPD - SE9FM8MP-2/CPD 132 2 6,6 380-4153N ~ 5% 2,5 mm’

MAAKEZ WHXZIMATOZX ZEIPA LX900 “UAGILGYGULUL 1]

OvopaoTik Zuyveg OvopaoTiki Kahwdio
MONTEAO 10yU¢ JayelpEpaTog Taon olvdeang
kW n° kw V mm?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXEOFM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 132 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXEQFM8P-2/CPD 132 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’




O1 OUOKEVEC QUTEG TANPOULV TIC Eupwdikég 0dnyieg:

2006/95/CE - XaunAr téon

2007/108/CE - EMC (nAektpopayvnTiki cuppatdtnta)

93/68 - Kavoviopoi unxavwv

98/37 - Kavoviopoi pnxavwv kat aAhot e181Koi Kavoviopoi avagopag.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - AOQAAEIQ NAEKTPIKWV OUCKEVWV Y1a XPr 0N wg GUANOYIKESG KOULIVEC, POUPVOUC,

NAEKTPIKEG KOULIVEG KAl EOTIEG..

XapaKTNPICTIKA TWV CUCKEVWV
H mvakida untpwou BpioKeTal 0TO UMPOCTIVO HEPOG TNG CUOKEUNG Kal TEPIAAUBAVEL OAA Ta amapaitnTa oToIXEid

ouvdeong.
San

v kw: Hz:50/60 IPX E

MOD. Ne:

NAHPO®OPIEZ A TOYZ XPHEITEZ
Ze epappoyn Twv 08nyiwv 2002/95/EK, 2002/96/EK kat 2003/108/EK, GXETIKA JE TOV TEPIOPIGHS TNG XPFIONG OPICHEVWY
EMKIVOUVWV 0UGIWV o€ €i6N NAEKTPIKOU Kat NAeKTpoviKoL e§omhiopoy, kaBwg kat atnv 51a0son Katahoinwv.

To oUpBolo Tou Slaypaupévou Kadou mou ameloviletal EMdvw 0T CUCKELN 1} 0TV ouoKeuaoia auTc Seixvel 6Tl To TPOIdV
ot Tého¢ TG {wr¢ Aertoupyiag Tou mpémel va GUMeXBel xwptotd amd Ta dMa améPAnta. H Slagopomoinpévn culoyr g
Tapouoag CUOKEUNG 1 omoia épBace oTo TENOG TG (WG AElToupyiag TG opyavwvetal Kat SlaxelpiCeTal amd ToV KATAOKEVAOTH.
O xpriotng mou Ba BN OEL val TETAEEL TNV TAPOUOA CUCKELT| Bal TTPETTEL GTNV GUVEXELD VOl ETTIKOIVWVIAGEL UE TOV KATAOKEUAOTH KAl
va akoAoubr o€l To cUOTNHA TTOU £XEl UIOBETNOET amd auTov yia va givat Suvatr n xwpeloTr GuNoyH TNG CUOKEUNG N omoia épBaoe
o710 Téhog TG {wrg Aettoupyiag TE. H katdMnAn Stagpopomoinuévn culoyn yia Ty akdloudn diadikacia Tng amoppipbeioag
OUOKEUNG TIPOG avakUKAwon, emegepyaoia kat 81d0eon oupfart pe 1o mepiBdAlov oupBallel otnv amo@uyr evOEXOUEVWY
APVNTIKWV EMMTWOEWY 0To TEPIBAMOV Kat TNV Lyeia kat BonBa Ty emavaypnotpomoinan Karf avakukAwon Twv UNKWY and
Ta omoia AMOTEAEITAL ) GUOKELN.

A

H avBaipetn 6146£0n Tou Mpoidvtog and v P TOU KATOXOU EMPEPEL TRV EPAPHOYI| TWV SIOIKNTIKWV KUPWOEWV
TIoU PoPAEMOVTAN ATIG TOV I0XUOVTA KAVOVIOHS.




OAHrFIEZ EFKATAZTAZHZ

MPOZOXH!

Ol EIKOVEG TIOU avaPEPOVTal 0TO TTAPOV KEQANALO Bpiokovtal OTIC MPWTEG OeNiSeG Tou eyxelpiSiou.

MEPIFPA®H ZYZKEYQN

AVOEKTIK) KATOOKEUr amd atodAl, pe 4 modapdkia pe
puBuIlopevo UYoc. Efwtepikn emévduon amd atodM
XpwHiou-vikehiou 18/10. MAAKeC ammo €181k6 XaAuBa pe Aeia
1 paBdwTn em@avela Kat MAAKEG amo UOAOKEPAUIKT), ONEG
S100étouv MAeLpIKA Kat omioBia atadAva TPOCTATEUTIKA
andé mrohiopata. MpoPAémetar emiong éva  ouptdpt
and avoeidwto xalupa yla TV culoyn Twv vypwv. H
Béppavon tng eoTiag ival pe Bwpakiopévn avtiotaon yla
TIG MAAKEG amd xAAuPa kat pe umépubpn avtiotaon oTIg
TIAAKEG OTTO UOAOKEPAUIKT.

O©EZH ZE AEITOYPTIA

MpwTnvTomoBETnon, apalpéoTe OAATA UNIKA CUCKELATIAG.
Mepikd pépn mpootatevovtal Pe aUTOKOAANTN Tawia n
omoia TTPEMel va apalpedei ue mpoooxH.

MNa va agaipéoete OAa Ta evdeXOUeEVA UTONOITA TNG
KOMaG, kaBapioTte pe KatdA\nha VA4, my. Beviivn. Mnv
XPNOILOTIOINCETE yla KaVEVA AOYO KAUOTIKA TTpoidvTa.
Juvapuoloyiote ta mddla TNG OUOKEUNG. H ouokeun
Tipémel va BpiokeTal o€ TENEIA EVOVYPANION, UTTOPE(TE va
S10p0WOoETE TIC HIKPES Slaopég oTdbuNng pubuifovtag To
VYOG Twv TOSIWV. O YeVIKOE SIAKOTITNG 1) O PEUUATONATITNG
nipénel va Bpioketal og B€on KovTvr Kal EUTTPACITN OTNV
OUOKEUN. ZUVIOTATAL VA TOTTOBETHOETE TN OUOKELT KATW
amnod €vav amoppoPnTHPA yla TNV YPryopn amopdkpuvon
Twv vdpatpwv. MNMa v eykatdotaon, KEOATHOTE A
andotaon anmd To MOoW Kal Toug TMAAIVOUG TOiXoug OXL
HIKpOTEPN amd 5 cm. (EIK. 1).

Mo TIC OUOKEVEG TTIOU OTO UMTPOCTIVO TOIXWHA £XOUV
T0 owhfpva €0édou Tou koAwdiou TPopodoaiag n
€YKATAOTAON TIPEMEL va TTPORAEPEL pia amooTach Twv 5
cm. TOUAdIoTOV aTTd Toug TMAdiVoUG Toixoug (EiK. 1).

Na Ti¢ emtpaméieq ouokevég mou (uyiouv Alydtepo amd
40 kg. kaBapd, n eykatdoTaon TOUG TIPETTEL VA YIVEL PE TO
OET OTEPEWONG TIOU TTAPEXETAl padi, pe To €N TPOTO (BA.
€IK. 6).

ZeB18woTe éva amd ta modla Kal TEPACTE ToV TIEIPO OTNV
peyahUTepn omr Tou Bpayiova otripiEng “A”. Bidwote ava
To TOSL KAl OTEPEWOTE TOV €EOMAIOUO OTNV EMPAVELA
oTAPIENG Xpnotpomowvtag tnv Bida “B”.

E€agpiopog Tou Xwpou

JToV XWPo Omou eyKabiotatal n OUCKEUN TIPEMEL va
mipoBAémovTal oméG avappoPnong a€Pog oUTWG WOTE
va €€a0QANIOETE TNV OWOTH A€lToupyia TNG CUOKEUNG
Kal TNV avavéwon Tou agépa péoa otov xwpo. Ot omég
avappoPnong aépog TIPETEL VA €XOUV TIG KATAAMNAEG
S100TAOELC Kal va TTPOOTATEVOVTAL HE TIAEYHA. (BA. EIK. 2 —
€IK. 3).

Mpoagoxn - Mpogidomoinon

Mnv TOmMOOETOTE TNV GUOKEUN KOVTa o€ GAAEg
mou @Odvouv oe vPnAég BeppoKpaTieg yia va punv
npokaléoete BAABEG OTA NAEKTPIKA pépn.

Kata tnv tomofétnon BeBaiwdsite 6T o1 aywyoi yia
TNV avappoPnon Kat EKKEVWON ToU aépa mapapévouv
€AeVOePOIL arré omoloSMOTE EUMOdSio0.

EFKATAZTAZH

H gykatdotaon, n 6éon o Aeltoupyia Kal n cuvTpnon TNG
OUOKEUNG TTPETTEL VA YiVOuV amd e€EISIKEUUEVO TIPOOWTTIKO.
‘ONeg Ol QMOPAITNTEG EVEPYEIEG Ylo TNV €yKatdotaon
TIPETTEL VA €{Val CUPPWVEG HIE TOUG IOXVOVTEG KAVOVIOHOUG.
O KaTaokevaoThg Sev Qépel kapia euBUVN o€ TepIMTwWon
KAKAG AEIToupyiag améd pn owoTr f pn cUMPWVN HE TOUG
KOVOVIOUOUG EyKATACTAON.

Mpocoxn!

Mpwv mpoxwpriote o€ omoladnmote evépyela otV
OCUOKEUI), QTEVEPYOTIOI|CETE TO YEVIKO Slakomtn
TpoYodoaiag.

Na v anevbeiag oUV8eon OtV  NAEKTPIKA
Tpo@odocia, mpoBAEPTe Kat pia Sidata&n amocvvdeong
anod To §iKTuo pE amdéoTAcN AVOIYHATOG TWV EMAPWYV
mou va emTpémel TNV TARPN amoouvdeon oOTIC
TIEPIMTWOEIG IOV KatatdooovTtal atn karnyopia lll yia
unéptaocn, cUpPWvVa pE Tig Staragelg eykaraotaonc.

Eav to kaAwdio Tpoodoociag éxel umootei BAGPN,
BOa mpémel va avTikataoTadei amdé Tov KATAOKEUAoTH
N amé TNV umnpecia TEXVIKAG umootipi§ng n amoé
TIPOCWITIKO HE KATAAANAQ TPOCoVTa yia amo@uyn KAOe
Kivduvou.
Mpoacoxn!
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To koAwdlo yeiwong kitpwvo-mpdcivo Sev Tpémel va
SlakomTeTal moTé.

HAEKTPIKH XYNAEZH

Mpoxwpnote otnv oOvEeon TNG CUOKEURG oTo SiKTuo
Tpopodoaiag pe To €N TPOTO (BA. €IK. 4 — €IK. 5):

1) TMpoBAéYte TNV UTapEn evog SlakomTn amolevEew (A)
KOVTA OTNV CUOKEUN HE HayvNTOOEPUIKO SIaKOTITN Kal
S10popIKO.

2) Avoi€te Tig MOPTEC (B) £av umdpxouv Kat EERISWOTE TIG
Bideg (C) yia va Bydhete To TAUMAO eviohwv (D).

3) Xuvdéote Ttov Slokdmn amolevfewe (A) pe TNV
KAepooeglpd (H) akolouBwvtag Ti¢ odnyieg mou
ava@épovtal oTnv €IKOVa Kal oTa NAEKTPIKE oxédia
o010 TéNOG Tou eyxelpidlov. To Kalwdlo cuvdeong
TIPETIEL VA €XEL XOPOKTNPIOTIKA OXl AYOTEPEG amo
Tov tono  HO7RN-F pe Oepuokpacia Aertoupyiag
Touhdylotov 80°C Kal KATAANAN TTPO¢ TNV CUOKEUNR
Statopn| (BA. TEXVIKA OTOIXEIO OTOUG TTVOKEC).

4) Mepdote 10 KOADSIO PEOW TOu odnyou Kal oRifTe
TO OTOm, OUVOEOTE OTNV KAEUOOEIPA Ta KaAwdia
oTNV KAatdAnAn Béon Kal otepewoTe Ta. To KaAwdio
yeiwong Kitpvo-mpdactvo mpEmel va gival HakpUTEPO
amd ta GAa €101 WOoTE va anmocuvSedei petd amd ta
KaAWwS1a Tdong o€ MePIMTWON va OTTACEL TO OTOT.

looduvapiko

H ouokeun mpémel va ouvdebei pe 1ooSuvapikod oloTNUa.
O akpo&EKTnG ouvdeon va PBpiokeTal KovTd otnv €icodo
Tou kaAwdiou Tpoodoaoiag.

Alakpivetat amé 1o akohouBo cuppolo: z&

Mpocoxn!

O mapaywyog Sev @pépel euBUVEG kat §ev KAAUTITEL pe
gyyunon {nuég mov mpokaloUvral amé akatdAAnleg iy
HN CUHPWVEG HE TIG 08NYiEC EYKATACTATELC .

AOKIMAZTIKOZ EAEFXOZ THX XYZKEYHZ

InHavTiko

Mpwv tnv Béon oe Aettoupyia, MPOXWPNOTE GE éva
SOKIpaOTIKO EAEyXo OANG TNG EeykKatrdotacng yia
va BefaiwBeite yia TG AEITOUPYIKEG OUVORKEG TWV
EMPEPOUC OTOIXEIWV KAl VA EVTOTTIOETE EVOEXOMEVEG
avwpalieg.

€ aUTH TN PAon Eival GNUAVTIKO va TPoUvTal MOoTd
OAeG ol MpoSlaypa@ég ac@aleiag Kat VYIEIVAG.

IMa Tov SoKIpaoTikd éNeyxo, BeBaiwbeite yia Ta akolouba:

1) EMéy€re €dav n tdon eival oOP@wvn PE aUTA NG
OUOKEUNAG.

2) EmepPaivete otov Sakdmtn amolelewg ya TV
eMaARBguon TNG NAEKTPIKNG OUVSEDNC.

3) EAéySte ™ owoth Asitoupyia Ttwv  Satdéewv
ao@aleiac.

Metd Tto OSOKIHAOTIKO €Neyxo, €ival amapaitnto va
ekmatdeVoTE KATAMNAQ TOV XPHOTN OUTWG WOTE va
QMOKTAOEL TIG QMOPAITNTEG YVWOELG yla tTnv Béon o€
AerToupyia TNG CUOKEUNG UTTO OUVONKEG Ao@aAEiag Katd
Ta IPOPBAEMOPEVA ATTO TNV TOTTIKI I0XVoUaa vopobeaia.

OAHrFIEZ XPHXZHX

MPOXOXH

XPNOIHOTOIEIOTE TIC CUOKEVEC POVO UG KATAAANAN
emiBAePn Kot MOTE £dv Sev amarteitat.

Ot pwtevég Auxvieg Seixvouv €av o e§omAiopdc
Bpioketan og Asrtoupyia 1 Oxt.

O1 ouokevég Sev amattovv 18waitepeq emepPaceig
PUOHIONG Ao TOV EEEISIKEVHEVO TIPOGWMIKO EKTOG A0
TIG puBpicEIC and Tov XprioTn Katd Tn Xprion.

Xpnopomolgiote amokAEOTIKA Ta £§apTipata mou
GUNPBOUAEVEL 0 KATAOKEVACTIG.

Ot OUuOKeVEG €ival KatdAnleg yia va PRoete Ta
paynta kat’ guBeiav mavw otnv mMAdKa Pnoiparoc.
Mnv XPNGIHOTIOIOTE TIG CUCKEVEG Yld Va PIOETE HE
KatoapOAeG i} GAAa oKeUN.

MNa kaAUtepn andédoon Kal MEPLOPIGHEVN KATAVAAWON
EVEPYELOG ouvioTATAl Va EEMAYWOETE TA PAYNTA TIpIV
70 Pricipo og Beppokpacia mepiBallovrog.

Kata Ti¢ mpwteg Xprioeig evdéxetat va avadiderar pia
€vtovn pUpwdId 1) pia pupwdid Kapévou. To patvopevo
auto e§agaviletal eviEAWG HE TIG EMOMEVEG SUO I TPEIG
XPROEIC.

Meta tn Xprion, ot {WVEG HAYEIPEPATOC TTAPAUEVOUV
({€0TéG yla KATOIO XPOVIKO SidoTnpa akopa Kot pe
v ouokeu] ofnot (umoAemdépevn Ogppotnta).
Amo@uyete TNV Ema@n ME Ta Xépla KAl KPATHOTE
HaKpla amo ta madia!

AUTEG Ol TIPOEISOTOINCEL €ival TMOAD ONHAVTIKEG,
€av mapaBAEmovTal HIMOPE VO CUVETTAYETAL N KOKIK
A&rtoupyia TwV §APTNUATWY 1) HTOPE VA EYKUHOVOUV
Kivéuvo yla Tov xpriotn.

H mapovca ouokeuny dev mpoopileral yia xprion
and atopa (cupmeptAapfavopévwv Twv TAISIWV)
HE MEWWHEVEG CWHATIKEG, aoONTIKEG 1| SavonTikég
IKavOTNTEG, 1} Atopa pe eANMMA epmelpia | yvwon wg
TPOG TN XPNON, EKTOG €AV N XPron yivetat umé tnv
eEmMTAPNON 1\ KATOmyv odnyieg mpog¢ Tt XpHon tng
GUOKEUNG amo KAamolo unmevOuvo yia thv

AC@AAEIA TOUG.

Ta nmaidia mpémet va PBpiokovrar umoé emifAeyn
npokelpévou va empPePaiwdeite 611 §ev Xpnoiponolovv
TN OUCKEUN w¢ Tauyvidt.
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OEXH ZE AEITOYPIIA THZ NMAAKAZ WHZIMATOX
MAAKA AMNO XAAYBA

Mpwtn Xprion TG MAdkag Ynoipatog

Inpavtiko!

Mpwv amé TNV mpwtn xprion, €ivar amapaitnto va
KaBaPIoETE EMUENDC TNV EMPAVELD TNG TTAAKAS YNOIHATOG
pe XMapd VEPO Kal AmoppPUTAVTIKG, OUTW OWOTE va
APAIPECETE EVOEXOUEVA {XVN QAVTIOKOUPIOKO UAIKO TTOU
£QappOleTal OTO EPYOOTACIO. XTN OUVEKEIQ OTEYVWOTE
pe éva kaBapo mavi (BA. mapdypago “uvtipnon Tng
OUOKEUNG").

BeBaiwbeite 0Tt eival owoTd TOMOOETNEVO TO GUPTAPL YIa
TNV CUANOYH LYPWV.

EvepyoTTOINOTE TOV YEVIKO SLAKOTITN TNG CUOKEUNG.

Ma 1o avappa, meplotpépete TV Aapry amd v Béon [ J
/O uéxpt v embupuntr Beppokpacia petald 50°C kat
300°C; o1 Auyvieg évdelgng Ba avaypouv: n mpdotvn Seixvel
OTL N OUOKELN BpioKeTal UM TAon, N TopToKaAi Seixvel OTL
€ival og Aetoupyia ol avTIoTAoELG. AUTH n Auyxvia B6a ofrioet
HOAIG N CUOKEUN PTACEL 0TV EMOUUNTY BEpUoKpacia.

H Bépuavon gival eviaia o€ OAn TNV EMEAVELD TNG TTAAKAG.
Ta povtéda pe SmArp mAGKa mapéxovtal pe Suo {Wveg
HOyEIPEUATOG KAl  EEXWPIOTOUG  XEIPIOPOUG yia TNV
ave€aptnTn pUBUIoN TNG Beppokpaaiag.

lNa TNV amevepyomoinon TNG CUCKEUNG, TIEPIOTPEPETE TNV
Aapr otnv Béon 0.

O©EXH ZE AEITOYPTIA THX MAAKAX WHZIMATOZ
MAAKA ME YAANOKEPAMIKH EMIQANIA

BeBaiwbeite 0Tt €ival owoTd TOMOOETNEVO TO GUPTAPL YA
TNV GUANOYI UYPWV.

Evepyormolote Tov yevikd SIOKOTTN TNG OUOKEUNG. Ma
TO AVappa, TTEPIOTPEPETE TNV Aafr} TTOU avTIoTOIXEl OTNV
{wvn payeipéuatog mou emOupeite, N Auxvia Ba avapel
Seixvovtag oTL gival oe Aertoupyia. Tuveyilovtag pe TNV
nePIOTPOPr TG AaPrg Ba umopéoete va pubpioete Tig
eMBUUNTEG BEPUOKPATIEG HAYEIPEUATOG.

H ©éppavon eival eviaio o€ OAn TNV em@Avela Tng
UANOKEPAMIKAG €0TIAC. AG OUMBOUAEVOUHE va EEKIVAOTE
TIAVTA PE TNV UEYIOTN BEPUOKPATia Kal MONIG N CUOKEUN
@Tdoel otnv embuunTh BepUOKPACia, TIEPIOTPEYTE TNV
Aapn oe katwtepn Béon. Na va ofroete ™ kaABe {wvn
Hayelpépatog mepIoTPEPTE TNV AaPr otnv Béon @/0.

KAOAPIZMOZ TOY KPYZTAANOY

H kpuoTaM\vn em@dvela kabapiletal pe KATAANAa
yla Tov KaBaplopd KEPAMIKWY Kal KPUOTAANwY uypd
amoppunavTikd amd Ut | Aepovi. Katd tov kabaplopd,
€ival TIPOTIHOTEPO TO KPUOTAAMO VA PNV €ival eVIEAWG
KPUO, £TOL UTTOPEITE VO LANOKWOETE UE €va UYPO Tavi Ta
UTTOAEIMOTA GayNTWV /KAl Ta Kapéva Airmn Kat JeTa va
TA AQPAIPECETE PE WA KoV E00TPA YUaNIoU: JE QUTO ToV
TPOTO Ba TIPOCTATEPTE AMd KATATITWON TNV KPUGTAANIVN

EMPAVELD TNG EOTIAG.
Mnv xpnotgomoljoTe AElaVTIKA 1 KAUOTIKA TIpoidvTa.

MPOEIAOMOIHZEIZ

H em@avela Ynoipatog eivar avBektiky ald oxt kat
aBpavotn. Evdéxetal va mpokahéoete {nMIEG PE TNV Xprion
OKANPWV 1 LUTEPWV QVTIKEIMEVWV. Z€ TTEPITTWON va Bpeite
KATTOlO ONMEI0 OTAOPEVO, KATIOI0 PAYIoUa 1 OXIOMT, KNV
XPNOIOTIOINOTE TNV GUOKEUN KOl ETIKOIVWVAOTE HE TNV
Texvikn YmooTtipi&n.

Mnv pixvete VEPO OTNV UANOKEPAUIKY EM@PAVELD EISIKA
otav gival akopa (eoTr yla va pnv mpokKaréoeTe {nuid.

2YNTHPHZH

ZYNTHPHXZH THX XYZKEYHZ

MPOZOXH!
- TMpwv kaBapicete TNV CUOKELN, OBAOTE TNV Kal AQroTE
TNV va KPUWOEL
- Edv n ouokeun tpogodoTeital NAeKTPIKE, emepPaiveTe
otov SlakdnTn amolevEewe yla TNV amevepyomoinon
™G NAEKTPIKNAG TPoPodoaiag.
O mPOoOoEeXTIKOG KABNUEPIVOG KABAPIOUAG TNG CUOKEUNG
£yYUATaL VIO TNV TEAELD KA LOKPA AEITOUPYia TNG.
Ot oatodhiveq  em@dvelec  kabapilovtar  pe  uypo
ATTOPPUTAVTIKG Yla MATA Kal KAUTO VEPS HE HANAKO TIAVI.
Ma emipovn Bpwpid Xpnotomorote atbuAIKr aAKOOAN,
QKETOVN 1| KATol0 dAO pn aAoyovwpévo SlaluTike. Mnv
XPNOIHOTOIOTE AEIAVTIKA ATTOPPUMAVTIKA O OKOVN )
S1aBpwTikéG ovoieg OMwe uSpoxAwplo, USPOXAWPIKO
o0&V (omipto Tou aAatog) 1 Bgukd o&u. H xprion o&éwv
MTOpPEi va EMNPEACGEL APVNTIKA TNV A€lIToupyia Kat
TV ac@AA&la NG OCUOKEVNG. Mnv XpnOIHOTOIOTE
Bouptoeg, ouppa kaBaplopol 1 Siokoug Aegiavong
mou Kataokevdlovtar pe AMa pEtalNa 1 Kpduata
TIOU UITOPOUV VA TIPOKOAECOUV AEKESEC OKOUPIAG Yia
avtidpaon. MNa tov 510 AOyo amo@UyeTe TNV €MAPN UE
UAIKG amo oibepo. Mpoooyn o cUppata i BolpToeg amd
atodAL, Ta omoia TaPOAo TIou SEV TIPOKAAOUV XNMIKH
avtidpaon, mopouv GUWE va SNUIoVPYRCOLV EMIKIVOUVES
YPOTOOUVIEG.
Edv n Bpwmid eivat emipovn, pnv xpnolgomoliote, o€
KaWa mePIMTWOon, YUOAOXapTo 1 opuptdoxapto. ag
oupPBouleloupe TN XPriON OUVOETIKWV OQOUYYAPLDV
(6mwg m.x. Scotchbrite). Amoguyete emiong Kat mpoidvta
yia tov KaBaplopd aonupiov Kal TPOCEETE Kal TOug
udpatpoug amd vdpoxAwpto f uSpoxAwpikd ofL kKatd
T0 o@ouyydpiopa damédwv. Mnv katevBUveTe TRV poR
vepoU KatevBeiav MAvw OTNV OUCKEUN: pmoOpEi va
npoKaAéoel {nuég.
Metd Ttov Kabapiopo, EePydlete pe kabapd vepd kal
OTEYVWOTE HE éva Tmavi.
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THMANTIKO

Ma mavta apot andédoon otnv xprion tng MAAKAG amod

UOAOKEPAMIKA  €ival onuavTtikdé va akolouBeioTe TIG

akdAouBeg odnyieg:

1) Z10 TéNOG TOU YNOIHATOG aPalpéoTe KABE UTTOAEIUA
@aynTou i Aeké amé Tnv €0Tia XPNOIUOTIOIWVTAG Hiat
€181kn 0oTPa yuahiou.

2) TomoBeTAOTE OTNV KPLA €0TIA HEPIKEG OTAYOVEG AT
€16IKO  KaBOPIOTIKO Ylo UOAOKEPAUIKEG  ETIPAVELES
Kat TPiYTe pe Xapti koulivag 1) éva palako mavi. Mnv
XPNOIHOTOIEIOTE GPOVYYApLa i} AELAVTIKA TpoiovTa
Kavevog gidoug. Aev pmopoulv va Xpnaoiponoinfovv
EMMONG KAl KAVGTIKA TTIPOTOVTA OTIWG TA EISIKA OTPEL
yla KaBapiopd @ovpvwv i) StaAvpata yia agaipeon
AekéSwv.

3) ZePydlete tnv em@dvela Pe €va pOAakd mavi i pe
xapTi koulivag.

Yag ouppoulevoupe va KaBapileTe TAKTIKA TNV g0Tia
HETA amo KAOe Xprion.

ANTIKATAZTAZH EEAPTHMATQN
(ANTAANAKTIKA)

XPNOIHOTIOIEIGTE AMOKAEIOTIKA YVHOIA AVTAANAKTIKA
IOV TAPEXOVTAL ATT6 TOV KATAGKEVAOTN.

K&Be epyacia ouvtipnong Oa mpémel va  yivetat
ATOKAEIOTIKA Ao €I8IKEVPEVO TTPOOWTTIKG. MpoxwproTte
o€ ONOKANPWUHEVO ENEYXO TNG OUOKEUNG TOUAAXIOTOV
pia @opd to ¥xpdvo. MNa 1o Aoyo autd oag CUVIOTOUUE Tn

MAPATETAMENH MEPIOAOX MH XPHZHX
THX ZYZKEYHZ

Edv n ouokeury mpémel va Peivel axpnotdomointn yla

TIOPATETAPEVO XPOVIKO SIACTNMA, TIPETTEL

1) EmepBaivovtag otov  Sakomtn  amolelewg g
OUOKEUNG, OMOCUVOECTE TNV OUOKEUN amd TNV
KEVTPIKI NAEKTPIKN Tpo@odoaia.

2) KaBapioTe AEMTOMEPWC TN OUOKEUN KAl ONEC TIG
KOVTIVEG ETTIPAVELEC.

3) AMMWOTE pIa AemTr OoTPWOoN AadoU yla HAYEIPIKN
TIAVW OTIG EMPAVELEC amd avogeibwTto xahupa Kal o€
OAN TNV EMEAVELD TNG EOTIOG

4) EKTENEOTE ONEG TIG EVEPYELEG CLUVTHPNONG

5) KaAOYTE TNV GUOKEUN UE KATIOI0 KAAUMMA aQrvovTag

UEPIKA avoiypata yia Tnv KuKAo@opia Tou aépa

ZYMMEPI®OPA ZE MEPINTQXH BAABHX

Se mepimtwon BAABNG amoouvSEoTe AUéOWE TNV CUOKELN

and TNV NAEKTPIKN TPo@odoacia Kal KOAEOTE TNV TeXVIKN

olvayn VoG CUPPWVNTIKOU CLUVTAPNONG. Ymootipién..
EITYHZH
ETAIPIA:
OAOZ:
TK.: MOAH:
MEPIOXH: HMEP/NIA ETKATAZTAZHXZ
MONTENO
APIOMOZ ONOMAXTIKOY
Mposgidomoinon

O KaTaoKevaoTrG oudepia uBUVN PEPEL yia mMOavEG avakpiBeleg TTou TTepIExovTal 0To TAPOV GUANASIO amd o@aipata
UETAPPAONG 1 EKTUTTWONG. AlaTNPEL EMIONG TO SIKAIWMA VA KAVEL OTIOIEG TPOTTOTIONOELG KPIVEL XPHOLUEG I AMTapaiTNTEG OTO
TPOIOV. Xwpi va StakuBevovtal Ta Bacikd XapakTnEIoTIKE Tou. O KATAoKELAOTHG oudepia euBUVN PEpEL Ot TEpIMTWon
mou 8ev TNPNBOVV AUCTNPA Ot KAVOVICHOI TTOU TIEPIEXOVTAL OTO TTAPOV EYXELPISIO0. O KATAOKELAOTHG OUSENia EBUVN PEPEL
Y10 AUEDEC Kal EMUEDEG {NIEG TTOU TIpoKaAoUvTalL anmd AdBog TomoBéTtnaon, emeuBACELS, KAKK OUVTAPNON, amelpia Xpron.
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ELEKTRICKE OPEKACI DESKY SERIE 600

Typ zafizeni Popis Rozmeéry: (SxHxV)
Pracovni plocha (h celkem)
E6FL3B Opékaci deska hladkd, stolni provedeni mm 300x600x290(410)
E6FR3B Opékaci deska drazkovand, stolni provedeni mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Viysoce vykonnd opékaci deska hladkd, stolni provedeni mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Vysoce vykonnd opékaci deska drézkovand, stolni provedeni mm 300x600x290(410)
E6FL3M Opékaci deska hladkd, s podestavbou mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Opékaci deska drazkovand, s podestavbou mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Viysoce vykonnd opékaci deska hladkd, s podestavbou mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Vysoce vykonnd opékaci deska drézkovand, s podestavbou mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Vysoce vykonnd opékaci deska chromovand hladkd, stolni provedeni mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Viysoce vykonnd opékaci deska chromovand hladkd, s podestavhou mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Opékaci deska hladkd, 2 zony, stolni provedeni mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Opékaci deska drazkovand, 2 zony, stolni provedeni mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Opékaci deska kombinovand hladké/drdzkovand, 2 z6ny, stolni provedeni mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Vlysoce vykonna opékaci deska hladkd, 2 zony, stolni provedeni mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Vlysoce vykonnd opékaci deska drazkovand, 2 z6ny, stolni provedeni mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Vlysoce vykonnd opékaci deska kombinovand hladké/drézkovand, 2 z6ny, stolni provedeni mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Opékaci deska hladkd, 2 zony, s podestavbou mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Opékaci deska drazkovand, 2 2dny, s podestavbou mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Opékaci deska kombinovana hladkd/drézkovand, 2 z6ny, s podestavbou mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Viysoce vykonnd opékaci deska hladkd, 2 zdny, s podestavbou mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Viysoce vitkonnd opékaci deska drdzkovand, 2 z6ny, s podestavbou mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Viysoce vykonnd opékaci deska kombinované hladké/drézkovand, 2 z6ny, s podestavbou mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Viysoce vykonnd opékaci deska chromovand hladkd, 2 z0ny, stolni provedeni mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Vlysoce vykonnd opékaci deska chromovana hladkd, 2 zony, s podestavhou mm 600x600x900(1020)
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ELEKTRICKE OPEKACI DESKY SERIE 700

Typ zafizeni Popis Rozméry: (SxHxV)
Pracovni plocha (h celkem)
E7FL4B Opékaci deska hladkd, stolni provedeni mm 400x700x290(430)
E7FR4B Opékaci deska drazkovand, stolni provedeni mm 400x700x290(430)
E7FLAMP/CR Viysoce vykonnd opékaci deska chromovand hladkd, stolni provedeni mm 400x700x900(1040)
E7FL4M Opékaci deska hladkd, s podestavbou mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Opékaci deska drazkovand, s podestavbou mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Vlysoce vykonnd opékaci deska hladkd, stolni provedeni mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Viysoce vykonnd opékaci deska drézkovand, stolni provedeni mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Vysoce vykonnd opékaci deska chromovand hladkd, stolni provedeni mm 400x700x290(430)
E7FLAMP Viysoce viikonnd opékaci deska hladka, s podestavbou mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Vlysoce vykonnd opékaci deska drazkovand, s podestavbou mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Opékadi deska hladkd, 2 zény, stolni provedeni mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Opékaci deska drazkovand, 2 zony, stolni provedeni mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Opékaci deska kombinovand hladké/drdzkovand, 2 z6ny, stolni provedeni mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Viysoce vykonnd opékaci deska hladkd, 2 zony, stolni provedeni mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Vlysoce vykonnd opékaci deska drazkovand, 2 z6ny, stolni provedeni mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Vlysoce vykonnd opékaci deska kombinovand hladké/drézkovand, 2 z6ny, stolni provedeni mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Viysoce vykonnd opékaci deska chromovand hladkd, 2 zony, stolni provedeni mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Opékaci deska hladkd, 2 zony, s podestavbou mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Opékaci deska drazkovand, 2 zdny, s podestavbou mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Opékaci deska kombinovand hladké/drézkovand, 2 zny, s podestavbou mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Vlysoce vykonnd opékaci deska hladkd, 2 zony, s podestavbou mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Viysoce vyikonnd opékaci deska drdzkovand, 2 zny, s podestavbou mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Viysoce vykonnd opékaci deska kombinované hladké/drézkované, 2 zény, s podestavbou mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Vlysoce vykonnd opékaci deska chromovana hladkd, 2 zony, s podestavhou mm 800x700x900(1040)

m ELEKTRICKE OPEKACI DESKY SERIE 900

Typ zafizeni Popis Rozméry: (SxHxV)
Pracovni plocha (h celkem)
E9FL4AM Opékaci deska hladkd, s podestavbou mm 400x900x900(960)
E9FR4M Opékaci deska drazkovand, s podestavbou mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR Opékaci deska chromovand hladkd, s podestavbou mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Viysoce vykonnd opékaci deska chromovand hladkd, 2 z6ny, s podestavhou mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Vlysoce vykonnd opékaci deska lesténd hladkd, 2 zony, s podestavhou mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Vysoce vykonnd opékaci deska hladkd, 2 zony, s podestavbou mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Vlysoce vykonnd opékaci deska drdzkovand, 2 z6ny, s podestavbou mm 800x900x900(960)
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ELEKTRICKE OPEKACI DESKY SERIE S5900

Typ zafizeni Popis Rozméry: (SxHxV)
Pracovni plocha (h celkem)
SE9FL4MP/CR Vysoce vikonna opékaci deska chromovand hladkd, s podestavhou mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Vysoce vykonna opékacf deska chromovand drézkovand, s podestavhou mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Viysoce vykonna opékaci deska hladka compound, s podestavbou mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Viysoce vjkonna opékaci deska drdzkovand compound, s podestavbou mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Viysoce vykonna opékaci deska chromovand hladkd, 2 zdny, s podestavhou mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR | Vysoce vikonna opékaci deska kombinovand hladkd/drdzkovand, chromovand, 2 zony, s podestavbou mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Vysoce vykonnd opékaci deska chromovand drazkovand, 2 zony, s podestavhou mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Viysoce vykonna opékaci deska hladka, 2 zany, s podestavbou mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Vysoce vikonna opékaci deska drdzkovand, 2 z6ny, s podestavbou mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD Vysoce vykonn opékaci deska kombinovand hladkd/drazkovand, 2 zony, s podestavbou mm 800x900x900(960)

ELEKTRICKE OPEKACI DESKY SERIE LXS900

Typ zafizeni Popis Rozméry: (SxHxV)
Pracovni plocha (h celkem)
LXE9FL4P/CR Vysoce vjkonnd opékaci deska chromovand hladkd mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Vysoce vjkonnd opékaci deska chromovand drazkovand mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Vysoce vjkonna opékaci deska hladkd compound mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Vysoce vykonnd opékaci deska drazkovand compound mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Vysoce vykonna opékacf deska chromovand hladkd, 2 zony mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Vysoce vykonnd opékaci deska kombinovand hladké/drézkovand, chromovand, 2 z6ny mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Viysoce vykonn opékaci deska chromovand drazkovand, 2 z6ny, s podestavbou mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD Vysoce vikonna opékaci deska hladkd, 2 zny mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Vysoce vjkonna opékaci deska drézkovand, 2 z6ny, mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Vysoce vjkonnd opékaci deska kombinovand hladké/drézkovand, 2 z26ny mm 800x900x290
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ELEKTRICKE OPEKACI DESKY SERIE 600 TECHNICKE UDAJE

MODEL Jrr:z}rllg\;ity Opékaci plochy | Jmenovity vykon | Pfipojovaci kabel
kW n° kw v mm?
220-240 ~ 3x25mm’
E6FL3B - E6FR3B - E6FL3M - EGFR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - E6FL3MP - EGFR3MP a q a 220-2403~ | 4x25mm?
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220- 240 ~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - E6FL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - E6FL6MP-2 - EGFR6MP-2 g 2 a 220-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - E6FL6BP-2/CR - E6FL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRICKE OPEKACI DESKY SERIE 700 TECHNICKE UDAJE
MODEL Jn:/;fllz\r']ily Opékaci plochy | Jmenovity vykon | Pripojovaci kabel
kw n° kw v mm?
220- 240 ~ 3x2,5mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 20-2403~ | 4x15mm?
380-4153N~ | 5x15mm’
E7FL4MP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 20- 240~ 3x25 mnd
E7FLAMP - E7FRAMP 48 1 48 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 20- 240~ 3x6mn
E7FRBM-2 - E7ZEMaM-2 8 2 4 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7FM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20- 240~ 3x6mmt
E7FL8MP-2 - EZFR8MP-2 - E7FM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR 9 | 2 | 48 | 20-2403~ | 4x4mn’
380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRICKE OPEKACI DESKY SERIE 900 TECHNICKE UDAJE
MODEL Jrr:/eyrllz\;ity Opékaci plochy | Jmenovity vykon | Pfipojovaci kabel
kw n° kw v mm?
20-240 3~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FL4M/CR 57 1 57 go-asane | sy 25t
220-2403 ~ 4x4mm?
E9FL8M-2 - EOFR8M-2 - EOFM8M-2 - E9FL8M-2/CR 14 2 57 a0 ats | ox 25
ELEKTRICKE OPEKACI DESKY SERIE $900 TECHNICKE UDAJE
MODEL Jrr:/eyrllg\r/]ity Opékaci plochy | Jmenovity vykon | Pripojovaci kabel
kw n° kw v mm?
SE9FL4MP/CR - SE9FR4AMP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SEQFLSMP-2/CR - SESFMBMP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SEFRBMP-2CPD - SESFMBMP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRICKE OPEKACI DESKY SERIE LX900 “qui3d,\l1{d (4V]»).¥]3
MODEL an;r;g\;ity Opékaci plochy | Jmenovity vykon | Pripojovaci kabel
kw n° kw v mm?
LXE9FLA4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x2,5mm’
LXESFL8P/-2CR - LXEFM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 132 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x2,5mm’
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Zatizeni odpovidaji pozadavkim nasledujicich evropskych smérnic:

2006/95/CE - Smérnice o nizkém napéti

2004/108/CE - Smérnice o elektromagnetické kompatibilité

93/68 - Predpisy tykajici se strojnich zafizeni

98/37 - Predpisy tykajici se strojnich zafizeni a zvlastnich referencnich norem

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Bezpecnost elektrickych spotiebict pro poufziti jako kolektivni kuchyné, trouby,

sporaky a varné desky.

Hlavni charakteristiky spotiebi¢a
Identifikacni Stitek je umistén v predni ¢asti zafizeni a obsahuje veskeré tdaje potiebné k jeho zapojeni.

Iaon
\% kw: Hz: 50/60 IPX E

MOD. N

INFORMACE PRO UZIVATELE
na zakladé smérnice 2002/95/ES, 2002/96/ES a 2003/108/ES o omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych zafizenich a likvidaci odpadt

Symbol pieskrtnutého kontejneru na zafizeni nebo jeho obalu znaci, Ze je nutné vyrobek na konci jeho Zivotnosti
likvidovat oddélené od ostatnich odpadi. Oddéleny sbér tohoto zafizeni, po ukonceni jeho Zivotnosti, je
organizovany a fizeny vyrobcem. UzZivatel, ktery se chce zbavit tohoto zafizeni, musi zkontaktovat vyrobce a fidit
se systémem vyrobce pro oddéleny sbér. Vhodny oddéleny sbér, za Gi¢elem nasledujici recyklace, zpracovani anebo
ekologicky kompatibilniho zneskodnéni zafizeni, prispiva k zabranéni moznych negativnich dopadl na Zzivotni
prostiedi a zdravi a podporuje opétovné pouziti a/nebo recyklaci material, ze kterych je zatizeni vyrobené.
Neopravnéné zneskodnéni vyrobku ze strany majitele s sebou nese spravni sankce stanovené platnymi
pravnimi predpisy.
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INSTALACNIi POKYNY

POZOR!

Obrézky, na néz je odkazovano v této kapitole, naleznete na Gvodnich strankach tohoto navodu.

POPIS SPOTREBICU

Pevnd ocelové struktura se 4 vyskové stavitelnymi
nozickami. Vnéjsi kryt z chromniklové oceli 18/10.
Specialni ocelové desky s hladkym nebo drazkovanym
povrchem a sklokeramické desky; veskeré desky jsou
vybavené boc¢nimi a zadnimi ocelovymi kryty, které
zabranuji stiikani oleje. Spotrebic je vybaveny zasuvkou na
tuk z nerezové oceli. Ocelové desky jsou ohfivané pomoci
kovovych topnych téles a sklokeramické desky pomoci
infracervenych topnych téles.

PRIPRAVA NA INSTALACI

Pred instalaci zafizeni odstrarite obal. Nékteré dily jsou
chranéné pomoci adhézni félie, kterou je nutné peclivé
odstranit.

Jestlize zlistanou na zafizeni zbytky lepidla, odstrante je
za pouziti vhodnych prostfedki (benzin atd.); v zadném
piipadé nepouzivejte abrazivni latky.

Namontujte noZicky zafizeni; zafizeni musi byt vyrovnané
pomoci vodovéhy; malé nerovnosti je mozné odstranit
pomoci stavitelnych nozicek. Hlavni vypina¢ nebo zasuvka
musi byt v blizkosti zafizeni a musi byt snadno pfistupné.
Doporucujeme umistit zafizeni pod odsava¢, aby
dochézelo k rychlému odvodu par.

Provedte instalaci tak, aby byla vzdalenost od zadni stény
a bocnich stén alespor 5 cm (obr. 1).

Zatizeni s trubkou na napajeci kabel za zadni sténou musi
byt nainstalovana alespon 5 cm od bo¢nich stén (obr. 1).
Zarizeni ve stolnim provedeni s ¢istou hmotnosti nizsi
nez 40 kg musi byt nainstalovana za pouziti dodané
upeviovaci sady a v souladu s nésledujicimi pokyny (viz
obr. 6).

Odsroubujte jednu nozicku a zasurite Sroub do nejvétsiho
otvoru ramu “A” Poté nozicku znovu zasroubujte a
upevnéte zafizeni k opérné plose pomoci sroubu “B".

Vétrani mistnosti

V mistnosti, ve které bude zafizeni nainstalované, musi byt
pfitomné otvory pro pfivod vzduchu, které zajisti spravny
provoz zafizeni a vyménu vzduchu v mistnosti.

Otvory pro pfivod vzduchu musi mit pfislusné rozméry,
musi byt chrdnéné pomoci mfizek a umisténé tak, aby

nemobhlo dojit k jejich ucpani (viz obr. 2 - obr. 3).

Bezpecnostni opatieni

Neumistujte zafizeni do blizkosti jinych spotiebiéi,
které dosahuji velmi vysokych teplot, nebot hrozi
nebezpedi poskozeni elektrickych komponentii.
Béhem instalaéni faze se ujistéte, Ze nejsou potrubi pro
ptivod a odvod vzduchu nijak ucpana.

INSTALACE

Montédz, instalaci a udrzbu zafizeni musi
specializovani pracovnici.

Veskeré prace spojené s instalaci je nutné provést v
souladu s platnymi pravnimi predpisy. Vyrobce odmitd
jakoukoliv odpovédnost za Spatny provoz zafizeni, je-li

zplisobeny nespravnou nebo neodpovidajici instalaci.

provést

Upozornéni!
Pied provedenim jakéhokoliv zasahu vypnéte piivod
elektrického proudu.

V pfipadé pfimého zapojeni do sité je nutné
nainstalovat zafizeni, které zajisti odpojeni od
sité, s takovou vzdalenosti kontaktii v rozpojeném
stavu, ktera umozni naprosté odpojeni za podminek
stanovenych pro kategorii piepétové ochrany Ill, v
souladu s instala¢nimi pokyny.

V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu je tieba ho
vyménit. Vyménu zajisti vyrobce nebo jeho technicka
sluzba, anebo kvalifikovana osoba, aby se zabranilo
veskerym rizikiim.

Pozor!

Uzemnovaci zlutozeleny kabel nesmi byt nikdy pferuseny.
ELEKTRICKE PRIPOJENI

Zapojte spotiebic¢ k napdjeci siti stanovenym zplsobem

(viz obr. 4 - 5):

1) Do blizkosti
pfitomny, Usekovy vypina¢ (A)

spotfebice nainstalujte, neni-li jiz
s automatickym
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vypinanim a ochranou proti zkratam.

2) Oteviete dvitka (B), jsou-li pfitomnd, a odsroubujte
Srouby (C) pro demontéz ovladaci desky (D).

3) Zapojte Usekovy vypina¢ (A) do svorkovnice (H)
podle obrazku a elektrickych schémat v konecné
¢asti navodu. Zvoleny pripojovaci kabel musi byt
alespon typu HO7RN-F, s min. provozni teplotou 80°C,
a musi mit prafez odpovidajici danému spotebici (viz
technické udaje v tabulkach).

4) Protahnéte kabel kabelovou prichodkou a zajistéte
ho pomoci kabelové svorky; zapojte vodice do
svorkovnice a upevnéte je. Zlutozeleny uzemriovaci
vodi¢ musi byt delsi nez ostatni vodice, aby se v
pfipadé prasknuti kabelové svorky uvolnil az po
napétovych dratech.

Ekvipotencialni systém

Spotiebi¢ je déale nutné zapojit do ekvipotencidlniho
systému. Spojovaci svorka je umisténa v blizkosti vstupu
napéjeciho kabelu.

Je vyznacena pomoci nasledujiciho symbolu: %7

Pozor!

Vyrobce odmita odpovédnost a zaruku v pfipadé skod
zpusobenych nespravnou instalaci, ktera neodpovida
uvedenym pokynim.

VYZKOUSENI ZARIZENi

Diilezité upozornéni

Pfed uvedenim zafizeni do provozu ho musite
vyzkouset za ucelem zhodnoceni provoznich
podminek kazdého komponentu a zjisténi ptipadnych
anomalii.

V této fazi je nutné pfisné dodrzovat veskeré

bezpecnostni a hygienické podminky.
Pro vyzkouseni zatizeni provedte nasledujici kontroly:

1) Zkontrolujte, jestli sitové napéti odpovida napéti
zafizeni.
2) Za

zkontrolujte elektrické zapojeni.

pouziti automatického Usekového vypinace

3) Zkontrolujte spravnou funkci bezpecnostnich zafizeni.

Po vyzkouseni zafizeni zaskolte, v pfipadé potieby,
jeho uzivatele, aby ziskal veskeré znalosti potfebné pro
bezpecny provoz zafizeni v souladu se zakony platnymi v

zemi, ve které bude pouzivano.

NAVOD K OBLUZE

POZOR!

Pouzivejte zafizeni pod dohledem a nikdy ho
nenechavejte pracovat naprazdno.

Svételné kontrolky znadi stav zapnuti a vypnuti
veskerého vybaveni.

Zafizeni si nevyzaduje zadné zvlastni sefizovaci
zasahy, které jsou vyhrazené specializovanym
pracovnikiim, ale pouze bézna sefizeni, ktera musi
provést uzivatel béhem pouzivani vyrobku.

Pouzivejte pouze pfislusenstvi uvedené vyrobcem.
Zafizeni je urcené pro pfimou tepelnou upravu
potravin na varné plotné desky. Nepouzivejte toto
zafizeni pro pfipravu pokrmi v hrnci nebo jinych
nadobach.

Pro zajisténi dobrého vykonu a nizké spotieby
energie doporucujeme nechat potraviny rozmrazit
pfi teploté prostiedi a teprve poté pristoupit k jejich
tepelné uGpravé. Béhem prvnich nékolika pouzZiti
zafizeni mzete zaznamenat $tiplavy pach nebo pach
spaleniny. Tento jev zmizi po nasledujicich dvou nebo
tiech pouzitich.

Po pouziti zistanou varné plochy po uréitou dobu
teplé, i kdyz je zafizeni vypnuté (zbylé teplo).
Neopirejte se o tyto plochy rukama a zamezte piistup
déti!

Tyto piedpisy jsou velmi dilezité; v pFipadé jejich
nedodrzeni mize dojit k poruse zafizeni nebo
nebezpeénym situacim pro uZivatele.

Tento spotiebic neni uréeny k tomu, aby ho pouzivaly
osoby (véetné déti) se snizenymi psychickymi
a fyzickymischopnostmi a/nebo nezkusené a
nevyskolené osoby, jestlize nejsou pod dohledem
osoby odpovédné za jejich bezpecnost, ktera je
seznamena s pokyny pro pouzivani tohoto spotiebice.
Déti musi byt pod dohledem, aby si se spotiebicem
nemohly hrat.

UVEDENI DO PROVOZU OCELOVE
OPEKACI DESKY

Pred pouzitim desky

Diilezité upozornéni!

Pted prvnim pouzitim zafizeni je nutné nékolikrat peclivé
vycistit povrch opékaci desky za pouziti vlazné vody,
Cisticiho prostfedku a jemné hadry a odstranit veskeré
stopy po prostfedku proti rzi, ktery na desku nanesl
vyrobce; vie vysuste Cistou hadrou (viz odstavec ,Péce o
zafizeni”).
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Ujistéte se, Ze je zasuvka na tuk ve spravné poloze.
Zapnéte hlavni vypinac pred zafizenim.

Pro zapnuti otocte ovladaci knoflik do polohy @®/0, na
zvolenou teplotu v rozmezi od 50°C do 300°C; dojde k
zapnuti svételnych kontrolek. Zelena kontrolka znaci, ze
je zarizeni pod proudem a oranzova kontrolka zase znadi,
Ze jsou topna télesa v provozu. Jakmile zafizeni dosdhne
nastavené teploty, kontrolka se vypne. K zahfivani dochazi
po celé plose desky.

Modely s dvéma plotnami maji dvé opékaci plochy,
které jsou ovladany samostatné pro zajisténi nezavislého
nastaveni teploty. Pro vypnuti zafizeni otocte ovladaci
knoflik do polohy @.0.

UVEDENI DO PROVOZU SKLOKERAMICKE
OPEKACI DESKY

Ujistéte se, Ze je zasuvka na tuk ve spravné poloze.
Zapnéte hlavni vypinac pfed zafizenim. Pro zapnuti
zafizeni otocte ovladaci knoflik zvolené opékaci
plochy. Rozsviti se svételnd kontrolka, ktera znadi,
Ze je zatizeni v provozu. Dalsim otdc¢enim ovladaciho
knofliku muzete nastavit zvolenou teplotu. K
zahtivani dochazi po celé plose desky. Doporuc¢ujeme
zapnout desku na maximalni teplotu; po dosaZeni
maximalni teploty otocte ovladaci knoflik na nizsi
teplotu. Pro vypnuti jednotlivych zén otocte ovladaci
knoflik do polohy @/O.

CISTENI SKLENENE DESKY

Sklo je nutné cistit tekutymi odmastovacimi piipravky
na bazi octu nebo citrénu, které jsou vhodné pro cisténi
keramiky nebo skla. Béhem této operace by sklo nemélo
byt zcela studené, abyste mohli pfilepené potraviny,
spalené tuky atd., zvlhc¢ené vihkou hadrou, lehce odstranit
béZznou 3$krabkou, diky ¢emuz zabranite poskozeni
sklenéného povrchu.

Nepouzivejte abrazivni nebo korozivni ¢istici pFipravky.

UPOZORNENI

Povrch varné desky je odolny, ale ne nerozbitelny, a proto
muze dojit k jeho poskozeni v piipadé, ze na néj spadne
néjaky tvrdy nebo ostry predmét. V pfipadé, ze dojde k
prasknuti, naruseni nebo popraskani skla, nepouzivejte
zafizeni a ihned kontaktujte servisni stredisko.

Nelijte na povrch sklokeramické desky vodu, predevsim,
je-li jesté teply, abyste ji neposkodili.

UDRZBA
PECE O ZARIZENI

POZOR!

- Pred cisténim zafizeni
vychladnout.

-V pripadé elektrickych zafizeni vypnéte pfivod

ho vypnéte a nechte

elektrického proudu pomoci piislusného vypinace.
Peclivé kazdodenni cisténi zaruCuje spravny provoz a
dlouhou Zivotnost zafizeni.
Ocelové casti zafizeni je nutné cistit pomoci teplé vody
a disticiho prostfedku za pouziti navlh¢ené hadry; pro
$piny pouzijte etanol,
nebo jiné rozpoustédlo neobsahujici halogeny; nikdy

odstranéni odolnéjsi aceton
nepouzivejte abrazivni a korozivni Eistici prostfedky
jako je kyselina solna / chlorovodikova nebo sirova.
Pouziti kyselin mize ohrozit spravnou funkci a
bezpecnost zafizeni. Nepouzivejte kartace, draténky
nebo abrazivni kotouce vyrobené z jinych material(i nebo
slitin, které by mohly zplsobit vytvoreni rezavych skvrn na
povrchu zafizeni. Ze stejného divodu zamezte kontaktu
s zeleznymi predméty. Pozor na kartdce a draténky z
nerezové oceli, které sice nezplsobuji kontaminaci
povrch, ale mohou je poskrabat.

| kdyzZ je zafizeni velmi $pinavé, nikdy nepouzivejte skelny
nebo smirkovy papir; v tomto pfipadé doporucujeme
pouzit syntetické houby (napft. houba Scotchbrite).

Déle je zakdzano pouzivat piipravky na cisténi stfibra a je
nutné davat pozor na vypary kyseliny solné nebo sirové,
které mohou vznikat napfiklad pfi ¢isténi podlah. Nikdy
na zafizeni nesméruijte st¥ikajici vodu, nebot by mohlo
dojit k jeho poskozeni. Po vycisténi zafizeni ho fadné
oplachnéte cistou vodou a peclivé ho vysuste za pouziti
suché hadry.

DULEZITE UPOZORNENI

Pro optimalni vyuziti sklokeramickych desek je dllezité

postupovat podle nasledujicich rad a pokyn(:

1) Po vareni z desky odstrarite veskeré zbytky Spiny nebo
jidla za pouziti vhodné skrabky.

2) Naneste na studenou desku nékolik kapek pfipravku
vhodného pro cisténi sklokeramickych desek a
vycistéte ji za pouziti kuchynskych papirovych utérek
nebo jemné hadry. Nepouzivejte Zzadné houbicky
nebo abrazivni pFipravky. Nepouzivejte ani Zadné
korozivni cistici prostiredky jako jsou spreje na
trouby nebo odstrarnovace skvrn.

3) Oplachnéte desku a vysuste ji pomoci jemné hadry
nebo kuchynskych papirovych utérek.

Doporucujeme ¢istit desku po kazdém pouziti.

VYMENA KOMPONENTU
(NAHRADNI DILY)

Pouzivejte vyhradné nahradni dily dodané vyrobcem.
Veskeré Udrzbaiské zasahy musi provadét kvalifikovani
pracovnici. Kontrolujte zafizeni alespon jednou za rok; za
timto ucelem doporucujeme uzaviit smlouvu o udrzbé.
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DLOUHODOBA NECINNOST povrch opékaci desky vrstvicku potravinaiského oleje.
ZARIZENI 4) Provedte veskeré udrzbaiské zasahy.
Jestlize nebudete zafizeni pouzivat delsi dobu, postupujte ~ 5) Zakryjte zafizeni obalem a nechte volnych nékolik
nasledovné: otvord pro cirkulaci vzduchu.
1) Za poutziti usekového vypinac¢e odpojte zafizeni od CHOVANI V PRIPADE PORUCHY
privodu elektrického proudu.
2) Zafizeni a okolni plochy peclivé vycistéte. V pfipadé poruchy okamzité odpojte zafizeni od elektrické

3) Naneste na veskeré povrchy z nerezové ocelia na cely  sité a kontaktujte servisni stfedisko.

ZARUCNI LIST

VYROBCE:

ULICE:

PSC: OBEC:

OKRES: DATUM INSTALACE:
TYP.
VYROBNi CiSLO

UPOZORNENI

Vyrobce odmita odpovédnost za jakékoliv piipadné nepresnosti vyskytujici se v tomto navodu, zpUsobené chybami,
které vznikly pfi pfepisu a tisku. Vyrobce si déle vyhrazuje pravo pozménit vyrobek, kdykoliv to uzna za vhodné ¢i uzitecné,
za predpokladu, Ze nedojde k ovlivnéni jeho zakladnich vlastnosti.

Viyrobce odmita veskerou odpovédnost v pfipadé nedodrzeni pokynti obsazenych v tomto navodu.

Vyrobce odmita veskerou odpovédnost za piimé a nepfimé skody zplsobené nespravnou instalaci, manipulaci,
nespravnou Udrzbou a nevhodnym pouzivanim zafizeni.
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ELEKTRICKE OPEKACIE DOSKY SERIA 600

Typ zariadenia Popis Rozm.: (SxHxV)
Pracovna plocha (h celkom)

E6FL3B Opekacia doska hladka, stolné prevedenie mm 300x600x290(410)
E6FR3B Opekacia doska vribkovand, stolné prevedenie mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Viysoko vyikonné opekacia doska hladkd, stolné prevedenie mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Vlysoko vykonnd opekacia doska vribkovand, stolné prevedenie mm 300x600x290(410)
E6FL3M Opekacia doska hladkd, s podstavbou mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Opekacia doska vribkovand, s podstavbou mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Viysoko vykonna opekacia doska hladkd, s podstavbou mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Vlysoko vykonnd opekacia doska vribkovand, s podstavhou mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Vlysoko vykonnd opekacia doska chrémovand hladk, stolné prevedenie mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Vlysoko vykonnd opekacia doska chrémovana hladkd, s podstavbou mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Opekacia doska hladka, 2 zny, stolné prevedenie mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Opekacia doska vribkovand, 2 zony, stolné prevedenie mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Opekacia doska hladkd/vribkovand, 2 z6ny, stolné prevedenie mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Vlysoko vykonnd opekacia doska hladkd, 2 zdny, stolné prevedenie mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Viysoko viikonné opekacia doska vrabkovand, 2 zdny, stolné prevedenie mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Vlysoko vykonnd opekacia doska hladka/vribkovand, 2 zony, stolné prevedenie mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Opekacia doska hladka, 2 z6ny, s podstavbou mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Opekacia doska vrabkovand, 2 zony, s podstavhou mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Opekacia doska hladkd/vribkovand, 2 zény, s podstavhou mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Vlysoko vykonnd opekacia doska hladkd, 2 zony, s podstavbou mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Viysoko vykonnd opekacia doska vribkovand, 2 z6ny, s podstavbou mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Vysoko vykonnd opekacia doska hladka/vribkovand, 2 zony, s podstavhou mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Viysoko viikonna opekacia doska chrémovand hladk, 2 z0ny, stolné prevedenie mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Viysoko vykonné opekacia doska chromovand hladkd, 2 z6ny, s podstavbou mm 600x600x900(1020)




112 |

ELEKTRICKE OPEKACIE DOSKY SERIA 700

Typ zariadenia Popis Rozm.: (SxHxV)
Pracovna plocha (h celkom)

E7FL4B Opekacia doska hladka, stolné prevedenie mm 400x700x290(430)
E7FR4B Opekacia doska vribkovand, stolné prevedenie mm 400x700x290(430)
E7FLAMP/CR Viysoko vykonné opekacia doska chrdmovand hladkd, stolné prevedenie mm 400x700x900(1040)
E7FL4AM Opekacia doska hladka, s podstavbou mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Opekacia doska vribkovand, s podstavbou mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Vlysoko vykonnd opekacia doska hladkd, stolné prevedenie mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Viysoko viikonné opekacia doska vribkovand, stolné prevedenie mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Vlysoko vykonnd opekacia doska chrémovand hladk, stolné prevedenie mm 400x700x290(430)
E7FL4AMP Viysoko vykonné opekacia doska hladkd, s podstavbou mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Vlysoko vykonnd opekacia doska vribkovand, s podstavbou mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Opekacia doska hladkd, 2 zny, stolné prevedenie mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Opekacia doska vribkovand, 2 z6ny, stolné prevedenie mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Opekacia doska hladkd/vribkovand, 2 z6ny, stolné prevedenie mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Vlysoko vykonnd opekacia doska hladkd, 2 zdny, stolné prevedenie mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Viysoko vyikonné opekacia doska vribkovand, 2 zdny, stolné prevedenie mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Vlysoko vykonnd opekacia doska hladka/vribkovand, 2 zony, stolné prevedenie mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Viysoko viikonné opekacia doska chrémovand hladkd, 2 zony, stolné prevedenie mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Opekacia doska hladkd, 2 z6ny, s podstavbou mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Opekacia doska vribkovand, 2 zony, s podstavhou mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Opekacia doska hladkd/vribkovand, 2 z6ny, s podstavbou mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Vlysoko vykonnd opekacia doska hladkd, 2 zdny, s podstavbou mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Vlysoko vykonnd opekacia doska vribkovand, 2 z6ny, s podstavbou mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Vlysoko vykonnd opekacia doska hladka/vribkovand, 2 zény, s podstavbou mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Viysoko vykonné opekacia doska chromovand hladkd, 2 z6ny, s podstavbou mm 800x700x900(1040)

ELEKTRICKE OPEKACIE DOSKY SERIA 900

Typ zariadenia Popis Rozm.: (SxHxV)
Pracovna plocha (h celkom

E9FL4M Opekacia doska hladka, s podstavbou mm 400x900x900(960)
E9FR4M Opekacia doska vribkovand, s podstavbou mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR Opekacia doska chrémovand hladkd, s podstavbou mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Viysoko vykonna opekacia doska chrémovand hladkd, 2 zény, s podstavbou mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Vysoko vykonnd opekacia doska lestend hladka, 2 z6ny, s podstavbou mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Vlysoko vykonnd opekacia doska hladkd, 2 zony, s podstavbou mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Vlysoko vykonnd opekacia doska vribkovand, 2 z6ny, s podstavbou mm 800x900x900(960)

)
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ELEKTRICKE OPEKACIE DOSKY SERIA S900

Typ zariadenia Popis Rozm.: (SxHxV)
Pracovna plocha (h celkom)

SE9FLAMP/CR Vlysoko vykonnd opekacia doska chrémovana hladkd, s podstavbou mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Viysoko vykonné opekacia doska chrémovand vribkovand, s podstavbou mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Vlysoko vykonnd opekacia doska hladkd compound, s podstavbou mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Viysoko viikonné opekacia doska vribkovand compound, s podstavhou mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Vysoko viikonné opekacia doska chromovand hladkd, 2 z6ny, s podstavbou mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR |  Vysoko vjkonné opekacia doska chrémovand hladkd/vriibkovand, 2 z6ny, s podstavbou mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Viysoko viikonnd opekacia doska chrémovand vribkovand, 2 z0ny, s podstavbou mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Vlysoko vykonnd opekacia doska hladka compound, 2 z6ny, s podstavhou mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Viysoko viikonné opekacia doska vribkovand compound, 2 zény, s podstavbou mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD |  Vysoko vykonnd opekacia doska chromovana hladké/compound, 2 zdny, s podstavbou mm 800x900x900(960)

ELEKTRICKE OPEKACIE DOSKY SERIA LX900

Typ zariadenia Popis Rozm.: (SxHxV)
Pracovna plocha (h celkom)
LXE9FL4P/CR Viysoko vyikonné opekacia doska chrémovand hladkd mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Viysoko vjkonnd opekacia doska chrémovand vribkovand mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Vlysoko vykonnd opekacia doska hladkd compound mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD ysoko vykonnd opekacia doska vriibkovand compound mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Viysoko vykonné opekacia doska chromovand hladkd, 2 z6ny mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Viysoko vyikonné opekacia doska chrémovand hladkd/vriibkovand, 2 z6ny mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR ysoko vykonnd opekacia doska chrémované vriibkované, 2 z6ny mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD Vlysoko vykonnd opekacia doska hladka compound, 2 z6ny mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Viysoko viikonné opekacia doska vribkovand compound, 2 zény mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Vlysoko vjkonnd opekacia doska chrémovand hladkd/compound, 2 zdny mm 800x900x290
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ELEKTRICKE OPEKACIE DOSKY SERIA 600 TECHNICKE UDAJE

Nomindlny

Nrminal
Nominainy

MODEL wjkon Opekacie plochy |Menovité napatie| Napajaci kabel
kw n° kw v mm?
220-240~ 3x25mm’
E6FL3B - EGFR3B - E6FL3M - EGFR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - EGFL3MP - EGFR3MP n q a 20-2403~ | 4x25mm?
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - EGFR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - E6FL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - EGFR6MP-2 g 2 A 220-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - EGFL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRICKE OPEKACIE DOSKY SERIA 700 TECHNICKE UDAJE

Nrminal
Nominainy

MODEL vikon Opekacie plochy | Menovité napatie| Napdjaci kabel
kw n° kw v mm?

220- 240 ~ 3x2,5mm’

E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’

E7FL4MP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 20240~ | 3x25mar
E7EL4MP - E7ZFRAMP 48 1 48 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’

E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 20- 240~ Jx6mm
E7FRBM.2 - E7ZFMEM-2 8 2 4 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’

E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7FM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20- 240~ 3x6mm
E7FL8MP-2 - E7FR8MP-2 - E7FM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR 9% | 2 | 48 | 20-203~ | ax4mm’
380-4153N~ | 5x25mm’

ELEKTRICKE OPEKACIE DOSKY SERIA 900 TECHNICKE UDAJE
MODEL N”\;;;")ﬁ”y Opekacie plochy |Menovité napatie| Napajaci kabel
kw n’ kw v mm?

20-240 3~ | 4x25mm’

E9FL4M - E9FR4M - E9FL4M/CR 57 1 57 a0 a5 3N x5
220-2403 ~ 4x4mm?

E9FL8M-2 - EOFR8M-2 - E9FM8M-2 - E9FL8M-2/CR 14 2 ST a0 ats e x5

ELEKTRICKE OPEKACIE DOSKY SERIA $900 TECHNICKE UDAJE

MODEL vikon Opekacie plochy |Menovité napatie| Napajaci kabel
kw n° kw Vv mm?
SE9FL4MP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SE9FLBMP-2/CR - SE9FM8MP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FL8MP-2/CPD - SE9FR8MP-2CPD - SEOFMBMP-2/CPD 13,2 2 6,6 380-4153N ~ 5x2,5mm’
ELEKTRICKE OPEKACIE DOSKY SERIA LX900 U3« [\1{d(4V].V]3
MODEL "U‘;'),,'El';::”y Opekacie plochy |Menovité napitie| Napajaci kabel
kw n° kW \ mm?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 132 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 13,2 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm’
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Zariadenia zodpovedaju poziadavkdm nasledujicich eurépskych smernic:

2006/95/CE - Smernica o nizkom napati

2004/108/CE - Smernica o elektromagnetickej kompatibilite

93/68 - Predpisy tykajuce sa strojovych zariadenf

98/37 - Predpisy tykajlice sa strojovych zariadeni a zvlastnych referen¢nych noriem

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Bezpecnost elektrickych spotrebicov pre pouzitie ako kolektivne kuchyne, rury,

sporaky a varné dosky.

Vlastnosti zariadeni
Identifikacny Stitok je umiestneny v prednej casti zariadenia a obsahuje vietky Gidaje potrebné k jeho pripojeniu.

Ian
\% kw: Hz: 50/60 IPX E

MOD. N°:

INFORMACIE PRE UZIVATELOV
na zaklade smernice 2002/95/ES, 2002/96/ES a 2003/108/ES o obmedzeni pouzivania niektorych nebezpecnych latok v
elektrickych a elektronickych zariadeniach a likvidacii od

Symbol preciarknutého kontajneru na zariadeni alebo jeho obale znamend, Ze vyrobok je potrebné po uplynuti jeho Zivotnosti
zlikvidovat oddelene od ostatnych odpadov. Oddeleny zber tohto zariadenia po uplynuti jeho Zivotnosti je organizovany a
riadeny vyrobcom. Uzivatel, ktory sa chce zbavit tohto zariadenia, musi kontaktovat vyrobcu a riadit sa systémom vyrobcu pre
oddeleny zber zariadenia po uplynuti jeho Zivotnosti. Vhodny oddeleny zber za Gicelom naslednej recyklacie, spracovania alebo
ekologicky kompatibilného zneskodnenia prispievaju k zabraneniu moznych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a
zdravie a podporuje opétovné poutzitie a/alebo recyklaciu materiélov, z ktorych je zariadenie vyrobené.

Neopravnena likvidacia vyrobku zo strany jeho majitela nesie zo sebou sankcie v stlade s platnymi pravnymi predpismi.




116 |

POKYNY PRE INSTALACIU

POZOR!

Obrézky, na ktoré odkazujeme v tejto kapitole, su uvedené v pociato¢nych strankach tohto navodu.

POPIS SPOTREBICOV

Pevnad ocelové Struktira so 4 vyskovo nastavitelnymi
nozickami. Vonkajsi kryt pozostava z chrémniklovej ocele
18/10. Opekacie dosky zo $pecialnej ocele s hladkym alebo
vribkovanym povrchom a opekacie dosky z keramického
skla su vietky vybavené bo¢nymi a zadnymi ochrannymi
krytmi, ktoré zabranuju striekaniu oleja. Spotrebi¢ je
okrem toho vybaveny zasuvkou na zber tuku, ktord je
vyrobend z nehrdzavejicej ocele. Ocelové opekacie
dosky su zahrievané pomocou kovovych topnych telies
a opekacie dosky vyrobené z keramického skla su
zahrievané pomocou infraervenych topnych telies.

PRIPRAVA ZARIADENIA NA INSTALACIU

Pred instalaciou zariadenia z neho odstrante obal. Niektoré
Casti st obalené ochrannou féliou, ktorl je nevyhnutné
odstranovat velmi opatrne.

V pripade, Ze na zariadeni alebo jeho castiach zostatu
zvysky lepidla, odstrante ich pomocou vhodnych
prostriedkov, napr.benzin.V ziadnom pripade nepouZzivajte
na ich odstranenie abrazivne latky. Namontujte nozicky
zariadenia. Zariadenie vyrovnajte pomocou vodovahy.
Malé rozdiely v rovnovahe mozete odstranit pomocou
nastavitelnych noziciek. Hlavny vypina¢ alebo zasuvka
sa musia nachadzat v blizkosti zariadenia a byt lahko
dosiahnutelné.

Doporucujeme umiestnit zariadenia pod digestor tak, aby
dochédzalo k rychlemu odsévaniu par.

Instalaciu vykonavajte tak, aby vzdialenost od zadnej steny
a boc¢nych stien bola najmenej 5 cm. (obr.1).

Vybavenia, ktoré maju privodnut hadicu napajacieho kabla
umiestnenu na zadnej stene, musia byt nainstalované vo
vzdialenosti najmenej 5 cm od bocnych stien (obr.1).
Stolové vybavenia s cistou vahou nizSou ako 40 kg musia
byt nainstalované za pouZitia dodanej upeviovaciej
supravy, dodrziavajuc nasledujlce spdsoby (vidobr.6).
Odkrutte jednu nozicku a zasunte kolik do najvacsieho
otvoru svorky ,A’ prikritte nozicku spat a upevnite
vybavenie k opornému povrchu pomocou skrutky,,B".
Vetranie miestnosti

V miestnosti, kde je zariadenie nainstalované, sa musia
nachadzat otvory pre privod vzduchu, ktoré zabezpecuju

spravnu prevadzku zariadenia a vymenu vzduchu v
miestnosti.

Otvory pre privod vzduchu musia mat vhodné rozmery,
musia byt chranené mriezkami a umiestnené tak, aby
nemohlo dojst k ich ucpaniu. (vid obr. 2 - obr. 3).

Varovanie - upozornenie

Neinstalujte zariadenie v blizkosti inych spotrebicov,
ktoré dosahuju prilis vysoké teploty, aby nedoslo k
poskodeniu elektrickych komponentov.

Pocas instalaénej fazy sa uistite, ¢i nie su potrubia na
privod a odvod vzduchu ucpané.

INSTALACIA

Montdz, instalaciu a udrzbu zariadenia musi vykonavat
kvalifikovany personal.

Vietky prace nevyhnutné pre instaldciu musia byt
vykonané v sulade s platnymi predpismi. Vyrobca
odmieta akukolvek zodpovednost za nespravnu
prevadzku zariadenia spdsobenu nespravnou alebo
nezodpovedajlcou instalaciou.

Upozornenie!
Pred vykonanim akéhokolvek zéakroku vypnite hlavny
privod elektrickej energie.

Pri priamom zapojeni do siete je treba pripravit
zariadenie zabezpecujtice odpojenie od siete s takou
vzdialenostou otvorenia kontaktov, ktora umozni
celkové odpojenie v stave kategérie prepatia lll, v
stlade s instalacnymi pokynmi.

Ak je napajaci kabel poskodeny, jeho vymenu musi
zabezpecit vyrobca alebo jeho servisné stredisko, resp.
kvalifikovana osoba tak, aby sa predislo akémukolvek
riziku.

Pozor!
Zlto-zeleny uzemnovaci kabel nesmie byt nikdy prerugeny

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

Zapojte spotrebi¢ do napajacej siete uvedenym spdsobom
(vid'obr.4 - 5):
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1) Do blizkosti spotrebi¢ca nainstalujte, ak sa tu
nenachadza, Usekovy vypinac¢ (A) s automatickym
vypinanim a ochranou proti skratom.

2) Otvorte dvierka (B), ak sa tu nachadzaju, a odskrutkujte
skrutky (C) pre demontaz ovladacieho panela (D).

3) Zapojte usekovy vypinac (A) ku svorkovnici (H) tak, ako
je to uvedené na obrazku a v elektrickych schémach
na konci tohto navodu. Zvoleny napajaci kdbel musi
byt asport typu HO7RN-F s minimélnou teplotou
prevadzky 80°C a musi mat prierez zodpovedajuci
zariadeniu (vid'technické udaje v tabulkach).

4) Prevle¢te kabel cez kablovy otvor a zatiahnite
ho pomocou kéblovej svorky. Zapojte vodi¢e do
prislusnej polohy v svorkovnici a upevnite ich. Zlto-
zeleny uzemnovaci vodi¢ musi byt dIhsi ako ostatné
vodice tak, aby sa v pripade prasknutia kdblovej svorky
uvolnil az po napatovych kébloch.

Ekvipotencialny systém

Spotrebi¢ musite pripojit na ekvipotencialny systém.
Spojovacia svorka je umiestnend v tesnej blizkosti vstupu
napajacieho kabla.

Odlisuje sa nasledujucim symbolom: %y

Pozor!

Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost a zaruku
v pripade $kdd sposobenych nespravnou instalaciou,
ktora nezodpoveda uvedenym pokynom.

SKUSKA ZARIADENIA

Doélezité upozornenie!

Pred uvedenim zariadenia do prevadzky ho
musite vyskusat z toho dovodu, aby ste zhodnotili
prevadzkové podmienky kazdého komponentu a
zistili pripadné anomalie. V tejto faze je doélezité,
aby ste prisne dodrziavali vietky bezpecnostné a
hygienické podmienky.

Pre vykonanie skusky zariadenia vykonajte nasledujice
kontroly:

1) Skontrolujte, ¢i sietové napétie zodpoveda napatiu
zariadenia.

2) Pomocou automatického Usekového vypinaca
skontrolujte elektrické zapojenie.
3) Skontrolujte spravnu  funkciu  bezpecnostnych

zariadeni.

V pripade potreby, ak je to nevyhnutné, vhodne poucte
uzivatela zariadenia tak, aby ziskal vsetky potrebné
kvalifikacie pre bezpecnl prevadzku zariadenia v sulade
so zékonmi platnymi v krajine, kde sa zariadenie bude
pouzivat.

NAVOD NA OBSLUHU

POZOR!

Pouzivajte zariadenia len pod dohladom osoby a nikdy
ich nenechavajte pracovat naprazdno.

Svetelné kontrolky uvadzaju stav zapnutia alebo
vypnutia vSetkych vybaveni zariadenia.

Zariadenia si nevyzaduju Ziadne zvlastne zakroky
tykajice sa nastavenia, ktoré su vyhradené
Specializc 1 personal kou nastaveni,
ktoré musi vykonat uzivatel' pocas pouzivania vyrobku.

1S vyni

Pouzivajte len prislusenstvo uvedené vyrobcom.
Zariadenia su uréené na priamu tepelnu upravu
potravin na varnej platni dosky. NepouzZivajte toto
zariadenie na pripravu potravin v hrnci alebo inych
kuchynskych nadobach.

Pre zaistenie dobrého vykonu a nizkej spotreby
energie doporué¢ujeme nechat potraviny rozmrazit pri
teplote miestnosti predtym, ako ich zacnete tepelne
upravovat.

Pocas prvych pouzivani zariadenia mézete zacitit ostry
pach alebo pach nie¢oho zhoreného. Tento jav celkom
zmizne po nasledujtcich dvoch alebo troch pouzitiach
dosky.

Po pouziti zostanu varné plochy dlhsiu dobu teplé
napriek tomu, Ze su vypnuté (zvyskové teplo).
Nedotykajte sa ich rukami a zabrarite tomu, aby sa k
nim pribliZili deti!Uvedené predpisy su velmi délezité.
V pripade ich nedodrzania méze dojst k nespravnej
prevadzke zariadenia ako aj nebezpecenstvu pre
uzivatela.

Tento spotrebic¢ nie je urceny na pouzitie zo strany
osob (vratane deti) so znizenymi psychickymi
alebo fyzickymi schopnostami, alebo neskusené a
nepoucené osoby v pripade, Ze nie st pod dohladom
osoby zodpovenej za ich bezpecnost, ktora je
oboznamena s pokynmi na pouzitie tohto spotrebica.
Deti musia byt pod dohladom, aby ste sa uistili, Ze sa
so spotrebicom nehraju.

UVEDENIE OCELOVEJ OPEKACEJ DOSKY
DO PREVADZKY

Pred prvym pouzitim dosky

Ddélezité upozornenie!

Pred prvym pouzitim zariadenia niekolkokrat starostlivo
vycistite povrch opekacej dosky pomocou vlaznej vody,
Cistiaceho prostriedku a jemnej handricky tak, aby ste
odstranili vsetky stopy prostriedku proti hrdzi, ktory
bol na spotrebi¢ naneseny vyrobcom. Potom spotrebic
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vysuste cistou handri¢kou (vid' odstavec ,Starostlivost o
zariadenie”).

Uistite sa, i je zdsuvka na tuk v spravnej polohe.

Zapnite hlavny vypinac pred zariadenim.

Pre zapnutie otocte ovlddaci gombik do polohy @0
na zvolent teplotu v rozmedzi od 50°C do 300°C; dojde k
zapnutiu svetelnych kontroliek. Zelena kontrolka uvadza,
Ze zariadenie je pod pridom a oranzovéd kontrolka
naopak uvadza, Ze topné telesa su v prevadzke. Akonahle
zariadenie dosiahne nastavenu teplotu, kontrolka sa
vypne.

K zahrievaniu dochadza po celej ploche dosky.

Modely s dvoma platinami maju dve opekacie plochy,
ktoré su ovladané samostatne pre zaistenie nezavislého
nastavenia teploty.

Pre vypnutie zariadenia otocte ovladaci gombik do polohy

@/0.

UVEDENIE OPEKACEJ DOSKY Z
KERAMICKEHO SKLA DO PREVADZKY

Uistite sa, ¢i je zdsuvka na tuk v spravnej polohe.

Zapnite hlavny vypina¢ pred zariadenim. Pre zapnutie
zariadenia otocte ovladaci gombik zvolenej opekacej
plochy. Rozsvieti sa svetelnd kontrolka, ktord uvadza, ze
zariadenie je v prevadzke. Dal$im otacanim ovladacieho
gombiku mézete nastavit zvolenu teplotu.

K zahrievaniu dochddza po celej ploche dosky.
Doporucujeme zapnut dosku na maximalnu teplotu. Po
dosiahnuti maximalnej teploty otocte ovladaci gombik
na nizsiu teplotu. Pre vypnutie jednotlivych zén otocte
ovladaci gombik do polohy @/O.

CISTENIE SKLENENEJ DOSKY

Sklo cistite tekutymi odmastovacimi pripravkami na baze
octu alebo citrénu, ktoré st vhodné na cistenie keramiky
alebo skla. Pocas tejto operacie by sklo nemalo byt celkom
vychladnuté, aby ste mohli prilepené potraviny, spalené
tuky, atd., zvlh¢ené vlhkou handrickou lahko odstranit
beznou $krabkou, vdaka comu zabranite poskodeniu
skleneného povrchu.

Nepouzivajte abrazivne alebo korozivne istiace pripravky.

UPOZORNENIA

Povrch varnej dosky je odolny, ale nie nerozbitelny.
Preto méze dojst k jeho poskodeniu v pripade, Ze nan
spadne nejaky tvrdy alebo ostry predmet. V pripade, ze
dojde k prasknutiu, naruseniu alebo popraskaniu skla,
nepouzivajte zariadenia a ihned kontaktujte servisné
stredisko.

Nevylievajte na povrch dosky z keramického skla vodu,
predovsetkym vtedy, ked' je tento povrch teply, aby ste ju
neposkodili.

UDRZBA

STAROSTLIVOST O ZARIADENIE

POZOR!
- Pred (istenim zariadenie vypnite a nechajte
vychladnut.

-V pripade elektrickych zariadeni vypnite privod
elektrického pridu pomocou prislusného vypinaca.
Starostlivé kazdodenné Cistenie zarucuje spravnu funkciu
a dlhu Zivotnost zariadenia.
Ocelové casti zariadenia cistite pomocou vody a ¢istiaceho
prostriedku vlhkou handri¢kou; na odstranenie odolnejsej
Spiny pouzite etanol, acetdén alebo iné rozpustadlo
obsahujlce halogény; nepouzivajte abrazivne latky a
korozivne cistiace prostriedky ako je kyselina solna
/ chlorovodikova alebo sirova. Pouzitie kyselin méze
ohrozit spravnu funkciu a bezpeénost zariadenia.
Nepouzivajte kefy, drétenky alebo abrazivne kotuce
vyrobené z inych materidlov alebo zliatin, ktoré by
mohli sposobit vytvorenie hrdzavych $kvin na povrchu
zariadenia. Z rovnakého dévodu sa vyhybajte kontaktu
zariadenia so Zeleznymi predmetmi. Pozor na kefy a
drotenky z nehrdzavejucej ocele, ktoré sice nespdsobuju
kontaminaciu povrchov, ale mézu ich poskriabat.
Aj ked je zariadenie velmi $pinavé, nikdy nepouzivajte
skleneny alebo S3mirglovy papier; v tomto pripade
doporu¢ujeme  pouzit syntetické 3pongie  (napr.
Scotchbrite).
Dalej je zakézané pouzivat pripravky na Cistenie striebra a
je potrebné davat pozor na vypary kyseliny solnej alebo
sirovej, ktoré sa moézu tvorit napriklad pri ¢isteni podlah.
Nikdy na zariadenie nesmerujte striekajicu vodu,
pretoze by mohlo déjst k jeho poskodeniu. Po vycisteni
zariadenia ho starostlivo oplachnite ¢istou vodou a vysuste
pomocou suchej utierky.

DOLEZITE UPOZORNENIE:
Pre optimalne vyuZitie dosiek z keramického skla je
dolezité postupovat podla nasledujucich rad a pokynov:

1) Po dokonceni varenia odstrarte z dosky vsetky zvysky
Spiny alebo jedla pomocou vhodnej skrabky.

2) Na studenu dosku naneste niekolko kvapiek pripravku
vhodného na (istenie dosiek z keramického skla
a vycistite ju pomocou kuchynskych papierovych
utierok alebo jemnej handricky. Nepouzivajte ziadne
Spongie alebo abrazivne pripravky. Nepouzivajte
ani ziadne korozivne (istiace prostriedky ako
spreje na kuchynské rury alebo odstrafiovace
Skvin.

3) Oplachnite dosku a vysuste ju pomocou jemnej
handri¢ky alebo kuchynskej papierovej utierky.

Doporucujeme distit dosku po kazdom pouziti.
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VYMENA KOMPONENTOV
(NAHRADNE DIELY)

Pouzivajte len originalne nahradné diely dodavané
vyrobcom.

Vietky prace spojené s udrzbou musia byt vykonané
kvalifikovanym personalom.Vykonajte kontrolu zariadenia
aspon jedenkrat do roka; za tymto Gcelom doporucujeme
uzavriet zmluvu o Gdrzbe.

DLHODOBA NECINNOST
ZARIADENIA

Ak nebudete zariadenie pouzivat dlhsiu dobu, postupujte
nasledovne:

1) Pomocou Usekového vypinaca odpojte zariadenie od
hlavného privodu elektrickej energie.

2) Zariadenie a okolité plochy dokladne vycistite.

3) Naneste na vsetky plochy z nerezovej ocele a na cely
povrch opekacej dosky malu vrstvu potravinarskeho
oleja.

4) Vykonajte vietky zdkroky spojené s tdrzbou.

5) Zakryte zariadenie obalom a nechajte volné otvory pre
obeh vzduchu.

€O ROBIT V PRIPADE PORUCHY

V pripade poruchy okamzite odpojte zariadenie z
elektrickej siete a kontaktujte servisné stredisko.

ZARUCNY LIST

PODNIK:

ULICA:

PSC: MESTO:

KRAJ: DATUM INSTALACIE:
MODEL
NOMENKLATURNE CiSLO

UPOZORNENIE

Vyrobca odmieta zodpovednost za akékolvek pripadné nepresnosti vyskytujice sa v tomto navode, ktoré vznikli pri
prepisovani a tlaci. Vyrobca si dalej vyhradzuje pravo pozmenit vyrobok kedykolvek to uzna za vhodné alebo uzito¢né, za
predpokladu, Ze neddjde k ovplyvneniu jeho zdkladnych vlastnosti. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost v pripade
nedodrziavania pokynov obsiahnutych v tomto navode. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za priame a nepriame
Skody spdsobené nespravnou instalaciou, manipuléciou, nespravnou tdrzbou a nevhodnym pouzivanim zariadenia.
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FRY TOP ELEKTROMOS UZEMU 600- AS KIVITEL

Tiizhely tipus Leiras Méret.: (LxPxH)
Munkaasztal (h 6sszes)

E6FL3B Fry-top blokk sima siitdlappal mm 300x600x290(410)
E6FR3B Fry-top blokk bordas siitdlappal mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Fry-top blokk sima megerdsitett siitdlappal mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Fry-top blokk megerdsitett hordas siitdlappal mm 300x600x290(410)
E6FL3M Fry top sima siitélappal, szekrénnyel mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Fry top bordds siitdlappal, szekrénnyel mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Fry top megerdsitetett sima siit6lappal, szekrénnyel mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Fry top megerdsitett bordas siit6lappal, szekrénnyel mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Fry top blokk megerdsitett sima krémozott siit6lappal mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Fry top megerdsitett sima krémozott siitélappal, szekrénnyel mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Fry-top blokk 2 fézéteres sima siitdlappal mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Fry-top blokk 2 f6z6teres bordds siitdlappal mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Fry-top blokk 2 f6z6teres veqyes sima/ bordézott siitdlappal mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Fry-top blokk 2 fdzGteres megerdsitett sima siitélappal mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Fry-top blokk 2 fozGteres megerdsitett bordas siitdlappal mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Fry-top blokk 2 fozGteres megerdsitett vegyes sima/ bordas siitélappal mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Fry-top 2 fdzdteres sima siitdlappal, szekrénnyel mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Fry-top 2 fdzéteres bordés siitélappal, szekrénnyel mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Fry-top 2 fézéteres vegyes sima/ bordas siitdlappal, szekrénnyel mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Fry top 2 fézéteres megerdsitett sima siitdlappal, szekrénnyel mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Fry top 2 fézéterd megerdsitett bords fozdlappal, szekrénnyel mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Fry top 2 fézéterd megerdsitett vegyes sima/ bordas siitdlappal, szekrénnyel mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Fry top blokk 2 fézGteres megerdsitett sima kromozott siitdlappal mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Fry top 2 féz6teres megerdsitett sima kromozott siitélappal, szekrénnyel mm 600x600x900(1020)




122 |

FRY TOP ELEKTROMOS UZEMU 700- AS KIVITEL

Tizhely tipus Leiras Méret.: (LxPxH)
Munkaasztal (h dsszes)

E7FL4B Fry-top blokk sima siitdlappal mm 400x700x290(430)
E7FR4B Fry-top blokk bordés siitélappal mm 400x700x290(430)
E7FLAMP/CR Fry-top blokk megerdsitett sima krémozott siit6lappal mm 400x700x900(1040)
E7FL4AM Fry top sima fdzélappal, szekrénnyel mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Fry top bordds fézélappal, szekrénnyel mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Fry top blokk megerdsitett sima siitdlappal mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Fry top megerdsitett bordds siit6lappal mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Fry top megerdsitett blokk sima krémozott siitdlappal mm 400x700x290(430)
E7FLAMP Fry top megerdsitett sima siitélappal, szekrénnyel mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Fry top megerdsitett bordds siitdlappal, szekrénnyel mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Fry-top blokk 2 f6zéteres sima siitdlappal mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Fry-top blokk 2 f6zéteres bordds siitdlappal mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Fry-top blokk 2 f6z6teres veqyes, sima/ bordds fézélappal mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Fry-top 2 fdzdteres megerdsitett sima siitdlappal mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Fry-top blokk 1 f6zéteres megerdsitett bordas siitdlappal mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Fry top blokk 2 fdzdteres megerdsitett vegyes, sima / bordas siitdlappal mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Fry top blokk 2 fdzGteres megerdsitett sima krémozott siitdlappal mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Fry top 2 fézéteres sima siitdlappal, szekrénnyel mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Fry top 2 fézéteres, bordas siitdlappal, szekrénnyel mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Fry top 2 fézéteres vegyes sima/bordds siitélappal, szekrénnyel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Fry top 2 fézéteres megerdsitett sima siitdlappal, szekrénnyel mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Fry top 2 fézéteres megerdsitett bordas siitélappal, szekrénnyel mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Fry top 2 fézéteres megerdsitett vegyes sima/ bordds siitdlappal, szekrénnyel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Fry top 2 fdzdteres megerdsitett sima krémozott siitdlappal, szekrénnyel mm 800x700x900(1040)

FRY TOP ELEKTROMOS UZEMU 900- AS KIVITEL

Tizhely tipus Leiras Méret.: (LxPxH)
Munkaasztal (h 6sszes)

E9FL4M Fry-top blokk sima siitdlappal, szekrénnyel mm 400x900x900(960)
E9FR4M Fry-top blokk bordés siitélappal, szekrénnyel mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Fry top megerdsitett blokk sima kromozott siitdlappal, szekrénnyel mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Fry top 2 fézéteres megerdsitett sima fényezett siitdlappal , szekrénnyel mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Fry top 2 fézéteres megerdsitett sima siitdlappal, szekrénnyel mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Fry top 2 fozéteres megerdsitett bordés siitdlappal, szekrénnyel mm 800x900x900(960)
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FRY TOP ELEKTROMOS UZEMU $900- AS KIVITEL

Tiizhely tipus Leiras Méret.: (LxPxH)
Munkaasztal (h 6sszes)

SE9FLAMP/CR Fry-top megerdsitett sima kromozott siitélappal, szekrénnyel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Fry-top megerdsitett bordds krémozott sitdlappal, szekrénnyel mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Fry-top megerdsitett sima siitélappal compound szekrénnyel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Fry-top megerdsitett bordds siitdlappal compound szekrénnyel mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Fry top 2 f6zéteres, megerdsitett sima krémozott siitdlappal, szekrénnyel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR |  Fry top 2 fézéteres vegyes sima/ hordas krdmozott megerdsitett siitélappal, szekrénnyel mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Fry top 2 fézéteres megerdsitett bordds krémozott siitdlappal, szekrénnyel mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Fry top 2 f6zéteres megerdsitett sima siitélappal compound szekrénnyel mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Fry top 2 f6zéteres megerdsitett bordas siitdlappal compound szekrénnyel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD |  Fry top 2 fézdteres vegyes sima/ bordds krémozott megerdsitett compound, szekrénnyel mm 800x900x900(960)

FRY TOP ELEKTROMOS UZEMU LX900- AS KIVITEL

Tiizhely tipus Leiras Méret.: (LxPxH)
Munkaasztal (h 6sszes)
LXE9FL4P/CR Fry-top megerdsitett sima kromozott siitélappal mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Fry-top megerdsitett bordds krdmozott siitdlappala mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Fry-top megerdsitett sima siitélappal compound mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Fry-top megerdsitett bordds siitélappal compound mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Fry top 2 fézéteres, megerdsitett sima krémozott siitdlappal mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Fry top 2 fézéteres vegyes sima/ hordés krdmozott megerdsitett siitélappal mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Fry top 2 fézéteres megerdsitett bordds krémozott siitdlappal mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD Fry top 2 fézéteres megerdsitett sima siitélappal compound mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Fry top 2 fézéteres megerdsitett bordds siitdlappal compound mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Fry top 2 fdz6teres vegyes sima/ hordds krémozott megerdsitett compound mm 800x900x290




124 |

FRY TOP ELEKTROMOS UZEMU 600-AS KIVITEL MUSZAKI ADATOK

Névleges Névleges fesziil-

TIPUS telsimény Fézéstér tség Csatlakozo kabel
kw n° kw v mm?

220- 240 ~ 3x25mm’
E6FL3B - E6FR3B - E6FL3M - EGFR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm?
E6FL3BP - EGFR3BP - E6FL3MP - EGFR3MP 4 ; 4 20-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’

220- 240 ~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - EGFL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm?
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - EGFR6MP-2 g 2 a 20-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - EGFL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’

TIPUS teb\:::tergzay Fozéstér Névle?seggfeszul— Csatlakoz kabel
kw n° kw \ mm?
220-240 ~ 3x2,5mm?
E7FLA4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
220-240 ~ 3x25mm’
:;:t:m/_cg# i74|'=\:|.:BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 48 q 48 [ 202003~ | 4x25 mmz

380-4153N~ | 5x25mm’

E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 oo xmm
=& = o o = 2
ETERGI D - BIEMEN2 8 2 4 20-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’

220-240 ~ 3x6mm’

E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7ZFM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 9% ) 48 | 2202203~ Axdmmt

E7FL8MP-2 - E7ZFR8MP-2 - E7FM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR

380-4153N~ | 5x25mm’

FRY TOP ELEKTROMOS UZEMU 900-AS KIVITEL MUSZAKI ADATOK

Neeges | peecter | Nevieges feszll | gt or6 kbl
TIPUS teljesitmény tség
kw n° kw v mm?
20-240 3~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FLAM/CR 7 1 7
m i i 9 I > > 380-4153N~ | 5x25mm’
220-2403 ~ 4x4mm’
E9FL8M-2 - EOFRSM-2 - E9FM8M-2 - EOFL8M-2/CR ma | 2 | 57 xamm_
380-4153N~ | 5x25mm

FRY TOP ELEKTROMOS UZEMU S900-AS KIVITEL N ZY(EDHY(]

Nevleges Névleges feszil-

TIPUS telestmény Fozéstér tség Csatlakozo kabel
kW no | kw v mme
SE9FL4MP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’

SE9FLBMP-2/CR - SEOFM8MP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SESFR8MP-2CPD - SEOFMSMP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’

FRY TOP ELEKTROMOS UZEMU LX900-AS KIVITEL NI ZTHIaY:\ (o]

Névleges Névleges fesziil-

o Fozéstér . Csatlakozo kabel
TIPUS teljesftmény tség
kw n° kw v mm?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm?
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 13,2 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm?
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A készulékek megfelelnek az aldbbi eurdpai iranyelveknek:

2006/95/CE - Alacsony fesziiltség

2004/108/CE - EMC (elektromagneses kompatibilitas)

93/68 - Gépiranyelv

98/37 - A gépek és a kiilonleges hivatkozasi normak szabalyozasai.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 -Biztonsaga elektromos készlilékek hasznélata a kollektiv konyha, stiték, tlizhelyek és
fézélapok.

A berendezés miiszaki jellemzéi
A mUszaki adattabla a berendezés frontalis részén taldlhato, mely tartalmazza a bekotéséhez sziikséges Gsszes

tudnivalot.
San

v kw: Hz:50/60 IPX E

MOD. N°:

TAJEKOZTATAS A FELHASZNALOK RESZERE
Az elektromos és elektronikus berendezésekben Iévé veszélyes anyagok hasznalatanak csokkentésérdol
valamint a hulladékkezelésrél sz616 2002/95/EK, 2002/96/EK és 2003/108/EK iranyelvek végrehajtasa.

Az berendezésen vagy a csomagolason taldlhatd, dthuzott szeméttaroldt abrazold jel arra utal, hogy a terméket
hasznos élettartama végén az egyéb hulladékoktdl elkilonitve kell 6sszegydijteni. Az élettartamuk végéhez éré
készulékek szelektiv hulladékgyjtését a gyartd szervezi meg és iranyitja. Annak a felhasznalénak tehat, aki meg
kivan szabadulni a jelen készuléktdl, kapcsolatba kell 1épnie a gyartéval és kovetnie kell a gyarté altal felallitott
rendszert, amely az élettartamuk végére éré késziilékek szelektiv hulladékgytijtésére vonatkozik. Amennyiben
a készuléket szelektiven gytjtjik Ujrahasznositas, feldolgozas vagy kornyezetkimélé hulladékkezelés céljabdl,
hozzajarulunk a kdrnyezetre vagy az egészségre gyakorolt esetleges negativ hatasok elkertiléséhez és elésegitjik a
késziiléket alkot6 anyagok ujrafelhasznélasat illetve Ujrahasznositasat.

Amennyiben a tulajdonos szabalytalanul végzi a termék hulladékkezelését, uigy ez a hatalyos jogszabalyok
altal el6irt szabalysértési eljarast vonja maga utan.
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UTMUTATO A BESZERELESHEZ

FIGYELEM!

Az ebben a fejezetben eléfordulé abrak a jelen kézikonyv elsé oldalain talalhatoak.

ATUZHELY LEIRASA

Felépitése robusztus, acél a szerkezete, 4 horizontalisan
szabalyozhaté labakkal. Kiilsé burkolata 18/10-es
vastagsagu kromnikkel acélbdl készilt. Specidlis acélbol
gyartott sitdlapja tobb kivitelben készilt, sima, bordas,
valamint Gvegkeramia fellilettel, oldalsé illetve hatsé része
pecsétallo acél védéburkolattal.

Ezen kivil el van még latva egy rozsdamentes inox-
acélbdl készult lét-felfogd tartalyedénnyel. Az acélbdl
készllt sutdlapok felflitése acélburkolatd ellendllasok
révén torténik, amig az Uvegkerdmia fellletl fé6z6lapok
infravoros sugaru ellenallasok segitségével.

UZEMBE HELYEZESE

Még miel6tt Gizembe helyeznénk a tlizhelyet, tavolitsunk
el réla minden védéboritét. A tlzhely egyes részeit
Ontapadds védé filmréteg boritja, ezeket csak nagy
gondossag mellett szedjiik le.

Amennyiben e miuveletet koévetéen a tlizhelyen
ragasztéanyag maradvanyokat taldlnank, ezeket erre
alkalmas segédanyagokkal tavolitsuk el, mint példaul
benzin; ehhez semmilyen esetben ne hasznéljunk maré
vagy karcolasokat, okozo anyagot.

Els6 lépésben szereljik fel ra a szabdlyzé labakat; a
tlizhelynek vizszintben kell dllnia; kisebb szintben valo
eltérés esetén a finombedllitast ugyan csak a szabélyzo
ldbak segitségével, végezhetjlik el.

A fékapcsolonak illetve a haldzati csatlakozokonnektornak
a tlzhely kozelében konnyen elérheté helyen kell,
hogy legyenek. A tlzhely folé ajanlatos egy flstelszivd
berendezést rendszeresiteni, olyan médon, hogy a gézok,
fustok elszivasa a leggyorsabb hatékonysag mellett
mehessen végbe.

Telepitse be a késziléket ugy,hogy a mogotte illetve a
mellette 1évé falaktol legaldbb 5 cm tavolsagra legyen. (1.
dbra).

Azokat a készilékeket melyeknek hélézati kébel
csatlakozdja a hétlapon taldlhaté, az oldalsé falaktdl
legaldbb 5 cm tavolsagra kell telepiteni (1. dbra).

A 40 kg-nal kisebb sulyu asztali készllékeket a mellékelt
szerel6 készlet segitségével és a kovetkezé szabalyok

betartasaval kell beszerelni (lasd a 6-o0s abrat).

Csavarja ki az egyik talpat, helyezze be a csapszeget a
tartorad ,A” legnagyobb furataba, csavarja vissza a talpat
és rogzitse a késziiléket a tartd felilethez a ,B” csavar
segitségével.

Helyiségen beliili szell6zés

A helyiségnek, ahova feldllitottuk a tlizhelyet, jél
szell6ztethetének kell, hogy legyen, garantdlva ezzel
a helyes mukddéshez, illetve a helyiség megfelelé
atszelléztetéséhez levegéellatast. Ugyeljiink ra, hogy a
beérkezé levegé mértéke kielégité legyen, a belépteté
nyilasok védoracsokkal legyenek ellatva,
biztositva &ket az eldugulas veszélyétdl. (Lasd a 2-3
abrakon)

valamint

Ovatossagra valé figyelmeztetés

Ne helyezziik el magas homérsékletet kibocsato
héforrasok kozelébe, mivel ezek karosithatjak a
tiizhely elektromos komponenseit. Uzembe helyezését
megel6zéen gy6zédjiink meg réla, hogy a levegé ki-,
illetve bevezeté jaratai szabadok legyenek, ezeket
semmi ne akadalyozhassa.

BESZERELESE

A tlzhely  beszerelését, belizemelését, illetve
karbantartasat bizzuk egy erre kiképzett szakemberre.
A beszerelés minden egyes fazisat az érvényben |évé
hatédlyos normativak figgvényében kell elvégezni.

A gyarté elharit magardl minden olyan természetd, rossz
m(ikodésbdl fakado felelésséget, ami a tlizhely nem az
eléirasoknak megfeleld beszerelésére vezethetd vissza.

Vigyazat!

Minden egyes javitas miivelet el6tt aramtalanitsuk a
tiizhelyet. A kozvetlen halézatra csatlakozas egy kiilon
kapcsoldt igényel, mely biztositani tudja a halézatrol
valé levalast. Az érintkezék nyité tavolsaga lehetové
teszi a halozatrdl valé teljes levalast, mely megfelel
a lll-as kategoriaju tulfesziiltség, valamint a telepités
szabalyaiban foglaltaknak.

Ha a tapkabel sériilt, minden veszély megel6zése
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érdekében a gyarténak vagy a hivatalos
markaszerviznek, vagy mindenesetre egy hasonléan
szakképzett személynek ki kell azt cserélnie.

Vigyazat!
A foldelés sarga-zold szinl vezeték kontaktusat soha nem
szabad megszakitani.

ELEKTROMOS BEKOTES
A 4-5 abrakban feltiintetettek flggvényében

csatlakoztassuk be a tlizhelyet a haldzati fesziltségbe:

1) Uzemeljik be a tlizhelyet, ha nem rendelkeziink
egy a megszakitdé kapcsoldelosztoval, (A) akkor egy
hé-magneses kabelkapcsolo, illetve egy differencial
kapcsolétabla segitségével.

2) Ha ablakajtés, (B) akkor szedjiik ki a csavarokat (C),
majd szereljiik le a m(iszerfalat. (D).

3) Kossiik ré a magszakité kapcsoléelosztét (A) a
csatlakozévégekre (H) azok szerint, ahogy azt a
kézi hasznélati utasits also részén lathatd bekotési
rajzok melletti dbrdkon is lathatjuk. A kivalasztott
bekotékdbelnek nem szabad alacsonyabb hé-
értékiinek lenni, mint a HO7RN-F tipus altal képviselt
legaldbb 80°C hé- érték, illetve a tlizhelynek egy erre
alkalmas szekcioval kell, hogy rendelkezzen. (lasd a
muiszaki tablazatban foglaltakat)

4) Bujtassuk at a csatlakozokdbeleket a kabelelosztén,
majd hogy kabelszoritéval  fixaltuk,
csatlakoztassuk  be a  vezetékeket, az erre
rendszeresitetett kontaktusvégekbe, majd rogzitsik
O6ket. A sarga-zold szinl foldelés vezetéknek
hosszabbnak kell lenni a tébbi mas vezetéknél, ezt
arra az esetre ha leszakadna a kébelleszorito foglalata
akkor ez utébbi fesziiltségkabellel egytitt szakadna le.

azutan

Potenciakiegyenlité

Atlizhelyetegypotenciakiegyenlité berendezésrendszerbe
kell  becsatlakoztatni. A csatlakozéfoglalatot — a
csatlakozékabelek kozvetlen kdzelében kell pozicionalni.
Ez az aldbbi szimbdélummal van megjeldlve:

Vigyazat!
A gyarté nem vallal magara semmi olyan anyagi
vonzatu kartéritést, garanciaigényt mely a nem

szakszerii beszerelésbél, illetve a vonatkozé
normativaban rogzitetett eléirasok athagasabol
fakad.

A TUOZHELY ELLENORZESE
Fontos

Még miel6tt (izembe helyeznénk, ellendrizziik le a
tlizhely minden egyes alkotorészét kisziirve ez altal

az esetleges rendellenességeket. Ebben a fazisban
szigorian be kell tartani minden biztonsagra, illetve
higiéniara vonatkozo feltételeket.

A fenti tesztelési vizsgalatnal az aldbbi ellenérzé 1épéseket
kell kévetniink:

1) gyézédjink meg réla, hogy haldzati feszlltég
megegyezik-e a tlzhely &ltal igényelt fesziiltség
értékkel.

2) hozzuk mikodésbe az megszakitd
kapcsoldelosztot, ellendrizve ezzel az elektromos
csatlakozast.

3) ellendrizziik
mukodését.

automata

le a biztonsdgi berendezés helyes

Ha sziikség van ra, akkor a tesztelési vizsgalat elvégzését
kovetéen adjuk kozre a sziikséges utmutatokat, illetve
sajatitassuk el a felhasznédléval - az illeté orszagban,
érvényben levd, vonatkozo rendeletek szerinti, - sziikséges
instrukcidkat.

HASZNALATI UTMUTATO

VIGYAZAT!

Soha ne hagyjuk drizet nélkiil a tlizhelyet, és soha ne
hasznaljuk tresen.

A kijelz6 lampak jelzik a tiizhely ki-illetve bekapcsolt
allapotat.

A tiizhely nem igényel semmi olyan beszabalyozasi
miiveletet, ami kiilondsebb szakmai ismeretet
igényelne, kivétel ez aldl, az a fazis, amikor az
izemel6je hasznalatba veszi a késziiléket.

Hasznalatakor kizarélag csak a gyarto altal hozzaadott
felszerelést alkalmazzuk.

A tiizhelyek kimondottan él ek f6zélap
torténé elkészitésének céljara lettek legyartva.
A tiizhelyet ne haszndljuk mas fazekakban vagy
edényekben torténé fézéshez.

A jo teljesitmény, illetve energia-megtakaritas
érdekéb janlato. bahomérsékleten el6szor
kiolvasztani a lefagyasztott élelmiszert még miel6tt
azt elkészitenénk. A tiizhely els6 hasznalatanal fanyar
égett szagot tapasztalhatunk. Ez a fajta jelenség a
koveté két -harom hasznalatot kovetéen teljesen

eltdnik.

A hasznalat utan a fézéterek egy bizonyos ideig még
melegen maradnak, még akkor is ha a tiizhelyet mar
kozben kikapcsoltuk. (utohémérséklet). Kézzel ne
érintsiik meg ezeket a részeket, és tartsuk a tiizhelytdl
tavol a gyerekeket!
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Ezeknek az el6irasoknak a betartasa nagyon
fontos, a figyelmen kiviil hagyasuk a tiizhely hibas
miikodését, illetve a hasznaléjanak testi épségének
veszélyeztetését vonhatja maga utan.

Ennek a késziiléknek nem az a rendeltetése, hogy
pszichikailag vagy mozgasukban  korlatozott
személyek (beleértve a gyermekeket is), vagy idevago
tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkezé
személyek hasznaljak, kivéve, ha egy, a biztonsagért
felelés személy feliigyeli vagy betanitja oket a
késziilék hasznalatarol. A gyermekeket feliigyelni kell,
nehogy a késziilékkel jatsszanak.

A FRY-TOP UZEMBE HELYEZESE
ACEL SUTOLAPU

Siitélap els6 hasznalata

Fontos!

Még miel6tt elészor hasznalnank a sttélapot, egy langyos
vizzel és moséporral nedvesitett puha ruha segitségével
tisztitsuk le alaposan a sutélap feliletét, eltavolitva rola
még a raktarmihelyben néla alkalmazott rozsdasodast,
megakadalyozé szert; ezt kdvetéen egy szaraz ruhdval
toroljuk

tisztara a sutSlapot.(lasd a “tlizhely apoldsa” cim(
fejezetben).

Gy6z46djink meg, hogy a folyadékos edény a helyén van-e.
Aktivaljuk a tlizhelyen lévé fékapcsolot.

Bekapcsolasnal forgassuk el a kapcsolégombot @/
(@] poziciéba, a kivansag szerinti 50°C és 300°C kozotti
hémérsékletértékek kozott; kigyullad a jelzéldampa; a zold
ldmpa jelzi, hogy a késziilék dramfesziltség alatt van, mig
a narancssarga, pedig azt, hogy az ellendllasok rendben
mukodnek.
ez utdbbi kialszik. A felflités a sutdlap egész fellletét
érinti. A dupla sttélapu két fézésterli modell-tipusoknal
a hémérséklet szabélyozasa elkilonitett vezérlés mellett
makodik.

A kivant hémérséklet elérését kovetben

Amennyiben ki szeretnénk kapcsolni a tlizhelyet, forgassuk
el az allitogombot @0 pozicidéba.

FRY-TOP UZEMBE HELYEZESE
UVEGKERAMIAS LAPU

Gy6zédjink meg réla, hogy a folyadékos edény a
helyén van-e.

Aktivaljuk  a tlizhelyen fékapcsolot.
Bekapcsolasnal forgassuk el az éllitbgombot a
kivansag szerint kivalasztott f6zéstérre, ezt kovetéen
kigyullad a ldmpa, mely jelzi, hogy a késziilék,
mUlkédésben  van; ugyanezen  kapcsolégomb
tovébbforgatdsaval beallithatjuk a kivdnsag szerinti

1évé

f6z6hémérsékletet.

A felf(ités a sttélap egész fellletét érinti. Ajanlatos
el6szor a sttélapot maximalis hdmérsékletre venni,
majd utdna visszadllitani a alacsonyabb
hémérsékletre.

Minden fézéstér kikapcsolasa az allitégomb @/O
pozicidba torténd elforgatdsa révén torténik.

kivant

A KRISTALYLAP TISZTITASA

A kristalylapot, a kerdmidk és kristalyok tisztitdsahoz
alkalmas ecet, illetve citromalapu zsiroldé folyadékkal
szabad csak tisztitani.
Atisztitastajanlatos akkor végezni,amikor mégakristélylap
nem hiilt le teljesen, ezen mdd, egy puha ruha, vagy
dorzshald segitségével konnyebben el tudjuk tavolitani
a sutélapra kifutéd ételmaradékot, raégett zsirokat, vagy
mas egyéb étel-ragadvényokat. E mdveletnél tgyeljiink ra,
hogy ne sértsiik fel a kristalylap feliiletét. Ne hasznéljunk
sikalo hatasu, illetve rozsdasodast, el6id6z6 mosdszert.

FIGYELMEZTETO ESZREVETELEZESEK

A foézéfelilet ellendlld de nem tdérhetetlen anyagbdl
készllt, éppen ezért 6vjuk meg kemény, illetve hegyes
targyak véletlenszer(i hozzautédésétdl, mert ezek kart
okozhatnak benne. Amennyiben torést, repedést, vagy
felszakadast tapasztalnank rajta, abban, az esetben
ne haszndljuk a tlizhelyet, hanem Iépjink azonnal
kapcsolatba a Kézponti Szervizszolgalattal.

A még meleg tvegkeramia lapra soha ne ontsiink vizet,
mert ezzel rongalédast okozhatunk.

KARBANTARTAS

ATUZHELY APOLASA

VIGYAZAT!

- Még miel6tt hozzalatnank a tlizhely megtisztitasdhoz,
kapcsoljuk ki, majd hagyjuk lehtilni.

- Elektromos tzem(i tlzhely
elosztokapcsolon  keresztl
késziiléket.

A tlzhely napi szinten torténd lelkiismeretes tisztitasa

garantdlja a készllék jo mukodését, illetve hosszu

élettartamat.

Az acélfeluletek tisztitasat oldjuk meg egy jé meleg

mosogatoészeres  vizbe  martogatott puha  ruha

segitségével; amig az erésebb elszennyezédések
eltavolitasdhoz hasznaljunk etilalkoholt, acetont, vagy mas
nem halogénezett olddszert; ne hasznaljunk szemcsés
stroloszert, vagy rozsdasodast, okozé vegyiileteket,
mint pl. klérsavak. A savak alkalmazasa veszélyezteti

a tlizhely j6 miikodését, illetve ennek biztonsagat. Ne

hasznaljunk mas fémekbdl vagy ontvényekbdl készilt

kefét, surolot, illetve csiszolékorongot, mivelhogy ezek az

eszkozok elészor rozsdafoltokat okozva megtdmadijik a

fémfellletet. Ugyanebbdl a megfontolasbdl kerdiljik el a

mas fémtargyakkal valé érintkezést is.

Ugyeljiink a rozsdamentes anyagbdl késziil fémkefék,

esetében az
adramtalanitsuk  a
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illetve fémsurolok hasznalatara is, mert ha még ezek
kozvetlentl nem is tamadjék meg a fémfellletet, dm azon
karos karcolasokat képesek okozni.

Csokonyosebb szennyezédéseket soha ne prébaljunk
meg Uivegszemcsézett- vagy smirglipapirokkal eltavolitani;
adott esetben hasznaljunk szintetikus szivacsot (pl.
Scotchbrite szivacsot).

Ugyancsak, soha ne haszndljunk a tisztitasi
muveletekhez ezisttisztitd szereket és ugyeljiink, pl. a
padlémosoészerekbdl kilépé kldrsav illetve kénsavtartalmu
parag6zokre is. Ovakodjunk a kézvetlen vizsugartol is,
mivel ez karosithatja a tiizhelyet. A tisztitasi miveletek
utan tiszta vizzel mossuk le alaposan a tlzhelyet, majd

toroljik szarazra egy puha ruha segitségével.

FONTOS

Ahhoz, hogy nagyobb &romet leljlink az lvegkeramia

sttélapokkal ellatott tizhelyekben, hasznalatakor nagyon

ajanlatos az aldbbi, néhany hasznos instrukciot kovetni:

1) Atlzhelyet, hasznélatat kdvetden, a hozzaadott sikalo
szerszam segitségével a sitélapokat tisztitsuk meg
alaposan minden rajta levé szennyez6déstdl, illetve
ételmaradéktol.

2) Ontsiink ra a mar teljesen leh(lt féz6lapokra néhany
csepp, Uvegkeramia fellletek tisztitdsara alkalmas
mosoészeroldatot majd dorzsoljiik el rajta ezt a szert egy
puha térléruha vagy konyhai papirtorlé segitségével.
Ehhez a miivelethez ne hasznaljunk szivacsot, vagy
mas hasonlé tipust dorzsolé eszkozt. Mint ahogy
stitok tisztitasahoz hasznalt maréhatasi mosészer
spray-t, illetve folteltavolité szert sem.

3) Oblitsiik le, majd egy puha toérlékendd vagy konyhai
papirtorlé segitségével toroljik szarazra a lapot.

A fézolapot ajanlatos minden egyes hasznalat utan
megtisztitani.

ALKOTOELEMEK CSEREJE
(ALKATRESZEK)

Csak kizarolag a gyarto altal szallitott alkatrészeket
alkalmazzuk.

A karbantartasi mlveleteteket csakis és kizardlag egy
erre betanitott szakember végezheti el. Evente legalabb
egyszer vizsgaljuk felil a tlizhelyet; ennek kapcsén
ajanlatos egy karbantartdi szerz6dés megkotése.

A TUOZHELY HOSSZABB IDEIG TARTO
UZEMEN KiVULISEGE

Amennyiben a tlizhelyet huzamosabb ideig nem
hasznaljuk, akkor ndla az alabbi muiveletek, elvégzése valik

sziikségessé:

1) A tlzhely eloszté kapcsoldjan keresztil végezziik el a
késziilék fédramkorbdl torténd kiiktatasat.

2) Tisztitsuk meg alaposan magat a késziléket, illetve a
hozza tart6z6 fézétereket

3) Ontsiink egy vékony réteg élelmiszerolajat mind az
inox- acélfeliiletekre, mind pedig a sutélap minden
egyes fellletére.

4) Végezziink el rajta minden karbantartasi miveletet

5) Helyezziink rd a tlizhelyre egy védéboritét, és
hagyjunk rajta néhany szell6zheté nyilast.

MIT TEGYUNK MEGHIBASODAS ESETEN

Meghibasodds esetén iktassuk ki a késziléket az
elektromos halézatbol, majd kérjiik azonnal a Kézponti

Szervizhaldzat kdzbelépését.

JOTALLASI IGAZOLAS

CEG:
UT/UTCA:
IRSZ: HELYSEG:
MEGYE: FELSZERELESI DATUM:
MODELL
NYILVANTARTASI SZAM
FIGYELMEZTETES

A gyarto nem vallal felel6sséget a jelen flizet tartalmanak esetleges, atirasi- vagy nyomdahibabol eredé pontatlansagaiért.
Fenntartja tovdbba annak jogét, hogy a terméken a sziikségesnek vagy hasznosnak vélt moédositasokat eszkozolje,
anélkil, hogy annak Iényegi jellemzdin valtoztatna. A gyarté nem véllal semmilyen felel6sséget abban az esetben, amikor
nem tartjak be szigordan a jelen Utmutatoba foglalt el6irasokat. A gyarté nem vallal semmilyen felelésséget azokért a
kozvetlen vagy kozvetett kdrokért, melyet a készilék helytelen beszerelése, illetéktelen beavatkozas, nem megfeleld
karbantartasa, illetve hozza nem érté személy altali hasznalata okoz.
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ELEKTRISKE STEGEPLADER SERIE 600

Apparattype Beskrivelse Dim.: (LxDxH)
Arbejdshgjde (total h)

E6FL3B Stegeplade med glat plade til bord mm 300x600x290(410)
E6FR3B Stegeplade med rillet plade til bord mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Forsteerket stegeplade med glat plade til bord mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Forsteerket stegeplade med rillet plade til bord mm 300x600x290(410)
E6FL3M Stegeplade med glat plade med mabel mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Stegeplade med rillet plade med mabel mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Forstaerket stegeplade med glat plade med mobel mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Forsterket stegeplade med rillet plade med mabel mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Forsteerket stegeplade med glat plade forkromet til bord mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Forsterket stegeplade med glat plade forkromet med mbel mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Stegeplade med glat plade 2 zoner til bord mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Stegeplade med rillet plade 2 zoner til bord mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Stegeplade med blandet glat/rillet plade 2 zoner til bord mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Forstaerket stegeplade med glat plade 2 zoner til bord mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Forstaerket stegeplade med rillet plade 2 zoner til bord mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Forsteerket stegeplade med blandet glat/rillet plade 2 zoner til bord mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Stegeplade med glat plade 2 zoner med mabel mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Stegeplade med glat rillet plade 2 zoner med mobel mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Stegeplade med blandet glat/rillet plade 2 zoner med mobel mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Forsterket stegeplade med glat plade 2 zoner med mbel mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Forsteerket stegeplade med rillet plade 2 zoner med mgbel mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Forsterket stegeplade med blandet glat/rillet plade 2 zoner med mabel mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Forstaerket stegeplade med glat plade forkromet 2 zoner til bord mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Forsteerket stegeplade med glat plade forkromet 2 zoner med mabel mm 600x600x900(1020)
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ELEKTRISKE STEGEPLADER SERIE 700

Apparattype Beskrivelse Dim.: (LxDxH)
Arbejdshgjde (total h)
E7FL4B Stegeplade med glat plade til bord mm 400x700x290(430)
E7FR4B Stegeplade med rillet plade til bord mm 400x700x290(430)
E7FLAMP/CR Forstzerket stegeplade med glat plade forkromet il bord mm 400x700x900(1040)
E7FL4M Stegeplade med glat plade med mgbel mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Stegeplade med rillet plade med mabel mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Forstaerket stegeplade med glat plade til bord mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Forsteerket stegeplade med rillet plade til bord mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Forstzerket stegeplade med glat plade forkromet il bord mm 400x700x290(430)
E7FL4AMP Forsterket stegeplade med glat plade med mabel mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Forstaerket stegeplade med rillet plade med mgbel mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Stegeplade med glat plade 2 zoner til bord mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Stegeplade med rillet plade 2 zoner til bord mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Stegeplade med blandet glat/rillet plade 2 zoner til bord mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Forstaerket stegeplade med glat plade 2 zoner til bord mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Forstarket stegeplade med rillet plade 2 zoner til bord mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Forstzerket stegeplade med blandet glat/rillet plade 2 zoner til bord mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Forsteerket stegeplade med glat plade forkromet 2 zoner til bord mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Stegeplade med glat plade 2 zoner med mgbel mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Stegeplade med glat rillet 2 zoner med mobel mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Stegeplade med blandet glat/rillet plade 2 zoner med mobel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Forsteerket stegeplade med glat plade 2 zoner med mgbel mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Forstaerket stegeplade med rillet plade 2 zoner med mabel mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Forstarket stegeplade med blandet glat/rillet plade 2 zoner med mgbel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Forsterket stegeplade med glat plade forkromet 2 zoner med mabel mm 800x700x900(1040)
ELEKTRISKE STEGEPLADER SERIE 900
Apparattype Beskrivelse Dim.: (LxDxH)
Arbejdshgjde (total h)
E9FL4M Stegeplade med glat plade med mabel mm 400x900x900(960)
E9FR4M Stegeplade med rillet plade med mabel mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR Stegeplade med glat plade forkromet med mabel mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Forsteerket stegeplade med glat plade forkromet 2 zoner med mabel mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Forsteerket stegeplade med poleret glat plade 2 zoner med mobel mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Forsterket stegeplade med glat plade 2 zoner med mobel mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Forsteerket stegeplade med rillet plade 2 zoner med mgbel mm 800x900x900(960)
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ELEKTRISKE STEGEPLADER SERIE S900

Apparattype Beskrivelse Dim.: (LxDxH)
Arbejdshgjde (total h)
SE9FLAMP/CR Forsterket stegeplade med glat plade forkromet med mobel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Forsteerket stegeplade med rillet plade forkromet med mgbel mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Forstarket stegeplade med glat compound plade med mobel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Forsteerket stegeplade med rillet compound plade med mobel mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Forsteerket stegeplade med glat plade forkromet 2 zoner med mabel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR Forstzerket stegeplade med blandet glat/rillet plade forkromet 2 zoner med mbel mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Forstaerket stegeplade med rillet plade forkromet 2 zoner med mobel mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Forsteerket stegeplade med glat compound plade 2 zoner med mabel mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Forsteerket stegeplade med rillet compound plade 2 zoner med mabel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD Forstarket stegeplade med blandet glat/rillet compound plade 2 zoner med mbel mm 800x900x900(960)
ELEKTRISKE STEGEPLADER SERIE LX900
Apparattype Beskrivelse Dim.: (LxDxH)
Arbejdshgjde (total h)
LXE9FL4P/CR Forsteerket stegeplade med glat plade forkromet mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Forsterket stegeplade med rillet plade forkrome mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Forsterket stegeplade med glat compound plade med mobel mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Forsteerket stegeplade med rillet compound plade mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Forsteerket stegeplade med glat plade forkromet 2 zoner mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Forsteerket stegeplade med blandet glat/rillet plade forkromet 2 zoner mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Forsteerket stegeplade med rillet plade forkromet 2 zoner mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD Forsteerket stegeplade med glat compound plade 2 zoner mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Forsteerket stegeplade med rillet compound plade 2 zoner mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Forsterket stegeplade med blandet glat/rillet compound plade 2 zoner mm 800x900x290
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ELEKTRISKE STEGEPLADER SERIE 600

TEKNISKE DATA

Nominel Nominel . .
MODEL effekt Stege-zoner speending Forbindelsesledning
kw n° kw V mm?
220-240~ 3x25mm’
E6FL3B - E6FR3B - E6FL3M - E6FR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm?
E6FL3BP - EGFR3BP - E6FL3MP - EGFR3MP 4 q n 20-2403~ | 4x25mm?
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - E6FL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm?
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - E6FL6MP-2 - EGFR6MP-2 a 2 4 20-2403~ | 4x25mm?
E6FM6MP-2 - EGFL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm?
ELEKTRISKE STEGEPLADER SERIE 700 TEKNISKE DATA
Nominel Nominel ; ’
MODEL effekt Stege-zoner spaending Forbindelsesledning
kw n° kw v mm?
220-240~ 3x2,5mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 20-2403~ | 4x15mm?
380-4153N~ | 5x15mm’
E7FL4MP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 20: 240~ 325 mv
- - - 2
E7FLAMP - E7FRAMP 48 1 48 | 220-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 20- 240~ 3x6mm
o & = & = = 2
E7FRBM-2 - EZEMEM-2 8 2 4 20-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7FM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20: 240~ 3x6mnt
L= L= L= = 2
E7FL8MP-2 - EZFR8MP-2 - E7ZFM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR %o 2 | 48 [ 2-2bEe || S
380-4153N~ | 5x25mm’
Nominel Nominel . .
MODEL effekt Stege-zoner spaending Forbindelsesledning
kw n° kw v mm?
20-240 3~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FL4AM/CR 7 1 7
i 9 i I > > 380-4153N~ | 5x25mm’
220-2403 ~ 4% 4mm?
E9FL8M-2 - EOFRSM-2 - EOFM8M-2 - EOFL8M-2/CR ma | 2 | 57 0-2403 xamm_
380-4153N~ | 5x25mm
Nominel Nominel ; ’
MODEL effekt Stege-zoner spending Forbindelsesledning
kw n° kw v mm?
SE9FL4MP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FL4AMP/CPD - SE9FR4MP/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x2,5mm’
SEQFLBMP-2/CR - SESFMBMP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SEFRBMP-2CPD - SESFMMP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
Nominel Nominel ' '
MODEL effekt Stege-zoner speending Forbindelsesledning
kw n° kw v mm?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x2,5mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 132 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x2,5mm’
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Apparaterne er i overensstemmelse med de europaeiske direktiver:

2006/95/CE - lavspaending

2004/108/CE - EMC (Elektromagnetisk kompatibilitet)

93/68 - Maskinforskrifterne

98/37 - Maskinforskrifterne og de seerlige standardreferencer

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Sikkerhed af elektriske apparater til brug som kollektive kekkener, ovne, komfurer og
kogeplader.

Apparaternes egenskaber
Typeskiltet sidder pa forsiden af apparatet og indeholder alle de for tilslutningen ngdvendige oplysninger.

Ian
\% kw: Hz: 50/60 IPX K

MOD. N°:

INFORMATION TIL BRUGERNE
Som implementering af direktiverne 2002/95/EF, 2002/96/EF e 2003/108/EF vedrorende reduceringen af anvendelsen af
farlige stoffer i elektriske og elektroniske apparater, samt bortskaffelse af affald.

Symbolet med skraldespanden med en streg over vist pa apparatet eller dets indpakning viser, at produktet, nar det engang
skal smides vak, skal indsamles separat fra andre affaldstyper. Den szrskilte indsamling af dette apparat nar det smides vaek
er organiseret af producenten. Brugeren som ensker at skille sig af med dette apparat skal derfor kontakte producenten og
folge det system, som denne har implementeret for at muliggere den szrskilte indsamling af apparaturet, nar det smides veek.
Den szrskilte indsamling pa en passende made og efterfelgende senden til genbrug, til videreforarbejdning og bortskaffelse
af apparaturet pa en miljerigtig made, bidrager til at undga eventuelle negative effekter pa miljg og heldbred og hjeelper til
genanvendelse og/eller genbrug af de materialer, som apparaturet bestdr af.

Hvis indehaveren ulovligt bortskaffer apparatet, medforer det bad f i over




136 |

MONTERINGSANVISNING

BEMARK!

Tegningerne som der henvises til i dette kapitel findes pa de forste sider af den pageeldende vejledning.

BESKRIVELSE AF APPARATERNE

Robust stalstruktur med 4 stottefedder, der kan indstilles
i hgjden. Yderbeklaedningen er i kromnikkel 18/10 stal.
Plader i specialstal med enten glatte eller rillede overflader
og plader i glaskeramik, alle udstyret med stélbeskyttelser
i siderne og bagved for at beskytte mod stenk. Der
leveres derudover en saftopsamlingsskuffe i rustfrit stal.
Opvarmningen af pladerne sker ved hjelp af pansrede
modstande for stélpladerne, og ved hjalp af infrarede
modstande for pladerne i glaskeramik.

MONTERING AF APPARATET

Fer man begynder at montere apparatet, skal det tages ud
af indpakningen. Nogle dele er beskyttede af en klaebende
plastikfilm, der omhyggeligt skal fjernes.

Hvis der sidder limrester fast, skal de fiernes med passende
midler, fx benzin. Man mé under ingen omstaendigheder
anvende slibemidler.

Montér apparatets stottefodder. Apparatet skal veere i
vater. Sma niveauforskelle kan udjeevnes ved at stille pa
stottefedderne. Hovedafbryderen og stikket skal veere i
naerheden af apparatet og nemme at komme til.

Det anbefales at placere apparatet under en emhaette, for
at udsugningen af dampe kan ske hurtigst muligt.

Skal installeres i en afstand pa mindst 5 cm fra bagveeggen
og sidevaeggene. (Figur 1).

Apparater som harindgangsreret til stremforsyningskablet
placeret pa bagvaeggen skal installeres med en afstand pa
mindst 5 cm til sideveeggene (Figur 1).

Bordredskaber som vejer under 40 kg kan fastgeres til
bordfladerne med det medfglgende fastgeringssaet (se
figur 6), under overholdelse af den felgende vejledning.
Skru en af stottefedderne af og seet stiften ind i det storste
hul pa beslag “A". Skru stettefoden pa igen og fastger
redskabet til bordfladen med skruen "B".

Ventilation af lokalet

| lokalet hvor apparatet er installeret, skal der veere
luftkanaler for at sikre apparatets korrekte funktion og
udskiftningen af luften i selve lokalet.

Luftkanalerne skal have en passende storrelse, og de skal
veere beskyttet med gitre og veere placeret saledes, at de

ikke kan speerres. (Se Fig. 2 - Fig. 3).

Forsigtig - advarsel

Installér ikke apparatet i naerheden af andre som
opnar alt for hgje temperaturer, for ikke at beskadige
de elektriske komponenter.

Under installationsfasen skal man sikre sig, at
indsugnings- og udluftningskanalerne er frie for
eventuelle forhindringer.

INSTALLATION

Installationen, ibrugtagningen og vedligeholdelsen af
apparatet skal udferes af kvalificeret personale.

Alle de for installationen nedvendige arbejder skal
udferes i overensstemmelse med gzeldende lovgivning.
Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for
utilfredsstillende drift og funktion, som skyldes forkert
eller darlig installation.

Advarsel!
For et hvilket som helst indgreb udferes, skal
strommen slukkes pa kontakten.

Til direkte tilslutning til ledningsnettet er det
nogdvendigt at anvende en anordning, der
sikrer frakobling fra ledningsnettet, med en
abningsafstand llem kontakterne, som tillader
fuldsteendig frakobling under betingelserne i
overspaendingskategori I, i overensstemmelse med
reglerne for installationen.

Safremt stromforsyningskablet er beskadiget, skal
det udskiftes af producenten, dennes tekniske
kundeservice eller af kvalificeret personale for at
forhindre enhver risiko.

Vaer opmaerksom!
Den gulgrgnne
afbrydes.

jordforbindelsesledning ma aldrig

TILSLUTNING TIL LEDNINGSNETTET

Tilslut apparatet til ledningsnettet som vist (se Fig.4 —
Fig.5):
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1) Installér, hvis tilstede, en lastadskiller (A) i
naerheden af apparatet med overstramsudlgser og
differentialespaerring.

2) Abn, hvis tilstede, ldgerne (B) og skru skruerne (C) ud
for at kunne afmontere betjeningspanelet (D)

3) Tilslut lastadskilleren (A) til klemkassen (H) som vist
pé figuren og i el-diagrammerne sidst i manualen.
Den valgte ledning skal have egenskaber, som ikke er
ringere end typen HO7RN-F med en brugstemperatur
pé mindst 80° C og en sektion, som passer til apparatet
(se de tekniske data i tabellerne).

4) For ledningen gennem kabelforskruningen og stram
den, tilslut de enkelte ledninger i den tilsvarende
position i klemkassen og fastger dem. Den gulgrenne
jordforbindelsesledning skal veere leengere end de
andre, sdledes at hvis ledningsholderen gar i stykker, sa
river den sig lgs efter de spaendingsferende ledninger.

FKkvipotentiel

Apparatet skal forbindes i et akvipotentielt system.
Forbindelsesklemkassen sidder i den umiddelbare naerhed
af indgangen for stramforsyningsledningen.

Det er vist med det fglgende symbol:

Vaer opmaerksom!

Skader som er medfert af mangelfuld installation
eller installation, som ikke er i overensstemmelse med
instruktionerne er ikke producentens ansvar, og de
henhgrer ikke under garantien.

AFPR@VNING AF APPARATURET

Vigtigt

For anlegget tages i brug, skal det afproves for at
vurdere driftstilstanden for hver It komp 1t og
udpege eventuelle fejl.

| denne fase er det vigtigt at alle sikkerheds- og
hygiejneforanstaltninger ngje overholdes.

For at udfere afprevningen, skal man udfere de falgende
kontroller:

1) kontrollere at spaendingen i ledningsnettet stemmer
overens med apparatets

2) trykke pa den automatiske lastadskiller for at
kontrollere den elektriske forbindelse

3) kontrollere at
korrekt

sikkerhedsanordningerne fungerer

Nar afprevningen er fuldfert skal man, hvis det er
nedvendigt, instruere brugeren pa en passende made,
saledes at han tilegner sig de nedvendige feerdigheder
for at kunne betjene apparatet i fuld sikkerhed i
overensstemmelse med geldende lovgivning i
anvendelseslandet.

BRUGSINSTRUKTIONER

BEMARK!

Apparaterne ma ikke efterlades uovervagede, og de
ma aldrig veere teendt, uden at der tilberedes mad pa
dem.

Advarselslamper viser om der er taendt eller slukket for
alt udstyret.

Apparaturet har ikke behov for seerlige
reguleringsindgreb  foretaget af  specialiseret
personale, bortset fra de justeringer som udfgres af
brugeren under selve brugen.

Anvend udelukkende det tilbehgr som er anvist af
producenten.

Apparaterne er konstrueret til at tilberede madvarer
direkte pa stegepladens plade. Anvend aldrig
apparaterne til tilberedelse med gryder eller andre
beholdere.

For at sikre en optimal ydelse og et begraenset
stremforbrug anbefales det, at lade fedevarer te op
ved stuetemperatur for de tilberedes.

De forste gange apparaterne anvendes, kan der
forekomme en skarp eller braendt lugt. Dette faenomen
forsvinder helt efter at apparatet har vaeret anvendt
endnu to eller tre gange.

Efter brug forbliver omraderne varme i et vist stykke
tid, ogsa selvom de er slukkede (tilbagevaerende
varme). Undga at leegge haenderne pa dem og hold
born vaek fra dem!

Disse normer er meget vigtige, hvis de ikke overholdes,
kan der opsta driftsfejl pa apparaterne, og der kan
opsta situationer, som er farlige for brugeren.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive anvendt
af personer (herunder bgrn) med nedsatte psykiske
eller fysiske evner, eller personer som ikke har den
nodvendige erfaring og kendskab til apparatet, med
mindre de overvages eller oplaeres i apparatets brug
af en person, som er ansvarlig for deres sikkerhed.
Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

IBRUGTAGNING AF STEGEPLADEN

STALPLADER
Forste stegning pa pladen
Vigtigt!
For apparatet anvendes forste gang skal man rengere
pladens overflade grundigt med lunkent vand,

rengeringsmiddel og en blgd klud for at fierne enhver rest
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af rustbeskyttelse péafert i veerkstedet. Tor efter med en ren
klud (se afsnittet "tagen vare pa apparatet”).

Man skal sikre sig at saftopsamlingsskuffen er sat pa plads.
SlIa hovedafbryderen for apparatet til.

For at teende for apparatet skal man dreje knappen fra
position @/0 til den onskede temperatur, mellem
50°C og 300°C. Advarselslamperne teendes. Den
grenne viser, at der er spaending pa apparatet, den
orange viser, at modstandene er i drift. S& snart
temperaturen nas, slukkes den sidstnaevnte.
Opvarmningen sker pa hele pladens overflade.
Modellerne med dobbeltplade har to stegeomrader
med separate betjeningsknapper for en uafhaengig
temperaturregulering.

For at slukke apparatet skal man dreje knappen over

pa position 0.

IBRUGTAGNING AF STEGEPLADEN
GLASKERAMIKPLADER

Man skal sikre sig at saftopsamlingsskuffen er sat pa plads.
SId hovedafbryderen for apparatet til. For at tende
apparatet skal man dreje knappen over pa det valgte
stegeomrade, advarselslampen tender for at vise, at
apparatet er i funktion. Ved at forsette med at dreje
knappen kan man indstille den gnskede stegetemperatur.
Opvarmningen sker pa hele pladens overflade. Det
anbefales at tende pladen pa maksimal temperatur,
og sa snart den er ndet dreje knappen over pa en lavere
temperatur. Slukningen af hvert omrade sker ved at dreje
knappen over pa position @/0.

RENGO@RING AF GLASSET

Glasset skal vaskes med eddike- eller citronbaserede
fedtoplgsende midler, som er passende til rengering af
keramik og glas. Det anbefales at gere glasset rent for
det bliver helt koldt, saledes at spildt mad, braendt fedt
og andet, opbledt med en fugtig klud, kan flernes med
en almindelig spartel, for at undga at edeleegge glassets
overflade.

Anvend ikke slibe- eller skuremidler.

ADVARSLER

Stegefladen er modstandsdygtig, men ikke brudsikker, og
den kan beskadiges af harde eller spidse genstande, der
falder ned pa den. Hvis der opstar revner, spraekker eller
skar skal man ikke anvende apparatet og straks kontakte
Kundeservice.

Haeld ikke vand pa glaskeramikplader, iseer ikke nar de
stadig er varme, for ikke at beskadige dem.

VEDLIGEHOLDELSE

TAGEN VARE PA APPARATET

BEMARK!
- For rengeringen skal man slukke apparatet og vente
pa at det afkeles.
- Hvis apparatet er elektrisk, skal man slukke pa
lastadskilleren for at sl stremforsyningen fra.
En grundig daglig rengering af apparatet garanterer en
upaklagelig funktion og lang levetid.
Staloverfladerne skal rengeres med opvaskemiddel oplast
i meget varmt vand og med en blgd klud. Til mere steedigt
snavs skal man anvende etylalkohol, acetone eller et
andet ikke-alkoholbaseret oplgsningsmiddel. Anvend
aldrig skurepulver eller ;etsende stoffer som salt- eller
svovisyre. Brug af syrer kan gdelegge apparatets
funktion og kompromittere sikkerheden.
Anvend ikke bearster, staluld eller skureklude fremstillet
i andre metaller eller legeringer, som kan medfgre
rustmaerker gennem forurening. Af samme grund skal man
undga kontakt med jerngenstande. Pas pa med staluld
eller borster i rustfrit stal, der selvom de ikke forurener
overfladerne kan medfore skadelige ridser.
Selvom snavset er meget staedigt, ma man under ingen
omstaendigheder anvende sand- eller slibepapir. Vi
anbefaler som alternativ at anvende syntetiske svampe
(f.eks. Scotchbrite).
Man ma heller ikke anvende selvrensningsmidler, og
man skal passe pa salt- eller svovisyredampene, der fx
kommer fra gulvvask. Ret ikke vandstraler direkte
mod apparaturet, det kan blive beskadiget. Efter
rengegringen skal man skylle grundigt med rent vand og
torre efter med en klud.

VIGTIGT

For at fa sterre forngjelse ud af at anvende

glaskeramikplader er det vigtigt at felge disse forslag og

instruktioner:

1) nar stegningen er faerdig, skal man fierne alt snavs og
alle madrester fra pladen med en spartel.

2) heeld nogle dréber af et passende rengeringsmiddel
til glaskeramikplader pa den kolde plade og gnid
med kekkenrulle eller en bled klud. Anvend ikke
skuremidler eller svampe af nogen art. Heller ikke
korrosive rengeringsmidler som ovnrens eller
pletfjernere ma anvendes.

3) Skyld pladen og ter den med en bled klud eller et
stykke kokkenrulle.

Det anbefales regelmaessigt at rengere pladen, hver
gang den anvendes.

UDSKIFTNING AF KOMPONENTER
(RESERVEDELE)
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Anvend udelukkende originale reservedele leveret af 1) sluk pa apparatets lastadskiller for at sla det fra

producenten. hovedstromnettet.

Vedligeholdelsesindgreb mé kun udfores at kvalificeret ~ 2) renger grundigt apparatet og omraderne omkring det

3) smer et lag madolie pa overfladerne i rustfrit stal og pa
hele pladens overflade.

4) udfer alle vedligeholdelsesindgreb

5) deek apparatet til med et kleede og efterlad nogle
revner for at sikre luftcirkulationen

personale. Apparatet skal kontrolleres mindst en
gang om dret. | den forbindelse anbefaler vi at lave en
vedligeholdelseskontrakt.

LANGERE TIDS OPBEVARING

AF APPARATURET OPF@RSEL | TILFAELDE AF FEJL
Hvis apparaturet ikke anvendes i en leengere periode, skal | tilfzelde af fejl skal man omgéende frakoble apparatet fra
man gere fglgende: ledningsnettet og ringe til Kundeservice.
GARANTICERTIFIKAT
VIRKSOMHED:
VEJ:
POSTNUMMER: BY:
PROVINS: INSTALLATIONSDATO:
MODEL
SERIENUMMER
ADVARSEL

Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle ungjagtigheder i dette haefte, der skyldes kopierings- eller trykfejl.
Fabrikanten forbeholder sig desuden retten til at foretage alle ngdvendige og nyttige sendringer af produktet, sdfremt
de ikke har nogen indvirkning pa dets grundleeggende egenskaber. Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar, hvis
forskrifterne i denne vejleding ikke overholdes fuldstaendigt. Fabrikanten fraleegger sig ethvert ansvar for direkte eller
indirekte skader, der skyldes forkert installation, manipulering, ringe vedligeholdelse, eller ukyndig anvendelse.
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ELEKTRISKE KOKEPLATER SERIE 600

Type apparat Beskrivelse Dim.: (Lx B x H)
Arbeidsbenk (total h)

E6FL3B Kokeplate glatt benkeplate mm 300x600x290(410)
E6FR3B Kokeplate rillet benkeplate mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Kokeplate forsterket glatt benkeplate mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Kokeplate forsterket rillet benkeplate mm 300x600x290(410)
E6FL3M Kokeplate glatt plate med mgbel mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Kokeplate rillet plate med mgbel mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Kokeplate forsterket glatt plate med mabel mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Kokeplate forsterket rillet plate med mabel mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Kokeplate forsterket glatt krom benkeplate mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Kokeplate forsterket glatt krom plate med mabel mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Kokeplate glatt benkeplate 2 omrade mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Kokeplate rillet benkeplate 2 omrader mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Kokeplate blandet glatt/rillet benkeplate 2 omrader mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Kokeplate forsterket glatt benkeplate 2 omrader mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Kokeplate forsterket rillet benkeplate 2 omrader mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Kokeplate forsterket blandet glatt/rillet benkeplate 2 omrader mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Kokeplate glatt plate 2 omrader med mbel mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Kokeplate rillet plate 2 omrader med mghel mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Kokeplate blandet glatt/rillet plate 2 omrader med mabel mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Kokeplate forsterket glatt plate 2 omrader med mabel mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Kokeplate forsterket rillet plate 2 omrader med mgbel mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Kokeplate forsterket blandet glatt/rillet plate 2 omrader med mbel mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Kokeplate forsterket glatt krom benkeplate 2 omrader mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Kokeplate forsterket glatt krom plate 2 omréder med mgbel mm 600x600x900(1020)




142 |

ELEKTRISKE KOKEPLATER SERIE 700

Type apparat Beskrivelse Dim.: (LxB x H)
Arbeidsbenk (total h)
E7FL4B Kokeplate glatt benkeplate mm 400x700x290(430)
E7FR4B Kokeplate rillet benkeplate mm 400x700x290(430)
E7FL4AMP/CR Kokeplate forsterket glatt krom benkeplate mm 400x700x900(1040)
E7FL4M Kokeplate glatt plate med mabel mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Kokeplate rillet plate med mabel mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Kokeplate forsterket glatt benkeplate mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Kokeplate forsterket rillet benkeplate mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Kokeplate forsterket glatt krom benkeplate mm 400x700x290(430)
E7FLAMP Kokeplate forsterket glatt plate med mabel mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Kokeplate forsterket rillet plate med mabel mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Kokeplate glatt benkeplate 2 omrader mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Kokeplate rillet benkeplate 2 omrader mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Kokeplate blandet glatt/rillet benkeplate 2 omréder mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Kokeplate forsterket glatt benkeplate 2 omrader mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Kokeplate forsterket rillet benkeplate 2 omrader mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Kokeplate forsterket blandet glatt/rillet benkeplate 2 omrader mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Kokeplate forsterket glatt krom benkeplate 2 omrader mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Kokeplate glatt plate 2 omrader med mobel mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Kokeplate rillet plate 2 omrader med mabel mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Kokeplate blandet glatt/rillet plate 2 omrader med mabel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Kokeplate forsterket glatt plate 2 omrader med mabel mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Kokeplate forsterket rillet plate 2 omrader med mabel mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Kokeplate forsterket blandet glatt/rillet plate 2 omrader med mgbel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Kokeplate forsterket glatt krom plate 2 omrader med mbel mm 800x700x900(1040)
ELEKTRISKE KOKEPLATER SERIE 900
Type apparat Beskrivelse Dim.: (Lx B x H)
Arbeidsbenk (total h)

E9FL4AM Kokeplate glatt med mabel mm 400x900x900(960)
E9FR4M Kokeplate rillet med mabel mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR Kokeplate glatt krom med mgbel mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Kokeplate forsterket glatt krom 2 omrader med mobel mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Kokeplate forsterket glatt polert 2 omrader med mabel mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Kokeplate forsterket glatt plate 2 omrader med mabel mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Kokeplate forsterket rillet plate 2 omrader med mgbel mm 800x900x900(960)
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ELEKTRISKE KOKEPLATER SERIE S900

Type apparat Beskrivelse Dim.: (Lx B x H)
Arbeidsbenk (total h)
SE9FL4AMP/CR Kokeplate forsterket glatt krom plate med mobel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Kokeplate forsterket rillet plate med mabel mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Kokeplate forsterket glatt plate compound med mabel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Kokeplate forsterket rillet plate compound med mabel mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Kokeplate forsterket glatt krom plate 2 omrader med mobel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR Kokeplate forsterket blandet glatt/rillet krom plate 2 omrader med mabel mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Kokeplate forsterket rillet krom plate 2 omréder med mabel mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Kokeplate forsterket glatt plate compound 2 omréder med mobel mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Kokeplate forsterket rillet plate compound 2 omrader med mgbel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD Kokeplate forsterket blandet glatt/rillet compound 2 omrader med mabel mm 800x900x900(960)
ELEKTRISKE KOKEPLATER SERIE LX900
Type apparat Beskrivelse Dim.: (Lx B x H)
Arbeidsbenk (total h)
LXE9FL4P/CR Kokeplate forsterket glatt krom plate mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Kokeplate forsterket rillet plate mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Kokeplate forsterket glatt plate compound mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Kokeplate forsterket rillet plate compound med mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR FKokeplate forsterket glatt krom plate 2 mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Kokeplate forsterket blandet glatt/rillet krom plate 2 mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Kokeplate forsterket rillet krom plate 2 mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD Kokeplate forsterket glatt plate compound 2 mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Kokeplate forsterket rillet plate compound 2 mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Kokeplate forsterket blandet glatt/rillet compound 2 mm 800x900x290
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ELEKTRISKE KOKEPLATER SERIE 600 TEKNISKE DATA

MODELL szrrfzrkmte ! Kokeplate ypzr:::sg Koblingskabel
kw n° kW v mm?
220-240~ 3x25mm’
E6FL3B - E6FR3B - E6FL3M - EGFR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - E6FR3BP - E6FL3MP - EGFR3MP A q A 220-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - EGFR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - E6FL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - E6FR6BP-2 - EGFM6BP-2 - E6FL6MP-2 - EGFR6MP-2 8 2 a 20-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - E6FL6BP-2/CR - E6FL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm?
ELEKTRISKE KOKEPLATER SERIE 700 TEKNISKE DATA
MODELL szr}zzf I Kokeplate ypzr:g:sg Koblingskabel
kw n° kw v mm?
220- 240 ~ 3x2,5mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 20-2403~ | 4x15mm?
380-4153N~ | 5x15mm’
220-240 ~ 3x2,5mm’
:;:lim:/_c:# EZ'::I.:BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 48 q 48 | 220 2403~ | ax2smm
380-4153N~ | 5x25mm’
220-240 ~ 3x6mm’
ETLS0.2 - ETrReD 2 E7FMBE2-E7FLEM-2 8 | 2 | 4 [ 20003~ | 4x25m
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7FM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20- 240~ S
E7FL8MP-2 - E7ZFR8MP-2 - E7FM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR 9 | 2 | 48 | 2202403~ | 4x4mn’
380-4153N~ | 5x25mm’

ELEKTRISKE KOKEPLATER SERIE 900 TEKNISKE DATA

Nominell|  yepiate | Nominel | opingskapel
MODELL effet —
W " KW v mm?

220-240 3~ | 4x25mm’

E9FLAM - E9FR4M - E9FL4M/CR 7! 7
o o 9FLAM/C 5 > 3041530~ | sx25mn
20-2403~ | 4x4mm’
E9FL8M-2 - ESFR8M-2 - ESFM8M.-2 - EOFL8M-2/CR RN ESs = 25m
380-4153N~ | 5x25mm

ELEKTRISKE KOKEPLATER SERIE S900 TEKNISKE DATA

MODELL szrgate ! Kokeplate ypzr::]?sg Koblingskabel

kw n’ kw ) mm?
SE9FL4MP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SE9FL8MP-2/CR - SEOFMBMP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SE9FR8MP-2CPD - SEOFMSMP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’

ELEKTRISKE KOKEPLATER SERIE LX900 TEKNISKE DATA

MODELL szn;;:te ! Kokeplate yp?r:::sg Koblingskabel

kw n’ kw Vv mm?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 6,6 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 13,2 1 6,6 | 380-4153N~ 5x2,5mm’
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Apparatene er i overensstemmelse med fglgende europeiske direktiver:

2006/95/CE - lavspenningsdirektivet

2004/108/CE - EMC (elektromagnetisk kompatibilitet)

93/68 - Maskindirektivet

98/37 - Maskindirektivet og spesielle tilsvarende forskrifter.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Sikkerhet for elektriske apparater for bruk som kollektive kjokken, ovner, komfyrer og
kokeplater.

Apparatenes egenskaper
Typeskiltet befinner seg pa frontsiden av apparatet og inneholder alle nedvendige tilkoblingsdata.

Cé€

v kw: Hz: 50/60 IPX E

MOD. N°:

OPPLYSNINGER FOR BRUKERNE
For utfering av Direktivene 2002/95/CE, 2002/96/CE og 2003/108/CE, gjeldende reduksjon av bruk av farlige
stoffer i elektriske og elektroniske apparater, samt avfallsbehandling.

Symbolet med en overkrysset avfallsbeholder satt pa apparatet eller pa emballasjen dens angir at produktet ma
kasseres gjennom avfallsortering adskilt fra vanlig husholdningsavfall etter endt levetid. Kildesortering av dette
apparatet etter at dets levetid er over organiseres og styres av produsenten. Brukeren som gnsker a kvitte seg
med dette apparatet skal derfor kontakte produsenten og felge det systemet sistnevnte har tatt i bruk for & kunne
avfallsbehandle apparatet korrekt etter endt bruk. Passende kildesortering slik at apparatets deler deretter kan
gjenvinnes, avfallsbehandles og kasseres i overensstemmelse med miljgvern serger for & unnga mulige negative
folger for miljget og helse og fremmer gjenbruk og/eller resirkulasjon av materialene som apparatet bestar av.

Ulovlig kasting av produktet medfearer boter og straff som forutsett av gjeldende lovgivning.
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INSTALLASJONSINSTRUKSJONER

BEMERK!

Figurene det henvises til i dette kapittelet, befinner seg pa de ferste sidene i denne manualen.

BESKRIVELSE AV APPARATENE

Robust struktur i stal, med 4 fotter som er justerbare i
heyden. Utvendig bekledning i stal med krom-nikkel
18/10. Platen i spesialstal har en glatt eller rillet overflate
og kokeplater i glasskeramikk, alle er utstyrt med sidevern
og bakre vern mot sprut i stal. Det finnes dessuten en skuff
for oppsamling av stekefett i rustfritt stal. Oppvarmingen
av platen skjer ved hjelp av skjermede motstander for
det som angar stélplatene og ved hjelp av infrarede
motstander for toppene i glasskeramikk.

PLASSERING

For arbeidet med jordingen startes, frigjer apparatet fra
emballasjen. Noen deler er beskyttet med tapefilm, som
ma flernes grundig med varsomhet.

Hvis det henger fast limrester mé& disse fiernes med
passende midler, for eksempel bensin; bruk aldri midler
som lager riper.

Montere apparatets fotter. Apparatet ma vaere vatret og
sma ujevnheter kan flernes ved hjelp av stettefgttene.
Hovedbryteren eller stikkontakten ma veere i naerheten av
apparatet og lett tilgjengelig.

Det anbefales a sette apparatet under et avtrekk slik at
oppsuging av damp skjer hurtig.

Nér du installerer apparatene, skal du passe pa a la det
veere en avstand pa minst 5 cm fra sideveggene og veggen
bak (Fig. 1).

Apparatene som har innlgpsreret for stremledningen
pé baksiden, skal ha en avstand pa minst 5 cm fra
sideveggene (Fig. 1).

Benkeutstyr som veier mindre enn 40 kg, ma festes til
benken ved hjelp av medlevert festeutstyr. Ga frem pa
falgende mate (se fig. 6).

Skru av en av benene, og sett bolten inn i det storste hullet
pa bayle “A”. Skru pa benet igjen, og fest utstyret til benken
ved hjelp av skruen “B".

Ventilasjon av rommet

I rommet der apparatet installeres ma det finnes luftinntak
for & sikre korrekt funksjon av apparatet for utskifting av
luften i selve rommet.

Luftinntakene ma vaere passende dimensjonert, de ma

vaere beskyttet av gittere og plasseres slik at de ikke kan
tettes til. (Se Fig. 2 - Fig. 3).

Forsiktig - advarsel

Ikke installere apparatet naer andre som nar for
hoye temperaturer for a ikke odelegge de elektriske
bestanddelene.

Under installasjon se til at rerene for oppsuging og
utforsel av luften er frie for eventuelle hindre.

INSTALLASJON

Installasjonen, idriftsettingen og vedlikeholdet av
apparatet ma utferes av fagkyndig personale.

Alt arbeid som er ngdvendig for installasjonen ma utferes
i samsvar med gjeldende lovgivning. Produsenten
fraskriver seg ethvert ansvar i tilfelle driftsfeil som skyldes

en feilaktig eller ikke samsvarende installasjon.

Advarsel!
For hvilket inngrep
hovedstromtilfgrselen frakobles.

som helst utferes ma

For direkte tilkobling til stremnettet, er det nedvendig
a ha en anordning med en apningsavstand mellom
kontaktene som garanterer full
overspenningskategori Il i
overensstemmelse med installasjonsreglene.

stromfrakobling

under tilstander i

Hvis streomledningen er skadet, ma den skiftes ut
av produsenten, teknisk service eller uansett av en
person med lignende kvalifikasjon, for a unnga enhver
risiko.

Advarsel!
Den gul-grenne jordingskabelen ma aldri brytes.

ELEKTRISK TILKOBLING

Utfere tilkoblingen av apparatet til nettet som anvist (se
Fig. 4 - Fig. 5):
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1) Installere, der dette ikke finnes, en utkoblingsbryter
(A) naer apparatet med overlastfrakoblingsbryter og
differensiallas.

2) Apne lukene (B) der disse finnes og I@sne skruene (C)
for 8 demontere betjeningspanelet (D).

3) Koble utkoblingsbryteren (A) til
(H) som angitt i figuren og i el-skjemaene sist i

klemmebrettet

handboken. Koblingskabelen som velges ma ha
egenskaper som ikke er mindre enn typen HO7RN-F
med driftstemperatur pa minst 80°C og ha et passende
tverrsnitt til apparatet (se tekniske data i tabellene).

4) Fore kabelen gjennom kabelgjennomferingen og
stram kabelklemmen, koble lederne i den tilsvarende
posisjonen pa klemmebrettet og fest dem. Den gul-
grenne jordingsledningen ma vaere lengre enn de
andre, slik at hvis kabelklemmen skulle ga i stykker, vil
denne lgsne etter de andre stremledningene.

Ekvipotensial

Apparatet  skal tilkobles et
Koblingsklemmen er plassert rett ved inngangen for den
stromferende kabelen.

Den kjennetegnes av felgende symbol: 25/

ekvipotensialsystem.

Advarsel!

Produsenten er ikke ansvarlig og gir ingen erstatning
selv ikke i garantiperioden for skader som oppstar
grunnet ufullstendige installasjoner og som ikke er i
samsvar med disse anvisningene.

TESTING AV UTSTYR

Viktig

For anlegget settes i drift ma det testes for a vurdere de
operative forholdene for hver enkelt bestanddel og for
a finne eventuelle feil.

Under denne fasen er det viktig at alle sikkerhets- og
de hygieniske forholdene overholdes ngye.

For & utfore testingen, skal felgende kontroller gjores:

1) Kontrollere at nettspenningen er i samsvar med
apparatets.

2) Ved hjelp av den automatiske utkoblingsbryteren
kontrollere den elektriske koblingen

3) Kontrollere at alle sikkerhetsanordningene fungerer
som de skal.

Etter at previngen er utfert skal brukeren lzeres opp, om
ngdvendig, slik at vedkommende innehar all ngdvendig
kunnskap angaende idriftsetting av apparatet under sikre
forhold som forutsett av lovene som gjelder i lander der
det brukes.

BRUKSANVISNING

ADVARSEL!

Bruk apparatene kun under oppsyn og la dem aldri
brukes pa tomgang.

Varsellamper angir om alt utstyret er tent eller slatt av.

Apparatene forutsetter ikke spesielle
justeringsinngrep av spesialkyndig personale, bortsett
fra justeringene som utfores under bruk av brukeren.

Bruk kun tilbehgret som angis av produsenten.
Apparatene er lagd for a steke matvarene direkte pa
platetoppens kokeplate. Ikke bruk apparatene for
steking ved bruk av gryter eller andre beholdere.

For gode ytelser og redusert energiforbruk anbefales
det at frossenmat tines opp i romtemperatur for den
tilberedes.

Under de forste gangene apparatet brukes kan det
kjennes en svidd eller brent lukt. Dette fenomenet
forsvinner fullstendig etter de neste to eller tre
gangenes bruk.

Etter bruk vil platene forbli varme i en viss stund
selv etter at de er slatt av (restvarme). Unnga a legge
hendene oppa og hold barn pa avstand!

Disse forskfitene er veldig viktige, om de ikke
overholdes kan det oppsta feilsituasjoner pa utstyret
samt faresituasjoner for brukeren.

Dette apparatet er ikke egnet til & brukes av personer
(inkludert barn) med reduserte psykiske eller
motoriske egenskaper, eller med manglende erfaring
eller kjennskap, med mindre disse ikke blir overvaket
eller gitt instruksjoner om bruk av apparatet av en
person som star ansvarlig for deres sikkerhet. Pass pa
at barn ikke leker med apparatet.

IDRIFTSETTING KOKEPLATE
STALPLATE

Forste gangs bruk av kokeplaten

Viktig!

For apparatet tas i bruk for ferste gang ma overflaten
rengjores ngye med lunkent vann og rengjeringsmiddel.
Bruk en myk klut for & fierne alle rester av rustmiddelet
som er péfert pa fabrikken, terk deretter med en ren klut
(se avsnittet "Ivaretakelse av apparatet”).

Se til at skuffen for oppsamling av stekefett er satt pa plass.
Koble inn hovedbryteren for apparatet.

For & sl& apparatet pa, drei knotten fra posisjonen @/Oril
onsket temperatur mellom 50°C og 300°C. Varsellampene
vil tennes. Den grenne varsellampen angir at apparatet
tilfores strom, det oransje at motstandene virker. Sa snart
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@nsket temperatur nas, slas sistnevnte av.

Oppvarmingen skjer pa hele platens overflate.

Modellene med dobbel plate er utstyrt med to
stekeomrader med separate betjeninger for en uavhengig
justering av temperaturen.

For a sla av apparatet, drei knotten til posisjonen @®0.

IDRIFTSETTING KOKEPLATE
PLATE | GLASSKERAMIKK

Se til at skuffen for oppsamling av stekefett er satt pa plass.
Koble inn hovedbryteren for apparatet. For a sla apparatet
pa, drei knotten for valgt stekeomrade, varsellampen vil
tennes for & angi at apparatet er i bruk, ved & fortsette
og dreie knotten er det mulig & justere onskede
steketemperaturer.

Oppvarmingen skjer pa hele platens overflate. Det
anbefales pa sla pa platen ved maksimal temperatur og
s& snart temperaturen nas, dreie knotten pa en lavere
posisjon. Avslaingen av hvert omréade skjer ved at knotten
dreies til posisjonen @/O.

RENGJ@RING AV GLASSET

Glasset ma vaskes med fettlgsende vaesker med eddik
eller sitron og som passer til rengjoring av glasskeramikk
og glass. Under dette inngrepet anbefales det at glasset
ikke er fullstendig kaldt, slik at maten som renner over,
brent fett eller annet som mykes opp med en vat klut
enkelt kan flernes med en vanlig skrape, for @ unngé at
glassoverflaten gdelegges.

Ikke bruk rengjeringsmidler som lager riper eller som etser.

ADVARSLER

Stekeoverflaten er motstansdyktig, men ikke uknuselig,
og den kan skades av harde eller spisse gjenstander hvis
disse faller oppa den. Skulle det oppsta skader, sprekker
eller hakk, bruk ikke apparatet men ta gyeblikkelig kontakt
med teknisk assistanse.

Ikke hell vann pa platen i glasskeramikk, spesielt nar den
enna er varm, for a unnga a skade den.

VEDLIKEHOLD
IVARETAKELSE AV APPARATET

ADVARSEL!

- Ferrengjering sla av apparatet og la det kjgles ned.

- I tilfelle det brukes apparater som tilfgres strom, bruk
utkoblingsbryteren for & kutte stremtilfgrselen.

En grundig daglig rengjering av apparatet vil sikre perfekt

drift og lang varighet.

Overflatene i stal skal rengjeres med oppvaskmiddel (for

vanlig oppvask) blandet ut i veldig varmt vann og ved

bruk av en myk klut; for smuss det er vanskeligere a fierne

bruk etylsprit, aceton eller annet lgsemiddel uten halogen.

lkke bruk skurepulver eller etsende stoffer som

kloridisk syre/saltsyre eller svovelsyre. Bruk av syrer
kan medfgre redusert drift og sikkerhet av apparatet.
Ikke bruk berster, stalull eller svamper med slipende effekt
som er lagd av metall eller andre legeringer som kan
smitte av med rustflekker. Av den samme arsaken skal man
unnga kontakt med gjenstander i jern. Se opp for svamper
eller berster i rustfritt stal som, selv om de ikke smitter
overflatene med rust, kan forarsake stygge riper.

Om apparatet er spesielt skittent, sa bruk for all del ikke
sandpapir eller smergelpapir. Vi anbefaler derimot bruk av
syntetiske svamper (f. eks. svampen fra Scotchbrite).
Stoffer for selvpuss skal heller ikke brukes, og man ma
passe seg for damp fra kloridisk eller svovelsyre som
kommer fra for eksempel fra vasking av gulv. lkke rett
vannstraler mot apparatet for a unnga a skade det.
Etter rengjering, skyll neye med rent vann og terk neye
med en klut.

VIKTIG

For & fa mest mulig ut av bruken av glasskeramikkplatene

er det viktig a felge noen rad og anvisinger:

1) Etter endt steking fjern alle rester av smuss og mat fra
platen med en egnet skrape.

2) Hell noen draper av rengjeringsmiddel som egner seg
til rengjering av plater i glasskeramikk og terk med
kjokkenpapir eller en myk klut. Ikke bruk noen som
helst form for svamper eller produkter som lager
riper. lkke heller etsende rengjgringsmidler som
spray for ovner eller flekkfjernere ma brukes.

3) Skyll platen og terk den med en myk klut eller
kjokkenpapir.

Det anbefales & rengjore platen regelmessig hver gang
den brukes.

UTSKIFTING AV KOMPONENTENE
(RESERVEDELER)

Bruk bare originalereservedelerlevertavprodusenten.
Hvert vedlikeholdsarbeid skal kun utfgres av kyndig
personale. La apparatet underga en kontroll minst én
gang arlig. For dette formalet anbefaler vi a underskrive en
vedlikeholdsavtale.

LENGRE PERIODER DER APPARATET
IKKE BRUKES

Hvis utstyret ikke skal brukes over lengre tid, ga frem pa

folgende mate:

1) Bruk utstyrets utkoblingsbryter for a kutte
stremtilferselen fra hoved-el-linjen.

2) Rengjere utstyret og omradene rundt det ngye

3) Smer et tynt lag matolje pa overflatene i rustfritt stél
(inox) og pa hele overflaten til platen

4) Utfore alle vedlikeholdsinngrepene
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5) Dekk utstyret med en duk og la det vaere igjen noen
glett for luftsirkulasjon

HVORDAN FORHOLDE SEG I TILFELLE FEIL

I tilfelle feil, koble gyeblikkelig apparatet fra el-nettet og ta
kontakt med teknisk assistanse.

GARANTISEDDEL

FIRMA:

VEL:

POSTNUMMER: STED:

DISTRIKT: INSTALLASJONSDATO:
MODELL
KOMPONENTNUMMER:

ADVARSEL

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for mulige ungyaktigheter som matte finnes i dette heftet som folge av
kopierings- eller trykkfeil. Produsenten forbeholder seg videre retten til & gjore de endringer pa produktet som anses
som nyttige eller ngdvendige, uten at de grunnleggende egenskapene endres. Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar
i tilfelle forskriftene i hdndboken ikke overholdes til punkt og prikke.

Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for direkte eller indirekte skader som skyldes feilaktig installasjon, tukling,
ufullstendig vedlikehold eller feilaktig bruk av apparatet.
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ELEKTRISKA KOKPLATTOR SERIE 600

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (BxDxH)
Arbetsyta (totalhojd)

E6FL3B Slét kokplatta, bankmodell mm 300x600x290(410)
E6FR3B Rfflad kokplatta, bankmodell mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Elektrisk slét kokplatta, bénkmodell mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Elektrisk rafflad kokplatta, bankmodell mm 300x600x290(410)
E6FL3M Slit kokplatta med kaksmabel mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Rafflad kokplatta med kbksmabel mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Elektrisk slat kokplatta med kaksmabel mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Elektrisk rafflad kokplatta med koksmabel mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Elektrisk st och krombelagd kokplatta, bankmodell mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Elektrisk sl och krombelagd kokplatta med kdksmabel mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Slét kokplatta, 2 zoner, bankmodell mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Rfflad kokplatta med 2 zoner, bankmodell mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Bade slat/réfflad kokplatta med 2 zoner, bankmodell mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Elektrisk slat kokplatta med 2 zoner, bankmodell mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Elektrisk rfflad kokplatta med 2 zoner, hankmodell mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Bade slat/réfflad elektrisk kokplatta med 2 zoner, bankmodell mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Slét kokplatta med 2 zoner med kdksmabel mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Rafflad kokplatta med 2 zoner med kiksmdbel mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Bade slat/réfflad kokplatta med 2 zoner med koksmabel mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Elektrisk slét kokplatta med 2 zoner med kdksmdbel mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Elektrisk rafflad kokplatta med 2 zoner med kéksmabel mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Bade slat/réfflad elektrisk kokplatta med 2 zoner med kiksmdbel mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Elektrisk slét och krombelagd kokplatta med 2 zoner, bankmodell mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Elektrisk st och krombelagd kokplatta med 2 zoner med kiksmébel mm 600x600x900(1020)
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ELEKTRISKA KOKPLATTOR SERIE 700

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (BxDxH)
Arbetsyta (totalhojd)

E7FL4B Slét kokplatta av béankmodell mm 400x700x290(430)
E7FR4B Rafflad kokplatta av bankmodell mm 400x700x290(430)
E7FLAMP/CR Elektrisk slét och krombelagd kokplatta av bankmodell mm 400x700x900(1040)
E7FL4M Slét kokplatta med kaksmabel mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Rafflad kokplatta med kaksmabel mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Elektrisk slét kokplatta for spishall mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Elektrisk rafflad kokplatta for spishall mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Elektrisk slét och krombelagd kokplatta av bankmodell mm 400x700x290(430)
E7FLAMP Elektrisk slét kokplatta med kaksmabel mm 400x700x900(1040)
E7FR4AMP Elektrisk réfflad kokplatta med koksmabel mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Slét kokplatta med 2 zoner av bénkmodell mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Rafflad kokplatta med 2 zoner av bankmodell mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Bade slat/réfflad kokplatta med 2 zoner av bankmodell mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Elektrisk slét kokplatta med 2 zoner av bénkmodell mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Elektrisk réfflad kokplatta med 2 zoner av bankmodell mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Bade slat/rfflad elektrisk kokplatta med 2 zoner av bankmodell mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Elektrisk slét och krombelagd kokplatta med 2 zoner av bankmodell mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Slit kokplatta med 2 zoner med kbksmabel mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Rifflad kokplatta med 2 zoner med kiksmdbel mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Bade slat/réfflad kokplatta med 2 zoner med kaksmébel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Elektrisk slét kokplatta med 2 zoner med kaksmabel mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Elektrisk rfflad kokplatta med 2 zoner med kksmabel mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Bade slat/réfflad elektrisk kokplatta med 2 zoner med koksmabel mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Elektrisk slat och krombelagd kokplatta med 2 zoner med kaksmdbel mm 800x700x900(1040)

ELEKTRISKA KOKPLATTOR SERIE 900

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (BxDxH)

Arbetsyta (totalhojd)

E9FL4M Slét kokplatta med kaksmabel mm 400x900x900(960)
E9FR4M Rifflad kokplatta med kaksmabel mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR Slét och krombelagd kokplatta med kiksmébel mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Elektrisk slét och krombelagd kokplatta 2 zoner med kéksmabel mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Elektrisk slét och polerad kokplatta 2 zoner med kéksmabel mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Elektrisk slét kokplatta 2 zoner med kiksmbel mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Elektrisk réfflad kokplatta 2 zoner med kiksmdbel mm 800x900x900(960)
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ELEKTRISKA KOKPLATTOR SERIE S900

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (BxDxH)
Arbetsyta (totalhojd)

SE9FLAMP/CR Elektrisk sl och krombelagd kokplatta med kiksmébel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Elektrisk réfflad och krombelagd kokplatta med kbksmibel mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Elektrisk slét kokplatta tillsammans med kéksmabel mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Elektrisk rafflad kokplatta tillsammans med koksmabel mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Elektrisk sl och krombelagd kokplatta med 2 zoner med kiksmébel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR Bade slat/réfflad och krombelagd elektrisk kokplatta med 2 zoner med kaksmabel mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Elektrisk réfflad och krombelagd kokplatta med 2 zoner med kaksmabel mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Slét elektrisk kokplatta med 2 zoner tillsammans med kiksmabel mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Rafflad elektrisk kokplatta med 2 zoner tillsammans med kiksmabel mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD Bade slat/réfflad och krombelagd elektrisk kokplatta med 2 zoner med kdksmabel mm 800x900x900(960)

ELEKTRISKA KOKPLATTOR SERIE LX900

Typ av apparat Beskrivning Dim.: (BxDxH)
Arbetsyta (totalhojd)
LXE9FL4P/CR Elektrisk slét och krombelagd kokplatta mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Elektrisk réfflad och krombelagd kokplatta mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Elektrisk slat kokplatta tillsammans med kiksmabel mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Elektrisk réfflad kokplatta tillsammans mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Elektrisk slét och krombelagd kokplatta med 2 mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Bade slét/réfflad och krombelagd elektrisk kokplatta med 2 mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Elektrisk réfflad och krombelagd kokplatta med 2 mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD Slat elektrisk kokplatta med 2 zoner tillsammans mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Rifflad elektrisk kokplatta med 2 zoner tillsammans mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Bade slét/rafflad och krombelagd elektrisk kokplatta med 2 mm 800x900x290
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ELEKTRISKA KOKPLATTOR SERIE 600 TEKNISKA DATA

MODELL Ng;f"eiﬂf” Kokzoner Markspénning  |Anslutningskabel
kw n’ kw \ mm?
220-240~ 3x25mm’
E6FL3B - E6FR3B - E6FL3M - E6FR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - EGFL3MP - EGFR3MP a . o | 20-2403- | 4x25 mm?
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - E6FL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - EGFR6MP-2 8 2 4 | 20-2003~ | 4x25 mm’
E6FM6MP-2 - EGFL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x2,5mm?
ELEKTRISKA KOKPLATTOR SERIE 700 TEKNISKA DATA
MODELL NZfTQIEf” Kokzoner Mérkspénning  |Anslutningskabel
kw n° kw v mm2
220-240 ~ 3x2,5mm’
E7FLA4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 | 20-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
220-240 ~ 3x25mm’
:;:tm:/_c:# iﬁkssp - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 48 g 48 | 202403~ | 4x2s mm:
380-4153N~ | 5x25mm
220-240 ~ 3x6mm’
EIELEE-2 - ETPRSD-2 E7FMEB-2-E7FLEM-2 8 | 2 | 4 | 202403~ | 4x25mm?
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7ZFM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20- 240~ Sx6mm
E7FL8MP-2 - E7FR8MP-2 - E7ZFM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR 9 | 2 | 48 | 202403~ | 4x4mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRISKA KOKPLATTOR SERIE 900 TEKNISKA DATA
MODELL Nz?eiﬂte” Kokzoner Markspénning  |Anslutningskabel
kw n kw \ mm?
20-240 3~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FLAM/CR 57 1 57 g0 a1san- | s 25
EOFL8M-2 - EOFR8M-2 - EOFM8M-2 - E9OFL8M-2/CR na |2 | 5y [RR203~ | dxdmn’
380-4153N~ | 5x25mm
ELEKTRISKA KOKPLATTOR SERIE S900 TEKNISKA DATA
MODELL szr?eiEtell Kokzoner Markspénning  |Anslutningskabel
kw n° kw v mm2
SE9FL4MP/CR - SE9FR4MP/CR - SE9FLAMP/CPD - SE9FR4AMP/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SE9FLBMP-2/CR - SEOFM8MP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SEQFLBMP-2/CPD - SEOFRBMP-2CPD - SESFMSMP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm?
ELEKTRISKA KOKPLATTOR SERIE LX900 U1 GINGY LY.
MODELL Ng?;;f” Kokzoner Markspénning  |Anslutningskabel
kw n° kw \ mm?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 13,2 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
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Apparaterna 6verensstammer med de europeiska direktiven

2006/95/CE -1ag spanning

2004/108/CE - EMC (elektromagnetisk kompatibilitet)

93/68 - Maskindirektivet

98/37 - Maskindirektivet och sarskilda referensstandarder.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Sakerheten for elektriska apparater for anvandning som kollektiva kok, ugnar, spisar
och hallar.

Apparaternas egenskaper
Serienummerskylten sitter pa den framre delen av apparaten och anger alla nédvandiga data for anslutning.

MOD. N°:
% kw: Hz: 50/60 IPX K

INFORMATION TILL ANVANDARE
I enlighet med direktiven 2002/95/EG, 2002/96/EG och 2003/108/EG, avseende reducering av bruket av
farliga @mnen i elektriska och elektroniska apparater, liksom avyttring av avfall.

Den overkryssade symbolen pa apparaten eller pa forpackningen anger att produkten i slutet av sin livstid ska samlas
in separat fran andra avfall. Separat sortering av denna apparat nar den ar uttjanad tas om hand av tillverkaren.
En anvandare som vill avyttra denna apparat maste darfor ta kontakt med tillverkaren och folja det system som
tillampas for separat sortering av den uttjanade apparaten. Lamplig separat insamling av apparaten for pafoljande
atervinning, behandling och kompatibel miljomassig avyttring bidrar till att undvika mojliga negativa effekter pa
miljo och halsa och framjar ateranvandning och/eller atervinning av de material som apparaten tillverkats av.

Olaglig avyttring av produkten av innehavaren medfor tillampning av administrativa pafoljder i enlighet
med géllande lagstiftning.
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INSTALLATIONSANVISNINGAR

VARNING!

De figurer som omnamns i detta kapitel terfinns pa de forsta sidorna i denna handbok.

BESKRIVNING AV APPARAT

En robust stalstomme med 4 ben som det gar att reglera
hojden pa. Ytterholje i kromnickelstdl 18/10. Plattor
av specialstal har en slat eller réfflad yta och plattor av
glaskeramik ar forsedda med stalskydd pa sidorna och
baktill mot stank. Dessutom &r de forsedda med spilldda
av rostfritt stal. Kokplattan varms upp med hjélp av
mantelmotstand nar det galler kokplattor av stal och
infrar6da motstand for plattor av glaskeramik.

IGANGSATTNING

Ta ut apparaten ur férpackningen innan ni borjar
idriftsattningen. Vissa komponenter skyddas
vidhaftande folie som ska tas av forsiktigt.

Om limrester sitter kvar pa komponenterna ska de
rengéras med lampliga l6sningsmedel, till exempel
bensin. Anvand aldrig abrasiva substanser.

Montera apparatens fotter. Apparaten ska planutjamnas
med vattenpass, sma nivaskillnader gar att ratta till
genom att justera stodfotterna. Huvudstrombrytaren
eller kontakten ska sitta i ndrheten av apparaten och vara
lattatkomliga.

Vi rekommenderar att spishdllen placeras under en
flakthuv sa att angorna snabbt sugs ut.

Utfor installationen minst 5 cm fran den bakre vaggen och
fran sidovdggarna. (Fig. 1).

Den utrustning dar stromkabelns inloppsror sitter pa den
bakre vdaggen ska installeras minst 5 cm fran sidovdaggarna
(Fig. 1).

Béankutrustning med en nettovikt som ar mindre an 40 kg ska
installeras med hjalp av den medféljande monteringssatsen
enligt foljande forfaranden (vedere fig. 6).

Skruva av en av fotterna och satt i tappen i det storsta
hélet i pluggen "A" skruva fast foten pa nytt och fast
utrustningen i stddunderlaget med hjélp av skruven "B".

med

Ventilation av lokalen

| den lokal dér apparaten installerats ska det finnas
luftventiler for att garantera apparatens korrekta funktion
och vadring av luft i sjdlva lokalen.

Luftventilerna ska vara av lamplig storlek, de ska skyddas
av galler och placeras sa att de inte gar att blockera. (Se
fig. 2 - fig. 3).

Forsiktighet - varning

Installera inte apparaten i ndrheten av andra som
kan na alltfor hoga temperaturer for att inte skada de
elektriska komponenterna.

Sakerstall under installationsfasen att luftkanalerna ar
fria fran eventuella hinder.

INSTALLATION

Installation, driftsattning och underhall av apparaten ska
utforas av kvalificerad personal.

Allt nédvéandigt installationsarbete ska utforas i enlighet
med gallande lagstiftning. Tillverkaren avsédger sig allt
ansvar vid dalig funktion till foljd av en installation som &r
felaktig eller ej 6verensstimmer med géllande foreskrifter.

Varning!
Innan nagot ingrepp utfors ska huvudstrombrytaren
stangas av.

For direktanslutning till n&taggregatet, ska en
nédstoppsanordning som gor det majligt att stinga
av stromtillforseln placeras hogst upp pa apparaten.
Sdkerhetsanordningens kontaktoppning ska vara av
ett avstand som mojliggor fullstindig avstingning
enligt 6verspanningskategori lll, som 6verensstammer
med installationsforeskrifterna.

Om niatkabeln ar skadad, ska den bytas ut av
tillverkaren eller dess tekniska support eller av en
person med likvardig behorighet som kan se till att
alla risker forebyggs.

Varning!
Den gul-grona jordkabeln far aldrig avbrytas.

ELANSLUTNING

Anslut spishallen till elnatet enligt vad som indikeras (se
fig.4 - fig.5):

1) Installera, om ingen sadan finns, en strombrytare
(A) i narheten av spishéllen med en magnettermisk
kretsbrytare och differentialsparr.

2) Oppna befintliga luckor (B) och lossa skruvarna (C) fér
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att montera av panelen (D).

3) Anslut strombrytaren (A) till uttagsladan (H) enligt
vad som visas i figuren och i kopplingsschemana i
slutet av handboken. Den utvalda anslutningskabelns
egenskaper ska vara minst av typen HO7RN-F med
anvandningstemperatur pd minst 80°C samt vara
forsedd med en sektion som &r lamplig for spishallen
(se tekniska data i tabellerna).

4) Dra kabeln genom inféringsskyddet och dra at
kabelklamman, anslut ledarna i sin motsvarande
position i uttagsladan och fast dem. Den gul-
grona jordledaren ska vara lingre an de andra sa
att den frankopplas efter spanningskablarna om
kabelklamman gér sonder.

Potentialutjamning

Spishallen ska anslutas till ett potentialutjgmningssystem.
Anslutningsklamman
anslutningskabelns ingdng. Den & markerad med féljande
symbol:

sitter i narheten av

Varning!

Tillverkaren ansvarar inte for och ersétter inte skador
som uppstatt till foljd av olampliga installationer som
inte 6verensstimmer med instruktionerna.

OVERSYN AV APPARAT

Viktigt

Foreigangsattning ska en kontroll fortypgodkannande
av  anldaggningen
driftforhallandena for varje enskild komponent och
urskilja eventuella avvikelser. | denna fas &r det viktigt
att alla sdkerhets- och hygienfoérhallanden respekteras
noggrant.

utforas for att bedoma

Utfor  foljande  kontroller ~ for  att  verkstélla

typgodkannandet:

1) Verifiera att nétspanningen overensstammer med
apparatens spanning

2) Tryck p& den automatiska strombrytaren for att
verifiera elanslutningen

3) Kontrollera att sakerhetsanordningarna fungerar
korrekt

Néar kontrollen for typgodkdnnande slutforts ska

anvandaren vid behov ges traning tills han/hon klarar av

att satta igang apparaten i sakerhetslage enligt vad som

forutses av gallande lagstiftning i det land dar apparaten

anvands.

ANVANDARINSTRUKTIONER

VARNING!

Anvéand endast apparaterna under 6vervakning och
lamna dem aldrig pa tomgang.
Kontrollamporna indikerar om all
paslagen eller avstangd.

utrustning ar

Apparaturen forutser inga speciella justeringsingrepp
av den specialutbildade personalen forutom
de justeringar som utfors av anvdndaren under
anvandning.

Anvéand endast de tillbehdr som angetts av tillverkaren.
Apparaten har konstruerats for att tillaga livsmedel
direkt pa spishéllens kokplatta. Anvédnd inte apparaten
for tillagning i kastruller eller andra behallare.

For en bra prestanda och lag energiférbrukning
rekommenderar vi att djupfrysta livsmedel lamnas att
tina upp i rumstemperatur fore tillagning.

De forsta gangerna spishéllen anvéands kan det uppsta
en stark os av brdnt. Denna os av brant forsvinner efter
tva till tre anvandningstillfallen.

Kokzonerna forblir varma ett tag efter anvdndning
dven om de stdngts av (restvarme). Undvik att placera
hénderna pa spishéllen och hall barn pa behoérigt
avstand!

Dessa foreskrifter ar mycket viktiga, om de forsummas
kan spishédllen fungera otillfredsstidllande och
risksituationer kan uppsta for anvandaren.

Den hédr apparaten ir inte avsedd att anvandas av
personer (inklusive barn) med fysiska eller motoriska
funktionshinder eller utan erfarenhet och kunskap om
apparaten, savida inte deras sikerhet kan garanteras
av en ansvarig person som overvakar dem eller
undervisar dem i hur apparaten ska anvandas. Barn
ska dvervakas sa att de inte kan leka med apparaten.

IGANGSATTNING AV
KOKPLATTA AV STAL

Forsta anvandning av plattan

Viktigt!

Innan apparaten anvands for forsta gangen ska
kokplattans yta rengdras noga med ljummet vatten och
rengoringsmedel, samt en mjuk torkduk for att ta bort
alla rester av rostskyddsmedel som strukits pa i fabriken.
Torka darefter med en ren torkduk (se avsnittet “Skétsel av
apparat”).

Sakerstall att spillddan &r pa sin plats.
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Aktivera huvudstrombrytaren hogst upp pa spishéllen.
For att satta pa spishallen vrider du vredet fran laget [ ]
/O till 6nskad temperatur pad mellan 50°C och 300°C
och kontrollamporna ténds. Den gréna kontrollampan
indikerar att spishdllen &r stromsatt och den
orangefargade indikerar att motstanden &r i funktion. Nar
den Onskade temperaturen uppnas slacks denna lampa.
Hela kokplattans yta varms upp.

Modellerna med dubbel platta ar forsedda med tva
kokzoner med separata kontrollknappar for oberoende
reglering av temperaturen.

Vrid vredet till laget @/0 foratt stanga av spishallen.

IGANGSATTNING AV
KOKPLATTA AV GLASKERAMIK

Sékerstéll att spilladan &r pa sin plats.

Aktivera huvudstrombrytaren hogst upp pa spishallen.
For att satta pa spishallen, vrid vredet for 6nskad kokzon
och kontrollampan tands for att indikera att spishallen &r i
funktion. Fortsatt att vrida vredet for att justera de 6nskade
koktemperaturerna. Hela kokplattans yta varms upp. Vi
rekommenderar att ni satter pa plattan pa dess maximala
temperatur och nér denna uppnas reglerar ni vredet till en
lagre temperatur. Varje kokzon stangs av genom att vrida
vredet till laget @/0.

RENGORING AV KRISTALL

Kristallen ska rengoras med avfettningsmedel baserade
pa attika eller citron som &r lampliga for rengéring av
keramik och kristall. Under rengdring bor kristallen inte
vara helt avkyld, pa sa vis gar det att mjuka upp resterande
livsmedel, brént fett och 6vrigt med en fuktig trasa och ta
bort det med en vanlig skrapa for att undvika att ytan av
kristall forstors.

Anvand aldrig abrasiva eller fratande I6sningsmedel.

VARNINGAR

Kokytan &r talig men inte oforstorbar och den kan skadas
av harda eller spetsiga féremal om de rakar falla ner pa
den. Anvand inte spishdllen om den gér sonder eller om
det uppstar sprickor och ta omedelbart kontakt med
assistansservice. Hall inte vatten pa ytan av glaskeramik
nar den fortfarande &@r varm for att inte skada den.

UNDERHALL

SKOTSEL AV APPARAT

VARNING!

- Slack apparaten och I3t den kylas av fére reng6ring.

- Vid apparater som drivs elektriskt ska ni trycka pa
strombrytaren for att stanga av strommen.

En noggrann daglig rengéring av apparaten garanterar

perfekt funktion och lang varaktighet.

Ytorna av stél ska rengdras med diskmedel som l6sts

upp i mycket varmt vatten och en mjuk trasa. Anvand
etylalkohol, aceton eller annan icke halogenerad alkohol
pé den mest resistenta smutsen. Anvand aldrig abrasiva
rengoringsmedel i pulverform eller fritande medel som
klorvatesyra eller svavelsyra. Anvandning av syror kan
dventyra apparatens funktion och sdkerhet. Anvand
inte borstar, stalull eller abrasiva skivor tillverkade av andra
metaller eller legeringar som skulle kunna ge upphov till
rostflackar. Undvik darfér aven kontakt med jarnféremal.
Vi varnar for att anvanda stalull eller borstar av rostfritt stal
kan orsaka skadliga repor, dven om de inte smutsar ner
arbetsytorna.

Om smutsen syns far ni absolut inte anvénda grovt eller
fint sandpapper, utan vi rekommenderar att ni anvander
syntetiska svampar (t.ex. Scotchbrite-svampar).

Ni far heller inte anvanda medel for rengéring av silver
och var uppmarksam pa angorna fran klorvétesyra eller
svavelsyra som uppstar, till exempel, vid rengéring av
golven. Rikta inte vattenstralar mot apparaten for att
undvika att skada den. Efter rengoringen ska apparaten
skoljas noga med rent vatten och torkas torr med en
torkduk.

VIKTIGT

For att utnyttja ytorna av glaskeramik pa basta satt ar det

viktigt att folja de rekommendationer och instruktioner

som anges nedan:

1) Avldgsna alla rester av smuts och livsmedel fran
spishallens yta med en vanlig skrapa nér ni ar fardiga
med tillagningen.

2) Hall nagra droppar av ett rengéringsmedel som ar
lampligt for ytor av glaskeramik pa spishéllens yta nar
den &r kall och torka av med hushallspapper eller en
mjuk torkduk. Anvand aldrig svampar eller abrasiva
produkter av nagot slag. Fratande I6sningsmedel
sa som ugnssprej eller flickborttagningsmedel far
inte heller anvindas.

3) Skolj av spishéllens yta och torka av den med en mjuk
torkduk eller hushallspapper.

Vi rekommenderar att ni rengdr spishillens yta
regelbundet efter varje anvandningstillfalle.

BYTE AV KOMPONENTER
(RESERVDELAR)

Anvéand endast originalreservdelar som levererats av
tillverkaren.

Allt underhallsarbete ska endast utféras av utbildad och
kvalificerad personal. Utfér Gversyn av apparaten minst en
gang per ar. Darfor rekommenderar vi att ni upprattar ett
underhallsavtal.

LANGRE TIDS INAKTIVITET

Om apparaten inte anvands under en ldngre tidsperiod
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ska foljande atgarder vidtas:

1) Tryck pd@ apparatens huvudstrombrytare for att
avaktivera anslutningen till elnétet.

2) Rengor apparaten och angransande ytor noggrant.

3) Stryk ett tunt skikt med matolja pa ytorna av inox-stal
och pa hela plattans yta.

4) Utfor underhallsmandvrarna.
5) Tack 6ver apparaten med ett holje och lamna nagra
springor sa att luften kan cirkulera.

SLACKNING VID FEL

Koppla omedelbart fran apparaten fran elnatet vid fel och
kontakta Assistansservice.

GARANTICERTIFIKAT

FORETAG:

GATUADRESS:

POSTNUMMER: ORT/STAD:

LAN: INSTALLATIONSDATUM:
MODELL
ARTIKELNUMMER

VARNING

Tillverkaren patar sig inget ansvar for eventuella skriv- eller tryckfel i denna broschyr. Tillverkaren forbehaller sig ocksa
ratten att gora de forandringar av produkten som anses lampliga eller nodvandiga utan att paverka dess grundlaggande
egenskaper. Tillverkaren patar sig inget ansvar om anvisningarna i denna bruksanvisning inte foljs noggrant.

Tillverkaren patar sig inget ansvar for direkta eller indirekta skador som uppstar till foljd av felaktig installation,

modifieringar, bristande underhall eller felaktig hantering
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ELEKTRYCZNA PLYTA KUCHENNA SERIA 600

Rodzaj urzadzenia Opis Wym.: (LxPxH)
Powierzchnia robocza (h calkowita)

E6FL3B Phyta kuchenna gfadka stofowa mm 300x600x290(410)
E6FR3B Piyta kuchenna rowkowana stofowa mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka stotowa mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Wzmocniona plyta kuchenna rowkowana stotowa mm 300x600x290(410)
E6FL3M Gladka ptyta kuchenna z meblem mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Ptyta kuchenna rowkowana z meblem mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka z meblem mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana z meblem mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Wzmocniona ptyta kuchenna, gtadka chromowana stotowa mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Wzmocniona ptyta kuchenna, gtadka chromowana z meblem mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Phyta kuchenna gladka stotowa mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Plyta kuchenna rowkowana, dwustrefowa stotowa mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Piyta kuchenna mieszana gtadka/rowkowana, dwustrefowa stotowa mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka, dwustrefowa stofowa mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana, dwustrefowa stofowa mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna mieszana gtadka/rowkowana, dwustrefowa stofowa mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Gladka ptyta kuchenna dwustrefowa z meblem mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Piyta kuchenna rowkowana dwustrefowa z meblem mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Ptyta kuchenna mieszana gtadka/rowkowana, dwustrefowa z meblem mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna gfadka, dwustrefowa z meblem mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana, dwustrefowa z meblem mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna mieszana gtadka/rowkowana, dwustrefowa z meblem mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka chromowana dwustrefowa stofowa mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Wzmocniona plyta kuchenna gtadka chromowana dwustrefowa z meblem mm 600x600x900(1020)
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ELEKTRYCZNA PLYTA KUCHENNA SERIA 700

Rodzaj urzadzenia Opis Wym.: (LxPxH)
Powierzchnia robocza (h catkowita)

E7FL4B Plyta kuchenna gladka stotowa mm 400x700x290(430)
E7FR4B Piyta kuchenna rowkowana stofowa mm 400x700x290(430)
E7FLAMP/CR Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka chromowana stotowa mm 400x700x900(1040)
E7FLAM (Gladka ptyta kuchenna z meblem mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Piyta kuchenna rowkowana z meblem mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka stotowa mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana stotowa mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka chromowana stotowa mm 400x700x290(430)
E7FLAMP Wzmocniona pyta kuchenna gladka z meblem mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana z meblem mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Phyta kuchenna rowkowana dwustrefowa stotowa mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Piyta kuchenna rowkowana dwustrefowa stotowa mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Piyta kuchenna mieszana gtadka/rowkowana dwustrefowa stotowa mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna gladka dwustrefowa stotowa mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana dwustrefowa stotowa mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna mieszana gfadka/rowkowana dwustrefowa stotowa mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka chromowana dwustrefowa stotowa mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Gladka ptyta kuchenna dwustrefowa z meblem mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Ptyta kuchenna rowkowana dwustrefowa z meblem mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Piyta kuchenna mieszana gtadka/rowkowana dwustrefowa zmeblem mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Wzmocniona plyta kuchenna gtadka dwustrefowa z meblem mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana dwustrefowa z meblem mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Wzmocniona ptyta kuchenna mieszana gtadka/rowkowana dwustrefowa z meblem mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka chromowana dwustrefowa z meblem mm 800x700x900(1040)

ELEKTRYCZNA PLYTA KUCHENNA SERIA 900

Rodzaj urzadzenia Opis Wym.: (LxPxH)
Powierzchnia robocza (h catkowita)

E9FL4M Phyta kuchenna gfadka z meblem mm 400x900x900(960)
E9FR4M Pyta kuchenna rowkowana z meblem mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR Plyta kuchenna gfadka chromowana z meblem mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka chromowana z meblem mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Wzmocniona plyta kuchenna gfadka polerowana z meblem mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Wzmocniona piyta kuchenna gladka z meblem mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana z meblem mm 800x900x900(960)
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ELEKTRYCZNA PLYTA KUCHENNA SERIA S900

Rodzaj urzadzenia Opis Wym.: (LxPxH)
Powierzchnia robocza (h calkowita)

SE9FL4MP/CR Wzmocniona ptyta kuchenna ptyta gtadka chromowana z meblem mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Wzmocniona ptyta kuchenna ptyta rowkowana chromowana z meblem mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Wzmocniona pyta kuchenna gtadka ztozona z meblem mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Wzmocniona plyta kuchenna rowkowana ztozona z meblem mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka chromowana dwustrefowa z meblem mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR Wzmocniona ptyta kuchenna mieszana gtadka/rowkowana dwustrefowa zmeblem mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana chromowana dwustrefowa z meblem mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka ztozona dwustrefowa z meblem mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana ztozona dwustrefowa z meblem mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD  |Wzmocniona pfyta kuchenna mieszana gfadka/rowkowana ztozona dwustrefowa z meblem mm 800x900x900(960)

ELEKTRYCZNA PLYTA KUCHENNA SERIA LX900

Rodzaj urzadzenia Opis Wym.: (LxPxH)
Powierzchnia robocza (h catkowita)
LXE9FL4P/CR Wzmocniona ptyta kuchenna ptyta gfadka chromowana mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Wzmocniona ptyta kuchenna ptyta rowkowana chromowana mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka ztozona mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana ztozona mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka chromowana dwustrefowa mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Wzmocniona ptyta kuchenna mieszana gfadka/rowkowana dwustrefow mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana chromowana dwustrefowa mm 800x900x290
LXESFL8P-2/CPD Wzmocniona ptyta kuchenna gtadka ztozona dwustrefowa mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Wzmocniona ptyta kuchenna rowkowana ztozona dwustrefowa mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Wzmocniona ptyta kuchenna mieszana gtadka/rowkowana zlozona dwustrefowa mm 800x900x290
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ELEKTRYCZNA PLYTA KUCHENNA SERIA 600 LY\ 319, \1(er4)14

Moc s - Napiecie Kabel
; trefy smazenia ; "
MODEL znamionowe | polaczeniowy
kw n° kw V mm?
220-240~ 3x25mm’
E6FL3B - EGFR3B - E6FL3M - EGFR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - EGFL3MP - EGFR3MP n q a 20-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - EGFL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - E6FL6MP-2 - EGFR6MP-2 a 2 a 220-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - E6FL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x2,5mm’
AN QA (A LAY Ol 3 TS 3T WA [, DANE TECHNICZNE
MO( Strefy smazenia Napiecie Kabe_l
MODEL znamionowe | pofaczeniowy
kw n° kw v mm?
220- 240 ~ 3x2,5mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E7FL4MP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 20- 240~ 325 mn’
E7FLAMP - E7FRAMP 48 1 48 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 20- 240~ 3x6mm
E7FRSM-2 - E7FM8M-2 8 2 4 220-2403~ | 4x25mm?
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7FM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20- 240~ 3x6mm
E7FL8MP-2 - E7FR8MP-2 - E7ZFM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR w2 | A | e || ot
380-4153N~ | 5x25mm’
AN (A LA Ol 13 TR AT [ s DANE TECHNICZNE
Moc Strefy smazenia Napiecie Kabe]
MODEL znamionowe | polaczeniowy
kw n’ kw v mm?
20-240 3~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FL4M/CR 57 1 57 g0 153N | sy Y
220-2403 ~ 4x4mm?
E9FL8M-2 - E9FR8M-2 - E9FM8M-2 - E9FL8M-2/CR 14 2 57 Faso-atsane | sx 25
S0 QU (A TN LAY (Ve (3L [l s, DANE TECHNICZNE
MO( Strefy smazenia Napiecie Kabe]
MODEL znamionowe | polaczeniowy
kw n° kw v mm?
SE9FL4MP/CR - SE9FR4AMP/CR - SE9FL4MP/CPD - SE9FR4MP/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SE9FLBMP-2/CR - SEOFMBMP-2/CR - SEOFRBMP-2/CR - SEOFLBMP-2/CPD - SEOFR8MP-2CPD - SEOFMMP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
ELEKTRYCZNA PLYTA KUCHENNA SERIA LX900 QLY jyd,|\][erd)]2
Moc s - Napiecie Kabel
) trefy smazenia ; .
MODEL Znamionowa Znamionowe potaczeniowy
kw n° kw v mm?
LXE9FLA4P/CR - LXE9FRA4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 132 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 132 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
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Urzadzenia spetniaja wymogi dyrektyw europejskich:

2006/95/CE - odnos$nie niskiego napiecia

2004/108/CE - EMC (kompatybilnos¢ elektromagnetyczna)

93/68 - Rozporzadzenia odnosnie maszyn

98/37 - Rozporzadzenia odnosnie maszyn i szczeg6lnych norm odniesienia.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Bezpieczenstwo urzadzen elektrycznych do stosowania jako kuchniach zbiorowych,

kuchenki, kuchenki i ptyty grzejne.

Charakterystyki urzadzen
Tabliczka z matryca oraz wszystkimi informacjami niezbednymi do podtaczenia znajduje sie na przedniej czesci

urzadzenia
san
v kw: Hz: 50/60 IPX E

MOD. N°:

INFORMACJE DLA UZYTKOWNIKOW
Wprowadzenie w zycie Dyrektyw 2002/95/EWG, 2002/96/EWG e 2003/108/EWG, dotyczacych zmniejszania
zast ia substancji niebezpiecznych w urzadzeniach elektrycznych i elektrycznych oraz usuwania odpadéw.

Symbol przekreslonego kontenera na $mieci, przedstawiony na urzadzeniu lub jego opakowaniu oznacza, ze
produkt po zakoriczeniu zycia nalezy zby¢ oddzielnie od pozostatych odpadéw. Sktadowanie niniejszego urzadzenia
po zakonczeniu jego zycia powinno zosta¢ zorganizowane i przeprowadzone przez producenta. Uzytkownik
pragnacy pozbyc¢ sie obecnego urzadzenia powinien zatem skontaktowac sie z producentem i wykona¢ procedure
jaka ten przewidziat dla sktadowania urzadzenia po zakoriczeniu jego zycia. Prawidtowa segregacja poszczegdinych
komponentéw wycofanej z uzytku maszyny, umozliwiajaca nastepnie poddanie ich recyklingowi, dalszej obrébce
lub utylizacji bezpiecznej dla srodowiska pomaga uniknaé negatywnego wptywu na srodowisko i zdrowie ludzkie
oraz utatwia ponowne zastosowanie i/lub recykling materiatéw, z ktérych ztozona jest maszyna.

Naduzycia w utylizacji produktu ze strony posiadajacego powoduja natozenie sankcji administracyjnych
przewidzianych przez obowiazujace przepisy.
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INSTRUKCJE ODNOSNIE INSTALACJI

UWAGA!

Rysunki cytowane w niniejszym rozdziale znajduja sie na poczatkowych stronach niniejszej instrukgji.

OPIS URZADZEN

Solidna konstrukcja stalowa z 4 regulowanymi nézkami.
Pokrycie zewnetrzne ze stali chromowo-niklowej 18/10.
Pltyty ze stali specjalnej o gladkiej lub rowkowanejj
powierzchni oraz ptyty ze szkta ceramicznego, wszystkie z
boku i od tytu zabezpieczone przed chlapaniem. Ponadto
w urzadzeniu znajduje sie réwniez szufladka $ciekowa na
ttuszcz ze stali nierdzewnej. Podgrzewanie ptyty odbywa
sie za pomoca obudowanych opornikéw w przypadku
ptyt stalowych oraz fotorezystoréw na podczerwien w
przypadku ptyt ze szkta ceramicznego.

MONTAZ
Przed rozpoczeciem prac montazowych usunac
opakowanie z  urzadzenia.  Niektére  elementy

zabezpieczone s3 folig samoprzylepna, ktérg nalezy
ostroznie usunac.

Jezeli na powierzchni pozostang resztki kleju, nalezy
je usunac przeznaczonymi do tego substancjami, jak
na przyktad benzyng. Pod zadnym pozorem nie wolno
stosowac substancji $ciernych. Przymocowa¢ nézki
do urzadzenia - w tym celu nalezy wypoziomowac
urzadzenie. Niewielkie odchylenia od poziomu mozna
usuna¢ regulujac wysokos¢ nézek. W poblizu urzadzenia
lub w fatwo dostepnym miejscu powinny znajdowac sie
wylacznik gtéwny lub wtyczka.

Zalecamy ustawic¢ urzadzenie pod okapem, aby umozliwi¢
szybkie usuwanie oparéw.

Wykona¢ instalacje w odlegtosci od Sscianki tylnej i
bocznych nie mniejszej niz 5 cm (Rys.1).

Przyrzady posiadajace wejscie kabla zasilania energig
umieszczone na tylnej Sciance musza by¢ instalowane w
odlegtosci przynajmniej 5 cm od $cianek bocznych (Rys.1).
Przyrzady nastawne o ciezarze ponizej 40 kg musza
by¢ instalowane przy uzyciu zataczonego zestawu
mocujacego, z przestrzeganiem ponizszych regut ( patrz
rys. 6).

Odkreci¢ jedng z ndzek i umiesci¢ trzpien w wigkszym
otworze klamry ,A’ przykreci¢ z powrotem nodzke i
zamocowac urzadzenie na ptaszczyznie, uzywajac w tym
celu $ruby,B".

Wentylacja pomieszczenia

W pomieszczeniu, w ktérym instalowane jest urzadzenie
muszg znajdowac sie wloty powietrza, w celu zapewnienia
prawidlowego dziatania urzadzenia oraz wymiany
powietrza w pomieszczeniu.

Wloty powietrza nalezy wykona¢ w odpowiednich
wymiarach, zabezpieczy¢ je kratkami i rozmiesci¢ w taki
sposdb, aby niemozliwe byto ich zapchanie. (Zobacz Rys.
2 -Rys. 3).

Srodki ostroznosci - ostrzezenia

Nie instalowac urzadzenia w poblizu innych sprzetéw,
ktore osiagaja zbyt wysoka temperature, aby nie
uszkodzi¢ komponentow elektrycznych.

Podczas instalacji upewni¢ si¢, ze na w miejscu
przebiegania przewodéw ssawnych i spustowych
powietrza nie znajduja sie zadne przeszkody.

INSTALACJA

Instalacje, uruchomienie i konserwacje urzadzenia moze
przeprowadzi¢ tylko wykwalifikowany personel.
Wszystkie prace niezbedne do wykonania instalacji
nalezy wykona¢ zgodnie z obwigzujacymi przepisami.
Producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci
za nieprawidtowe dziatanie urzadzenia spowodowane
btedna lub niezgodna z przepisami instalacja.

Uwaga!
Przed wykonaniem wszelkich czynnosci odtaczy¢
zasilanie elektryczne.

W przypadku bezposredniego potaczenia do sieci,
nalezy koniecznie umiesci¢ urzadzenie zapewniajace
odtaczenie od otwarciem kontaktow
umozliwiajacych catkowite odlaczenie urzadzenia w
przypadku nadnapiecia klasy lll, zgodnie z zasadami
instalacji urzadzenia.

W przypadku gdy kabel zasilania jest uszkodzony, musi
on by¢ wymieniony przez konstruktora urzadzenia lub
przez jego serwis asysty technicznej, lub w kazdym
razie przez odpowiednio wykwalifikowana osobe, w
celu unikniecia jakiegokolwiek rodzaju ryzyka.

sieci, z
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Uwaga!
Nigdy nie
uziemienia.

nalezy odtacza¢ zotto-zielonego kabla

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Wykona¢ podtaczenie urzadzenia do sieci zasilania we
wskazany sposéb (zobacz Rys.4 - Rys.5)

1) Jezeliinstalacja nie posiada wytacznika sekcyjnego (A),
zamontowac go w poblizu urzadzenia z wytacznikiem
réznicowopradowym i blokada.

2) Jezeli obecne, otworzy¢ drzwiczki (B) i odkreci¢ Sruby
(C) w celu zdjecia tablicy (D).

3) Podfaczy¢ wytacznik sekcyjny (A) do skrzynki
zaciskowej (H), tak jak wskazano na rysunku i w
schematach elektrycznych na korcu instrukgji.
Wybrany kabel pofaczeniowy musi posiadac
charakterystyke wyzsza od typu HO7RN-F i temperature
uzytkowa przynajmniej 80°C oraz posiadac przekroj
odpowiedni dla urzadzenia (zobacz dane techniczne
w tabelach).

4) Przetozy¢ kabel przez otwér i zacisna¢ zacisk,
podiaczy¢ przewody w odpowiedniej pozycji skrzynki
zaciskowej i zamocowa¢ je. Zéto-zielony przewod
uziemienia musi by¢ dtuzszy od innych, aby w
przypadku uszkodzenia zacisku kabla nie odtaczyt sie
po kablach zasilania.

Instalacja wyréwnawcza

Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do instalacji wyréwnawcze;j.
Zacisk podiaczenia umieszczony jest w poblizu wlotu
kabla zasilania.

Oznaczony jest nastepujacym symbolem: %y

Uwaga!

Producent nie odpowiada i nie sSwiadczy ustug
gwarancyjnych za szkody spowodowane
nieprawidlowa i niezgodna z instrukcjami instalacja.

PROBA URZADZENIA

Wazne

Przed oddaniem do eksploatacji nalezy wykonac probe
instalacji w celu oszacowania warunkéw dziatania
kazdego komponentu i wykrycia ewentualnych
nieprawidlowosci.

Na tym etapie nalezy bezwzglednie przestrzegac
wszystkich warunkow bezpieczenstwa i higieny.

Aby wykona¢ prébe nalezy dokonaé nastepujace kontrole:

1) sprawdzi¢ czy napiecie sieciowe jest zgodne z
napieciem urzadzenia

2) zadziata¢ na automatycznym wytgczniku sekcyjnym,
aby sprawdzi¢ podtaczenie elektryczne

3) sprawdzi¢ czy urzadzenia bezpieczenstwa dzialajg
prawidtowo

W razie potrzeby po wykonaniu préby, przeszkoli¢
uzytkownika, aby przekaza¢ mu informacje niezbedne
do bezpiecznego uruchomienia urzadzenia, zgodnie z
rozporzadzeniami ustawodawstwa obowiazujacego w
kraju uzytkowania.

INSTRUKCJA OBSLUGI

UWAGA!

Uzywa¢ urzadzen tylko pod nadzorem i nie
pozostawia¢ pracujacych ,na sucho”

Swiecace kontrolki wskazuja wlaczenie/wytaczanie
wszystkich urzadzen.

Urzadzenia nie wymagaja szczegélnych czynnosci
regulacyjnych ze strony wyspecjalizowanego
personelu. Jedyne regulacje, to te wykonywane przez
uzytkownika podczas uzytkowania przez samego
uzytkownika.

Stosowa¢ wylacznie akcesoria wskazane przez
producenta.

Urzadzenia zostaly skonstruowane do smazenia
zywnosci bezposrednio na plycie grzejnej. Nie
stosowac sprzetu do smazenia za posrednictwem
garnkow i innych pojemnikow.

W celu zapewnienia wysokich osiagow i zmniejszenia
zuzycia energii, zaleca si¢ rozmrazanie zamrozonych
produktéw zywnosciowych przed usmazeniem ich.
Podczas pierwszego uzytkowania urzadzen moze byc
odczuwalny gryzacy zapach spalenizny. Zjawisko
znika catkowicie po dwdch lub trzech uzyciach.

Po uzyciu, strefy grzania pozostaja gorace przez jakis
czas, nawet jezeli sa wylaczone (ciepto resztkowe). Nie
dotykac urzadzen i chroni¢ przed dzie¢mi!

Zalecenia te sa bardzo wazne, w razie ich
nieprzestrzegania moze dojs¢ do nieprawidlowego
dziatania urzadzen oraz do sytuacji zagrozenia dla
uzytkownika.

Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane przez osoby (ani
przez dzieci) o ograniczonej zdolnosci psychicznej lub
ruchowej, ani przez osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy. Osoby te
mogauzywacurzadzenie wylacznie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu odnosnie uzytkowania urzadzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczeristwo.
Dzieci musza by¢ nadzorowane w celu uniemozliwienia
zabawy z urzadzeniem.
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EKSPLOATACJA PLYTY KUCHENNEJ
PLYTA STALOWA

Pierwsze smazenie na plycie

Wazne!

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy nalezy
doktadnie wyczysci¢ powierzchnie ptyty ciepta woda i
detergentem, uzywajac w tym celu miekkiej szmatki, aby
usung¢ resztki Srodka przeciwrdzewnego natozonego
w zaktadzie; osuszy¢ czysta szmatka (zobacz rozdziat
,Pielegnowanie urzadzenia”).

Upewni¢ sie o umieszczeniu na miejscu szufladki na
thuszcz.

Uruchomi¢ wytacznik gtéwny z przodu urzadzenia.

W celu wiaczenia przekreci¢ gatke z pozycji @®/0 na
zadana temperature pomiedzy 50C a 300°C. Zapalg sie
lampki kontrolne. Zielona lampka oznacza, ze urzadzenie
znajduje sie pod napigciem, pomaranczowa, ze dziataja
oporniki. Natychmiast po osiggnieciu zadanej temperatury
lampka ta wytaczy sie.

Ogrzewana jest cata powierzchnia ptyty.

Modele z podwdjna ptyta posiadajg dwie strefy pieczenia,
z oddzielnymi wigcznikami do niezaleznej regulacji
temperatury.

Aby wytaczy¢ urzadzenie, przekreci¢ gatke na pozycje
®/0

EKSPLOATACJA PLYTY KUCHENNEJ
PLYTA ZE SZKLA CERAMICZNEGO

Upewni¢ sie o umieszczeniu na miejscu szufladki na
thuszcz.

Uruchomi¢ wytacznik gtéwny z przodu urzadzenia. W
celu wiaczenia przekreci¢ gatke wybranej strefy smazenia,
zapali sie kontrolka wskazujaca, ze urzadzenie dziata,
kontynuujac obracanie gatki mozna ustawi¢ Zzadang
temperature smazenia.

Ogrzewana jest cata powierzchnia ptyty. Zaleca
sie wiaczenie plyty na maksymalng temperatura, a
natychmiast po jej osiagnieciu przesuniecie gatki na nizsza
pozycje. Aby wylaczy¢ kazda ze stref nalezy przekreci¢
gatke do pozycji @/0.

CZYSZCZENIE SZKLA

Szkto nalezy my¢ ptynami odttuszczajgcymi na bazie octu
lub cytryny, przeznaczonych do czyszczenia ceramiki i
szkta. Podczas wykonywania tej czynnosci zaleca sig, aby
szkto nie byto catkowicie zimne, dzieki temu, nadmiar
jedzenia, spalony ttuszcz itp., zmigkczone mokrag szmatka
mogg zostac¢ usuniete zwyklg szpachelka, aby uniknaé
zniszczenia powierzchni szkta.

Nie stosowac éciernych lub agresywnych detergentéw.

OSTRZEZENIA

Powierzchnia smazenia jest odporna ale nie niettukaca
sie i moze zosta¢ uszkodzona przez twarde, upadajace
na nig przedmioty. W razie uszkodzenia, pekniecia lub

pojawienia sie szczelin w ptycie, nie uzywac urzadzenia i
jak najszybciej skontaktowac sie z Serwisem Technicznym.
Nie wylewa¢ wody na plyte ze szkla ceramicznego,
zwilaszcza kiedy jest jeszcze ciepta, gdyz grozi to
uszkodzeniem.

KONSERWACJA

PIELEGNOWANIE URZADZENIA

UWAGA!

- Przed wykonaniem czyszczenia odtaczy¢ urzadzenie i
pozostawic do ostudzenia.

- W przypadku urzadzen z zasilaniem elektrycznym,
wylaczy¢ wylacznik sekcyjny aby odcigz zasilanie
elektryczne.

Doktadne, codzienne czyszczenie urzadzenia gwarantuje
jego dtugotrwate i doskonate dziatanie
Powierzchnie stalowe nalezy czysci¢ rozcienczonym
w goracej wodzie ptynem do naczyn, uzywajac w tym
celu miekkiej szmatki; do bardziej opornego brudu
uzywac alkoholu, acetonu lub innego rozpuszczalnika
niehalogenowego; nie stosowac sciernych detergentow
w proszku ani substancji agresywnych takich jak kwas
chlorowodorowy/solny czy siarkowy. Stosowanie
kwaséw zmniejsza funkcjonalnosé¢ i bezpieczenstwo
urzadzenia. Nie stosowac szczotek, topatek czy tarcz
sciernych, wykonanych z innych metali lub stopédw metali,
mogacych w wyniku skazenia spowodowac powstanie
plam rdzy. Z tego samego powodu unika¢ kontaktu z
zelaznymi przedmiotami. Uwaga na widry lub szczotki
ze stali nierdzewnej, ktére nawet powodujg skazenia
powierzchni, moga powaznie je zarysowac.
Jezeli brud jest znaczny, pod Zzadnym pozorem nie
stosowac szklanego ani szmerglowego papieru sciernego;
przypominamy ze jako alternatywe mozna stosowac gabki
syntetyczne (np. gabka Scotchbrite). Zabronione jest takze
uzywanie substancji do czyszczenia srebra. Nalezy uwazaé
na opary kwasu chlorowodorowego/solnego, powstajace
np. podczas mycia podiég. Nie polewaé¢ urzadzenia
bezposrednio woda, gdyz moze to je uszkodzi¢. Po
wyczyszczeniu sptuka¢ doktadnie powierzchnie czysta
woda i wysuszyc¢ ostroznie za pomoca szmatki.

WAZNE

Aby zadowolenie z uzytkowania ptyt ze szkta ceramicznego

byto jeszcze wieksze, nalezy przestrzega¢ ponizszych

zalecen:

1) po zakoriczeniu smazenia usunac z ptyty za pomoca
specjalnej szpachelki brud i resztki jedzenia.

2) nala¢ na zimng plyte kilka kropel detergentu do
czyszczenia plyt ze szkla ceramicznego i rozetrze¢
recznikiem kuchennym lub miegkka szmatka. Nie
stosowa¢ gabek ani innych produktow sciernych.

Nie mozna stosowa¢ takze detergentow
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agresywnych, jak spray do piekarnikéw i 1) wiaczy¢ wytacznik sekcyjny urzadzenia w celu
wywabiacze plam.
3) Sptukac plyte i wysuszy¢ migkka szmatka lub odtaczenia gtéwnego zasilania elektrycznego.

recznikiem kuchennym.
< Y 2) wyczysci¢ doktadnie urzadzenie i przestrzen dookota

Zaleca sig czyszczenie ptyty po kazdym uzyciu. 3) przykry¢ warstwa oleju spozywczego powierzchnie ze
WYMIANA KOMPONENTOW stali inox i cata powierzchnig ptyty
(CZESCI ZAMIENNYCH)

4) wykonac wszystkie czynnosci konserwacyjne
Uzywaé wylacznie oryginalnych czesci zamiennych,

dostarczanych przez producenta. 5) przykry¢ urzadzenie ostong pozostawiajac kilka szpar
Wszelkie czynnosci  konserwacyjne moga  zostac
wykonane wylacznie przez wykwalifikowany personel. na cyrkulacje powietrza

Oddac¢ urzadzenie do kontroli przynajmniej raz w roku;
przy tej okazji przypominamy o podpisaniu umowy

konserwacyjnej. POSTEPOWANIE W PRZYPADKU USTERKI

DLUZSZE NIE UZYWANIE W  przypadku usterki nalezy natychmiast odtaczyc
URZADZENIA

urzadzenie od sieci elektrycznej i skonsultowac sie z
Jezeli urzadzenia ma pozostac wylgczone przez dtugi czas,

nalezy wykonac co nastepuje: Serwisem Technicznym.
SWIADECTWO GWARANCJI
MIASTO:
ULICA:
KOD POCZTOWY: MIEJSCOWOSC:
WOJEWODZTWO: DATA INSTALACJI:
MODEL
NUMER SERYJNY:
OSTRZEZENIE

Konstruktor nie bierze na siebie zadnej odpowiedzialnosci za mozliwe nieprawidtowosci zawarte w niniejszej broszurze
wynikajace z btedéw w przepisywaniu lub podczas druku.Zastrzega sobie réwniez prawo do wnoszenia do wyrobu tych
zmian, ktére uzna za uzyteczne lub konieczne, nie wptywajacych na podstawowe dane.Konstruktor nie bierze na siebie
zadnejijakiejkolwiek odpowiedzialnoscijedli nie zostana $cisle przestrzegane przepisy zawarte w tej instrukcji.Konstruktor
nie bierze na siebie zadnej odpowiedzialnosci za szkody bezposrednie i posrednie spowodowane nieprawidtowym
montazem, naruszeniem, zta konserwacja, niekompetentnym uzyciem.
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FRY TOP ELECTRICE SERIE 600

Aparat tip Descriere Dim.: (LxPxH)
Plan de lucru (h totala)

E6FL3B Fry-top placé neteda pentru bancé mm 300x600x290(410)
E6FR3B Fry-top placé cu dungi pentru banca mm 300x600x290(410)
E6FL3BP Fry-top potentiat placé neteda pentru banca mm 300x600x290(410)
E6FR3BP Fry-top potentiat placd cu dungi pentru banca mm 300x600x290(410)
E6FL3M Fry top placé neteda cu mobil mm 300x600x900(1020)
E6FR3M Fry top placé cu dungi mobil mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP Fry top potentiat placé neteda cu mobil mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP Fry top potentiat placd cu dungi mobil mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR Fry top potentiat placa neteda cromatd pentru banca mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR Fry top potentiat placa neteda cromatd cu mobil mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 Fry-top placé neteda 2 zone pentru banca mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 Fry-top placd cu dungi 2 zone pentru banca mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 Fry-top placa mixtd neteda/cu dungi2 zone pentru banca mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 Fry-top potentiat placé neteda2 zone pentru bancé mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Fry-top potentiat placd cu dungi 2 zone pentru banca mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 Fry-top potentiat placd mixtd netedd/cu dungi 2 zone pentru banca mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 Fry-top placé neteda 2 zone cu mobil mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 Fry-top placa cu dungi 2 zone cu mobil mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 Fry-top placé mixta netedd/cu dungi 2 zone cu mobil mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 Fry top potentiat placd neteda 2 zone cu mobil mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 Fry top potentiat placa cu dungi 2 zone cu mobil mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 Fry top potentiat placa mixta netedd/cu dungi2 zone cu mobil mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR Fry top potentiat placd netedé cromata 2 zone pentru banca mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR Fry top potentiat placa neteda cromata 2 zone cu mobil mm 600x600x900(1020)
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FRY TOP ELECTRICE SERIE 700

Aparat tip Descriere Dim.: (LxPxH)
Plan de lucru (h totala)
E7FL4B Fry-top placé neteda pentru bancé mm 400x700x290(430)
E7FR4B Fry-top placé cu dungi pentru banca mm 400x700x290(430)
E7FL4MP/CR Fry-top potentiat placd neteda cromata pentru banca mm 400x700x900(1040)
E7FLAM Fry top placé netedd cu mobil mm 400x700x900(1040)
E7FR4M Fry top placé cu dungi mobil mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Fry top potentiat placd neteda pentru banca mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Fry top potentiat placé cu dungi pentru banca mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR Fry top potentiat placd neteda cromata pentru banca mm 400x700x290(430)
E7FL4AMP Fry top potentiat placé neteda cu mobil mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Fry top potentiat placé cu dungi mobil mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Fry-top placé neteda 2 zone pentru banca mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 Fry-top placd cu dungi 2 zone pentru banca mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 Fry-top placé mixta neteda/cu dungi 2 zone pentru banca mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 Fry-top potentiat placé neteda 2 zone pentru banca mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 Fry-top potentiat placd cu dungi 2 zone pentru banca mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Fry top potentiat placa mixta netedd/cu dungi 2 zone pentru bancd mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR Fry top potentiat placa neteda cromata 2 zone pentru bancé mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Fry top placé neteda 2 zone cu mobil mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 Fry top placé cu dungi 2 zone cu mobil mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Fry top placa mixta neteda/cu dungi 2 zone cu mobil mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Fry top potentiat placa neteda 2 zone cu mobil mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Fry top potentiat placa cu dungi 2 zone cu mobil mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Fry top potentiat placé mixta netedd/cu dungi 2 zone cu mobil mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR Fry top potentiat placd neteda cromata 2 zone cu mobil mm 800x700x900(1040)
FRY TOP ELECTRICE SERIE 900
Aparat tip Descriere Dim.: (LxPxH)
Plan de lucru (h totala)

E9FL4M Fry-top placa neteda cu mobil mm 400x900x900(960)
E9FR4M Fry-top placd cu dungi cu mobil mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR Fry-top plac neteda cromata cu mobil mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 Fry top potentiat placd neteda cromata 2 zone cu mobil mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 Fry top potentiat placa neteda lucidata 2 zone cu mobil mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Fry top potentiat placa neteda 2 zone cu mobil mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR Fry top potentiat placé 2 zone cu dungi mobil mm 800x900x900(960)
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FRY TOP ELECTRICE SERIE S900

Aparat tip Descriere Dim.: (LxPxH)
Plan de lucru (h totala)

SE9FLAMP/CR Fry-top potentiat placd neteda cromatd cu mobil mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR Fry-top potentiat placd cu dungi cromata cu mobil mm 400x900x900(960)
SE9FL4MP/CPD Fry-top potentiat placa neteda compusa cu mobil mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD Fry-top potentiat placd dungi compusd cu mobil mm400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR Fry top potentiat placa neted cromata 2 zone cu mobil mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CR Fry top potentiat placa mixta netedd/cu dungi cromata 2 zone cu mobil mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR Fry top potentiat placé cu dungi cromata 2 zone cu mobil mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD Fry top potentiat placd neteda compusa 2 zone cu mobil mm 800x900x900(960
SE9FR8MP-2/CPD Fry top potentiat placa dungi compusa 2 zone cu mobil mm 800x900x900(960)
SE9FM8MP-2/CPD Fry top potentiat placé mixta neteda/cu dungi compusd 2 zone cu mobil mm 800x900x900(960)

FRY TOP ELECTRICE SERIE LX900

Aparat tip Descriere Dim.: (LxPxH)

Plan de lucru (h totala)

LXE9FL4P/CR Fry-top potentiat placd netedd cromata mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR Fry-top potentiat placa cu dungi cromata cromata mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD Fry-top potentiat placd neteda compusa mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD Fry-top potentiat placd dungi compusa mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR Fry top potentiat placa neteda cromata 2 zone mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CR Fry top potentiat placa mixta neteda/cu dungi cromata 2 zone mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR Fry top potentiat placa cu dungi cromata 2 zone mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD Fry top potentiat placé neteda compusa 2 zone mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Fry top potentiat placd dungi compusa 2 zone mm 800x900x290
LXE9FM8P-2/CPD Fry top potentiat placa mixta netedd/cu dungi compusa 2 zone mm 800x900x290
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FRY TOP ELECTRICE SERIE 600 DATE TEHNICE
Putg e zone gatit Tens!ung Fir de legaturd
MODEL nominala Nominala
n’ kw v mm?
220-240~ 3x25mm’
E6FL3B - E6FR3B - E6FL3M - EGFR3M 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - EGFL3MP - EGFR3MP q A 220-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240~ 3x4mm’
E6FL6B-2 - EGFR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - E6FL6M-2 - EGFM6M-2 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - EGFR6MP-2 2 a 20-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - EGFL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
FRY TOP ELECTRICE SERIE 700 DATE TEHNICE
Putere . Tensiune ) -
MODEL nominali Zone gatit Nominals Fir de legatura
n° kw v mm?
220- 240 ~ 3x2,5mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 1 4 20-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E7FL4MP/CR - E7FL4BP - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 2 19 LS
E7EL4MP - E7ZFRAMP 1 48 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7FM8B-2 - E7FL8M-2 20- 240~ 3x6mm
E7FRSM-2 - E7FM8M-2 2 4| 20-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7FM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20- 240~ 3x6mm
E7FL8MP-2 - E7FR8MP-2 - E7ZFM8MP-2 - E7FL8MP-2/CR 2| 48 | 20-2403~ | 4xdmm’
380-4153N~ | 5x25mm’
FRY TOP ELECTRICE SERIE 900 DATE TEHNICE
Putg | Zone gatit Tens!ung Fir de legaturd
MODEL nominala Nominala
n’ kw v mm?
20-240 3~ | 4x25mm’
E9FL4M - E9FR4M - E9FL4M/CR 1 57 g0 153N | sy Y
220-2403 ~ 4x4mm?
E9FL8M-2 - ESFR8M-2 - E9FM8M-2 - E9FL8M-2/CR 2 57 ao-ats e | sx 25t
FRY TOP ELECTRICE SERIE S900 DATE TEHNICE
Putg e Zone gatit Tens?unev Fir de legaturd
MODEL nominala Nominala
n° kw v mm2
SE9FL4MP/CR - SEOFR4MP/CR - SE9FL4AMP/CPD - SE9FR4MP/CPD 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SEQFLSMP-2/CR - SESFMBMP-2/CR - SEOFR8MP-2/CR - SEOFLBMP-2/CPD - SEOFREMP-2CPD - SESFMBMP-2/CPD 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
FRY TOP ELECTRICE SERIE LX900 DATE TEHNICE
Putg 1 Zone gatit Tens!ung Fir de legatura
MODEL nominala Nominala
n’ kw \ mm?
LXE9FLA4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x2,5mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x2,5mm’
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Aparatele sunt in conformitate cu directivele europene:

2006/95/CE - joasd tensiune

2004/108/CE - EMC (compatibilitate electromagnetica)

93/68 - Reglementdri masini

98/37 - Reglementari masini si norme specifice de referinta

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Siguranta echipamentelor electrice pentru utilizare colectivd, cum ar fi masini de

gatit, cuptoare, plite si plite.

Caracteristicile aparatelor
Placuta matricola se afa pe partea frontald a aparatului si contine toate datele necesare conectdrii.

Ian
\ kw: Hz: 50/60 IPX K

MOD. N°:

INFORMATII PENTRU UTILIZATORi
In vederea aplicarii Directivelor 2002/95/CE, 2002/96/CE si 2003/108/CE, relative la reducerea folosirii substantelor
periculoase la aparaturile electrice si electronice, precum si la eliminarea deseurilor.

Simbolul cosului taiat care se afld pe aparat sau pe ambalaj indica faptul cd produsul, la finalul vietii sale utile, trebuie sa fie
colectat separat de alte deseuri. Colectarea diferentiatd a aparaturii prezente ajunsa la finalul vietii este organizata si gestionata
de producator. Utilizatorul care va dori s se elibereze de aparatura proprie va trebui asadar sé contacteze producatorul si sa
urmeze sistemul pe care acesta |-a adoptat pentru a permite colectarea separatd a aparaturii ajunse la finalul vietii. Colectarea
diferentiata adecvata in vederea initierii procesului succesiv de reciclare a aparaturii, de tratare si de eliminare compatibil cu
mediul inconjurator, contribuie la evitarea posibilelor efecte negative asupra mediului si a sanatatii si favorizeaza reutilizarea si/
sau reciclarea materialelor din care este compusa aparatura.

Eliminarea abuziva a produsului de catre cel care o detine duce la aplicarea sanctiunilor administrative prevazute de
normativa in vigoare.
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. INSTRUCTIUNI DE INSTALARE

ATENTIE!

Imaginile la care se face referire in acest capitol se afla in paginile de la inceputul acestui manual.

DESCRIEREA APARATELOR

Structura robusta din otel, cu 4 picioare reglabile in
indltime. Acoperirea externa in otel de crom-nichel 18/10.
Placi in otel speciale cu suprafata neteda sau cu dungi si
placi in sticla ceramica , toate dotate de protectii in otel
laterale si posteriore contra improscarilor.

E prevéazut in plus un sertar care aduna sucurile in otel
inoxidabil. Incélzirea plicii se face prin resistente de fier
pentru pldcile in otel si prin resistente cu infrarossi pentru
planurile in sticld ceramica.

PUNEREA iN FUNCTIUNE

Inainte de a incepe punerea in functiune, scoateti aparatul
din ambalaj. Unele piese sunt protejate cu pelicola adeziva,
care trebuie sd fie eliminata cu atentie.

Daca raman lipite reziduri de lipici acestea sunt curatate cu
substante potrivite, de exemplu benzina; nu folositi pentru
niciun motiv substante abrazive.

Montati picioarele aparatului; aparatul trebuie sa fie
nivelat cu bula de aer; mici deniveldri pot fi evitate regland
picioarele. Intrerupétorul general sau priza trebuie si fie
aproape de aparat si usor de accesat.

Instalarea aparatului se va efectua mentinand o distanta
de minim 5 cm fata de peretele posterior si de cei laterali
(Fig. 1).

Echipamentele dotate cu tubul de intrare al cablului de
alimentare pozitionat pe peretele posterior trebuie sa fie
instalate la o distanta de minim 5 cm. de peretii laterali.
(Fig. 1).

Echipamentele de banc cu o greutate neta sub 40 kg.
trebuie sa fie instalate utilizand kitul de fixare din dotare,
respectand urmatoarele modalitéti (vezi fig. 6).
Desurubati unul dintre picioare si introduceti pivotul
in pironul “A" insurubati din nou piciorul si fixati
echipamentul de suprafata de sprijin utilizand surubul “B".

Ventilarea localului

In local trebuie instalatd aparatura, trebuie sa fie prezente
prize de aer pentru a garanta functionarea corectd a
aparaturii si pentru schimbul de aer din local.

Prizele de aer trebuie sa aiba dimensioni potrivite, trebuie

sa fie protejate de grile si situate pentru a nu bloca. (Vezi
Fig. 2 - Fig. 3).

Grija- avertizare

Nu instala aparatul aproape de altele care
ajung temperaturi prea mari pentru a nu dauna
componentele elctrice.

in faza de instalare asigurati-va ca firele de aspirare si
expulzare a aerului sunt libere de obstacole eventuale.

INSTALARE

Instalarea, punerea in functiune si intretinerea aparatului
trebuie sa fie realizate de personal calificat.

Toate lucrdrile necesare pentru instalare trebuie sa
fie realizate in conformitate cu normele in vigoare.
Constructorul fisi declind orice responsabilitate in caz
de rea functionare din cauza unei instalari gresite sau
neconforme.

Avertiazare!
inainte de a realiza orice interventie dezactivati
alimentarea electrica generala.

Pentru conectarea directa la retea, este necesara
dotarea cu un dispozitiv care sa asigure deconectarea
de la retea, cu o distanta de deschidere a contactelor
care sa permita deconectarea completa in conditiile
categoriei de supratensiune lll, in conformitate cu
regulile de instalare.

in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
inlocuirea acestuia va fi efectuata de catre fabricant
sau de citre serviciul de asistenta tehnica prevazut
de acesta sau, in orice caz, de o persoana cu calificare
echivalenta pentru a evita orice tip de risc.

Atentie!
Firul de impamantare glben-verde nu trebuie sa fie
niciodata intrerupt

CONECTARE ELECTRICA

Efectuare conectarea aparatului la reteaua de alimentare
in modul indicat (vezi Fig.4 - Fig.5):
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1) instalare, dacd nu e prezent, un intrerupator
selectionator (A) aproape de aparat cu o clema
magnetotermica si blocare diferentiala.

2) Deschidere daca sunt prezente usile (B) si desurubati
suruburile (C) pentru a demonta cruscotul (D).

3) Conectati intrerupdtorul selectionator (A) la carlig
(H) cum e indicat in figura si fisele electrice de la
finalul manualului. Firul de legdturd ales trebuie sa
aibad caracateristici neinferioare la tipul HO7RN-F cu
temperatura de utilizare de cel putin 80°C si sd aiba
o sectiune potrivitd la aparat (vezi DATE TEHNICE in
tabeluri).

4) Treceti firul prin gaura si strangeti cu opritorul de fir,
conectati conductorii in pozitia corespunzatoare in
clema si fixati-l. Conductorul de impamantare galben-
verde trebuie sé fie mai lung decét altii pentru ca in caz
de ruptura sa-l opreasca si sa scoata din priza firele de
la curent.

Echipotential

Aparatul este de conectat intr-un sistem echipotential.
Clema de conectare e pozitionatd in imediatele pozitii ale
intrarii firului de alimentare.

E semnat cu simbolul urmator: z&

Atentie!

Producatorul nu e responsabil si nu plateste in
garantie daunele provocate de instalatii nepotrivite si
neconforme instructiunilor.

VERIFICAREA APARATURII

Important

Inainte de punerea in functiune trebuie si fie realizata
verificarea instalatiei cu scopul de a valuta conditiile de
operare a fiecarui singur component si de a individua
anomaliile eventuale.

In aceastad faza e important ca toate conditiile de
siguranta si de igiena sa fie respectate riguros.

Pentru a efectua verificarea faceti aceste verificari:

1) verificare ca tensiunea retelei e conforma cu cea a
aparaturii

2) actionati asupra intrerupatorului automat pentru a
verifica conectarea electrica

3) verificare corecta functionare a dispozitivelor de
siguranta

Efectuata verificarea, dacd e necesar, instruiti anume
utilizatorul pana ce va avea toate competentele necesare
pentru punerea in functiune a aparatului in conditii de
sigurantd cum e prevazut de legile in vigoare in Tara de
folosire.

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

ATENTIE!

Utilizare aparatele doar sub supraveghere si nu lasati
niciodata sa functioneze in gol.

Ledurile luminoase indica starea de aprindere sau de
stingere a tuturor aparaturilor.

Aparaturile nu prevad interventii particolare de
reglare din partea personalului specializat, doar
reglari realizate in faza de folosire de catre utilizator.

Utilizare exclusiv accesoriile indicate de catre
constructor.

Aparaturile sunt costruite pentru a coace direct
alimentele pe planul de gatit. Nu utilizati aparaturi
pentru gatit cu ajutorul oalelor sau a altor recipiente.

Pentru un randament bun si un consum de energie
economic e bine sa lasati sa se decongeleze la
temperatura mediului méancarurile inghetate inainte
de a le gati.

in timpul primevo utiliziri ale aparaturii e posibil sa
simtiti un miros acru sau de uscat, Fenomenul dispare
complet dupa doua sau trei functionari succesive.

Dupa folosirea zonelor raman calde pentru o perioada
anume de timp chiar inchise (caldura rezidua). Evitati
sa puneti mainile si tineti departe copii !

Aceste norme sunt foarte importante, daca sunt
evitate ar putea sa se verifice situatii de rea functionare
a aparturilor si situatii de pericol pentru utilizator.

Acest aparat nu este indicat utilizarii de catre persoane
(inclusiv copii) cu capacitati psihice sau motorii
reduse sau care nu detin experienta si cunostintele
necesare, fara supravegherea sau instruirea cu privire
la utilizarea aparatului din partea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora. Copiii trebuie
supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

PUNEREA iIN FUNCTIUNE FRY-TOP
PLACA IN OTEL

Prima gatire la placa

Important!

Tnainte de a folosi aparatul pentru prima data trebuie
sa-| curatati bine suprafata cu apa calduta si detergent,
folosind o carpa moale pentru a elimina orice urma de
antirugind aplicata in birou; uscati cu o carpa curatd (vezi
paragraful “Ingrijirea aparatului”).

Fiti siguri cd recipientul care adund sucuri e pozitionat.
Activacti intrerupdtorul principal in susul aparatului.
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Pentru aprindere rotiti méanerul de la pozitia @0 Ia
temperatura doritd cuprinsa intre 50°C si 300°C; ledurile
se aprind; acel verde indicd ca aparatul e la curent, acel
portocaliu indicd ca rezistentele sunt in functiune. Imediat
ce ajunge temperatura doritd acesta se stinge.

Incélzirea se face pe toata suprafata placii.

Modelurile cu placa dubld sunt dotate de doua zone de
gatit cu comenzi separate pentru reglarea independentd
a temperaturii.

Pentru a inchide aparatul, rotiti manerul in pozitie [ JoN

PUNEREA IN FUNCTIUNE FRY-TOP
PLACA IN STICLA CERAMICA

Fiti siguri cd recipientul aduna sucuri e pozitionat.

Activati intrerupatorul principal in susul aparatului. Pentru
aprindere rotiti manerul de la zona de gétit aleasd, ledul
se aprinde pentru a indica ca aparatul e in functiune,
continudndcu rotirea manerului se vor putea regla
temperaturile de gatit dorite.

Incalzirea se face pe toatd suprafata planului. E bine sa
aprindeti placa la temperatura maxima si imediat ce a
ajuns temperatura duceti mtnerul intr-o pozitie inferioara.
Inchiderea oricérei zone se face rotind manerul in pozitie

®/0.

CURI'\]'ENIA CRISTALULUI

Cristalul trebuie spdlat cu substante pentru eliminarea
grasimii lichide pe baza de otet sau ldmaie si potrivite
pentru curatenia ceramicelor si a cristalelor.

In timpul acestor operatiuni e bine ca cristalul s nu fie
complet rece, astfel incat
grasimile arse si altele s& fie eliminate prin radere, cu
scopul de a evita o degradare a suprafetei cristalului.

Nu folositi detergenti abrazivi sau corozivi.

mancarurile care au cazut,

AVERTIZARI

Suprafata de gdtit e rezistenta dar nu e infrangibild si ar
putea dauna obiecte dure sau ascutite care ar cadea
deasupra. Dacd se verificd rupturi, gauri, nu utilizati
aparatul si intrati imediat in contact cu Serviciul de
Asistenta.

Nu varsati apa pe planul din sticla ceramica in mod special
cand e inca cald pentru a nu-I dduna.

INTRETINERE

INGRUJIREA APARATULUI
ATENTIE!
- Inainte de curétenie inchideti si lasati sa se raceasca
aparatul.

- In caz de aparaturé cu alimentare electrica actionati
asupra intrerupatorului selectionator pentru a
dezactiva alimentarea electrica.

Curatenia cu atentie zilnica a aparatului garanteaza

functionarea perfecta si de durata lunga.
Suprafetele in otel trebuie curatate cu lichid de vase diluat
cu multd apa caldd cu o carpa moale; pentru murdaria durd
folositi alcool etilic, acetona sau alt solvent halogenat; nu
folositi detergenti prafuri abrazive sau substante
corozive ca acid clorhidric / muriatic sau sulforic.
Folosirea acizilor poate compromite functionalitatea si
siguranta aparatului. Nu folositi perii, palete sau discuri
abrazive realizate cu alte metaluri care ar putea provoca
pete de rugind prin contaminare. Pentru acelasi motiv
evitati contactul cu obiecte din fier. Atentie la perii din
otel inoxidabil care necontaminand suprafetele, pot cauza
zgarieturi periculoase.
Daca murddria e accentuatd, nu folositi in mod absolut
hartie de sticld; recomanddm ca folosire alternativa bureti
sintetici (ex. burete Scotchbrite).
De exclus folosirea substantelor pentru curatat argintul si
faceti atentie la aburii de acid clordidric sau sulfuric care
provin de exemplu din spdlarea podelelor. Nu indreptati
jeturile de apa directe pe aparatura pentru a nu o
avaria. Dupa curdtenie, clatiti bine cu apa curatd si uscati
cu grija utilizand o carpa.

IMPORTANT

Pentru trage mai multa satisfactie de la utilizarea planurilor

in sticla ceramicd e impostant sa urmati unele sugerari si

instructiuni:

1) 1) la finalul gatitului eliminati orice reziduu de
murdarie de pe plan cu un anume instrument de ras.

2) varsati pe planul rec unele picdturi de detergent
poltrivi pentru curdtenia planurilor in sticla ceramica si
curatati cu hartie de bucétérie sau cu o carpa moale.
Nu folositi bureti sau produse abrazive de niciun
fel. Chiar si detergentii corozivi ca spray pentru
cuptor nu pot fi utilizati.

3) Clatiti planul si uscati-l cu o carpa moale sau hartie de
bucatarie.

E bine sa curatati regulat planul de fiecare data cand
e folosit.

INLOCUIREA COMPONENTELOR
(PIESE DE SCHIMB)

Folositi in mod exclusiv piesele de schimb originale
furnizate de constructor.

Orice lucrare de intretinere trebuie sa fie realizata in mod
exclusiv de personal calificat. Faceti un control regulat
al apartului cel putin o datd pe an; pentru acest scop
recomanddm stipularea unui acord de intretinere.

NEACTIVITATE PRELUNGITA
A APARTURII

Daca aparatura trebuie sa rdmana neactiva pentru o lunga
perioadd de timp procedati precum urmeaza:
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4)
5)

Tn
re

actionati pe intrerupatorul selectionatorului aparaturii
pentru a dezactiva conectarea liniei electrice
principale.

curatare cu grija aparatul si zona limitrofa

imprastiere un strat de ulei pentru a alimenta
suprafetele in inox otel si toata suprafata placii
realizati toate operatiunile de intretinere

acoperiti aparatul cu un strat si ldsati unele gauri
pentru circularea aerului

COMPORTAREA IN CAZ DE DEFECTIUNE

caz de defectiune deconectati imediat aparatul de la
teaua electricd si sunati Serviciul de Asistenta.

CERTIFICAT DE GARANTIE

FIRMA:

STRADA:

COD POSTAL: LOCALITATE:

PROVINCIA: DATA INSTALARII:
MODEL
NUMAR MATRICOL

AVERTIZARE

Fabricantul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru eventualele inexactitati ale prezentului manual, datorate erorilor
de transcriere sau de tipar. Fabricantul isi rezerva dreptul de a modifica produsul dupa cum considera util sau necesar,
fara a aduce daune caracteristicilor principale. Fabricantul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru nerespectarea stricta
a normelor expuse in acest manual. Fabricantul nu isi asuma nicio responsabilitate pentru daunele directe sau indirecte

datorate unei instalari incorecte, modificarilor, intretinerii de proasta calitate, utilizérii necorespunzatoare
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JIEKTPNYECKUE XKAPOYHDbIE MOBEPXHOCTU FRY TOP CEPUA 600

TN YCTPONCTBa onucaHne Pasmepbi: (LxPxH)
Mnax pa6oTbi (h 06wwmi)
E6FL3B MapodHarnosepxHoTb Fry-top makanHacTobHan mm 300x600x290(410)
E6FR3B MapouHannosepxHocTb Fry-top prdrieranacbHAA mm 300x600x290(410)
E6FL3BP MaposHannoBepxHOCTH Fry-fop MRKaAHACTOTbHAANIOBL LLEHHOAMOLLHOCIV mm 300x600x290(410)
E6FR3BP MaposHan nosepxHoCTb Fry-top pridyieraA HACTTbHAA OB LLIEHHOAMOLLHOCTA mm 300x600x290(410)
E6FL3M MapodHannosepxHoab Fry-topmazkancTymboit mm 300x600x900(1020)
E6FR3M MapouHannosepxHocTb Fry-top prderan cTyvboid mm 300x600x900(1020)
E6FL3MP MapoHannoBepxHoCT: Fry-top mRKaANOBb LLEHHOAMOLLHOCICTYMOON mm 300x600x900(1020)
E6FR3MP MapouHaAnoBEpXHOCTH Fry-Dp prdMeHaANoBbLLIEHHOMOLLHOCCTYMOON mm 300x600x900(1020)
E6FL3BP/CR MapoHan noBepXHOCTL Fry-top KA HACTOMBHAATIOBLILLIHHOMOLLIHOCTVIXOMVPOBaHHAA mm 300x600x290(410)
E6FL3MP/CR apouHaANOBEPXHOCTH Fry-Dp MakaAMOBb LLIEHHO/MOLLIHOCTMXPOMMPOBaHHAA CTyMO0i mm 300x600x900(1020)
E6FL6B-2 MaposHannoBepHOCTH Fry-fop MRKaAHACTOTbHAAC230HaMM mm 600x600x290(410)
E6FR6B-2 MaposHannosepxHocTb Fry-top prdrieraAHACTTbHAAC230HaVIA mm 600x600x290(410)
E6FM6B-2 MapouHannosepxHoCTb Fry-top avieLLBHHaA MaasyfidNeHaA HACTONbHAAC2 30HaVM mm 600x600x290(410)
E6FL6BP-2 apodHan noBepxHOCTH Fry-tDpTOBL LLIEHHONMOLLIHOCTVITKaA HACTONbHAAC2 30HaVM mm 600x600x290(410)
E6FR6BP-2 Mapo-Has moBenXHOCT Fry-DpOBLILLIEHHON MOLLIHOCVpYGYIEHaA HACTOTbHAAC230HaMM mm 600x600x290(410)
E6FM6BP-2 MKaposRAMoBEHHOCTSFy-Dp aveLLEHHRA KA U2 HACTVbH2AC230HaVHTOBL LLEHHOAVOLLHOH mm 600x600x290(410)
E6FL6M-2 MapodHannosepxHocTb Fry-top makan (2 30HaMMHaTpeRA CTYMOOi mm 600x600x900(1020)
E6FR6M-2 apouHannosepxHocTb Fry-fop prderian 2 3oHaviHapeBacTymboi mm 600x600x900(1020)
E6FM6M-2 MapodHas noBexHOCTL Fry-tbp avietLiaHHasA makas puidineHan 2 30HavHaIeBA CTyMO0iA mm 600x600x900(1020)
E6FL6MP-2 apouHaAN0BEPXHOCT FyHDPIOBL LLIEHHOVIMOLLIHOCTAITIRKAA C2 30HaMMCTYME0i mm 600x600x900(1020)
E6FR6MP-2 apodHannoBepxHOCTL Fry-tDproBb LLIEHHOIMOLLIHOCTpUdYIeHaAC2 30Havu cTymboit mm 600x600x900(1020)
E6FM6MP-2 MaporaAnoseiHoa iy topaviLLeHHO VR MOB LLEHHOVVOLLHOTMMRkerereAc2oravikapesaviol——— mm 600x600x900(1020)
E6FL6BP-2/CR | apo-Hannosep:HocTbFrytop noBbILLEHHOVOLLHOCMTRKaAHACTOMbHAAC230HaMY Xpowvipogakan —— mm 600x600x290(410)
E6FL6MP-2/CR PKaposHaANOBEXHOCTH Fry topMoBL LLIEHHOVOLLHOCTMITIAZIKEA C230HAMM XpOVVDOBAHHACTYVOO/ mm 600x600x900(1020)
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SJIEKTPUYECKUE XKAPOYHDIE MOBEPXHOCTU FRY TOP CEPUA 700

TUN YCTPOMCTBa onucaHune Pasmepbi: (LxPxH)
Mnax pa6otbl (h 06wwii)

E7FL4B KapouHaa noBepxHocTb Fry top pudneHas HacTonbHaa mm 400x700x290(430)
E7FR4B KapoyHaa noBepxHocTh Fry top rnagkas HacTonbHas mm 400x700x290(430)
E7FL4MP/CR KapoyHas noBepxHoCTb Fry top rMakas HacTonbHas NoBbILLIEHHO/ MOLLHOCTY XpOMIPOBaHHaA mm 400x700x900(1040)
E7FL4M Kapoynas noepxHocto Fry top rnagkas ¢ Tymboi mm 400x700x900(1040)
E7FR4M KapouHaa noBepxHocTh Fry top pudnenas c Tymboit mm 400x700x900(1040)
E7FL4BP Kapounas nosepxHocTb Fry top rnagkan HacToNbHasA NOBbILWEHHONR MOLIHOCTH mm 400x700x290(430)
E7FR4BP Kapouaa nosepxHocTb Fry top pudnenas HacToNbHAA NOBbILEHHOI MOLHOCTH mm 400x700x290(430)
E7FL4BP/CR apoyras noBepxHoCTb Fry top rmajkas HacTonbHas MOBbILLEHHO! MOLLIHOCTY XpOMYpOBaHHaA mm 400x700x290(430)
E7FL4AMP KapouHaa nosepxHocTb Fry top rnajikan noBbILEHHON# MOWHOCTU C TYMOOIE mm 400x700x900(1040)
E7FR4MP Kapoynaa noBepxHocTb Fry top pudnenas noBbiweHHo MoWHOCTU ¢ Tymboit mm 400x700x900(1040)
E7FL8B-2 Kapounaa noBepxHocTh Fry top rnagkas HacTonbHaa ¢ 2 30Hamu mm 800x700x290(430)
E7FR8B-2 KapouHaa noBepxHoCTb Fry top pudnenas HacToNbHaA C 2 30HAMK mm 800x700x290(430)
E7FM8B-2 KapouHan noBepxHOCTb Fry top CMeLLaHHOT TUNa rMagkas/pUdneHas HacTonbHas C 2 30Hamu mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2 KapouKas noBepXHOCTb Fry top NOBbILLIEHHOM MOLLIHOCTI MajKaA HACTONbHAA € 2 30HaMK mm 800x700x290(430)
E7FR8BP-2 KapoyHas noBepxHOCTb Fry top MoBbILLIEHHOI MOLHOCTU pUdAeHas HacToNbHa ¢ 2 30Hamut mm 800x700x290(430)
E7FM8BP-2 Haposas noBepiHoCTb Fry top NoBbILIEKHO MOLYHOCTH CMeLIaKHOT TWTA FRagkaa/pH{neas acTonbkan ¢ 2 30Kami mm 800x700x290(430)
E7FL8BP-2/CR | Kapouas nosepxaoctb Fry top noBbiLeHHOii MOLIHOCTH TNaikaA HaCToNbHaA € 2 30HaMI XOMUPOBaHHaA mm 800x700x290(430)
E7FL8M-2 Kapounas nosepxHocTb Fry top rnagkas ¢ 2 30Hamu ¢ Tymboit mm 800x700x900(1040)
E7FR8M-2 KapouHaa noBepxHocThb Fry top pudnenas ¢ 2 30Hamu ¢ Tymboii mm 800x700x900(1040)
E7FM8M-2 Hapouaa nosepxHocTb Fry top ceLwanHoro Tuna rmagkas/pudnexas ¢ 2 30Hamu ¢ Tymboit mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2 Kapounas nosepxHocTy rnagkas Fry top noBbiWeHH O MOWHOCTH € 2 30HaMK Karpesa  Tymboil mm 800x700x900(1040)
E7FR8MP-2 Kapounas nosepxHocTy Fry top pudnenas nosbiLeHOii MOWHOCTH € 2 30Hamu ¢ Tymboil mm 800x700x900(1040)
E7FM8MP-2 Hapoutas nosepiHocTb Fry top noBLIERHO MOLHOCTH CHEWaKHOTD THNA rakan/pHOnekan ¢ 2 30Kamn ¢ Tynboit mm 800x700x900(1040)
E7FL8MP-2/CR | Kapoynas nosepxhoctb Fry top nobiienHoil MOWHOCTH ragkas C 2 30HaMu XpoMHDOBaHHaA C TyM6oil mm 800x700x900(1040)

SJIEKTPUYECKUE XKAPOYHbIE MOBEPXHOCTU FRY TOP CEPUA 900

TUN YCTPOMCTBa

onucaHve

Pasmepbi: (LxPxH)

Mnax pa6otbi (h 06wwMit)

E9FL4AM KapouHas nosepxHocTb Fry top rnaakas ¢ Tym6oil mm 400x900x900(960)
E9FR4M KapouHas nosepxHocTb Fry top pudneHas ¢ Tymboii mm 400x900x900(960)
E9FL4M/CR KapouHaa nosepxHocTb Fry top rmajkas XpoMUpoBaHHas ¢ Tymboit mm 400x900x900(960)
E9FL8M-2 MapouHas noepxHocTb Fry top rmaakaa ¢ 2 30Hamu ¢ Tym6oit mm 800x900x900(960)
E9FR8M-2 KapouHaa noBepxHocTb Fry top ragkas pudneHan ¢ 2 30Hamu ¢ Tymboit mm 800x900x900(960)
E9FM8M-2 Hapouras noBepxHoCTb Fry top CMeLwaHHOr0 THNa Magkas/pinean NOBbILLEHHOM MOLLHOCTH ¢ TyMGOil mm 800x900x900(960)
E9FL8M-2/CR | Mapouxas noBepxHocTb Fry top rmafkas noBbILLIEHHOI MOLLHOCTU XPOMUPOBAHHaA cTymﬁol}i mm 800x900x900(960)




| 183

IJIEKTPUYECKUE XKAPOYHDIE MOBEPXHOCTU FRY TOP CEPUA S900

TUN YCTPONCTBA onuncaHune Pasmepbi: (LxPxH)
MnaH pa6otbl (h 06wwii)
SE9FLAMP/CR | Xapounas noBepxHoctb Fry top rajikas NoBbILLEHHOI MOLLHOCTY XDOMUPOBaHHaA € TyM60ik mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CR | Xapounas noBepxHocTb Fry top pudneHas noBbILIeHHOI MOLLHOCTY XpOMMPOBaHHaA € TymOoil mm 400x900x900(960)
SE9FLAMP/CPD | apouan noBepxHoctb Fry top rmajkad KomnayHA noBbllLIEHHOI MOLLHOCTY C TyMbOiA mm 400x900x900(960)
SE9FR4MP/CPD | XapouHas noBepxHocTb Fry top pudneHas KomnayHa noBbiLLEHHOI MOLLHOCTI € TyM6oii mm 400x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CR | ¥apouras nosepxHoctb Fry top rmajjkas ¢ 2 30Hami noBbILICHHOIA MOLIHOCTI XpOMUPOBaHKaA ¢ TyMBoii mm 800x900x900(960)
SE9FMBSMP-2/CR | Hapousaa noBepHocrs Hy top nogbLieHHoliMOLIHOCT CMEL3HORD TN TRagka/pigneian ¢ 30430 XpolaAposanian C Tyv6oi mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CR | Xapouran nosepxHocTb Fry top noBbilLeHHOIi MOLIHOCTI pHQAeHa C 2 30HaMi XpoMMpOBaHHaA C TymBol mm 800x900x900(960)
SE9FL8MP-2/CPD | KapouHas noBepxHoCTb Fry top MoBbiLLIEHHOIi MOLYHOCTH Iakas KomnayH ¢ 2 30HaMi ¢ Tymboil mm 800x900x900(960)
SE9FR8MP-2/CPD | HapouHaa nosepxHocTs Fry top noBbllLeHHOii MOLIKOCTH puOeHas KomnayH ¢ 2 30Hami ¢ Tymboii mm 800x900x900(960
SE9FMS8MP-2/CPD | Kapostan nosepxhocts Fry top nogbiLiehHofl MOLHOCTH CieLiasHoro THna Fnagkan/pionekan Konnayig ¢  30Ranm ¢ Tymboi mm 800x900x900(960)

SEKTPUYECKUE XKAPOYHbDIE MOBEPXHOCTU FRY TOP CEPUA LX 900

TWN YCTPONCTBA onucaHune Pasmepbi: (LxPxH)
MnaH pa6otbl (h 06wwii)

LXE9FL4P/CR Kapounas noBepxHoCTb Fry top rnajKas NoBbILLEHHOI MOLLHOCTY XpOMUPOBaHHaA mm 400x900x290
LXE9FR4P/CR KapouHas noBepxHocTb Fry top pudnenas noBbILLEHHOI MOLIHOCTH XPOMIPOBAHHa# mm 400x900x290
LXE9FL4P/CPD apouHas noBepxHocTb Fry top rnajkas koMnayHA NOBbILLEHHOI MOLLHOCTH mm 400x900x290
LXE9FR4P/CPD apounas noBepxHocTb Fry top pudnenas KomnayHg NOBbILIEHHOI MOLLHOCTH mm 400x900x290
LXE9FL8P-2/CR apounas noBepxHoCTb Fry top rnajKas NoBbILLEHHOI MOLLHOCTY XpOMUPOBAHHaA mm 800x900x290
LXE9FMB8P-2/CR | Haposas noseproctb Fry top chewaHoro Tuna rnagkas/pijnean noBbILIEHHOI! MOLIHOCTH XpoMIIpOBaKHaA mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CR apounas noBepxHocTb Fry top pudneHas NoBbILLIEHHO/ MOLIHOCTU XpOMUPOBaHHaA mm 800x900x290
LXE9FL8P-2/CPD apounas noepxHocTb Fry top rmagka koMnayHA NOBbILLIEHHOi MOLIHOCTU mm 800x900x290
LXE9FR8P-2/CPD Kapounas noepxHoCTb Fry top pudnenas KomnayHz NOBbILIEHHOI MOLLHOCTH mm 800x900x290
LXE9FMB8P-2/CPD | Mapouan noBepxHocTb Fry top avieLuaHHoro Tuna maikas/ pudiieHas KoMnayHA NOBbILLIEHHOI MOLHOCTH mm 800x900x290
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NEKTPUYMECKUE XKXAPOYHbBIE MOBEPXHOCTW FRY TOP CEPUA 600 "GRG CTATN 274 71]

HomuanbHas)

HomuranbHoe

Kabeno

30Hbl Harpesa
MonEnb MOLHOCTD HanpAxeHue NOAKANYEHWA K CETU
kBT n° kBT B M2
220-240 ~ 3x2,5mm?
E6FL3B - EGFR3B - E6FL3M - EGFR3M 27 1 27 | 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x15mm’
E6FL3BP - EGFR3BP - E6FL3MP - EGFR3MP - E6FL3BP/CR A q a 220-2403~ | 4x25mm’
E6FL3MP/CR 380-4153N~ | 5x25mm’
220-240 ~ 3x4mm?
E6FL6B-2 - E6FR6B-2 - EGFM6B-2 - EGFR6M-2 - EGFL6M-2 - EGFM6M-2 54 2 2,7 | 220-2403~ | 4x25mm’
380-4153N~ | 5x25mm’
E6FL6BP-2 - EGFR6BP-2 - EGFM6BP-2 - EGFL6MP-2 - EGFR6MP-2 8 3 a 220-2403~ | 4x25mm’
E6FM6MP-2 - E6FL6BP-2/CR - EGFL6MP-2/CR 380-4153N~ | 5x25mm?
INEKTPUMECKUE XXAPOYHbIE MOBEPXHOCTW FRY TOP CEPUA 700 TEXHUYECKVE XAPAKTEPUCTUKU
HomuHanbHoe Kabenb
30Hbi Harpesa
MouEnb MOLHOCTb Hanpaxexue NOAKNKYEHWA K CETH
KBT n° KBr B %
220-240 ~ 3x2,5mm’
E7FL4B - E7FR4B - E7FL4M - E7FR4M 4 1 4 220-2403~ | 4x15mm’
380-4153N~ | 5x1,5mm’
220-240 ~ 3x2,5mm’
:;it:m:/_cgﬁ iml.;sp - E7FR4BP - E7FL4BP/CR 48 q 48 | 220 2403~ | ax2smm
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8B-2 - E7FR8B-2 - E7ZFM8B-2 - E7FL8M-2 20240~ 36 mn’
& - & - & - = 2
E7FR8M-2 - E7FM8N-2 8 2 4 20-2403~ | 4x25mm
380-4153N~ | 5x25mm’
E7FL8BP-2 - E7FR8BP-2 - E7ZFM8BP-2 - E7FL8BP-2/CR 20: 240 3x6mm’
&= &= &= . 2
E7FL8MP-2 - EZFR8MP-2 - E7ZFMBMP-2 - E7FL8MP-2/CR W 2 | W | ZR2Ee || S
380-4153N~ | 5x25mm’
INEKTPUYECKUE XXAPOYHbIE MOBEPXHOCTU FRY TOP CEPUA 900 TEXHUMECKVE XAPAKTEPUCTUKU
HomuHanbHoe Kabeno
30Hbl Harpesa
MonEnb MOLHOCTD Hanpaxexue TNOAKNKYEHWA K CeT
KBT n° KBr B M2
- ~ 2
ESFLAM - ESFRAM - E9FLAM/CR 57| 1 | sy (R0 | Axdsmw
380-4153N~ | 5x25mm
220-2403 ~ 4x4mm?
E9FL8M-2 - E9FR8M-2 - E9FM8M-2 - E9FL8M-2/CR 14 2 57 Faso-aisane | sx 25t
IEKTPUMECKUE XXAPOYHbIE MOBEPXHOCTW FRY TOP CEPUA S900 TEXHUMECKVE XAPAKTEPUCTUKU
HomuHanbHoe Kabeno
30Hbl Harpesa
MonEnb MOLHOCTD HanpAxeHue NOAKNIYEHNA K CETH
KBT n° kBT B M2
SE9FLAMP/CR - SE9FR4AMP/CR - SE9FL4AMP/CPD - SE9FR4MP/CPD 66 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
SEQFLSMP-2/CR - SESFMBMP-2/CR - SE9FR8MP-2/CR - SE9FLBMP-2/CPD - SEOFR8MP-2/CPD - SEOFMBMP-2/CPD | 13,2 2 66 | 380-4153N~ | 5x25mm’

INEKTPUYECKWE KAPOYHbBIE MOBEPXHOCTU FRY TOP CEPUA LX

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKI

30Hbl Harpesa

Homuransroe

Kabenb

MonEnb MOLHOCTb Hanpaxexune TOAKNKYEHWA K CeT
KB n’ KBT B Mm?
LXE9FL4P/CR - LXE9FR4P/CR - LXE9FL4P/CPD - LXE9FR4P/CPD 6,6 1 6,6 380-4153N ~ 5x2,5mm’
LXE9FL8P/-2CR - LXE9FM8P-2/CR - LXE9FR8P-2/CR - LXE9FL8P-2/CPD 13,2 2 6,6 380-4153N ~ 5x2,5mm’
LXE9FR8P-2/CPD - LXE9FM8P-2/CPD 13,2 1 6,6 | 380-4153N~ | 5x25mm’
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Mpunbopbl cooTBeTCTBYIOT AUpPeKTBaM EC:

2006/95/EC - H13koBObTHbIE CCTEMBI

2004/108/EC - DNeKTPOMarH1MTHaA COBMeCTUMOCTb

93/68 - NpaBuna, Kacawwrecs MalMHHOTO 060pyAoBaHNA

98/37 - MpaBwna, Kacaowwmecs MaLLMHHOrO 060PYAOBaHWA, U CrielyuanbHble HOPMbI B
LlaHHoM chepe.

EN 60335-1 - EN 60335-2-36 - Be3onacHocTb anekTpuyeckoro 0o60pyAoBaHUA AN1A KONNEKTVBHOIO NCMNOb30BaHNS,

TaKNX Kak NnTbl, Ne4vyu, nanTbl N KOHd)OpKVI.

Xapakrepuctuku npu6opos
Tabnuuka xapakTeprcTUK HaXOAUTCA Ha nepeaHeit YacTy Nprnbopa v COAEPXKNT BCe AaHHble, HeobXxoavMble ANA

noakto4YeHnA.
Ian

\ kw: Hz: 50/60 IPX E

MOD. Ne:

WHOOPMALMA ANA NONIb3OBATENEN
Bo ncnonHenue Aupektus 2002/95/EC, 2002/96/EC n 2003/108/EC, Kacatowmxca cokpaleHmnsa
MCNOJIb30BaHNA ONAcHbIX BELLECTB B 3/IEKTPNUYECKMX U INEKTPOHHbIX Npnbopax, a Takxke nepepaboTKn 0TX0A0B.

C1MBON MepeyepKHYTOro MycopHOro 6aka, HaHeCeHHbI Ha NPUGOP MW Ha ero YNakoBKy, O3HayaeT, YTo n3aenune
B KOHLE CpoKa 3KCMyaTauuy JOMKHO BblGpacbiBaTbCs OTAENbHO OT APYruX OTXOAOB. PasgenbHas yTtunusauus
faHHOro npubopa MO OKOHYAHUM €ero Cpoka 3KCryaTalyu OpraHv3yeTca W ynpaBnAaeTcA Mpov3BOAUTENEM.
Monb3oBaTenb, KOTOPbIN »KenaeT cAaTb Ha YTUAM3aLMIO JaHHbIA Npubop, JOMKEH, CBA3ATbCA C MPOU3BOAUTENEM U
cefoBaTh ero cxema pasfesibHoro cbopa OTXoA0B B KOHLE CpoKa ciy6bl n3genua. MpaBuibHbIN pasaenbHblii céop
ANA nocnefytoLLeil OTNPaBKY, BbllLeALwero U3 cTpos, Npubopa Ha BTOPCbipbe, 06paboTKy 1 nepepaboTKy, moMoraeT
nNpeaoTBPaTUTL BO3MOXHOE BpPeHOE BO3AENCTBIE Ha OKPY»KaOLLYI0 Cpefy 1 Ha 3[40poBbe Niofei u cnocobcTeyeT
MOBTOPHOMY UCMOMb30BaHIO U/UNK NepepaboTKe MaTepranos, U3 KOTOPbIX COCTOUT Nprbop.

HesakoHHan yTunusauua usgenua BnagenbLuem BefeT K NpMMeHeHNI0 agMNHNCTPATUBHBIX CAHKLMIA,
npeAyCcMOTPEHHBIMM AeiCTBYOLMY HOPMaM.
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MHCTPYKLUMU MO YCTAHOBKE

BHUMAHUE!

PI/ICyHKVI, KOTOpbIE YNOMNHAOTCA B JaHHOM pas3fesie, HaXxoAATCA BHaYyasle HaCToALLEero pykoBsoacTea.

OMUCAHUE NPUBOPOB

MpouHas CTpykTypa u3 cTanu, C 4 perynupyembimu
Mo BbICOTe HOXKamu. BHellHee MOKpbiTWe W3 CTann U
Huxpoma 18/10. BapouHble MOBEPXHOCTV U3 0CO6OI
CTanu rnagkve unu pudneHble N 13 CTEKNOKepamunKy,
BCe ¢ 6OKOBOW U 3afHeN 3alwmToln oT 6pbi3r. Kpome Toro,
npesycMOTPEHO Hannume foTKa AnA cb6opa CTeKalolyein
KUAKOCTU M Macna M3 Hepxaseloleil ctanu. Harpes
MOBEPXHOCTN MPOVNCXOAUT C MOMOLLbIO 6POHNPOBAHHBIX
HarpeBaTeslbHbIX 3M1eMEHTOB, UTO KacaeTcs CTasibHbIX
BaPOUHbIX MNT 1 C MOMOLLbIO HarpeBaTe/bHbIX 31eMHTOB,
paboTaloLmx Ha MHPPaKPaCHbIX ly4ax, AnA MOBEPXHOCTEl
13 CTEKNOKePaMUKU..

3ANYCK B 3KCMNYATALUIO

Mepepn Hauanom paboT No ycTaHOBKe 0cBO6OAWTE annapat
OT ynakoBKW. HekoTopble AeTanu 3aluiieHbl NAEHKOW,
KOTOPY!0 HEO6XOAMMO OCTOPOXKHO CHATD.

Ecnm ecTb ocTaTku Knes, yaanute ero cneumanbHbiM
NoaXoAAWMM  BeLecTBOM,  Hanpumep
3anpelyaeTcs UCNonb30BaTh abpasvBHbIE BELLeCTBa.
YcTaHOBUTL HOXKM  Npubopa. [pubop Heobxoammo
ypoBHi0. Hebonblime HEpPOBHOCTU
MOXHO OTKOPPEKTVPOBaTb C MOMOLUbIO PEryIMpPOBKM
HOXeK. [NaBHbIN PyOUAbHUK 1NN po3eTKa JOMKHbI ObiTb
NEerkofoCTYMHbIMU 1 HAXOQUTCA PAJOM C NPUOOPOM.
PekomeHAyeM YCTaHOBUTb NPUGOP MOA BbITAXKOW ANA
6bICTPOro BbIBOAA NApPOB.

Mpor3BOANTb YCTAaHOBKY Ha PAacCTOAHUM He MeHblLue 5 CM.
OT 3a[iHeN CTeHbl 1 6OKOBbBIX CTeH (Puc. 1).
O6opynoBaHue € BXOAHOW  TpybKOmn
MUTaHNA, PaCMONIOKEHHOW Ha 3afjHEN CTeHe, [OJIKHO
YCTaHaBNMBATbCA Ha PACcCTOAHWM He MeHee 5 cM OT
60KOBbIX CTeH (Puc. 1).

HacTtonbHoe o6opyfoBaHMe BeCOM MeHblLue 40 Kr AOMmKeH
KPenuTbCcA Ha OMOPHON MOBEPXHOCTU C  MOMOLLbIO
KpeneXHoro Kommniekrta C cobniofeHnem Cnepyowmx
npasun (cm. puc. 6).

OTBVHTUTb OfiHY M3 HOXEK W BCTaBUTb WTUGT B camoe
60nblwoe OTBEPCTUE CKOBbI «A», MPUBMHTUTD HOXKY
Ha MecTo 1 3adpuKCMpPOBaTb YCTPOWCTBO Ha OMOPHOM
NMOBEPXHOCTM C MOMOLLbIO BUHTA «B».

6eH3VHOM.

BbICTaBUTb MO

Kabens

b B )

B nomelleHuy, rge ycTaHaBnMBaeTCA npubop, AOMKHbBI
NPUCYTCTBOBaTb  BEHTWUNALMOHHbIE — OTBepCTUA  AnA
obecneyeHns Hagnexaulen paboTbl obopyaoBaHUA ©
BO3/lyX0O6MeHa B CaMOM MOMeLLeHNN.

BeHTMNAUMOHHbIE oTBepcTMA DOMKHbI 6bITb
COOTBETCTBYIOLIMX Pa3MepoB, AOMKHbI ObiTb 3aLMLLEHbI
peleTkamm 1 PacriofiokeHbl TaK, YTOObl WX He MOornv
nepekpbIThb (cM. Puc. 2 — Puc. 3).

BeHT

MpepocTepexxeHne 06 onacHoOCTH

He ycra te obopyn pagom ¢
ApyruMmn  npubopammu,  HarpeBalWMUMUCA [0
BbICOKUX Temnepatyp, Bo nsbexaHue nospexaeHus
3NeKTPUYECKNX KOMMOHEHTOB.

Bo Bpemsa ycTtaHOBKM y6eauTecb, UTO BO3AyXOBOAbI
CcBO6GOAHDI OT NIOGLIX NPENATCTBUN.

YCTAHOBKA

YcTaHOBKa, 3aMyck B SKCM/lyaTaumio 1 TexobcyKnBaHve
npu6opa LOMKHbI BbIMOJHATECA KBANUGMLMPOBAHHbIM
NepcoHasnom.

Bce Heobxopmmble [fiA YCTaHOBKU pPaboTbl AOSMKHbI
NPOBOANTBCA B COOTBETCTBUM € [ENCTBYIOLMMU
HopMamu. MI3roToBuTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU
3a nioxyto paboTy BCNeACTBME HENPaBWIbHOW WM He
COOTBETCTBYIOLLE/ HOPMaM YCTaHOBKMN.

MpepynpexaeHne!
Mepen BbIMONHEHWEM  KaKoii-nubo
oTKNounTe oblee aneKTponnTaHne.

npoueaypb!

AnA npAMOro nopcoefvHeHUA K ceTM Heobxoanmo
npeaycmoTpeTb YCTPOMCTBa, KOTOpoe
obecneynT oTcoeANHEHME OT CeTH, C PacCcTosHMEeM
npn pasmbiKaHWM KOHTaKTOB, oO6GecneuymBaOWNM
nojIHoe OTCcoeAnHeHNe B YC/IOBUAX KaTteropuu
nepeHanpseHua lll, B cooTBeTcTBUM C NpaBunamm
YCTaHOBKM.

Hannyune

Ecnn kabenb nuTaHUA NOBPEXAEH, OH [OMKeH
6bITb 3aMeHeH W3roToBUTENEeM WAN ero cnyx6oi
TeXHUYECKO noAaAepXKu wunu, B nwbom cnyyae,
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nmuyom ¢ nogo6Hom K ¢ BO
Kakoro-nn6o pucka.

CornacHO MeXAYHapoAHbIM MNpaBulam BO Bpems
nopcoeanHenns npubopa K
obecneuntb HanMuue Ha Hem

cetn

TECTUPOBAHUE OBOPYAJOBAHUA

BaxHo
Mepep BBOAOM B 3KCNNyaTauuio Heob6xoAMMoO
NpoBecT! TeCTUPOBaHME YCTaHOBKM, YTO6bl OLleHNTb

KOoTopoe NOo3BOJIUT OTCOeAVNHNTD yCTPOﬁICTBO OoT ceTn;
3TO0 I'IPIIICI10C06HEHIIIE AOMKHO UMETb pacCcToAHNE nNpu
pa3smMbiKaHNUN KOHTAaKTOB MUHUMYM 3 MM.

BHumanne!
’KenTo-3eneHblin kabenb 3a3eMNeHNA HUKOTAA He [JOMKeH
6bITb Pa3OMKHYT.

NOACOEANHEHME K SJIEKTPOCETU

Effettuare I'allacciamento dell'apparecchiatura alla rete di
alimentazione nel modo indicato (vedere Fig.4 - Fig.5):
BbinonHWTL noacoeanHeHne 06OPyAOBaHMA K CeTU
NUTaHWA Kak yKaszaHo Huxke (cm. Puc. 4 - Puc. 5):

1) YctaHoBWTe, ecnn HeT, pybunbHuK (A) Bo3ne npuéopa
C MarHWTHO-TEM/IOBbIM pacLenuTenem n 610KNpPOBKOW
anddepeHymana.

2) OTKpoWTe aBepLbl, ecin ecTb (B) v BbIBepHHMTE LWypYbl
(C) ans cHATUA NnaHeny npubopos (D).

3) MMopknounte pyOuNbHUK (A) K KNEMMHOW KONMOAKe
(H) KaK MokasaHoO Ha 3NIeKTPUYECKMX CXemMaXx B KOHLie
PYKOBOACTBA. BblibpaHHbIN coefMHUTENbHDBIN Kabenb
[IOJKEH UMeTb XapaKTepUCTUKN He HWXe Tuna
HO7RN-F ¢ TemnepaTypoit ncnonb3oBaHnA He MeHblue
80°C 1 ceueHne Kabensa [OMKHO COOTBETCTBOBATb
060pyAOBaHMIO (CMOTPK TEXHWYECKMEe AaHHble B
Tabnuue).

4) TMponyctute Kabenb uepe3 KabenbHbI KaHam U
3aTAHYTb 3aXMMOM, MOACOEAVNHUTL MPOBOAHWKKA Ha
COOTBETCTBYIOLMX MeCTax B KIEMMHOWN Konogke un
3aTAHYTb UX. [IPOBOAHUK XeNTO-3eNeHblli 3a3eMeHrs
He [OMKeH OblTb [ANMHHEE APYrUX MPOBOAHMKOB,
4TO6bI B Clyyae paspbiBa KabenbHOro 3axmnma, OH He
oTopBasicA Nnocse Kabena HanpsXKeHNs.

SKBUNOTEHUMANbHAA cMCTEMa
Mpubop
cucTeme.

noaknovaeTca K 3KBUMOTEHUMANbHOM
CoepuHUTENbHAA KIEMMa pacrofioXeHa B
HenocpencTBeHHON 6IM30CTN OT BXOAA Kabens nutaHus.

OHa oTmeueHa cnegyrowmm CMMBONIOM: %

BHumanwne!
MpousBoguTenn, He HeceT OTBETCTBEHHOCTW W He
BO3MellaeT MO rapaHTUM YGbITKW, Bbi3BaHHble
HenpasunbHON

BbINONHeHHO 6e3 co6nioAeHNA AaHHO NHCTPYKLUUN.

ycTaHOBKOM n YCTaHOBKOW,

HEOGXOAUMO  gnepaTmBHOE  COCTOAHME — KaKAOH  OTAENbHOI

P N
npucnoc: KC TYIOLL n Tb BC 1€ aHoOmMmanumu.
Ha stom 3Ttane nposepuTb, YTO cobniopaioTca

BCe ycnoBuA 6e30nacHOCTU 1 FrMrmeHbl Tpyaa.

[ns npoBefeHWs TeCTUPOBAHUA BbINOAHUTE Cregylolyve
NpoBepKU:

NpPOBepPWUTb, 4TOObI HANPSKEHIE CETI COOTBETCTBOBANO
HanpskeHuto npubopa.

2) BK/OYMTD W BbIKNIOUNTL aBTOMATUYECKNIA PYOUIBHIK,
4TO6bI MPOBEPUTD NEKTPUYECKOE COEAMHEHME
3) nMpoBepuUTb NPaBWUIbHYIO PabOTy NPEAOXPAHNTENBHbIX

YCTPOWNCTB.

Mocne npoBeaeHVs TECTVPOBAHWA, €I HEOBXOAMMO,
06yunTb npaBuAbHO  BBOAWUTL B
3KCnnyaTaumio Npubop B MNOMHON 6e30MacHOCTM Kak
npeasuaeHo  gencteylowymn  npasunamu B CrpaHe
nosib3oBaHMA NPUGoPOM.

nosib3oBatena

MPABWUJIA NOJIb3OBAHUA

BHUMAHME!

WUcnonb3oBaTb Npn6opbl TONbKO Noj NPUCMOTPOM U
HMKOrAa He AoNycKaTb Pa6oTbl BXONOCTYI0.

CBeToBble MHANKATOPbI YKa3blBaloT, BKAIOYEHbI AN
BbIKJIIOYEHbl Bce Npn6opbl.

O6opyaoBaHMe He HYXAAeTcA B 0COGbIX AelicTBUAX
Mo HacTPoOliKeé €O CTOPOHbI
perynnposku
BpeMms 3KCnayaTauum.

cneynanncTtoB: Bce

BbINC TCA )BaTesieMm BO

WUcnonb3oBatb TONbKO petanu, yKasaHHble
n3rotoBuUTENneM.

O6opyaoBaHne npegHasHaYeHo ans
HenocpefCTBEHHOro  MPUrOTOBNEHMA  NPOAYKTOB

nUTaHnA Ha BaPO‘-IHOI7I NOBEepPXHOCTU. Heuncnonbsosatb
ANA NPUroToBJIEHNA HaNINTHYIO nocyay.

[Ana xopouweii Npou3BOAUTENIBHOCT N 3KOHOMHOro
SHepronoTpe6neHns peKomeHAyeTCA pasMopaXKmBaThb
Npy KOMHaTHOII TeMnepaTtype 6bICTPO3aMOpPOXeHHble
NPOAYKTbI Nnepef, NPUroT: . Mpn p
WUCMONb30BaHMAX 060PYAOBaHUA MOXKeET ollylaTbca
eAKuii 3anax unu 3anax rapu. OH NONHOCTbIO NCYE3HET
nocse BTOPOro Unv TPeTbero Ncnosib3oBaHus.

Mocne wucnonb3oBaHMA 30HbI HarpeBa KaKoe-TO
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BPEeMsA OCTalOTCA ropAYMMN laXKe Nocsie BbIK/IOUeHUA
(ocTaTouHoe Tenno). He Kacalitecb pykamu Bapo4HoOW
NOBEPXHOCTM M He fonyckaiTe 6nMsKo peteil K
o6opyaoBaHuio!

3Tn npaBuna oueHb BaxHbl. [peHe6pexeHne
MMM MOXeT NpMBEeCTM K HenpaBunbHON pab6ote
o6GopyAoBaHNA, a TaKKe K CUTyaLnAM, onacHbiM AnA
nonb3soBartens.

3ta  annapartypa He npepHa3HauyeHo AnA
nCcnonb3oBaHWA nuuamu  (BKnwvas perten) ¢
OrpaHMYeHHbIMU NCUXNYECKUMW U ABUraTeNIbHbIMU
BO3MOXHOCTAMU WA C OTCYTCTBMEM OMbITa N 3HaAHWNA,
ecnn OHN He HaxoAATcA nop HabnogeHuem wnu
NPOXOAAT WMHCTPYKTUPOBaHME MO WCMNONb30BaHUIO
CO CTOpPOHbl MepcoHana, OTBevalolWero 3a ux
6e30nacHOCTb.

3a pgeTbMmn Heob6xoammo HabnwogaTtb, UTO6bI 6bITH
yBepeHHbIMU, YTO OHW He UTPaloT C annapaTypoii.

3ANYCK B IKCMYATALIIO XAPOYHOI NOBEPXHOCTY FRY-TOP
CTAJIbHAA MOBEPXHOCTb

MepBas roToBKa Ha NOBEPXHOCTN

BaHo!

Mepen nepebiM UCMOMb30BaHEM NprbGopa HEOBXOANMO
aKKypaTHO OuMCTUTb Pabouylo MOBEPXHOCTb Ternsomn
BOAOV 1 MOIOLMM CPEACTBOM, UCMONb3Ys MATKYIO TKaHb,
uTOGbI TIWATENbHO YAANNUTL aHTUKOPPO3UIHOE CPEACTBO,
HaHeCeHHOE Ha 3aBO/E; BbITEPETb HACYXO YMCTON TKaHbIO
(cm. paspen «Yxop 3a NprGopom»).

Y6epunTech, UTo eMKOCTb A1l Cbopa CTeKatoLen XugKkocTu
1 Macna yctaHoBneHa.

BkniounTe rnaBHbIVi BblK/OYaTeNb Ha nepefHeit yacTn
npu6opa. 1A BKOUeHUA NprBeANTE PyUKY B MONOXKEHUE
@0 yCTaHOBMB Ha Xenaemylo Temnepatypy ot 50°C
[0 300°C; nHAMKATOPHbIE NTAMMOYKIN 3aropATcs; 3eNeHas
O3HayaeT, YTo NPMOOP HAXOAWUTCA MO HamNpsKeHueMm;
opaHXeBana o3HauaeT, yto TEHbI pabotatot. Kak Tonbko
yCTaHOBNIEHHaA Temnepatypa OyaeT AOCTUrHyTa, 3Ta
naMrouyKa noracHet.

Harpes npouncxoamnTt no Bcel NOBEPXHOCTY.

Mopgenn ¢ AByMA MOBEPXHOCTAMU WMEIOT [Be 30Hbl
rOTOBKM C pa3fefibHbIM ynpaBieHnem Ansa He3aBuCcMMoro
perynvpoBaHvis TemnepaTypbl.

[na  BblKNloYeHMA npubopa YCTaHOBUTE PYYKy B
nonoxenve @/O .

3ANYCK B SKCIMJTYATALIUIO XKAPOYHO
NMOBEPXHOCTMW FRY-TOP
MOBEPXHOCTb U3 CTEK/IOKEPAMUKA

Y6epunTech, 4To eMKOCTb A1 cbopa CTeKatoLen XngKocTu
1 Macna yctaHoBneHa.

BknounTte  rnaBHbIi  BbIKAOYaTeNb  Ha  nepeaHent
yact npubopa. [nsa BKMOYEHWA MOBEPHUTE PYUKY
BbIOPAHHON 30Hbl TFOTOBKYW, WHAUKAaTOPHAA Jflamnoyka
3aropuTcs, yKasblas, uto annapar pabotaert. [pofonxan
NOBOPaAYMBaTh PYYKY, MOXKHO OTPEryMpoBaTh Xeaemyio
TemnepaTtypy roToBKu.

HarpeBnpouncxoanT no Bcen noBepxHoCTU. PekomeHayeTcs
BKJIIOUNTb NMOBEPXHOCTb Ha MaKCMManbHON Temneparype
U, KaK TONIbKO OHa OyAeT AOCTUrHYTa, MOBEPHYTb PYUKY B
nonoxeHvie 6onee HU3KOM TemnepaTypsbl. [[nA Toro 4tobbl
BbIKNIOUNTb KaXkAylo 30HY HEOOXOAMMO NOBEPHYTb PYUKY
8 nonoxetve @/O.

OYNCTKA CTEKNA

CTeKNO HYXHO MbITb KUAKAMK  06e3XnpUBaoLLMm
CpeAcTBaMy Ha OCHOBE YKCyca WM JIMMOHA, KOTopble
NoaXoAAT [ANA OYMCTKN KepaMUYeCKMX W CTeKNAHHbIX
nsgenuin. Bo Bpema 3Ton npoueaypbl pekomeHAayeTcs,
YyTo6Obl CTEKNO He 6blI0 COBCEM XONOAHBIM, TaKWUM
obpa3om, OCTaTKM MUKW, MPUrOPEBLUME XMPbl U T.JA.,
CMArYEHHble BNIaXKHOW CandeTKon, MoryT 6biTb yAaneHbl
00bIUHBIM  CKpebKoM, uTobbl M36exaTb MoBpeXAeHNs
CTEKNIAHHOW NMOBEPXHOCTH.

He wucnonb3oBath abpasuBHble unn
MoloLLMe cpefcTBa.

KOpPPO3MBHbIE

NPEAYNPEXAEHUA

BapouHas MOBEPXHOCTb ABMAETCA MPOYHON, HO He
HebbloWeNcA 1 MOXET OblTb MOBpeXAeHa TBepAbiMU
WM OCTPbIMM NPeAMeTaMn MPU UX MafileHUM Ha Hee.
Ecnm nosBunncb pasnombl, TPELWHbI UK PAcKosbl, He
1CMonb30BaTb NPUGOP 1 cpasy e cBAzaTbca ¢ OTaenom
O6cnyKmnBaHus.

He nponveatb BoAy Ha NOBEPXHOCTb 13 CTEKNOKEPAMUKY,
0COGEHHO Korfia OHa elue ropsavas, BO m3bexaHne ee
noBpexaeHus.

OBCNNYXKUBAHUE

yXoj 3A NPUBOPOM

BHUMAHMUE!

- Tepep uncTKON BbIKNIOUNTE OGOpPYyAOBaHME U AaTb
eMy OCTbITb..

- Ecnn obopypoBaHve paboTaeT OT 31eKTponuTaHus,
BbIKNIOYUTD pyO6UNbHUK, YTOObI OTKJIIOYUTD
3NeKTponuTaHue.

TwatenbHaa  exeAHeBHasa  ouncTka npubopa  —

rapaHTa 6e3ynpeyHoin paboTbl U AJIUTENLHOMO CPOKa

3KCnnyaTaumn.

MoBEPXHOCTN M3 CTanu OUMLLAIOTCA KWUAKOCTbIO ANA
nocyabl, pasbaBneHHON B O4eHb ropAYell BOAE, C MOMOLLbIO
MArKoi Betoww. [ina 6onee yCTOMUMBBIX 3arpA3HeHWi
NCMONb3ynTe  STUIOBbIA
Heranovao3ameLleHHbIi PacTBOPUTENDb; HE UCMONb3yTe

CnupT, QaueToH wunu VIHOWN
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abpasuBHbIe NOPOLWKOOGPa3Hble YNCTALME CPeAcTBa
WA KOpPO3MBHbIE BELecTBa, Takme Kak consHas /
CONAHOKUCNAA UIN cepHas Kucnorta. McnonbsoBaHne
KUC/IOT MOXET HapywuTb paboTy m 6GesonacHocTb
npubopa. He wcrnonb3yiTe LWeTKW, MeTananyeckue
CKpebKM nnn abpasmBHblE AVCKU, CAENAHHbIE U3 APYIUX
METasIoB WAW CraBOB, KOTOPble M3-3a KOHTaMuHaLuu
MOTYT BbI3BaTb NOABJIEHNE NATEH PxaBUMHbI. [10 3TON Xe
nprunHe n3beraiite KOHTaKTa MOBEPXHOCTY C XKene3HbIM
npeameTamm. OCTOPOXHO CriefyeT UCMOsb30BaTb CKPEOKN
WIN WETKN U3 HepXKaBeloLeil CTanu, KoTopble XOTb 1 He
KOHTaMUHVPYIOT MOBEPXHOCTU, HO MOTyT MPUBECTU K
MOABNEHMIO HEXKeNaTeNbHbIX LapanuH.

Ecnn 3arpAsHeHne cunbHOe, He WCNONb3yiTe HU B
KoeMm cnyyae HaxaauHylo vnu WnudoBanbHylo Gymary.
PekomeHpyem B KauecTBe anbTepHaTVBbI WCMOb30BaTb
cUHTeTUYeCKKe rybkm (Hanpumep, rybky Scotchbrite).
Cnepyet Takxe UCK/IOUNTb NCMOMb30BaHVe BELEeCTB s
YUCTKM cepebpa v BHUMATENbHO CNe[uUTb 3a CnapeHnamm
CONAHOM  WNWM  CEepPHOI  KUCOTbl,  MOABNALLMXCA,
Hanpumep, Npy MbiTbe nona. He HanpaBnaTb cTpyw
BO/bl HEMOCPEACTBEHHO Ha 060pyi0BaHMe, YTO6bI He
noBpeanTb ero. Mocsiie YNCTKU aKKypaTHO CrOOCHYTb
YMCTON BOAON M OCTOPOXHO BbITEPETb AOCYXa UMCTON
BETOLLbIO.

BAXHO
[na nonyuyeHws HauboOMblUEro YAOBNETBOPEHUA MNpu
SKCMyaTaumm NoBEPXHOCTEN 13 CTEKNOKEPaMUKI, BaXKHO
cobniofjaTb  HECKONIbKO CNeayloWmnx pekoMeHpaumnin 1
npasun:

1) no 3aBepLeHnN TroTOBKU y6paTb BCE OCTaTKu

3arpAsHeHUin " nmwm 4 NoBepXHOCTN
COOTBETCTBYIOLLVIM CKPEBKOM.
2) Hanutb

Ha XONOAHYK MOBEPXHOCTb HECKONIbKO

Kanenb YMCTALWEro CpeAcTBa, NOAXOAALWeEro Ans

UMCTKM  MOBEPXHOCTE U3 CTeKNoKepamuKku, U
npoTepeTb KYXOHHOW Gymaroi mnnm MArkow TKaHbio.
He ucnonb3oBaTb ryb6ku mnu abpasuBHble M3penus
Kakoro-nmbo Tuna. TaKkKe TaKne KOpposMBHble
yncTAWMe CPeACTBa, Kak cnpeil AnA NANTbl uan
NATHOBbLIBOANTENN, NCNONb30BaTb HeNb3A.

3) Risciacquare il piano ed asciugarlo con un panno mor-

bido o carta da cucina.

PeKkomeHiyeTcA 4NCTUTb MOBEPXHOCTb PperynapHo

nocne Kaxpaoro ee ucnosib3oBaHunA.

3AMEHA JETAJIEN
(3ANACHbBIE YACTHN)

Wcnonb3oBaTb  WCKNIOUMTENIbHO  OpUrMHaNbHble
3anacHble 4acTh, NocTaBnsAeMble M3roToBUTENeM.
Jlo6as  npouepypa no

BbIMOJIHATLCA TOJIbKO KBaJ'IMd)MLLI/IpOBaHHbIM nepcoHanom.

06CNyXKMBaHMIO  [AOMKHA
MpoBoanTe NpoBepKy Nprbopa Kak MAHUMYM pa3 B rOA U
B CBA3M C 3TUM peKOMeHAyeM 3aKNiounTb COornalieHme o

TeXOGCJ‘Iy)KI/IBaHMM.

FAPAHTUAHOE OBA3ATE/IbCTBO

OUPMA:
YIULIA:
VHAEKC: HACENEHHbIN MYHKT:
MPOBUHLIA: OATA YCTAHOBKU:
MOJAEJ1b
CEPUAHbIA HOMEP
NPEAYNPEXAEHNE

MpousBoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 338 BO3MOXHbIE HETOUHOCTY, COAEPXKALUMECs B JaHHO 6poLLope, KoTopble
BO3HWK/IN BCIEACTBYE OWMGOK NpY NepenicbiBaHnmM UM Neyatu, a Takxke OCTaBiseT 3a co6oi NpaBo BHOCUTb Ntobble
N3MEeHEHWA B N3[ieNINe, KOTOPble OHa COYTET MOME3HbIMM MK HEOGXOAUMbIMM, 6e3 yiep6a AN OCHOBHbIX XapaKTEPUCTMK.
MpounsBoguTeNb He HECET HNKAKOM OTBETCTBEHHOCTU, €C/IN MPABIANA, YKa3aHHbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE, He COBMIoatoTCs.
Mpowu3BoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a yLLep6, MPAMOI N KOCBEHHDIIA, BbI3BaHHbI HEMPaBWIIbHON YCTAHOBKOM,
noBpeXAeHUAMY, NNIOXUM 06CYKBaHUEM, HEYMEHVEM B 06paLLeHUN.
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