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MASCHINENBASIERTE PROBLEME

Priifen Sie den Schutzschalter, priifen Sie die Steckdose und stellen Sie

KEINE STROM Offener Stromkreis sicher, dass das Kabel der Druckfritteuse richtig eingesteckt ist.
Lsugﬁgg-oﬁiﬁﬁﬁ'g DER Olablasshebel ist offen Vergewissern Sie sich, dass der Olablasshebel eingeklemmt ist.
STROMFZRL,}#%?N DER | Rote Alarmlampe ist defekt Technischen Dienst anrufen
ENERGIE KOMMT | Heiztemperatur nicht eingestellt Stellen Sie sicher, dass die Heiztemperatur eingestellt ist.
ZUM DRUCKFRIERER ] Sealiii T - i T i
R G ) Sicherheitsthermostat ist aktiviert | Driicken Sie den Schalter des Sicherheitsthermostats. Abbildung 2 von 10
NICHT BEHEIZT Problem des Widerstands Wenn keine Heizung vorhanden ist, rufen Sie den technischen Kundendienst an.
Druckentlastungsleitung (Dampfaustritt)| Vergewissern Sie sich, dass das Magnetventil sauber und richtig eingesteckt ist.
Dampfaustritt an den Kanten der Abdeckun Priifen Sie die Dichtung des Deckels, stellen Sie sicher, dass der Deckel auf dem Kessel sitzt und richtig
KEIN DRUCK P 9 geschlossen ist.
WAHREND Niedriger Olstand Vergewissern Sie sich, dass der Olstand im Kessel den richtigen Wert hat.
DES ?v:/iz;keorcglie dliﬁesnt?; "ErZﬁZZZSWMt Legen Sie die richtige Menge an Lebensmitteln in den Korb des Boilers
KOCHENS Druckuhr ist auer Betrieb Wenn sich das DampJdrehventil dret und die Druckanzeige sich nicht bewegr, rufen Sie
Niedrige elektrische Leistung Elektrischen Dienst anrufen
Solenoidventil gefiillt Reinigen Sie das Magnetventil
KEIN DRUCKABWURF | Der Filter des Ventils ist gefiillt Reinigen Sie den Filter des Ventils
NACH ENDE DER Probl it der zeitschaltuh Vgrgew:ssgm §/e sich, dass der Tlmer nach Bee‘ndlgung des Ga(vorgangs angehalten
GARZEIT roblem mit der Zeitschaltuhr
Reinigen Sie das Abflussrohr
KESSELHAUBE KONNTE . . . i i
NICHT GEGFFNET WERDEN| Schliefen des Systems ist problematisch | Technischen Dienst anrufen
) A A » PROB
o 5 PR Vergewissern Sie sich, dass das Frittierdl im Bratentopf ist und den richtigen
Frittierélstand ist niedrig Stand hat.
Falsche Panade Korrigieren Sie den Paniervorgang. (Schauen Sie im Benutzerhandbuch nach)
Produkt Fettig Frittierdl alt Frittierdl austauschen
. . Verwenden Sie frisches Rohprodukt. Wenden Sie sich an Ihren Lieferanten des
Rohprodukt nicht frisch Rohorodukts
Temperatur zu niedrig Temperatureinstellung priifen
Niedriger Druck beim Kochen Nachschlagen bei maschinenbasierten Problemen
Die Stromversorgung entspricht Korrektur des Grtlichen Energieversorgers anrufen (Fragen Sie Ihren
nicht den erforderlichen Standards | Elektroniker nach Effizienz des Zweigkabels)
;fgf:,zmm 2u hoch eingestellt, Timer zu Uberpriifen Sie die Temperatur- und Timer-Einstellungen
OBERFLACHE DES | Frittierél alt Frittierél austauschen
PRODUKTS -
1 ichti ini Bratentopf entleeren und reinigen
GEKOCHT, ABER Bratentopf nicht richtig gereinigt of g
INNEN Niedriger Druck beim Kochen Nachschlagen bei maschinenbasierten Problemen
UNGEKOCHT Die Stromversorgung entspricht Korrektur des értlichen Energieversorgers anrufen (Fragen Sie lhren
nicht den erforderlichen Normen Elektroniker nach Effizienz des Zweigkabels)
Frittierdl alt Frittierél austauschen
. . Verwenden Sie frisches Rohprodukt. Wenden Sie sich an Ihren
Rohprodukt nicht frisch >
PRODUKT NICHT P f Rohproduktlieferanten
KOMPATIBEL MIT | Bratentopf nicht richtig gereinigt Bratentopf entleeren und reinigen
VISUELLEN Verwendung falscher chemischer Reiniger | Fiihren Sie die Reinigungsprozedur wie im Benutzerhandbuch
STANDARDS bei Tdgliche Reinigung fir Druckfriteusen | beschrieben durch.
Falsche Panade Korrigieren Sie den Paniervorgang. (Schauen Sie im Benutzerhandbuch nach)
Die Stromversorgung entspricht Korrektur des értlichen Energieversorgers anrufen (Fragen Sie Ihren
nicht den erforderlichen Normen Elektroniker nach Effizienz des Zweigkabels)






