Gas Lavasteingril C €

Installations- und Betriebsanleitung
Art.-Nr.: GLGK46-E/GLGKG66-E

1. Es wird empfohlen, diese Anleitung vor Beginn der Installation zu lesen.

2. Diese Anleitung muss nach der Installation und Inbetriebnahme dem Endverbraucher ausgehandigt werden.

3. Diese Anleitung ist nur giiltig, wenn der Landercode auf dem Gerat angegeben ist. Ist der Code nicht auf dem Gerat
angegeben, so ist die technische Anleitung zur Anpassung des Gerats an die Einsatzbedingungen in diesem Land zu
beachten.

Einleitung
Wir sind zuversichtlich, dass Sie von lhrem Gas Lavasteingrill begeistert sein werden und es zu einem sehr
geschatzten Gerat in lhrer Grof3kiiche wird.
Um sicherzustellen, dass Sie den groRtmoglichen Nutzen aus lhrem neuen Grill ziehen, gibt es zwei wichtige
Dinge, die Sie tun sollten.

Erstens:
Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch und befolgen Sie die Anweisungen.

Zweitens:
Wenn Sie sich in irgendeinem Aspekt der Installation, Anleitung oder Leistung Ihres Gerats unsicher sind,
wenden Sie sich umgehend an lhren Handler.

Nur CE:

Diese Anleitung ist nur gultig, wenn der Landercode auf dem Gerat angegeben ist. Wenn der Code nicht auf
dem Gerat angegeben ist, wenden Sie sich an den Lieferanten dieses Geréats, um die technischen
Anweisungen fiir die Anpassung des Gerats an die Nutzungsbedingungen in diesem Land zu erhalten.

Technische Daten

MODEL GLGK46-E GLGKG66-E

ABMESSUNGEN

BREITE (mm) 400 600

TIEFE

HOHE ((rr?nrnq)) 600 600
420 420

GASFUHRUNG G1/2 » G1/2

WARMEZUFUHR (kW

LPG 55 1

ERDGAS




1. Allgemeine Informationen

1) Lesen Sie die Anweisungen in diesem Handbuch sorgfaltig durch.

) Bewahren Sie dieses Handbuch an einem sicheren Ort auf.

) Dieses Geréat sollte in Ubereinstimmung mit den Anweisungen des Herstellers und unter Einhaltung aller
geltenden értlichen Vorschriften installiert werden. Der Anschluss dieses Gerats an die Gasversorgung darf
nur von qualifiziertem Personal vorgenommen werden.

4) Das gesamte Personal, das fir die Verwendung dieses Gerats verantwortlich ist, sollte speziell in der

Bedienung des Gerats geschult werden.
5) Schalten Sie das Gerat im Falle einer Stérung aus.
6) Die Nichtbeachtung der oben genannten Anweisungen kann zu Verletzungen fihren.

2. Sicherheit

2.1 Sichere Verwendung des Gerits

Da es sich um ein Gerat handelt, das nur fir den professionellen Gebrauch bestimmt ist, sollte es
ausschliefdlich von qualifiziertem Personal bedient werden. Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt,
wahrend es eingeschaltet ist. Bewegen Sie das Gerat nicht, solange es heil} ist.

2.2 Sicherheitshinweise im Falle einer Fehlfunktion
Schlielen Sie das Absperrventil bei langerem Stillstand des Gerats oder bei Funktionsstérungen, abnormalem
Betrieb usw. Rufen Sie den Kundendienst an.

2.3 Geféhrliche Verfahren
Die Dichtungen der Einstellschrauben an den Gasventilen diirfen nicht entfernt werden.

3. Funktionelle Beschreibung

3.1 Verwendung des Gerits

Der Girillrost ist zum Grillen, Garen und Kochen aller Arten von Lebensmitteln geeignet. Es ist ein vielseitiges Gerat,
das in Hotelklichen, Restaurants verwendet werden kann.

3.1.1 Verbotene Verwendung

Der Hersteller kann nicht fiir Fehler haftbar gemacht werden, die auf eine fehlerhafte Installation oder eine
unsachgemafe Verwendung des Gerats zurlickzuflihren sind. In solchen Fallen erlischt die Garantie.

3.2 Aufbau

3.2.1 Merkmale

Die auRere Oberflache und die héhenverstellbaren Fiil3e sind aus Edelstahl.

Das Gerat ist mit einem Gasbrenner ausgestattet, der durch ein Sicherheitsventil mit Thermoelement und
elektrischer Impulsziindung gesteuert wird.

3.2.2 Funktionsweise

Der Rost wird durch die Brenner an der Unterseite auf die gewlinschte Temperatur erhitzt.

4. Installation

4.1 Aligemeine Informationen

Der Hersteller kann nicht fir Sach- oder Personenschaden haftbar gemacht werden, die auf Installationsfehler
oder unsachgemafen Gebrauch des Gerats zurlickzuflihren sind. Der Hersteller ist nicht verantwortlich fir
Fehler, die auf eine fehlerhafte Installation zurlickzufiihren sind. In solchen Fallen erlischt die Garantie.

- Es ist sehr wichtig, dass dieses Gerat korrekt installiert wird und dass es vor dem Gebrauch einwandfrei
funktioniert. Die Installation muss den oértlichen Gas-, Gesundheits- und Sicherheitsvorschriften entsprechen.



4.1.1 Installationsbedingungen

Zu lhrer Information weisen wir Sie darauf hin, dass alle in 6ffentlichen Versammlungsstatten installierten
Gerate die unten aufgeflihrten Anforderungen erfilllen mussen. Die Installation und Wartung des Gerats muss
in Ubereinstimmung mit allen geltenden Vorschriften und Normen erfolgen:

1)  Sicherheitsvorschriften zur Brandgefahr
2) Allgemeine Vorschriften, die fir alle Gerate gelten;
3) Systeme, die brennbares Gas und verfliissigte Kohlenwasserstoffe verbrennen.

Beachten Sie die spezifischen Vorschriften fur die jeweilige Gasart, die Sie verwenden.

1) Heizung, Liftung, Kiihlung, Klimatisierung und Erzeugung von Dampf und Warmwasser fiir den sanitaren
Gebrauch;

2) Installation von Kochgeréaten fur die Gastronomie;

3) Spezifische Vorschriften fir jede Art von 6ffentlichen Versammlungsgebauden (Krankenhauser, Geschafte usw.).

4.2 Auspuffgase

Das Gerat sollte in einem gut beliifteten Raum aufgestellt werden, wenn méglich unter einer Abzugshaube,
unter Einhaltung aller geltenden Vorschriften. Dadurch wird sichergestellt, dass alle wahrend des

Verbrennungsprozesses entstehenden Verbrennungsgase vollstandig abgeleitet werden.

ANMERKUNG: Blockieren oder verstopfen Sie nicht den Rauchabzug der Geréate. SchlieBen Sie
niemals ein Beliiftungssystem direkt an den Rauchabzug des Gerits an.

4.3 Mogliche Umwelteinfliisse
Wird das Gerat an brennbaren Wanden (aus Holz 0.3.) oder an warmeempfindlichen Wanden (aus Gipskarton
0.4.) aufgestellt, miissen geeignete SchutzmaRnahmen getroffen werden.

NOTE: In unmittelbarer Nahe dieses Gerats diirfen nur nicht brennbare Materialien verwendet werden.

Brennbare Oberflache Nicht-brennbare Oberflache
Linke/ Rechte Seite 150mm Omm

Ruckseite 150mm Omm

4.4 Vorbereitung der Installation
Uberprifen Sie, die Gasart. Wenn die verfiigbare Gasart unterschiedlich ist, missen Sie das Gerat umristen.

4.5 Lagerung
Wenn das Geréat in einem Warenlager unter 0 °C gelagert wurde, sollte es vor dem Einschalten auf mindestens
+10 °C erwarmt werden.

4.6 Transport des Gerits

Das Gerat sollte am besten mit der mitgelieferten Verpackung transportiert werden, um es vor duf3eren
Schaden zu schitzen. Verwenden Sie nach dem Auspacken des Gerats Abstandshalter aus Holz, falls Sie es
anheben missen.

4.7 Auspacken des Gerits

Entfernen Sie vor der Installation alle Verpackungsmaterialien aus dem Gerat. Bestimmte Teile sind in
Klebefolie eingewickelt, die vorsichtig entfernt werden sollten. Entfernen Sie eventuelle Kleberiickstande auf
dem Gerat griindlich mit nicht brennbaren Losungsmitteln. Es ist verboten, Scheuermittel zu verwenden.

4.10 Anschluss an die Gasversorgung

HINWEIS:
ALLE GASANSCHLUSSE MUSSEN VON EINER QUALIFIZIERTEN PERSON AUSGEFUHRT WERDEN.



N =

Dieses Gerat wird mit Gas betrieben.

Die Gasversorgung muss flir das Gerat geeignet sein und einen ausreichenden Versorgungsdruck
und eine ausreichende Gasmenge aufweisen. Daher sollten vor der Installation folgende Kontrollen
durchgeflihrt werden:

Die Gasart, ist auf dem Typenschild angegeben. Uberpriifen Sie, die Gasart.

Uberpriifen Sie die Gasversorgung, um sicherzustellen, dass der Versorgungsdruck ausreichend ist.

Der Anschluss des Gerats an die Gasversorgung muss Uber Metallrohre - entweder starr oder flexibel - mit
einem angemessenen Durchmesser erfolgen. Bei der Verbindung von Rohranschlissen dirfen niemals

Wachs oder Teflon verwendet werden, da deren Rickstande auf das Ventil gelangen und dessen Funktion
beeintrachtigen kénnten. Verwenden Sie stattdessen eine Dichtung, die flir Gasanlagen geeignet ist.

WARNUNG:

VERWENDEN SIE KEINE OFFENE FLAMME, UM GASLECKS ZU PRUFEN.

4.11 Uberpriifung des Gasdrucks nach der Installation
Der Gasdruck kann mit einem Flussigkeitsmanometer oder einem Digitalmanometer gemessen werden.

Gehen Sie wie folgt vor:

1)  Nehmen Sie das Bedienfeld ab;

2)  SchlielRen Sie das Manometer an;

3) Nehmen Sie das Gerat in Betrieb, indem Sie die Informationen in der Bedienungsanleitung befolgen;
4)  Prifen Sie den Eingangsdruck;

5)  Nehmen Sie das Manometer ab;

6) Bringen Sie die Schraube wieder an und prifen Sie auf Dichtheit.

4.11 Uberpriifung des Betriebs

1. Nehmen Sie das Gerat in Betrieb.
2. Prufen Sie auf Gaslecks.
3. Prufen Sie die Flamme, indem Sie von hoch nach niedrig schalten.

4.12 Ausbildung des Personals
Weisen Sie die mit der Bedienung des Gerates betrauten Personen anhand dieser Betriebsanleitung in die
Bedienung des Gerates ein. Geben Sie die Betriebsanleitung an diese Personen weiter.

5. Anweisungen zur Justierung

Wenn Sie z. B. von Erdgas auf Flissiggas umstellen wollen, missen Sie die Disen der Haupt- und
Zundbrenner austauschen.

Abb. 1: Dise



5.1 Vorrichtung zur Einstellung des Luftverhaltnisses

1)  Schrauben Sie das Bedienfeld ab, damit Sie die Vorrichtung zur Einstellung des Luftverhaltnisses von
unten sehen kénnen.
2) Stellen Sie das Luftverhaltnis entsprechend der Brennerflamme ein.

5.2 Auswechslung der Diise

1) Setzen Sie einen 11-mm-Schlissel auf den Ziindbrennerkérper, um die Torsionsspannung auszugleichen;

2) Losen Sie mit einem 10-mm-Schliissel die Befestigungsmutter des Thermoelements und entfernen Sie das
Thermoelement;

3) Loésen Sie die Mutter, die das Gasrohr fixiert, und entfernen Sie das Rohr;

4) Nehmen Sie die Dise aus dem Ziindbrennergehause heraus und ersetzen Sie sie durch eine geeignete
Duse;

5) Die Montage des Ersatzteils erfolgt in umgekehrter Weise wie die Demontage;

6) Die Einstellung der Primarluft ist nicht erforderlich;

5.3 Funktionspriifung

1) Starten Sie das Gerat;

2) Prifen Sie auf Dichtheit;

3) Prifen Sie die Flamme;

4) Kontrollieren Sie den Anziindvorgang am Hauptbrenner und priifen Sie, ob die Flammen gleichmafig sind;
5) Prufen Sie, ob die Zindflamme ordnungsgemaf funktioniert;

6) Kontrollieren Sie, ob die Abgase regelmafig aus den entsprechenden Rohren austreten;

7) Sorgen Sie flr eine ausreichende Luftzufuhr.

6. Bedienung

6.1 Vor der Verwendung des Gerits

6.1.1 Vorbereitung

Vor dem ersten Kochen von Lebensmitteln empfehlen wir, das Gerat grindlich zu reinigen. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und Klebefolien sehr sorgfaltig vom Gerat. Vergewissern Sie sich vor der Reinigung der
Edelstahlteile, dass das Reinigungsmittel, das Sie verwenden wollen, keine scheuernden Substanzen enthalt
und flr Edelstahloberflachen geeignet ist. Wischen Sie das Gerat mit einem sauberen Tuch trocken. Reinigen
Sie das Gerat niemals mit einem Wasserstrahl.



6.2 Verwendung des Gerats
6.2.1 Bedienelemente

Abb. 1 ' Abb. 2

1. Drucken Sie den Knopf und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf die Position " '* "

2. Den Knopf gedrickt halten und gleichzeitig den Impulsziinder driicken, um die Ziindflamme zu entzinden.

3. Halten Sie nach dem Anziinden der Ziindflamme den Knopf 15 Sekunden lang gedriickt, damit sich das
Thermoelement erwarmt.

4. Wenn die Zindflamme nach dem Loslassen des Drehknopfes erlischt, wiederholen Sie die oben
genannten Punkte 1 bis 3.

5. Die Einstellung "Volle Flamme" erfolgt durch Driicken und Drehen des Gasreglers gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position " . . "

6. Drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn auf die Position " ‘*

7. Um das Gerat auszuschalten, drehen Sie den Knopf im Uhrzeigersinn auf die Position “@”.

HINWEIS:
Es ist vollig normal, dass bei der ersten Inbetriebnahme ein unangenehmer Geruch entsteht.

6.3 Wartung nach dem Gebrauch

6.3.1 Reinigung
Vor Beginn der Reinigung muss das Gerat ausgeschaltet und die Gasleitung geschlossen werden.

Allgemeine Informationen
Die Hauptursachen fir Verschleil3 oder Korrosion von rostfreiem Stahl sind:

1) Verwendung von Scheuermitteln oder sauren Reinigungsmitteln, insbesondere von Produkten
auf Chlorbasis wie Salzsaure oder Natriumhypochlorit (Bleichmittel). Achten Sie daher vor dem Kauf
eines Reinigungsmittels darauf, dass es nicht korrodierend auf Edelstahl wirkt.

2) Verwenden Sie keine Drahtwolle zum Entfernen von Lebensmittelresten. Verwenden Sie
stattdessen Schwamme oder Spachtel aus rostfreiem Stahl oder weicheren, nicht eisenhaltigen
Materialien.



Flecken und Abrieb auf der Stahloberflache
Kratzer und Flecken kénnen mit Schwammen aus Edelstahlwolle oder synthetischen Schleifmitteln

entfernt werden.

6.3.3 RegelmiaRige Wartung

Service- und Wartungsarbeiten dirfen nur von qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden.

Die folgenden Wartungsarbeiten sollten mindestens einmal im Jahr durchgefihrt werden:

Uberpriifung der Verbrennung des Brenners:

1. Zindung;
2. Sicherheit der Verbrennung;

3. Uberpriifung der ordnungsgemaRen Funktion tiber den gesamten HIGH-to-LOW-Regelbereich.

7. Fehlerbehebung

Fehler

Mogliche Ursache

Losung

Pilot ziindet nicht.

Keine Gasversorgung.

Verstopfter Pilot-Injektor.

Stellen Sie sicher, dass das
Gasabsperrventil eingeschaltet ist
und die Flasche nicht leer ist.

Dienstanbieter anrufen.

Pilot erlischt beim Loslassen des
Gasregelknopfes.

Knopf loslassen, bevor sich das
Thermoelement erwarmt hat.

Zindflamme ist zu gering:

- Gasdruck ist zu gering
- Verstopfter Pilot-Injektor

Thermoelement ist defekt.

Halten Sie den Drehknopf nach dem
Zinden der Zindflamme mindestens
20 Sekunden lang gedrtickt.

Dienstanbieter anrufen.

Hauptbrenner ziindet nicht.

Falscher Eingangsdruck.

Defekte Gassteuerung.

Dienstanbieter anrufen.






