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Questa tipologia di apparecchi é destinata ad essere utilizzata per applicazioni commerciali, ad
esempio cucine di ristoranti, mense, ospedali e imprese commerciali, come panetterie, macelle-
rie ecc., ma non é destinata per la produzione di massa continua di cibo.

Gli apparecchi richiedono alcune precauzioni in fase d'installazione, posizionamento e/o fissag-
gio, collegamento alla rete elettrica. Vedere paragrafo “MESSA IN OPERA” e “ALLACCIAMENTO
ELETTRICO".

Gli apparecchi richiedono alcune precauzioni durante il loro uso e funzionamento. Vedere il pa-
ragrafo “ISTRUZIONI PER L'USO".

L'apparecchio non deve essere pulito con getti d’acqua o con pulitori a vapore.

Avvertenza!
Prima di eseguire qualsiasi intervento disattivare I'alimentazione elettrica
generale.

Per il collegamento diretto alla rete, & necessario prevedere un dispositivo che assicuri
la disconnessione dalla rete con una distanza di apertura dei contatti che consenta la
disconnessione completa nelle condizioni della categoria di sovratensione Ill, conforme alle
regole di installazione.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal costruttore o dal suo
servizio tecnico o comunque da una persona con qualifica similare.

Equipotenziale
L'apparecchio & da collegare in un sistema equipotenziale. || morsetto di collegamento &
posizionato nelle immediate vicinanze dell'entrata del cavo di alimentazione.
E contraddistinto dal sequente simbolo:

Le operazioni di manutenzione devono essere eseguite da personale qualificato.
Non dirigere getti d'acqua diretti sull'apparecchiatura per non danneggiarla.

These types of appliances are designed for commercial applications such as restaurant kitchens,
cafeterias, canteens, hospitals and businesses such as bakeries, butcher shops, etc., but not for
the continuous mass production of food.

The appliances require that some precautions are made during the installation, positioning and/
or fixing and connection to the mains. See the paragraphs titled “ELECTRICAL CONNECTION” and
“PUT INTO SERVICE"
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The appliances require certain precautions during their use and operation. See the “INSTRUC-
TIONS FOR USE” paragraph.

The appliance must not be cleaned with water jets or steam cleaners.

Warning!
Before carrying out any work, turn off the general power supply

For the direct connection to the mains, provide a device that ensures the disconnection from
the mains with a contact opening distance that allows for the complete disconnection under
category |l overvoltage conditions in compliance with the installation rules.

If the power cable is damaged, it must be replaced by the Manufacturer or its Technical Support
or a qualified person.

Equipotential bonding
The appliance must be connected to an equipotential system. The connecting terminal is posi-
tioned in the immediate vicinity of the power cable entry.
It is marked with the following symbol:

Maintenance shall be carried out by qualified personnel.

To avoid damage, don’t use direct water jets towards the appliance.

(e type d'appareil est destiné a étre utilisé pour des applications commerciales, telles que les
cuisines des restaurants, les cantines, les hopitaux et les entreprises commerciales, telles que les
boulangeries, les boucheries, etc., mais il n'est pas congu pour la production massive continue
de nourriture.

Les appareils nécessitent quelques précautions lors de I'installation, du positionnement et/ou
de la fixation et de la connexion a I'alimentation électrique. Voir le paragraphe «BRANCHEMENT
ELECTRIQUE» et «MISE EN SERVICE».

Les appareils nécessitent certaines précautions lors de leur utilisation et de leur fonctionnement.
Voir le paragraphe «INSTRUCTIONS D'UTILISATION>.

L'appareil ne doit pas étre nettoyé avec des jets d'eau ou des nettoyeurs a vapeur.

Attention!
Avant d'effectuer tout travail, couper I'alimentation générale.

Pour une connexion directe au secteur, il est nécessaire de prévoir un dispositif assurant la décon-
nexion du secteur avec une distance d'ouverture des contacts permettant une déconnexion com-
pléte dans les conditions de surtension catégorie lll, dans le respect des regles d'installation.
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Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant ou son service
technique ou dans tous les cas par une personne ayant des qualifications similaires.

Equipotentiel
L'appareil doit étre connecté dans un systeme équipotentiel. La borne de connexion est placée
a proximité immédiate de I'entrée du cable d'alimentation.
Il est marqué du symbole suivant :

Les opérations de maintenance doivent étre effectuées par du personnel qualifié.

Ne pas diriger les jets d'eau directement sur I'équipement pour éviter de I'endom-
mager.

Diese Geratetypologie ist fiir kommerzielle Anwendungen bestimmt, zum Beispiel in Restau-
rantkiichen, Mensen, Krankenhdusern und in Gewerbebetrieben wie Backereien, Metzgereien
etc., aber sie ist nicht fiir die kontinuierliche Massenproduktion von Speisen bestimmt.

Die Gerate erfordern einige VorsichtsmaBBnahmen in der Installations-, Positionierungs- und/
oder Befestigungsphase und beim Anschluss an das Stromnetz. Siehe Abschnitt “ELEKTRISCHER
ANSCHLUSS” und “BETRIEBSBEREITSTELLUNG".

Die Gerate erfordern einige VorsichtsmaBnahmen wahrend ihres Gebrauchs und ihres Betriebs.
Siehe Abschnitt, BEDIENUNGSANLEITUNG".

Das Gerat darf nicht mit Wasserstrahlen oder mit Dampfreinigern gereinigt werden.

HINWEIS!
Schalten Sie vor jeglichem Eingriff die Hauptstromversorgung ab.

Fiir den direkten Anschluss an das Netz muss eine Vorrichtung vorgesehen werden, die die
Abschaltung vom Netz mit einem Offnungsabstand der Kontakte garantiert, wodurch die kom-
plette Abschaltung unter den Bedingungen der Uberspannungskategorie Ill in Ubereinstim-
mung mit den Installationsregeln erfolgt.

Wenn das Netzkabel beschddigt ist, muss es vom Hersteller oder von dem technischen Kunden-
dienst oder von einer Person mit dhnlicher Qualifizierung ausgewechselt werden.

Potentialausgleichsanlage
Das Gerdt muss an eine Potentialausgleichsanlage angeschlossen werden. Die Anschlussklem-
me ist in unmittelbarer Nahe des Eingangs des Netzkabels positioniert.
Es ist durch das folgende Symbol gekennzeichnet:

v
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Die Wartungsarbeiten diirfen ausschlieBlich von qualifiziertem Personal vorgenom-
men werden.

Wasserstrahlen nicht direkt auf das Gerat richten, um es nicht zu beschadigen.

Este tipo de aparatos esta destinado a ser utilizado para aplicaciones comerciales, por ejemplo
cocinas de restaurantes, comedores, hospitales y empresas comerciales, como panaderias, carni-
cerias, etc., y no para la produccién en masa continua de alimentos.

Los aparatos requieren algunas precauciones durante la fase de instalacion, colocacion y/o fija-
ciony conexion a la red eléctrica. Véase el parrafo“CONEXION ELECTRICA"y “PUESTA EN MARCHA”.

Los aparatos requieren algunas precauciones durante su uso y funcionamiento. Véase el parrafo
“INSTRUCCIONES DE USO".

El aparato no se debe limpiar con chorros de agua ni limpiadores de vapor.

jAdvertencia!
Antes de realizar cualquier intervencion, desconecte la alimentacion eléctrica general.

Para la conexion directa a la red hay que prever un dispositivo que garantice la desconexion de
|a red con una distancia de apertura de los contactos que permita la desconexidn total en el caso
de la categoria de sobretension lll, conforme a las normas de instalacion.

Si el cable de alimentacion esta dafado lo debe sustituir el fabricante, el servicio técnico o en
cualquier caso una persona con una cualificacion similar.

Equipotencial
El aparato se tiene que conectar a un sistema equipotencial. El borne de conexién se encuentra
en las inmediaciones de la entrada del cable de alimentacion.
Estd marcado con el siguiente simbolo:

Las operaciones de mantenimiento las debe realizar personal cualificado.
No oriente chorros de agua hacia el equipo para que no sufra daios.

Dit type apparaat is bestemd voor commercieel gebruik, bijvoorbeeld horeca-keukens mensa’s,
zie-kenhuizen en commerciéle instellingen als bakkerijen, slagerijen enz. Het is echter niet be-
stemd voor de massabereiding van voedsel.

De apparaten vereisen enkele voorzorgsmaatregelen tijdens de installatie, plaatsing en/of be-
vesti-ging, aansluiting op het elektriciteitsnet. Zie paragraaf “ELEKTRISCHE AANSLUITING” en“IN



WERKING STELLEN".

De apparaten vereisen enkele voorzorgsmaatregelen gedurende hun gebruik en werking. Zie
para-graaf “INSTRUCTIES VOOR GEBRUIK".

Het apparaat mag niet gereinigd worden met stromend water of met stoomreinigers.

Waarschuwing!
Schakel de algemene stroomtoevoer uit voordat u met werkzaamheden begint.

Voor de directe aansluiting op het elektriciteitsnet is het noodzakelijk om te voorzien in een
apparaat dat ervoor zorgt dat de verbinding met het netwerk wordt verbroken met een contac-
topeningsafstand die volledige ontkoppeling mogelijk maakt onder de voorwaarden van over-
spanningscategorie Il en voldoet aan de installatieregels.

Als de voedingskabel is beschadigd, dient deze te worden vervangen door de fabrikant of door
zijn technische dienst of in ieder geval door een persoon met gelijkwaardige kwalificaties.

Equipotentiaal
Hetapparaat dient te worden aangesloten op een equipotentiaal systeem. De verbindingsklem
bevindt zich vlakbij de ingang van de voedingskabel.
Deze wordt aangegeven met het volgende symbool:

v

Het onderhoud dient te worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

Nooit een directe waterstraal op het apparaat richten, hierdoor zou het beschadigen.

Este tipo de aparelho é destinado a ser usado em exercicios comerciais, por exemplo cozinhas
de restaurantes, cantinas e hospitais, ou empresas como padarias, talhos, etc., mas nao para a
producdo continua em massa de alimentos.

Durante a instalagdo, o posicionamento e/ou a fixaao e a conexao a rede elétrica, algumas pre-
caucbes devem ser observadas. Consultar o paragrafo “CONEXAQO ELETRICA” e “COLOCACAO EM
FUNCIONAMENTO".

Algumas precaucdes devem ser observadas durante o uso e o funcionamento dos aparelhos.
Consultar o paragrafo “INSTRUCOES DE USO".

0 aparelho nao deve ser limpo com jatos de dgua ou limpadores a vapor.

Adverténcia!
Antes de executar qualquer intervencao, desligar a alimentacao elétrica geral.

Para a conexao direta com a rede, é necessdrio providenciar um dispositivo que garanta a desco-



8 |

nexao da rede com uma distancia de abertura dos contactos que permita a desconexao completa
com as condicdes da categoria de sobretensao Ill, conforme as regras de instalacao.

Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu ser-
vico de assisténcia técnica ou por pessoal com qualificacdo semelhante.

Equipotencial
0 aparelho deve ser ligado a um sistema equipotencial. O terminal de ligacao é posicionado
perto da entrada do cabo de alimentacao.

E identificado pelo sequinte simbolo:
As operacoes de manutencao devem ser realizadas por pessoal qualificado.
Nao dirigir jatos de agua diretos contra o aparelho para nao o danificar.
Autdc 0 TOMOC GUOKEVWY TIPOOPITETal yla eUmOpIKEG EMXEIPROELC OMWC €0TIATOPLA, AéO)EC,

VOOOKOpEia Kat EpmopIkd KATaoTAPATA 0avV apTomolEia, kpeomwAeia K.a., aAd dev mpoopiletal
yla padikn ouveyopevn mapaywyr eayntoo.

O1 ovokevé¢ amartobv KAmole¢ mMPO@UAGEEC Katd v eykatdotaor Toug, TomoBétnon 1/
kat otabepornoinon, obvoeon oto diktuo nektpodotnone. BAéme mapdypago «HAHKTPIKH
YYNAEXH» KAI <ENAP=H AEITOYPTIAL».

Otouokevéc amartolv Kamoteg mpo@uAdSeig kata  xprion Toug katAeitoupyia. BAéme mapaypago
«OAHTIEX XPHZHE».

H ovokeun dev kaBapiletal kdtw amé T por) vepou ouTe pe kabaploTég atpou.

Mpoooyn!
Mpwv mpoxwpnoete 6 omoLASMOTE EVEPYEL OTI) OUOGKEVR AMEVEPYOTOLGETE TH)
YEVIKI Tpo@odocia pevpatoc.

la v dpeon ouvdeon pe to diktuo, Ba mpémel va mpoPAémete pia didtaén mov eyyudral Ty
amoolvdeon amd 1o SiKTuo e pia amooTaAGN AVOiyUATOC ENAPWY TOU Va EMTPEMEL TV MARPN
amoouvdeon oty mepimwon ¢ katnyopiag uméptaong Ill, oUppwva pe Toug Kavoveg
ykaraotaong.

Edv o kaAad1o TpopodoTNONG €xEl uMoOTEL {npid, N avtikatdotach Tov Ba mpémet va yivel amd
TOV KATAOKEVAOTH 1 a0 TNV TEXVIK UTNPEDIA TOU, 1} a6 IPOCWTIIKG e TapopoLa PosovTa.

looduvapo
H ouokeur ouvbéctal oe éva 1ooduvapikd cuotnpa. 0 akpodéktng ouvdeonc TomoBeteital o€
dueon yertviaon pe mv €icodo Tou kahwdiov pogodoaiac.
O¢pvet to €€n¢ obppolo:



v

01 evépyereg ouVTIPNONC MPEMEL VA YivOuV amo eEEI0IKEVpEVO MPOCWTIKO.

Mnv katev@ivete amevBeiag midakeq vepou mAvw 0T GUGKEVI YL Va N TPOKANEGETE
npée.

Tento typ spotiebicd je urceny pro komercni pouziti, napfiklad v kuchynich restauradi, jidelen,
nemocnic ¢i provozoven jako jsou pekarny, masny atd.. Neni urceny pro nepfetrZitou vyrobu jidel.

Béhem instalace, umistovani, upeviiovani a pfipojovani spotfebici k rozvodné siti elektrické
energie je nutné pfijmout urcitd bezpecnostni opatfeni. Viz odstavec, ELEKTRICKE PRIPOJENI” a
,PRIPRAVA NA INSTALACI.

B&hem pouZivani a provozu spotiebiil je nutné pfijmout urcita bezpecnostni opatieni. Viz
odstavec "POKYNY K POUZIVANI'.

Spotiebic se nesmi Cistit proudem vody nebo parnimi istici.

Upozornéni!
Pred provedenim jakéhokoliv ukonu vypnéte hlavni piivod elektrického proudu.

V pfipadé pfimého zapojeni do sité je nutné nainstalovat zafizeni, které provede odpojeni od
sité s takovou vzdalenosti kontakti v rozpojeném stavu, kterd umozni naprosté odpojeni za
podminek stanovenych pro kategorii prepétové ochrany Ill, v souladu s instalacnimi pokyny.
Poskozeny napdjeci kabel je treba vyménit. Vyménu provede vyrobce nebo jeho servisni sluzba,
@i jind kvalifikovand osoba.

Ekvipotencialni pospojovani
Pred uvedenim spotiebice do provozu je tfeba provést ekvipotencialni pospojovani. Spojovaci

svorka je umisténa vedle vstupu napdjeciho kabelu.
Je oznacena ndsledujicim symbolem:

Udrzbu musi provadét kvalifikovani pracovnici.
Nikdy na spotrebic nestrikejte proud vody, aby se neposkodil.

Tento typ spotrebica je urceny na komercné tcely, napriklad pre reStauracné kuchyne, jedélne,
nemocnice a obchodné spolocnosti ako sd pekdrne, masiarstva, a pod., zaroven nie je urceny pre
nepretrzitd pripravu jedal vo velkom.
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Spotrebice si vo faze instalacie, usadenia a/alebo pripevnenia, a pripojenia k elektrickej sieti
vyZaduju prijatie niektorych opatreni. Pozrite odsek ,ELEKTRICKA INSTALACIA a,,UVEDENIE DO
PREVADZKY".

Spotrebice si vo fdze pouZivania a prevadzky vyZaduju prijatie niektorych opatreni. Pozrite odsek
,NAVOD NA POUZIVANIE".

Spotrebic sa nesmie Cistit pridom vody ani parnymi cisticmi.

Osobitné upozornenie!
Pred vykonanim akéhokolvek zasahu najprv odpojte hlavny privod elektrickej
energie.

Pre priame pripojenie k elektrickej sieti je potrebné namontovat zariadenie pre odpojenie od
siete so vzdialenostou otvorenia kontaktu, ktord umozni dpIné odpojenie za podmienok pre ka-
tegoriu prepatia Ill, v stlade s pravidlami pre instalaciu.

Ak je privodny kabel poskodeny, vyrobca alebo jeho servisn sluzba alebo subjekt s rovnakou
kvalifikdciou ho musi vymenit.

Vyrovnania potencialu
Spotrebic je potrebné pripojit k systému vyrovnania potencialu. Pripojna svorka sa
nachadza v blizkosti vstupu napajacieho kabla.
Oznaceny je takto:

Vsetky tikony tidrzby smie vykonavat iba kvalifikovany pracovnik.

Nesmerujte priid vody na spotrebic, aby nedoslo k jeho poskodeniu

Ezt a fajta késziiléket kereskedelmi alkalmazasban, példaul éttermi konyhdkban, kozétkezte-
tésben, korhdzakban, olyan kereskedelmi vallalkozdsokban mint a pékségek, hentesiizletek,
sth., torténd haszndlatra gyartjék, de nem szolgdlja élelmiszerek folyamatos tomegtermelését.

A késziilékeknél néhany ovintézkedésre van sziikséq a telepités, elhelyezés és/vagy rogzités és
az elektromos haldzatra torténd csatlakoztatas fazisaban. Lasd az,ELEKTROMOS BEKOTES” és a
,BEUZEMELES” bekezdést.

A késziilékeknél néhany dvintézkedésre van sziikség hasznélatuk és mikodésiik kozben. Lasd a
,HASZNALATI UTASITAS" bekezdést.

A késziiléket nem szabad vizsugdrral vagy géztisztitdval tisztitani.

Figyelmeztetés!
Mielétt barmilyen beavatkozast végzenénk iktassuk ki a fo elektromos tapellatast.
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Akozvetlen haldzati csatlakoztatdshoz olyan, a telepitési szabalyoknak megfeleld és a haldzatrol
torténd levélasztast biztositd késziiléket kell alkalmazni, amelynél az érintkez6k tavolsaga Il
talfesziiltségi kategdria esetén lehetévé teszi a teljes levalasztast.

Ha sériilt a tdpvezeték, azt a gyartd, a gyartd mdszaki szervize, vagy hasonld képesitéssel
rendelkezd személy kell, hogy kicserélje.

Ekvipotencial
A késziiléket csatlakoztatni kell egy ekvipotencidlis rendszerre. A csatlakozé kapocs a tapveze-
ték bemenetének kozvetlen kozelében talalhato.
Az alébbi szimbdlum jeldli:

A karbantartasi miiveleteket szakember kell, hogy végezze.

Ne iranyitsunk kozvetleniil vizsugarat a berendezésre, hogy ne karositsuk azt.

Denne type apparat er beregnet til at blive brugt kommercielt, for eksempel i kekkener pa re-
stauranter, kantiner og hospitaler samt i virksomheder sasom bagerier, slagtere mv., men det er
ikke beregnet til vedvarende masseproduktion af fadevarer.

Apparaterne kraver en raekke forholdsregler under installation, placering og/eller fastgarelse
samt tilslutning til netstram. Se afsnittet “ELEKTRISK TILSLUTNING” og “MONTERING AF APPA-
RATET".

Apparaterne kraever en rakke forholdsregler under deres brug og drift. Se afsnittet "BRUGSAN-
VISNING".

Apparatet md ikke rengeres med vandstréler eller med damprensere.

Advarsel!
For et hvilket som helst indgreb udfores, skal strammen slukkes pa kontakten.

Til direkte tilslutning til ledningsnettet er det ngdvendigt at anvende en anordning, der sikrer
frakobling fra ledningsnettet, med en dbningsafstand mellem kontakterne, som tillader
fuldstendig frakobling under betingelserne i overspandingskategori Ill, i overensstemmelse
med reglerne for installationen.

Safremt stramforsyningskablet er beskadiget, skal det udskiftes af producenten, dennes teknis-
ke kundeservice eller af en person med lignende kvalifikationer.

Ekvipotentiel
Apparatet skal forbindes i et akvipotentielt system. Forbindelsesklemkassen sidder i den
umiddelbare narhed af indgangen for stremforsyningsledningen.
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Den er vist med det folgende symbol:

v

Vedligeholdelsesindgreb ma kun udfores af kvalificeret personale.
Ret ikke vandstraler direkte mod apparatet; det kan blive beskadiget

Denne typen apparater er ment & brukes til kommersielle bruksomrader, for eksempel kjokken
i restauranter, kantiner, sykehus og kommersielle bedrifter, som bakerier, slaktere osv., men er
ikke ment for kontinuerlig masseproduksjon av mat.

Apparatene krever noen forholdsregler under installasjon, plassering og/eller feste, tilkobling til
stromforsyningen. Se paragraf“ELEKTRISK TILKOBLING” og “TA | BRUK".

Apparatene krever visse forholdsregler under bruk og bruk. Se paragrafen “INSTRUKSJONER FOR BRUK'.
Apparatet ma ikke rengjores med vannstraler eller damprensere.

Varsel!
SIa av den generelle stromforsyningen for du utferer noe slags arbeid ved apparatet.

For direkte tilkobling til nettet er det ngdvendig 4 ha til rddighet en enhet som sikrer frakobling
fra stramnettet med en kontaktdpningsavstand som ftillater fullstendig frakobling i forhold til
overspenningskategori lll, i samsvar med installasjonsreglene.

Hvis stramledningen er skadet, mé den skiftes ut av produsenten eller dens tekniske tjenesten
ellerialle fall av en person med lignende kvalifikasjoner.

Ekvipotensial

Enheten skal kobles til i et ekvipotensielt system. Tilkoblingsterminalen er plassert i umiddel-
bar naerhet av inngangen for stramledningen.
Den er merket med fglgende symbol:

Vedlikeholdsoperasjoner ma utfores av kvalifisert personale.

Ikke rett vannstraler direkte mot utstyret for ikke a skade det.

Denna typ av apparater ar avsedda for att anvandas i kommersiella applikationer som, till exem-
pel, restaurangkok, personalrestauranger, sjukhus och kommersiella foretag som bagerier, kot-
taffdrer osv., men de dr inte avsedda for kontinuerlig massproduktion av livsmedel.



| 13

Det kravs vissa forsiktighetsatgdrder for dessa apparater i installationsfasen, vid utplacering
och/eller fixering och vid anslutning till ndtaggregatet. Se avsnittet “"ELANSLUTNING” och
"DRIFTSATTNING”.

Det krévs vissa forsiktighetsatgarder under apparaternas anvandning och funktion. Se avsnittet
"ANVANDARANVISNINGAR”.

Apparaten far inte rengoras med vattenstralar eller dngtvatt.

Observera!
Innan nagon typ av ingrepp utfors ska den huvudstrombrytaren kopplas fran.

For direkt ndtanslutning kravs en anordning som sakerstaller frankoppling frén elndtet med ett
oppningsavstand till kontakterna som garanterar fullstandig frankoppling under de forhallan-
den som avses i Gverspanningsklass Ill, i enlighet med installationsreglerna.

Om natkabeln dr skadad ska den bytas ut av tillverkaren eller av dennes tekniska service eller hur
som helst av en person med liknande kompetens.

Potentialutjamnare
Apparaten ska kopplas in i ett potentialutjamningssystem. Natklamman dr beldagen omedel-
bart i ndrheten av natkabelns ingang.

Den ar mérkt med foljande symbol:
Underhalisatgarderna ska utforas av kvalificerad personal.
Rikta inte vattenstralar direkt mot utrustningen for att inte skada den

Urzadzenia tego typu sq przeznaczone do uzytku komercyjnego, na przyktad kuchnie restaura-
cyjne, stotéweki, szpitale oraz przedsiebiorstwa i dziatalnosci takie jak piekarnie, sklepy miesne,
itp. Nie sg one jednak przeznaczone do ciagtej i masowej produkgji pozywienia.

Podczas fazy ich instalacji, pozycjonowania i/lub montazu oraz podtaczenia do sieci elektrycznej,
urzadzenia te wymagajq spetnienia okreslonych warunkéw. Nalezy zapoznac sie z paragrafem
,PODEACZENIE ELEKTRYCZNE” i, URUCHOMIENIE”.

Podczas uzywania tych urzadzen i ich funkjonowania nalezy przestrzega¢ odpowiednich
wskazowek. Nalezy zapoznac sie z paragrafem,INSTRUKCJE ODNOSNIE UZYTKOWANIA”.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ strumieniami wody ani odkurzaczami parowymi.

Ostrzezenie!
Przed wykonaniem jakiejkolwiek interwencji nalezy zawsze odtaczy¢ gtowne zasi-
lanie elektryczne.
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W celu bezposredniego podfaczenia do sieci nalezy koniecznie zainstalowac urzadzenie, ktdre
zapewni odtaczenie od sieci i posiadajace otwarcie kontaktéw umozliwiajace catkowite odciecie
urzadzenia w warunkach przepiecia kategorii lll, zgodnie z normami instalacyjnymi.

W przypadku uszkodzenia kabla zasilania musi on by¢ wymieniony przez producenta, przez jego
serwis techniczny, lub przez osobe posiadajaca podobne kwalifikacje.

System ekwipotencjalny
Urzadzenie nalezy podtaczac do systemu ekwipotencjalnego. Zacisk podtaczeniowy umieszczo-
ny jest w poblizu wejscia kabla zasilania.
Jest on oznakowany nastepujacym symbolem:

v

Prace konserwacyjne musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowany personel.

Nie wolno kierowa¢ bezposrednich strumieni wody na urzadzenie, gdyz moze to
spowodowac jego uszkodzenie.

Acest tip de aparate este destinat utilizarii in aplicatii comerciale, de exemplu, in bucatariile re-
staurantelor, cantinelor, spitalelor siin societdtile comerciale precum brutdrii, maceldrii etc., insd
nu este destinat productiei in masa continud de mancare.

Aparatele necesitd anumite precautii in faza de instalare, pozitionare si/sau fixare precum si in
cea de conectare la reteaua electricd. Consultati paragraful ,CONECTAREA ELECTRICA” si , PUNE-
REAIN FUNCTIUNE.

Aparatele necesita anumite precautii pe parcursul utilizarii si functiondrii acestora. Consultati
paragraful ,INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE".

Aparatul nu trebuie curatat cu jeturi de apd sau cu aparate de curdtat cu aburi.

Atentie!
inainte de a efectua orice tip de interventie, intrerupeti alimentarea electrici generala.

Pentru conectarea directd la retea, trebuie prevazut un dispozitiv care sa asigure deconectarea
de la retea cu o distantd de deschidere a contactelor care sa permita deconectarea completd in
conditiile categoriei de supratensiune Ill, conform regulilor de instalare.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie s fie inlocuit de fabricant, de
serviciul de asistentd tehnicd al acestuia sau de o persoand cu o calificare similara.

Echipotential
Aparatul trebuie conectat la un sistem echipotential. Borna de conectare este pozitionatd in
imediata apropiere a intrarii cablului de alimentare.
Este marcata cu urmatorul simbol:
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v

Operatiile de intretinere trebuie efectuate de catre un personal calificat.

Nu indreptati jeturi de apa directe asupra aparatului pentru a nu-l deteriora.

70T TMN YCTPOIACTBA NpeAHA3HAYeH ANA UCMONb30BAHUA B KOMMEPUECKMX Lenax, Hanpumep,
KYXHAX PeCTOpaHoB, CTON0BbIX, 60NbHUL 11 KOMMeEpYECKIX NpeanpUATHIA, TaKUX Kak NeKapHi,
Liexa o nepepaboTke MAca 1 T.4., HO He NpeZiHa3HaueH AnA 6ecnpepbIBHOTO NPOMbILLNEHHOTO
LWMKNa NPON3BOACTBA MULLN.

YcTpoiicTBa TpebyioT HeKOTOPbIX Mep NpesoCTOPOXKHOCTY BO BPEMA YCTaHOBKY, PaCroNnoXeHns
n/unn  KpenneHMA W NOACOEAWHEHUA K 3InekTpuueckoir cetn. (moTpeTb naparpado
«MOJKNIOYEHUE K SNEKTPOCETU» n «3ANYCK B IKCMINYATALINIO».

YcrpoiicTBa TpebyioT HeKOTOpbIX Mep NPeSOCTOPOXKHOCTY BO BPeMs X paboTbl v SKCMyaTaumim.
(motpute pasaen "UHCTPYKLIAA MO SKCMNTYATALIK"

3anpeu4aeTc;| MbITb annapat CpreVI BOJbl NN NapooyncTuTenem.

Mpepynpexpenne!
Mepepn npoBepeHue n6bix paboT OTKNIOUNTD FNABHDIN PyOUNbHUK.

[InA NpAMOro NoAKNKYEHNA K CeTH, HeobX0ANUMO NOArOTOBUTL NpUbop, obecneynBaroLinii
OTKJIIOUEHME OT CeTU C 3a30POM KOHTAKTOB, KOTOPbIiA MO3BOMAET MONHOE OTKIIUYeHWe B
yCnoBuAX Kateropuu nepexanpaxenns lll, B co0TBETCTBIM C NpaBUAaMI YCTaHOBKMU.

Ecnn kabenb nuTaHuA NoBpeXAeH, OH AOMKeH ObiTb 3aMeHeH NPOM3BOAUTENEM, WK €ro
CEPBUCHBIM LIEHTPOM, UMK NEPCOHANOM C MOX0Xeil KBanuduKaLuei.

JKBUNOTEHLMANbHAA CMCTEMA
Mpubop AomkeH ObiTb MOAKMOUEH K SKBUMOTEHLMaNbHoi cucteme. CoeAnHUTENbHAA
KnemMa i0/KHa 6biTb yCTaHOBNEHa Bo3/e BXOAiA Kabena nuTaHus.
OHa nomeyeHa cnefyloLLMM CUMBOSIOM:

I'Ipoue.qypbl no 06(]'IY)KVIBaHI/IIO AOMKHDbI BbINOJIHATb(A TONbKO KBal'IMq)I/II.l,I/IPOBaH-
HbIM NepCcoHaNom.

He HanpaBnATb CTPyu BOAblI HenocpencTtBeHHO Ha oﬁopyp,osal-me, yTo6bl He
nospeanuTb ero.
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Bu cihaz tipi, 6rnegin restoran mutfaklan, yemekhaneler, haneler, hastaneler ve firin, kasap vs.
gibi ticari sirketlerde kullanima yoneliktir, seri gida Giretimine yonelik degildir.

Cihazlar kurulum, yerlestirme ve/veya sabitleme, elektrik sebekesine baglant asamasinda bazi
onlemler gerektirirler. “ELEKTRIK BAGLANTISI” ve “CALISTIRMA” paragrafina bakiniz.

Cihazlar kullanimlari ve calismalari esnasinda bazi 6nlemler gerektirirler. “KULLANIM BILGILERI”
paragrafina bakiniz.

(ihaz su jetleri veya buharli temizleyiciler ile temizlenmemelidir.
Uyan!
Herhangi bir miidahalede bulunmadan once genel elektrik beslemesini kesiniz.

Direkt sebekeye baglanti icin, kurulum kurallarina uygun, asin gerilim IIl kategorisi kosullarinda
tamamen devreden ¢ikarmaya imkan taniyacak kontak agiklik mesafesi ile, sebekeden ayirmay
garanti edecek bir cihaz dngoriilmesi gerekir.

Besleme kablosu hasar gormils ise, imalatcl veya imalatcinin teknik servisi ya da her haliikarda
benzer kalifikasyona sahip birisi tarafindan degistirilmelidir.

Espotansiyel baglanti
(ihaz espotansiyel bir sisteme baglanmalidir. Baglanti terminali besleme kablosu girisinin he-
men yakinlarinda konumlandinlmistir.

Asagidaki sembol ile belirtilir:
Bakim islemleri kalifiye personel tarafindan gerceklestirilmelidir.

Hasar vermemek amaciyla, su jetlerini direkt olarak cihaz iizerine yoneltmeyiniz.
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SHQIPERI DJEGESIT 20
OSTERREICH BRENNER 21
BELGIQUE / BELGIE BRULEURS / BRANDERS 22
BbJITAPUA TOPEJIKM 23
SVIZZERA / SCHWEIZ / SUISSE BRUCIATORI / BRENNER / BRULEURS 24
KYNPIAKH AHMOKPATIA / KIBRIS KAYZTHPEZ / BRULORLER 25
CESKA REPUBLIKA HORAKY 26
DEUTSCHLAND BRENNER 27
DANMARK BLUS 28
EESTI POLETID 29
EANAAA / GREECE KAYXTHPEX 30
ESPANA QUEMADORES 31
SUOMI/FINLAND POLTTIMET 32
FRANCE BRULEURS 33
HRVATSKA PLAMENICI 34
MAGYARORSZAG EGOK 35
IRELAND BURNERS 36
ICELAND GASLOGAR 37
ITALIA BRUCIATORI 38
LIETUVA DEGIKLIAI 39
LUXEMBOURG / LUXEMBURG BRULEURS / BRENNER 40
LATVIJA DEGLIS 11
PENYBJINKA MAKEAOHWJA TUTAMEH/LIA 42
REPUBBLIKA TA’'MALTA / MALTA BURNERS 43
NEDERLAND BRANDERS 44
NORGE BRENNERE 45
POLSKA PALNIKI 46
PORTUGAL QUEIMADORES 47
ROMANIA ARZATOARE 48
POCCUA TOPEJIKN 49
SVERIGE BRANNARE 50
SLOVENIJA GORILNIKI 51
SLOVENSKO HORAKY 52
TURKIYE BRULORLER 53
ENGLAND BURNERS 54
A 55
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DJEGESIT A AL
GATUAJ MAKARONA GATUAJ MAKARONA GATUAJ MAKARONA
LXG9CP - SGICP - GOCP (PG - SG7CP G6CP6
Fugia emérore pér ¢do djegés kw 12 10 10
Fugia e zvogéluar pér ¢do djegés kw 438 34 34
Emriii gazit Djegésit 0 Hundézat 0 By Pass Raj. Ajér parésor | @ Hundéza Model

GAS G20 20 mbar GATUAJ MAKARONA LXGICP - SGICP - GICP 250R RREGULLUESHEM 33mm 27 2

NATURAL GAS GATUAJ MAKARONA CPG - SG7CP 230R RREGULLUESHEM 33 mm 27 2
GATUAJ MAKARONA G6CP6 225R RREGULLUESHEM HAPUR 41

12H3+

112H3B/P

SUPPLY PRESSURE:

(min--max)

G20 17-25 mbar

GAS G30/G31 28-30/37mbar | GATUAJ MAKARONA LXGICP - SGICP - G9CP 175 100 36 mm 22

LPG GATUAJ MAKARONA CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
GATUAJ MAKARONA G6CP6 145R 100 HAPUR 25

12H3+

SUPPLY PRESSURE:

(min-=-max):

630 2535 mbar

(3125+45 mbar

GAS G30/G31 GATUAJ MAKARONA LXGCP - SGICP - G9CP 175 100 36 mm 22

30 mbar GATUAJ MAKARONA CPG - SG7CP 160 100 31Tmm 22

LPG GATUAJ MAKARONA G6CP6 145R 100 HAPUR 25

112H3B/P

SUPPLY PRESSURE:

(min<+-max)

(302535 mbar

6312535 mbar
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BRENNER A AT
BRENNER BRENNER BRENNER
NUDELKOCHER NUDELKOCHER NUDELKOCHER
LXG9CP - SGICP - GICP CPG-SG7CP G6CP6
Nennleistung pro Brenner kw 12 10 10
Reduzierte Leistung pro Brenner kw 4.8 34 34
Gasname Brenner 0 Hauptdiisen | @ Bypass E‘ir'i‘rsr:':a'rluft @ Ziinddiisen
GAS G20 20 mbar NUDELKOCHER LXG9CP - SGICP - G9CP 250R EINSTELLBAR 33mm 27 2
METHAN NUDELKOCHER CPG - SG7CP 230R EINSTELLBAR 33mm 27 2
NUDELKOCHER G6CP6 225R EINSTELLBAR OFFEN 41
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min=max)
G20 17-25 mbar
GAS G30/G31 NUDELKOCHER LXG9CP - SGICP - G9CP 155 100 36 mm 22
50 mbar NUDELKOCHER CPG - SG7(CP 140 82 31mm 22
FLUSSIGGAS NUDELKOCHER G6CP6 140R 82 OFFEN 25
[1I2H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min=-max)
G3042,5+57,5 mbar
G3142,5+57,5 mbar
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BRULEURS / BRANDERS

BRULEUR CUISEUR A PATES
LXG9CP - SGICP - GICP
BRANDER PASTAKOKER
LXG9CP - SGICP - GICP

BRULEUR CUISEUR A PATES
(PG - SG7CP
BRANDER PASTAKOKER
(PG - SG7CP

BRULEUR CUISEUR A PATES
G6CP6
BRANDER PASTAKOKER
G6(P6

Puissance nominale pour chaque brileur individuel

Nominaal vermogen per brander kw 12 10 10
Puissance réduite pour chaque brileur individuel
Gereduceerd vermogen per brander kW 48 34 34
0 Buses Rég. air 0 Buses
Nom gaz Brileur principales 0 By Pass primaire ﬂai'i"‘)'tge
Type gas Brander @ Hoofdspuit- | @ By Pass Reg. pri- ] eVaakv-
monden maire lucht lammen
CUISEUR A PATES MAXIMA 900 / S900 REGLABLE
GASG20 20mbar 1 by ca YOKER MAXIMA900 / S900 BOR | pecuiecneang | 33MM 2772
" CUISEUR A PATES MACROS 700 REGLABLE
METHANE/ ARRDGAS | by oy oee aceoc 700 BOR | pcutereang | 33MM 272
CUISEUR A PATES PLUS 600 2258 REGLABLE OUVERT M
PASTAKOKER PLUS 600 REGULEERBAAR OPEN
12E+3+
SUPPLY PRESSURE:
(min=-max)
G20 17+25 mbar
CUISEUR A PATES MAXIMA 900 / 900 REGLABLE
GAZ / GAS G25 25mbar PASTA KOKER MAXIMA900 / S900 250R REGULEERBAAR 33mm 27 2
c CUISEUR A PATES MACROS 700 REGLABLE
METHANE/ ARRDGAS | o\ o ee b aeoc 700 BOR | pcutereang | 33MM 272
CUISEUR A PATES PLUS 600 225R REGLABLE OUVERT M
PASTAKOKER PLUS 600 REGULEERBAAR OPEN
I2E+3+
SUPPLY PRESSURE:
(min=-max):
G2520+30 mbar
GAZ / GAS G30/G31 CUISEUR A PATES MAXIMA 900 / $900
28-30/37mbar PASTA KOKER MAXIMA900 / $900 175 100 36 mm 2
CUISEUR A PATES MACROS 700
GPL/LPG PASTAKOKER MACROS 700 Uy 0y s z
CUISEUR A PATES PLUS 600 OUVERT
PASTAKOKER PLUS 600 1458 100 OPEN %
12E+3+
SUPPLY PRESSURE:
(min+-max)
(30 25--35 mbar
G31 2545 mbar
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rOPEJIKU \ BG|

TOPEJTKA MACTA TOPE/IKA NACTA TOPEJKA MACTA
LXGICP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6
HomuHanHa MOLLHOCT Ha 0T/ieNHa ropenka kw 12 10 10
MuH1ManHa MOLLHOCT Ha OT/AeNHa ropesnka kw 4.8 34 34

[namerbp | Perynatop Ha | inameTbp Ha
Buaras Topenka ’E::x;:bg:: Ha MbpBUYEH NUNOTHN
A 6aitnac Bb3AYX Alo3u

GAS G20 20 mbar TOP. MACTA LXGICP - SGICP - GICP 250R PETYIIPYEM 33mm 27 2
Mpupopen ras metan | [OP. MACTA CPG - SG7CP 230R PETYIIMPYEM 33mm 27 2

[OP. MTACTA G6(P6 225R PETYAMPYEM |  OTBOPEH M
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 17+25 mbar
GAS G30/G31 TOP. MTACTA LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
30 mbar TOP. MTACTA CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
MponaHx 6yTan GPL [OP. MACTA G6CP6 145R 100 OTBOPEH 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min+-max)
G3025--35 mbar
G3125+-35 mbar
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BRUCIATORI / BRENNER / BRULEURS

BRUCIATORE CUOCIPASTA LYGYCP - SG9CP - G3CP | BRUCIATORE CUOCIPASTA CPG-SG7CP | BRUCIATORE CUOCIPASTA G6CP6
BRENNER NUDELKOCHER LXG9CP - SGICP - 69CP | BRENNER NUDELKOCHER (PG -S67CP | BRENNER NUDELKOCHER 66CP6
BRULEUR CUISEUR A PATES LXG9CP - SGCP - G9CP | BROLEUR CUISEUR A PATES (PG - SG7CP | BROLEUR CUISEUR A PATES G6CP6
Potenza nominale per singolo bruciatore /
Nennleistung pro Brenner / kw 12 10 10
Puissance nominale pour chaque brdleur individuel
Potenza ridotta per singolo bruciatore /
Reduzierte Leistung pro Einzelbrenner / kw 438 34 34
Puissance réduite pour chaque bruledr individuel
Nome gas Bruciatore 0 Ugelli principali | @byPass | Reg.ariaprimaria | @ Ugelli Pilota
Gasname Brenner 0 Hauptdiisen @ Bypass | Einst.Primarluft | @ Ziinddiisen
Nom gaz Brileur 0 Buses principales | @ ByPass | Rég.airprimaire | @Busesflamme pilote
CUOCIPASTA MAXIMA 900 / S900 REGOLABILE
GAZ/GAS G20 20 mbar | NUDELKOCHER MAXIMA 900 / S900 250R EINSTELLBAR 33mm 27 2
CUISEUR A PATES MAXIMA 900 / S900 REGLABLE
CUOCIPASTA MACROS 700 REGOLABILE
METANO / METHAN / NUDELKOCHER MACROS 700 230R EINSTELLBAR 33mm 27 2
METHANE CUISEUR A PATES MACROS 700 REGLABL
CUOCIPASTA PLUS 600 REGOLABILE APERTA
NUDELKOCHER PLUS 600 225R EINSTELLBAR OFFEN 41
CUISEUR A PATES PLUS 600 REGLABL OUVERT
12H3+
I12H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 1725 mbar
CUOCIPASTA MAXIMA 900 / S900
GAZ/ GAS 630/G31 NUDELKOCHER MAXIMA 900 / S900 175 100 36 mm 22
28-30/37mbar CUISEUR A PATES MAXIMA 900 / 5900
i CUOCIPASTA MACROS 700
GPL/FLUSSIGGAS/ | \oe(KocHER MACROS 700 160 100 31 mm 2
GPL CUISEUR A PATES MACROS 700
CUOCIPASTA PLUS 600 APERTA
NUDELKOCHER PLUS 600 145R 100 OFFEN 25
CUISEUR A PATES PLUS 600 OUVERT
12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min=max):
630 25+35 mbar
G3125+45 mbar
CUOCIPASTA MAXIMA 900 / 5900
GAZ/ GAS 630/31 NUDELKOCHER MAXIMA 900 / S900 155 100 36 mm 22
50mbar CUISEUR A PATES MAXIMA 900 / S900
i CUOCIPASTA MACROS 700
GPL/FLUSSIGGAS / NUDELKOCHER MACROS 700 140 82 31mm 22
GPL CUISEUR A PATES MACROS 700
CUOCIPASTA PLUS 600 APERTA
NUDELKOCHER PLUS 600 140R 82 OFFEN 25
CUISEUR A PATES PLUS 600 OUVERT
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min=-max)
G3042,5+57,5 mbar
63142,5+57,5 mbar
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BURNERS / KAYETHPEZ
PASTA COOKERBURNER | PASTACOOKERBURNER | PASTA COOKER BURNER
LXGYCP - SGICP - GICP PG - SG7CP G6CP6
KAYSTHPAZ BPASTHPA | KAYSTHPAZ BPAXTHPA | KAYETHPAT BPASTHPA
ZYMAPIKON ZYMAPIKON ZYMAPIKON
LXGICP - SGICP - GICP CPG-SG7CP G6CP6
Rated output per burner
OvopaoTikn LoY0¢ yia To EKAOTOTE KAUGTHPA kw 12 10 10
Reduced power per burner
Mewwpévn 10x0¢ yia 1o ekAoTOTE KAUOTHPa kW 48 34 34
. Primary air .
Gas name Burner 0 Main 'nozzles @ByPassg | regulation 0 Pilot no'zzles
B , . 0 Kopra A 2 0 Akpogpucia
‘Ovopa agpiov Kavotipag axpopioIa Napdkapyn | PoBpion mhérot
pWT. aépa
GAS G20 20mbar PASTA COOKER MAXIMA 900 / 5900 2508 ADIUSTABLE | . 27 2
AEPIO G20 20mbar BPASTHPAZ ZYMAPIKQN MAXIMA 900 / 5900 PuB{Gpevo
METHANE / MEOANIO | PASTA COOKER MACROS 700 2308 ADJUSTABLE 3mm 27 2
BPAXTHPAX ZYMAPIKQN MACROS 700 PuBplopevo :
112H3B/P PASTA COOKER PLUS 600 2258 ADJUSTABLE | OPENED M
12H3+ BPAXTHPAY ZYMAPIKQN PLUS 600 PuBulopevo |  Avoiktog
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 17-25 mbar
GAS G30/G31 28-30/37mbar | PASTA COOKER MAXIMA 900 / S900 175 100 36mm 2
AEPI0 G30/G31 28-30/37mbar | BPAZTHPAZ ZYMAPIKQON MAXIMA 900 / 5900
GPL/LPG PASTA COOKER MACROS 700
2H3+ BPASTHPAT ZYMAPIKQN MACROS 700 160 1001 31mm 2
PASTA COOKER PLUS 600 145R 100 OPENED %5
SUPPLY PRESSURE: BPASTHPAS ZYMAPIKQN PLUS 600 Avorktog
(min-=-max):
630 2535 mbar
6312545 mbar
GAS G30/G31 PASTA COOKER MAXIMA 900 / S900
30 mbar BPATTHPAE ZYMAPIKON MAXIA 900/ 5900 175 1001 36mm 2
GPL/LPG PASTA COOKER MACROS 700
BPASTHPAS. ZYMAPIKON MACROS 700 e (U ST z
12H3B/P PASTA COOKER PLUS 600 145R 100 OPENED %5
SUPPLY PRESSURE: BPASTHPAZ ZYMAPIKQN PLUS 600 AvoIktog
(min=-max)
G3025+35 mbar
6312535 mbar
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HORAKY Az
HORAK VARICE TESTOVIN | HORAKVARICE TESTOVIN | HORAK VARICE TESTOVIN
LXGICP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6
Jmenovity vykon pro jeden hofdk kw 12 10 10
Snizeny vykon pro jeden hofdk kw 438 34 34
Reg. ;
Typ plynu Horak @ Hlavni trysky | @ByPass | primarniho ﬂTrysll:y @Qalovatlho
ofaku
vzduchu
PLYN G20 20mbar VARICTESTOVIN MAXIMA 900 / 5900 250R NASTAVITELNY 33mm 27 2
METAN VARICTESTOVIN MACROS 700 230R NASTAVITELNY | 33 mm 27 2
VARICTESTOVIN PLUS 600 225R NASTAVITELNY | OTEVRENY 4
12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min-=-max)
G20 1725 mbar
PLYN G30/G3128-30/37mbar | VARICTESTOVIN MAXIMA 900 / 900 175 100 36mm 22
LPG VARIC TESTOVIN MACROS 700 160 100 3Tmm 22
VARICTESTOVIN PLUS 600 145R 100 OTEVRENY 25
[1I2H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min=max):
630 25+35 mbar
G3125+45 mbar
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BRENNER \  DE]
BRENNER BRENNER BRENNER
NUDELKOCHER NUDELKOCHER NUDELKOCHER
LXG9CP - SGICP - GICP CPG-SG7CP G6CP6
Nennleistung pro Brenner kw 12 10 10
Reduzierte Leistung pro Brenner kW 4.8 34 34
Gasname Brenner 0 Hauptdiisen | @ Bypass Einst. 0 Ziinddiisen
P P Primarluft

GAS G20 20 mbar NUDELKOCHER LXG9CP - SG9CP - G9CP 250R EINSTELLBAR 33mm 27 2

METHAN NUDELKOCHER CPG - SG7CPP 230R EINSTELLBAR | 33 mm 27 2
NUDELKOCHER G6CP6 225R EINSTELLBAR OFFEN 41

112ELL3B/P

SUPPLY PRESSURE:

(min-=-max)

G20 17--25 mbar

GAS G25 20 mbar NUDELKOCHER LXGICP - SG9CP - G9CP 280R EINSTELLBAR | 22 mm 27 2

FLUSSIGGAS NUDELKOCHER CPG - SG7CPP 250R EINSTELLBAR 22 mm 27 2
NUDELKOCHER G6CP6 240R EINSTELLBAR OFFEN 41

112ELL3B/P

SUPPLY PRESSURE:

(min+-max)

(25 1825 mbar

GAS G30/G31 NUDELKOCHER LXGICP - SGICP - G9CP 155 100 36 mm 22

50mbar NUDELKOCHER CPG - SG7CPP 140 82 31mm 22

FLUSSIGGAS NUDELKOCHER G6CP6 140R 82 HAPUR 25

112ELL3B/P

SUPPLY PRESSURE:

(min<+max)

G3042,5+57,5 mbar

G3142,5+57,5 mbar
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BLUS A DK
GATUAJ MAKARONA GATUAJ MAKARONA GATUAJ MAKARONA
LXG9CP - SGICP - GOCP (PG - SG7CP G6CP6
Nominel effekt for det enkelte blus kw 12 10 10
Nominel effekt for det enkelte G110-blus kw / 8 9,5
Nominel effekt for det enkelte G150.1-blus kw / 8 /
Reduceret effekt for det enkelte blus kw 48 34 34
- 0 for
0 for Indstillingaf | .
Gassens navn Blus hoveddyserne 0 By Pass primaerluft hjaseelr::y-
GAS G20 20 mbar PASTAKOGER LXGICP - SGICP - G9CP 250R REGULERBAR | 33 mm 27 2
METHAN PASTAKOGER CPG - SG7CP 230R REGULERBAR | 33mm 27 2
II1e2H3B/P PASTAKOGER G6CP6 225R REGULERBAR RBEN 41
112H3B/P
I11a2H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min-+-max)
620 1725 mbar
GAS G30/G31 30mbar | PASTAKOGER LXG9CP - SGICP - G9CP 175 100 36 mm 22
LPG PASTAKOGER (PG - SG7CP 160 100 31mm 22
I11e2H3B/P PASTAKOGER G6CP6 145R 100 ABEN 25
112H3B/P
1I1a2H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min=-max):
630 2535 mbar
GAS G110 8mbar PASTAKOGER LXGICP - SGICP - G9CP / / / /
PASTAKOGER CPG - SG7CP 550 REGULERBAR | 14 mm 60
BYGAS PASTAKOGER G6CP6 550 REGULERBAR RBEN 75
I11a2H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min+-max)
G110 615 mbar
GAS G150.1 8mbar PASTAKOGER LXGICP - SGICP - G9CP / / / /
BYGAS PASTAKOGER (PG - SG7CP 550 REGULERBAR | 14 mm 60
l1I1e2H3B/P PASTAKOGER G6CP6 / / / /
SUPPLY PRESSURE:
(min+-max)
G150.1 6+15mbar




| 29
POLETID A  EE

NUUDLIKEETJA NUUDLIKEETJA
MAXIMA MACROS N e
LXGICP - SGICP - GICP (PG - SG7CP
Uhe pdleti nimivéimsus kw 12 10 10
Uhe poleti vihendatud véimsus kw 48 34 34

Gaasi nimi Poleti Peadiiiiside@ | MOOdavi- | Primaardhu | - Siitedii-
igu@ reg. side @

GAAS G20 20mbaari NUUDLIKEETJA LXG9CP - SGICP - G9CP 250R Reguleeritav | 33mm 27 2

METAAN NUUDLIKEETJA CPG - SG7CP 230R Reguleeritav 33mm 27 2
NUUDLIKEETJA G6CP6 225R Reguleeritav AVATUD 41

112H3B/P

SUPPLY PRESSURE:

(min--max)

G20 1725 mbar

GASS G30/G31 NUUDLIKEETJA LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22

30mbaari NUUDLIKEETJA CPG - SG7CP 160 100 31mm 22

LPG NUUDLIKEETJA G6CP6 145R 100 AVATUD 25

112H3B/P

SUPPLY PRESSURE:

(min-+-max)

630 25--35 mbar

G3125+35 mbar
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KAYEZTHPEZ A EL
KAYZTHPAL BPAITHPA | KAYITHPAZBPAITHPA | KAYITHPALBPAZTHPA
ZYMAPIKON IYMAPIKON IYMAPIKON
LXGICP - SGICP - GICP (PG-SG7CP
OvopaoTikn oY0¢ yia To EKA0TOTE KAUGTHPA kW 12 10 10
Merwpévn 10x0¢ yia 1o eKkAeTOTE KAUOTHPa kw 4.8 34 34
0 Kopra PUBon ‘ o
‘Ovopa agpiov Kavotipag aKpowiota | Mowr. aéoa Akpopuota | Akpogucia
pog put. azp mAéToL MiAétot

AEPI0 G20 20mbar BPAZTHPAL ZYMAPIKQN MAXIMA 900 / $900 250R PuBuilopevo | 33 mm 27 2

BPAXTHPAX ZYMAPIKQN MACROS 700 230R PuButCopevo | 33 mm 27 2
MEOGANIO BPAXTHPAZ ZYMAPIKQN PLUS 600 225R PuBulopevo |  Avoiktog 41
12H3+
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE: (min-max)
G20 17--25 mbar
AEPI0 G30/G3128-30/30-37mbar | BPAZTHPAZ ZYMAPIKQN MAXIMA 900/ $900 175 100 36 mm 22

BPAXTHPAX ZYMAPIKQN MACROS 700 160 100 3Tmm 22
LPG BPAXTHPAX ZYMAPIKQN PLUS 600 145R 100 Avorktog 25
112H3+
SUPPLY PRESSURE: (min-max):
630 2535 mbar
G3125+45 mbar
AEPIO GAS G30/G31 BPALTHPAL ZYMAPIKQN MAXIMA 900 / S900 175 100 36 mm 22
30 mbar BPAXTHPAX ZYMAPIKQN MACROS 700 160 100 31mm 22
LPG BPAXTHPAZ ZYMAPIKQN PLUS 600 145R 100 Avoiktdg 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE: (min--max)
630 2535 mbar
6312535 mbar
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QUEMADORES W3

QUEMADOR CUECEPASTA |  QUEMADOR CUECEPASTA | QUEMADOR CUECEPASTA
LXGICP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6
Potencia nominal de un solo quemador kw 12 10 10
Potencia reducida de un solo quemador kw 438 34 34

Regulacion | @ Inyectores

Gas Quemador 0 Inyectores | @ByPass | aire pri- quemador
mario piloto
GAS G20 20mbar CUECEPASTA LXGICP - SGICP - GICP 250R Regulable 33mm 27 2
METANO CUECEPASTA (PG - SG7CP 230R Regulable 33mm 27 2
CUECEPASTA G6CP6 225R Regulable | ABIERTA 4

[12H3+

SUPPLY PRESSURE: (min-+max)
G20 1725 mbar

PLYN G30/G3128-30/30-37mbar | CUECEPASTA LXG9CP - SGCP - GICP 175 100 36 mm 22

LPG CUECEPASTA (PG - SG7(CP 160 100 3Tmm 22
CUECEPASTA G6CP6 145R 100 ABIERTA 25

12H3+

SUPPLY PRESSURE:

(min-=-max):

630 2535 mbar
(312545 mbar
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POLTTIMET A FI
POLTIN PASTAN KEITTOON | POLTIN PASTAN KEITTOON | POLTIN PASTAN KEITTOON
LXGICP - SGICP - GICP CPG-SG7CP G6CP6
Yksittdisen polttimen nimellisteho kw 12 10 10
Yksittaisen polttimen aliteho kw 48 34 34
A . 0 Paasu- . Saato | 0Sytytys-
Kaasun nimi Poltin uttimet 9 Ohitus Padilma | suuttimet
KAASU G20 20mbar POLTIN PASTAN KEITTOON LXGICP - SGICP - GICP 250R | Sdadettavd | 33mm 27 2
METAANI POLTIN PASTAN KEITTOON CPG - SG7CP 230R | Sadadettavd | 33 mm 27 2
POLTIN PASTAN KEITTOON G6CP6 225R | Saadettava | AUKI 4
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 17+25 mbar
GAS G30/G31 POLTIN PASTAN KEITTOON LXG9CP - SGICP - GICP 175 100 36mm 22
30mbar POLTIN PASTAN KEITTOON CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
NESTEKAASU POLTIN PASTAN KEITTOON G6CP6 145R 100 AUKI 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min-+-max)
G3025--35 mbar
G3125+-35 mbar
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BRULEURS A  FR

BROLEUR CUISEURA | BROLEUR CUISEURA | BROLEUR CUISEUR A
PATES PATES PATES
LXG9CP - SGICP - GICP (PG-SG7CP G6CP6
Puissance nominale pour chaque brdleur individuel kW 12 10 10
Puissance réduite pour chaque briileur individuel kW 438 34 34
. . Réglage air 0 Inj
Type de gaz Brileur @ Buses principales @By Pass primaire ﬂanl"r;j‘eec;?;r‘e
GAZ G20 20mbar CUISEUR A PATES LXGOCP - SGICP - GOCP 250R REGLABLE 33mm 27 2
GAZ METHANE CUISEUR A PATES MACROS CPG - SG7CP 230R REGLABLE 33 mm 27 2
CUISEUR A PATES PLUS G6CP6 225R REGLABLE OUVERT 4
I2E+3+
SUPPLY PRESSURE:
(min-+-max)
G20 1725 mbar
GAZ G25 25mbar CUISEUR A PATES LXG9CP - SGICP - G9CP 250R 100 33 mm 27 2
GPL CUISEUR A PATES MACROS CPG - 5G7CP 230R 100 33mm 27 2
CUISEUR A PATES PLUS G6CP6 225R 100 OUVERT 4
12E+3+
SUPPLY PRESSURE:
(min+-max):
625 20--30 mbar
GAZ/ GAS G30/G31 3 oi
28-30/37mbar CUISEUR A PATES LXG9CP - SGICP - G9CP 175 100 36 mm 22
GPL CUISEUR A PATES MACROS CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
CUISEUR A PATES PLUS G6CP6 145R 100 OUVERT 25
12E+3+
SUPPLY PRESSURE:
(min=-max)
630 2535 mbar
(312545 mbar




34 |
PLAMENICI A  HR
PLAMENIK ZA KUHALO ZA | PLAMENIK ZA KUHALO ZA | PLAMENIK ZA KUHALO ZA
LXGICP - SGICP - GICP (PG-SG7CP G6CP6
Nominalna snaga za pojedinacni plamenik kw 12 10 10
Smanjena snaga za pojedinacni plamenik kw 438 34 34
Podesavanje
- . 0 Glavne - 0 Glavne
Naziv plina Plamenik mlaznice 0 By Pass prl;?:ll(':og mlaznic
PLIN G20 20mbar KUHALO ZATJESTENINU LXG9CP - SGICP - GICP 250R Podesivo 33mm 27 2
PRIRODNI PLIN (METAN) | KUHALO ZA TJESTENINU MACROS CPG - SG7CP 230R Podesivo 33mm 27 2
KUHALO ZA TJESTENINU PLUS G6CP6 225R Podesivo Otvoren 41
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 1725 mbar
PLIN G30/G31 KUHALO ZA TJESTENINU LXGYCP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
30mbar KUHALO ZA TJESTENINU MACROS (PG - SG7CP 160 100 3Tmm 22
LPG KUHALO ZA TJESTENINU PLUS G6CP6 145R 100 Otvoren 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min-+-max)
630 25--35 mbar
6312535 mbar
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EGOK A HU

TESZTAF0Z0 EGO TESZTAFOZ0 EGO TESZTAF0Z0 EGO
LXGICP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6
Egokénti névleges teljesitmény kw 12 10 10
Egkénti névleges cskkentett teljesitmény kw 438 34 34
) Primer | 4 Gyjtélan
Gaz megnevezése Egé @ Fofivokak | @ByPass | levegd besza- f{ivjékék 9
bélyozas
G20 GAZ 25mbar TESZTAFOZG LXGICP - SGICP - GICP 240R Szabdlyozhaté | 33 mm 27 2
METAN TESZTAFOZ0 (PG - SG7CP 215R Szabdlyozhatd | 33mm 27 2
TESZTAFOZ0 G6CP6 210R Szabilyozhatd | NYITVA 4
[12HS3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min+-max)
G2520--30 mbar
G25.1GAZ 25mbar TESZTAFOZ0 LXGICP - SGICP - GICP 270R Szabdlyozhatd | 33mm 38R
METAN TESZTAFGZ0 (PG - SG7CP 240R Szabdlyozhaté | 33 mm 38R
TESZTAFOZ G6CP6 235R Szabdlyozhatd | NYITVA 4
[12HS3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max):
G25.120+-33 mbar
(30/G31GAZ 30mbar | TESZTAFGZ0 LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 0
Propan-butan gaz TESZTAFOZ0 (PG - SG7CP 160 100 31mm 0
TESZTAFGZ0 G6CP6 145R 100 NYITVA 25
[12HS3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min-+-max)
G3025--35 mbar
G3125+-35 mbar
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BURNER A IE]
PASTA COOKER BURNER | PASTA COOKER BURNER | PASTA COOKER BURNER
LXGICP - SGICP - GICP (PG -SG7CP G6CP6
Rated output per burner kw 12 10 10
Reduced power per burner kw 438 34 34
Gas type Burner @ Main nozzles @ By Pass Primary air regulation @ Pilot burner

GAS G20 20mbar PASTA COOKER LXGICP - SGICP - G9CP 250R Adjustable 33mm 27 2

NATURAL GAS PASTA COOKER CPG - SG7CP 230R Adjustable 33mm 27 2
PASTA COOKER G6CP6 225R Adjustable Opened 41

[12H3+

SUPPLY PRESSURE:

(min-=max)

G20 1725 mbar

GAS G30/G3128-30/37mbar | PASTA COOKER LXGICP - SGICP - G9CP 175 100 36 mm 22

LPG PASTA COOKER CPG - SG7CP 160 100 31Tmm 22
PASTA COOKER G6CP6 145R 100 Opened 25

[12H3+

SUPPLY PRESSURE:

(min-=-max):

630 25+35 mbar

G3125+45 mbar
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GASLOGAR A IS

GASLOGI FYRIR PASTA | GASLOGI FYRIR PASTA | GASLOGI FYRIR PASTA
LXG9CP - SGICP - GICP CPG-SG7CP G6CP6

Metid afl i hverjum gasloga kw 12 10 10

Lekkad afl i hverjum gasloga kw 48 34 34

. . O Hlidar- | Adlogun 0 Hjalpar-
Gas Gaslogi 0 Adaltudur braut adallofts logar
GAS G30/G31 GASLOGI FYRIR PASTA LXGICP - SGICP - GICP | 175 100 36 mm 22
30 mbar GASLOGI FYRIR PASTA CPG - SG7CP 160 100 3Tmm 22
LPG GASLOGI FYRIR PASTA G6CP6 145R 100 Opid 25
13B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min=-max)
G3025--35 mbar
G3125+35 mbar




38 |
BRUCIATORI A T
BRUCIATORE CUOCIPASTA | BRUCIATORE CUOCIPASTA | BRUCIATORE CUOCIPASTA
LXG9CP - SGICP - GICP (PG-SG7CP G6CP6
Potenza nominale per singolo bruciatore kw 12 10 10
Potenza ridotta per singolo bruciatore kw 438 34 34
. 0 Ugelli Reg. Aria 0 Ugelli
Nome gas Bruciatore principali 0 By Pass Primaria Pilota
GAS G20 20mbar CUOCIPASTA LXGICP - SGICP - GICP 250R Regolabile 33mm 27 2
METANO CUOCIPASTA CPG - SG7CP 230R Regolabile 33mm 27 2
CUOCIPASTA G6CP6 225R Regolabile Aperta 41
[12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 17+25 mbar
GAS G30/G3128-30/37mbar | CUOCIPASTA LXGICP - SG9CP - GICP 175 100 36 mm 22
GPL CUOCIPASTA CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
CUOCIPASTA G6(P6 145R 100 Aperta 25
[12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min-=-max):
G3025--35 mbar
G3125<-45 mbar
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DEGIKLIAI A LT

MAKRRONU VIRIMO MAKARONY VIRIMO | MAKARONY VIRIMO
DEGIKLIS CPG - SG7CP G6CP6
LXGICP - SGICP - GICP
Nominali vieno degiklio galia kw 12 10 10
Sumazinta vieno degiklio galia kw 438 34 34
T Pirminio oro .
. . - 0 Pagrindinés L @ Vedamosios
Dujy pavadinimas Degiklis . 0 Apéjimas | reguliavimo p
titos <klende tatos

DUJOS G20 20mbar MAKARONY VIRIMO MAXIMA 900 / S900 250R Regulivojamas | 33 mm 27 2

MAKARONY VIRIMO MACROS 700 230R Regulivojamas [ 33 mm 27 2
GAMTINES DUJOS MAKARONY VIRIMO PLUS 600 225R Regulivojamas | ~ ATVIRAS 41
12H3+
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 1725 mbar
DUJOS G30/G31 MAKARONY VIRIMO MAXIMA 900 / S900 175 100 36 mm 22
28-30/37mbar MAKARONY VIRIMO MACROS 700 160 100 3Tmm 22
Suskystintos naftos dujos | MAKARONU VIRIMO PLUS 600 145R 100 ATVIRAS 25
112H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min--max):
6302535 mbar
(312545 mbar
DUJOS G30/G31 MAKARONY VIRIMO MAXIMA 900 / S900 175 100 36 mm 22
30 mbar MAKARONY VIRIMO MACROS 700 160 100 31mm 22
Suskystintos naftos dujos | MAKARONY VIRIMO PLUS 600 145R 100 ATVIRAS 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
(30 25--35 mbar
G3125+35 mbar
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BRULEURS / BRENNER A LU
BROLEUR CUISEUR A BROLEUR CUISEUR A BROLEUR CUISEUR A
PATES PATES PATES
LXGICP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6(P6
BRENNER NUDELKOCHER | BRENNER NUDELKOCHER | BRENNER NUDELKOCHER
LXGICP - SGICP - GICP (PG-SG7CP G6CP6
Puissance nominale pour chaque brileur individuel
Nennleistung pro Brenner kW 12 10 10
Puissance réduite pour chaque brileur individuel
Reduzierte Leistung pro Brenner kW 48 34 34
- Réglage air
0 Buses princi- s 0 Buses flamme
Type de gaz/Gasart | Brileur/ Brenner palgs" g%{,:::ss P"E"i':‘as't'e/ pilote.
0 Hauptdiisen Primarluft 0 Ziinddiisen
GAZ/GAS G20 20mbar | CUISEUR A PATES LXGICP - SGICP - GICP 250R REGLABLE 33mm 27 2
GAZ METHANE / UDELKOCHER LXG9CP - SGICP - GICP EINSTELLBAR :
METHANGAS CUISEUR A PATES MACROS CPG - SG7CP 230R REGLABLE 33mm 27 2
NUDELKOCHER MACROS CPG - SG7CP EINSTELLBAR :
12E CUISEUR A PATES PLUS G6CP6 REGLABLE
NUDELKOCHER PLUS G6CP6 2R pstesar | OUVERT ol
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 1725 mbar
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DEGLIS A LV
MAKARONU VARITAJA | MAKARONU VARITAJA | MAKARONU VARITAJA
LXGICP - SGICP - GICP CPG- SG7CP G6CP6
Katra degla nominala jauda kw 12 10 10
Katra degla samazinata jauda kw 438 34 34
Primara .
- . Galveno " Aizdedzes
Gazes nosaukums Deglis 0 By Pass gaisa
sprauslu @ regulésana sprauslu @

GAZE G20 20mbar MAKARONU VARITAJS LXGICP - SGICP - GCP 250R Regulejams 33mm 27 2
METANS MAKARONU VARITAJS CPG - SG7CP 230R Regulgjams 33mm 27 2

MAKARONU VARITAJS PLUS G6CP6 225R Regulgjams |  ATVERTA 41
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min-max)
G20 1725 mbar
GAZE G30/G31 MAKARONU VARITAJS LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
30mbar MAKARONU VARITAJS CPG - SG7CP 160 100 3Tmm 22
SASKIDRINATA GAZE | MAKARONU VARITAJS PLUS G6CP6 145R 100 ATVERTA 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min-+-max)
G3025--35 mbar
6312535 mbar
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NAAMEHULN A MK
MACTA LLINOPET MACTA WLINOPET MACTA LLINOPET
LXG9CP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6
HomuHanHa MoK 3a ceKoj nnameHuK kw 12 10 10
HamaneHa MoK 3a cekoj nnameHuk kw 4.8 34 34
[Avjamentap Perynupatbe | [lnjamerap Ha
Bup rac Mnamenunk Har naBHuTe [lnjametap | Ha OCHOBHMOT | ynpaByBaukuTe
y6pusrysauun BO3/lYX y6pusryauu
RACG20 20mbar MACTA LLUIMOPET LXGICP - SGICP - GICP 250R PETYN 33mm 27 2
MACTA LLINOPET CPG - SG7(CP 230R PECYN 33 mm 27 2
METAH [TACTA LLNOPET G6CP6 225R PErYN OTBOPEHO 41
12H3+
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 1725 mbar
GAS G30/G31 MACTA LLUMOPET LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
28-30/37mbar TACTA LLNOPET CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
LPG [TACTA LLMOPET G6CP6 145R 100 OTBOPEHO 25
12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min-max):
6302535 mbar
(312545 mbar
GAS G30/G31 MACTA LLIMOPET LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
30 mbar MACTA LLMOPET (PG - SG7CP 160 100 31mm 22
LPG [TACTA LLNOPET G6CP6 145R 100 OTBOPEHO 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G3025+-35 mbar
6312535 mbar




43
BURNERS A MT

PASTA COOKER BURNER | PASTA COOKER BURNER | PASTA COOKER BURNER
LXG9CP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6
Rated output per burner kw 12 10 10
Reduced power per burner kw 438 34 34
Gas type Burner 0 Main nozzles 0 By Pass Primary.air 9 Pilot
regulation nozzles
GAS G30/G31 PASTA COOKER LXG9CP - SGICP - GCP 175 100 36 mm 22
30 mbar PASTA COOKER CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
LPG PASTA COOKER G6CP6 145R 100 OPENED 25
13B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min=-max)

630 25--35 mbar
6312535 mbar
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BRANDERS A NL|
BRANDER PASTAKOKER | BRANDER PASTAKOKER | BRANDER PASTAKOKER
LXGICP - SGICP - GICP (PG -SG7CP G6CP6
Nominaal vermogen per brander kw 12 10 10
Gereduceerd vermogen per brander kw 438 34 34
0 Hoofdspuit- Reg. Pri-
Gasnaam Brander monden 0 Bypass maire lucht 0 war:t\:‘lam-
GAS G25.3 25mbar PASTAKOKER LXGICP - SGICP - GICP 255R Regelbaar 22mm 38R
AARDGAS PASTAKOKER CPG - SG7CP 225R Regelbaar 22mm 38R
PASTAKOKER G6CP6 - - - -
112EK3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min-=-max)
G25.3 20--30 mbar
GAS G30/G31 PASTAKOKER LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
30mbar PASTAKOKER CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
LPG PASTAKOKER G6CP6 145R 100 open 25
112EK3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min-max)
(30 2535 mbar
G3125+35 mbar
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BRENNERE A  NO

BRENNERTIL BRENNERTIL BRENNERTIL
PASTAKOKER PASTAKOKER PASTAKOKER
LXGICP - SGICP - G9CP (PG - SG7CP G6CP6
Nominell effekt for hver enkelt brenner kw 12 10 10
Redusert effekt for hver enkelt brenner kw 438 34 34
Gassnavn Brenner 0 Hoveddyser | @ Bypass Prinl::egr'luft 0 Pilotdyser
GASS G20 20mbar PASTAKOKER LXGICP - SGICP - G9CP 250R Regulerbar 33mm 27 2
METANGASS PASTAKOKER CPG - SG7CP 230R Regulerbar 33mm 27 2
PASTAKOKER G6CP6 225R Regulerbar RPEN 4
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 1725 mbar
GASS G30/G31 PASTAKOKER LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
30mbar PASTAKOKER CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
LPG PASTAKOKER G6CP6 145R 100 RPEN 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min+-max)
G3025--35 mbar
G3125+-35 mbar
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PALNIKI A PL
PALNIK DO GOTOWANIA | PALNIK DO GOTOWANIA | PALNIK DO GOTOWANIA
LXG9CP - SGICP - G9CP (PG - SG7CP G6CP6
Nominalna moc dla pojedynczego palnika kw 12 10 10
Zredukowana moc dla pojedynczego palnika kw 438 34 34
Regul.
Nazwa gazu Palnik 0 Dysze gtowne | @ By Pass | gtownego | @ Dysz pilota
powietrza
GAZ G20 20mbar GOTOWANIE MAKARONU LXGICP - SGICP - G9CP 250R NASTAWNA [ 33mm 27 2
GOTOWANIE MAKARONU (PG - SG7CP 230R NASTAWNA | 33 mm 27 2
METAN GOTOWANIE MAKARONU G6CP6 225R NASTAWNA | OTWARTA 41
112ELwLs3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 1725 mbar
GAZ G27 20mbar GOTOWANIE MAKARONU LXGICP - SG9CP - GICP 290R NASTAWNA [ 7mm 38R
GOTOWANIE MAKARONU CPG - SG7(CP 250R NASTAWNA | 7mm 38R
METAN GOTOWANIE MAKARONU G6CP6 235R NASTAWNA | OTWARTA 41
112ELwLs3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min<-max):
627 1730 mbar
GAZ G2.350 13mbar | GOTOWANIE MAKARONU LXGICP - SG9CP - G9CP 420 NASTAWNA | 33mm 38R
GOTOWANIE MAKARONU CPG - SG7CP 310R NASTAWNA [ 33mm 38R
METAN GOTOWANIE MAKARONU G6CP6 310R NASTAWNA | OTWARTA 75
112ELwLs3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min+max)
62.350 10+-16 mbar
GAZ G30/G31 37mbar | GOTOWANIE MAKARONU LXGICP - SG9CP - GICP 165 100 36mm 22
GOTOWANIE MAKARONU CPG - SG7(CP 150 90 31mm 22
GPL GOTOWANIE MAKARONU G6CP6 140R 95 OTWARTA 25
112ELwLs3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max):
630 25+45 mbar
631 25+45 mbar
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QUEIMADORES A PT

QUEIMADOR QUEIMADOR QUEIMADOR
COZEDOR DE COZEDOR DE COZEDOR DE
LXGICP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6
Poténcia nominal para cada queimador kw 12 10 10
Poténcia reduzida para cada queimador kw 438 34 34
. : 0 Bicos prin- Reg. Ar -
Nome gas Queimador dipais 0 By Pass Primério 0 Bicos Piloto
GAS G20 20mbar COZEDOR DE MASSA LXGICP - SGICP - G9CP 250R REGULAVEL 33mm 27 2
METANO COZEDOR DE MASSA CPG - SG7CP 230R REGULAVEL 33mm 27 2
COZEDOR DE MASSA G6CP6 225R REGULAVEL Aperta 4
[12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min-=-max)
G20 1725 mbar
GAS G30/G3128-30/37mbar | COZEDOR DE MASSA LXGCP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
GPL COZEDOR DE MASSA (PG - SG7CP 160 100 31mm 22
COZEDOR DE MASSA G6CP6 145R 100 Aperta 25
[12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min-=-max):
G3025--35 mbar
G3125--45 mbar
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ARZATOARE A RO
ARZATOR AP. DEFIERT | ARZATORAP.DEFIERT | ARZATOR AP. DE FIERT
LXG9CP - SGICP - GICP (PG-SG7CP G6CP6

Putere nominald pentru un singur arzator kw 12 10 10

Putere redusa pentru un singur arzator kw 4.8 34 34

Denumirea gazului Arzétor 9 D:i;ilper in- 0 By Pass Reglria:ai\er 0 Duze Pilot

GAZ G20 20mbar APFIERT PASTE LXGICP - SGICP - GICP 250R REGLABIL 33mm 27 2
APFIERT PASTE CPG - SG7CP 230R REGLABIL 33mm 27 2

GAZ METAN APFIERT PASTE G6CP6 225R REGLABIL DESCHIS 4

112H3B/P

112E3B/P

SUPPLY PRESSURE:

(min--max)

G20 1725 mbar

GAS G25 20 mbar APFIERT PASTE LXGICP - SGICP - GICP 280R REGLABIL 22mm 27 2
APFIERT PASTE CPG - SG7CP 250R REGLABIL 22mm 27 2

GAZ METAN APFIERT PASTE G6CP6 240R REGLABIL DESCHIS 4

112L3B/P

SUPPLY PRESSURE:

(min<-max)

G25 18+25 mbar

GAS G30/G31 30mbar | APFIERT PASTE LXG9CP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22

GPL APFIERT PASTE CPG - SG7CP 160 100 31mm 22

112H3B/P APFIERT PASTE G6CP6 145R 100 DESCHIS 25

112E3B/P

112L3B/P

SUPPLY PRESSURE:

(min<-max)

G3025+-35 mbar

6312535 mbar
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rOPENIKA A  RU

TOPENKA TOPENKA TOPENKA
MAKAPOHOBAPKM MAKAPOHOBAPKI MAKAPOHOBAPKM
LXG9CP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6
HomuHanbHasa MOLLHOCTb 0AHOI ropenki kw 12 10 10
YMeHbLUEHHaA MOLLHOCTb OAAHOI FopeNku kw 4.8 34 34
Ha3Bauue rasa Topenka 9 Macdbie @ Baiinac I'Iep:vellrl.ﬂblﬁ 8 Conna
conna Bosgyx | 3ananbHiKa
TA3 G20 20 mbap MakapoHosapka LXGICP - SGICP - GICP 250R Perynupyembiii | 33 mm 27 2
NPUPOAHDIN a3 MakapoHoBapka CPG - SG7CP 230R Perynupyembiii | 33 mm 27 2
MakapoHosapka G6CP6 225R Perynupyembiit Open 41
[12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 1725 mbar
TA3G30/63128-30/37 m6ap | MakapoHoBapka LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
ar MakapoHoBapka (PG - SG7CP 160 100 31mm 22
MakapoHosapka G6CP6 145R 100 Open 25
[12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min-=-max):
G3025--35 mbar
G3125--45 mbar
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BRANNARE A SE
BRANNARE FOR PASTAKOKARE | BRANNARE FOR PASTAKOKARE | BRANNARE FOR PASTAKOKARE
LXG9CP - SGICP - GICP (PG- SG7CP G6CP6
Nominell effekt per enskild brénnare kw 12 10 10
Nominell effekt per enskild bréannare G110 kw / 8 9,5
Nominell effekt per enskild brénnare G120 kw / 8 10
Nominell effekt per enskild brénnare G150.1 kw / 8 /
Reducerad effekt per enskild brannare kw 48 34 34
. 0 Huvudmun- Regl.av | @Pilotmun-
Gas namn Brannare stycken 0 By Pass primarluft stycken
GAZ G20 20mbar PASTAKOKARE LXGICP - SGICP - GICP 250R Justerbar 33mm 27 .2
METAN PASTAKOKARE (PG - SG7CP 230R Justerbar 33mm 27 2
PASTAKOKARE G6CP6 225R Justerbar Oppen 4
112H3B/P
lITab2H3B/P
[112e2H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min-+max)
620 1725 mbar
GAS G30/G3130mbar PASTAKOKARE LXGICP - SGICP - G9CP 175 100 36 mm 22
GASOL PASTAKOKARE (PG - SG7CP 160 100 31mm 22
112H3B/P PASTAKOKARE G6CP6 145R 100 Oppen 25
1I1ab2H3B/P
1112e2H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min=<-max):
630 25-35 mbar
6312535 mbar
GAS G110 8mbar PASTAKOKARE LXGICP - SGICP - GICP / / / /
PASTAKOKARE (PG - SG7CP 550 Justerbar 14mm 60
STADSGAS PASTAKOKARE G6CP6 550 Justerbar Oppen 75
1Nab2H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G110 615 mbar
GAS G120 8mbar PASTAKOKARE LXGICP - SGICP - G9CP / / / /
PASTAKOKARE (PG - SG7CP 520 Justerbar 22 mm 60
STADSGAS PASTAKOKARE G6CP6 550 Justerbar Oppen 75
1Nab2H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min<+-max):
G120 615 mbar
GAS G150.1 8mbar PASTAKOKARE LXGICP - SGICP - GICP / / / /
PASTAKOKARE (PG - SG7CP 550 Justerbar 14mm 60
STADSGAS PASTAKOKARE G6CP6 / Justerbar / /
1111e2H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max):
G150.1 615 mbar
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GORILNIKI A sI

GORILNIK KUHALNIKA | GORILNIK KUHALNIKA | GORILNIK KUHALNIKA
LXG9CP - SGICP - GOCP (PG - SG7CP G6CP6
Nominalna moc za vsak posamezni gorilnik kw 12 10 10
ZmanjSana moc za vsak posamezni gorilnik kw 438 34 34
Glavno .
Predpisi za plin Gorilnik 0 Glavne sobe | @By-Pass | nastavljanje 0 2::;:“
zraka
GAS G20 20mbar KUHALNIK TESTENIN LXGCP - SGICP - GICP 250R Nastavljiv 33mm 27 2
KUHALNIKTESTENIN CPG - SG7CP 230R Nastavljiv 33mm 27 2
METAN KUHALNIKTESTENIN G6CP6 225R Nastavljiv Odprto 41
12H3+
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 17+25 mbar
GAS G30/G31 KUHALNIK TESTENIN LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
28-30/37mbar KUHALNIK TESTENIN CPG - SG7CP 160 100 3Tmm 22
GPL KUHALNIKTESTENIN G6CP6 145R 100 Odprto 25
112H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min-=-max):
6302535 mbar
(312545 mbar
GAS G30/G31 KUHALNIK TESTENIN LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
30 mbar KUHALNIKTESTENIN CPG - SG7CP 160 100 31Tmm 22
GPL KUHALNIKTESTENIN G6CP6 145R 100 Odprto 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G3025--35 mbar
6312535 mbar
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HORAKY A SK|
HORAK VARICA CESTOVIN HORAK VARICA CESTOVIN HORAK VARICA CESTOVIN
LXG9CP - SGICP - GOCP (PG - SG7CP G6CP6
Nomindlny vykon pre jeden horék kw 12 10 10
Inizeny vykon pre jeden hordk kw 438 34 34
Reg. 0 Trysky
Typ plynu Horak O Hlavné trysky | @ByPass | Primarny | zapalovacieho
vzduch horaku
PLYN G20 20mbar VARIC CESTOVIN LXG9CP - SGICP - GICP 250R NASTAVITELNY | 33 mm 27 2
VARIC CESTOVIN CPG - SG7CP 230R NASTAVITEENY [ 33 mm 27 2
METAN VARIC CESTOVIN G6CP6 225R NASTAVITEENY | OTVORENA 4
112H3B/P
12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min<+-max)
G20 1725 mbar
PLYN G30/G31 VARIC CESTOVIN LXG9CP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
28-30/37mbar VARIC CESTOVIN CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
LPG VARIC CESTOVIN G6CP6 145R 100 OTVORENA 25
12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min=<-max):
(30 2535 mbar
6312545 mbar
PLYN G30/G3130mbar | VARIC CESTOVIN LXGICP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
VARIC CESTOVIN CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
LPG VARIC CESTOVIN G6CP6 145R 100 OTVORENA 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min<-max)
(30 25--35 mbar
6312535 mbar
PLYN G30/G31 50mbar | VARIC CESTOVIN LXGOCP - SGICP - GICP 155 100 36 mm 22
VARIC CESTOVIN CPG - SG7CP 140 82 31mm 2
LPG VARIC CESTOVIN G6CP6 140R 82 OTVORENA 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min<-max):

G3042,5+57,5 mbar
G3142,5+57,5 mbar
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BRULORLER A TR

MAKARNA PiSIiRICi | MAKARNAPISiRICi | MAKARNA PiSiRiCi
LXGICP - SGICP - GICP (PG - SG7CP G6CP6
Herbir briilor icin nominal gii¢ kw 12 10 10
Herbir briilor icin azaltilmig gii¢ kw 438 34 34
— Ana jetlerin By Pass Anahava | Pilot jetlerin

Gaz adi Briilor capi capi ayan capi
GAZI G20 20mbar LXGICP - SGICP - GICP PISIRME MAKINES 250R AYARLANABILIR | 33 mm 27 2

(PG - SG7CP PiSIRME MAKINES 230R AYARLANABILIR |~ 33 mm 27 2
METAN GAZI G6CP6 PISIRME MAKINES 225R AYARLANABILIR ACIK 4
[12H3+
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 1725 mbar
GAS G30/G31 LXGICP - SGICP - GICP PISIRME MAKINES 175 100 36 mm 22
28-30/37mbar (PG - SG7CP PiSIRME MAKINES 160 100 31mm 2
LPG G6CP6 PISIRME MAKINES 145R 100 ACIK 25
[12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min-=-max):
G30 25+35 mbar
G3125=-45 mbar
GAS G30/G31 LXGICP - SGICP - GICP PISIRME MAKINES 175 100 36 mm 22
30 mbar (PG - SG7CP PiSIRME MAKINES 160 100 31mm 2
LPG G6CP6 PISIRME MAKINES 145R 100 ACIK 25
112H3B/P
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G3025--35 mbar
6312535 mbar
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BURNERS A UK
e COeRNER | PASTA COOKER BURNER | PASTA COOKER BURNER
CPG- SG7CP G6CP6
G9CP
Rated output per burner kw 12 10 10
Reduced power per burner kw 4.8 34 34
. Primary air 0 Pilot

Gas type Burner @ Injectors | @By Pass adjustment burner
GAS G20 20mbar PASTA COOKER LXG9CP - SGICP - G9CP 250R Adjustable 33mm 27 2
METHANE PASTA COOKER CPG - SG7CP 230R Adjustable 33mm 27 2

PASTA COOKER G6CP6 225R Adjustable Open 4
[12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min--max)
G20 1725 mbar
GAS G30/G31 PASTA COOKER LXG9CP - SGICP - GICP 175 100 36 mm 22
28-30/37mbar PASTA COOKER CPG - SG7CP 160 100 31mm 22
LPG PASTA COOKER G6CP6 145R 100 Open 25
l12H3+
SUPPLY PRESSURE:
(min--max):
6302535 mbar
(312545 mbar




| 55
AR/ G5
stk e s otk Sl la ek Sl Gla
g ) g Saall 4 g Saall
G6CP6 C(PG-SG7CP | LXGOCP - SGICP - GICP
10 10 12 bl sl Gl J< A 5 )
34 34 48 L gl Gola IS0 dcaiadl) 3 jadl)
claaall | slgl) ot | paad b | L 2B . ,
VR g_‘;;};‘ Saal | g asal S
sl L By Sadl e Sles Gl GAS G20 20mbar
772 Bmm | el dE 2508 LXGICP - SGICP - 69CP
. i |t Jlea Gl e
il L })S"‘d € DL e D)
72 33mm ol 230R PG SCTCP o34
.. sl L Ly Sadll eb Dlea Gl
M C sk aaaill 225R C6cP6
SUPPLY PRESSURE:
(min=-max)
G20 1725 mbar
L Saall b s Gl GAS G30/631
2 36mm = 5 LXGICP - SGICP - GICP 28-30/37mbar
Ly Saall el Sl (ks &
2 31mm 100 160 ePe. SCICP o34
. Ly Sl eb Slea Gl
25 C sika 100 145R 6P
SUPPLY PRESSURE:
(min-max)
630 2535 mbar
6312545 mbar
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Legenda schemi elettrici « Wiring diagrams legend « Légende des schémas électriques « Zeichenerklarung Schaltplane «
Leyenda diagramas eléctricos « Legenda elektrische schema’s - Legenda esquemas eléctricos « Ae{avta nAeKTpIKWV OXESiWV «
Legenda k elektrickym schématiim « Legenda k elektrickym schémam « Jelmagyarazat a kapcsolasi rajzokhoz

Forklaringer til eldiagrammer « Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema « Teckenforklaring till kopplingsschemana ¢
Opis schematow elektrycznych « Legenda schemelor electrice « MoAcHeHunA k anekTpuyeckum cxemam  Elektrik semalarinin
anlamlan « 4l 58l clabiall 4 pudi daild

B6 Pulsante diaccensione Ignition switch Bouton d'allumage Startknopf
GP Trasformatore AE AE transformer Transformateur AE Transformator AE
(P (andeletta di accensione Ignition spark plug Bougie d'allumage Ziindkerze

mA Morsettiera di arrivo linea

Input terminal board

Bornier arrivée ligne

Klemmbrett Leitungseingang

B6 Botdn de encendido Uitknop Botéo de activacao Koupi evepyomoinang
GP Transformador AE Transformator AE Transformador AE Métaoxnpatiotic AE

CP Bujia de encendido Bougie Vela ignicdo Mmoudi avdpeéng

mA Tablero de bornes de llegada linea Binnenkomende lijn terminal Terminal de entrada da linha Khepooetpd apyii¢ ypappric
B6 Spousteci tlacitko Tlacidlo zapnutia Bekapcsold gomb Tendknap

GP Transformator AE Transformator AE AE transzformétor AE-transformator

(P Zapalovaci svicka Iapalovacia svietka Gydjtogyertya Teendror

mA Pivodni svorkovnice

Privodnd svorkovnica

Beérkezé vonali kapcsolétabla

Klemkasse til indgangsledning

B6 Paknapp Strombrytare Przycisk zaptonu Buton de aprindere
GP Transformator AE AE-transformator Transformator AE Transformator AE
(P Tennplugg Tandstift Swieczka zaptonu Bujie de aprindere

mA Stremterminal

Uttagsplint i ledningens &nde

Zacisk wejécia linii

B6  KronkaBKriouetia Atesleme tusu dei¥l 55
GP  Tpacgopmatop AE AE Transformator AE ¢
(P (Bevasaxuranus Atesleme bujsi DA Jlad) dxad

mA  KneMMHYK BX0a IMHIN

Hat gelis terminal kutusu

J3all Jaea g il yhl da gl

Regletd de intrare linie
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SG7CP40M

Accensione elettrica - Electric ignition - Allumage électrique - Elektroziindung - Encendido eléctrico
Elektrische inschakeling - Ativagdo elétrica - HAextpikn evepyomoinon - Elektrické zapinani - Elektrické zapinanie
Elektromos bekapcsolas - Elektrisk teending - Elektrisk tenning - Elektrisk paslagning - Zapton elektryczny

Aprindere electric - InekTpuyeckoe Bkntouerne - Elektrikli ategleme - kS Jlxll

GP
1 2
Al B c
B6 \
\
A
cP
A B
A 220-240V~ 50Hz
L N

« Legenda schemi elettrici a pag. 56 - Legend for wiring diagrams on page 56 - Légende des schémas électriques a la page 56 -« Zeichenerkldrung Schaltplane auf S. 56
« Leyenda diagramas eléctricos en la pag. 56 - Legenda elektrische schema’s op pag. 56 - Legenda esquemas eléctricos na pag. 56 « Ae{dvta nAektpiK@v oxediwv oel. 56
Legendu k elektrickym schématiim naleznete nastr. 56 - Legendu k elektrickym schémam ndjdete na str. 56

« Akapcsolasi rajzokhoz tartozo jelmagyarazat a 56. oldalon taldlhatd - Forklaringer til eldiagrammer pés. 56 - Symbolforklaring elektriske oversiktsskjema, side. 56
« Teckenforklaring till kopplingsscheman pé sid. 56 - Opis schematow elektrycznych nasstr. 56« Legenda scheme electrice la pag. 56
- TlOACHEHWA K MEKTPUYECKIM CXeMaM Ha cTp. 56 - Sayfa 56 deki elektrik semalarinin anlamlan « 56 dadaa 4L ,eSl) Ciabidall 4, juudi 408




600

°[
]
S
]
2| R
5 =
S 3
2 ]
=
=
5
3
X
-
2
<

111201 (3/4" INH20)

970 1129

25 64 (3/4" INH20)

274 &4 (3/4" OUT H20)

L

600

271 64(3/4" IN H20)

P

3|
=
=
=
=}
=3
4
k)
<
=
=

150029

1068
900
490

140

100 (1/2'G) @)

56

1204H20 (%")

288

714
2124 H20 (%")

56

904H20 (17)

215 (1/2'G) @

285¢H20 (1)

38 4 H20 (%4")

35 (12'G) )

100 § H20 (1")

400




CPG8OE

1068

@(i' [O]

D
-

i 7
(=]
(=3
ol o
2 <
)
[
=Y
Il =]
o H U L]
: o
2 *56‘ 688 ‘56 =
Q 8
T I
& -
< 8
I I8 diik I i
A A e A A
7 ™ o =
- 000000 ©0000a0a s
o 9,9,949,9,° DCICICICR] ‘Q_
T BN cezezezece Y
N o2ezeeels o2ee0ete% 2
f\_l 0 0 ocp 0 0 0.0 0 —
o B
g p———— S
==k || T===L g
B o = oo = = = == I
= = &= = = = 9 -»>
2
g
g
384 H20 (1) | [ 500200
300 § H20 (17) 100 ¢ H20 (1)
800

GICP40

1160

o
2
N
(=3
i=3
(=23
!
,
g 1z
=
€ o I H o
By 2
b
c *56‘ 288 |56
o
o
I
>
2
S
400
424 H20 (%)
EE—— ‘* 62 (%'G) B
i i
:
= <
9 <
T 5
P
«©
<
o
(=]
(=]
| —
S P
Q iyl
I = e = = =
HE SE
2
)
100§ H20 (17)




60 |

GICP80 SGICP40

1
o
3
<
Lox @(QD Cox @'@D
=|
o
5]
g 2 g &
©
L & &
~ ‘ & o o
2 < £ &
S ‘ 5 -
8 T 2|8 —
- I 1] N Q o4 - K °
0|l o + <) < As <
< 3 o ™ 2 -
b o & Gl
< *55‘ 688 ‘5ek el 288 Js6|_
]
N
I
-é 424 H20 (%) -~ N 60 (%'G) @
800 ] L
454 H20 (%) <
1 65¢46) 0 £ &
o S
t 1 < & > ~
<
—1 et b~ 1 0
o N 3 )
= T T T O Qo
S & ey
9 2 53
I [e} 000
- =
N ~ I 06
8 = = le o = =
8 9 ===
I = = = = =,
3> G ===
~tH® ® 5
% ':':':':':'::':j iy 100 § H20 (1)
- b o o o b o o = 400
»
100§ H20 (1)
500 4 H20 (1)




| 61

o
©
N
= |ul
= <
S o
o 0.2 RS
o |8 = | 3
5o - o
o bl o
g g o
o
e gl & g
Sl >
+ & &
gl - o =
< g S
5 N
b= 4
T o S ‘
-
~| => 7,7,7@ ) g
< OI 3
™| B -
*56‘ 688 ‘56& 1004 H20 (%4") 65 (5'G) )
424 H20 (%" 60 (%'G) @ + |
- =
s s s s s |
' I o <
i i I J O i 2i s I i — N
o= < o= IS (eXe) R
£ = e TS SCEEE0 ¥
Q t A t A 2 g 3 ]
g % . ~ < ) (OX®)
- o § o § N - : 93 00
g : S 5 S g 3 % 2522
Q Q = p) OO
o) 'O
é (oxe) 9 C o o0 000
C o C s} 3
Of o 00 o] C D) (o]
: ] : S 566000
~ u C H C
b g pepeeepuny [} g g = = =
2 e o = ol === ===
> gyl il g iyl iy
- \s
o
100 § H20 (1) 400§ H20 (1)
800 400




62

0 @Y zse

(u) OZH 4922

56‘ 288 56|

002
P
(%) OzH § 28¢
006
1801

(.}) OZH g 80

| e

gl @

32 ©54) 9%

> ['IBX2

&
3
8
<

NN —

| 8 (%) OzH § 9

8

9

g A

-

o

© 0€L




| 63
Manuale d'istruzioni
Dimensioni 64
Dati tecnici 65
Istruzioni specifiche 67




-

4 |

CUOCIPASTA A GAS SERIE PLUS 600

.. Dim.: (LxPxH)
Modello Descrizione Piano di lavoro (h totale)
G6CP6 Cuocipasta a gas con mobile mm 600x600x900 (1020)

CUOCIPASTA A GAS SERIE MACROS 700

- Dim.: (LxPxH)
Modello Descrizione Piano di lavoro (h totale)
CPG40E Cuocipasta a gas con mobile mm 400x714x900 (1040)
CPG8OE Cuocipasta a gas con mobile - 2 vasche mm 800x714x900 (1040)

CUOCIPASTA A GAS SERIE MAXIMA 900

- Dim.: (LxPxH)
Modello Descrizione Piano di lavoro (h totale)
GICP40 Cuocipasta a gas con mobile mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Cuocipasta a gas con mobile - 2 vasche mm 800x900x900 (1065)

CUOCIPASTA A GAS SERIE S700

.. Dim.: (LxPxH)
Modello Descrizione Piano di lavoro (h totale)
SG7CP40M Cuocipasta a gas con mobile mm 400x730x900 (1090)
CUOCIPASTA A GAS SERIE S900

.. Dim.: (LxPxH)
Modello Descrizione Piano di lavoro (h totale)
SG9CP40 Cuocipasta a gas con mobile mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Cuocipasta a gas con mobile - 2 vasche mm 800x900x900 (1060)
CUOCIPASTA A GAS SERIE LX900 TOP

- Dim.: (LxPxH)
Modello Descrizione Piano di lavoro (h totale)
LXG9CP40 Cuocipasta a gas a shalzo mm 400x900x580 (740)
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Gli apparecchi sono conformi ai seguenti regolamenti, direttive e norme europee:

Reg. 1935/2004/CE

Reg. 2016/426/UE
Dir. 2014/35/UE
Dir. 2014/30/UE
Dir. 2011/65/UE

Regolamento riguardante i materiali e gli oggetti desinati a venire a contatto con i prodotti
alimentari

Regolamento apparecchi a Gas

Bassa tensione

EMC (Compatibilita elettromagnetica)

Restrizione uso sostanze pericolose su apparecchiature elettriche ed elettroniche

EN 203-1 Norma Generale sulla sicurezza degli apparecchi GAS d'uso domestico e similare
EN 203-2-11 Norma Particolare per CUOCIPASTA a gas per cottura multiuso per uso collettivo

EN 55014 Norma sulla compatibilita elettromagnetica

EN 60335-1 Norma Generale sulla sicurezza degli apparecchi elettrici d’'uso domestico e similare
EN 60335-2-102 Norma Particolare sulla sicurezza degli apparecchi a gas con collegamenti elettrici
EN 61000 Norma sulla compatibilita elettromagnetica

Caratteristiche degli apparecchi
La targhetta caratteristiche si trova sulla parte frontale dell'apparecchio e contiene tutti i dati necessari all'allacciamento.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD.: .......... Y — Serial: .......... W —

KW: e TYPE: A1 Hz: 50/60

Cert: 51........ =

e

0051-...., w—
Made in Italy

INFORMAZIONE AGLI UTENTI DI APPARECCHIATURE PROFESSIONALI

Ai sensi dell’art. 24 del Decreto Legislativo 14 marzo 2014, n. 49

"Attuazione della Direttiva 2012/19/UE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE)" .
Il simbolo del cassonetto barrato riportato sull'apparecchiatura o sulla sua confezione indica che il prodotto alla fine della
propria vita utile deve essere raccolto separatamente dagli altri rifiuti per permetterne un adeguato trattamento e riciclo.
In particolare, la raccolta differenziata della presente apparecchiatura professionale giunta a fine vita & organizzata e
gestita:
a) direttamente dall'utente, nel caso in cui I'apparecchiatura sia stata immessa sul mercato prima del 31 dicembre 2010 e
I'utente stesso decida di eliminarla senza sostituirla con una apparecchiatura nuova equivalente ed adibita alle stesse
funzioni;
dal produttore, inteso come il soggetto che ha per primo introdotto e commercializzato in Italia o rivende in Italia
col proprio marchio |'apparecchiatura nuova che ha sostituito la precedente, nel caso in cui, contestualmente alla
decisione di disfarsi dell'apparecchiatura a fine vita immessa sul mercato prima del 31 dicembre 2010, I'utente
effettui un acquisto di un prodotto di tipo equivalente ed adibito alle stesse funzioni. In tale ultimo caso I'utente potra
richiedere al produttore il ritiro della presente apparecchiatura entro e non oltre 15 giorni naturali consecutivi dalla
consegna della suddetta apparecchiatura nuova;
dal produttore, inteso come il soggetto che ha per primo introdotto e commercializzato in Italia o rivende in Italia col
proprio marchio I'apparecchiatura nel caso in cui 'apparecchiatura sia stata immessa sul mercato dopo il 31 dicembre
2010.

g

C

L'adeguata raccolta differenziata per I'avvio successivo dell'apparecchiatura dismessa al riciclaggio, al trattamento e allo
smaltimento ambientalmente compatibile, contribuisce ad evitare possibili effetti negativi sul'ambiente e sulla salute e
favorisce il reimpiego e/o riciclo dei materiali di cui € composta l'apparecchiatura.

Lo smaltimento abusivo del prodotto da parte dell’'utente comporta I'applicazione delle sanzioni di cui alla corrente
normativa di legge.

BERTO’S S.P.A. ha scelto di aderire a Consorzio ReMedia, un primario Sistema Collettivo che garantisce
ai consumatori il corretto trattamento e recupero dei RAEE e la promozione di politiche orientate
alla tutela ambientale.
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m ISTRUZIONI SPECIFICHE

ATTENZIONE!

Le figure richiamate nel presente capitolo sono situate nelle pagine iniziali del presente manuale.

DESCRIZIONE APPARECCHI

Robusta struttura in acciaio, con 4 piedini regolabili
in altezza. Rivestimento esterno in acciaio al cro-
mo-nichel 18/10. Il riscaldamento avviene tramite
bruciatori di forma tubolare, resistenti a sollecita-
zioni d’origine termica o meccanica.

Attrezzatura ideale per cucinare pasta, riso, verdure
e uova grazie alla rapidita di ebollizione dell’acqua.
Il carico acqua, posizionato nella parte anteriore
del piano, facilita la regolazione del flusso d'ac-
qua e garantisce la pulizia in vasca, agevolando lo
smaltimento di amido e residui. La vasca stampa-
ta in acciaio AlISI 316, caratterizzata da ampi bordi
arrotondati, & dotata di falsofondo per I'appoggio
dei capienti cestelli. Lo sgocciolatoio assicura un
grande e comodo piano di appoggio.

PREDISPOSIZIONE

Luogo di installazione

Si consiglia di sistemare I'apparecchio in un locale
ben ventilato, possibilmente sotto una cappa
aspirante. E possibile montare l'apparecchio
in singolo oppure disporlo accanto ad altre
apparecchiature. Occorre in ogni caso mantenere
una distanza minima di 100 mm per le fiancate
laterali e 100 mm per quella posteriore.

Le pareti adiacenti all’apparecchio (muri, deco-
razioni, mobili da cucina, finiture decorative,
ecc...) devono essere realizzate in materiale non
combustibile.

Collocare gliapparecchisu untavolo o su unripiano
in materiale non infiammabile. Prima di effettuare
I'allacciamento, occorre verificare sulla targhetta
tecnica dell’apparecchio se esso & predisposto e
idoneo per il tipo di gas disponibile. Nel caso in
cui l'apparecchio funzionasse con un tipo di gas
diverso, consultare il paragrafo “Funzionamento
con altri tipi di gas”.

Disposizioni dilegge, regole tecniche e direttive

In previsione del montaggio osservare le seguenti

disposizioni:

- norme UNI CIG 8723

- i regolamenti edilizi e disposizioni antincendio
locali;

- le norme antinfortunistiche vigenti;

- le disposizioni dell’Ente di erogazione del Gas;

- le disposizioni CEl vigenti;

- disposizioni dei VVF.

INSTALLAZIONE

Il montaggio, l'installazione e la manutenzione,
devono essere eseguiti da imprese autorizzate dal
locale Ente per I'erogazione del Gas in conformita
alle norme vigenti.

Procedure di installazione
Per il corretto livellamento dell'apparecchio, agire
sui piedini regolabili in altezza.

Allacciamento gas

L'allacciamento al bocchettone da 34" G o 2" G
previsto sull'apparecchio puo essere fisso oppure
staccabile utilizzando un connettore a norma.
Usando condutture flessibili, esse dovranno essere
in acciaio inossidabile e conformi alla norma.
Completato I'allacciamento, verificarne la tenuta
usando un apposito spray rivelatore di fughe.

Scarico fumi

Gli apparecchi devono essere posti in locali adatti
per lo scarico dei prodotti della combustione
nel rispetto di quanto prescritto dalle norme
dinstallazione. Le  apparecchiature  sono
considerate (vedi tabella “DATI TECNICI”) come:

Apparecchi a gas tipo “A1”

Non previsti per essere collegati a un condotto di
evacuazione dei prodotti della combustione.

Tali apparecchi devono scaricare i prodotti della
combustione in apposite cappe, o dispositivi
similari, collegate ad un camino di sicura efficienza
oppure direttamente all’'esterno.
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In mancanza € ammesso I'impiego di un aspiratore
d‘aria collegato direttamente all’esterno, di portata
non minore di quanto richiesto, vedi tabella “DATI
TECNICI”, maggiorato del ricambio d'aria necessaria
per il benessere degli operatori.

ALLACCIAMENTO ELETTRICO

1) Installare, se non presente, un interruttore

sezionatore vicino all'apparecchiatura con
sganciatore  magneto-termico e  blocco
differenziale.

2) Collegare  linterruttore  sezionatore alla

morsettiera come indicato negli schemi elettrici.

3) Il cavo di allacciamento prescelto deve avere
caratteristi-che non inferiori al tipo HO7RN-F con
temperatura di utilizzo di almeno 80 °C ed avere
una sezione adeguata all'apparecchio (vedere
tabella DATITECNICI).

4) Passare il cavo attraverso il passacavo e
stringere il ferma cavo, collegare i conduttori
nella corrispondente posizione in morsettiera
e fissarli. Il conduttore di terra giallo-verde deve
essere pil lungo degli altri, in modo che, in caso
di rottura del ferma cavo, questo si stacchi dopo
i cavi della tensione.

Equipotenziale

L'apparecchio & da collegare in un sistema
equipotenziale. Il morsetto di collegamento &
posizionato nelle immediate vicinanze dell'entrata
del cavo di alimentazione.

E contraddistinto dal seguente simbolo:

v

Collegamento alla rete idrica

Collegare la tubazione d’entrata dell’acqua alla rete
di distribuzione mediante un filtro meccanico e un
rubinetto di intercettazione.

Prima di collegare il filtro lasciare defluire una certa
quantita d'acqua per spurgare la conduttura da
eventuali scorie ferrose.

Se la pressione in entrata eccede i 300 kPa, installare
un riduttore di pressione.

Scarico acqua
Collegare alla rete la tubazione di scarico delle
attrezzature.

MESSA IN OPERA

Operazioni preliminari alla messa in opera
Prima della messa in opera & opportuno togliere
il rivestimento adesivo di protezione. In seguito

pulire accuratamente la superficie di lavoro e le
parti esterne con acqua tiepida e detersivo usando
uno straccio umido, poi asciugare con un panno
pulito.

Messa in funzione

Prima della messa in funzione & opportuno
verificare se le caratteristiche dell’apparecchio
(categoria e tipo di gas adoperato) corrispondano
con la famiglia ed il gruppo di gas disponibili in
loco. In caso contrario, provvedere al passaggio alla
famiglia di gas richiesta oppure all'adattamento
al gruppo di gas richiesto (vedi paragrafo
“Funzionamento con altri tipi di gas”). Per la
messa in funzione attenersi alle istruzioni per I'uso.

Verifica della potenza

Usare gli ugelli per la potenza nominale predisposti
sugli apparecchi.

La potenza puo essere di due tipi:

- nominale, riportata sulla targhetta
dell’apparecchio
- ridotta.

A detti ugelli viene fatto riferimento nella tabella
“BRUCIATORI".

La pressione di alimentazione gas deve essere entro
i campi indicati sempre nella tabella bruciatori.
All'infuori dei suddetti margini di pressione non &
possibile far funzionare gli apparecchi.

Se si desidera un ulteriore controllo della potenza,
e possibile effettuarlo a mezzo di un contatore
seguendo il cosiddetto “metodo volumetrico”.

Di regola, comunque, é sufficiente una verifica del
corretto funzionamento degli ugelli.

Controllo della pressione di entrata (fig.1)

La pressione di entrata va misurata con un
manometro (risoluzione min. 0,1 mbar). Togliere
la vite (A) dalla presa di pressione e collegare il
manometro: effettuata la misurazione, riavvitare
ermeticamente la vite (A).

IMPORTANTE: La verifica della pressione deve
essere effettuata con tutte le attrezzature a gas
collegate e funzionanti.

Controllo della potenza secondo il metodo
volumetrico

Con l'ausilio di un contatore del gas e di un
cronometro, é possibile misurare il consumo
di gas nell’'unita di tempo. Questo valore andra
confrontato con il valore E cosi calcolato

Potenza bruciatore

E=

Potere Calorifico del gas

E importante che la misurazione della potenza
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venga effettuata quando I'apparecchio e in stato
diinerzia.

Le potenze del bruciatore, nominale e ridotta,
calcolate al valore di pressione nominale, si
ottengono consultando la tabella “BRUCIATORI".
Il valore del potere calorifico del gas, puo essere
richiesto all’ente locale erogatore del gas.

Verifica del funzionamento

Verificare se il tipo di ugelli impiegati, corrisponde
a quelli previsti in tabella “BRUCIATORI". Verificare
che il riduttore di pressione utilizzato abbia
una portata superiore alla somma delle portate
di consumo di tutte le attrezzature allacciate.
Controllare che la tubazione di adduzione del gas
sia adeguata.

Controllo della fiamma pilota

Per una regolazione corretta la fiamma deve
circondare la termocoppia e deve avere
un’immagine perfetta; in caso contrario verificare
se l'iniettore & quello giusto per il tipo di gas.

Controllo dell’aria primaria (fig. 2)

La regolazione avviene mediante il tubo venturi
regolando la quota “X” riportata nella tabella
“BRUCIATORI" e verificando I'aspetto della fiamma
che deve risultare omogenea, ben aerata e non
rumorosa.

Controllo funzioni

- Mettere in funzione I'apparecchio.

- Verificare la tenuta dei tubi del gas;

- Controllare la fiamma del bruciatore, anche al
minimo.

Avvertenze per l'installatore

- Spiegare e dimostrare all'utente il funzionamento
e l'uso della macchina secondo le istruzioni e
consegnargliil libretto di istruzioni.

- Informare Il'operatore che qualsiasi lavoro di
ristrutturazione o modifica edilizia che possa
danneggiare l'alimentazione di aria per la
combustione rendono necessario procedere a
nuova verifica delle funzioni dell'apparecchio.

CONTROLLO PERDITE DI GAS

Dopo le operazioni di installazione & necessario
controllare che non ci siano perdite di gas, cio e
verificabile pennellando con acqua saponata giunti
e raccordi, una minima perdita verra segnalata da
bolle di schiuma.

Un altro sistema per l'individuazione di eventuali
perdite di gas €& quello di controllare che il
contatore, ove esista, nel periodo di 10 minuti circa,

non segnali alcun passaggio di gas.

ATTENZIONE: non usare mai fiamme libere per
ricercare perdite di gas.

FUNZIONAMENTO CON ALTRI TIPI DI GAS

L'apparecchio & collaudato e predisposto per il
funzionamento con il tipo di gas riportato sulla
targhetta tecnica caratteristiche. Se il gas per
il quale l'apparecchio & regolato & differente
da quello di allacciamento, occorre eseguire
una trasformazione sull'apparecchio seguendo
attentamente le avvertenze di seguito, riportate:

Sostituzione ugello bruciatore

Gli ugelli sono accessibili aprendo le portine
dell'armadio o smontando il cruscotto comandi.
Svitarli e sostituirli con quelli adatti secondo la
tabella bruciatori. Fare attenzione a recuperare e
rimontare la guarnizione di tenuta ove prevista.

Regolazione del minimo PEL 21 (Fig. 3)

Facendo riferimento alla tabella “BRUCIATORI”

regolare la vite del minimo (B) come segue:

- per il funzionamento a gas liquido, avvitare la
vite di regolazione del minimo a battuta;

- per il funzionamento con gas metano:

1 Individuare la manopola del corrispondente
rubinetto.

2 Accendere il bruciatore e portarlo in posizione
di minimo.

3 Regolare la portata del minimo agendo sulla
vite (B) (Fig. 3), svitando si aumenta ed avvi-
tando si diminuisce la portata.

4 Raggiunta la fiamma che si ritiene adatta
per la funzione a minimo, verificare che essa
corrisponda alla portata al minimo indicata
nella tabella “DATI TECNICI”, la verifica va fatta
secondo il “metodo volumetrico” gia sopra
descritto, cioé:

5 Fare la lettura del contatore gas e contempo-
raneamente far ripartire il cronometro.

6 Dopo un tempo sufficientemente lungo,
esempio 10 minuti, stoppare il cronometro e
fare la nuova lettura del contatore.

7 Calcolare quanto gas € passato nei 10 minuti
(differenza tra le due letture) es. lettura 12 -
lettura 22 = 30 litri (0,03m°).

8 Fare ora il calcolo della potenza al minimo,
applicando la formula del metodo volume-
trico (paragrafo precedente). Potenza (kw)
= consumo (m?/h) per potere calorifero del
metano

9 Se la potenza risultasse inferiore al valore della
tabella, svitare ancora la vite del minimo e
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ripetere il controllo.

10Se la potenza risultasse superiore al valore del-
la tabella, avvitare ancora la vite del minimo
eripetere il controllo. (9,45 kw/h). P (kw) = 30
litri x 60/10 x 9,45 kw/h = 1,700 kw.

Regolazione della fiamma pilota (fig. 4)

La fiamma pilota € ad ugelli e aria fissa. L'unica

operazione richiesta € la sostituzione degli ugelli

secondo il tipo di gas agendo nel modo seguente:

- Svitare il dado premi bicono (n. 14) e recuperare
il bicono (n. 15) e l'ugello pilota (n. 16).

- Sostituire 'ugello pilota con quello appropriato
consultando la tabella “BRUCIATORI".

- Eseguita la sostituzione dell'ugello pilota
riavvitare il dado premi bicono (n. 14) con il
relativo bicono (n. 15).

Controllo dell’aria primaria (fig. 2)

La regolazione avviene mediante il tubo venturi
regolando la quota “X” riportata nella tabella
“BRUCIATORI" e verificando I'aspetto della fiamma
che deve risultare omogenea, ben aerata e non
rumorosa.

Una volta cambiata la predisposizione, indicare
in targhetta il nuovo tipo di gas.

SISTEMI DI SICUREZZA
DELLAPPARECCHIATURA

Valvola di sicurezza: una valvola con termocoppia
consente di interrompere il flusso di gas al
bruciatore principale nel caso si spegnesse la
fiamma pilota.

Per ripristinare il funzionamento occorrera ripetere
le operazioni relative all’accensione del dispositivo
pilota.

Termostato di sicurezza: Interviene chiudendo il
flusso del gas in caso di anomalie gravi.

Esso e a riarmo manuale e per il ripristino bisogna
svitare il dado (A) (fig. 5). Se esso dovesse
intervenire, avvisare |'assistenza.

ISTRUZIONI PER L'USO

Si raccomanda all'utente di verificare che
I'installazione dell'apparecchio sia stata fatta in
modo idoneo.

Il Costruttore non risponde dei danni
derivanti da cattiva installazione, imperfetta
manutenzione o imperizia d’uso o modifiche al
sistema di combustione.

- L'apparecchio & destinato all'uso industriale e

deve essere utilizzato da personale addestrato.
- Questa apparecchiatura dovra essere destinata
all'uso per il quale & stata espressamente
concepita. Ogni altro uso & daritenersi improprio.
Non utilizzare le attrezzature come friggitrici
poiché la temperatura dell'olio non sarebbe
controllabile e supererebbe i 230 °C con pericolo
d’incendio dell'olio stesso.
Non utilizzare 'apparecchio con la vasca vuota.
- Non & ammesso apportare delle modifiche alla
capacita d'aerazione destinata alla combustione.
Prima di mettere in funzione I'apparecchio
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI
CONTENUTE NEL PRESENTE OPUSCOLO, con
particolare attenzione alle norme relative ai
dispositivi di sicurezza.
Chiudere sempre i rubinetti di alimentazione gas
alla fine dell'utilizzazione soprattutto durante le
operazioni di manutenzione e riparazione.
Seguire attentamente le norme di cottura,
almeno nel primo periodo d'uso, fino a che
la pratica e l'esperienza non vi consentano di
scegliere personalmente tempi e temperature.
Alla prima messa in funzione eseguire un
accurato lavaggio delle vasche e dei falsofondi
con acqua calda e detersivo per eliminare il velo
d’olio protettivo che li ricopre.

CARICO VASCA

Controllare che il rubinetto di scarico sia chiuso,
Dove previsto agire sulla manopola del rubinetto
carico acqua posto a sinistra sul cruscotto
dell'apparecchiatura.

SCARICO VASCA

Lo scarico si effettua agendo sulla manopola del
rubinetto di scarico posto all'interno dell’armadio
sotto la camera di combustione. In alcuni modelli il
rubinetto di scarico & posto sul cruscotto.

ACCENSIONE

Accensione del bruciatore pilota

Spingere e ruotare la manopola del rubinetto in
senso antiorario fino alla posizione pilota (('_r)),
attendere il tempo necessario per la fuoriuscita
dell'aria dalle tubature (solo la prima volta),
quindi premere ripetutamente il pulsante del
piezoelettrico (#). Per il modello SG7CP40M,
mantenere premuto il tasto accensione. Verificare
attraverso I'apposito foro sul fronte della camera di
combustione I'avvenuta accensione della fiamma
pilota. A fiamma accesa mantenere premuta la
manopola per alcuni secondi, poi rilasciarla. Se la
fiamma dovesse spegnersi ripetere I'operazione.
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NOTA

Qualora per un avaria qualsiasi non dovesse piu
scoccare la scintilla é possibile effettuare I'accensione
manualmente.

Mantenendo premuta la manopola in posizione (
&) awvicinare una fiammella al bruciatore pilota
introducendola attraverso il foro spia della camera di
combustione.

Accensione del bruciatore principale

Una volta accesa la fiamma del bruciatore pilota
girare la manopola del rubinetto nella posizione di
massima potenza (Q). Il gas arrivera al bruciatore
principale che si accendera. Per ridurre la potenza
del bruciatore girare lamanopola verso la posizione
di minimo (@).

SPEGNIMENTO

Per spegnere il bruciatore principale basta ruotare
la manopola rubinetto in senso orario fino alla
posizione (('.’)).
Per spegnere totalmente I'apparecchio ruotare
la manopola rubinetto in senso orario fino alla
posizione (@).

AVVERTENZE E CONSIGLI

- Durante la cottura con il cuocipasta si deve
mantenere leggermente aperto il rubinetto di
carico acqua per permettere I'eliminazione degli
amidi in eccesso attraverso il foro di troppo pieno
e mantenere un giusto livello di acqua in vasca.
NON ACCENDERE MAI L'’APPARECCHIATURA
PRIMA DI AVERE CARICATO LA VASCA D’ACQUA.
- Durante l'uso i fianchi delle apparecchiature
possono raggiungere temperature elevate.
Prestare attenzione. Viene comunque riportata
su entrambi i fianchi una etichetta adesiva di
segnalazione superficie calda:

A\

ATTENZIONE: NON OSTRUIRE LE ASOLE DI
AERAZIONE SITUATE SUI FONDI.

CONSIGLI E PRECAUZIONI DI UTILIZZO DEI
CESTI PER CUOCIPASTA

| cesti per cuocipasta sono costruiti in acciaio inox
austenitico, tale materiale & il pitidoneo per questo
tipo di applicazione tuttavia risulta sensibile, in
certe condizioni , alla corrosione provocata dagli
ioni cloruro che normalmente sono presenti nelle
acque in cui vengono immersi i cesti ( cloruro di
sodio = sale da cucina).

Risulta quindi indispensabile per il corretto uso dei

cesti prendere alcune semplici precauzioni.

- Non lasciare mai i cesti ad asciugare dopo l'uso
senza risciacquarli accuratamente con acqua
tiepida

- Ogni volta che si ferma la lavorazione avere cura
di risciacquare accuratamente i cesti con acqua
tiepida o prodotti idonei

- Non gettare il sale direttamente all'interno dei
cestelli

- Non usare prodotti o accessori abrasivi per la
pulizia

AVVERTENZA: quando si effettua il lavaggio porre
particolare attenzione alle zone in cui sono presenti
interstizi ( saldature, zona di attacco della rete alla
struttura portante ecc. ) in quanto in queste zone
potrebbe ristagnare della soluzione salina che con
il tempo potrebbe dar luogo a corrosione.

Per la pulizia fare sempre riferimento al paragrafo
CURA DELL'APPARECCHIO "

u

MANUTENZIONE

La costruzione delle apparecchiature & eseguita
in modo tale da rendere necessari pochi lavori di
manutenzione. Cid6 nonostante raccomandiamo
all'utente di far sottoscrivere un contratto di
assistenza per fare controllare le apparecchiature
almeno wuna volta allanno da personale
specializzato.

SOSTITUZIONE DEI COMPONENTI
(PARTI DI RICAMBIO)

USARE ESCLUSIVAMENTE RICAMBI ORIGINALI
FORNITI DAL COSTRUTTORE. La sostituzione
di pezzi va eseguita ad opera di personale
autorizzato!

Per alcuni modelli & sufficiente togliere il cruscotto
svitando le viti a vista situate sul bordo inferiore o
sul fronte per accedere alle parti da sostituire, per
altri e sufficiente aprire sportello inferiore.

ATTENZIONE: svuotare la vasca primadi togliere
il cruscotto e prima di sostituire i componenti.

- Rubinetto valvolato: tutti i raccordi sono a vista.
Con chiavi adatte svitare i raccordi di entrata
gas, uscita gas, pilota e termocoppia. Sostituire
il rubinetto con uno nuovo e riallacciare pilota e
termocoppia.

- Bruciatore: per sostituire il bruciatore bisogna
svitare il dado premi bicono dal raccordo
portaugello , svitare le due viti che fissano il
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bruciatore alla camera di combustione ed estrarlo
dalla sua sede.

Togliere dalla staffa del bruciatore il raccordo
portaugello svitandone il dado di fissaggio e
montarlo nel nuovo bruciatore. Ripetere tutte le
operazioni all'inverso per rimontare il tutto.
Termocoppia: allentare il dado di fissaggio
della termocoppia al bruciatore pilota e sfilarla
dalla sua sede. Svitare il dado di fissaggio
della termocoppia al rubinetto. Sostituire la
termocoppia e rimontare il tutto.

Candeletta: togliere il cavetto di alimentazione e
svitare il dado di fissaggio. Montare la candeletta
nuova facendo attenzione a non fissare troppo il
dado perché si potrebbe danneggiare la ceramica
di isolamento.

Tubo flessibile alimentazione acqua: nel caso
di sostituzione assicurarsi che il tubo non si
appoggi alla camera di combustione.

CURA DELL’APPARECCHIO

ATTENZIONE!

- Prima della pulizia spegnere e
raffreddare I'apparecchiatura.

- Nel caso di apparecchiature ad alimentazione
elettrica agire sullinterruttore sezionatore
per disattivare I'alimentazione elettrica.

lasciare

La scrupolosa pulizia giornaliera dell'apparecchio
ne garantisce il perfetto funzionamento e la lunga
durata.

Le superfici in acciaio vanno pulite con liquido per
piatti diluito in acqua molto calda adoperando
uno straccio morbido; per lo sporco piu resistente

usare alcool etilico, acetone o altro solvente non
alogenato; non usare detergenti in polvere
abrasivi o sostanze corrosive come acido
cloridrico / muriatico o solforico. L'uso di
acidi pu6 compromettere la funzionalita e la
sicurezza dell’apparecchio.

Non adoperare spazzole, pagliette o dischetti
abrasivi realizzati con altri metalli o leghe che
potrebbero provocare macchie di ruggine per
contaminazione.

Per lo stesso motivo evitare il contatto con oggetti
in ferro. Attenzione a pagliette o spazzole in
acciaio inossidabile che, pur non contaminando le
superfici, ne possono causare graffiature dannose.
Selo sporco é accentuato, non usare assolutamente
carta vetrata o smerigliata; raccomandiamo in
alternativa l'uso di spugne sintetiche (es. spugna
Scotchbrite).

Da escludere anche l'uso di sostanze per pulire
I'argento e porre attenzione ai vapori di acido
cloridrico o solforico provenienti ad esempio dal
lavaggio dei pavimenti.

Non dirigere getti d’acqua diretti
sull’apparecchiatura per non danneggiarla.
Dopo la pulizia, sciacquare accuratamente con
acqua pulita e asciugare con cura utilizzando un
panno.

CERTIFICATO DI GARANZIA

DITTA:
VIA:
CAP: LOCALITA:
PROVINCIA: DATA DI INSTALLAZIONE:
MODELLO
MATRICOLA
AVVERTENZA

Il costruttore declina ogni responsabilita per le possibili inesattezze contenute nel presente opuscolo imputabili ad errori
di trascrizione o stampa si riserva inoltre il diritto di apportare al prodotto quelle modifiche che ritiene utili o necessarie,
senza pregiudicarne le caratteristiche essenziali. |l costruttore declina ogni e qualsiasi responsabilita qualora non
venissero strettamente osservate le norme contenute in questo manuale. Il costruttore declina ogni responsabilita per
danni diretti e indiretti causati da errata installazione, manomissioni, cattiva manutenzione, imperizia nell’'uso.
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GAS PASTA COOKER - SERIES PLUS 600

. Dim.: (LxWxH)
Model Description work surface “"‘ total)
G6CP6 Gas pasta cooker with cabinet mm 600x600x900 (1020)
GAS PASTA COOKER - SERIES MACROS 700
Model Description worﬁ'l?.'ﬁf(:c"e"'('ﬂ'.ltan
CPG40E Gas pasta cooker with cabinet mm 400x714x900 (1040)
CPGSOE Gas pasta cooker with cabinet - 2 tanks mm 800x714x900 (1040)
GAS PASTA COOKER - SERIES MAXIMA 900
Model Description worﬁl;‘:fr:f(al-c):e“(’r)n(:))tal)
GICP40 Gas pasta cooker with cabinet mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Gas pasta cooker with cabinet - 2 tanks mm 800x900x900 (1065)
GAS PASTA COOKER - SERIES S700
Model Description worEi:f:fchxe“(,I):?:))tal)
SG7CP40M Gas pasta cooker with cabinet mm 400x730x900 (1090)
GAS PASTA COOKER - SERIES S900
Model Description worﬁim'r:f(al-:e“(’;:):tal)
SG9CP40 Gas pasta cooker with cabinet mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Gas pasta cooker with cabinet - 2 tanks mm 800x900x900 (1060)
GAS PASTA COOKER - SERIES LX900 TOP

. Dim.: (LxWxH
Model Description wo,k':'"f(ac"e (I)i(tgtal)
LXG9CP40 Gas cantilever pasta cooker mm 400x900x580 (740)




75

[y 4 Ly 0§ / / 143 89°¢ £0°¢ 80'¢ 9T ¥6'L 16°L / / 96 14 0847695 - 08469
. . . X X X . . - . 0vd)69X1
x4 L Ly 14 / / 191 8l ¥l ¥s'L wl 160 660 / / 8y su 0vd69S - 07d)6D
M ol Y/ Y/ Y/ Y/ Y/ Y/ U/ w Y/ w u/by u/by M M M W
0719 0LL9Y J1o)] 0S€'7H L'St9 S79 079 LE9 0£9 (4% 0LL9 TIA0W
adfy uonsnquod | dwnswod> | dwnswio) “dwinsuoy “dwinsuoy ‘dwnsuoy | dwnsuo> | -dwnsuod | -dwnsuod | dwnsuod 1amod Jamod Jamod Jamod
auing uonejelsu] | e Arewnq sen i) sen i) aueyRy aueyR aueywy aueyRl aueyR od1 941 parey parey padnpay paiey

379V1 Vivdad TVIINHD3L 006X - 006S - 006 YIWIXYIN SAIY3S - YINOOD VLSVd SVD

wwgLxe ~N0¥T-02T 90 WOrddLDS
Zww A Tem
4-NYZOH - 3]qe> uoIauu0) abeyjon pajey Jamod pajey Taow

379V1 Vivd TVIINHD3L NOILINDI JI41D3173 - YIN00D V1SVd SVD

oL 4 Ly (14 1154 1157 85T 76T 9T W' [4¥4 SL 85l 8L 9L 89 0z 3089d)
oL L Ly 14 20T 20T 6CL 'L 14} 14} 90'L 8.0 6.0 6 8 143 oL Eo“nWWWW
M ol Y/ U/ U/ Y/ Y/ Y/ U/ w U/ w u/by u/by M M M MW
0719 0LL9 Jic) 05679 1's79 1) 079 L€9 0£9 019 0Ly 13d0W
adfy uonsnqwod | dwnswod> | dwnswod “dwinsuo) “dunsuod ‘dwnsuoy | -dwnsuo> | dwnsuo> | -dwnsuod | -dwnsuod 1amod Jamod Jamod J1amod
auing uonejieisu] | e Arewg sen A1) sen ) aueyw aueyw aueywy auey aueyR od1 941 parey paiey paxnpay paey

379V1 Vivdad TVIINHD3L 004S - 00£ SOYIDVIN SAIYIS - YINOO0D V1SVd SYD

oL L Ly 07 0€T 44 6CL 'L 14} 14} 901 8.0 6.0 oL S6 143 oL 9499
M ol U/ Y/ Y/ Y/ Y/ w U/ U/ w U/ w u/by u/by M M M MW
0719 (e Jiz) 0579 1579 579 009 i) 0€9 0719 () Ta00W
adfy uonsnqwoy | dwnswod> | dwnswod “dwinsuo) “dwinsuoy ‘dwnsuoy | dwnsuod | dwnsuo> | ‘dwnsuod | -dwnsuod Jamod Jamod Jamod J1amod
uing uonejelsu] | e Arewpq sen ) sen ) aueyw aueywy aueywy aueyl aueyR od1 941 parey parey padnpay paiey

379V1 Vivdad TVIINHD3L 009 SN1d SAIYIS - YINOO0D V1ISVd SYD




76 | 0]

The units are in conformity with the European regulations, directives and standards:

Reg. 1935/2004/CE Regulations governing materials and items in contact with food products
Reg. 2016/426/UE Regulation on appliances burning gaseous fuels

2014/35/UE Low voltage

2014/30/UE EMC (electromagnetic compatibility)

2011/65/UE Restriction of the use of certain hazardous substances in electrical and electronic equipment
EN 203-1 General safety standard for GAS appliances for domestic and similar use.

EN 203-2-11 Gas heated catering equipment — Specific requirements - PASTA COOKERS

EN 55014 Requirements for electromagnetic compatibility

EN 60335-1 General Standard on the safety of household and similar electrical appliances

EN 60335-2-102 Special standard on the safety of gas appliances with electrical connections.

EN 61000 Requirements for electromagnetic compatibility

Unit features
The serial number plate is positioned on the front side of the unit and contains all the connection data.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD. .......... W Serial: .......... -
KW: .. TYPE: A1 Hz: 50/60
3 1=
&)
L C€
0051-...., w—
Made in ltaly

INFORMATION FOR USERS OF PROFESSIONAL APPLIANCES

Pursuant to Article 24 of Legislative Decree no. 49 of 14 March 2014,
"The Implementation of EU Directive 2012/19 on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE)".
The crossed out wheelie bin on the appliance or its packaging indicates that the end-of- life product must be collected
separately from other waste, in order to ensure proper treatment and recycling.
In particular, the separate collection of professional end-of- life appliances is organised and managed:

a) directly by the user, if the appliance was placed on the market under past WEEE systems and the user decides to
dispose of it without replacing it with another similar appliance with the same functions;

b) by the manufacturer, i.e. the party who first introduced and commercialised in EU countries, or sold in EU countries,
under its own brand, the new appliance that replaced the previous one, when, after making the decision to dispose
of an end-of- life appliance placed on the market under past WEEE systems, the user purchases a similar appliance
with the same functions. In this case, the user may ask the manufacturer collect the old appliance no later than 15
consecutive calendar days after the delivery of the new appliance;

c) by the manufacturer, i.e. the party who first introduced and commercialised in EU countries, or sold in EU countries,
under its own brand, the appliance, when the appliance was placed on the market under new WEEE systems.

The proper separate waste collection for the subsequent forwarding of the decommissioned product for recycling,
treatment and environmentally compatible disposal, helps prevent negative impact on the environment and health, and
promotes the reuse and / or recycling of the materials that the appliance is made of.

The user’s illegal disposal of the product will result in the application of sanctions set out in current regulations.
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SPECIFIC INSTRUCTIONS

ATTENTION!

The figures in this chapter can be found in the initial pages of this manual.

APPLIANCE DESCRIPTION

Sturdy steel structure with 4 height-adjustable
feet. External coating in 18/10 chrome-nickel steel.
Heating by tubular burners, resistant to thermal or
mechanical stresses.

Ideal for cooking pasta, rice, vegetables and
eggs, thanks to the rapid boiling of the water.
The water load, positioned in the front part of the
top, facilitates the regulation of the water flow
and ensures cleaning in the tank, facilitating the
disposal of starch and residues. The pressed tank
in AISI 316 steel, characterized by large rounded
edges, is equipped with a false bottom for
supporting the large baskets. The rack ensures a
large and comfortable support surface.

PREPARATION

Location

The appliance should be installed in a well-
ventilated room and, if possible, under a range
hood. The appliance can be installed on its own or
alongside other equipment.

Keep it at a minimum distance of 100 mm from the
side walls and 100 mm from the back wall.

Any walls near the appliance (walls, decorations,
pieces of furniture, finishing, etc.) must be made
of a non-combustible material.

Place the appliance on a table or on a board made
of a non-flammable material. Before connecting
the appliance to the gas supply, check the data
plate to make sure that the appliance is fitted for
the type of gas available. If the appliance works
with a different type of gas, see the paragraph
titled “Running appliances on other types of gas"”.

Law provisions, technical regulations and
directives
Before installing, check that the following

provisions are met:
- UNI CIG 8723 regulations

- building regulations and local fire prevention
measures;

- accident prevention regulations in force;

- local Gas Board regulations;

- CEl provisions in force;

- Fire Brigade provisions.

INSTALLATION

Assembly, installation and maintenance must all
be done by contractors authorized by the local Gas
Board in accordance with the regulations in force.

Installation procedures
To level the appliance correctly, adjust the height of
the four adjustable feet.

Gas connection

The 3" or 1/2" G gas pipe union can either be
permanently fixed or detached by using a standard
adaptor. If aflexible tube is used, it must be made of
stainless steel and in conformity with regulations.
After completing the connection, check for leaks by
using a special leak-detector spray.

Exhaust system

The appliances must be positioned in locations
fitted with a system for discharging the products
of combustion in accordance with the installation
regulations. Our appliances are classified (see the
"TECHNICAL DATA" table) as:

“A1” gas appliances

They are not designed to be connected to a line for
the discharge of combustion products.

These appliances must discharge the combustion
products into the appropriate hoods, or similar
devices, connected to a flue of proven efficiency, or
they may be connected directly to an outdoor vent.
If such an arrangement is not possible, the unit may
be connected to an air exhaust system which leads
directly outdoors, having a capacity no lower than
required; see the “TECHNICAL DATA" table, plus the
air exchange necessary, in order to make operators
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comfortable.

ELECTRICAL CONNECTION

1) If it is not present, install a disconnector switch
near the equipment with a magneto-thermal
release and a locking differential.

2) Connect the switch disconnector to the terminal
block as given in the wiring diagrams.

3) The selected connection cable must have
characteristics not lower than the HO7RN-F with
a temperature of use of at least 80° C and it must
also have a section suitable for the appliance
(see TECHNICAL DATA table).

4) Pass the cable through the hole and tighten the
cable clamp, connect the conductors in their
corresponding position in the terminal board
and fix them. The yellow-green earth conductor
must be longer than the others, so that, in case
of breakage of the cable clamp, it detaches after
the voltage cables

Equipotential bonding

The appliance must be connected to an
equipotential system. The connecting terminal is
positioned near the power cable entry.

It is marked with the following symbol:

v

Connection to the water mains

Connect the water inlet pipe to the distribution
network, using a mechanical filter and a shut-off
valve.

Before connecting the filter, let a certain amount of
water flow out to purge the pipeline of any ferrous
waste.

If the inlet pressure exceeds 300 kPa, install a
pressure reducer.

Drain water
Connect the appliance’s drainpipe to the mains.

PUT INTO SERVICE

Before installation
Before installing the appliance, remove the
protective wrapping. Thoroughly clean the work-
surface and the outside of the appliance with
lukewarm water and detergent, using a soft cloth.
Dry with a clean rag.

Start-up

Before starting the appliance, make sure that its
specifications (category and type of gas used)
match those of the family and group of the gas

available locally.

If not, adapt the appliance to the gas family or
group required (see the paragraph titled “Running
the appliance on other types of gas”). Carry
out the start-up according to the Operating
Instructions.

Testing power rating

Use the nozzles for the rated output on the
appliances.

Capacity can be of two types:

- rated output, as given on the data plate;

- reduced.

Refer to the “BURNERS” table for these nozzles.

The gas supply pressure must be within the ranges
given in the “BURNERS” table.

The appliance will not work outside the specified
pressure thresholds.

If you wish to check the rated output further, you
may do so by using a gas meter according to the
“volumetric method".

However, it is normally enough to simply check
that the nozzles are functioning correctly.

Checking input pressure (Fig. 1)

The input pressure should be measured by using a
gauge (min. resolution 0.1 mbar).

Remove the screw (A) from the pressure socket and
connect the gauge; after measuring, retighten the
screw so that it’s absolutely airtight (A).
IMPORTANT: The pressure must be checked with all
gas equipment connected and operating.

Check the power according to the volumetric
method

Using a gas counter and a chronometer, you can
measure the gas consumption in a given unit of
time. This value will be compared to the value of E,
which is calculated as follows:

Burner power

~ Gas heating power

It's important that the power is measured when the
appliance is in a state of inertia.

Both rated and reduced powers, calculated at the
rated pressure value, are obtained by referring
to the "BURNERS" table. The value of gas heating
power can be requested from the local gas
company.

Checking the operation

Ensure that the type of used nozzles corresponds to
that shown in the “BURNERS" table. Check whether
the pressure reducer has a flow rate greater
than the sum of the consumption flow rate of all
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connected equipment. Check that the gas supply
pipes are adequate.

Checking the pilot light

When correctly adjusted, the pilot light will
completely surround the thermocouple; if it does
not, check to see if the used injector is suitable for
the type of gas.

Checking primary air (Fig. 2)

The regulation is made using the Venturi tube by
adjusting the “X” dimension given in the “BURNERS”
table and checking the appearance of the flame
which must be homogeneous, well ventilated and
not noisy.

Checking the functions

- Start the appliance;

- Check the gas pipes for leaks;

- Check the burner flame, even at the minimum
position.

Notes for the installer

- Explain and show how the appliance works to the
user according to the instructions, and hand him
the user’s manual.

- Remind the user that, in the event of any
structural alterations or modifications to the
room that houses the appliance, the appliance
functions must be rechecked.

CHECKING FOR GAS LEAKAGE

After the installation, make sure that there are no
gas leakages. Use some water with soap and brush
it on the joints and fittings; any small leakage will
be shown by means of soap bubbles.

Another way to check for a gas leakage is to make
sure that the meter, if any, over a period of about 10
minutes, does not signal any gas passage.

WARNING: never use an open flame to check for
gas leakages.

RUNNING THE APPLIANCE
ON OTHER TYPES OF GAS

The appliance is tested and set up for operations
with the type of gas given on the technical data
plate. If the gas for which the appliance is regulated
is different from that of the connection, it is
necessary to fit the appliance by carefully following
the instructions below:

Replacement of the burner nozzles
The nozzles are accessible by opening the cabinet

doors or by removing the control panel.

Remove the nozzles and replace them with suitable
ones according to the BURNERS table. Be careful to
keep and assemble the seal gasket, if any.

Regulation of PEL 21 minimum (Fig. 3)

Referring to the "BURNERS" table, adjust the

minimum gas flow adjustment screw (B) as follows:

- for LPG operations, tighten the minimum gas
flow adjustment screw up to the stop;

- for operations with natural gas:

1 Find the knob of the corresponding valve.

2 Ignite the burnerand bring it to the minimum
position.

3 Adjust the minimum flow rate by turning
the gas flow adjustment screw (B) (Fig. 3):
by unscrewing, the flow rate increases; by
screwing, the flow rate decreases.

4 Once the flame that is considered suitable
for the minimum function has been reached,
check that it corresponds to the minimum
flow rate indicated in the "TECHNICAL DATA"
table; the check must be made according to
the "volumetric method" already described
above, which is:

5 Read the gas meter and, at the same time,
restart the chronometer.

6 After a few minutes, i.e. 10 minutes, stop the
chronometer and read the counter.

7 Calculate the amount of gas which has
passed in 10 minutes (i.e. it’s the difference
between the two readings), for example 2nd
reading - 1st reading = 30 liters (0.03m?).

8 Now calculate the power at the minimum
position, applying the formula of the
volumetric method (see the previous
paragraph). Power (kW) = consumption
(m?/h) x the heating power of methane.

9 If the power is lower than the value given in
the table, unscrew the minimum screw again
and repeat the check.

10 If the power is higher than the value given
in the table, tighten the minimum gas flow
adjustment screw again and repeat the
check. (9.45 kW / h). P (kW) = 30 liters X 60/10
X 9.45 kW /h=1,700 kW.

Regulation of the pilot light (Fig. 4)

- The pilot light operates with nozzles and fixed
air. The only requested operation is to replace
the nozzles according to the gas type as follows:

- Loosen the nut, pressing the biconical coupling (N.
14); remove it (N. 15) and the pilot nozzle (N. 16).

- Replace the pilot nozzle with the correct nozzle;
refer to the “BURNERS” table.
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- After replacing the pilot nozzle, retighten the
nut, pressing the biconical coupling (N. 14) with
the relevant biconical coupling (N. 15).

Primary air control (fig. 2)

The adjustment is made by means of the Venturi
tube by adjusting the "X" dimension shown in the
"BURNERS" table and checking the appearance
of the flame which must be homogeneous, well
ventilated and not noisy.

Once the setting has been changed, indicate the
new type of gas on the plate.

APPLIANCE SAFETY SYSTEMS

Safety valve: a thermocouple valve stops the gas
flow from reaching the main burner in the event of
the pilot flame going out.

To restore the operation, repeat the operations
relevant to igniting the pilot device.

Safety thermostat: stops the gas flow in the event
of serious anomalies. It is reactivated manually
and, to restore it, it is necessary to unscrew the nut
(A) (fig. 5). If the safety thermostat starts up, call
Technical Support.

OPERATING INSTRUCTIONS

We recommend that the user checks that the
installation is performed properly.

The Manufacturer is not responsible for
damage due to an incorrect installation, poor
maintenance or incorrect use or for changes of
the combustion system.

- The appliance is for industrial use and must be
used by trained personnel.

- This appliance must be used for the purposes it is
designed for. Every other use is incorrect.

- Do not use these appliances as fryers because
the oil temperature cannot be controlled and it
would overcome 230 °C with the risk of the oil
catching on fire.

- Do not use the appliance when the tank is empty.

- Do not modify the combustion aeration system.

- Before running the unit, READ THE INSTRUCTIONS
OF THIS MANUAL CAREFULLY, paying particular
attention to the regulations relevant to safety
devices.

- Always close the gas cocks after use and especially
during maintenance and any repair operations.

- Follow the cooking provisions carefully, at least
for the first period of use, until practice and
experience allow you to choose the cooking time

and temperature.

- When running the appliance for the first time,
properly clean the tanks and the drilled boards
with warm water and detergent to eliminate the
film of protective oil that covers the tanks.

LOADING THE TANK

Make sure that the draining tap is closed. Use the
handle of the loading tap, if any, which is positioned
on the left of the appliance’s front panel.

DRAINING THE TANK

Drain the tank by rotating the draining tap knob
placed inside the cabinet under the combustion
chamber. In a few models, the draining tap is
positioned on the front panel.

IGNITION

Ignition of the pilot burner

Push in and rotate the tap knob counterclockwise
over to the pilot position ((b), await the neces-
sary time for the air to exit the pipes (only the first
time) and them press the piezoelectric button (%)
several times. For the SG7CP40M model, keep the
ignition button pressed. Through the proper hole
on the front of the combustion camera, make sure
that the pilot flame is ignited. When the flame is
switched on, keep the knob pressed for a few sec-
onds and then release it. If the flame switches off,
repeat the operation.

NOTE

Inthe event of a failure that causes the lack of the spark,
the ignition can be performed manually.

Keep the knob pressed in the position (()) and bring a
small flame to the pilot burner by introducing it through
the inspection hole of the combustion chamber.

Pilot burner ignition

After switching on the pilot burner flame, turn the
knob of the tap to the maximum power position (O).
The gas will reach the main burner, which will ig-
nite. To reduce the power of the burner, turn the
knob to the minimum position ().

TURNING OFF

To turn off the main burner, rotate the tap knob
clockwise until reaching the position ®).

To turn off the appliance completely, rotate the tap
knob clockwise up to the position (@).

WARNING AND ADVICE
- While cooking with the pasta cooker, keep the
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water loading tap a little open to allow for the
elimination of starch through the overflow hole
and to keep the right level of water in the tank.
NEVER SWITCH ON THE UNIT BEFORE LOADING
THE TANK WITH WATER.

During use, the sides of the appliances may reach
high temperatures. Be careful. There is, however,
an adhesive sticker on both sides to remind
the user that the sides may be hot during the

operation:

WARNING: DO NOT COVER THE AERATION SLOTS
PLACED ON THE BOTTOMS OF THE PASTA COOKER

RECOMMENDATIONS AND PRECAUTIONS FOR
THE USE OF THE PASTA COOKER BASKETS

The pasta cooker’s baskets are made of austenitic

stainless steel; this material is the most suitable

for the construction of the baskets but, in some

conditions, it may be affected by corrosion caused

by chloride ions (sodium chloride that is cooking

salt) that are normally present in water where the

baskets are immersed.

Therefore, it is essential to follow a few easy

precautions to avoid this problem.

1) Never let the baskets dry without having first
rinsed them with lukewarm water.

2) After each use, properly rinse the baskets with
lukewarm water or suitable products.

3) Never pour salt directly inside the baskets.

4) Do not use abrasive products or accessories.

WARNING: while washing the baskets, pay
attention to the areas where there are some gaps
(i.e. welding, area attaching to the supporting
structure, etc.) because, in these areas, salt water
can stagnate and later cause corrosion.

To clean the steel parts, refer to the paragraph
titled “CARE OF THE APPLIANCE".

MAINTENANCE

The construction of the appliances is carried out in
away that allows for a few maintenance operations.
Because of this, we recommend that the user signs
a service contract to have the equipment checked
at least once a year by specialized personnel.

REPLACING THE COMPONENTS (SPARE PARTS)
USE ONLY ORIGINAL SPARE PARTS SUPPLIED

BY THE MANUFACTURER. The parts must be re-
placed by authorized personnel only!

For a few models, it is sufficient to remove the pan-
el by unscrewing the screws in view on the lower
edge or in the front to have access to the parts to
be replaced; for the other models, it is sufficient to
open the lower door.

ATTENTION: empty the tank before removing
the panel and replace the components.

- Valved tap: all fittings are on view. Use suitable
wrenches to unscrew the gas inlet and outlet fit-
tings, pilot nozzle and thermocouple. Replace the
tap with a new one and reconnect the pilot noz-
zle and the thermocouple.

- Burner: to replace the burner, unscrew the nut,

pressing the biconical coupling from the nozzle

holder fitting, unscrew the two screws that fix the
burner to the combustion chamber and extract
the burner. Remove from the burner bracket from
the nozzle holder fitting by unscrewing the fixing
nut and assemble it in the new burner. Repeat all
operations in reverse and reassemble everything.

Thermocouple: loosen the nut that fixes the

thermocouple to the pilot burner and extract

the thermocouple from its seat. Unscrew the nut
fixing the thermocouple to the tap. Replace the
thermocouple and reassemble everything.

Plug: remove the cable and unscrew the fixing

nut. Assemble the new plug, paying attention not

to tighten the nut too much because the insulat-
ing ceramic might be damaged.

Flexible water supplying pipe: in the event of

a replacement, make sure that the pipe does not

lay on the combustion chamber.

APPLIANCE CARE
ATTENTION!
- Allow the appliance to cool down before
cleaning

- Turn off the disconnecting switch in the event
the appliance is supplied by electricity.

Giving the appliance a thorough cleaning every
day will keep it in perfect working order and make
it last longer. All steel parts should be cleaned with
a dish detergent diluted in very hot water, using a
soft rag; to remove stubborn dirt, use ethyl alco-
hol, varnish remover or another non halogen sol-
vent; do not use abrasive powder or corroding
detergents, such as hydrochloric/muriatic or
sulfuric acid. The use of acids can compromise
the functionality and safety of the appliance. Do
not use brushes, steel wool or abrasive pads made
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with other metals or alloys that might leave traces
of rust.

For the same reason, try to avoid touching the ap-
pliance with anything made of iron. Do not use
steel wool pads or stainless steel brushes as they
could cause rust and may cause damage through
scratches. If the appliance is extremely dirty, do not
use emery or sandpaper.

As an alternative, we recommend using a synthetic
sponge (for example, the Scotch Brite sponge).

Do not use substances used to clean silver and pay
attention to hydrochloric or sulfuric acid that might
have been used to clean the floor. Never clean the
appliance with jets of water. After cleaning, prop-
erly rinse the appliance with clean water and use a
rag to dry it carefully.

WARRANTY CERTIFICATE

COMPANY NAME:

ADDRESS:

POSTAL CODE : TOWN:

PROVINCE: INSTALLATION DATE:
MODEL.
PART NUMBER:

ATTENTION!

The manufacturer declines all responsibility for any inaccuracies in this handbook due to typing or printing errors.

The manufacturer reserves the right to make any changes that may be required without altering the basic features of the
product. The manufacturer declines all responsibility in the event that the instructions given in this handbook are not fully
observed. The manufacturer declines all responsibility for any direct or indirect damage caused by incorrect installation,
tampering, poor maintenance and negligent use.
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CUISEUR A PATES A GAZ SERIE PLUS 600

. s Dim.: (LxPxH
G6CP6 Cuiseur a pates a gaz sur meuble mm 600x600x900 (1020)

CUISEUR A PATES A GAZ SERIE MACROS 700

- ~ - 3

Appareil type

Description

Dim.: (LxPxH)
Piano di lavoro (h totale)

CPG40E
CPG8OE

Cuiseur a pates a gaz sur meuble
Cuiseur a pates a gaz sur meuble - 2 cuves

mm 400x714x900 (1040)
mm 800x714x900 (1040)

CUISEUR A PATES A GAZ SERIE MAXIMA 900

Appareil type

Description

Dim.: (LxPxH)
Piano di lavoro (h totale)

G9CP40
G9CP80

Cuiseur a pates a gaz sur meuble
Cuiseur a pates a gaz sur meuble - 2 cuves

mm 400x900x900 (1065)
mm 800x900x900 (1065)

CUISEUR A PATES A GAZ SERIE S700

Dim.: (LxPxH)

Appareil type Description Piano di lavoro (h totale)
SG7CP40M Cuiseur a pates a gaz sur meuble mm 400x730x900 (1090)
CUISEUR A PATES A GAZ SERIE S900

. L. Dim.: (LxPxH
Appareil type Description Piano dlinI‘av(cor):) z(h 2otale)
SGICP40 Cuiseur a pates a gaz sur meuble mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Cuiseur a pates a gaz sur meuble - 2 cuves mm 800x900x900 (1060)
CUISEUR A PATES A GAZ SERIE LX900 TOP

. s Dim.: (LxPxH
Appareil type Description Piano dlinI‘av(o:; z(h gotale)
LXG9CP40 Cuiseur a pates a gaz suspendu mm 400x900x580 (740)
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Les appareils sont conformes aux directives européennes :
Rég. 1935/2004/CE Réglement concernant les matériaux et objets destinés a entrer en contact avec des denrées

alimentaires

Reg.2016/426/UE Réglement appareils a Gaz

2014/35/UE Basse tension

2014/30/UE EMC (Compatibilité électromagnétique)

2011/65/UE Limitation de ['utilisation de substances dangereuses dans les équipements électriques et
électroniques

EN 203-1 Regles générales de sécurité des appareils a8 GAZ domestiques et similaires

EN 203-2-11 Régles particuliéres pour les CUISEURS A PATES & gaz pour cuisson polyvalente & usage collectif.

EN 55014 Norme de compatibilité électromagnétique

EN 60335-1 Exigences générales de sécurité des appareils électrodomestiques et analogues

EN 60335-2-102  Regles particuliéres de sécurité des appareils a gaz avec des raccordements électriques.

EN 61000 Norme de compatibilité électromagnétique (CEM)

Caractéristiques des appareils
La plaquette du matricule est positionnée sur la face avant de I'appareil et elle contient toutes les données nécessaires
au branchement.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD.: .......... W Serial: .......... -
kW: ... TYPE: A1 Hz: 50/60
[T— =
s [ CE T
0051-...., w—
Made in Italy

INFORMATION POUR LES UTILISATEURS D’EQUIPEMENTS PROFESSIONNELS

Au sens de I'art. 24 du décret législatif n° 49 du 14 mars 2014

« Mise en ceuvre de la Directive 2012/19/UE sur les déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE) ».
Le symbole de la poubelle sur roues barrée d’une croix apposée sur '€quipement ou sur son emballage indique que le produit, a
la fin de sa vie utile, doit étre collecté séparément des autres déchets pour qu'il puisse étre traité et recyclé de maniére appropriée.
En particulier, la collecte séparée de cet équipement professionnel arrivé en fin de vie est organisée et gérée :
a) directement par l'utilisateur, dans le cas ou I'équipement a été mis sur le marché dans le cadre de I'ancienne réglementation
DEEE et I'utilisateur décide lui-méme de s'en défaire sans le remplacer par un autre équipement neuf équivalent destiné aux
mémes fonctions ;
par le fabricant, a savoir I'entité qui a introduit et commercialisé la premiére dans un Pays de I'Union Européenne ou qui revend
dans un Pays de I'Union Européenne sous sa marque I'équipement neuf qui a remplacé le précédent, dans le cas ou, en méme
temps que la décision de se défaire de I'équipement en fin de vie qui a été mis sur le marché dans le cadre de l'ancienne
réglementation DEEE, I'utilisateur effectue I'achat d'un produit de type équivalent destiné aux mémes fonctions. Dans ce
dernier cas, 'utilisateur peut demander au fabricant la reprise de cet équipement au plus tard dans les 15 jours qui suivent la
livraison dudit équipement neuf ;
par le fabricant, a savoir I'entité qui a introduit et commercialisé la premiére dans un Pays de I'Union Européenne ou qui revend
dans un Pays de I'Union Européenne sous sa marque l'équipement, dans le cas ou I'équipement a été mis sur le marché dans
le cadre de la nouvelle réglementation DEEE.

b)

o

La collecte séparée appropriée pour I'envoi successif de I'équipement hors service au recyclage, au traitement et a Iélimination
compatible avec I'environnement contribue a éviter les effets négatifs possibles sur I'environnement et sur la santé et favorise la
réutilisation et/ou le recyclage des matériaux dont '€quipement est composé.

L'élimination illégale du produit de la part de la part de I'utilisateur entraine I'application des sanctions visées par la
gl ation en v'a

9
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INSTRUCTIONS SPECIFIQUES

ATTENTION!

Les figures indiquées dans ce chapitre se trouvent sur les premiéres pages de ce mode d'emploi.

DESCRIPTION DE L'APPAREIL

Structure robuste en acier, avec 4 pieds d’appui
réglables en hauteur. Carrosserie externe en
acier au chrome nickel 18/10. Le chauffage est
effectué par le biais de braleurs de forme tubulaire,
résistants aux sollicitations d'origine thermique ou
mécanique.

Equipement idéal pour la cuisson des pates, du
riz, des légumes et des ceufs grace a I'ébullition
rapide de l'eau. Le dispositif de chargement
de l'eau, positionné sur la partie avant du plan,
facilite la régulation du débit d'eau et garantit le
nettoyage dans la cuve, en simplifiant I'évacuation
de l'amidon et des résidus. La cuve moulée en
acier AISI 316, caractérisée par de grands bords
arrondis, est équipée d'un faux fond pour soutenir
les paniers volumineux. Le plateau égouttoir assure
une grande et confortable surface d'appui.

MISE EN PLACE

Lieu d'installation

Il est conseillé de placer I'appareil dans un endroit
bien ventilé, éventuellement sous une hotte
aspirante. Il est possible de monter I'appareil
individuellement ou de le placer a coté d'autres
équipements. Dans tous les cas, une distance
minimale de 100 mm pour les panneaux latéraux
et de 100 mm pour l'arriere doit étre maintenue.
Les murs adjacents a l'appareil ( murs,
décorations, meubles de cuisine, finitions
décoratives, etc ) doivent étre constitués d’un
matériau incombustible.

Placer les appareils sur une table ou une étagere
en matériau ininflammable. Avant d'effectuer le
raccordement, il est nécessaire de vérifier sur la
plaque technique de l'appareil s'il est installé et
adapté au type de gaz disponible. Si I'appareil
fonctionne avec un type de gaz différent, voir le
paragraphe «Fonctionnement avec d'autres types
de gaz».

Dispositions de la loi,

techniques et directives

En prévision du montage, respecter les dispositions

suivantes:

- normes UNI CIG 8723

- les réglementations sur les batiments et les
dispositions locales anti-incendie ;

- les normes anti-accidents en vigueur ;

- les dispositions de I'Organisme de Distribution
du Gaz;

- les dispositions CEl en vigueur ;

- les dispositions des pompiers.

réglementations

INSTALLATION

Le montage, linstallation et la maintenance
doivent étre effectués par des entreprises
autorisées par 'Organisme de Distribution du Gaz
local conformément aux normes en vigueur.

Procédures d’installation

Pour une mise a niveau correcte de l'appareil,
intervenir sur les pieds d‘appui réglables en
hauteur.

Branchement du gaz

Le raccordement de 'embout de 34" G ou 2" G prévu
sur I'appareil peut étre fixe ou bien démontable
moyennant un robinet conforme a la norme. En
cas d'utilisation de conduites flexibles, celles-ci
devront étre en acier inoxydable et conformes a la
norme. Une fois le raccordement terminé, vérifier
son étanchéité en utilisant un vaporisateur de
détection des fuites prévu a cet effet.

Evacuation des produits de combustion

Les appareils doivent étre placés dans des locaux
adaptés a I'évacuation des produits de combustion
conformément aux normes d'installation.

Les appareils sont considérés ( voir le tableau
«DONNEES TECHNIQUES» ) comme :

Appareils a gaz du type «A1»
lls ne sont pas prévus pour étre raccordés a un
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conduit d'évacuation des produits de combustion.
Ces appareils doivent évacuer les produits de la
combustion dans des hottes ou des dispositifs
similaires, raccordés a une cheminée ayant une
efficacité certaine ou bien directement a I'extérieur.
A défaut, il est permis d'utiliser un aspirateur a air
raccordé directement a l'extérieur, d'une puissance
non inférieure a celle qui est requise, voir le tableau
«DONNEESTECHNIQUES», a laquelle ajouter I'échange
d'air nécessaire au bien-étre des opérateurs.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

1) Installer, s'il n'est pas présent, un sectionneur a
proximité de I'équipement avec un déclencheur
magnéto-thermique et un blocage du
différentiel.

2) Connecter l'interrupteur-sectionneur au bornier
comme indiqué sur les schémas de cablage.

3) Le cable de raccordement sélectionné doit avoir
des caractéristiques non inférieures au type
HO7RN-F avec une température d'utilisation d'au
moins 80 °C et avoir une section adéquate pour
I'appareil ( voir le tableau DONNEES TECHNIQUES ).

4) Faire passer le cable a travers le presse-étoupe
et serrer la butée de cable, connecter les
conducteurs dans la position correspondante
dans le bornier et les fixer. Le conducteur de terre
jaune-vert doit étre plus long que les autres, de
sorte qu'en cas de rupture du serre-cable, il se
déconnecte aprés les cables de tension.

Equipotentiel

L'appareil doit étre branché a un systeme
équipotentiel. La borne prévue est positionnée
pres de l'entrée du cable d‘alimentation. Elle

comporte l'étiquette :

Raccordement au réseau d'eau

Connecter le tuyau d'arrivée d'eau au réseau de
distribution a l'aide d'un filtre mécanique et d'un
robinet d'interception. Avant de connecter le filtre,
laisser s'écouler une certaine quantité d'eau pour
purger la canalisation de tout déchet ferreux.

Si la pression d'entrée dépasse 300 kPa, installer un
réducteur de pression.

Drainer I'eau
Connecter le tuyau de vidange de I'équipement au
réseau.

MISE EN SERVICE

Opérations préliminaires a la mise en service

Avant la mise en service, il est conseillé d’enlever
le revétement adhésif de protection. Ensuite,
nettoyer soigneusement la surface de travail et les
parties externes avec de l'eau tiéde et du produit
nettoyant en utilisant un chiffon humidifié, puis
essuyer avec un chiffon propre.

Mise en fonctionnement

Avant la mise en fonctionnement, il est
recommandé de vérifier que les caractéristiques
de l'appareil ( catégorie et type de gaz employé
) correspondent a la famille et au groupe de
gaz disponibles sur place. Dans le cas contraire,
effectuer le passage a la famille de gaz requise ou
bien I'adaptation au groupe de gaz requis ( voir
le paragraphe «Fonctionnement avec d’autres
types de gaz» ). Pour la mise en service, suivre les
instructions d’emploi.

Vérification de la puissance

Utiliser les buses destinées a la puissance nominale
se trouvant sur l'appareil.

La puissance peut étre de deux types :

- nominale, indiquée sur la plaque des
caractéristiques de I'appareil ;

- réduite.

Les buses sont mentionnées dans le tableau

«BRULEURS».

La pression d‘alimentation du gaz doit étre
comprise dans les plages indiquées dans le tableau
Braleurs.

En-dehors des valeurs de pression citées, il n'est pas
possible de faire fonctionner les appareils.

Si l'on désire un controle supplémentaire de
la puissance, il est possible de leffectuer au
moyen d'un compteur en utilisant la «méthode
volumétrique».

En général, il suffit toutefois de vérifier que les
buses fonctionnent correctement.

Controle de la pression d’entrée ( Fig.1)

La pression d'entrée doit étre mesurée a |'aide d'un
manometre ( précision min. 0,1 mbar ). Enlever
la vis ( A') de la prise de pression et raccorder le
manometre : apres avoir pris la mesure, revisser
hermétiquement la vis (A).

IMPORTANT : Le contréle de la pression doit étre
effectué une fois que tous les équipements a gaz
sont raccordés et fonctionnent.

Controle de la puissance selon la méthode
volumétrique

A l'aide d'un compteur & gaz et d'un chronomeétre,
il est possible de mesurer la consommation de gaz
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dans l'unité de temps. Cette valeur sera comparée
avec la valeur E ainsi calculée

Puissance du braleur
Pouvoir calorifique du gaz

Il est important que la mesure de la puissance soit
effectuée lorsque I'appareil est en inertie.

Les puissances du brileur, nominale et réduite,
calculées selon la valeur de pression nominale,
s'obtiennent en consultant le tableau “BRULEURS".
La valeur du pouvoir calorifique du gaz peut étre
requise a I'organisme de distribution du gaz local.

Contréle du fonctionnement

Vérifier que le type de buses utilisées correspond a
celles qui sont prévues dans le tableau «<BRULEURS».
Controler que le réducteur de pression utilisé
a un débit supérieur a la somme des débits de
consommation de tous les équipements raccordés.
Controler que les tuyaux d'adduction du gaz sont
adéquats.

Controéle de la flamme pilote

Pour un réglage correct, la flamme doit entourer
complétement le thermocouple ; dans le cas
contraire, contrbler que la buse est correcte par
rapport au type de gaz.

Réglage de I'air primaire ( Fig. 2)

Le réglage est effectué par le biais du tube Venturi
en réglant le niveau «X» indiqué dans le tableau
«BRULEURS» et en vérifiant I'aspect de la flamme
qui doit étre homogéne, bien aérée et non
bruyante.

Controle des fonctions

- Mettre I'appareil en service.

- Vérifier 'étanchéité des tuyaux du gaz.

- Controler la flamme du brdleur,
minimum.

méme au

Recommandations pour l'installateur

- Expliqguer et montrer a [l'utilisateur le
fonctionnement et ['utilisation de I'appareil
selon les instructions et lui remettre la notice
d'instructions.

- Informer l'opérateur que tous les travaux de
restructuration ou de modification du batiment
susceptibles dendommager I'alimentation d'air
pour la combustion entrainent une nouvelle
vérification des fonctions de I'appareil.

CONTROLE DES FUITES DE GAZ

Aprés avoir effectué les opérations d'installation,

il est nécessaire de vérifier qu'il n'y a pas de fuites
de gaz, en badigeonnant les joints et les raccords
avec de I'esau savonneuse ; méme une perte
minimum sera indiquée par la présence de bulles
de mousse.

Pour détecter les éventuelles fuites de gaz, il est
également possible de vérifier que le compteur,
s'il est présent, ne signale aucun passage de gaz
pendant environ 10 minutes.

ATTENTION : ne jamais utiliser de flammes
libres pour rechercher les fuites de gaz.

FONCTIONNEMENT AVEC D'AUTRES TYPES
DE GAZ

L'appareil est testé et concu pour fonctionner
avec le type de gaz indiqué sur la plaquette
des caractéristiques techniques. Si le gaz pour
lequel l'appareil est réglé est différent du gaz
de branchement, effectuer une transformation
sur l'appareil en suivant attentivement les
avertissements ci-dessous :

Remplacement de la buse du brileur

Les buses sont accessibles en ouvrant les portes
de l'armoire ou en démontant le tableau de
commandes.

Les dévisser et les remplacer par les buses adaptées
conformément au tableau braleurs. Veiller a
récupérer et a remonter la garniture d'étanchéité si
elle est présente.

Réglage du ralenti PEL 21 ( Fig.3)

En se référant au tableau «BRULEURS», régler la vis
du ralenti (B) comme suit :

- pour le fonctionnement au gaz liquide, serrer la
vis du ralenti jusqu’a la butée ;

- pour le fonctionnement au gaz naturel :

1 Localiser le bouton du robinet correspondant.

2 Allumer le brileur et 'amener en position de
ralenti.

3 Ajuster le débit minimum en tournant la vis (
B) (Fig. 3); en la dévissant le débit augmente
et en la vissant le débit diminue.

4 Une fois la flamme réglée au ralenti, vérifier
qu'elle correspond au débit au ralenti indiqué
dans le tableau «kDONNEES TECHNIQUES» ; le
contréle doit étre effectué selon la «<méthode
volumétrique» déja décrite ci-dessus, a savoir:

5 Lire le compteur de gaz et en méme temps
redémarrer le chronométre.

6 Aprés un temps suffisamment long, par
exemple 10 minutes, arréter le chronométre
et relever la nouvelle lecture du compteur.

7 Calculer la quantité de gaz qui s'est écoulée
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en 10 minutes ( différence entre les deux
lectures ), par ex. 2eme lecture - 1ére lecture
=30 litres (0,03 m?).

8 Calculer maintenant la puissance au ralenti
en appliquant la formule de la méthode
volumétrique ( paragraphe précédent ).
Puissance ( kW ) = consommation ( m*/h )
pour la puissance de chauffage du méthane

9 Si la puissance est inférieure a la valeur
indiquée dans le tableau, dévisser a nouveau
la vis du ralenti et vérifier a nouveau.

10Si la puissance est supérieure a la valeur du
tableau, revisser la vis du ralenti et vérifier a
nouveau. (9,45 kW / h). P (kW ) = 30 litres x
60/10x 9,45 kW / h = 1700 kW.

Réglage de la flamme pilote ( Fig. 4)

La flamme pilote est a buses et a air fixe. La seule

opération nécessaire est le remplacement des

buses selon le type de gaz en suivant les instruc-

tions suivantes :

- Dévisser I'écrou presse-bicone (n° 14) et enlever
le bicdne (n° 15) et la buse pilote (n° 16).

- Remplacer la buse pilote par la buse appropriée
d’aprés le tableau «<BRULEURS».

- Aprés avoir remplacé la buse pilote, revisser
I'écrou presse-bicone ( n°14 ) et le bicone
correspondant (n°15).

Réglage de I'air primaire ( Fig. 2)

Le réglage est effectué par le biais du tube Venturi
en réglant le niveau «X» indiqué dans le tableau
«BRULEURS» et en vérifiant 'aspect de la flamme qui
doit étre homogeéne, bien aérée et non bruyante.

Une fois la prédisposition modifiée, indiquer le
nouveau type de gaz sur la plaquette.

DISPOSITIFS DE SECURITE

Soupape de sécurité une soupape avec
thermocouple permet d'interrompre le débit
de gaz au brlleur principal si la flamme pilote
s'éteint. Pour rétablir le fonctionnement, répéter
les opérations relatives a l'allumage du dispositif
pilote.

Thermostat de sécurité : il est activé lorsque le
débit de gaz est fermé en cas de pannes graves.
Il fonctionne par redémarrage manuel et pour le
rétablir, il est nécessaire de dévisser I'écrou (A) (Fig.
5). Si le thermostat s'active, contacter I'assistance.

INSTRUCTIONS D’EMPLOI

L'utilisateur doit vérifier que I'appareil a été installé

correctement.

Le Fabricant n'est pas responsable des dommages
provoqués par une installation incorrecte, une
mauvaise maintenance ou une utilisation inexpé-
rimentée ou par des modifications du systéme de
combustion.

- L'appareil est congu pour l'utilisation industrielle
et il doit étre utilisé par du personnel formé.

- Cet appareil devra étre destiné a l'utilisation
pour laquelle il est congu. Toute autre utilisation
doit étre considérée comme inadaptée.

- Ne pas utiliser d'appareils tels que les friteuses
car la température de I'huile ne serait pas con-
trélable et elle dépasserait 230 °C, entrainant un
danger d'incendie de I'huile

- Ne pas utiliser 'appareil avec la cuve vide.

- Il n'est pas admis de modifier la capacité d'aéra-
tion destinée a la combustion.

- Avant de mettre l'appareil en service,
LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS
CONTENUES DANS CETTE NOTICE, en particulier
les normes concernant les dispositifs de sécurité.

- Toujours fermer les robinets d'alimentation du
gaz a la fin de I'utilisation surtout pendant les
opérations de maintenance et de réparation.

- Suivre attentivement les normes de cuisson, au
moins pendant la premiere période d'utilisa-
tion, jusqu'a ce que la pratique et I'expérience
vous permettent de choisir personnellement les
temps et les températures.

- Ala premiére mise en service, effectuer le lavage
soigné des cuves et des faux fonds avec de l'eau
tiede et du produit nettoyant pour éliminer la
couche d’huile de protection qui les recouvre.

CHARGEMENT DE LA CUVE

Vérifier que le robinet d'évacuation est fermé. Si
elle est présente, intervenir sur la poignée du ro-
binet de chargement positionnée a gauche sur le
tableau de bord de I'appareil.

EVACUATION DE LA CUVE

L'évacuation est effectuée en intervenant sur la poi-
gnée du robinet d'évacuation placée a l'intérieur
de I'armoire au-dessous de la chambre de combus-
tion. Dans certains modéles, le robinet d'évacua-
tion est placé sur le tableau de bord.

ALLUMAGE

Allumage du braleur pilote

Pousser et tourner la poignée du robinet dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a
la position pilote ( (Y) ), attendre le temps néces-
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saire pour faire sortir I'air des tuyaux (seulement
la premiere fois), puis appuyer plusieurs fois sur la
touche du piézoélectrique (£ ). Pour le modéle SG-
7CP40M, appuyer longuement sur la touche d'allu-
mage. Vérifier par l'orifice spécifique sur le panneau
avant de la chambre de combustion I'allumage
correct de la flamme pilote. Lorsque la flamme est
allumée, appuyer sur la poignée pendant quelques
secondes, puis la relacher. Si la flamme s'éteint, ré-
péter l'opération.

NOTE

Si a cause d'une avarie quelconque, Iétincelle ne
jaillit plus, il est possible deffectuer Il'allumage
manuellement.

En laissant la poignée sur la position (), rapprocher
une flamme du brdleur pilote en lintroduisant a
travers l'orifice de la chambre de combustion.

Allumage du briileur principal

Aprés avoir allumé la flamme du brileur pilote,
tourner la poignée du robinet dans la position
de puissance maximum ( Q ). Le gaz arrivera au
braleur principal qui s'allumera. Pour réduire la
puissance du brdleur, tourner la poignée vers la
position de minimum ().

EXTINCTION

Pour éteindre le braleur principal, tourner la poi-
gnée du robinet dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu’a la position ((®).

Pour éteindre complétement I'appareil, tourner la
poignée du robinet dans le sens inverse des aiguil-
les d’'une montre jusqu'a la position (@).

AVERTISSEMENTS ET SUGGESTIONS

Pendant la cuisson avec le cuiseur a pates, laisser
légerement ouvert le robinet de chargement de
I'eau pour permettre I'élimination des amides en
excés a travers le trou de trop plein et maintenir le
niveau correct d’eau dans la cuve.

NE JAMAIS ALLUMER LAPPAREIL AVANT LE
CHARGEMENT DE LA CUVE D'EAU.

Pendant I'utilisation, les panneaux latéraux des
appareils peuvent atteindre des températures éle-
vées. Faire attention. Une étiquette adhésive de
signalisation de la surface chaude est présente sur
les deux panneaux latéraux :

A\

ATTENTION : NE PAS OBSTRUER LES FENTES
D'AERATION PLACEES SUR LES FONDS DES
CUISEURS A PATES.

CONSEILS ET PRECAUTIONS D’EMPLOI DES
PANIERS DES CUISEURS A PATES

Les paniers des cuiseurs a pates sont en Acier
Inoxydable austénitique. Ce matériel est le plus
adapté pour ce type d'application, mais, dans cer-
taines conditions, il est sensible a la corrosion pro-
voquée par les ions chlorure qui sont normalement
présents dans l'eau ou les paniers sont immergés (
chlorure de sodium = sel de cuisine ).

Il est donc indispensable de suivre les précau-
tions ci-aprés pour assurer |'utilisation correcte des
paniers :

1) Ne jamais laisser les paniers sécher aprées I'uti-
lisation sans les avoir rincés soigneusement a
I'eau tiede.

2) Apres chaque utilisation, rincer soigneusement
les paniers a l'eau tiéde ou avec des produits
adaptés.

3) Ne pas jeter le sel directement a l'intérieur des
paniers.

4) Ne pas utiliser de produits ou d’accessoires abra-
sifs.

Avertissement : pendant le lavage, faire attention
en particulier aux zones avec des interstices ( sou-
dures, fixation du filet a la structure portante, etc.)
étant donné que la solution saline pourrait stagner
dans ces zones et provoquer des corrosions.

Pour le nettoyage des parties en acier, toujours
se rapporter au paragraphe «ENTRETIEN DE
LAPPAREIL».

MAINTENANCE

Les appareils sont construits de fagcon a ne néces-
siter que quelques opérations de maintenance.
Nous conseillons toutefois a I'utilisateur de signer
un contrat d‘assistance pour faire contréler les
appareils au moins une fois par an par du person-
nel spécialisé.

REMPLACEMENT DES COMPOSANTS
(PIECES DE RECHANGE)

N'UTILISER QUE DES PIECES DE RECHANGE
D'ORIGINE FOURNIES PAR LE FABRICANT. Le
remplacement des piéces ne doit étre effectué
que par du personnel autorisé !

Pour certains modeles, il suffit d'enlever le tableau
de bord en dévissant les vis a vue positionnées sur
le bord inférieur ou sur la face avant pour accéder
aux parties a remplacer ; pour d'autres modéles il
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suffit d'ouvrir la porte inférieure.

ATTENTION : vidanger la cuve avant d’enlever
le tableau de bord et avant de remplacer les
composants.

- Robinet a soupape : tous les raccords sont a
vue. Par le biais de clés adaptées, dévisser les
raccords d'entrée du gaz, de sortie du gaz, du
pilote et du thermocouple. Remplacer le robinet
et rebrancher le pilote et le thermocouple.

- Brdleur : pour remplacer le brileur, dévisser
I'écrou presse-bicone du raccord porte-buse,
dévisser les deux vis qui fixent le brlleur a la
chambre de combustion et l'extraire de son
siege. Enlever le raccord porte-buse de la bride
du braleur en dévissant I'écrou de fixation et le
monter sur le nouveau braleur. Pour le remon-
tage, répéter toutes les opérations dans le sens
inverse.

- Thermocouple : desserrer I'écrou du thermo-
couple au bruleur pilote et enlever le thermo-
couple de son siége. Dévisser I'écrou de fixation
du thermocouple au robinet. Remplacer le ther-
mocouple et remonter I'ensemble.

- Bougie : enlever le céble d’alimentation et
dévisser I'écrou de fixation. Monter la bougie en
veillant a ne pas trop fixer I'écrou pour ne pas
endommager la céramique d'isolation

- Tuyau flexible d’alimentation eau : en cas de
remplacement du tuyau, vérifier qu'il ne repose
pas sur la chambre de combustion.

ENTRETIEN DE LAPPAREIL

ATTENTION!

- Ne jamais nettoyer I'appareil avant qu'il ait
refroidi.

- En cas d’appareils a alimentation électrique,
intervenir sur I'interrupteur sectionneur pour
couper I'alimentation électrique.

Le nettoyage quotidien soigné de Iappareil,
effectué aprés avoir désactivé I'appareil, garantit
son fonctionnement parfait et sa longue durée de
vie.

Les surfaces en acier doivent étre nettoyées avec
du liquide vaisselle dilué dans de l'eau trés chaude
en utilisant un chiffon doux ; pour la saleté plus
résistante, utiliser de I'alcool éthylique, de I'acétone
ou un autre solvant non halogéné ; ne pas utiliser
de produits nettoyants en poudre abrasifs
ou de substances corrosives telles que l'acide
chlorhydrique / muriatique ou sulfurique.
L'utilisation d’acides peut compromettre la
fonctionnalité et la sécurité de I'appareil.

Ne pas utiliser de brosses, de pailles de fer ou de

disques abrasifs en d'autres métaux ou alliages
qui pourraient laisser des traces de rouille par
contamination.

Pour cette méme raison, éviter le contact avec des
objets en fer. Attention aux pailles de fer ou aux
brosses en acier inoxydable qui, méme si elles ne
contaminent pas les surfaces, peuvent provoquer
des rayures dangereuses. Si la saleté est trés
importante, ne jamais utiliser de papier de verre ou
émeri ; nous conseillons au contraire d'utiliser une
éponge synthétique (par exemple Scotchbrite).
Eviter aussi d'utiliser des substances pour nettoyer
I'argent et faire attention aux vapeurs d‘acide
chlorhydrique ou sulfurique provenant par
exemple du lavage des planchers.

Ne par diriger de jets d'eau directs sur
I'appareil pour ne pas 'endommager. Apres le
nettoyage, rincer avec de l'eau propre et essuyer
soigneusement avec un chiffon.



CERTIFICAT DE GARANTIE

SOCIETE:

ADRESSE:

CODE POSTAL : VILLE:

PROVINCE: DATE D'INSTALLATION :
MODELE
MATRICULE

AVERTISSEMENTS

Le fabricant décline toute responsabilité en cas d'imprécisions éventuelles contenues dans ce mode d’emploi, dues a des
erreurs de transcription et/ou d'impression et il se réserve le droit d'apporter au produit toutes les modifications qu'il
juge utiles ou nécessaires, sans compromettre ses caractéristiques essentielles. Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de non-respect des normes contenues dans ce mode d'emploi. Le fabricant décline toute responsabilité en cas de
dommages directs et indirects dérivant d'une installation incorrecte, de forcages, d'une mauvaise maintenance ou d’'une
utilisation inadaptée.
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GAS-NUDELKOCHER SERIE PLUS 600

" . Abm.: (BXTxH
Geratetyp Beschreibung Arbeitstnilcl(\ ()|(_| ;es)amt)
G6CP6 Gas-Nudelkocher mit Mébel mm 600x600x900 (1020)

GAS-NUDELKOCHER SERIE MACROS 700

" . Abm.: (BxTxH)
Geratetyp Beschreibung Arbeitstisch (H gesamt)
CPG40E Gas-Nudelkocher mit Mdbel mm 400x714x900 (1040)
CPG8OE Gas-Nudelkocher mit Mébel - 2 Wannen mm 800x714x900 (1040)

GAS-NUDELKOCHER SERIE MAXIMA 900

Abm.: (BxTxH)

Geritetyp Beschreibung Arbeitstisch (H gesamt)
GICP40 Gas-Nudelkocher mit Mobel mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Gas-Nudelkocher mit Mébel - 2 Wannen mm 800x900x900 (1065)

GAS-NUDELKOCHER SERIE S700

" . Abm.: (BxTxH
Geratetyp Beschreibung Arbeitstrli1$cl(l ()I(-I )g(es)amt)
SG7CP40M Gas-Nudelkocher mit Mobel mm 400x730x900 (1090)

GAS-NUDELKOCHER SERIE S900

.. . Abm.: (BXxTxH)
Geratetyp Beschreibung Arbeitstisch (H gesamt)
SGICP40 Gas-Nudelkocher mit Mobel mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Gas-Nudelkocher mit Mébel - 2 Wannen mm 800x900x900 (1060)

GAS-NUDELKOCHER SERIE LX900 TOP

.. . Abm.: (BXxTxH)
Geratetyp Beschreibung Arbeitstisch (H gesamt)
LXG9CP40 Gas-Nudelkocher freitragende Ausfiihrung mm 400x900x580 (740)




96

su | ¢ 1y 05 / / oL T e 0t 597 6L 11 / / o s 0842695 - 084269
} y y . . _ _ ‘ y _ 0vdD6OXT
s L Ly 14 / / L9l 8L Sl sl [43% 160 660 / / 87 su 0vd69S - 07d)6D
W Y Y Y Y Y Y [ uBY U w " " "
ynsbun | 0r1o oo r'sz9 79 0 o | oo
ue -wigen | sebipess | sebuplss | /2 oser | wegaw | wegpw | wegw | ig 00 | fumsp | Gumspi | Bumsl umsp) Taaow
Jauualg | -suonejesu | asewig IqII\ G\ | veylaw iqip | ueyaw g | aqian Iqa0 aqin | sebyqip | sebyiqrep | -uuay -uuay ‘Znpay -uuay

N3lvad FHDSINHO31 377139Vl

006X1 - 006S - 006 YWIXVIN 3143S - YIHOOXTIANN-SVD

e xe ~N\0¥Z-02C 90 WOvddLDS
Zuw A nem
I-NYLOH - 13qexssnjyasuy Bunuuedsuuay Bunysia}-uuay T113a0W

N3Llva FHDSINHO3l1 377138Vl

DNNANNZOYULNITA - YIHOOMTIANN-SYD

oL 4 Ly (14 484 484 85 6 %' W'T 44 ss'L 85’ 8l 9L 89 0z 3089d)
oL L Ly 0z 20T 20T 67'L 'L 141 €L 90'L 8L'0 6.0 6 8 e oL EQWM.WMWW
M| Y/ Y/ Y/ Y/ Y/ Y/ Y/ Y/ /by [IE] [ [ [ [
e .wu_h_mﬁ”_ wmommwwﬂ mmom—:wwﬂ Vii) 0S€79 :w._www_ %m;NWE Em_mws €9 09 mmmﬂ_wwu_ mmw%u_ bunysia) bunysia) Tagow
Iauualg -suonejjelsul| | a1ewig QIR0 UG\ | UBYIW UQUAA | URYIIWI AGIIA | UGUIA G ELLET sebrjyiquap | sebryy uqiap -uuaN -uuaN ‘Znpay -uua

N3Llvad FHOSINHO31 377138Vl

oL L LY 4 0€' 924 6C'L 'L €L €71 90'L 8.0 6.0 oL 56 e oL 94199
W ol Y/ Y/ w Y/ w Y/ w U/ w Y/ w Y/ w Y/ w u/6y u/6y W W W W
ynjsbunu 0719 0LLY L'S79 509 079 (4D)] 0Ll
e -UIGUIA sebipers sebipers Jis) 05679 ueyaw ueylaw ueylaw 169 069 bunisia| bunisia) bunisia| bunisia| Tiaow
Ruualg -suone|eisul| | arewig Pl JQIB) | ueyldwiquap | ueydw IRy | uguIp G197 IR0 seb'yy1qiap | sebryy Iqiap -uuay -uuay “npay -uuay

N3lvad FHDSINHO31 377138Vl

009 SN1d 31Y3S - HIHOONTAANN-SVYD




| o7

Les appareils sont conformes aux directives européennes :

Reg. 1935/2004/CE Verordnung fir Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, in Berlihrung mit
Lebensmittelprodukten zu kommen

Reg. 2016/426/UE Verordnung fiir Gasgerate

2014/35/UE Niederspannungsrichtlinie

2014/30/UE EMV (Elektromagnetische Vertraglichkeit)

2011/65/UE Gebrauchseinschrankung von gefahrlichen Substanzen auf elektrischen und elektronischen Gerdten

EN 203-1 Allgemeine Vorschrift zur Sicherheit von gasbetriebenen Geréten fir den Hausgebrauch und dhnliche
Zwecke

EN 203-2-11 Besondere Anforderung fiir Mehrzweck-NUDELKOCHER mit Gasbetrieb fir den gewerblichen
Gebrauch.

EN 55014 Norm zur elektromagnetischen Vertraglichkeit

EN 60335-1 Allgemeine Sicherheitsvorschrift fiir Elektrogerate zum Hausgebrauch und dhnliche Zwecke

EN 60335-2-102  Besondere Vorschrift zur Sicherheit gasbetriebener Gerate mit elektrischen Anschliissen

EN 61000 Norm zur elektromagnetischen Vertraglichkeit - (EMC)

Merkmale der Gerdte

Das technische Datenschild befindet sich an der Geratevorderseite und enthélt alle notwendigen Anschlussdaten.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD.: .......... Y Serial: .......... W —

kW: .. TYPE: A1 Hz: 50/60

Cert: 51 1= |

tLCe

0051-..... —-—
Made in Italy

INFORMATION FUR DIE NUTZER VON PROFESSIONELLEN GERATEN

Nach Art. 24 des Gesetzesdekrets vom 14. Médrz 2014, Nr. 49
"Umsetzung der Richtlinie 2012/19/EU iiber Elektro- und Elektronik-Altgerdte (EEAG)".

Mit dem Symbol der durchgestrichenen Miilltonne, das auf dem Geréat oder auf der Produktverpackung angebracht ist, wird
darauf aufmerksam gemacht, dass das Produkt am Ende seiner Nutzungsdauer nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt
werden darf, um eine angemessene Aufbereitung und Recycling zu ermdglichen. Die getrennte Entsorgung des professionellen
Geréts wird nach Ende seiner Nutzungsdauer von den folgenden Personen organisiert und vorgenommen:
a) direkt vom Nutzer, wenn das Gerét nach den alten EEAG-Richtlinien auf den Markt eingefiihrt worden ist und der Nutzer dessen
Aussonderung entscheidet, ohne es durch ein neues, dquivalentes Gerat mit denselben Funktionen zu ersetzen;
vom Hersteller, d.h. die Person, die unter dem eigenen Markenzeichen das neue Gerat, das das vorhergehende ersetzt, in
einem EU-Land eingefiihrt und vertrieben hat oder in einem EU-Land wiederverkauft, wenn unmittelbar nach Aussonderung
des Geréts am Ende seiner Nutzungsdauer, das nach den alten EEAG-Richtlinien auf dem Markt eingefiihrt worden ist, der
Nutzer ein aquivalentes Produkt mit denselben Funktionen kauft. In diesem letzten Fall kann der Nutzer vom Hersteller die
Abholung des Geréts innerhalb von 15 Tagen nach Auslieferung des oben genannten neuen Geréts fordern;
c) vom Hersteller, d.h. die Person, die unter dem eigenen Markenzeichen das neue Gerét, das das vorhergehende ersetzt, in

einem EU-Land eingefiihrt und vertrieben hat oder in einem EU-Land wiederverkauft, wenn das Gerat nach den neuen EEAG-

Richtlinien auf dem Markt eingefiihrt worden ist.

b)

Die adadquate getrennte Entsorgung garantiert die Wiederverwertung, Bearbeitung und umweltfreundlichen Entsorgung des
Altgerats und tragt dazu bei, mégliche negative Auswirkungen auf die Umwelt und auf die Gesundheit zu vermeiden. Auerdem
werden die Wiederverwendung und/oder das Recycling der Materialien, aus denen das Gerat besteht, gefordert.

Die unbefugte Entsorgung des Produkts durch den Nutzer fiihrt zur Anwendung von StrafmaBnahmen entsprechend
der geltenden Richtlinie.
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m BESONDERE ANLEITUNGEN

ACHTUNG!

Die in diesem Kapitel angefiihrten Abbildungen befinden sich auf den ersten Seiten des vorliegenden Handbuchs.

BESCHREIBUNG DER GERATE

Robuste Struktur aus Stahl mit 4 héhenverstellba-
ren FuBen. AuBlenverkleidung aus Chrom-Nickel-
Stahl 18/10. Die Erhitzung erfolgt lber die rohrfor-
migen Brenner, die gegen thermische und mecha-
nische Beanspruchungen resistent sind.

Ideales Gerat zum Kochen von Nudeln, Reis,
Gemise und Eiern, da das Wasser schnell kocht.
Der Wasserzufluss, der auf dem vorderen Teil
der Arbeitsfliche positioniert ist, erleichtert die
Regulierung des Wasserflusses, garantiert die
Reinigung in der Wanne und somit die Entsorgung
von Starke und Ruckstanden. Die tiefgezogene
Wanne aus Stahl AlISI 316 hat weite, abgerundete
Kanten und einen doppelten Boden fiir die Ablage
der groBBen Korbe. Die Tropfschale garantiert eine
groBe und praktische Ablageflache.

BETRIEBSBEREITSTELLUNG

Installationsort

Das Gerdt sollte in einem gut beliifteten Raum,
wenn moglich, unter einer Abzugshaube positio-
niert werden. Das Gerdt kann einzeln oder neben
anderen Geraten montiert werden. Auf jeden Fall
muss ein Mindestabstand von 100 mm flr die
Seitenwdnde und fir die Rickwand eingehalten
werden.

Die an das Gerdat angrenzenden Wande
(Mauern, Dekorationen, Kiichenmaébel, dekora-
tive Finishs, etc.) miissen aus feuerbestandigem
Material gefertigt sein.

Die Gerate auf einem Tisch oder auf einer feuerbe-
standigen Fliche positionieren. Uberpriifen Sie vor
dem Anschluss auf dem technischen Kennschild
des Gerétes, ob es fir die verfiigbare Gasart aus-
gestattet und geeignet ist. Wenn das Gerat mit
einer anderen Gasart funktioniert, suchen Sie den
Abschnitt “Betrieb mit anderen Gasarten” auf.

Gesetzesvorschriften, technische Normen und

Richtlinien

Bei der Installation missen folgende Vorschriften

beriicksichtigt werden:

- die Normen UNI CIG 8723

- die lokalen Bauvorschriften und Feuerschutzbe-
stimmungen

- die gultigen Unfallschutzvorschriften

- die Bestimmungen des Gasversorgungsunter-
nehmens (GVU)

- die gultigen CEI-Bestimmungen

- die Feuerwehrvorschriften

INSTALLATION

Montage, Installation und Wartung miussen in
Ubereinstimmung mit den gliltigen Vorschriften
von Betrieben vorgenommen werden, die vom
ortlichen Gasversorgungsunternehmen autorisiert
sind.

Vorgehensweise bei der Installation

Stellen Sie unter Verwendung der héhenverstell-
baren FiBe eine absolut ebene Ausrichtung des
Gerétes sicher.

Gasanschluss

Der Anschluss an den 3" G oder 1/2" G - Stutzen
des Gerédtes kann fix oder, bei Verwendung eines
vorschriftsmaBigen Verbinders, abnehmbar aus-
gefiihrt werden. Sollen flexible Gasleitungen ver-
wendet werden, mussen diese aus Edelstahl gefer-
tigt sein und den Vorschriften entsprechen. Nach
Beendigung des Anschlusses muss dieser mit Hilfe
eines speziellen Lecksuchsprays auf Dichtigkeit
gepruft werden.

Rauchabzug

Die Gerate missen, unter Berticksichtigung der
Installationsvorschriften, in fiir den Abzug der
Verbrennungsprodukte geeigneten Raumen auf-
gestellt werden. Sie werden folgendermallen klas-
sifiziert (siehe Tabelle “TECHNISCHE DATEN"):
Gasgerdte Typ "A1"
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Nicht fiir den Anschluss an eine Abzugsleitung der
Verbrennungsprodukte vorgesehen.

Bei diesen Geraten missen die
Verbrennungsprodukte tber spezielle
Abzugshauben oder dhnliche Vorrichtungen abge-
leitet werden, die mit einem sicher arbeitenden
Kamin oder direkt mit dem AuBenbereich ver-
bunden sind.

Falls dies nicht moglich ist, kann ein unmittelbar
nach auBlen fihrender Luftabsauger verwendet
werden. Sein Durchsatz muss mindestens dem in
der Tabelle “TECHNISCHE DATEN" geforderten Wert
plus dem fiir das Wohlbefinden der Benutzer not-
wendigen Luftaustausch entsprechen.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

1) Installieren Sie, wenn nicht vorhanden,
einen Trennschalter in der Nahe des Gerdtes

mit magnetothermischem Ausléser und
Differentialsperre.
2) SchlieBen Sie den Trennschalter an der

Klemmleiste, wie in den Schaltplanen angege-
ben, an.

3) Das ausgewdhlte Anschlusskabel muss
Eigenschaften, die nicht unter dem Typ HO7RN-F
liegen, mit einer Betriebstemperatur von min-
destens 80 °C, sowie einen dem Gerat ange-
messenen Querschnitt haben (siehe Tabelle
TECHNISCHE DATEN).

4) Das Kabel durch die Kabeldurchfiihrung fiihren
und den Kabelhalter festziehen, die Leiter in der
entsprechenden Position auf der Klemmleiste
anschlieBen und befestigen. Der gelb-griine
Erdleiter muss langer als die anderen sein, so
dass sich dieser im Falle einer Beschdadigung des
Kabelhalters nach den Spannungskabeln 16st.

Potentialausgleichsanlage

Das Gerat muss an eine Potentialausgleichsanlage
angeschlossen werden. Die Anschlussklemme ist in
unmittelbarer Nahe des Eingangs des Netzkabels
positioniert.

Es ist durch das folgende Symbol gekennzeichnet:

v

Anschluss an das Wassernetz

Verbinden Sie die Wasseranschlussleitung mit Hilfe
eines mechanischen Filters und eines Sperrhahns
an das Versorgungsnetz.

Lassen Sie vor der Montage des Filters ausreichend
Wasser ablaufen, um eventuelle Eisenrlickstande
aus der Leitung zu entfernen.

Wenn der Eingangsdruck tiber 300 kPa liegt, instal-
lieren Sie einen Druckminderer.

Wasserauslass
SchlieBen Sie die Auslassleitung der Geréte an das
Netz an.

BETRIEBSBEREITSTELLUNG

Vorbereitende MaBnahmen fur die
Inbetriebnahme

Vor der Inbetriebnahme mussen die selbstkleben-
den Schutzfolien entfernt werden. Reinigen Sie die
Arbeitsflache und die externen Bereiche anschlie-
Bend sorgféltig mit einem feuchten Lappen, mit
lauwarmem Wasser und Reinigungsmittel, und rei-
ben Sie mit einem trockenen Tuch nach.

Inbetriebnahme

Vor Inbetriebnahme sollte geprift werden, ob
die Gerdteausfiihrung (Kategorie und eingestellte
Gasart) mit der vor Ort verfligbaren Gasfamilie und
Gasgruppe Ubereinstimmen. Falls dies nicht der
Fall ist, muss eine Umstellung auf die erforderliche
Gasfamilie oder eine Anpassung an die Gasgruppe
vorgenommen werden (siehe Abschnitt “Betrieb
mit anderen Gasarten”). Halten Sie sich wahrend
der Inbetriebnahme an die Bedienungsanleitung.

Uberpriifung der Leistung

Die Gerate miissen mit Diisen fiir die am Gerét ein-

gestellte Nennleistung betrieben werden.

Es existieren zwei Arten von Leistungen:

- Nennleistung (auf dem Kennschild des Gerates
angegeben)

- reduzierte Leistung

Die Dusen sind in der “BRENNER"-Tabelle ange-

fuhrt.

Der Gasversorgungsdruck muss innerhalb der

angegebenen Grenzwerte liegen, die in der Tabelle

“BRENNER” angegeben sind.

AuBerhalb der oben genannten Druckgrenzwerte

dirfen die Gerdte nicht betrieben werden.

Wird eine zusatzliche Prifung der Leistung

gewlinscht, kann diese mit einem Gaszdhler mit

Hilfe der sogenannten "volumetrischen Methode"

vorgenommen werden.

In der Regel reicht es jedoch aus, die Dusen auf

korrektes Funktionieren zu prifen.

Priifung des Eingangsdrucks (Abb.1)

Der Eingangsdruck muss mit einem Manometer
gemessen werden (Auflésung mindestens
0,1 mbar). Entfernen Sie die Schraube (A) des
Anschlussdruckmessstutzens und schlieBen Sie
das Manometer an. Nach erfolgter Messung muss
die Schraube (A) wieder fest angezogen werden.
WICHTIG: Zur Uberpriifung des Drucks miissen alle
Gasgerdte angeschlossen und in Betrieb sein.
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Leistungskontrolle nach der volumetrischen
Methode

Mit Hilfe eines Gaszéhlers und eines Zeitmessers
kann der Gasverbrauch pro Zeiteinheit gemessen
werden. Dieser Wert muss anschlieBend mit dem
folgendermallen errechneten Wert E verglichen
werden:

_ Brennerleistung
" Gasheizwert

Es ist wichtig, dass die Leistungsmessung des
Gerates im Tragheitszustand vorgenommen wird.
Die mit dem Wert des Nenndrucks berechne-
ten Nenn- und reduzierten Brennerleistungen
konnen der “BRENNER"-Tabelle entnommen
werden. Der Gasheizwert kann beim ortlichen
Gasversorgungsunternehmen erfragt werden.

Betriebspriifung

Priifen Sie, ob die verwendeten Disen mit den
in der “BRENNER"-Tabelle angegebenen (iberein-
stimmen. Stellen Sie sicher, dass der Durchsatz des
eingesetzten Druckminderers Uber der Summe
des Verbrauchs aller angeschlossenen Gerdte
liegt. Vergewissern Sie sich, dass eine geeignete
Gaszuleitung verwendet wurde.

Kontrolle der Ziindflamme

Bei ordnungsgemafer Einstellung muss die
Flamme das Thermoelement umschliefen und
ein regelmaBiges Aussehen aufweisen. Sollte dies
nicht der Fall sein, priifen Sie, ob die fur die ver-
wendete Gasart passende Duse eingesetzt wurde.

Kontrolle der Primarluft (Abb. 2)

Die Einstellung erfolgt Uber das Venturi-Rohr,
durch Verdnderung des in der “BRENNER"-Tabelle
angegebenen Wertes “X". Vergewissern Sie sich,
dass die Flamme gleichmaBig aussieht, gut belif-
tet ist und gerduscharm brennt.

Funktionskontrolle

- Nehmen Sie das Gerat in Betrieb.

- Prifen Sie die Dichtheit der Gasleitungen.

- Prufen Sie die Brennerflamme und deren
Kleinstellung.

Hinweise fiir den Installateur

- Funktionsweise und Bedienung des Gerédtes
mussen dem Bediener erldutert bzw. vorgefiihrt
werden. Hierzu ist die Bedienungsanleitung zu
Hilfe zu nehmen, die dem Benutzer anschlie-
Bend ausgehédndigt werden muss.

- Informieren Sie den Benutzer darliber, dass
alle Renovierungsarbeiten oder baulichen

Verdnderungen die Verbrennungsluftzufuhr
beeintrachtigen koénnen, und eine erneu-
te Funktionsprifung des Gerdtes erforderlich
machen.

SUCHE NACH GASLECKS

Nach Abschluss der Installationsarbeiten muss
sichergestellt werden, dass keine ungewoll-
ten Gasaustritte bestehen. Dies geschieht durch
Einpinseln der Anschluss- und Verbindungsstiicke
mit Seifenwasser. Auf diese Weise werden selbst
minimale Gasaustritte durch die Blasenbildung
sichtbar.

Eine weitere Moglichkeit zur Ermittlung eventu-
eller Gasaustritte besteht darin, zu Uberprifen,
ob der Gaszdhler, sofern vorhanden, wahrend
einer Zeitspanne von circa 10 Minuten keinen
Gasdurchfluss anzeigt.

ACHTUNG: Verwenden Sie bei der Suche nach
Gasaustritten auf keinen Fall offenes Feuer.

BETRIEB MIT ANDEREN GASARTEN

Das Gerat ist auf den Betrieb mit der auf dem
technischen Kennschild angegebenen Gasart ein-
gestellt und geeignet. Falls die Gasversorgung mit
einer anderen als der am Gerét eingestellten Gasart
geschieht, muss das Gerat umgestellt werden.
Befolgen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgend
angegebenen Hinweise:

Auswechseln der Brennerdiise

Zu den Diisen erhilt man durch Offnen der
Schranktiren oder durch Abnehmen der
Bedienblende Zugang.

Schrauben Sie die Diisen los und wechseln Sie sie
mit den geméaB der Brenner-Tabelle geeigneten
aus. Achten Sie darauf, die Dichtung nicht zu ver-
lieren und bringen Sie diese wieder an.

Einstellen der Kleinstellung PEL 21 (Abb. 3)

Mit Bezug auf die Tabelle “BRENNER” stellen Sie wie

folgt die Schraube der Kleinstellung (B) ein:

- fur den Betrieb mit Flissiggas schrauben Sie
die Einstellschraube der Kleinstellung bis zum
Anschlag an;

- fir den Betrieb mit Methangas:

1 Erfassen Sie den Drehschalter des entspre-
chenden Hahns.

2 Zunden Sie den Brenner und bringen Sie ihn
in Kleinstellung.

3 Stellen Sie den Durchsatz der Kleinstellung
Uber die Schraube (B) (Abb. 3) ein; durch
Lockern wird der Durchsatz erh6ht und durch
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Anschrauben wird der Durchsatz verringert.

4 Bei Erreichen der Flamme, die fir die
Funktion mit Kleinstellung geeignet scheint,
Uiberpriifen Sie, dass sie dem Durchsatz bei
Kleinstellung entspricht, der in der Tabelle
“TECHNISCHE DATEN” angegeben ist; die
Uberpriifung muss nach der bereits oben
beschriebenen “volumetrischen Methode”
vorgenommen werden, d.h.:

5 Nehmen Sie die Ablesung am Gaszéhler vor
und starten Sie gleichzeitig den Zeitmesser.

6 Nach einer ausreichend langen Zeit, zum
Beispiel nach 10 Minuten, stoppen Sie den
Zeitmesser und lesen Sie am Zahler ab.

7 Berechnen Sie den Gasdurchsatz in den
10 Minuten (Differenz zwischen den zwei
Ablesungen) z.B. Ablesung 12 - Ablesung 22 =
30 Liter (0,03m?).

8 Berechnen Sie jetzt die Leistung bei
Kleinstellung, wenden Sie dazu die Formel
der volumetrischen Methode an (vorheriger
Abschnitt). Leistung (kW) = Verbrauch (m*/h)
fur die Warmeleistung des Methangases

9 Wenn die Leistung unter dem Tabellenwert
liegt, lockern Sie nochmals die Schraube
der Kleinstellung und wiederholen Sie die
Kontrolle.

10Wenn die Leistung Uber dem Tabellenwert
liegt, schrauben Sie nochmals die Schraube
der Kleinstellung fest und wiederholen Sie
die Kontrolle. (9,45 kW/h). P (kW) = 30 Liter x
60/10 x 9,45 kW/h = 1,700 kW.

Einstellung der Ziindflamme (Abb. 4)

Die Ziundflamme basiert auf Diusen und fixer

Luft. Der einzige erforderliche Vorgang ist die

Auswechslung der Disen gemdl3 der Gasart. Es

muss wie folgt vorgegangen werden:

- Lockern Sie die Befestigungsmutter des
Doppelkegels (Nr. 14) und l6sen Sie den
Doppelkegel (Nr. 15) und die Ziinddise (Nr. 16).

- Wechseln Sie die Ziinddiise durch eine ange-
messene aus, suchen Sie die Tabelle “BRENNER”
auf.

- Schrauben Sie nach Auswechselung der
Zindduse die Befestigungsmutter des
Doppelkegels (Nr. 14) mit dem entsprechenden
Doppelkegel (n. 15) wieder an.

Kontrolle der Primarluft (Abb. 2)

Die Einstellung erfolgt Uber das Venturi-Rohr,
durch Veranderung des in der “BRENNER"-Tabelle
angegebenen Wertes “X". Vergewissern Sie sich,
dass die Flamme gleichmaBig aussieht, gut belif-
tet ist und gerduscharm brennt.

Vermerken Sie nach vorgenommener
Umstellung die neue Gasart auf dem Kennschild.

SICHERHEITSSYSTEME DES GERATES

Sicherheitsventil: Ein Ventil mit Thermoelement
ermdglicht die Unterbrechung der Gaszufuhr
zum Hauptbrenner, falls die Ziindflamme erlischt.
Zum Wiederherstellen des korrekten Betriebs
missen die Arbeitsschritte zum Einschalten der
Zundvorrichtung erneut durchgefiihrt werden.
Sicherheitsthermostat: Dieses Thermostat schaltet
die Gaszufuhrim Falle schwerwiegender Stérungen
ab. Die Wiedereinschaltung muss manuell erfolgen.
Dies geschieht durch Losen der Mutter (A) (Abb. 5).
Sollte sich das Sicherheitsthermostat einschalten,
benachrichtigen Sie bitte den Kundendienst.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Der Benutzer sollte sicherstellen, dass die
Installation des Gerates fachgerecht durchgefihrt
wurde.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
auf eine nicht fachgerechte Installation, eine
schlechte Wartung oder Unerfahrenheit
beim Einsatz oder Anderungen an dem
Verbrennungssystem zuriickzufiihren sind.

- Das Gerédt ist fir den industriellen Einsatz
bestimmt und darf nur von geschultem Personal
bedient werden.

- Das Gerat darf ausschliellich fur die Zwecke
verwendet werden, fur die es ausdrticklich ent-
worfen wurde. Jeder andere Einsatz ist als unsa-
chgemal anzusehen.

- Verwenden Sie die Gerate nicht als Fritteusen, da
die Oltemperatur nicht kontrolliert werden kann
und 230 °C Uberschreiten wirde, was zu einer
Brandgefahr des Ols fiihrt.

- Verwenden Sie das Gerat nicht mit leerer Wanne.

- Die Zufuhr der Verbrennungsluft darf auf keinen
Fall verandert werden.

- Vor Inbetriebnahme des Gerdtes LESEN SIE
DIE IN DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG
ENTHALTENEN HINWEISE AUFMERKSAM DURCH,
insbesondere die Vorschriften bezlglich der
Sicherheitsvorrichtungen.

- SchlieBen Sie nach Gebrauch die Gashdhne
immer, vor allem aber wahrend der Wartungs-
und Reparaturarbeiten.

- Befolgen Sie zumindest am Anfang des
Gebrauchs die Kochvorschriften, bis Sie dank
zunehmender Ubung und Erfahrung in der
Lage sein werden, Zubereitungszeiten und
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Temperaturen selbst zu wahlen.

- Reinigen Sie vor der ersten Inbetriebnahme die
Wannen und die doppelten Boden sorgfiltig,
mit warmem Wasser und Reinigungsmittel, um
die Olschicht zu beseitigen, die zu deren Schutz
aufgetragen wurde.

FULLEN DER WANNE

Stellen Sie sicher, dass der Abflusshahn geschlos-
sen ist. Betdtigen Sie, sofern vorhanden, das
Bedienelement des Wasserzulaufhahns auf der lin-
ken Seite der Bedienblende des Gerates.

ENTLEEREN DER WANNE

Die Wanne wird durch Betdtigen des
Bedienelements fiir den Abflusshahn entleert, der
sich im Schrank unter dem Verbrennungsraum
befindet. In einigen Modellen ist der Abflusshahn
auf der Bedienblende angebracht.

ZUNDUNG

Ziinden des Ziindflammenbrenners

Driicken Sie den Drehschalter des Hahns und
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn bis zur
Position Pilotflamme (%), warten Sie solange, bis
die Luft aus den Leitungen entweicht (nur beim ers-
ten Mal) und driicken Sie anschlieBend wiederholt
den Knopf der Piezoziindung (#). Halten Sie fir das
Modell SG7CP40M die Ziindtaste gedriickt. Stellen
Sie {iber die eigens hierzu vorgesehene Offnung
auf der Vorderseite des Verbrennungsraums sicher,
dass die Ziandflamme brennt. Halten Sie den
Drehschalter nach der Ziindung der Flamme noch
einige Sekunden lang gedriickt und lassen Sie ihn
dann los. Sollte die Flamme erléschen, wiederho-
len Sie die beschriebene Vorgehensweise.

HINWEIS

Sollte es aufgrund einer Betriebsstérung gleich wel-
cher Art nicht mehr zum Funkenschlag kommen,
kann das Gerdt auch manuell geziindet werden.
Halten Sie den Drehknopf in der Position {(b)
gedriickt und ndhern Sie eine kleine Flamme an
den Ziindbrenner an, indem Sie diese liber die
Kontrolléffnung des Verbrennungsraums einfiihren.

Ziinden des Hauptbrenners

Drehen Sie, sobald die Flamme des Hauptbrenners
brennt, den Drehschalter des Hahns in die Position
Grof3stellung (0). Das Gas gelangt auf diese Weise
zum Hauptbrenner, der sich einschaltet. Zur
Reduzierung der Brennerleistung drehen Sie den
Drehschalter in die Position Kleinschaltung ().

AUSSCHALTEN

Zum Ausschalten des Hauptbrenners muss der
Drehschalter des Hahns im Uhrzeigersinn bis zur
Position ((») gedreht werden.

Um das Gerat vollstandig auszuschalten, drehen
Sie den Drehschalter des Hahns im Uhrzeigersinn
bis zur Position (@).

HINWEISE UND EMPFEHLUNGEN

- BeiderVerwendung des Nudelkochers muss der
Wasserzulaufhahn leicht geoffnet bleiben, um
den Austritt der liberschiissigen Starke Gber den
Uberlauf zu erméglichen und einen korrekten
Wasserpegel in der Wanne sicherzustellen.

- SCHALTEN SIE DAS GERAT AUF KEINEN FALL EIN,
BEVOR DIE WANNE NICHT MIT WASSER GEFULLT
IST.

- Lassen Sie bitte besondere Vorsicht walten, da
die Seitenwande des in Betrieb befindlichen
Gerdtes hohe Temperaturen erreichen kon-
nen. Es ist in jedem Fall auf beiden Seiten des
Gerdtes ein Klebeetikett angebracht, das auf das
Vorhandensein heiBBer Oberflachen hinweist:

A\

ACHTUNG: BEDECKEN SIE AUF KEINEN FALL DIE
IM BODEN DES NUDELKOCHERS VORGESEHENEN
BELUFTUNGSSCHLITZE.

TIPPS UND VORSICHTSMASSNAHMEN
FUR DEN EINSATZ DER NUDELKOCHER-KORBE

Die Korbe der Nudelkocher werden aus rostfreiem
Austenit-Stahl hergestellt, der fir diese Art von
Anwendung besser geeignet ist. Gleichzeitig ist
er jedoch unter bestimmten Bedingungen der
Korrosion durch Chloridionen gegenlber anfél-
lig. Letztere sind normalerweise im Wasser, in
das die Korbe eingetaucht werden, vorhanden
(Natriumchlorid = Kochsalz).

Fiir einen korrekten Gebrauch der Kérbe sind daher
einige einfache VorsichtsmaBnahmen unerlasslich:
- Lassen Sie die Kérbe nach Gebrauch auf keinen
Fall trocknen, ohne sie zuvor sorgfaltig mit lau-
warmem Wasser abgespilt zu haben.

Splilen Sie die Korbe nach jeder Beendigung
eines Zubereitungsschrittes sorgfaltig mit lau-
warmem Wasser oder geeigneten Produkten
ab. Geben Sie das Salz nicht direkt in die Kérbe.
Verwenden Sie keine abrasiven Produkte oder
abrasives Zubehor.

ACHTUNG: Achten Sie bei

Durchfiihrung
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der Reinigungsarbeiten besonders auf die
Bereiche, die sich durch das Vorhandensein von
Zwischenrdumen auszeichnen (Schwei3nahte,
Verbindungszone des Gitters mit der Tragstruktur
usw.), da sich in diesen Bereichen salzige L6sung
ansammeln konnte, die mit der Zeit zu Korrosion
fuhren kann.

Bei der Reinigung der Stahlteile suchen Sie bitte
den Abschnitt “PFLEGE DES GERATES” auf.

WARTUNG

Die Gerate sind derart konstruiert, dass nur wenige
Wartungsarbeiten notwendig sind. Wir empfeh-
len dem Benutzer dennoch den Abschluss eines
Wartungsvertrags, um die Gerdte mindestens ein-
mal jahrlich von Fachpersonal tberprifen zu las-
sen.

AUSTAUSCH DER KOMPONENTEN
(ERSATZTEILE)

VERWENDEN SIE AUSSCHLIESSLICH VvVOM
HERSTELLER GELIEFERTE ORIGINAL-
ERSATZTEILE. Die Teile diirfen nur von autori-
siertem Fachpersonal ausgewechselt werden!
Bei einigen Modellen muss die Bedienblende
durch Losen der sichtbaren Schrauben am unteren
Rand oder an der Vorderseite abgenommen wer-
den, um Zugang zu den auszuwechselnden Teilen
zu erhalten, bei anderen reicht es aus, die untere
Tur zu offnen.

ACHTUNG: Leeren Sie vor dem Abnehmen
der Bedienblende und dem Auswechseln der
Komponenten die Wanne.

- Ventilhahn: Alle Anschlussstticke sind sichtbar.
Losen Sie die Gaszufuhr- und ableitungen, die
Zindduse und das Thermoelement mit geeig-
neten Schlisseln.

- Brenner: Zum Auswechseln des Brenners 16sen

Sie die Befestigungsmutter des Doppelkegels
am Dusentrager-Anschlussstiick, entfernen Sie
die beiden Schrauben, mit denen der Brenner
am Verbrennungsraum angebracht ist, und neh-
men Sie den Brenner aus seiner Aufnahme her-
aus.
Nehmen Sie das Disentrdger-Anschlussstiick
von der Brennerhalterung ab, indem Sie eine
Befestigungsmutter I6sen, und montieren Sie
es am neuen Brenner. Zum Wiederanbringen
der Elemente fiihren Sie diese Arbeitsschritte in
umgekehrter Reihenfolge aus.

- Thermoelement: Losen Sie die Mutter, mit

der das Thermoelement am Zindbrenner
befestigt ist, und nehmen Sie es aus seinem
Sitz heraus. Losen Sie die Mutter, mit der das
Thermoelement am Hahn befestigt ist. Wechseln
Sie das Thermoelement aus und bringen Sie alle
Elemente wieder an.

- Ziindkerze: Nehmen Sie das Versorgungskabel
ab und losen Sie die Befestigungsmutter.
Montieren Sie die neue Ziindkerze, und ach-
ten Sie dabei darauf, die Mutter nicht zu fest
anzuziehen, da die Keramikisolierung hierdurch
Schaden nehmen kénnte.

- Flexible Wasserzufuhrleitung: Stellen Sie beim
Auswechseln sicher, dass der Schlauch den
Verbrennungsraum nicht beriihrt.

PFLEGE DES GERATES

ACHTUNG!

- Schalten Sie das Gerdt vor Beginn der
Reinigungsarbeiten aus, und lassen Sie es
abkiihlen.

- Bei elektrisch gespeisten Gerdten schal-
ten Sie die elektrische Versorgung mit dem
Trennschalter ab.

Eine tdgliche sorgfdltige Reinigung des Gerates
gewidhrleistet einen stérungsfreien Betrieb und
eine lange Lebensdauer.

Oberflachen und Teile aus Edelstahl missen
mit einem weichen Lappen und in sehr heiBem
Wasser aufgelostem Spilmittel gereinigt werden.
HartnéckigenSchmutzkijnnenSiemitAthyIaIkohoI,
Azeton oder einem anderen nicht-halogen-
haltigen Losemittel beseitigen. Verwenden Sie
keine abrasiven Pulverreiniger oder korrosi-
ve Substanzen, wie z.B. Chlorwasserstoff-/
Salzsdure oder Schwefelséaure. Der Einsatz von
Sauren kann den Betrieb und die Sicherheit des
Gerites beeintrachtigen.

Verwenden Sie auBerdem keine Birsten,
Metallwolle oder abrasive Reinigungspads
aus Metall oder Legierungen, da diese unter
Umstanden Rostflecken verursachen.

Aus demselben Grund sollten Sie auch den Kontakt
mit Gegenstanden aus Eisen vermeiden. Vorsicht
mit Edelstahlpads oder -birsten, die zwar keine
Fleckenbildung verursachen, aber die Oberflachen
verkratzen kdnnen.

Bei hartnackigem Schmutz verwenden Sie bitte
auf keinen Fall Sand- oder Schmirgelpapier. Als
Alternative empfehlen wir lhnen den Einsatz von
synthetischen Schwdammen (z.B. Scotchbrite-
Schwamm).

Weiterhin diirfen keine Silberputzmittel ver-
wendet werden, und es sollte auf eventuelle,
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beim Reinigen von FuBbdden ausstromende
Chlorwasserstoffsaure- oder Schwefelsaure-
Dampfe geachtet werden.

Um eine Beschdadigung des Gerdtes zu ver-
meiden, darf es auf keinen Fall mit einem
Wasserstrahl abgespritzt werden. Nach erfolgter
Reinigung waschen Sie das Gerdt mit sauberem
Wasser ab und trocknen Sie sorgféltig mit einem

Tuch nach.
GARANTIEZERTIFIKAT
FIRMA:
STRASSE:
PLZ: ORT:
LANDKREIS: INSTALLATIONSDATUM:
MODELL
TEILENUMMER
WARNUNG

Der Hersteller Gibernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuelle, in diesem Handbuch enthaltene Unrichtigkeiten, die
auf Schreib- oder Druckfehler zurtickzufiihren sind. Weiterhin behdlt er sich das Recht vor, am Erzeugnis alle von ihm
fiir sinnvoll oder notwendig befundenen Anderungen vorzunehmen, sofern diese die wesentlichen Eigenschaften des
Erzeugnisses nicht beeintrachtigen. Der Hersteller Gibernimmt keinerlei Verantwortung, falls die in diesem Handbuch
enthaltenen Vorschriften nicht strengstens befolgt werden.

AuBerdem haftet der Hersteller nicht fiir direkte oder indirekte Schéaden, die aus der fehlerhaften Installation, der
Manipulation, einer falschen oder unzureichenden Wartung oder dem unsachgemafBen Gebrauch entstehen.
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CUECEPASTA A GAS SERIE PLUS 600

s Dim.: (LxPxH)
Modelo Descripcion Plano de trabajo (h total)
G6CP6 Cuecepasta a gas con mueble mm 600x600x900 (1020)
CUECEPASTA A GAS SERIE MACROS 700

s Dim.: (LxPxH)
Modelo Descripcién Plano de trabajo (h total)
CPG40E Cuecepasta a gas con mueble mm 400x714x900 (1040)
CPG8OE Cuecepasta a gas con mueble - 2 cubas mm 800x714x900 (1040)
CUECEPASTA A GAS SERIE MAXIMA 900
s Dim.: (LxPxH)
Modelo Descripcién Plano de trabajo (h total)
GICP40 Cuecepasta a gas con mueble mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Cuecepasta a gas con mueble - 2 cubas mm 800x900x900 (1065)
CUECEPASTA A GAS SERIE S700
L Dim.: (LxPxH)
Modelo Descripcién Plano de trabajo (h total)
SG7CP40M Cuecepasta a gas con mueble mm 400x730x900 (1090)
CUECEPASTA A GAS SERIE S900
s Dim.: (LxPxH)
Modelo Descripcién Plano de trabajo (h total)
SG9CP40 Cuecepasta a gas con mueble mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Cuecepasta a gas con mueble - 2 cubas mm 800x900x900 (1060)
CUECEPASTA A GAS SERIE LX900 TOP
., Dim.: (LxPxH)
Modelo Descripcién Plano de trabajo (h total)
LXG9CP40 Cuecepasta a gas suspendido mm 400x900x580 (740)
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Los dispositivos cumplen con las siguientes normativas, directivas y estandares europeos:
Reg. 1935/2004/CE Reglamento sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos
Reg. 2016/426/UE Reglamento aparatos que queman combustibles gaseosos

2014/35/UE Baja tension

2014/30/UE EMC (compatibilidad electromagnética)

2011/65/UE Restriccion uso sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos

EN 203-1 Norma General sobre la seguridad de los aparatos de GAS de uso doméstico y similar
EN 203-2-11 Norma Especial para CUECEPASTA a gas para cocciéon multiusos para uso colectivo.

EN 55014 Norma sobre la compatibilidad electromagnética

EN 60335-1 Norma General sobre la seguridad de los aparatos eléctricos de uso doméstico y similar
EN 60335-2-102  Norma Especial sobre la seguridad de los aparatos de gas con conexiones eléctricas

EN 61000 Norma sobre la compatibilidad electromagnética - (CEM)

Caracteristicas de los aparatos
La placa de matricula se encuentra en la parte delantera del aparato y contiene todos los datos necesarios para la
conexion.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD. ......... Serial: ......

KW s Hz: 50/60

Cert: 51
0051-..... -—
Made in Italy

INFORMACION PARA LOS USUARIOS DE APARATOS PROFESIONALES

|
Con arreglo al art. 24 del Decreto Legislativo de 14 de marzo de 2014 n.° 49
"Aplicacion de la Directiva 2012/19/UE sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE)" .
El simbolo del contenedor tachado que hay en el aparato o en su envase indica que el producto al final de su vida til tiene que ser objeto
de recogida selectiva y por tanto tiene que separarse de los otros residuos para permitir un tratamiento y reciclaje adecuados. En especial la
recogida selectiva del presente aparato profesional una vez que llega al final de su vida til la organiza y gestiona:

directamente el usuario, en caso de que el aparato se haya introducido en el mercado antes de la introduccién de la nueva normativa
RAEE y el mismo usuario decida eliminarlo sin sustituirlo por un aparato nuevo equivalente y con el mismo uso

el fabricante, es decir el sujeto que ha sido el primero en introducir y comercializar en un pais de la UE o revende en un pais de la UE
con su marca el aparato nuevo que ha sustituido al anterior, en caso de que, simultdneamente a la decision de deshacerse del aparato al
final de su vida util introducido en el mercado después de la introduccién de la nueva normativa RAEE, el usuario compre un producto
del mismo tipo y con el mismo uso. En el tltimo caso el usuario podré pedirle al fabricante que retire el presente aparato en un plazo de
tiempo méximo de 15 dias naturales seguidos a partir de la entrega del citado aparato nuevo

el fabricante, es decir el sujeto que ha sido el primero en introducir y comercializar en un pais de la UE o revende en un pais de la UE con
su marca el aparato en caso de que el aparato se haya introducido en el mercado después de la introduccién de la nueva normativa RAEE.

12

b)

C

La recogida selectiva adecuada para el posterior envio del aparato desmontado para el reciclaje, el tratamiento y la eliminacion
ambientalmente compatible contribuye a evitar posibles efectos negativos en el medio ambiente y la salud y favorece la reutilizacion y/o el
reciclaje de los materiales que componen el aparato.

La eliminacién clandestina del producto por parte del usuario conlleva la aplicacion de las sanciones a las que hace referencia la
normativa legal actual.
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m INSTRUCCIONES ESPECIFICAS

{ATENCION!

Las figuras a las que se hace referencia en este capitulo se encuentran en las primeras paginas del manual.

DESCRIPCION APARATOS

Estructura robusta de acero, con 4 patas de altura
regulable. Revestimiento externo de acero al cro-
mo-niquel 18/10. El calentamiento se produce me-
diante quemadores de forma tubular, resistentes a
esfuerzos de tipo térmico o mecanico.

Equipo ideal para cocinar pasta, arroz, verdura y
huevos gracias a la rapidez de ebullicion del agua.
El depésito del agua, situado en la parte delantera
de la superficie, facilita la regulacion del flujo del
agua y garantiza la limpieza de la cuba agilizando
la eliminacién del almidén y los residuos. La cuba
moldeada de acero AISI 316, caracterizada por
anchos bordes redondeados, esta dotada de falso
fondo para apoyar las cestas de gran capacidad. El
escurridor garantiza una superficie de apoyo gran-
dey comoda.

PREPARACION

Lugar de instalacion

Se aconseja colocar el aparato en un local que esté
bien ventilado, si es posible debajo de un extractor.
El aparato se puede montar por si solo o junto a
otros equipos. En cualquier caso hay que dejar una
distancia minima de 100 mm por los lados y de 100
mm por la parte trasera.

Las paredes adyacentes al aparato (muros, deco-
raciones, muebles de cocina, acabados decorati-
vos, etc...) deben ser de material incombustible.

Coloque los aparatos sobre una mesa o una super-
ficie de material no inflamable. Antes de conectar-
los se debe comprobar en la placa técnica del apa-
rato si se ha ajustado y es idéneo para el tipo de gas
disponible. Si el aparato funciona con otro tipo de
gas, consulte el parrafo “Funcionamiento con otros
tipos de gas”.

Disposiciones legales, normas técnicas y direc-
tivas
Para el montaje tenga en cuenta las siguientes di-

sposiciones:

- Normas UNI CIG 8723.

- Las normas de construccién y medidas contra in-
cendios locales.

- Las normas contra accidentes vigentes.

- Las medidas del Ente de suministro del Gas.

- Las disposiciones CEl vigentes.

- Las disposiciones del Cuerpo de Bomberos.

INSTALACION

El montaje, la instalacion y el mantenimiento tie-
nen que llevarlos a cabo empresas autorizadas por
el Ente local de suministro del Gas segun las nor-
mas vigentes.

Procedimiento de instalacién
Para nivelar correctamente el aparato actue en las
patas regulables en altura.

Conexion gas

El empalme con el tubo de 34" G o 2" G del aparato
puede ser fijo o desmontable utilizando un conec-
tor estandar. Cuando se utilicen conductos flexibles
tendran que ser de acero inoxidable y conformes
con la norma. Una vez que haya finalizado la co-
nexion, compruebe la estanqueidad utilizando un
spray especifico detector de fugas.

Evacuacion de humos
Los aparatos deben ubicarse en locales apropiados
para la evacuacion de los productos de la combu-
stion respetando lo que disponen las normas de in-
stalacién. Los aparatos se consideran (véase la tabla
de “DATOS TECNICOS")

Aparatos de gas de tipo "A1":

No son apropiados para conectarse a un conducto
de evacuacion de los productos de la combustion.
Esos aparatos deben evacuar los productos de la
combustion en extractores especificos, o dispositi-
vos similares, conectados a un conducto de humos
cuya eficiencia esté garantizada o directamente al
exterior.
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En su ausencia se admite que se utilice un aspirador
de aire conectado directamente al exterior, con una
capacidad que no sea inferior a la exigida, véase la
tabla de “DATOS TECNICOS’, con un aumento del
cambio de aire necesario para el bienestar de los
operadores.

CONEXION ELECTRICA

1) Instale, si no lo hay, un interruptor seccionador
cerca del equipo con disparador magneto-térmi-
co y bloqueo diferencial.

2) Conecte el interruptor seccionador al tablero de
bornes tal como se indica en los diagramas eléc-
tricos.

3) El cable de conexidon preelegido debe tener
caracteristicas que no sean inferiores al tipo
HO7RN-F con una temperatura de uso de 80°C
como minimoy una seccién adecuada al aparato
(véase la tabla de DATOS TECNICOS).

4) Pase el cable por el pasacables y apriete la bri-
da, conecte los conductores en la posicién cor-
respondiente del tablero de bornes y fijelos. El
conductor de puesta a tierra amarillo-verde
debe ser mas largo que los demas de forma que,
en caso de que se rompa la brida, se suelte de-
spués de los cables de la tension.

Equipotencial

El aparato se debe conectar a un sistema equipo-
tencial. El borne de conexion se encuentra en las
inmediaciones de la entrada del cable de alimen-
tacion.

Estd marcado con este simbolo:

v

Conexion al suministro de agua

Conecte el tubo de entrada del agua a la red de di-
stribucion mediante un filtro mecanico y una llave
de cierre.

Antes de conectar el filtro deje que salga una cierta
cantidad de agua para purgar el conducto de posi-
bles residuos férricos.

Si la presion de entrada es superior a 300 kPa insta-
le un reductor de presion.

Drenaje del agua
Conecte a la red el tubo de drenaje de los equipos.

COLOCACION

Operaciones previas a la colocacion

Antes de colocarlo es oportuno quitar el revesti-
miento adhesivo de protecciéon. A continuacién
limpie bien la superficie de trabajo y las partes

externas con agua templada y detergente con un
pafio hiumedo y luego séquelas con un pafo lim-
pio.

Puesta en marcha

Antes de ponerlo en marcha es oportuno com-
probar si las caracteristicas del aparato (categoria
y tipo de gas utilizado) corresponden a la familia
y al grupo de gases disponibles in situ. De no ser
asi ocupese de que corresponda a la familia de gas
que se exige o adaptelo al grupo de gas que se exi-
ge (véase el parrafo “Funcionamiento con otros
tipos de gas”). Para ponerlo en marcha tenga en
cuenta las instrucciones de uso.

Comprobacion de la potencia

Utilice los inyectores de potencia nominal de los
aparatos.

La potencia puede ser de dos tipos:

- Nominal, se indica en la placa del aparato.

- Reducida.

A esos inyectores se hace referencia en la tabla
“QUEMADORES".

La presién de alimentacion del gas debe estar
dentro de los campos que se indican en la tabla de
quemadores.

Si se superan los limites de presiéon que se han
mencionado no se pueden poner en marcha los
aparatos.

Si se quiere realizar otro control de la potencia se
puede hacer con un contador aplicando el llamado
"método volumétrico".

De todos modos normalmente es suficiente com-
probar que los inyectores funcionen correctamen-
te.

Control de la presion de entrada (Fig. 1)

La presion de entrada se mide con un manémetro
(resolucién min. 0,1 mbar). Quite el tornillo (A) de la
toma de presion y conecte el manémetro: una vez
que la haya medido vuelva a enroscar hermética-
mente el tornillo (A).

IMPORTANTE: la comprobacién de la presién debe
llevarse a cabo con todos los equipos de gas conec-
tados y en marcha.

Control de la potencia segin el método vo-
lumétrico

Con la ayuda de un contador del gas y de un croné-
metro se puede medir el consumo de gas en la uni-
dad de tiempo. Este valor se comparara con el valor
E calculado de este modo

Potencia quemador
Poder calorifico del gas
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Es importante que la medicién de la potencia se
lleve a cabo cuando el aparato esta en estado de
inercia.

Las potencias del quemador, nominal y reducida,
calculadas segun el valor de presiéon nominal, se
obtienen consultando la tabla “QUEMADORES". El
valor del poder calorifico del gas puede solicitarse
al ente local de suministro del gas.

Comprobacion del funcionamiento

Compruebe si el tipo de inyectores que se utilizan
corresponde a los que se prevén en la tabla “QUE-
MADORES". Compruebe que la valvula reductora de
presion que se utiliza tenga una capacidad superior
a la suma de las capacidades de consumo de todos
los equipos conectados. Controle que el conducto
de suministro del gas sea adecuado.

Control de la llama piloto

Para regularla correctamente la llama debe rodear
el termopar y tener un aspecto perfecto; de no ser
asi compruebe si el inyector es el adecuado para
ese tipo de gas.

Control del aire primario (fig. 2)

Se regula a través del tubo Venturi regulando la
cuota“X"que se indica en la tabla“QUEMADORES"y
comprobando el aspecto de la llama que tiene que
ser homogénea, bien ventilada y no ruidosa.

Control funciones

- Ponga en marcha el aparato.

- Compruebe la estanqueidad de los tubos del
gas.

- Controle la llama del quemador incluso al mini-
mo.

Advertencias para el técnico instalador
Expliquele y demuéstrele al usuario el funciona-
miento y la utilizacion de la maquina segun las
instrucciones y entréguele el manual de instruc-
ciones.

Informe al operador acerca de que cualquier ta-
rea de reestructuracién o modificacién construc-
tiva que pueda ocasionar dafos a la alimentacién
de aire para la combustion conlleva que tenga
que realizarse una nueva comprobacion de las
funciones del aparato.

CONTROL FUGAS DE GAS

Una vez que se hayan realizado las operaciones de
instalacién hay que controlar que no haya fugas de
gas. Esto se puede comprobar cepillando con agua y
jabon las juntasy los racores. Si hay una fuga por muy
pequeia que sea lo indicarén burbujas de espuma.

Otro sistema para detectar posibles fugas de gas
consiste en controlar que el contador, cuando lo
haya, en un plazo de tiempo de unos 10 minutos,
no indique ningun paso de gas.

ATENCION: no utilice nunca llamas abiertas
para detectar fugas de gas.

FUNCIONAMIENTO CON OTROS TIPOS DE GAS

El aparato se ha probado y ajustado para que fun-
cione con el tipo de gas que se indica en la placa
técnica de las caracteristicas. Si el gas para el que se
ha regulado el aparato es distinto al de conexion,
hay que transformar el aparato siguiendo atenta-
mente las advertencias que se indican a continua-
cion:

Sustitucion de la boquilla del quemador

A las boquillas se accede abriendo las puertas del
armario o desmontando el tablero de instrumentos.
Desenrésquelas y sustituyalas por las apropiadas
segun la tabla de quemadores. Prestar atencion a
recuperar y volver a montar la junta de estanquei-
dad cuando esté previsto.

Regulacion del minimo PEL 21 (Fig. 3)

Consultando la tabla “QUEMADORES” regule el tor-

nillo del minimo (B) come se indica a continuacion:

- para el funcionamiento con gas liquido, enro-
sque el tornillo de regulacién del minimo al
maximo;

- para el funcionamiento con gas metano:

1 Localice la perilla del grifo correspondiente.

2 Encienda el quemador y péngalo en la posi-
cién de minimo.

3 Regule el caudal del minimo accionando el
tornillo (B) (Fig. 3); desenroscandolo aumenta
el caudal y enroscandolo disminuye.

4 Una vez que se alcance la llama que se con-
sidera oportuna para la funcién de minimo,
compruebe que corresponda al caudal al
minimo que se indica en la tabla de “DATOS
TECNICOS”. La comprobacién se tiene que ha-
cer segun el “método volumétrico” que ya se
ha descrito anteriormente, es decir:

5 Lea el contador del gas y al mismo tiempo
vuelva a poner en marcha el cronémetro.

6 Cuando haya transcurrido el tiempo suficien-
te, por ejemplo 10 minutos, pare el cronéme-
troy vuelva a leer el contador.

7 Calcule cuénto gas ha pasado en 10 minutos
(diferencia entre las dos lecturas); por ej. lec-
tura 22 - lectura 12 = 30 litros (0,03 m®).

8 A continuacion calcule la potencia al minimo
aplicando la férmula del método volumétrico
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(parrafo anterior). Potencia (kW) = consumo
(m>/h) para poder calorifico del metano.

9 Si la potencia es inferior al valor de la tabla,
desenrosque mas el tornillo del minimo y
vuelva a realizar el control.

10Si la potencia es superior al valor de la tabla,
enrosque mas el tornillo del minimo y vuelva
a realizar el control. (9,45 kW/h). P (kW) = 30
litros x 60/10 x 9,45 kW/h = 1,700 kW.

Regulacion de la llama piloto (Fig. 4)

La llama piloto tiene inyectores y regulacién de aire

fija. La Unica operacion que se exige es que se susti-

tuyan los inyectores segun el tipo de gas actuando
como se indica a continuacién:

- Desenrosque la tuerca de sujecion del bicono
(n.2 14) y recupere el bicono (n.° 15) y el inyector
piloto (n.c 16).

- Sustituya el inyector piloto por uno apropiado
consultando la tabla “QUEMADORES".

- Una vez que haya sustituido el inyector piloto,
vuelva a enroscar la tuerca de sujecién del bi-
cono (n.° 14) con el correspondiente bicono (n.°
15).

Control del aire primario (Fig. 2)

Se regula a través del tubo Venturi regulando la
cuota“X"que se indica en la tabla“QUEMADORES"y
comprobando el aspecto de la llama que tiene que
ser homogénea, bien ventilada y no ruidosa.

Unavez que se haya cambiado el ajuste, se tiene
que indicar en la placa el nuevo tipo de gas.

SISTEMAS DE SEGURIDAD DEL EQUIPO

Vélvula de seguridad: una vélvula con termopar
permite cortar el flujo de gas que va al quemador
principal cuando se apague la llama piloto. Para re-
stablecer el funcionamiento habra que repetir las
operaciones correspondientes al encendido del
dispositivo piloto.

Termostato de seguridad: interviene cerrando el
flujo del gas cuando se producen anomalias graves.
Es de rearme manual y para restablecerlo hay que
desenroscar la tuerca (A) (fig. 5). Si interviene avise
al servicio de asistencia.

INSTRUCCIONES DE USO

Se recomienda al usuario que compruebe que la in-
stalacion del aparato se haya realizado de la forma
apropiada.

El Fabricante no responde de los daios que de-
riven de una mala instalacién, un mantenimien-
to imperfecto, un uso negligente o modificacio-

nes del sistema de combustion.

- El aparato estd destinado al uso industrial y tiene
que utilizarlo personal adiestrado.

- Este equipo tendra que destinarse al uso para el

que se ha concebido expresamente. Cualquier

otro uso tiene que considerarse inapropiado.

No utilice los equipos como freidoras ya que la

temperatura del aceite no podria controlarse y

superaria los 230 °C con peligro de incendio del

aceite.

No utilice el aparato con la cuba vacia.

- No estad permitido aportar modificaciones a la
capacidad de ventilacion destinada a la combu-
stion.

- Antes de poner en marcha el aparato LEA ATEN-

TAMENTE LAS INSTRUCCIONES QUE SE INDICAN

EN ESTE FOLLETO, prestando especial atencion a

las normas correspondientes a los dispositivos de

seguridad.

Cierre siempre las llaves de alimentacion del gas

al final del uso, sobre todo durante las operacio-

nes de mantenimiento y reparacion.

Siga atentamente las normas de coccion, al me-

nos durante el primer periodo de uso, hasta que

la practica y la experiencia le permitan elegir per-
sonalmente tiempos y temperaturas.

- En la primera puesta en marcha efectte un lava-
do en profundidad de las cubas y de los falsos
fondos con agua caliente y detergente para elimi-
nar la capa de aceite protector que los recubre.

LLENADO CUBA

Controle que la llave de evacuacién esté cerrada.
Cuando esté previsto accione la manivela de la lla-
ve de llenado del agua situada a la izquierda en el
tablero de instrumentos del equipo.

VACIADO CUBA

La evacuacidn se efecttia actuando en la manivela
de la llave de evacuacién situada dentro del arma-
rio debajo de la cdmara de combustién. En algunos
modelos la llave de evacuacion se encuentra en el
tablero de instrumentos.

ENCENDIDO

Encendido del quemador piloto

Presione y gire la manivela de la llave a la izquierda
hasta la posicion piloto ((}), espere el tiempo nece-
sario para que salga el aire de los conductos (sélo la
primera vez) y luego pulse varias veces el botén del
piezoeléctrico (#). En el modelo SG7CP40M man-
tenga pulsado el botén de encendido. Compruebe
a través del orificio correspondiente en la parte
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delantera de la cdmara de combustién que se ha
encendido la llama piloto. Con la llama encendida
mantenga pulsada la manivela unos segundos y
luego suéltela. Si la llama se apaga repita la ope-
racion.

NOTA

Cuando por cualquier averia no salte la chispa, se
puede efectuar el encendido manualmente.
Manteniendo pulsada la manivela en la posicién (¢
) aproxime una llama al quemador piloto introdu-
ciéndola a través de la mirilla de la cdmara de com-
bustion.

Encendido del quemador principal

Una vez encendida la llama del quemador piloto
gire la manivela de la llave a la posicion de méxima
potencia ((b). El gas llegara al quemador principal
que se encendera. Para reducir la potencia del que-
mador gire la manivela hacia la posicién de minimo
.

APAGADO

Para apagar el quemador principal es suficiente
girar la manivela de la llave a la derecha hasta la
posicion ((H).

Para apagar por completo el aparato gire la mani-
vela de la llave a la derecha hasta la posicion (@).

ADVERTENCIAS Y CONSEJOS

Durante la coccién con el cuecepasta se tiene que
mantener un poco abierta la llave de paso del
agua para poder eliminar los almidones en exce-
so a través del orificio de rebosadero y mantener
un nivel de agua adecuado en la cuba.

- NO ENCIENDA NUNCA EL EQUIPO SIN HABER LLE-
NADO ANTES LA CUBA DE AGUA.

Durante el uso los lados de los equipos pueden
alcanzar temperaturas elevadas. Preste atencion.
En cualquier caso en ambos lados hay una etique-
ta adhesiva de aviso de superficie caliente:

A\

ATENCION: NO OBSTRUYA LOS ORIFICIOS DE VEN-
TILACION SITUADOS EN LOS FONDOS.

CONSEJOS Y PRECAUCIONES DE USO
DE LAS CESTAS PARA CUECEPASTA

Las cestas para cuecepasta se fabrican con ace-
ro inoxidable austenitico, ese material es el mas
apropiado para este tipo de aplicacién aunque es
sensible, en ciertos casos, a la corrosién provocada
por los iones cloruro que normalmente poseen las

aguas en las que se sumergen las cestas (cloruro de
sodio = sal para cocinar).

Por tanto es indispensable para utilizar correcta-

mente las cestas adoptar algunas sencillas precau-

ciones.

1) Enjuague siempre las cestas y séquelas con
esmero con agua templada.

2) Cada vez que se interrumpe la elaboracion en-
juague con esmero las cestas con agua templada
o productos apropiados.

3) No vierta sal directamente dentro de las cestas.

4) No utilice productos o accesorios abrasivos.

ADVERTENCIA: cuando se lave preste especial aten-

cién alas zonas en las que hay intersticios (soldadu-

ras, zona de conexién de la red a la estructura por-

tante, etc.) ya que en estas zonas podria estancarse

solucion salina que con el tiempo podria provocar

corrosion.

Para limpiar las piezas de acero consulte siempre el

parrafo “CUIDADO DEL APARATO".

MANTENIMIENTO

La construccién de los equipos se efectia de forma
que sean necesarias pocas operaciones de man-
tenimiento. A pesar de ello le recomendamos al
usuario que se firme un contrato de asistencia para
que controle los equipos al menos una vez al afo
personal especializado.

SUSTITUCION DE LOS COMPONENTES
(PIEZAS DE REPUESTO)

UTILICE EXCLUSIVAMENTE PIEZAS DE REPUE-
STO ORIGINALES SUMINISTRADAS POR EL FA-
BRICANTE. jLa sustitucion de las piezas la tiene
que realizar personal autorizado!

En algunos modelos sélo hay que quitar el tablero
de instrumentos, desenroscando los tornillos a la
vista del borde inferior o la parte frontal, para acce-
der a las piezas que se deben sustituir, en otros es
suficiente abrir el registro inferior.

ATENCION: vacie la cuba antes de quitar el ta-
blero de instrumentos y de sustituir los compo-
nentes.

- Grifo Valvulado: todos los racores estan a la vi-
sta. Con las llaves apropiadas desenrosque los
racores de entrada del gas, salida del gas, piloto y
termopar. Sustituya el grifo por uno nuevo y vuel-
va a conectar el piloto y el termopar.

- Quemador: para sustituir el guemador hay que
desenroscar la tuerca de sujecion del cono por el
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racor portainyector, desenroscar los dos tornillos
que fijan el quemador a la cdmara de combustion
y extraerlo de su alojamiento.

Quite por la abrazadera del quemador el racor
portainyector desenroscando la tuerca de fijacién
y médntelo en el nuevo quemador. Repita todas
las operaciones al revés para volver a montarlo
todo.

Termopar: afloje la tuerca de fijacion del termo-
par al quemador piloto y sdquela de su aloja-
miento. Desenrosque la tuerca de fijacion del
termopar al grifo. Sustituya el termopar y vuelva
a montarlo todo.

- Bujia: quite el cable de alimentacién y desenro-
sque la tuerca de fijacion. Monte la bujia nueva
prestando atencion a no apretar demasiado la
tuerca ya que podria sufrir dafos la cerdmica de
aislamiento.

Tubo flexible alimentaciéon agua: en caso de
sustitucion asegurese de que el tubo no se apoye
en la cdmara de combustion.

CUIDADO DEL APARATO

iATENCION!

- Antes de limpiar el equipo apaguelo y deje
que se enfrie.

- Cuando se trate de equipos de alimentacion
eléctrica accione el interruptor seccionador
para desactivar la alimentacion eléctrica.

Una minuciosa limpieza diaria del aparato garanti-
za que funcione perfectamente y que dure con el
paso del tiempo.

Las superficies de acero tienen que limpiarse con
un detergente liquido para platos diluido con agua
muy caliente utilizando un pafo suave; para la su-
ciedad mas resistente utilice alcohol etilico, ace-
tona u otro disolvente no halogenado; no utilice
detergentes en polvo abrasivos ni sustancias
corrosivas como acido clorhidrico/muriatico o
sulfurico. La utilizacion de acidos puede poner
en peligro el funcionamiento y la seguridad del
aparato. No utilice cepillos, estropajos o discos
abrasivos de otros metales o aleaciones que po-
drian provocar manchas de 6xido por contamina-
cién. Por la misma razon evite el contacto con obje-
tos de hierro. Tenga cuidado con los estropajos o
los cepillos de acero inoxidable ya que, aunque no
contaminan las superficies, pueden rayarlas. Si esta
muy sucio no utilice en ningun caso papel de lija o
de esmeril; como alternativa recomendamos utili-
zar esponjas sintéticas (por ej. esponja Scotchbrite).
Tampoco utilice sustancias para limpiar la plata y
preste atencién a los vapores de acido clorhidrico
o sulfurico procedentes por ejemplo del lavado de
suelos. No aplique directamente al aparato chor-
ros de agua para que no sufra dafos. Una vez
que esté limpio enjuaguelo bien con agua limpia'y
séquelo con un paio.

CERTIFICADO DE GARANTIA

EMPRESA:
CALLE:
CP: LOCALIDAD:
PROVINCIA: FECHA DE INSTALACION:
MODELO
PIEZA NUMERO
ADVERTENCIA

El fabricante declina toda responsabilidad por las posibles incorrecciones contenidas en el presente manual debidas a
errores de transcripcion o impresion. Ademas el fabricante se reserva el derecho de modificar el producto, como considere
oportuno sin modificar sus caracteristicas esenciales. El fabricante declina toda responsabilidad en caso de que no se
respeten estrictamente las instrucciones ilustradas en el presente manual. Asimismo declina toda responsabilidad por
los posibles daiios, directos e indirectos, debidos a una incorrecta instalacion, manipulaciones indebidas, mantenimiento
insuficiente y uso inexacto.
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PASTAKOKER GAS SERIE PLUS 600

Type apparaat

Omschrijving

Afm.: (BxHxD)
Werkblad (totale h

G6CP6

Gas pastakoker met meuble

mm 600x600x900 (1020)

PASTAKOKER GAS SERIE MACROS 700

Type apparaat | Omschrijving WAefrrl‘:I'a:I(a?i);tﬂt);l?h
CPG40E Gas pastakoker met meuble mm 400x714x900 (1040)
CPGSOE Gas pastakoker met meuble - 2 bakken mm 800x714x900 (1040)

PASTAKOKER GAS SERIE MAXIMA 900

- Afm.: H
Type apparaat | Omschrijving Werll?bl(a%):t ot);IIZ)h
GICP40 Gas pastakoker met meuble mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Gas pastakoker met meuble - 2 bakken mm 800x900x900 (1065)

“ PASTAKOKER GAS SERIE S700

Type apparaat | Omschrijving lefl'?l.;l(a%):tﬂélz)h
SG7CP40M Gas pastakoker met meuble mm 400x730x900 (1090)

PASTAKOKER GAS SERIE S900

Type apparaat | Omschrijving wﬁTﬁnﬁ’&ﬂéﬂ)h
SG9CP40 Gas pastakoker met meuble mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Gas pastakoker met meuble - 2 bakken mm 800x900x900 (1060)

PASTAKOKER GAS SERIE LX900 TOP

Type apparaat | Omschrijving W“efr?ijlgei):tﬂélz)h
LXG9CP40 Gas pastakoker met meuble mm 400x900x580 (740)
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De apparatuur is conform met de Europese voorschriften, richtlijnen en normen:
Reg. 1935/2004/CE Voorschriften voor materialen en artikelen die in contact komen met levensmiddelen.
Reg. 2016/426/UE EU Gastoestellen

2014/35/UE Laagspanningsrichtlijn

2014/30/UE EMC-richtlijn (elektromagnetische compatibiliteit)

2011/65/UE Beperking gebruik gevaarlijke stoffen op elektrische en elektronische apparaten

EN 203-1 Algemene Veiligheidsnorm voor GAS-apparaten voor huishoudelijk en vergelijkbaar gebruik

EN 203-2-11 Bijzondere Norm voor PASTAKOKER op gas voor multifunctioneel collectief gebruik

EN 55014 Norm voor elektromagnetische compatibiliteit

EN 60335-1 Algemene regelgeving voor de veiligheid van elektrische huishoudelijke apparaten en dergelijke
EN 60335-2-102  Speciale Norm voor de veiligheid van gastoestellen met elektrische aansluitingen

EN 61000 Norm voor elektromagnetische compatibiliteit - (EMC)

Kenmerken van de apparaten
Het technische plaatje bevindt zich aan de voorkant van het apparaat en bevat alle benodigde gegevens voor de

aansluiting.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD: .......... y— Serial: .......... Y-

KW: ... TYPE: A1 Hz: 50/60

Cert: 51.......... t=T

HLCE ™

0051-..... w—
Made in Italy

INFORMATIE VOOR DE GEBRUIKERS VAN PROFESSIONELE APPARATEN

Op grond van artikel 24 van het Wetsbesluit 14 maart 2014, n. 49 "Tenuitvoerlegging van de Regelgeving 2012/19/UE

wat betreft afval van elektrische en elektronische apparaten (AEEA)".

Het symbool van de doorgekruiste verrijdbare afvalbak weergegeven op het apparaat of op de verpakking geeft aan dat het
product aan het eind van de nuttige levensduur gescheiden van het andere afval ingezameld dient te worden zodat het passend
verwerkt en gerecycled kan worden.

De gescheiden inzameling van het betreffende professionele apparaat wordt aan het einde van de nuttige levensduur als volgt
georganiseerd en beheerd:

a,

b,

o

Direct door de gebruiker, in geval het apparaat voor de invoering van de nieuwe AEEA-regelgeving op de markt is gebracht
en dezelfde gebruiker besluit om het af te danken zonder het te vervangen door een nieuw apparaat met dezelfde functies;
Door de fabrikant die als eerste in een land behorend tot de EU het apparaat onder het eigen merk heeft geintroduceerd of
doorverkocht. In het geval het apparaat voor de invoering van de nieuwe AEEA-regelgeving op de markt is gebracht en de
gebruiker een vergelijkbaar type met dezelfde functies koopt. In dit laatste geval kan de gebruiker de fabrikant verzoeken het
oude apparaat binnen en niet later dan 15 dagen na de levering van het nieuwe apparaat in te nemen;

Door de fabrikant die als eerste in een land behorend tot de Europese Unie het nieuwe apparaat dat het voorgaande heeft
vervangen heeft geintroduceerd of doorverkocht onder het eigen merk, in geval het apparaat na de invoering van de nieuwe
AEEA-regelgeving op de markt is gebracht.

Gepaste gescheiden inzameling voor de daaropvolgende verwerking van het ontmanteld apparaat, draagt ertoe bij de negatieve
impact op het milieu en de gezondheid te voorkomen en bevordert het hergebruik en/of recycling van de materialen waaruit
het apparaat is opgebouwd.

De illegale dumping van het product door de gebruiker houdt de toepassing van sancties volgens de huidige
wettelijke voorschriften in.
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m SPECIFIEKE INSTRUCTIES

ATTENTIE!
De afbeeldingen waar in dit hoofdstuk naar verwezen
handleiding.

wordt bevinden zich op de beginpagina’s van deze

BESCHRIJVING APPARATEN

Stevige stalen structuur, met 4 in hoogte verstel-
bare pootjes. Chroomstalen externe coating nik-
kel 18/10. Het wordt verwarmd door buisvormige
branders, bestand tegen thermische of mechani-
sche belastingen.

Het apparaat is dankzij het snelkokende water ide-
aal voor het koken van pasta, rijst, groenten en eie-
ren. Het waterkraantje dat zich vooraan het bedie-
ningspaneel bevindt, vereenvoudigt de regulering
van de waterstroom en zorgt voor reiniging van
de bak, waardoor zetmeel en resten gemakkelijker
kunnen worden afgevoerd. De geperste tank van
AISI 316 staal, gekenmerkt door grote afgeronde
randen, is voorzien van een valse bodem voor het
dragen van de ruime manden. Het afdruiprek zorgt
voor een groot en comfortabel steunvlak.

VOORBEREIDING

Installatie plaats

Het apparaat moet geplaatst worden in een goed
geventileerde ruimte, het liefst onder een af-
zuig-kap. Het is mogelijk om het apparaat afzon-
derlijk te monteren of naast andere apparaten. In
ieder geval is het belangrijk om een minimum af-
stand van 100 mm voor de zijkanten en 100 mm
voor de achterkant aan te houden.

De muren naast het apparaat (muren, decoraties,
keukenmeubels, decoratieve afwerkingen enz...)
moeten gemaakt zijn van onbrandbaar materiaal.

Plaats de apparaten op een tafel of plank van on-
brandbaar materiaal. Alvorens de aansluiting tot
stand te brengen is het noodzakelijk om op het
technisch plaatje van het apparaat te controleren
of het opgesteld en geschikt is voor het beschik-
bare type gas. Indien het apparaat met een andere
gassoort blijkt te werken, moet men de paragraaf
“Werking met andere gassoorten”raadplegen.

Wetsbepalingen, technische regels en richtlijnen

Neem wat betreft de montage de volgende voor-

schriften in acht:

normen UNI CIG 8723

- de bouwverordeningen en lokale regels voor
brandpreventie;

- de geldende veiligheidsvoorschriften;

- de voorschriften van het gasbedrijf;

- de geldende CEl voorschriften;

- de voorschriften van de brandweer.

INSTALLATIE

De montage, de installatie en het onderhoud
dienen te worden uitgevoerd door bedrijven die
geau-toriseerd zijn door de lokale gasvoorzie-
ningsbedrijven en overeenkomstig de geldende
normen. Men dient in de eerste plaats het gasvoor-
zieningsbedrijf te raadplegen.

Installatieprocedure
Voor de juiste hoogte van het apparaat dient men
de pootjes te stellen.

Gasaansluiting

De aansluiting op de opening van 3" G of ¥2" G van
het apparaat, kan vast zijn of ontkoppelbaar door
een goedgekeurd koppelstuk te gebruiken. Als er
flexibele geleiders worden gebruikt, moeten ze van
roestvrijstaal zijn en aan de voorschriften voldoen.
Controleer de gasdichtheid na de aanslui-ting met
behulp van een speciale opsporingsspray voor
gaslekken.

Afvoer verbrandingsgas

De apparaten moeten in ruimtes worden geplaatst,
die geschikt zijn voor de afvoer van verbran-dings-
gassen zoals in de installatievoorschriften wordt
beschreven. De apparaten worden beschouwd (zie
tabel “TECHNISCHE GEGEVENS") als gasapparaten
van het type “A1": deze hoeven niet te worden aan-
gesloten op een afvoerkanaal voor verbrandings-
gassen.

Deze apparaten moeten de verbrandingsgassen
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via speciale afzuigkappen en dergelijke afvoeren,
die dienen te zijn aangesloten op een rookkanaal
met een gegarandeerde werkzaamheid, of die ze
direct naar buiten afvoeren.

Bij gebrek hieraan, mag een luchtafzuiger worden
gebruikt die rechtstreeks naar buiten afvoert, maar
de capaciteit mag niet minder zijn dan vereist en
vermeerdert met de noodzakelijke luchtverversing
die nodig is voor het welzijn van de operator, zie
tabel “TECHNISCHE GEGEVENS".

ELEKTRISCHE AANSLUITING

1) Installeer, indien niet aanwezig, een scheidings-
schakelaar met magnetothermische ontgren-
de-ling en differentieelslot in de buurt van het
apparaat.

2) Sluit de scheidingsschakelaar aan op het
klemmenblok zoals aangegeven in de bedra-
dings-schema'’s.

3) De geselecteerde aansluitkabel moet kenmer-
ken hebben die niet lager zijn dan het type
HO7RN-F met een gebruikstemperatuur van mi-
nimaal 80 °C en een geschikte doorsnede heb-
ben voor het apparaat (zie tabel TECHNISCHE
GEGEVENS).

4) Voer de kabel door de kabelgeleider en draai
de kabelklem vast, sluit de geleiders op de
ove-reenkomstige positie in het klemmenbord
aan en zet ze vast. De geelgroene aardgeleider
moet lan-ger zijn dan de andere, zodat deze, bij
breuk van de kabelklem na de spanningskabels
loskoppelt.

Equipotentiaal

Het apparaat dient te worden aangesloten op een
equipotentiaal systeem. De verbindingsklem be-
vindt zich vlakbij de ingang van de voedingskabel.
Deze wordt aangegeven met het volgende sym-

bool:

Verbinding met de waterleiding

Verbind de buis voor de watertoevoer met de wa-
terleiding middels een mechanisch filter en een
af-tapkraantje.

Voordat het filter geplaatst wordt dient men wat
water te laten stromen om eventuele roestplekjes
uit de leiding te verwijderen.

Als de inkomende druk boven 300 kPa uitkomt
dient men een drukverlager te installeren.

Waterafvoer
Verbind de afvoerbuis van het apparaat met de wa-
terleiding.

GEBRUIK

Voorafgaande handelingen aan het gebruik
Het is voor het gebruik raadzaam het bescher-
mende plakfolie te verwijderen. Maak het werk-
opper-vlak en de buitenkant vervolgens grondig
schoon met een lauw sopje en een vochtige doek.
Maak hierna alles droog met een schone doek.

Inbedrijfstelling

Voor de eerste inbedrijfstelling is het raadzaam
te controleren of de kenmerken van het apparaat
(ca-tegorie en gebruikte gassoort) overeenkomen
met de gasfamilie en de gasgroep die ter plaatse
be-schikbaar zijn. Als dat niet zo is dient men op
de gevraagde gasfamilie over te gaan of zich aan
de gevraagde gasgroep aan te passen. (zie para-
graaf “Werking met andere gassoorten”). Voor de
inbe-drijfstelling dient men zich te houden aan de
gebruiksvoorschriften.

Het vermogen controleren

Gebruik de spuitmonden voor het nominale ver-

mogen die op de apparaten zijn aangebracht.

Het vermogen kan uit twee soorten bestaan:

- nominaal, wat op het plaatje op het apparaat
staat

- verlaagd.

Naar deze spuitmonden wordt in de tabel “BRAN-
DERS” verwezen.

De gastoevoerdruk moet altijd binnen het bereik
liggen dat in de tabel branders is aangegeven.
Buiten deze genoemde drukmarges werken de ap-
paraten niet.

Als u het vermogen verder wenst te controleren,
kan dit met behulp van een meter volgens de zo-
ge-naamde “volumetrische methode”.

Over het algemeen is een controle van de goede
werking van de spuitmonden echter al voldoende.

Controle van de inlaatdruk (Afb.1)

De inlaatdruk dient te worden gemeten met een
manometer (min. resolutie 0,1 mbar). Verwijder de
schroef (A) van het meetpunt en sluit de manome-
ter aan. Als de meting is uitgevoerd dient men de
schroef (A) weer hermetisch vast te draaien. BE-
LANGRIJK: De druk moet worden gecontroleerd als
alle gasuitrustingen aangesloten en in werking zijn.

Controle van het vermogen volgens de volume-
trische methode

Met behulp van een gasmeter en een chronometer
kan het gasverbruik in de tijdseenheid worden ge-
meten Deze waarde wordt vervolgens vergeleken
met de op de volgende wijze berekende waarde E:



| 121

Brandervermogen
Verwarmingsvermogen van het gas

Het is belangrijk dat de meting van het vermogen
uitgevoerd wordt wanneer het apparaat in de lage
stand staat.

De brandervermogens nominaal en verlaagd, be-
rekend op de waarde van de nominale druk, wor-
den bereikt door tabel “BRANDERS” te raadplegen.
De waarde van het verwarmingsvermogen van het
gas, kan worden opgevraagd bij het plaatselijke
energiebedrijf.

Controle van de werking

Controleer of het gebruikte type spuitmonden
overeenkomt met die in de tabel “BRANDERS”
be-schreven staan. Controleer dat de gebruikte
drukverlager een groter vermogen heeft dan de
som van de verbruiksvermogens van alle aange-
sloten apparaten. Controleer dat de aanvoerleiding
van het gas geschikt is.

Controle van de waakvlam

Bij een goede afstelling moet de vlam het thermo-
koppel omgeven en er perfect uitzien; als dit niet
zo is controleer dan of de spuitmond de juiste is
voor het type gas dat gebruikt wordt.

Controle van de primaire lucht (afb. 2)

De regulering gebeurt door middel van de ventu-
ri-buis die de quote “X" reguleert die is weergege-
ven in de tabel “BRANDERS” en door het uiterlijk
van de vlam te controleren die homogeen, goed
geventileerd en niet luidruchtig mag zijn.

Controle van de functies

- Zet het apparaat in werking.

- Controleer de staat van de gasslangen;

- Controleer de vlam van de brander, ook op de
lage stand.

Waarschuwingen voor de monteur

- Toon de gebruiker en leg hem de werking en het
gebruik van het apparaat volgens de instructies
uit en overhandig hem de gebruiksaanwijzing.

- Informeer de operator dat iedere vorm van res-
tauratie of verbouwing in het gebouw, die de
lucht-voorziening voor de verbranding zou kun-
nen beschadigen, het nodig maakt dat de func-
ties van het apparaat opnieuw gecontroleerd
moeten worden.

CONTROLE GASLEKKEN

Na de installatiewerkzaamheden moet er gecon-

troleerd worden of er geen gaslekken zijn. Dit kan
gedaan worden met gebruik van zeepwater dat op
de aansluitingen en verbindingen met een kwast
aangebracht kan worden; de minste lekkage wordt
aangegeven door het verschijnen van zeepbellen.
Een andere manier om eventuele lekkages op te
sporen is de gasmeter, indien aanwezig, geduren-
de 10 minuten te controleren op het meten van
gasverbruik.

WAARSCHUWING: gebruik nooit vuur om
gaslekken op te sporen.

WERKING MET ANDERE GASSOORTEN

Het apparaat is getest en geschikt voor werking
met het soort gas dat aangeduid wordt op het pla-
tje met technische kenmerken. Als het gas waar het
apparaat op afgesteld is anders is dan waar-op het
apparaat is aangesloten, moeten er veranderingen
op het apparaat uitgevoerd worden waar-bij de
hieropvolgende adviezen nauwkeurig nageleefd
dienen te worden:

Vervanging van de spuitmond van de brander
De spuitmonden worden toegankelijk door de
deurtjes van de kast te openen of door het be-
die-ningspaneel te demonteren.

Schroef ze los en vervang ze door de juiste spuit-
monden volgens de tabel branders. Let erop de
pakking van de lekdichting, waar aanwezig, weer
terug te plaatsen.

Het minimum PEL 21 aanpassen (Afb. 3)

Verwijzend naar de tabel “BRANDERS” stelt u de sta-

tionairschroef (B) als volgt af:

- Draai bij gebruik op LPG de stelschroef voor sta-
tionair draaien volledig vast;

- Voor gebruik met aardgas:

1 Zoek de knop van de overeenkomstige kraan.

2 Zetde brander aan en breng deze naar de mi-
nimumstand.

3 Pas het minimumdebiet aan door aan schroef
(B) te draaien(Afb. 3) losschroe ven verhoogt
en vastschroeven verlaagt het debiet.

4 Zodra de vlam die geschikt wordt geacht voor
de minimumfunctie is bereikt, controleert u of
deze overeenkomt met het minimumdebiet
aangegeven in de tabel “TECHNISCHE GEGE-
VENS’, de controle moet worden uitgevoerd
volgens de hierboven reeds beschreven “vo-
lumetrische methode”, dat is:

5 Lees de gasmeter af en start tegelijkertijd de
stopwatch opnieuw.

6 Stop na voldoende tijd, bijvoorbeeld 10 mi-
nuten, de stopwatch en neem de nieuwe me-
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ter-stand op.

7 Bereken hoeveel gas gepasseerd is in de 10
minuten (verschil tussen de twee metingen)
bijv. meting 22 - meting 12 = 30 liter (0,03m3).

8 Bereken nu het vermogen bij inactiviteit door
de formule van de volumetrische methode
toe te passen (vorige paragraaf). Vermogen
(kW) = verbruik (m*/uur) voor het verwar-
mingsvermogen van aardgas.

9 Als het vermogen lager blijkt dan de waarde
in de tabel, dient men nogmaals de stationair
schroef los te draaien en de controle te herha-
len.

10Als het vermogen hoger blijkt dan de waarde
in de tabel draait u de stationair schroef weer
vast en herhaalt u de controle. (9,45 kW/h). P
(kW) = 30 liter x 60/10 x 9,45 kW/uur = 1,700
kw.

Instellen van de waakvlam (afb. 4)

De waakvlam is met spuitmondjes en vaste lucht.

De enige vereiste handeling is de vervanging van

de spuitmonden al naar gelang de gassoort en

men dient als volgt te handelen:

- Schroef de bicone klemmoer los (n. 14) en neem
de moer (n. 15) en de spuitmond van de waak-
vlam weg (n. 16).

- Vervang de spuitmond door de juiste volgens de
tabel “BRANDERS".

- Nadat de sproeier van de waakvlam is vervangen,
schroeft u de bicone klemmoer (n. 14) vast met
de bijbehorende bicone moer (n. 15).

Primaire luchtregeling. (afb. 2)

De afstelling gebeurt met behulp van de venturi-
buis door de afmeting “X” aan te passen die wordt
weergegeven in de tabel “BRANDERS” en het uiter-
lijk van de vlam te controleren, die homogeen, go-
ed geventileerd en niet luidruchtig moet zijn.

Als de instelling eenmaal veranderd is dan dient
op het technisch plaatje het nieuwe type gas
aange-geven te worden.

VEILIGHEIDSSYSTEMEN VAN HET APPARAAT

Veiligheidsklep: een klep met thermokoppel die
het mogelijk maakt om de gastoevoer naar de
hoofdbrander te onderbreken in het geval de
waakvlam zou doven. Om de werking te herstellen
dient men de handelingen met betrekking tot het
aansteken van de waakvlam te herhalen.

Veiligheidsthermostaat: Treedt in werking door de
gastoevoer af te sluiten in geval van ernstige afwij-
kingen. Deze moet handmatig bediend worden en
om opnieuw op te starten dient men de moer los te

draaien (A) (Afb.5). Als dit voor mocht komen dient
men de servicedienst te bellen.

INSTRUCTIES VOOR HET GEBRUIK

De gebruiker wordt aangeraden te verifiéren of het
apparaat op de juiste wijze is geinstalleerd.

De Fabrikant draagt geen verantwoordelijk-
heid voor schade die voort mocht komen uit
een slechte installatie, gebrekkig onderhoud,
onkundig gebruik of modificaties aan het ver-
brandingssysteem.

- Het apparaat is bedoeld voor industrieel gebruik
en dient door opgeleid personeel gebruikt te
worden.

Dit apparaat moet gebruikt worden op de manier
waarvoor het ontworpen is. Elk ander ge-bruik
moet als oneigenlijk worden beschouwd.

- Gebruik de apparaten niet als friteuse omdat de
temperatuur van de olie niet gecontroleerd kan
worden en boven de 230 °C uit zou komen met
het risico op brand.

Gebruik het apparaat niet met een lege bak.

Het is niet toegestaan veranderingen aan te
brengen in de luchtverversings- capaciteit die
bedoeld is voor de verbranding.

Alvorens het apparaat in bedrijf te stellen dienen
de INSTRUCTIES IN DIT BOEKKJE AANDACH-TIG
GELEZEN TE WORDEN, in het bijzonder de nor-
men met betrekking tot de veiligheidssystemen.
Sluit na gebruik altijd de kraantjes van de gastoe-
voer, maar vooral gedurende onderhouds- en re-
paratiewerkzaamheden.

Volg oplettend de regels voor het koken, tenmin-
ste gedurende de eerste gebruiksperiode totdat
de praktijkervaring u in staat stelt eigen tijden en
temperaturen voor het koken te kiezen.

Reinig bij het eerste gebruik grondig de bakken
en bodems met warm water en zeep om het be-
schermende laagje olie te verwijderen.

VULLEN VAN DE BAK

Controleer of het afvoerkraantje gesloten is.
Waar deze aanwezig is, de watertoevoerkraan
open-draaien die zich links op het bedie-
ningspaneel van het apparaat bevindt.

LEGEN VAN DE BAK

Om de bak te legen moet er aan de knop van het
afvoerkraantje gedraaid worden dat zich in de kast
onder de verbrandingskamer bevindt. Bij sommige
modellen bevindt het afvoerkraantje zich op het
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bedieningspaneel.

ONTSTEKING

Ontsteking van de waakvlam van de brander

Druk de knop van het kraantje in en draai hem
linksom tot de waakvlamstand ((), wacht de be-
nodig-de tijd om de lucht uit de leidingen te laten
lopen (alleen de eerste keer) en druk herhaaldelijk
op de knop van de piezoelektrische ontsteking (
# ). Bij het model SG7CP40M, de ontstekingsknop
ingedrukt houden. Controleer door het gat in de
voorkant van de verbrandingskamer dat de waak-
vlam is aan-gegaan. Is de vlam aan, houd dan de
knop nog enkele seconden ingedrukt en laat hem
daarna los. Als de vlam mocht doven dient men de
hele procedure te herhalen.

NOOT

Mocht om de een of andere reden de vonk het niet
meer doen, dan kan de ontsteking handmatig uitge-
voerd wor-den.

Houd de knop ingedrukt op stand (%) en houd een
brandende lucifer door het gat van de brandkamer bij
de waakvlam van de brander.

Ontsteking van de hoofdbrander

Is de waakvlam van de brander ontstoken draai dan
de knop van het kraantje op de stand maximaal
vermogen (Q). Het gas gaat richting hoofdbrander
die daardoor aangaat. Om het vermogen van de
brander te verminderen dient men de knop naar
de minimum stand te draaien(®).

UITZETTEN

Om de hoofdbrander te doven dient men de knop
van de kraan naar rechts tot stand (('r)) te draaien.
Om het hele toestel uit te zetten dient men de knop
van de kraan naar rechts tot stand (@) te draaien.

WAARSCHUWINGEN EN ADVIEZEN

- Tijdens het koken met de pastakoker dient het
toevoerkraantje van het water een beetje open te
blijven om het overtollige zetmeel door het over-
loopgat te kunnen afvoeren en het juiste wa-ter-
niveau in de bak te kunnen behouden.

- HET APPARAAT NOOIT AANZETTEN VOORDAT DE
WATERBAK GEVULD IS.

- Tijdens het gebruik kunnen de zijwanden van de
apparaten hoge temperaturen bereiken. Let dus
goed op. Op beide zijwanden bevindt zich in ie-
der geval een sticker die waarschuwt voor heet

oppervlak: i

WAARSCHUWING: DE LUCHTGATEN OP DE BO-
DEM VAN DE PASTAKOKER NIET BLOKKEREN.

ADVIES EN VOORZORGSMAATREGELEN VOOR
HET GEBRUIK VAN DE MANDEN VAN HET
PASTA-KOOKSYSTEEM

De manden van het pasta-kooksysteem zijn vervaar-
digd uit austenitisch roestvast staal. Dit is het meest
geschikte materiaal voor deze toepassingen. Niette-
min is het in bepaalde omstandigheden toch gevoe-
lig voor corrosie veroorzaakt door chloride-ionen
aanwezig in het water waarin de manden worden
ondergedompeld (natriumchloride = keukenzout).

Het is dus noodzakelijk voor een correct gebruik

van de manden enkele eenvoudige voorzorgs-

maatregelen te treffen.

1) Laat na gebruik de manden nooit drogen zonder
ze zorgvuldig met lauw water te hebben gespoeld.

2) Telkens wanneer de bewerking wordt onderbro-
ken, moet u er zorg voor dragen de manden zorg-
vuldig met lauw water of geschikte producten te
spoelen.

3) Strooi het zout niet rechtstreeks in de manden.

4) Gebruik geen schurende producten of accessoires.

ADVIES: geef bij het afwassen bijzondere aandacht
aan tussenruimtes (lasnaden, bevestigingspunten
van het net met de dragende structuur enz.) aan-
gezien op deze plaatsen zoutoplossingen zouden
kunnen achterblijven die naderhand zouden kun-
nen leiden tot corrosie.

Raadpleeg voor de schoonmaak van de stalen de-
len steeds de paragraaf “ONDERHOUD VAN HET
APPARAAT".

ONDERHOUD

De apparaten zijn dusdanig gebouwd dat er weinig
onderhoudswerkzaamheden nodig zijn.
Desondanks raden we de gebruiker aan een ser-
vicecontract te tekenen om de apparaten tenmin-
ste één keer per jaar te laten controleren door ge-
specialiseerd personeel.

ONDERDELEN VERVANGEN
(RESERVEONDERDELEN)

GEBRUIK UITSLUITEND ORIGINELE RESERVEON-
DERDELEN DIE DOOR DE FABRIKANT ZIJN GELE-
VERD. De onderdelen moeten worden vervangen
door erkende monteurs!

Voor sommige modellen hoeft men alleen het be-
dieningspaneel te verwijderen door de zichtbare
schroeven aan de onderrand of aan de voorkant
los te draaien om bij de onderdelen te komen die
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vervangen dienen te worden, voor andere model-
len dient men het onderdeurtje te openen.

WAARSCHUWING: leeg eerst de bak voordat
men het bedieningspaneel verwijdert en voor-
dat men de onderdelen gaat vervangen.

- Ventielkraantje: alle fittingen zijn zichtbaar. Ge-
bruik geschikte sleutels om de gasinlaat, gasuit-
laat, waakvlam en thermokoppel los te schroe-
ven. Vervang de kraan door een nieuwe en sluit
de waakvlam en het thermokoppel weer aan.

- Brander: om de brander te vervangen moet de

moer van de spoel losgedraaid worden van de

verbinding met de spuitmond. Schroef de twee
schroeven los die de brander vastzetten aan de
brandkamer en haal hem van zijn plaats.

Haal de verbinding van de spuitmond met de

beugel van de brander weg door de klemmoer

los te draaien en monteer hem op de nieuwe
brander. Herhaal alle werkzaamheden in omge-
keerde volgorde om alles weer in elkaar te zetten.

Thermokoppel: draai de klemmoer van het ther-

mokoppel met de waakvlam los en haal hem van

zijn plaats. Draai de klemmoer van het thermo-
koppel met de kraan los. Vervang het thermo-
kop-pel en zet alles weer in elkaar.

Bougie: haal de elektrische bedrading weg en

draai de klemmoer los. Monteer de nieuwe bou-

gie, maar let erop de moer niet te strak aan te
draaien want het isolatiekeramiek zou bescha-
digd kunnen worden.

- Flexibele toevoerbuis voor water: in het geval
van vervanging dient men erop te letten dat de
buis niet rust op de verbrandingskamer.

ZORG VOOR HET APPARAAT

LET OP!

- Voordat men gaat schoonmaken dient men het
apparaat uit te schakelen en af te laten koelen.

- In geval van elektrische apparatuur dient men
de hoofdschakelaar uit te zetten om de elektri-
citeit uit te schakelen.

Een nauwkeurige dagelijkse reiniging van het appa-
raat garandeert een perfecte werking en een lan-ge
levensduur. De stalen oppervlakken moeten in een
sopje van heet water en afwasmiddel en met een
zachte doek worden schoongemaakt; voor hardnek-
kig vuil gebruik maken van spiritus, aceton of of een
ander niet bijtend oplosmiddel, gebruik geen schuur-
middelen of bijtende stoffen als zout-zuur. Het ge-
bruik van bijtende stoffen kan de werkzaamheid
en de veiligheid van het apparaat in ge-vaar bren-
gen. Gebruik geen borstels, of sponsjes van sta-
alwol, zij bevatten metalen en kunnen door het
contact roest veroorzaken. Om deze reden moet
ook het contact met ijzeren voorwerpen wor-den
vermeden. Wees voorzichtig met sponsjes of borstels
in roestvrij staal, zij kunnen schadelijke krassen toe-
brengen aan het oppervlak. Als het vuil hardnekkig
is absoluut geen schuurpapier ge-bruiken; als alter-
natief wordt aanbevolen om synthetische sponsjes
(bijv. Scotchbrite) te gebruiken. Ook het gebruik van
substanties die zilver schoonmaken wordt afgeraden
en men dient voorzichtig te zijn met dampen van
bijvoorbeeld schoonmaakmiddelen voor vloeren
die zoutzuur of zwavel be-vatten. Om het apparaat
tijdens het reinigen niet te beschadigen dient
men het niet met rechtstreek-se waterstralen
schoon te maken. Na het reinigen met schoon water
naspoelen en met een schone doek droogmaken.

GARANTIECERTIFICAAT

FIRMA:

STRAAT:

POSTCODE: PLAATS:

PROVINCIE: INSTALLATIEDATUM:
MODEL
SERIENUMMER:

WAARSCHUWING

De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af voor mogelijke fouten in deze brochure ,die te wijten zijn aan
overschrijf- of drukfouten. Hij behoudt zich bovendien het recht voor al die wijzingen aan het product aan te brengen die
hij voor nuttig en noodzakelijk houdt, zonder de fundamentele kenmerken ervan te schaden.

De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af, als de voorschriften in deze handleiding niet strikt in acht worden
genomen. De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af voor directe- en indirecte schade veroorzaakt door een
verkeerde installatie, geknoei, slecht onderhoud, verkeerd gebruik.
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COZEDOR DE MASSA A GAS SERIE PLUS 600

. I Dim.: (LxPxH)
Aparelho tipo | Descrigao Superficie de trabalho (h totale)
G6CP6 Cozedor de massa a gas de mével mm 600x600x900 (1020)
COZEDOR DE MASSA A GAS SERIE MACROS 700

. - Dim.: (LxPxH)
Aparelho tipo Descricao Superficie de trabalho (h totale)
CPG40E Cozedor de massa a gas de mdvel mm 400x714x900 (1040)
CPG8OE Cozedor de massa a gas de mével - 2 cubas mm 800x714x900 (1040)
COZEDOR DE MASSA A GAS SERIE MAXIMA 900

. - Dim.: (LxPxH)
Aparelho tipo Descricao Superficie de trabalho (h totale)
G9CP40 Cozedor de massa a gas de mével mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Cozedor de massa a gas de movel - 2 cubas mm 800x900x900 (1065)
COZEDOR DE MASSA A GAS SERIE S700

: - Dim.: (LxPxH)
Aparelho tipo | Descrigao Superficie de trabalho (h totale)
$G7CP40M Cozedor de massa a gas de movel mm 400x730x900 (1090)
COZEDOR DE MASSA A GAS SERIE S900

. - Dim.: (LxPxH)
Aparelho tipo | Descricao Superficie de trabalho (h totale)
SGICP40 Cozedor de massa a gas de mdvel mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Cozedor de massa a gas de mével - 2 cubas mm 800x900x900 (1060)
COZEDOR DE MASSA A GAS SERIE LX900 TOP

. . Dim.: (LxPxH)
Aparelho tipo Descricao Superficie de trabalho (h totale)
LXG9CP40 Cozedor de massa a gas suspenso mm 400x900x580 (740)
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Los dispositivos cumplen con las siguientes normativas, directivas y estandares europeos:
Reg. 1935/2004/CE Reglamento sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto con alimentos
Reg. 2016/426/UE Reglamento aparatos que queman combustibles gaseosos

2014/35/UE Baja tension

2014/30/UE EMC (compatibilidad electromagnética)

2011/65/UE Restriccion uso sustancias peligrosas en aparatos eléctricos y electrénicos

EN 203-1 Norma General sobre la seguridad de los aparatos de GAS de uso doméstico y similar

EN 203-2-11 Norma Especifica para COZEDOR DE MASSA a gés para cozedura polivalente para uso coletivo
EN 55014 Norma sobre la compatibilidad electromagnética

EN 60335-1 Norma General sobre la seguridad de los aparatos eléctricos de uso doméstico y similar

EN 60335-2-102  Norma Especial sobre la seguridad de los aparatos de gas con conexiones eléctricas

EN 61000 Norma sobre la compatibilidad electromagnética - (CEM)

Caracteristicas de los aparatos
La placa de matricula se encuentra en la parte delantera del aparato y contiene todos los datos necesarios para la
conexion.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD.: .......... Serial: ......
KW: ... Hz: 50/60

Cert: 51..........

INFORMACION PARA LOS USUARIOS DE APARATOS PROFESIONALES

|
Con arreglo al art. 24 del Decreto Legislativo de 14 de marzo de 2014 n.° 49
"Aplicacion de la Directiva 2012/19/UE sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos (RAEE)" .
El simbolo del contenedor tachado que hay en el aparato o en su envase indica que el producto al final de su vida til tiene que ser objeto
de recogida selectiva y por tanto tiene que separarse de los otros residuos para permitir un tratamiento y reciclaje adecuados. En especial la
recogida selectiva del presente aparato profesional una vez que llega al final de su vida til la organiza y gestiona:

directamente el usuario, en caso de que el aparato se haya introducido en el mercado antes de la introduccién de la nueva normativa
RAEE y el mismo usuario decida eliminarlo sin sustituirlo por un aparato nuevo equivalente y con el mismo uso

el fabricante, es decir el sujeto que ha sido el primero en introducir y comercializar en un pais de la UE o revende en un pais de la UE
con su marca el aparato nuevo que ha sustituido al anterior, en caso de que, simultdneamente a la decision de deshacerse del aparato al
final de su vida util introducido en el mercado después de la introduccién de la nueva normativa RAEE, el usuario compre un producto
del mismo tipo y con el mismo uso. En el tltimo caso el usuario podré pedirle al fabricante que retire el presente aparato en un plazo de
tiempo méximo de 15 dias naturales seguidos a partir de la entrega del citado aparato nuevo

el fabricante, es decir el sujeto que ha sido el primero en introducir y comercializar en un pais de la UE o revende en un pais de la UE con
su marca el aparato en caso de que el aparato se haya introducido en el mercado después de la introduccién de la nueva normativa RAEE.

1)

b)

C

La recogida selectiva adecuada para el posterior envio del aparato desmontado para el reciclaje, el tratamiento y la eliminacion
ambientalmente compatible contribuye a evitar posibles efectos negativos en el medio ambiente y la salud y favorece la reutilizacion y/o el
reciclaje de los materiales que componen el aparato.

La eliminacién clandestina del producto por parte del usuario conlleva la aplicacion de las sanciones a las que hace referencia la
normativa legal actual.
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m INSTRUCOES ESPECIFICAS

ATENGAO!

As figuras indicadas neste capitulo encontram-se nas paginas iniciais do presente manual.

DESCRICAO DOS APARELHOS

Robusta estrutura de aco com 4 pés com altura
reguldvel. Revestimento externo em ago cromo-
niquel 18/10. O aquecimento é feito mediante
queimadores tubulares, resistentes a esforcos tér-
micos ou mecanicos.

Equipamento ideal para cozinhar massa, arroz, ver-
duras e ovos gragas a rapidez de ebulicdo da agua.
O dispositivo de carga de dgua, colocado na parte
dianteira da superficie, facilita a regulagdo do fluxo
de 4gua e garante a limpeza da cuba, auxiliando a
eliminagdo de amido e residuos. A cuba moldada,
de aco AISI 316, de 40 |, caracterizada pelas amplas
bordas arredondadas, é equipada com um fundo
falso para apoiar as grandes cestas. O escorredor
torna-se uma grande e pratica superficie de apoio.

PREPARAGCAO

Local de instalagdao

Recomenda-se colocar o aparelho em local bem
ventilado, de preferéncia sob a coifa. O aparelho
pode ser montado sozinho ou ao lado de outros
aparelhos. Em todo caso, é preciso manter uma di-
stancia minima de 100 mm para as paredes laterais
e 100 mm para a parte traseira.

As paredes adjacentes ao aparelho (muros,
decoragdoes, méveis de cozinha, acabamentos
decorativos, etc.) devem ser de material ndo
combustivel.

Colocar os aparelhos sobre uma mesa ou uma base
de material nao inflamavel. Antes de realizar a co-
nexao, verificar na placa de dados técnicos do apa-
relho se é adequado e foi preparado para o tipo de
gas fornecido. Se o aparelho funciona com um tipo
de gas diferente, consultar o paragrafo “Funciona-
mento com outros tipos de gas”.

Disposicoes legais, regras técnicas e diretrizes
Para a montagem, observar as seguintes dispo-
sicoes:

normas UNI CIG 8723

os regulamentos de construcao civil e as dispo-
sicdes contra incéndio locais;

as normas de prevencao de acidentes em vigor;
as disposicées do Orgao fornecedor de Gas;

- as disposi¢des CEl em vigor;

as disposi¢oes dos Bombeiros.

INSTALAGAO

A montagem, a instalacdo e a manutencdo devem
ser realizadas por empresas autorizadas pelo Orgao
fornecedor de Gas local, conforme as normas em
vigor. Em primeiro lugar, solicitar o parecer do
Orgao fornecedor de Gas local.

Procedimentos de instalacao
Para o correto nivelamento do aparelho, utilizar os
pés de altura regulavel.

Conexao do gas

A conexdo com a entrada de %" G ou 1/2"G prevista
no aparelho pode ser fixa ou de engate, utilizando
um conector a norma. Se usar tubos flexiveis, de-
verdo ser de aco inoxidavel e estar de acordo com
a norma. Terminada a conexao, verificar a sua ve-
dacdo utilizando um spray especifico para a de-
tecdo de vazamentos.

Descarga de fumos

Os aparelhos devem ser colocados em locais ade-
quados para a descarga dos resultados da combu-
stdo, respeitando o que prescrito pelas normas de
instalacdo. Os aparelhos sdo considerados (consul-
tar a tabela “DADOS TECNICOS") como:

Aparelhos a gds tipo “A1”

N&o sdo previstos para a conexao com um conduto
de evacuacgao de produtos da combustao.

Estes aparelhos devem descarregar os produtos da
combustdo em exaustores especificos ou disposi-
tivos semelhantes, ligados com uma chaminé efi-
ciente ou diretamente com o exterior.

Em sua auséncia, é admitido o uso de um aspirador
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de ar ligado diretamente com o exterior, de capaci-
dade ndo inferior a capacidade exigida, conforme a
tabela “DADOS TECNICOS”, com o acréscimo da troca
de ar necessdria para o bem-estar dos operadores.

CONEXAO ELETRICA

1) Instalar, se nao estiver presente, um interruptor
seccionador perto do aparelho com disjuntor
termomagnético e bloqueio diferencial.

2) Conectar o interruptor seccionador com a placa
de terminais conforme indicado nos diagramas
elétricos.

3) O cabo de ligacdo escolhido deve ter ca-
racteristicas ndo inferiores ao tipo HO7RN-F, com
temperatura de uso de pelo menos 80 °C, e ter
uma secc¢do adequada ao aparelho (consultar a
tabela DADOS TECNICOS).

4) Passar o cabo através do canal e aperte o re-
tentor; conectar os condutores na posi¢ao cor-
respondente na placa de terminais e fixa-los. O
condutor de ligacdo a terra amarelo-verde deve
ser mais comprido que os outros, de forma que,
em caso de rutura do retentor, solte-se ap6s os
cabos de tensao.

Equipotencial

O aparelho deve ser ligado a um sistema equipo-
tencial. O terminal de ligacéo é posicionado perto
da entrada do cabo de alimentacéo.

E identificado pelo seguinte simbolo:

v

Conexao com a rede hidrica

Conectar o tubo de entrada da dgua com a rede de
distribuicdo mediante um filtro mecanico e uma
torneira de intercetacao.

Antes de conectar o filtro, deixar defluir uma certa
quantidade de dgua para eliminar dos tubos even-
tuais residuos ferrosos. Se a pressao de entrada
exceder 300 kPa, instalar um redutor de presséo.

Descarga da agua
Conectar a rede a tubagem de descarga dos equi-
pamentos.

COLOCAGAO EM FUNCIONAMENTO

Operacoes preliminares a colocacao em funcio-
namento

Antes da colocacdo em funcionamento, é opor-
tuno retirar o revestimento adesivo de protecao.
Depois disso, limpar cuidadosamente a superficie
de trabalho e as partes externas com dgua morna e
detergente, usando um pano humido, e secar com
um pano limpo.

Colocagao em funcionamento

Antes da colocagdo em funcionamento, é oportuno
verificar se as caracteristicas do aparelho (categoria
e tipo de gas usado) correspondem com a familia e
o grupo de gas disponiveis no local. Caso contrario,
providenciar a passagem para a familia de gas exi-
gida ou adaptar ao grupo de gas exigido (consultar
o paragrafo “Funcionamento com outros tipos de
gas”). Durante a colocacao em funcionamento, re-
speitar as instru¢des de uso.

Verificagao da poténcia

Usar os bicos com a poténcia nominal predisposta
nos aparelhos.

A poténcia pode ser de dois tipos:

- nominal, indicada na plaqueta do aparelho

- reduzida.

Estes bicos séo indicados na tabela “QUEIMADORES".
A pressdo de alimentacdo do gas deve respeitar os
campos indicados na tabela queimadores.

Fora destas margens de pressdo nao é possivel co-
locar os aparelhos em funcionamento.

Se desejar realizar um ulterior controlo da potén-
cia, é possivel realizé-lo mediante um contador, se-
guindo o chamado "método volumétrico"

De qualquer forma, geralmente é suficiente verifi-
car o correto funcionamento dos bicos.

Controlo da pressao de entrada (Fig.1)

A pressdo de entrada deve ser medida com um
mandémetro (resolu¢do min. 0,1 mbar). Retirar o
parafuso (A) da tomada de pressdao e conectar o
mandmetro: depois de realizada a medicéo, para-
fusar novamente o parafuso (A) hermeticamente.
IMPORTANTE: A verificagcao da pressao deve ser re-
alizada com todos os equipamentos a gds conecta-
dos e em funcionamento.

Controlo da poténcia conforme o método vo-
lumétrico

Com o auxilio de um contador de gas e de um
crondmetro, é possivel medir o consumo de gas na
unidade de tempo. Este valor serd comparado com
o valor E, calculado dessa forma

Poténcia do queimador

Poder Calorifico do gas

E importante que a medicio da poténcia seja reali-
zada com o aparelho em estado de inércia.

As poténcias do queimador, nominal e reduzida,
calculadas com o valor de presséao nominal, sao
obtidas consultando a tabela “QUEIMADORES”. O
valor do poder calorifico do gas pode ser solicitado
ao orgao fornecedor de gas local.



| 131

Verificacao do funcionamento

Verificar se o tipo de bicos usados corresponde
aquele previsto na tabela“QUEIMADORES" Verificar
se o redutor de presséao utilizado tem capacidade
superior a soma das capacidades de consumo de
todos os aparelhos conectados. Controlar se os tu-
bos de alimentac¢ao do gas sdo adequados.

Controlo da chama piloto

Para uma regulagao correta, a chama deve circun-
dar o termopar e apresentar uma imagem perfeita;
caso contrario, verificar se o injetor é adequado
para o tipo de gas.

Controlo do ar primario (Fig. 2)

A regulacao é feita mediante o tubo Venturi, regu-
lando a quota “X” indicada na tabela “QUEIMADO-
RES” e verificando o aspeto da chama, que deve
estar homogénea, bem ventilada e ndo apresentar
ruido.

Controlo das fungées

- Colocar o aparelho em funcionamento.

- Verificar a vedagao dos tubos do gas;

- Controlar a chama do queimador, inclusive com o
minimo.

Adverténcias para o instalador

Explicar e demonstrar ao utilizador o funcio-
namento e o uso da maquina conforme as in-
strugdes e entregar-lhe o manual de instrugdes.
Informar ao operador que qualquer trabalho de
reforma ou modificagdes da construcdo que pos-
sam prejudicar a alimentacao de ar para a com-
bustao exigirdo a realizacdo de uma nova verifi-
cacao das fungdes do aparelho.

CONTROLO DE VAZAMENTOS DE GAS

Apds as operagOes de instalacdo, é necessario
certificar-se que nao ha vazamentos de gas, o que
é feito aplicando, com um pincel, agua com sabao
nas juntas e conexdes: qualquer minimo vazamen-
to sera indicado por bolhas de espuma.

Se ha um contador, outro método usado para iden-
tificar eventuais vazamentos de gés é certificar-se
de que o contador nédo indica nenhuma passagem
de gés durante um periodo de aproximadamente
10 minutos.

ATENCAO: nunca usar chamas livres para procu-
rar vazamentos de gas.
FUNCIONAMENTO COM OUTROS TIPOS DE GAS

O aparelho foi testado e preparado para funcionar
com o tipo de gds indicado na placa de dados téc-

nicos. Se o gas para o qual o aparelho foi regulado
for diferente do gas de conexao, deve ser feita uma
transformacao do aparelho seguindo atentamente
as adverténcias indicadas a seguir:

Substituicdao do bico do queimador

Para ter acesso aos bicos, abrir as portas do armario
ou desmontar o painel de comandos.
Desaparafusa-los e substitui-los pelos bicos ade-
quados, conforme a tabela dos queimadores. Pre-
star atengdo para recuperar e montar novamente a
junta de vedacao, se for prevista.

Ajuste do minimo PEL 21 (Fig. 3)

Consultando a tabela "QUEIMADORES', ajustar o

parafuso do minimo (B) da seguinte forma:

- para o uso com GLP, apertar o parafuso de ajuste
do minimo até o fim;

- para o uso com gas metano:

1 Localizar o botao da torneira correspondente.

2 Acender o queimador e coloca-lo na posicao
de minimo.

3 Ajustar a vazdo do minimo mediante o parafu-
so (B) (Fig. 3): desaparafusando aumenta-se e
apertando diminui-se a vazao.

4 Depois de obter uma chama considerada
adequada para a funcdo de minimo, verificar
se corresponde a vazdo minima indicada na
tabela "DADOS TECNICOS"; a verificagdo deve
ser feita com o "método volumétrico" descrito
acima, ou seja:

5 Realizar a leitura do contador de gas e, ao me-
smo tempo, reiniciar o cronémetro.

6 Depois de um tempo suficientemente longo,
por exemplo 10 minutos, parar o cronémetro
e realizar uma nova leitura do contador.

7 Calcular quanto gas passou durante os 10
minutos (diferenca entre as duas leituras).
Por exemplo: 22 leitura - 12 leitura = 30 litros
(0,03m3).

8 Calcular a poténcia ao minimo, aplicando a
féormula do método volumétrico (paragrafo an-
terior). Poténcia (kW) = consumo (m>/h) vezes
poder calorifico do metano

9 Se a poténcia for inferior ao valor na tabela, de-
sparafusar ainda mais o parafuso do minimo e
repetir o controlo.

10Se a poténcia for superior ao valor na tabela,
apertar ainda mais o parafuso do minimo e re-
petir o controlo. (9,45 kW/h). P (kW) = 30 litros
x 60/10 x 9,45 kW/h = 1,700 kW.

Regulacao da chama piloto (fig. 4)
A chama piloto possui bicos e ar fixo. A Unica
operagao necessaria é a substituicdo dos bicos de
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acordo com o tipo de gds, operando da seguinte

maneira:

- Desaparafusar a porca de pressdo do bicone (n.
14) e recuperar o bicone (n. 15) e o bico piloto (n.
16).

- Substituir o bico piloto pelo bico apropriado, con-
sultando a tabela “QUEIMADORES".

- Depois de substituir o bico piloto, apertar nova-
mente a porca de pressdo do bicone (n. 14) com o
respetivo bicone (n. 15).

Controlo do ar primario (fig. 2)

O ajuste é feito através do tubo de Venturi, regulan-
do a quota “X” indicada na tabela “QUEIMADORES”
e verificando o aspeto da chama, que deve ser ho-
mogénea, bem ventilada e ndo ruidosa.

Depois de alterada a predisposicao, indicar o
novo tipo de gas na placa.

SISTEMAS DE SEGURANCA DO APARELHO

Vélvula de seguranca: uma vélvula com termopar
permite interromper o fluxo de gas para o quei-
mador principal se a chama piloto apagar. Para re-
stabelecer o funcionamento sera preciso repetir as
operagdes de ativacao do dispositivo piloto.
Termostato de seguranca: Intervém interrompen-
do o fluxo do gas em caso de anomalias graves. E
rearmado manualmente e, para o seu restabeleci-
mento, é preciso desaparafusar a porca (A) (fig. 5).
Se for acionado, contactar a assisténcia técnica.

INSTRUCOES DE USO

Recomenda-se ao utilizador verificar se a instalagao
do aparelho foi feita de forma idonea.

O fabricante nao se responsabiliza por danos
causados por ma instalagao, manutengao im-
perfeita, uso incorreto ou modificagées no si-
stema de combustao.

- O aparelho destina-se ao uso industrial e deve
ser utilizado por pessoal treinado.

- Este equipamento deve ser destinado ao uso
para o qual foi expressamente projetado. Qual-
quer outra utilizacdo deve ser considerada im-
prépria.

- Nao utilizar os aparelhos como fritadeiras, pois a
temperatura do 6leo néo pode ser controlada e
ird superar 230 °C, com risco de incendiar o éleo.

- Nao utilizar o aparelho com a cuba vazia.

- Nao é permitido realizar modificagées da capaci-
dade de ventilagdo destinada a combustao.

- Antes de colocar o aparelho em funcionamento,

LER ATENTAMENTE AS INSTRUCOES DESTE MA-
NUAL, prestando especial atengdo as normas
relativas aos dispositivos de seguranca.

- Fechar sempre as torneiras de alimentacao do
gds apos o uso, principalmente durante as ope-
ragdes de manutencao e reparacao.

- Seguir atentamente as normas de cozedura, pelo
menos durante o primeiro periodo de uso, até
que a pratica e a experiéncia permitam escolher
pessoalmente tempos e temperaturas.

- Antes da primeira colocagcdo em funcionamento,
lavar cuidadosamente as cubas e os fundos fal-
s0s com dgua quente e detergente para remover
a camada de dleo de protecao.

CARGA DA CUBA

Verificar se a torneira de descarga estd fechada. Se
previsto, usar o botado da torneira de carga de d4gua
localizado a esquerda no painel de comando do
aparelho.

DESCARGA DA CUBA

A descarga é feita utilizando o botao da torneira de
descarga, colocado dentro do armério, sob a cama-
ra de combustao. Em alguns modelos, a torneira de
descarga estd localizada no painel.

ACENDIMENTO

Acendimento do queimador piloto

Premer e rodar o botdo da torneira no sentido
anti-hordrio até a posicéo piloto (('r)), aguardar o
tempo necessario para que o ar atravesse a tuba-
gem (apenas na primeira vez) e premer repetida-
mente o botdo piezoelétrico (f). Para o modelo
SG7CP40M, manter o botdo de acendimento pre-
mido. Verifique se a chama piloto acendeu através
do orificio na parte frontal da cdmara de combu-
stdo. Com a chama acesa, manter o botdo pressio-
nado por alguns segundos e depois solta-lo. Se a
chama apagar, repetir a operagéo.

NOTA

Se a faisca ndo for mais produzida devido a uma
falha qualquer, o acendimento pode ser feito ma-
nualmente.

Mantendo o botdo pressionado na posicio ((),
aproximar uma chama do queimador piloto, intro-
duzindo-a pelo orificio de inspe¢do da camara de
combustdo.

Acendimento do queimador principal

Depois que a chama do queimador piloto acen-
der, rodar o botao da torneira para a posicao de
maxima poténcia (0). O gas alcancara o queimador
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principal, que acendera. Para reduzir a poténcia do
queimador, rodar o botédo para a posicdo de mini-

mo ().

APAGAMENTO

Para apagar o queimador principal, basta rodar o
botao da torneira no sentido horario até a posicao
(V)

Para desligar completamente o aparelho, rodar o
botédo da torneira no sentido hordrio até a posicédo

(@)

ADVERTENCIAS E CONSELHOS

- Durante a cozedura com o cozedor de massa, a

torneira de carga de dgua deve ser mantida li-

geiramente aberta para permitir que o excesso

de amido seja eliminado através do orificio de
transbordamento e para manter o nivel correto
de dgua na cuba.

NUNCA ACENDER O APARELHO ANTES DE EN-

CHER A CUBA COM AGUA.

- Durante a utilizacao, as laterais dos aparelhos po-
dem alcancar altas temperaturas. Prestar atencdo.
De qualquer forma, é aplicada em ambos os lados
uma etiqueta adesiva de indicagao de superficie

quente:

ATENGAO: NAO OBSTRUIR AS ABERTURAS DE VEN-
TILAGAO SITUADAS NA PARTE INFERIOR.

CONSELHOS E PRECAUGOES DE USO
DAS CESTAS DOS COZEDORES DE MASSA

As cestas dos cozedores de massa sdo realizadas
com aco inox austenitico; este material é o mais
indicado para este tipo de aplicagdo. Porém, é
sensivel, em certas condigbes, a corrosao provoca-
da pelos ides de cloreto, normalmente presentes
na agua em que as cestas sao submersas (cloreto
de sédio = sal de cozinha).

Portanto, é indispensavel, para o uso correto das

cestas, tomar algumas simples precaugoes.

1) Nao deixar as cestas enxugar, depois da sua uti-
lizagdo, sem antes enxagua-las cuidadosamente
com dgua morna.

2) Sempre que interromper o uso, enxaguar cuida-
dosamente as cestas com agua morna ou produ-
tos idéneos.

3) Nao colocar sal diretamente dentro das cestas.

4) Nao usar produtos ou acessorios abrasivos.

Adverténcia: ao lavar, prestar atencdo especial-

mente nas zonas que apresentam fendas (como
soldagens, zonas de ligacdo da rede com a sua
estrutura, etc) em que podem acumular-se so-
lugdes salinas que, com o passar do tempo, podem
provocar corrosao.

Para limpar as pecas de aco, consultar o paragrafo
“CUIDADOS COM O APARELHO".

MANUTENCAO

Os aparelhos sao fabricados de forma que sejam
necessdrias poucas operagdes de manutengao. No
entanto, recomendamos que o utilizador assine
um contrato de assisténcia para que os aparelhos
sejam controlados pelo menos uma vez por ano
por pessoal especializado.

SUBSTITUICAO DOS COMPONENTES
(PEGAS DE REPOSICAO)

USAR EXCLUSIVAMENTE PECAS ORIGINAIS,
FORNECIDAS PELO FABRICANTE. A substituicao
das pecas deve ser feita por pessoal autorizado!
Para alguns modelos, é suficiente retirar o painel
desaparafusando os parafusos a vista localizados
na borda inferior ou na dianteira para ter acesso as
pecas a substituir; para outros, é suficiente abrir a
portinhola inferior.

ATENGCAO: esvaziar a cuba antes de retirar o pai-
nel e antes de substituir os componentes.

- Torneira com valvula: todas as juntas sao
visiveis. Usando chaves adequadas, desaparafu-
sar as juntas de entrada do gas, de saida do gas,
do piloto e do termopar. Substituir a torneira por
uma nova e conectar novamente o piloto e o ter-
mopar.

- Queimador: para substituir o queimador, desa-

parafusar a porca de pressao do bicone da jun-
ta do bico, desaparafusar os dois parafusos de
fixacdo do queimador na camara de combustéo
e retira-lo do seu alojamento.
Remover do suporte do queimador a junta do
bico desaparafusando a sua porca de fixagao
e encaixa-la no novo queimador. Repetir todas
as operagdes no sentido contrario para montar
tudo novamente.

- Termopar: afrouxar a porca que fixa o termopar
no queimador piloto e remové-lo do seu aloja-
mento. Desaparafusar a porca que fixa o termo-
par a torneira. Substituir o termopar e montar
tudo novamente.

- Vela: retirar o cabo de alimentacdo e desapa-
rafusar a porca de fixacdo. Montar a nova vela
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prestando atencdo para nao apertar demasiada-
mente a porca, para ndo danificar a ceramica de
isolamento.

- Mangueira de abastecimento de agua: em
caso de substituicao, certificar-se de que a man-
gueira ndo fique apoiada contra a camara de
combustao.

CUIDADOS COM O APARELHO

ATENCAO!

- Antes da limpeza, desligar o aparelho e espe-
rar até que esfrie.

- Em caso de aparelhos com alimentacao elétri-
ca, desativar a alimentacao elétrica mediante
o interruptor seccionador.

Uma limpeza diaria escrupulosa do aparelho ga-
rante o seu perfeito funcionamento e a sua longa
duracdo.

As superficies de aco devem ser limpas com deter-
gente liquido para louga diluido com &gua muito
quente, usando um pano macio; para sujidade
mais resistente, usar alcool etilico, acetona ou ou-
tro solvente ndo halogenado; nao usar detergen-
tes em po abrasivos ou substancias corrosivas
como acido cloridrico / muriatico ou sulfurico. O
uso de acidos pode comprometer a funcionalida-
de e a seguranca do aparelho. Ndo usar escovas, 1a
de aco ou discos abrasivos realizados com outros
metais ou ligas, que podem provocar manchas de
ferrugem por contaminagdo. Pelo mesmo motivo,
evitar o contacto com objetos de ferro. Prestar
atencdo au usar las ou escovas de acgo inoxidavel:
mesmo nao contaminando as superficies, podem

causar arranhadelas danosas.

Se o aparelho estiver muito sujo, ndo usar em caso
algum uma lixa; recomendamos, como alternativa,
o uso de esponjas sintéticas (por exemplo, esponja
Scotchbrite).

Tampouco utilizar substancias para a limpeza
de prata e prestar atencao aos vapores de acido
cloridrico ou sulfdrico provenientes, por exemplo,
da lavagem dos pavimentos. Nao dirigir jatos de
agua diretos contra o aparelho, para nao o da-
nificar. Apds a limpeza, enxaguar cuidadosamente
com agua limpa e secar bem, com um pano.

CERTIFICADO DE GARANTIA

EMPRESA:
RUA:
CP: MUNICIPIO:
PROVINCIA: DATA DE INSTALAGAO:
MODELO
NUMERO DA PECA
AVISO

O fabricante exime-se de qualquer responsabilidade por alguma falha contida neste opusculo que possam ser atribuidas
a erros de transcricdo ou impressao. Reserva-se também o direito de efectuar no produto aquelas modificagdes que
considerar Uteis ou necessarias, sem prejudicar as suas caracteristicas essenciais. O fabricante exime-se de toda e qualquer
responsabilidade se ndo forem rigorosamente observadas as normas contidas neste manual.

O fabricante desobriga-se de qualquer responsabilidade por danos directos e indirectos provocados pela instalacao
errada, adulteragdes, manutencao imprdpria, impericia no uso.
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BPAXTHPAZ ZYMAPIKQN YI'PAEPIOY - ZEIPA 600

. , , AaoT: (MxMxY)
Tomog cuokeung | Mepypapn e iac (Y AKS)
G6CP6 Bpaotnpag upapikwy vypagpiou pe émmo mm 600x600x900 (1020)
BPAXTHPAX ZYMAPIKQN YTPAEPIOY - ZEIPA 700

, , , AwaoT: (MxMxY)
Tomog cuokeung | Meptypapn E fac (Y AIKG)
CPG40E Bpaotnpag {upapikwv vypagpiou pe émmho mm 400x714x900 (1040)
CPGSOE Bpaotipag upapikav vypagpiov pe émmho - 2 yohpveg mm 800x714x900 (1040)
BPAXTHPAX ZYMAPIKQN YTPAEPIOY - ZEIPA 900

. , , AwaoT: (MxNxY)
Tomog cuokeung | Meprypaepn R iac (Y ko)
GICP40 Bpaotipag {upapikwv vypagpiou pie Emmo mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Bpaotipag {upapikav vypagpiov pe Emmho - 2 yohpveg mm 800x900x900 (1065)
BPAXTHPAX ZYMAPIKQN YTPAEPIOY - ZEIPA S700
Tumog cuokeung | Meprypapn S Ador: (l\‘IIxI'I()‘({Y) I
SG7CP40M Bpaotipag {upapikwv uypagpiou pe Emmo mm 400x730x900 (1090)
BPAXTHPAX ZYMAPIKQN YIPAEPIOY - ZEIPA S900
Tumog cuokeung | Mepypapn . Ador: (Mxn();v) S
SG9CP40 Bpaotipag {upapikwv vypagpiov pe émmo mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Bpaotnpag upapikwv uypaepiov pe émmho - 2 yolpveg mm 800x900x900 (1060)
BPALTHPAL ZYMAPIKQN YTPAEPIOY - LEIPA LX900 TOP

. . . AwaoTt: (MxIxY)
Tomog cuokeung | Meprypaen E fac (Y AIKG)
LXG9CP40 Bpaotripag (upapikwy bypagpiou avapTwHEVOS mm 400x900x580 (740)
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O1 OUOKEVEC aUTEG TANPOULV TiG Eupwmaikég kavoviopoug, odnyieg kat mpdtuma:
Kav. 1935/2004/CE Kavoviopog mepi UNIKWVY Kat avTiKeipevwy mou Ba mpoopilovtal yia Tnv emaen Ye 1pd@iua
Kav. 2016/426/UE  Kavoviouog OXETIKA UE CUOKEVEG OEPiOU

2014/35/UE XaunAr téon

2014/30/UE EMC (nAektpopayvnTikr cupBatotnta)

2011/65/UE Meploptopoi TNG XPoNG OPICHEVWVY ETTIKIVOUVWY OUCIWV OF €i8N NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e€omAiopov

EN 203-1 TEVIKOG KAVOVIOHOG TTEPT A0PAAELQG TwV oUOKELWV YTPAEPIOY OIKIAKAG Kal TTAPOHOoLaG XProng

EN 203-2-11 E181k6¢ Kavoviopog yia BPAZTHPA ZYMAPIKQN uypagpiou yla payeipepa moAam@v Xproewv yia
GUANOYIKN Xpron

EN 55014 MpoTtumo nAektpopayvnTikng cupBatotntag (EMC)

EN 60335-1 levikog Kavoviopog mepi ao@ANelag NAEKTPIKWY CUCKEUWV OIKIAKAG Kat Tapduolag Xpriong

EN 60335-2-102  E181k6¢ Kavoviopog yia TNV ac@ANELd TwV CUOKEVWV UYPAEPIOU HE NAEKTPIKEG OUVOETELG

EN 61000 Mpdtumo nAektpopayvnTikig cupBatdtntag (EMC)

XapaKTNPIGTIKA TWV CUCKEVWV
H mvakida pntpwou BpiokeTal 0To PMPOCTIVO UEPOG TNG CUOKEUNG Kal TEpIAapBAavel OAa Ta amapaitnta oTolxEia

ouvdeong.
NAME:
MANUFACTURER'S ADDRESS:
TYPE/MOQD: .......... Y Serial: ......

TYPE: A1 Hz: 50/60

ICE T

0051-.....

Made in Italy

n MAHPO®OPIEZ FNA TOYZ XPHETEZ TQN EMATTEAMATIKQN ZYZKEYQN

ZOp@wva pe Tov ap. 24 tou N.A. 14 Maptiov 2014, ap. 49 "E@appoyn Tng O8nyiag 2012/19/EE oXeTikd pe Ta anoBAnTa NAEKTPIKOU
Kat nAektpovikov e§omhiopov (AHHE)"

To oUpPoNO pe Tov SlaypappéVO KASO AmOPPIHHATWY TAVW GTNV CUCKEUN 1} 0TNV CUCKEUAGIA TNG, UTOSEIKVUEL 0TI TO TIPOIOV OTO TEAOG TNG

WEENUNG {wr\¢ Tou Ba Tpémel va cuNEyeTal EexwPIoTd amd Ta AMa andBANTA £T01 WOTE va yivel N KATAANNAN emegepyacia Kat avakUKAwon.

SUYKEKPIMEVQ, N XWPLOTH CUANOYF QUTHG TNG EMAYYEAUATIKIG CUOKEUAG 0TO TENOG TNG wPEANG {w¢ TnE, Stopyavivetal kat Staxelpiletat:

[e}

KateuBeiav amd Tov XprioTn, 0Tnv MEPITTTWON TTOU N GUCKELT €101XON 0TV ayopd mpiv amd Tnv nuePopnvia mou Eexwpilel Ta «véa» and
Ta «1loTtopIka» AHHE Kat €dv 0 XprioTtng amo@Acioe yia tTnv SIABeor| TG XWPIG va TNV avTIKATACTHOEL ME Hia 10oSUvapn Kal HE TIG iSelg
ETOUPYIEC KAVOUPLA GUOKELN.

ATTO TOV KATAOKEVAOTH, OTIOU PE KATAOKEVAOTH) EVVOEITAL OTIOIOG TTPWTOC EXEL ELOAYAYEL KAt EUTOPELDE o€ Xwpa TG EE ) Spactnplomoleitat
HE TNV peETAMWANON og Xwpa TG EE pe Sikd Tou orjpa g Kavouplag CUOKEUNC TTOU aVTIKATECTNOE TNV TTPONYOUUEVN, KAl AUTO 0TV
TIEPITTWON TTOV, EKTOC MO TNV andgacn tng S1dBeong oto Ao TNG weENUNG {wrig TNG CUCKEUNE TIou €101XON oTnV ayopd Tplv ané
™V nuepopnvia mou Eexwpilel Ta «véa» amd ta «otopikd» AHHE, o xpriotng mpoPaivel otnv ayopd evog 10oSOvapou Kat pe TiG {S1eg
A€ToupYieC MPOIOVTOG. & autr TNV TEAeUTaiag TEPIMTWON O XPNOTNG Ba £xel TRV SuvatdTnTa va {NTrCEL amd TOV KATAOKEVAOTH TNV
amdoupen TNG MAPOUCAG CUCKEUNG EVIOC Kal OX1 apyoTepa 15 NUEPWY amod Tnv mapddoon Tng Kavouplag GUCKEUNG.

ATTO TOV KOTAOKEVAOTH, OTTOU HE KATAOKEVAOTH| EVVOEITAL OTIOIOG TTPWTOG EXEL ELOAYAYEL KAt EUTOPELDEi o XWpa TG EE 1) Spaotnplomoleitat
HE TV HETANWANON O€ XWwpa TG EE pe S1k6 Tou orpa TG KavoUplag CUOKEUNG TTOU QVTIKATESTNOE TNV TIPONYOUHEVN, OTNV TIEPIMTWON
IOV N GUOKEUN E1011XON 0TV ayopd PETA amd Tnv nuepopnvia mou Eexwpilel Ta «véa» and Ta «iotopikd» AHHE.

B

A

H katdAAnAn xwploTr GUANOYH TNG CUOKEUNG 0TO TENOG TNG WPEAUNG {wNi¢ Kal N EMOpEVN TIPoWwBNnon NG yla oupBatr pe Tto mepBAAov
avaKUKAwOn, eMe€epyacia Kal SIABEaN, GUVEIGPEPOULV GTNV ATTOPUYH APVNTIKWVY EMIMTTWOEWV yia TO TTEPIBAANOV Kal TNV avBpwivn uyeia Kat
BonBolv otV emavaypenotponoinon Kar/f avakUKAWON Twv LAIKWV armd Ta omoid £ival KATAOKEUAGHEVN N CUCKEUN.

H auBaipetn 81G0£0n TOU TPOIOVTOG EK HEPOUC TOU XPIIOTN EMPEPEL TRV EQAPHOYI| TWV KUPW TIoU TTpoBAémovTal anoé ToV VOHO.
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m EIAIKEZ OAHIIEX

MPOZOXH!

O1 €IKdVEG TTOU avaPEéPovTal 0To TTAPOV KEPANALO BpioKovTal OTIC TPWTEG OENISEG TOU EyxELPiSIOU.

MEPIFPA®H XYXKEYQN

AVOEKTIKOG OKENETOG amd XAAuBa, pe 4 modia e
pubuilopevo LYoc. E€wtepikry emévduon amod
XaAuBa xpwpiou-vikehiov 18/10. H BOépuavon
yivetal Slapéoou CWANVWTWY KAUoTAPWY, TToU gival
avOeKTIKOI O€ BEPUIKEG 1) LINXAVIKEG KATATIOVI OELG.
16avikdg e§0TMAIONAG Yia TNV gTolpacia (UUAPIKWY,
puClov, Aaxavikwv Kal auywv Xapn otn Toxutnta
avdappaong Tou vepou. H opTwon Tou vepou, TNV
MTTPOOTIVA) TAEUPA TNG EMPAVELAG, SIEUKOAUVEL
™ PUBUION TNG PONG vePOU Kat e€ao@alilel Tov
KaBapIopO Tou SOXEIOU OTNV EKKEVWON TOU AUAOU
Kal Twv katahoimwv. To doxeio amd xdAuBa AlSI 316
Xapoktnpiletat amd peydlo oTpoyyulepévo Xeilog
kat YevdomuBuéva mou Aettoupyei oav Bdon yia ta
peyaha kahddia. To oTpayyloThpL AEITOUPYEL Kal wg
AveTN Kal PeYAAN EM@AVELO OKOUMTTIOUATOG.

MPOEPTrAZIEZ

Xwpog eykaractaong

ZUMPPBOUAEVOULE VA TOTTODETACETE T CUOKELN OE
€vav KoAd agpl{OpeVo Xwpo, Katd mpoTiunon Katw
amod évav anoppo@nTipa. Autr N CUCKEUT PMopPE(
va TonmofetnBei wg povadikr) cuokeury A pumopei
emiong va Bpioketal SimAa o€ ANEG OUOKEUEG.
Se KAOe mepimTwon Ba MPEMeL va TNPAOETE pia
eNaxlotn améotaon twv 100 xihdootwv ota duo
TAEUPIKA pépn Kat Twv 100 XIAOoTWV otV Tiow
mAEUpPd TNG.

Ta toixwpata mov mAevupilouv TN GUCKELR
(roixol, dSwakoopnoelg, émmAa kKoulivag,
S1aKOOUNTIKA TeEAEIWMATA, KAM...) MPEMEl va
gival anmé pn eVPAEKTO UAIKO.

TomoBeTNOTE TIC OUOKEVLEC Ot éva TPaméll n
O€ MO emM@AveElD amd pn €UEAEKTO UAIKO. lpv
TIPOXWPNOETE 0Tn oUVOEON, Ba mpémel va eNéyEete
TTAVW OTNV TEXVIKA TVaKida TG CUCKEUG €AV auth
gival KatdMnAn Kat €xel TIg mpodlaypaég yla 1o
S100€0110 UYPAEPLO. S€ TTEPITITWON TIOU N CUOKEUN
Aertoupyei pe  Slagopetikd  TUTO  Lypagpiou,

OUMPBOVAEYPTE TNV Tapdypago «AerToupyia HE
AaM\\oug TUTouG vypagpiou»

NopoBetikécg Srarageig, TeXvikoi Kavoviopoi Kat
odnyieg

SXETIKA PE TNV TOMOBETNON TNPHAOTE TIG AKOAOUBEC

Slatagelc

- mpdtuna UNI CIG 8723

- TOUG OIKOSOUIKOUG KAVOVIOUOUG Kal TIG TOTTIKES
Slatageig mupaoc@alelag

- TOuG 1OXUOVTEG  KAVOVIOMOUG
atuxnudtwy

- T1¢ Slatdaéelg Tov Opyaviopou mapoxrig Aepiou

- TG loxUouoeg Statadelg CEl

- datdéeig tng M.Y.

mPOANYNG

EFKATAZTAZH

H tomoBétnon, n eykatdaotaon Kai n ocuvtpnon,
TIPETIEL VA €KTEAOUVTAL ATIO ETAIPIEG TTOU €ival
efouolobotnuéveg amd Tov Tomikd Opyaviouo
mapoxn¢ Aepiov oclp@wva PE TIG 1OXUOUOEG
Slatagelc.

Awadikacisg eykarastaong

MNa 1w owoty optlovtiwon TNG OUCKEUNG,
enepPaivete ota modapdkia mou pubuifovtal o€
uyYoc.

YUv8Eon HE TO Lypaéplo

H ouvdeon oto otopio twv %" G 1§ %" G mou
TPOPBAETETAL OTN OUOKEUN MMopPel va  eival
otabepny 1} amoomdciun XPNOIUOTIOIWVTAG €vav
aKpOoOEKTN OUMPATO PE TOUG Kavoviopouc. Edv
XPNOIUOTIOIEITE EVKAUTITOUG Aywyoug, TIPETEL va
eivat anmo avoeidwto atodAl kat cupPatoi pe
TOUG KAVOVIOHOUG. A@oU oAokANpwOei n ouvdeon,
eNéyETe TN 0TEYAVOTNTA TOUG XPNOIOTIOIWVTAG €va
€161KO OTIPEL yla TOV EVTOTIIOO Sl1apPOwV.

EKkévwon atpwv
Ol OUOKEUEG TIPETTEL VO TOMTOBETOUVTAL OE XWPEOUG
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KOTAAANAOUG yla TNV €KKEVWON TWV TIPOIOVTWV
KaUoNG CUMPWVA PE auTtd Tou TipodiaypdgovTal
amdé  Toug  Kavoviopoug eykatdactacng. Ot
ouokevég Bewpouvtal (BA. MINAKA “TEXNIKA
XAPAKTHPIZTIKA") w¢ €€AG:

JUOKeUEG agpiou Tomou “AT”

Aev mpofAémovtal yla ouvdeon oe évav aywyo
EKKEVWONG TWV TIPOIOVTWV TNG Kavong

AUTEC Ol OUOKEUEG EKKEVWVOUV Ta Tpoidvta
™m¢ Kavong oe €dIKkoUg amoppoPnTiPES, N
mapdpola, mou cuvSéovTal Pe Kapvadeg oiyoupng
anmoSOoTIKOTNTAG I} KE TO EEWTEPIKO XWPO ameubeiag.
Ev  éNewn, emrpémeral n  Xpnon €vog
amoppoPnTpa aépa mou cuvdéstal am' eubeiag
oToV €EWTEPIKO XWPO, HE IKAVOTNTA OXI LIKPOTEPN
am6d v amaitovpevn (BA. mivaka "TEXNIKA
XAPAKTHPIZTIKA"), o omoio¢ Sieuplvetal yia tnv
amapaitntn evallayr aépa mPoG OPENOG TwvV
XEIPIOTWV.

HAEKTPIKH ZYNAEXZH

1) Eykataotrioete, €dv Oev umdpyxel ndn, €éva
SLOKOTITN aAMOCUVOETN KOVTA OTn CUOKEUN UE
payvntoBepuikn aneleuBépwon Kat Slagopikd
KA&ibwua.

2) Yuvdéote TO SIOKOTTN OMOCUVOETN OTO WIMAOK
aKpoSEKTWV £T01 OTTWG Seixvouv Ta Slaypappata
kaAwdiwong.

3) To emAeypévo kalwdlo ouvvdeong mpémel va
éxel mpodiaypagpég Oxt AMiydtepeg amd Tov
tono HO7RN-F pe Oeppokpacia Xproewg
Touhdxlotov Twv 80 °C Kkat pe KATAANAR ya
™ ouokeuny Swatopny (BA. MINAKA “TEXNIKA
XAPAKTHPIZTIKA").

4) Nepdote To KaAAwSI0 péoa otov 08nyod Kal oifte
TO OQIYKTAPA, CUVEEOTE TOUG aywyoug otnv
avtiotolxn 6éon MaAvw OTO PIMAOK OKPOSEKTWV
Kat otabepormoleiote Toug. O Kitpvog-mpdaoivog
aywyog yeiwong mpémel va gival mo pakpug
and Toug AMNOoUG, oUTW OWOTE va anoouvOeDsei
apyotepa anod ta KaAwdia Taong o€ MePIMTWon
{nuIaG oto o@LyKTRpa KaAwdiou.

looduVvapo

H ouokeury ouvdéetal oe éva 1o0oduvapikd
ovotnua. O akpodéktng ouvdeong Tomobeteital
o€ dueon yeitvioon pe Tnv €icodo Tou kaAwdiou
TPoYodoaiag.

Oépvel 10 €€ G cupPoNO:

Tuvdeon pe To Siktuo LSpeVaNG
Juvbéote pe to SiKTUO SlAVOUNG TOUG CWANVEG

£10080U TOU VEPOU PECW EVOG UNXAVIKOU @ikTpou
Kal pag oTpo@Plyyag GUYKPATNONG.

Mpwv ouvdéaTe To PINTPO, APOTE Va TPEXEL APKETO
VEPO yld va KaBaploToUv ol CWANVWOELS amod
evdexopeva Katahouma.

Eav n mieon e10660v ival peyalutepn twv 300 kPa,
EYKOATOOTAOTE éva HEWWTH THEONG.

Ekkévwon vepou
ZuvdéoTe 0TO SIKTUO TO CWANRVA EKKEVWONG TWV
OUOKEUWV.

OEZH ZE AEITOYPTIA

MNMpokatapKTikéG €pyaciec mpwv Ty Béon o
A&toupyia

Mpwv Tn Béon oe Aertoupyia MPEMeL va aalpéoTe
TNV TTPOOTATEUTIKA KOAMNTIKYA €mioTpwon. Me
ouvéxela KaBapioTe OXOAAOTIKA TNV €m@Avela
£PYAOI0G KAl TA EEWTEPIKA €PN HE XAAPO VEPO Kal
QAMOPPUTIAVTIKO XPNOIHOTIOIWVTAG €va LYPO TTavi,
KOl HETA OTEYVWOTE HE €va KaBapo mavi.

‘Evapé&n Aettoupyiag

Mpwv T Béon og Aeitoupyia, gival amapaitnto va
eNéyEeTE €AV TA XOPAKTNPIOTIKA TNG CUOKEUNG
(katnyopia kat TUTTOG agPiov TToU XPNOoloTolEiTal)
QVTIOTOIXOUV HE TNV OIKOYEVEID KAl TNV opdda
agpiov mou eivat SwaBéolpa  otov  TOTMO
£YKATAOTAONG. X€ TEPIMTWON MUNn avTioTolia,
@POVTIOTE yla TNV METAROAR OTNV aAMAITOUMEVN
OIKOY£VEIO OEPIOV 1 yla TNV TPOCAPHOYr) OTnV
amaitovpevn opdda aepiou (BA. mapdaypago
“Nertovpyia pe GA\oug TUmoug agpiov”). Ma tnv
évapén Aertoupyia TNPHROTE TIG 0ONYIES XPHONG.

‘EAgyx0¢ TNG 1I0XU0C

XpNOIHOTIOINOTE TA AKPO@PUCLA V1A TNV OVOUACTIKA
10XV TTOU UTIAPXOUV EMTAVW OTIG CUOKEUEG

H 10x0¢ pmopei va givat Suo tumwv:

- OVOMOOTIKN, TTOU QVAQEPETAL OTNV TIIVAKIdaA

- MEWHEVN

ZXETIKA UE Ta OKPOPUOIa YiVETAL avagopd OTov
mivaka «<KAYXTHPEZ».

H mieon tpogodoaiag uypagpiou Ba mpémel va givat
péoa oTa TAQICIA TTOU Ava@EPOVTAL OTOV TTiVAKA
«KAYZTHPEZ».

Mépa amd ta mpoavagepopeva opla mieong dev
gival Suvatdv va AEIToupyrooLV Ol GUOKEUVEC.

Eav emBupeite évav mepaitépw €Neyxo NG 1oXUOG,
gival duvatd va tov KAvete péow evog HETPNTA
akohouBwvtag tv ovopalouevn "OYKOMETPIKNA
pébodo".

Katd kavéva, maviwg, apkei évag €Aeyxog tng
OWOTAG AEITOUPYIAC TWV AKPOPUGIWV.
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‘EAeyxog TG mieong £10680v (Eik. 1)

H micon €1006ou mpémel va petplétal e éva
pavopetpo  (eAaxiotn avdiuon 0,1 mbar).
Apaipéote ™ Bida (A) and v umodoxn mieong
KOl OUVOEOTE TO HAVOUETPO: Ao Yivel n pétpnon,
EavaBidwote epuntika tn Bida (A).

SHMANTIKO: O éAeyxog tng mieong mpémel va
nmpaypatomoindei pe 6Aa ta efaptipaTa agpiov
ouvdedepéva Kal ev Aettoupyia.

‘EAeyXo¢ TnG 10XU0C OGUMHQWvVA HE TNV
OYKOUETPIKN HéBodo

Me tn BorBela evdg petpnTr) agpiou Kal €vog
XPOVOUETPOU, MTOPEITE va METPNOETE TNV
KaTavaAlwon agpiou Katd Xpoviki mepiodo. H tiun
autr) Ba ouykpBei pe tnv T E umohoyi{dpevn
we £€AG

loxug kauoTipa

" Ogpudikn loxic Tou agpiou

Eivalr onpavtiké va yivel n pétpnon 1oxvog otav n
OUOKeUN Bpioketal og adpavn katdotaon.

H ovopaoTikA Kat n peiwpévn 1ox0G ToU KauoTripa,
urtoAoyI{OUEVEG OTNV OVOUOOTIKN TIUf Tieong,
AapBavovtatoupgwva pe Tov mmivaka "KAYZTHPEX".
H tiun g BepuidIkn ¢ 1ox VoG Tou agpiou, pmopei va
{ntnBei amd Tov TOMIKO OPYAVIOHO TIAPOXIG TOU
agpiov.

‘EAgyxog Tn¢G Aertoupyiag

ENéyéte e€dv o TUMOG AKPOYUGIWV  TIOU
Xpnotpomolovvtal, avTioTolXel peE autoug Tou
npofAémovtat  otov  mivaka "KAYXTHPEZ».
Befaiwbeite o611 0 pewtAg miEong mou
XPNOLUOTIOLEITAL £XEL IKAVOTNTA PEYAAUTEPN OO TO
oUVONO TWV IKAVOTATWY KatavdAwong oAwv Twv
ouvdedepévwy e€omhiopwv. EAéyETe OTI N cwArivwon
TIPOCAYWYIG TOU agpiou givatl KATAANAN.

‘EAgyxog TnG pAoyag mAoTou

MNa pio owoti pubuion n EAOya mpémel va
TEPIBANEL TO BEPUOOTOIKEIO KAl N EUPAVION TNG
va gival Téhela. e avtiBetn mepintwon, eEAéy&Te v
0 EYXUTNPAC Eival KATAANAOG Yla Tov TUTTO agpiou.

‘EAeyXog Tou mpwTtoyevoug aépa (Eik. 2)

H pUBuion yivetar péow Tou owlnva Venturi
puBpifovtag Tnv TpR “X” oL avagépetal oTov
mivaka “KAYITHPEX” kat Pefaiwvovtag tnv
EUQAVION TNG QAOYag, n omoia TPémel va gival
OUOIOHOP®PN, KOAA QAEPIOHEVN KAl VA UNV KAVEL
Bo6pupo.

‘EAeyxog AerToupyiwv
- @éoTe O€ Aeltoupyia Tn CUOKELN

- ENéy&te Tn oTeyavoTNTA TWV CWA VWV TOU agpiou
- ENéy€te Tn @AOYa TOU KaUoTHPA, AKOUN Kal 0TO
eNdyloTto.

MPo&eISOMOIRTELS Y1 TOV TEXVIKO EYKATAOTACNG

- E€nyriote kau Seifte oTO XPrioTN TN AdtToupyia Kal
TN XPron TNG CUCKEUNG CUMGWVA ME TIG 0dnyieg
Kal TTaPAadWOTE TOU TO YXEIPISIO XPrOEWG.

- MANPOPOPNROTE TO XEIPIOTH OTL omoladnmote
epyacia  avaddépnong 1R OIKOSOMIKAG
Tpomomoinong mou umopel va PAdagel v
Tpopodocoia aépa ywla TNV kavon kabiotd
anapaitnTn TNV €KTEAEON VEOU €ANEYXOU TwV
AEITOVPYIWV TNG CUOKEUNC.

EAErXOZ AIAPPOHZ AEPIOY

Metd Tnv €ykatdaotaon, €ival amapaitnto va
eléy&ete edv umapyouv Slappoég uypagpiov. Autdg
0 é\eyxoq umopei va yivel epappolovtag pe éva
mvéNO Aiyo VEPO Kal GATIOUVI TTAVW OTIC EVWOEL
Kal Ta PaKOP: aKOMaA Kal n ghaxiotn Siappony Ba
SnHIoUPYEL CATTOUVOPOUOKEG.

AMoO oUOTNHA Yla TOV EVTOTIOUO eVOEXOUEVWV
Slappowv uvypaepiouv eival va ehéyéete gav o
HETPNTAG KATAVAAWONG, €AV UTTAPXEL, KATAYPAPEL
katavdlwon agpiou péoa og éva Xpovikd SidoTnua
10 Aemtwv mepimov.

MPOXOXH: pnv xpnotponoiote moté eAeVOepn
@A\Oya yla va eVTOTioeTe S1appoég vypagpiou.

AEITOYPTIA ME AANOYZ TYNOYZ YITPAEPIOY

H ouokeuny éxel dokipaotel kat mpoopiletal yla
AEITOUPYIa PE TOV TUTIO LYPAEPIOU TTOU AVAPEPETAL
oTNV  TIVOKIGA TEXVIKWV  XAPOAKTNPLOTIKWV.
EQv 1O uypaéplo yla TO OTOI0 N OCUOKEUN €Xel
puBbULoTEL SlaPEéPEL amd AUTO TNG TTAPOXNG, TPEMEL
va TIPOXWPNOETE O Ml PETATPOTH TAVW OTn
ouoKeun, Aappavovtag uméyn cag TIG TAPAKATW
TTPOEISOTIOIOEIG:

AvTIKatdotacn akpo@uaold KauoThnpa

H mpdéofaon ota akpu@Uota yivetal avoiyovtag ta
TOPTAKIA TOU VTOUAATIOU 1} APAIpWVTAG TO TAUTTAO
EVTOAWV.

ZeB16WOTE TA KAl AVTIKATAOTAOTE TA ME ANNa
KOTAMNAQ, oUUQWVA LE TOV TTIVAKA KAUOTAPEG.
Mnv &exvdte va &avaouvappoloynoete To
MapEUBUOUA OTEYAVOTNTAG EKEL OTTOU TTPOBAEMETAL

PUOpion tov ehdayioTtou PEL 21 (eik. 3)

Me avagopd tov mivaka «KAYZTHPEZ» puBpiote

™ Bida Tou eAdyioTou (B) pe auTo Tov TpoTTO:

- yla Tn Aertoupyia pe vypo aéplo, PISWOTE PEXPL
Téppa Tn Bida yla tn pubuion Tou eAdXIOTOU




142 |

- yla ™ Aertoupyia pe aéplo pebavio :

1 Evomomjote 1 Pdva NG avtiotoixng
OTPOPLYYaC

2 EvepyomolnoTe TOV KAUOTAPA Kal PEPTE TOV
otn B€on Tou eAAyIoTOU.

3 PuBpiote ™ ponl TOU  ENAXIOTOV
xpnowpomowwvtag t™ Pida (B) (ek. 3),
aplotepdoTpoPa auvédvetal kal Se€ldoTpopa
e\atTwveTal N POK.

4 Otav Ba éxete N @AOya mou BOewpeite
KOTAMNAN yla Tn A&rtoupyia Tou eAdxloTou,
eNéy€ete €Qv aQuTH AVTIOTOIXEL OTNV ENAXIOTN
pon mou avagépetal otov mivaka «TEXNIKA
XAPAKTHPIZTIKA». O é\eyxog Ba yivel pe
«OYKOUETPIK HéBOSO» mou meplypd@eTal
mapakatw, Snhadn:

5 ABdote TO METPNT UypaEpiou  Kal
TAUTOXPOVA EEKIVIOTE TOV XPOVOUETPO.

6 Metd amd éva xpovikd Sldotnua apKeTa
peydho, myx. 10 Aemtwy, OTAUATAOTE TOV
XPOVOUETPO Kat EavadlaAoTe To YeTPNTH.

7 Ymoloyiote MOOCO uypaéplo TEpPACE pECA
oe 10 Aemtd kdAvovtag Tn Slagopd PeTagy
Twv SUo avayvwoewy, Ty. 2n avdyvwon - 1n
avéyvwon = 30 Aitpa (0,03m3).

8 Metpriote Twpa TNV OXU OTO €NAXIOTO
epappolovtag Tov TUTO TNG OYKOUETPIKNG
uebddou (TG TPoNyoUHEVNG TTAPAYPAPOU).
loxog (kW) = katavéAwon (m’/h) yia tn
Beppoyovo Suvaun tou pebaviou.

9 E4v aut n Svvaun eival kotwtepn amod
TV TIHA TIOU aVO@EPETAL OTOV TTVAKA,
101 YoAapwoTte T Bida Tou €NdKIOTOU Kal
eMavoAdBete Tov EAeyxo.

10Edv n 6Uvapn gival yeyahutepn amod tnv TiPn
ToU avagépetal oTov mivaka, ogi§te T Bida
Tou €NdXIOTOU Kal emavaldfete Tov €Neyxo.
(9,45 kW/h). P (kW) = 30 Aitpa x 60/10 x 9,45
kW/h = 1,700 kW.

PUOIoN TG PAGyag mASTOV (€IK. 4)

H @Aoya mAdTou gival pe akpo@pUala kat oTabepd

aépa. H povadikn evépyela mou amarteital givat n

AVTIKATAOTOON TWV 0KPOYUGiwv avdloya Pe Tov

TUmo agpiou, akohouBwvTtag tnv €€ri¢ dtadikaoia:

- Zefidwvete 1o Madddt mou PMAOKApPEL TO
SIkwVIKS SakTUAIO (ap. 14) Kal TTAPTE TO SIKWVIKO
(ap. 15) kal To akpo@UGLo MAOTO (ap. 16).

- AVTIKATOOTAOTE TO OKPO®UOIO TAOTO UE
TO KOTAANANAO, oUPPWvVA HE TOV TivaKa
«KAYZTHPEZ».

- MeTd TV avTIKatdoTtaon Tou akpo@Uaolo MAOTO,
Bdwote ava T1o Ma&uadt mou pmAoKApEl
T0 SIKWVIKO SAKTUAO (ap. 14) PE TO OXETIKO
Sikwviké (ap. 15).

‘EAgyxog Tou mpwtoyevoug aépa (Eik. 2)

H pUBuion yivetar péow Tou owArva Venturi
pubuiCovtag v TR “X” TTOU aAvagépeTal OToV
mivaka “KAYITHPEZ” kat Pefaiwvovtag tnv
EUGAVION TNG GAOYAG, n omoia TPEMeL va gival
OUOIOHOP®N, KOAA QAEPIOPEVN KAl VA UNV KAVEL
06pupo.

A@oU al\aate Tnv Mpodiaypagr, CNUEIWOTE
OTOV TivaKa To V€O TUTIO agpiov.

ZYZTHMATA AZOANEIAZ THX ZYZKEYHZ

BaABida acpaleiag: pia Barfida pe BeppooTolxeio
EMTPEMEL TNV SIAKOTIN TNEG PONG agpiov oTov KUPLo
KOUOTHPA Og TEPIMTWON mou ofrvel n @Adya
mASTOU.

MNa v emavagopd NG Aeltoupyiag TPEMEL va
EMAVAAAUPAVETE TIC EVEPYEIEG YIA TNV AVAPAEEN
™¢ Siatagng mAdTou.

OgppooTdtng acealeiag: Emepfaivel kAeivovtag
MV por| Tou aegpiou o€ TEPIMTWON CoRapwv
AVWHUOALWDV.

H emavagopd Tou yivetal xelpokivnta Kat yla tov
OKOTIO QUTO TIPETEL VA XOAAPWOETE TO TAgIHAdL
(A) (Ek. 5). e auti Tn mepinTwon, MPEMEL va
€160TIOINOETE TNV UMNPECIa LTTOOTAPIEN.

OAHrFIEZ XPHZHZ

SupPoulevoupe Tov Xpnon va eléyfel 6Tl n
£YKATAOTOON TNG CUOKEUNG £YIVE UE TO KATAANAO
TPOTIO.

O KATAGKEVAOTNG Sev Pépel Kapia evBUVN yia
{nmiég mou ogeilovral o€ KAKN €yKataoctaon,
KaKK ouvtipnon, ade§1otnTta i apéA&la Katda tn
XPNON I} O HETATPOTEG GTO GUGTNHA KAUONG.

- H ouokeury mpoopiletal yia Prounxavikn
xprion kat Ba mpémel va xpnoigomoindei and
€€EIOIKEUPEVO TIPOOWTTIKO.

- AuTn n CUOKEUN TIPETTEL VA XPNOLUOTIOLEITAL HOVO
yla Tov oKOTi® Yla Tov omoio €xel oxeSlaoTei
pntd. Omoladnmote AAAn xprion Bewpsital
aKaTAAANAN.

- Mn XPNOWWOTOINOTE QUTEG TIG CUOKEVEG Oav
opttéleg yati n Beppokpacia tou Aadlov
Sev ehéyxetal Kal emopévwe Ba pmopéoel va
Eemepdoel Toug 230°C pe Kivéuvo avaeheéng Tou
Aadiov.

- Mn XpnOIUOTIOINOTE TN CUOKEUR €4V To Soxeio
givat adelo.

- Aev emtpémetal va @Eépete aMayéC otnv
IKAVOTNTA agplopol Tou Xpetddetal yla tnv
kavon.
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- Npwv ™ B6éon oe Aeltoupyid TNG OUOKEUNG,
AIABAXTE MPOXEXTIKA TIZ OAHTIEX NOY
ANAOEPONTAI ZE AYTO TO ErXEIPIAIO, divovtag
181aitepn €U@aon OTOUG KAVOVIOUOUG yld TIG
Slataelg aopaheiag.

- K\eiote mavta tig Baveg Tpopodoaiag uypagpiou
o010 TéENOG TNG Xpriong kat &€8Ikd Katd TIg
EVEPYELEG OLVTAPNONG KAl ETIOKEVAG,.

- AKONOUBNOTE TIPOOEXTIKA TOUG  KAVOVEG
Hayelpéuatog TouAdXIoToV OTNV TTPWTN TEPiodo
TNG XPNONG, MEXPL TTOU N TIEiPA KAl N TTPAKTIKA
0ag EMTPEMOUV VA SIONEETE pHOVOL Gag XPOVOUG
Kal BEpHOKPACIES.

- Ta v mpwtn Béon oe Asitoupyia, mpoPaivete
o€ éva 0XOAAOTIKO TTAUGIUO Twv Soxeiwv Kal Tou
Yeudomubéva xpnotpomnolwvtag (eotd vepd Kal
AMOPPUTAVTIKO, £T0L Ba a@alpéoeTe TN AemTh
OTPWON TPOCTATEVUTIKOU AadioU Tou undpyeL.

NAHPQZH NEPOY

ENéyEeTe OTI N OTPO@PLYYA EKKEVWONG Eival KAELOTH.
‘Omou autn mpoPAénetal, emepPaivete otn Bdava
™G oTPOPLyyag MARpwong vepol mou PBpioketal
aploTEPA OTO TAUTAS TNG CUCKEUNG.

EKKENQXH NEPOY

H exkévwon yivetal emepPaivovtag otn Bava tng
OTPOPIYYaG EKKEVWONG TToU PBpioketal péoa amod
TO VTOUAAMAKL KATw amd 1o BdAapo kavong. MNa
UEPIKA LOVTENQ, N OTPOPLYYa EKKEVWONG BpioKeTal
TTAVW OTO TAMTAO.

ANAOAE=H

Ava@Ae€n Tov KavoTipa mMAGTOU

MatAote Kal MePIOTPEYTE aPIOTEPOOTPOPA TN
Bdava g otpdPlyyag péxpt Tn Béon tou mAdTO (
), mepipévete Tov amapaitnto XpOvo yia TNV
€£000 TOU aépa amod Toug CWANVESG (LOVO yla TNV
TPWTN POPJ), KAl YETA TIATAOTE emavaAainpuéva
10 mMe{oNnAeKTPIKO SlaKdTTN (£ ).

MNa to povtého SG7CP40M, kpatiote matnuévo
10 Kouuri avagAeéne. Befawbeite amd v omm
OTO UMPOOTIVO pépog Tou Balduou kavong Ot
evepyomolOnke n @Adya mAOToG. Me v eAdya
avappévn, KpATHoTe matnuévn tn Bava yla pepika
SeUTEPOAETTA, Kal PETA aprioTe Tnv. Eav ofroel
n eAdya mAdToG, emavalappavete tn Siadikaoia.

ZHMEIQZH

Edv yia tuxov BAGBn, n omiBa Sev avaPel, umopeite va
TIPOXWPNOETE O€ XEIPOKIVNTN avAPAEEN.

Kpatriote matnuévo tn Bdva otn Oéon (V) minoidote
uta @Adya otov kauvotipa mASGTo amé v omn
emOBewpnong tou Baiduou kavong.

AvagAegn Tou KUPIOU KAUoTHPA

AvAayTe TNV GAOYa TOU KAUOTAPA TAGTOU KAl HETA
@épte TN Bava TG oTPOPLYYas otnv Béon Tng
uéylotng oxvog (). To vypaéplo Ba @Tdcel oto
KUplo Kavothpa mou Ba avayel. Ma va pewoete
v 1oXU Tou KauoThpa @épTe T Bava otn Béon
Tou ehayiotou ().

ZBHZIMO

Ma va ofnoete Tov KUPIO KAUCTAPA OpPKED va
neplotpéYPte Se€100TPOPA TN BAva TNG OTPOPLYYaS
uéxpt v 8éon ().

MNa va omevepyomoljoeTe OAn TN OUOKEUN
nepLoTPEPTE Se€1d60TPOPa TN BAva TG OTPOPLYYAS
uéxpt T Béon (@).

ZYMBOYAEZ KAI MPOOYAAZEIZ

- Katd to ynopo pe 10 Ppactripa {UpAPIKWV
TIPETIEL VA KPATAOTE Aiyo avolxTr Tn oTpo®lyya
yla tnv mAfpwon vepou. Auto eival yia va
aQalpéosTe Ta mepioola duula amd TNV omn
yla 1o unepBOAIKO YEUIOUA Kal VO KPATAOETE TN
OWOTH MOCATNTA VEPOU péca oTo Soxeio.

- MH ENEPOITIOIHZETE NOTE TH XYZKEYH MPIN
TH NAHPQZXH TOY AOXEIOY ME NEPO.

- Katd tnv xpnon, ta MAEUPIKA TNG OUOKEUNG
@Tavouv ot uYnAég Oeppokpaoieq. AwoTe
npoooxn. Xe kABe mepimtwon, kat ot duo
TAEUPEG  UTTAPXOUV  OUTOKONANTEG  ETIKETEG
mou TpoelSomololv OTI MPOKelTal yia (e0TEQ

ETIPAVEIEG: i

MPOXOXH: MHN OPAZETE TIX OMNEX EZAEPIZXMOY
MOY BPIXKONTAI XTO BAGOX TOY BPAXTHPA
ZHMAPIKQN.

ZYMBOYAEZ KAl MPOOYAAZEIZ XPHZHZ TON
KAAAOIQN FIA BPAZTHPEZ ZYMAPIKQN

Ta koAdBa yia Bpaotpeg (UUOPIKWY gival amo
WOTEVITIKO avoeidwTto XdAuPBa. Auto TOo UAIKO
€ival TO M0 KATAANAO Y10 AUTEG TIG GUYKEKPIUEVES
EQPAPHUOYEC, WOTOOO TIAPAUEVEL €vaioBnTo, KATW
amo €101kéG ouvOnkeg, otn SidBpwon amd ta
XAwplouxa 16vta mou Kavovika PBpiokovtal oTto
vepd Omou tomoBetouvTal Ta kKaAdOia (xYAwplouyo
VATPLO = KOWVO AAA).
Emopévwe, yla tTnv owoTr Xpron Twv Kahabiwy,
eival amapaitnto va TNPACETE KATOlA METPA
mpo@ULAAENG.
- Mnv agprivete moté Ta KaAdbla va oTeyvwoouv
XWwPIg va Ta emAéveaTe pe Alapo vepo.
- KaBe @opd mou otaupatdrte tnv emneepyaoia,
TPoCEETE va EEMNEVEDTE EMUEAWG TA KOAGOIA pE
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XA\apo vepd 1} katdAAnAa mpoidvta.

- Mn Balete moté aldtl kateuBeiav péoa ota
Kahabia.

- Mn XPNOIWOTIOINOETE AEIAVTIKA TIPOIOVTA 1
QVTIKEIPEVA Yia TO KABapIoHO TOUG.

MPOXOXH: katd to MAUGoI0, SWOoTe EIOIKN TTPOCOXH
oTa UéPn OMOU UTTAPXOUV SIAKEVA (CUYKOANACELS,
onueia ovvdeon TOU TMAEYHATOG HE TO OKENETO
KAL) emeidny o€ autd Ta onpeia sivat mBavd va
katakdBovtal StoAUpaTa AAATOG TTOU UE TOV KAlpO
mpokaAouv Sidppwon.

MNa tov kabBaplopo, avatpéfete mAvTa OTNV
napaypa@o “OPONTIAA THX XYZKEYHY".

2YNTHPHZH

H KaTaoKeur Twv CUCKEVWV YiveTal e TPOTIO OUTW
OWOTE VO amatTeital eEAaylotn cuvtripnon. Mapdro
autd OpwC, 0a¢ OUMPBOUAEVOUUE VA OCUVAYTE
KAmolo cuUBOAaLo TEXVIKAG umooTAPIENG yia va
Yivel 0 €AEyXOG TWV OUOKEUWV TOUAAXIOTOV Id
POpPA ToV XpOvo armd eEEISIKEVUEVO TTIPOCWTTIKO.

ANTIKATAZTAZH TQN EEAPTHMATQN
(ANTAAAAKTIKA)

XPHZIMONOIEIZTE AMOKAEIZTIKA TI'NHZIA
ANTAANAKTIKA MOY TMAPEXONTAI AMNO
TON KATAZIKEYAITH. H avtikatdaotaon
e§apTnUATWV WPEMEl va eKTeAsitan amd
££0UC1080TNHEVO TTIPOCWMTIKO!

Mo PEPIKA HOVTEND APKEL VA APAIPECTE TO TAUTTAS
Aaokapovtag TiG Bideg mou Bpiokovtal oTo KATw N
0TO PMPOOoTIVO AKPO, YIa va €XeTe TPOoPRaon ota
H€PN TTPOG AVTIKATACTAON, YA ANNA LOVTEN OPKE(
Va aVOIEETE TO KATW MOPTAKL.

MPOXZOXH: ad&eidote TOV KAS0 MPIV aalpéoTe
TO TAUMAG Kal TPV A6 TV AVTIKATACTACH TWV
gfapTnuaTwv.

- Ztpo@iyya pe BaABida: SAeC ol CUVOEDELC eival
ep@aveic. Me ta KatdMnAa kAedig, EeBidwote
g ouvdéoelg yla Tnv €icodo kat €€odo
agpiov, Tou MASTOU Kal Tou BeppooTolxeiou.
AVTIKATAOTAOTE TNV OTPOPLYYA PE pla Katvoupla
kat avapidwaote 1o MAAGTO Kal 10 BeppooTolyeio.

- Kavotipag: yia Tnv aviikatdotacn Tou
kavoTtnpa mpémel va EeR1dwoTte To ma&pddt mou
umAokdpel To SIkwVIkG SaKTUNIO amd To paKop
Bdon tou akpouaoiov, EeRidwate TIg Suo Pideg
TTOU 0TaBEPOTMOIOUV TOV KAUOTHPA 0TO BANapo
KaUoNG Kal aQalp€oTe To amd tnv €6pa Tou.
BydAte amd 1o Bpaxiova tou kauothpa TO

pakop Bdon tou akpo@uctou eRIdwvovTag To
ma&IHdadt umokapiopaTog Kat cuvapuoloynoTe
To 010 Véo KauoThpa. EmavahlauPdvere ola
10 PAnata pe tnv avamodn oegpd ya va
EMTAVAOUVAPHOAOYNOETE OAO TO CUCTNHA.

- OgppooToixeio: Naokdpete To ma&iuddt mou
oTeEPEWVEL TO BeppooTolxeio oto PBpactipa
mMAOTO Kat tpapnéte to €w amd tnv £5pa
Tou. ZeB1dwoTe To MASIUASI TTOU OTEPEWVEL TO
BepuooToIXEiO OTNV OTPOPIYYA. AVTIKATAOTHOTE
TO DEPUOOTOIXEIO KAl EMAVACUVAPUONOYHOETE
6o 1o cuoTNUa.

- Mmouli: Bydite 10 KOAWSIO TPOoPodoaoiag
kat EePdwote 1o mMagPddt pmlokapiopatog.
TomoBetote éva véo pmouli mpooéxovtag
OUWC va pnv oiyyete umepPBoAikd To magiuadt
yla va pnv mPoKaAéoeTe {NUIA OTNV KEPAUIKN
Hévwong.

- EVkauntog cwAivag tpopodoaciag vepou: o
mepinTtwon avtikataotaong, Pefaiwbeite 6Tl o
owArvag ev akouumndsl oto BAlapo Kavong.

OPONTIAA THE LYZKEYHZ

MPOXOXH!

- Mpwv KaBapicete TNV ouckeun, oPfnote TRV
Kal A@POTE TNV VA KPUWOEL.

- EGv n OUOKeUR TPO@OSOTEITAl NAEKTPIKA,
enmepPaivete otov Swakomtn amolevewg
yla TnV amevepyomoinon TnG NAEKTPIKAG
Tpoodoaiag.

O TPOOEXTIKOG KABNUEPIVOG KABAPIOUOG TNG
OUOKEUNG €yyudtal yla Tnv TENElD Kal HOKPA
Aeltoupyia ™.

Ot atodAiveg em@dveleg kabapifovtal pe uypo
ATTOPPUTTAVTIKO Y10 TIIATA KAl KAUTO VEPO [E LOAAKO
mavi. Na emigovn Bpwpid xpnoipomnoljote atBuAikn
aAKOOAN, aKeTdVN 1| KATTOI0 GANO Un aAoyovwuévo
Sl0AUTIKS. Mnv  XPNOIHOTOINCTE AELAVTIKA
AMOPPUTIAVTIKA O€ OKOVN 1) S1aBpwTIKEG OUTiEC
onwg udpoxAwpto, uSpoxAwpikd o&u 1 Beuko
o&0. H xpnon oféwv pmopsei va emnpedcel
aAPVNTIKA TNV A&lTOovpyia Kal TRV ac@Aalgia tng
OUOKEUNG.

Mnv xpnotpomotote BoupToeg, cUP A KABAPIoHOU
1| iokoug Aeiavong mou kataokeualovtal pe GAa
METANa i KPAATA TTOU UITOPOUV VA TIPOKAAEGOUV
Aekédeg okoupldg yla avtidpaon.

MNa Tov i6lo Aoyo amo@uyete TNV €magn
pe UNKG amo oidepo. Mpoooyry o€ ouppata 1
BoUptoeg amd atodAl, ta omoia mMapoAo mou dev
TIPOKANOUV XNUIKN avtidpacn, Ymopouv Opwe va
Snpioupyroouy eMKIiVEUVEG YPATOOUVIEG.

Edv n Bpwpid gival emipovn, pnv XpnolUOMOINOTE,
O€ KA TTEPITMTWON, YUOAOXAPTO 1) OpUpLddXapTo.
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Ja¢ oupPouleloupe TN XPNON OUVOETIKWV
opouyyaplwv (6mwg m.x. Scotchbrite).

ATOQUYETE eMioNG Kal TPOolovTa yia Tov Kabaplopod
aonuoy Kal mpooé€te Kal Toug udpatuoulg
amo udpoxAwpto 1 USpoxAwplkd ofU Katd TO
oouyydplopa Samédwv.

Mnv katevBovete anevBeiag midakeg vepol
TAVW OTn GUCKEUN Yid VA HN TIPOKAAEGETE
{nuiég. Meta Ttov KkaBaplopd, Eemiéveote
OXONAOTIKA He KaBapd vepd Kal OTEYVWOTE
TIPOOEXTIKA HE €va TTavi.

EFTYHZH

ETAIPIA:

OAOX:

TK: MOAH:

MEPIOXH: HMEP/NIA EFTKATAZTAZHE:
MONTENO
APIOMOZ ONOMAZLTIKOY

Mpo&idomoinon

O KaTtaokeuaoTtrg oudepia ubuvn @épel yia mMOavEg avakpiBeleg TTou EpIEXOVTAL OTO TIAPOV GUANASIO Ao GPAApaTa
UETAPPAONG 1 EKTUTTWONG. AlaTNPE( EMMONG TO SIKAIWUA VO KAVEL OTIOLEG TPOTIOTIOINOELG KPIVEL XPHOIUES 1) TP AITNTEG OTO
TPOIOV. Xwpic va StakuBevovtal Ta Bacikd XapakTnploTikd Tou. O KATAOKELAoTHG oudepia euBUVN PEPEL OE mEpIMTWOn
mou Sev TPnBolV auoTNPd Ol KAVOVIOUO( TToU TIEPIEXOVTAL OTO TIAPOV £yXELPiSlo. O KATAOKELAOTHG oudepia euBvvn
PEPEL Yl AueoeG Kal Eupeoes {nUIEC Tou TpokaAouvTal amd AdBog TomoBétnon, emepBAoEelg, KaK ouvTrpnon, aneipia
xpnon.
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PLYNOVY VARIC TESTOVIN SERIE PLUS 600

Typ zafizeni

Popis

Rozméry: (SxHxV)
Pracovni plocha (V celkem)

G6CP6

Plynovy varic téstovin s podestavhou

mm 600x600x900 (1020)

PLYNOVY VARICTESTOVIN SERIE MACROS 700

2 v v ~ 3

Rozméry: (SxHxV)

Typ zafizeni Popis Pracovni plocha (V celkem)
CPG40E Plynovy vafic téstovin s podestavbou mm 400x714x900 (1040)
CPGSOE Plynovy varic téstovin s podestavbou- 2 vanicky mm 800x714x900 (1040)
PLYNOVY VARIC TESTOVIN SERIE MAXIMA 900

- . Rozméry: (SxHxV)
Typ zafizeni Popis Pracovni plocha (V celkem)
G9CP40 Plynovy vafic téstovin s podestavbou mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Plynovy varic téstovin s podestavbou- 2 vanicky mm 800x900x900 (1065)
PLYNOVY VARIC TESTOVIN SERIE S700

- . Rozméry: (SxHxV)
Typ zafizeni Popis Pracovni plocha (V celkem)
SG7CP40M Plynovy vafic téstovin s podestavbou mm 400x730x900 (1090)

PLYNOVY VARIC TESTOVIN SERIE S900

- v ~ r3

Rozméry: (SxHxV)

Typ zafizeni Popis Pracovni plocha (V celkem)
SG9CP40 Plynovy vafic téstovin s podestavbou mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Plynovy vafic téstovin s podestavbou- 2 vanicky mm 800x900x900 (1060)

PLYNOVY VARIC TESTOVIN SERIE LX900 TOP

- v v ~ -

Typ zafizeni

Popis

Rozméry: (SxHxV)
Pracovni plocha (V celkem)

LXG9CP40

Zavésny Plynovy vafic téstovin

mm 400x900x580 (740)




148

su 4 Ly 0§ / / 243 89' L0'E 80 9T ¥6'L 6L / / 9'6 St 084695 - 084169
248 L Ly 114 / / L9l 8L el ps'L 1438 160 660 / / 8 [x4) 0vd)69S - 0¥d)6D
M ol Y/ Y/ Y/ Y/ Y/ w Y/ w Y/ w Y/ w u/by u/by M M M M
Juerojeds | gz nufid | oLL9 nukid 19 05€79 L's79 19 0719 0LL9 1300W
aynas oid ypnpza | oySIIW | OySIRW nuew nuew nuew nuepRw | 0z oueli 169 09 UoYAA UoYAA UONAA uoyAA
YeloH -uoy df| Jwiewilg eqapods eqapjods eqapods eqapjods eqapjods eqapjodg ownsuo) | bd| eqanods | bdj eqanods | Aunouswr | Aunouswp fuaziug Aunouauy

Irvan INAMDINHD3L1 S VXTNaVL

dO1 006X - 006S - 006 I1Y3S - NINOLSAL IIYVYA AAONATd

wwgLxe ~\0¥Z-02T 90 WovddL9S
ww A e
4-NYLOH - 13qey penofods nadeu aynouaw oA fnouau Tadow

Irvan INAMDINHD3L1 S VXTNaVL

WINVYNIAYZ WAXDIYLNTTT - NIAOLSAL JIYVYA AAONATd

oL 4 Ly (14 €Ly €1y 857 67 9W'T W't u't 5L 85'L 8L 9L 89 0z 3089d)
oL L Ly 4 20T £0'T 67'L 'L €L €L 90'L 80 6L'0 6 8 e oL 10¥9d)
M ol U/ Y/ Y/ Y/ Y/ Y/ U/ w Y/ w u/by u/by M M MW MW
juerojeds | qzonufid | gLLo nukd Jic} 05€'79 L's79 1] 0719 0LL9 1300W
aynns oid ypnpza | oyRySISAW | OySISAW nuelaWw nuedW nuelaWw nuelaW | (79 ouelal 169 069 uoyAA uoykn uoykn uoykn
YeloH -uoy df. JutewiLg eqajjods eqasiods eqasiods eqasiods eqajiods eqapnods ownsuo) | bd) eqanods | bdj eqanods | Aunouswr | Aurouswp fuaziug funoudwy

Irvan INAMDINHD3L S VXTNaVL

00Z SOUDVIN 31Y3S - NIAOLSIL JIYVYA ANONATd

oL L Ly 0z 0£'7 T 67'L ' 248 248 90'L 8.0 6.0 oL 5’6 143 oL 94199
M ol Y/ Y/ Y/ Y/ Y/ U/ U/ U/ w u/6x u/6y M M M M
Juenojeds | qzLonufd | oLL9 nuid 19 05€79 L's79 [16] 0719 0LL9 1300W
aynis oidypnpza | oyySISIW | OySIRW nuelw nuew nuelw nuepWw | 0z ouell 169 09 UOYAA UOYAA UONAA uoyAA
YeloH -uoy d Juiewilg eqapjods eqapjods eqapjods eqapjods eqapjods eqapjods ownsuo) | bdj eqanods | bdj eqapods | Aurouswr | Aunouswr fuaziug Aynouawy

IrYan INAMDINHD3L1 S VXTNEVL

009 SN1d 31YIS - NINOLSIL IIYVA AAONATd




Zatizeni odpovidaji pozadavkdm nasledujicich evropskych ptedpisy, smérnic a normy:
Naf. 1935/2004/CE Nafizeni o materidlech a pfedmétem urc¢enych pro styk s potravinami

Naft. 2016/426/UE  Nafizeni o spotiebicich plynnych paliv

2014/35/UE Smérnice o nizkém napéti

2014/30/UE Smérnice o elektromagnetické kompatibilité

2011/65/UU Omezeni pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich

EN 203-1 Spotiebice na plynnd paliva pro provozy spole¢ného stravovéani - Vieobecné pozadavky na
bezpecnost

EN 203-2-11 Zvl&$tni norma pro VARNE NADOBY NA TEPELNOU UPRAVU TESTOVIN na plynné paliva pro provozy
spole¢ného stravovani

EN 55014 Norma upravujici elektromagnetickou kompatibilitu

EN 60335-1 Norma stanovujici obecné pozadavky na bezpecnost elektrickych spotiebicl pro domécnost a

podobné tcely

EN 60335-2-102  Zvlastni pozadavky na spotiebice spalujici plynnd paliva obsahujici elektrické spoje
EN 61000 Norma upravujici elektromagnetickou kompatibilitu (EMC)

Hlavni charakteristiky spotiebici

Identifikacni stitek je umistén v predni ¢asti zafizeni a obsahuje veskeré tdaje potiebné k jeho zapojeni.

NAME:
MANUFACTURER’S ADDRESS:
TYPE/MOD: .......... Y- Serial: .......... YR
TYPE: A1 Hz: 50/60
s [ CE
o 0051-..... -—
Made in Italy

INFORMACE PRO UZIVATELE PROFESIONALNICH ZARIZENI

Ve smyslu ¢l. 24 vladniho nafizeni ¢. 49 ze dne 14. biezna 2014
"Provedeni smérnice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych zafrizenich OEZZ".

Symbol pojizdného kontejneru na odpad pieskrtnuty kiizem na zafizeni nebo jeho obalu znaci, Ze vyrobek je tfeba na
konci jeho Zivotniho cyklu odstrariovat oddélené od ostatnich odpadd, aby bylo zajisténo jeho vhodné zpracovani a
recyklace. Sbér tfidéného odpadu z tohoto profesionélniho zafizeni, po uplynuti jeho Zivotnosti, zabezpeti a provede:

a) Primo uzivatel, jestlize bylo zafizeni uvedeno na trh do 31. prosince 2010 a uzivatel se rozhodne ho odstranit bez toho,
aby ho nahradil novym rovnocennym zafizenim, uréenym pro stejné pouZziti;

b) Vyrobce, chapany jako subjekt, ktery poprvé uvedl a zacal obchodovat v Itélii, nebo v Italii pod svou znackou prodava,
nové zafizeni, které nahradilo to pfedchozi, jestlize se uZivatel rozhodne, Ze soucasné s odstranénim starého zafizeni,
uvedeného na trh pred zavedenim nové smérnice OEZZ, zakoupi novy rovnocenny vyrobek, uréeny pro stejné
pouziti. V poslednim uvedeném pfipadé muze uzivatel pozadat vyrobce o odebrani tohoto zafizeni nejpozdéji do 15

kalendafnich dnt od dodani nového zafizeni;

C

Vhodny tiidény sbér za ucelem nasledného zaslani zafizeni na recyklaci, zpracovéni nebo odstranéni v souladu s
ochranou Zivotniho prostfedi umoziuje predejit negativnim vlivim na Zivotni prostiedi a lidské zdravi a podporuje
opétovné pouziti a/nebo recyklaci materiald, ze kterych je zafizeni sestaveno.

Nezakonné odstranéni vyrobku ze strany uzivatele s sebou nese ulozeni spravnich sankci v souladu s platnymi

Vyrobce, chapany jako subjekt, ktery poprvé uved| a zacal obchodovat v Itélii, nebo v Itélii pod svou znackou prodava,
nové zafizeni, které nahradilo to predchozi, jestlize bylo zafizeni uvedeno na trh po zavedeni nové smérnice OEZZ.

pravnimi predpisy.
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m ZVLASTNIi POKYNY

POZOR!

Obrézky citované v této kapitole se nachézeji na prvnich strankéach tohoto navodu.

POPIS SPOTREBICU

Pevna nerezova konstrukce se 4 vyskové stavi-
telnymi nozickami. Vnéjsi plast z chromniklové
oceli 18/10. Ohfev probiha prostfednictvim horakd
z trubkovych profil(, odolnych proti tepelné a
mechanické zatézi.

IdedIni zatizeni pro vafeni téstovin, ryze, zeleniny
a vajec diky rychlému pfivedeni vody k bodu varu.
Ptivod vody v predni ¢asti zafizeni usnadnuje regu-
laci toku a zajistuje Cisténi ve vanicce pro snadnéjsi
odstranéni skrobu a zbytk(. Lisovana nerezova
vanicka AlSI 316 se zakulacenymi hranami je vyba-
vena plechem, na ktery je mozné polozit objemné
varné kosiky. Odkapavac poskytuje velkou a poho-
dlnou opérnou plochu.

PRIPRAVA NA INSTALACI

Instala¢ni misto

Doporucujeme umistit zafizeni do dobre vétrané
mistnosti, nejlépe pod odsavac par. Zafizeni je
mozné nainstalovat jako samostatné stojici spo-
tiebi¢, anebo se mize nainstalovat vedle dalsich
spotrebicl. V kazdém pripadé je tfeba dodrzet
minimalni vzdalenost 100 mm od bo¢nich panell
a 100 mm od zadniho panelu.

Prilehlé stény spotiebice (zdi, dekorace,
kuchynsky nabytek, dekorativni prvky atd.)
musi byt zrealizovany z nehoflavého materialu.

Polozte zafizeni na stll nebo plochu z nehoflavého
materidlu. Pfed pfipojenim zafizeni zkontrolujte,
jestli udaje na technickém Stitku odpovidaji typu
plynu, ktery mate k dispozici. Jestlize je zafizeni
urcené pro jiny typ plynu, prectéte si odstavec
LPouziti s jinymi typy plynu”.

Zakonna nafizeni, technické predpisy a smérnice
Pri montazi se musi dodrzovat nasledujici predpisy:
- normy UNI CIG 8723

- mistni stavebni a protipozarni pfedpisy a nafizeni;
- platné bezpecnostni predpisy;

- nafizeni dodavatele plynu;

- platné normy a predpisy Italské elektrotechnické
komise (CEl);

- pokyny pozarnikd.

INSTALACE

Montdz, instalaci a udrzbu zafizeni musi provést
firmy povérené mistnim dodavatelem plynu v sou-
ladu s platnymi pravnimi predpisy.

Instalacni postup
Pro spravné vyrovnani zafizeni pouzijte vyskové
stavitelné nozicky.

P¥ipojeni plynu

Privodni hadice plynu se mize pfipojit k vyvodu 34"
G nebo 2" G na spotiebici bud trvale nebo odpo-
jitelné (v tomto pfipadé se musi pouzit konektor
odpovidajici platnym predpistim). Pokud se pfi
pfipojeni pouziji flexibilni trubky, musi byt z nere-
zové oceli v souladu s platnymi pravnimi predpisy.
Po dokonceni pfipojeni zkontrolujte pomoci spreje
ur¢eného k detekci Uniku plynu nepropustnost a
utésnéni systému.

Odvod spalin

Zarizeni se musi umistit do prostor s odvodem spa-
lin v souladu s instala¢nimi pfedpisy. Zafizeni jsou
povazovéna (viz tabulka , TECHNICKE UDAJE") za:
Plynové spotrebice typu,A1”

Nejsou urcené pro pfipojeni k potrubi pro odvod
spalin.

Musi odvadét spaliny do vhodnych odsavact nebo
obdobnych zafizeni propojenych s funkénim komi-
nem, anebo je tfeba zajistit odvod spalin do volné-
ho ovzdusi.

Pokud tyto systémy nejsou k dispozici, muize se
pouzit odsavac¢ vzduchu, ktery odvadi spaliny
pfimo do ovzdusi a jehoz kapacita odpovida sta-
novenym pozadavkdm (viz tabulka ,TECHNICKE
UDAJE"); toto zafizeni musi zajistovat vyménu
vzduchu pro ochranu zdravi obsluhy zafizeni.
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ELEKTRICKE PRIPOJENI

1) Pokud neni k dispozici, do blizkosti spotiebice
nainstalujte Usekovy vypina¢ s magnetotermic-
kym jisticem a ochranou proti zkratdm.

2) Pripojte Usekovy vypinac¢ ke svorkovnici podle
elektrickych schémat.

3) Zvoleny pfipojovaci kabel musi byt alespon typu
HO7RN-F s minimdlni provozni teplotou 80 °C a
odpovidajicim prirezem (viz technické udaje v
tabulkach).

4) Potdhnéte kabel prichodkou a zajistéte ho
pomoci kabelové svorky; zapojte vodice do
svorkovnice a upevnéte je. Zlutozeleny zemnici
vodi¢ musi byt delsi nez ostatni vodice, aby se v
pfipadé prasknuti kabelové svorky odpojil az za
napétovymi draty.

Ekvipotencialni pospojovani

Pred uvedenim spotiebice do provozu je tieba pro-
vést ekvipotencialni pospojovani. Spojovaci svorka
je umisténa vedle vstupu napdjeciho kabelu.

Je oznacgena nasledujicim symbolem:

v

Pfipojeni k vodovodni siti

Pripojte trubku pro pfivod vody k distribu¢ni vodo-
vodni siti za pouziti mechanického filtru a uzavira-
ciho kohoutku.

Pred zapojenim filtru nechte z trubky vytéct dosta-
te¢né mnozstvi vody pro odstranéni pfipadnych
zeleznych usazenin.

Pokud je tlak na vstupu vy33i nez 300 kPa, nainsta-
lujte reduk¢ni ventil.

Odvod vody
Pripojte k vodovodni siti trubku pro odvod vody.

PRIPRAVA NA INSTALACI

P¥ipravné prace

Pred instalaci zafizeni sejméte ochranny obal. Poté
peclivé vycistéte pracovni plochu a vnéjsi casti
zatizeni pomoci vlazné vody, cisticiho prostfedku
a vlhké hadry. Nakonec vse vysuste ¢istym hadrem.

Uvedeni do provozu

Pfed uvedenim zafizeni do provozu je nutné zkon-
trolovat, jestli jeho parametry (kategorie, typ pou-
zitého plynu atd.) odpovidaji plynu, ktery mate k
dispozici. V opa¢ném piipadé je nutné pouzit jiny
typ plynu (viz odstavec ,Pouziti s jinymi typy
plynu”). Pii uvadéni do provozu se drzte pokyn
uvedenych v ndvodu k obsluze.

Kontrola vykonu

Pro dosazeni jmenovitého vykonu poufzijte trysky
nainstalované na zafizeni.

Vykon muze byt dvojiho typu:

- jmenovity - uvedeny na stitku zafizeni;

- snizeny.

Referen¢ni Udaje trysek jsou uvedené v tabulce
,HORAKY”,

Tlak plynu na pfivodu musi odpovidat hodnotdm
uvedenym v tabulce hoiaku.

Pro provoz zafizeni neni mozné pouzit plyny s
jinymi hodnotami.

Jestlize chcete provést dalsi kontrolu vykonu, pou-
Zijte plynomér a postupujte podle tzv. ,volumetric-
ké metody”.

Obvykle vsak staci kontrola spravné funkce trysek.

Kontrola tlaku na pfivodu (obr.1)

Tlak na pfivodu se musi méfit pomoci tlakoméru
(min. rozliseni 0,1 mbar). Vytahnéte Sroub (A) ze
zasuvky pro regulaci tlaku a zapojte tlakomér:
po dokonceni méfeni Sroub znovu hermeticky
zaSroubuijte (A).

DULEZITE UPOZORNENI: P¥i kontrole tlaku musi byt
veskera plynova zafizeni ptipojena a funk¢ni.

Kontrola vykonu podle volumetrické metody
Pomoci plynoméru a chronometru muizete zméfit
spotiebu plynu za urcitou ¢asovou jednotku. Tuto
hodnotu musite srovnat s vypocitanou hodnotou
E:

_ Vykon hoidku

~ Vyhtevnost plynu

Je dllezité, aby bylo méreni vykonu provedeno ve
chvili, kdy je zafizeni ve stavu inertnosti (ustaleny
stav).

Vykon horaku, jmenovity a snizeny, vypocitany
podle jmenovité hodnoty tlaku, se ziskd pomoci
Gdajh v tabulce ,HORAKY“ Hodnotu vyhfevnosti
plynu vam poskytne mistni dodavatel plynu.

Provozni kontrola

Zkontrolujte, jestli pouzité trysky odpovida-
ji typu plynu uvedenému v tabulce ,HORAKY“
Zkontrolujte, jestli je kapacita pouzitého reduk¢-
niho ventilu vétsi nez spotfeba viech zapojenych
zafizeni. Zkontrolujte, jestli byla pouzita vhodna
trubka pro pfivod plynu.

Kontrola zapalovaciho hofaku

Pro spravnou regulaci plamene je nutné, aby byl
rozlozeny kolem celého termoclanku; v opa¢ném
pfipadé zkontrolujte, jestli jste pouzili spravny
vstfikova¢ (odpovidajici danému typu plynu).
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Kontrola primarniho vzduchu (obr. 2)

Provedte regulaci pomoci Venturiho trubice nasta-
venim hodnoty ,X” uvedené v tabulce ,HORAKY” a
kontrolou vzhledu plamene, ktery musi byt homo-
genni, tichy a s dostate¢nym mnozstvim vzduchu.

Kontrola funkci

- Zapnéte zafizeni.

- Zkontrolujte tésnost plynového potrubi.

- Zkontrolujte plamen hotaku, i v ptipadé minima.

Upozornem pro instala¢niho pracovnika
Vysvétlete a predvedte uzivateli funkci a obslu-
hu zafizeni podle uvedenych pokynl a predejte
mu navod k obsluze.

- Sdélte uzivateli, Zze by stavebni a rekonstruk¢ni
prace mohly poskodit pfivodni systém spalo-
vaciho vzduchu, a proto je po jejich dokonceni
tfeba zkontrolovat jednotlivé funkce zatizeni.

KONTROLA UNIKU PLYNU

Po dokonceni instalace je tfeba zkontrolovat pfi-
padné uniky plynu. To se zjisti nanesenim mydlové
vody na spojky a koncovky potrubi; pokud dochazi
i k minimalnimu tniku plynu, v mistech s mydlovou
vodou se vytvofi bubliny.

Pripadné uniky plynu je také mozné zjistit kont-
rolou plynoméru (je-li nainstalovany) po dobu 10
minut.

POZOR: pro zjisténi pripadného uUniku plynu
nikdy nepouzivejte plamen.

POUZITI S JINYMI TYPY PLYNU

Spotiebic je urc¢eny a schvéleny pro provoz s ply-
nem uvedenym na Stitku s technickymi udaji.
Jestlize plyn, pro ktery je spotfebi¢ nastaveny,
neodpovida plynu v distribucni siti, spotfebi¢ se
musi prestavit podle nésledujicich pokynd.

Vyména trysky hofaku

K témto tryskdm se dostanete otevienim dvefi skfi-
né nebo odmontovanim ovladaciho panelu.
Odsroubujte trysky a vyménte je za nové podle
udaji uvedenych v tabulce Horaky. Nezapomerite
uschovat a znovu namontovat tésnéni tam, kde je
to tfeba.

Sefizeni minima PEL 21 (obr. 3)

Podle tabulky ,HORAKY" sefidte regula¢ni $roub

minima (B) podle nasledujicich pokyn(:

- pfi poutziti kapalného plynu zasroubujte regu-
la¢ni sSroub minima nadoraz;

- pfi pouziti metanu:

—_

Identifikujte ovladac piislusného kohoutku.

2 Zapalte horak a nastavte ho na minimum.

3 Nastavte pritok na minimum pomoci Sroubu
(B) (obr. 3); otacenim ve sméru hodinovych
rucicek se pritok plynu snizuje a proti sméru
hodinovych rucicek zase zvysuje.

4 Po nastaveni plamene vhodného pro provoz
pfi minimu zkontrolujte, jestli nastavené mini-
mum odpovida hodnoté uvedené v tabulce
,TECHNICKE UDAJE"; kontrolu je nutné pro-
vést podle ,volumetrické" metody, tj.:

5 Odectéte hodnotu na plynoméru a soucasné
zapnéte chronometr.

6 Po dostatecné dlouhé dobé (napt. 10 min.)
zastavte chronometr a znovu se podivejte na
hodnotu na plynoméru.

7 Vypocitejte objem plynu za uplynulych 10
minut (rozdil mezi dvéma odectenymi hod-
notami); priklad: 2. hodnota - 1. hodnota = 30
litr (0,03 m?).

8 Vypoctéte vykon pfi minimu za pouziti vzorce
volumetrické metody (pfedchozi odstavec).
Vykon (kW) = spotfeba (m>/h) pro vyhrevnost
metanu

9 Jestlize je vykon nizsi nez hodnota uvedend
v tabulce, mirné odsroubujte regulacni Sroub
minima a zopakujte kontrolu.

10Jestlize je vykon vys$si nez hodnota uvedena

v tabulce, mirné zasroubujte regula¢ni Sroub

minima a zopakujte kontrolu. (9,45 kW/h). P

(kW) =301x60/10 x 9,45 kW/h = 1,700 kW.

Sefizeni zapalovaciho hofaku (obr. 4)

Zapalovaci hotdk ma pevné trysky a vzduch.

Jedinym pozadovanym tkonem je vyména trysek

podle typu plynu, ktery mate k dispozici:

- Odsroubujte pfitlacnou matici (€. 14) a sejméte
dvojkuzel (¢. 15) a zapalovaci trysku (¢. 16).

- Vyménte trysku za tu uvedenou v tabulce
,HORAKY“

- Po vyméné zapalovaci trysky nasroubujte pfi-
tla¢nou matici (€. 14) s pfislusnym dvojkuzelem
(€. 15).

Kontrola primarniho vzduchu (obr. 2)

Sefizeni provedte pomoci Venturiho trubice nasta-
venim hodnoty ,X" uvedené v tabulce ,HORAKY” a
kontrolou vzhledu plamene, ktery musi byt homo-
genni, tichy a s dostatecnym mnozstvim vzduchu.

Po provedeni vymény na Stitku uvedte novy
typu plynu.

BEZPECNOSTNI SYSTEMY ZARIZENI

Bezpecnostni ventil: ventil s termoclankem, ktery
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umoznuje prerusit tok plynu k hlavnimu hofaku v
pfipadé vypnuti zapalovaciho hofdku. Pro obnove-
ni provozu je nutné zopakovat postup pro zapnuti
zapalovaciho zatizeni.

Bezpecnostni termostat: jeho Ukolem je zavfit
pfivod plynu v pfipadé vaznych anomadlii. Jeho
aktivace je manualni a jeho zprovoznéni vyzaduje
odsroubovat matici (A) (obr. 5). Pokud zasahne,
obratte se na servisni stredisko.

POKYNY K POUZiVANI

Doporucujeme zkontrolovat, jestli byla instalace
provedena spravné.

Vyrobce neni odpovédny za skody zpiisobené
nespravnou instalaci, nedokonalou udrzbou ¢i
neodbornym pouzivanim.

- Zafizeni je uréené pro profesionalni pouziti a
mohou ho obsluhovat pouze kvalifikovani pra-
covnici.

- Toto zafizeni se musi pouzivat pouze pro stano-
vené ucely. Jakékoliv jiné pouziti se povazuje za
nevhodné.

- Nepouzivejte spotiebic jako fritézu, nebot teplo-
ta oleje by se nedala kontrolovat a mohla by pre-
krocit 230 °C, coz by mohlo vést k jeho vzplanuti.

- Nepouzivejte spotfebic s prazdnou vanickou.

- Je zakazédno ménit kapacitu vzduchu ur¢eného
ke spalovani.

- Pred uvedenim spotfebice do provozu SI
PECLIVE PRECTETE POKYNY UVEDENE V TETO
BROZURE. Zvlastni pozornost vénujte bezpe¢-
nostnim zafizenim.

- Po pouziti vzdy zaviete ptivodni kohoutky plynu,
predevsim béhem udrzbarskych zasahd a oprav.

- Pozorné se fidte pokyny pro vareni, predeviim
na zacatku, dokud vam praxe a nabyté zku-
senosti neumozni odhadnout délku a teplotu
pfipravy jidel.

- Pred zprovoznénim spotiebice peclivé umyjte
vanicky a plechy teplou vodou a disticim pro-
sttedkem pro odstranéni ochranné vrstvy oleje.

NAPUSTENI VANICKY

Zkontrolujte, jestli je vypoustéci kohoutek zavieny.
Pokud je to stanoveno, pouzijte ovlddaci knoflik
napoustéciho kohoutku, ktery je umistény v levé
¢asti ovladaciho panelu spotfebice.

VYPUSTENI VANICKY

Pro vypusténi vani¢ky pouzijte ovladaci knoflik
vypoustéciho kohoutku, ktery je umistény uvnitf

skiiné pod spalovaci komorou. U nékterych mode-
10 je vypoustéci kohoutek umistény na ovladacim
panelu.

ZAPALENI

Zapaleni zapalovaciho hofaku

Stisknéte ovladaci knoflik kohoutku a otacejte
jim proti sméru hodinovych ruci¢ek az do polo-
hy zapalovani ((%). Pockejte, dokud nedojde k
vypusténi vzduchu z potrubi (pouze poprvé), a
poté nékolikrat stisknéte tlacitko piezoelektrického
zapalovace (f). U modelu SG7CP40M drzte stisk-
nuté zapinaci tla¢itko. Pomoci otvoru na predni
strané spalovaci komory zkontrolujte, jestli doslo
k zapéleni zapalovaciho horéku. Po zapéleni hofa-
ku nechte ovladaci knoflik stisknuty jesté nékolik
sekund a poté ho pustte. Jestlize se zapalovaci
hotak vypne, postup zopakujte.

POZNAMKA

Jestlize se z jakéhokoliv duvodu nevytvoii jiskra,
zapdleni je mozné provést rucné.

Drzte stisknuty ovlddaci knoflik v poloze ((b) a pri-
blizte k zapalovacimu hordku plamen pres kontrolni
otvor spalovaci komory.

Zapaleni hlavniho hofaku

Po zapaleni zapalovaciho hotdku otocte ovladaci
knoflik kohoutku do polohy maximalniho vykonu (
0). Dojde k pfivodu plynu k hlavnimu hotéku, ktery
se zapali. Pro snizeni vykonu hoféku otocte ovlada-
ci knoflik smérem k poloze minima (®).

VYPNUTI

Pro vypnuti hlavniho hofaku staci otocit ovladaci
knoflik do polohy (()).

Pro celkové vypnuti spotiebice otocte ovladaci kno-
flik ve sméru hodinovych ruci¢ek az do polohy (@).

UPOZORNENI A RADY

- Béhem vareni ve vafi¢i téstovin je nutné nechat
lehce otevieny napoustéci kohoutek vody, aby
mohlo dojit k odstranéni skrobu pres prepadovy
otvor a k udrzeni spravné hladiny vody ve vanicce.

- NIKDY  ZARIZENI  NEZAPINEJTE  PRED
NAPUSTENIM VANICKY.

- Béhem pouzivéani mohou bo¢ni stény spotfebice
dosahnout vysokych teplot. Budte opatrni. Na
obou bocnich stranach spotiebice je nicméné
nalepeny Stitek upozornujici na teply povrch:

A\
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POZOR: NEUCPAVEJTE VETRACI
SPODNI CASTI SPOTREBICE.

OTVORY VE

RADY A PREDPISY PRO POUZ{VANi
KOSiKU VARICE TESTOVIN

Kosiky varice téstovin jsou vyrobené z austenitické
nerezové oceli. Pfestoze se jednd o nejvhodnéjsi
material pro tento typ aplikace, za nékterych situ-
aci je citlivy na korozi zplsobenou chloridovymi
ionty, které se bézné vyskytuji ve vodé, v niz jsou
kosiky ponoiené (chlorid sodny = kuchynska sul)

Pro spravné pouzivani téchto kosikd je nutné dodr-

zovat nékolik zakladnich opatfeni.

1) Nikdy nenechavejte kosiky po pouziti uschnout
bez toho, abyste je predtim fadné oplachli vlaz-
nou vodou.

2) Po kazdém vafeni kosiky peclivé oplachnéte
vlaznou vodou nebo jinymi vhodnymi prostred-
ky.

3) Nevhazujte stl pfimo do kosikd.

4) Nepouzivejte abrazivni prostiedky nebo pfislu-
Senstvi.

UPOZORNENI: Pfi myti davejte pozor na &asti se
Stérbinami (svary, propojeni sita s nosnou kon-
strukci atd.), nebot se v téchto mistech mulze
usazovat solny roztok, ktery by mohl ¢asem vést ke
vzniku koroze.

Pri ¢isténi ocelovych ¢asti postupujte podle poky-
n@ uvedenych v odstavci,,PECE O ZARIZENI".

UDRZBA

Zafizeni bylo vyrobeno tak, aby bylo nezbytné
provadét pouze nékolik malo ukond spojenych s
udrzbou. Presto vsak uzivateli doporucujeme, aby
podepsal servisni smlouvu, na zakladé které spe-
cializovani pracovnici naseho servisniho strediska
anebo jini specializovani technici alespon jednou
za rok provedou kontrolu spotrebice.

VYMENA KOMPONENTU (NAHRADNI DiLY)

POUZIVEJTE VYHRADNE NAHRADNI DILY
DODANE VYROBCEM. Vyménu nahradnich
dili mohou provadét pouze autorizovani pra-
covnici!

U nékterych modelu staci pro piistup k dildm, které
je nutné vyménit, odsroubovat Srouby umisténé ve
spodni a predni ¢asti ovldadaciho panelu a sejmout
ho. U jinych zase staci otevfit spodni dviika.

POZOR: pred sejmutim ovladaciho panelu a

vyménou dilii nejdfive vyprazdnéte nadobu.

- Ventilovy kohoutek: viechny spoje jsou na
viditelném misté. Pomoci vhodnych klicl
odsroubujte spoje pro piivod a odvod plynu,
zapalovaci hotdk a termoclanek. Vymérite
kohoutek a znovu zapojte zapalovaci hotak a
termoclanek.

- Horak: pfi vyméné hofaku odsroubujte pfitlac-

nou matici dvojkuzelu, odsroubujte dva Srouby,
kterymi je hofdk upevnény ve spalovaci komore,
a vytahnéte ho.
Odsroubujte upinaci matici a sejméte z drza-
ku hoféku spojovaci ¢ast s tryskou a nako-
nec namontujte novy hofdk. Nakonec tento
postup zopakujte v opac¢ném pofradi a vie znovu
namontujte.

- Termoclanek: povolte upinaci matici ter-
moclanku na zapalovacim hoféku a vytdhnéte
ji. Odsroubujte upinaci matici termoc¢lanku na
kohoutku. Vyménte termocldnek a vie znovu
namontujte.

- Svicka: sejméte napajeci kabel a odsroubuj-
te upinaci matici. Namontujte novou svi¢ku a
davejte pfitom pozor, abyste pfilis neutahli mati-
ci, nebot by mohla poskodit izola¢ni keramickou
cast.

- Hadice pro pfivod vody: v pfipadé vymény
této hadice se ujistéte, ze se nedotyka spalovaci
komory.

PECE O ZARIZENI
POZOR!
- Pred cisténim zafizeni ho vypnéte a nechte
vychladnout.
- U elektrickych zafizeni vypnéte pfivod
elektrického proudu pomoci pFislusného
vypinace.

Peclivé kazdodenni ¢isténi zarucuje spravnou
funkci a dlouhou Zivotnost zafizeni.

Ocelové casti zafizeni je nutné cistit pomoci teplé
vody a cisticiho prostiedku za pouziti navihcené
hadry; pro odstranéni odolnéjsi $piny poutzijte eta-
nol, aceton nebo jiné rozpoustédlo bez halogend;
nikdy nepouzivejte abrazivni a korozivni cistici
prostfedky jako je napft. kyselina solna / chlo-
rovodikova nebo sirova. Pouziti kyselin mize
ohrozit spravnou funkci a bezpeénost zafizeni.
Nepouzivejte kartace, draténky nebo abrazivni
kotouce vyrobené z jinych material(i nebo slitin,
které by mohly vést ke vzniku rezavych skvrn na
povrchu zafizeni. Ze stejného divodu zamezte
kontaktu s Zeleznymi predméty. Pozor na kartace
a draténky z nerezové oceli, které sice nezplsobuji
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kontaminaci povrchu, ale mohou ho poskrabat.

| kdyz je zafizeni velmi Spinavé, nikdy nepouzivejte
skelny nebo smirkovy papir; vtomto pfipadé dopo-
ruCujeme pouzit syntetické houby (napi. houba
Scotchbrite).

Déle je zakdzédno pouzivat pripravky pro cisténi
stfibra a je nutné davat pozor na vypary kyseliny
solné nebo sirové, které se mohou tvofit napriklad
pfi cisténi podlah. Nikdy na zafizeni nesmérujte
stfikajici vodu, ktera by ho mohla poskodit. Po
vycisténi zatizeni radné oplachnéte cistou vodou a
vysuste ho suchou hadrou.

ZARUCNI LIST

VYROBCE:

ULICE:

PsC: OBEC:

OKRES: DATUM INSTALACE:
TYP.
VYROBNI CiSLO

UPOZORNENI(

Vyrobce odmita odpovédnost za jakékoliv piipadné nepresnosti vyskytujici se v tomto navodu, zpUsobené chybami,
které vznikly pfi pfepisu a tisku. Vyrobce si déle vyhrazuje pravo pozménit vyrobek, kdykoliv to uzna za vhodné ¢i uzitecné,
za predpokladu, Ze nedojde k ovlivnéni jeho zakladnich vlastnosti.

Vyrobce odmita veskerou odpovédnost v pfipadé nedodrzeni pokyntl obsazenych v tomto navodu.

Vyrobce odmitd veskerou odpovédnost za pifimé a nepiimé skody zplsobené nespravnou instalaci, manipulaci,
nespravnou Udrzbou a nevhodnym pouzivanim zafizeni.
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PLYNOVY VARIC CESTOVIN SERIA PLUS 600

Typ pristroja

Popis

Rozm.: (SxHxV)
Pracovna plocha (celkova V)

G6CP6

Plynovy varic cestovin s podstavbou

mm 600x600x900 (1020)

” ~ rs 3

PLYNOVY VARIC CESTOVIN SERIA MACROS 700

Rozm.: (5xHxV)

Typ pristroja Popis Pracovna plocha (celkova V)
CPG40E Plynovy varic cestovin s podstavbou mm 400x714x900 (1040)
CPGSOE Plynovy vari¢ cestovin s podstavbou- 2 vanicky mm 800x714x900 (1040)

PLYNOVY VARIC CESTOVIN SERIA MAXIMA 900

Rozm.: (5xHxV)

Typ pristroja Popis Pracovna plocha (celkova V)
G9CP40 Plynovy varic cestovin s podstavbou mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Plynovy vari¢ cestovin s podstavbou- 2 vanicky mm 800x900x900 (1065)

PLYNOVY VARIC CESTOVIN SERIA S700

Typ pristroja

Popis

Rozm.: (SxHxV)
Pracovna plocha (celkova V)

SG7CP40M

Plynovy varic cestovin s podstavhou

mm 400x730x900 (1090)

PLYNOVY VARIC CESTOVIN SERIA S900

- ~ re -

Rozm.: (SxHxV)

Typ pristroja Popis Pracovna plocha (celkova V)
SG9CP40 Plynovy varic cestovin s podstavhou mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Plynovy varic cestovin s podstavbou- 2 vanicky mm 800x900x900 (1060)

PLYNOVY VARIC CESTOVIN SERIA LX900 TOP

- ~ - -

Typ pristroja

Popis

Rozm.: (5xHxV)
Pracovna plocha (celkova V)

LXG9CP40

Plynovy varic cestovin Zavesny

mm 400x900x580 (740)
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Zariadenia zodpovedaju poziadavkam nasledujucich eurépskych smernic:
Nar. ¢. 1935/2004/CE Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (ES) o materidloch a predmetoch ur¢enych na styk s

Nar. ¢. 2016/426/UE

potravinami
O spotrebicoch spalujucich plynné paliva

2014/35/UE Smernica o nizkom napati

2014/30/UE Smernica o elektromagnetickej kompatibilite

2011/65/UE Obmedzenie pouzivania urcitych nebezpecnych latok v elektrickych a elektronickych zariadeniach

EN 203-1 Spotrebice na plynné palivd pre prevadzky spolo¢ného stravovania - VSeobecné bezpecnostné
poziadavky.

EN 203-2-11 Spotrebice na plynné paliva pre prevadzky spolo¢ného stravovania. Osobitné poziadavky. Varné
nadoby na tepelnt Upravu cestovin

EN 55014 Elektromagnetickd kompatibilita

EN 60335-1 Elektrické spotrebice pre domacnost a na podobné Ucely. Bezpe¢nost

EN 60335-2-102  Osobitné poziadavky na spotrebice spalujuce plynné, kvapalné a pevné paliva s elektrickym
pripojenim

EN 61000 Elektromagnetickd kompatibilita (EMC)
Vlastnosti zariadeni

Identifikacny stitok je umiestneny v prednej ¢asti zariadenia a obsahuje vietky Udaje potrebné k jeho pripojeniu.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD.: ......... Y Serial: .......... W —

kW: ... TYPE: A1 Hz: 50/60

Cert: 51.......... =

L CE =

0051-..... -—
Made in Italy

INFORMACIE PRE POUZIVATELOV PROFESIONALNYCH ZARIADENI

V zmysle ¢l. 24 Nariadenia vlady ¢. 49 zo 14. marca 2014 "Vykonavanie smernice 2012/19/EU
o odpade z elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ)".

Symbol preskrtnutého odpadového kosa znazorneny na zariadeni alebo na jeho obale, znamena ze vyrobok sa na konci
jeho Zivotnosti musi zbierat oddelene od ostatnych odpadov, aby sa umoznilo jeho vhodné spracovanie a recyklacia.
Konkrétne triedeny zber tohto profesiondlneho zariadenia, na konci jeho Zivotnosti, zabezpecuje:

a) Priamo pouzivatel, v pripade Ze sa zariadenie uviedlo na trh pred zavedenim novej smernice OEEZ a pouzivatel sa ho
rozhodne vyhodit bez toho aby ho nahradil novym, rovnocennym zariadenim, ur¢enym na to isté pouzitie.

b) Vyrobca, chapany ako subjekt ktory ako prvy uviedol a za¢al obchodovat v krajine EU, alebo v krajine EU pod svojou
znackou predéva, nové zariadenie ktoré nahradilo to predchadzajtce, v pripade Ze, sicasne s rozhodnutim zbavit sa
zariadenia na konci jeho Zivotnosti, ktoré bolo uvedené na trh pred zavedenim novej smernice OEEZ, si pouzivatel
zakupi vyrobok rovnakého typu, ur¢eny na to isté pouzitie. V poslednom uvedenom pripade méze pouzivatel Ziadat
od vyrobcu odobratie tohto zariadenia, maximalne do 15. kalendarnych dni, nasledujucich po dodani uvedeného
nového zariadenia.

Vyrobca, chapany ako subjekt ktory ako prvy uviedol a za¢al obchodovat v krajine EU, alebo v krajine EU pod svojou
znackou predava zariadenie, v pripade Ze sa toto zariadenie uviedlo na trh po zavedeni novej smernice OEEZ.

C

Vhodny triedeny zber za Gc¢elom nasledného zaslania vyradeného zariadenia na recyklaciu, spracovanie a likvidaciu v
stlade s ochranou Zivotného prostredia, umoznuje vyhnut sa moznym negativnym vplyvom na prostredie a zdravie a
podporuje opétovné vyuzitie a/alebo recyklaciu materidlov, z ktorych sa zariadenie sklada.

Nezakonna likvidacia vyrobku zo strany pouzivatela ma za nasledok uloZenie sankcii podla platnych zakonnych
predpisov.
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m SPECIFICKE INSTRUKCIE

POZOR!

Obrézky uvedené v tejto kapitole sa nachddzaju na pociato¢nych strankach tohto navodu.

OPIS SPOTREBICOV

Robustna ocelova konstrukcia so 4 patkami nasta-
vitelnymi na vysku. Vonkajsie oblozenie z chrém-
niklovej ocele 18/10. Ohrev sa realizuje pomo-
cou rurkovych hordkov, odolnych voci tepelnému
alebo mechanickému namahaniu.

Vdaka rychlosti, ako sa voda privedie do varu,
je to dokonalé zariadenie na pripravu cestovin,
ryze, zeleniny a vajec. Privod vody v prednej casti
varnej dosky ulahcuje nastavenie prietoku vody,
¢o zarucuje udrziavanie cistej nddoby a umoznuje
odvadzanie $krobov a zvyskov. Formovana nadoba
z ocele AISI 316 sa vyznacuje velkymi zaoblenymi
okrajmi a je vybavena falosnym dnom na podopre-
tie objemnych kosov. Odkvapkava¢ zabezpecuje
velkd a pohodInu opornt plochu.

PRISPOSOBENIE

Miesto instalacie

Odporiucame umiestnit spotrebic v dobre vetranej
miestnosti, pokial mozno pod digestor. Spotrebic
sa moéze namontovat samostatne alebo sa méze
kombinovat s inymi spotrebi¢mi. V kazdom pri-
pade je potrebné dodrzat minimalnu vzdialenost
100 mm u boc¢nych panelov a rovnako 100 mm u
zadného panelu.

Steny susediace so spotrebicom (mury,
dekoracie, kuchynsky nabytok, ozdobné nate-
ry, atd.) nesmu byt vyrobené z horlavého mate-
rialu.

Spotrebi¢e umiestnite na dosku alebo plochu z
nehorlavého materialu. Pred pripojenim podla
identifikacného stitku skontrolujte, ¢i je spotrebi¢
vhodny pre typ plynu k dispozicii. Ak je spotre-
bi¢ vyrobeny pre iny typ plynu, pozrite si odsek
,Pouzitie s inymi typmi plynu”.

Zakonné nariadenia, technické predpisy a
smernice
V suvislosti s instaldciou zariadenia dodrzujte

nasledujuce predpisy:

- normy UNICIG 8723

- miestne stavebné a protipoziarne predpisy a
nariadenia;

- platné bezpecénostné predpisy;

- pokyny dodavatela plynu;

- platné opatrenia Talianskej elektrotechnickej
komisie;

- pokyny poziarnikov.

INSTALACIA

Montaz, instalaciu a Gdrzbu musia vykonavat firmy,
ktoré su autorizované miestnym dodavatelom
plynu v stlade s platnymi pravnymi predpismi.

Instala¢ny postup
Spravne vyrovnanie spotrebic¢a dosiahnete vysko-
vo nastavitelnymi nozi¢kami.

Pripojenie plynu

Privodna hadica plynu moéze byt pripojena k vyvo-
du 3" G lebo %" G na spotrebici bud’ napevno
alebo s moznostou odpojenia (v tomto pripade
musite pouzit konektor zodpovedajici platnym
predpisom). Ak pre pripojenie pouzijete ohybné
hadice, musia byt vyrobené z nehrdzavejucej ocele
a musia zodpovedat platnej legislative. Po dokon-
Ceni pripojenia skontrolujte tesnost hadic s pouzi-
tim prislusného spreja na zistovanie unikov plynu.

Odvadzanie spalin

Spotrebi¢e musia byt umiestnené v miestnos-
tiach, ktoré su prisposobené na odvadzanie spalin
v sulade s instala¢tnymi pokynmi a nariadenia-
mi. Spotrebi¢e su povazované (pozrite tabulku
,TECHNICKE UDAJE") za:

Plynové spotrebice typu ,A1"
Tieto spotrebic¢e nie su urcené pre pripojenie k
potrubiu odvéadzania spalin.
Tieto spotrebice musia odvadzat spaliny do pris-
lusnych odsavacov alebo podobnych systémov,
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ktoré su prepojené s funkénym kominom alebo
vypustaju spaliny priamo do ovzdusia.

Ak tieto systémy nie su k dispozicii, méze sa pouzit
odséavac vzduchu vypustajuci spaliny priamo do
ovzdusia a jeho prietok nesmie byt mensi, nez je
pozadovana hodnota (pozrite tabulku ,TECHNICKE
UDAJE") zvy$ena o hodnotu vymeny vzduchu
potrebnej pre zaistenie zdravia pracovnikov.

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

1) Ak este nie je nainstalovany v blizkosti spotrebi-
¢a vypinac s nadpridovou ochranou a rozdielo-
vou ochranou, zabezpecte jeho instalaciu.

2) Pripojte vypinac k svorkovnici podla elektrickej
schémy.

3) Zvoleny napédjaci kabel nesmie mat parametre
slabsie ako HO7RN-F pri prevadzkovej teplote
najmenej 80 °C a jeho prierez musi byt vhodny
pre dany spotrebi¢ (pozrite tabulku TECHNICKE
UDAJE).

4) Kabel vedte cez kéblovu priechodku a zablokuj-
te kablovou zardzkou, pripojte a upevnite vodice
k spravnym bodom na svorkovnici. ZIto-zeleny
vodi¢ uzemnenia musi byt dlhsi, nez ostatné,
aby sa v pripade odtrhnutia kablovej zarazky
odpojil po silovych vodi¢och ako posledny.

Vyrovnania potencialu

Spotrebi¢ je potrebné pripojit k systému vyrov-
nania potencialu. Pripojnad svorka sa nachadza v
blizkosti vstupu napajacieho kébla.

Oznaceny je takto:

Pripojenie privodu vody

Potrubie privodu vody pripojte k vodovodnej sieti
spolu s mechanickym filtrom a uzatvaracim ven-
tilom.

Pred pripojenim filtra nechajte prudit urcité mnoz-
stvo vody, aby sa preplachlo potrubie a vyplavili sa
pripadné kovové ulomky.

Ak vstupny tlak prekracuje 300 kPa, nainstalujte
reduk¢ny ventil.

Vypustanie vody
Zariadenia pripojte ku kanalizacnej sieti.

PRIPRAVA ZARIADENIA NA INSTALACIU

Pripravné prace

Pred instalaciou spotrebic¢a odstrante ochranny
obal. Potom starostlivo vycistte pracovny povrch a
vonkajsie Casti zariadenia pomocou vlhkej handri¢-
ky namocenej do teplej vody s Cistiacim prostried-

kom, nakoniec ho utrite ¢istou suchou utierkou.

Uvedenie do prevadzky

Pred uvedenim spotrebica do prevadzky skontro-
lujte, ¢i sa jeho parametre (kategéria a typ pouzi-
tého plynu) zhoduju s typom plynu k dispozicii. V
opac¢nom pripade je nevyhnutné pouzit pozado-
vany typ plynu alebo spotrebi¢ prispdsobit typu
pozadovaného plynu (pozrite odstavec ,Pouzitie s
inymi typmi plynu®). Pri uvéddzani do prevadzky sa
riadte pokynmi uvedenymi v ndvode na pouZzitie.

Kontrola vykonu

Pre menovity vykon pouzivajte dyzy na zariadeni.
Dva typy vykonu k dispozicii:

- menovity, uvedeny na $titku zariadenia

- znizeny.

Referen¢né udaje dyz su uvedené v tabulke
,HORAKY",

Vstupny tlak plynu sa musi pohybovat v rozmedzi
uvedenom v tabulke pre horaky.

Spotrebice nie je mozné pouzivat pri hodnotéach
tlaku plynu prekracujucich stanovené limity.
Presnejsiu kontrolu vykonu mozete vykonat pou-
zitim plynomeru, tzv. ,volumetrickou metédou
merania”.

Vo vseobecnosti vsak staci vykonat kontrolu sprav-
nej funkcie dyz.

Kontrola vstupného tlaku (obr. 1)

Vstupny tlak musite merat pomocou tlakomeru
(min. rozliSenie 0,1 mbaru). Z tlakového uzaveru
vyberte skrutku (A) a pripojte tlakomer: po dokon-
¢eni merania skrutku znovu hermeticky zaskrut-
kujte (A).

DOLEZITE UPOZORNENIE: Pri kontrole tlaku musia
byt vsetky plynové spotrebice pripojené a funkéné.

Kontrola vykonu volumetrickou metédou
Pomocou plynomeru a ¢asomiery mézete odmerat
spotrebu plynu za uréitd ¢asovu jednotku. Tuto
hodnotu musite porovnat s takto vypocitanou
hodnotou E:

_ Vykon horéka
" Vyhrevnost plynu

Délezité je vykondvat meranie vykonu na spotrebi-
¢i v stave necinnosti.

Menovity a znizeny vykon horéka, vypocitany
vzhladom na menovitd hodnotu tlaku ziskate z
Gdajov v tabulke ,HORAKY“ Hodnotu vyhrevnosti
plynu si mézete vyziadat od miestneho dodavatela
plynu.

Kontrola fungovania spotrebica
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Skontrolujte, ¢i pouzivané dyzy zodpovedaju typu
uvedenému v tabulke ,HORAKY"“ Skontrolujte, &i
je prietok pouzivaného reduk¢ného ventilu vacsi,
nez je spotreba vsetkych pripojenych spotrebicov.
Skontrolujte, ¢i bolo pouzité vhodné privodné
potrubie plynu.

Kontrola zapalovacieho horaka

Pre spravnu reguldciu plamena je potrebné, aby
bol plamen rozlozeny okolo celého termoclanku; v
opacnom pripade skontrolujte, ¢i sa pouziva sprav-
na dyza pre dany typ plynu.

Kontrola primarneho vzduchu (obr. 2)
Nastavenie vykonajte pomocou venturiho trubi-
ce tak, Zze nastavite udaj ,X" uvedeny v tabulke
,HORAKY" a overite, ¢i je plamen rovnomerny, tichy
a so spravnym privodom vzduchu.

Kontrola funkcii

- Zapnite spotrebic.

- Skontrolujte tesnost plynového potrubia;

- Skontrolujte plamen horéka aj v pripade stiah-
nutia na minimum.

Upozornenia pre instalatéra

- Vysvetlite a predvedte pouzivatelovi funkcie a
obsluhu spotrebica podla uvedenych pokynov a
odovzdajte mu ndvod na pouzivanie spotrebica.

- Informujte pouzivatela, ze akékolvek prace spo-
jené s rekonstrukciou alebo stavebnymi Upra-
vami mézu poskodit privodny systém vzduchu
pre spalovanie. Preto je nevyhnutnd opatovna
kontrola funkcii spotrebica.

KONTROLA UNIKU PLYNU

Po vykonani instalacie je potrebné skontrolovat,
¢i nedochadza k uniku plynu. Kontrolu vykonajte
nanesenim roztoku vody a saponatu Stetcom na
spoje. Ak dochddza aj k minimélnemu uniku, vy
spoji sa vytvori pena.

Iny spdsob na odhalenie unikov plynu je skontrolo-
vat, ¢i merac (ak je k dispozicii) v priebehu 10 minut
nezaznamena prietok plynu.

UPOZORNENIE: nikdy nepouzite otvoreny ohen
na vyhladavanie tinikov plynu.

POUZITIE S INYMI TYPMI PLYNU

Spotrebi¢ bol skolaudovany a pripraveny na pre-
vadzku s typom plynu, uvedenym na identifikac-
nom $titku s technickymi udajmi. Ak ide o iny typ
plynu, nez aky je uvedeny na Stitku, je potrebné
vykonat na spotrebici Upravy s prisnym dodrzanim

uvedenych upozorneni:

Vymena dyzy horaka

K dyzam sa dostanete po otvoreni krytov skrine
alebo odmontovanim ovladacieho panela.
Odskrutkujte ich a vymerite za vhodné dyzy podla
tabulky horakov. Nezabudnite pri montazi znova
nasadit tesnenia na spravne miesta.

Nastavenie minima PEL 21 (Obr. 3)

Podla tabulky ,HORAKY” nastavte regulaénu skrut-

ku nastavenia minima (B) takto:

- pri prevadzke s kvapalnym plynom utiahnite
regula¢nu skrutku nastavenia minima na doraz;

- pri prevadzke s metanom:

1 Identifikujte prislusny ovladac ventila.

2 Zapalte horak a stiahnite plamer na minimum.

3 Nastavte minimalny prietok pomocou skrutky
(B) (Obr. 3), prietok sa uvolnenim skrutky zvysuje
a utiahnutim znizuje.

4 Po dosiahnuti plamena spravneho pre pre-
vadzku na minime skontrolujte, ¢i zodpoveda
minimalnemu prietoku v tabulke ,TECHNICKE
UDAJE* kontrolu vykonajte uz spominanou
,volumetrickou metédou” takto:

5 Urobte odpocet hodnoty na plynomere a sucas-
ne spustte casovac.

6 Po dostato¢ne dlhej dobe, napriklad po 10 minu-
tach, stopnite ¢asovac a urobte novy odpocet na
plynomere.

7 Vypocitajte mnozstvo privedeného plynu pocas
tych 10 minut (rozdiel medzi oboma odpoctami)
napr. 2. odpocet - 1. odpocet = 30 litrov (0,03m°).

8 Potom vypocitajte vykon pri minime pomocou
vzorca volumetrickej metédy (predchadzaju-
ci odsek). Vykon (kW) = spotreba (m*h) pre
vyhrevnost metanu

9 Ak je vykon nizsi, nez je hodnota v tabulke,
znova uvolnite regula¢nu skrutku nastavenia
minima a zopakujte kontrolu.

10Ak je vykon vyssi, nez je hodnota v tabulke,
znova utiahnite regula¢nu skrutku nastavenia
minima a zopakujte kontrolu. (9,45 kW/h). P (kW)
=30 litrov x 60/10 x 9,45 kW/h = 1,700 kW.

Nastavenie pilotného horaka (obr. 4)

Pilotny horak ma pevné dyzy a vzduch. Vyzaduje sa

jediny Ukon a tym je vymena dyz podla typu plynu

uvedenym sposobom:

- Odskrutkujte pritlacnud maticu (¢. 14) a vyberte
dvojkuzel (¢. 15) a zapalovaciu dyzu (¢. 16).

- Vymente zapalovaciu dyzu za spravnu, podla
tabulky ,HORAKY",

- Po vymene zapalovacej dyzy znova utiahnite pri-
tla¢nu maticu (¢. 14) aj prislusny dvojkuzel (¢. 15).
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Kontrola primarneho vzduchu (obr. 2)
Nastavenie sa vykona pomocou venturiho trubice,
Gpravou Udaja X" z tabulky ,HORAKY"” a kontrolou
vzhladu plamena, ktory musi byt rovnomerny,
tichy a so spravnym privodom vzduchu.

Po zmene nastaveni uvedte na stitok novy typ
plynu.

BEZPECNOSTNE SYSTEMY SPOTREBICA

Bezpecnostny ventil: ventil s termo¢lankom, ktory
umoznuje prerusit privod plynu k hlavnému hora-
ku v pripade, Zze sa vypne zapalovaci hordk. Pre
obnovenie funkcii zopakujte postup spustenia
zapalovacieho horaka.

Bezpecnostny termostat: jeho Ulohou je zatvorit
privod plynu v pripade vaznych anomalii. Aktivuje
sa manudlne a pre jeho opdtovné spustenie je
potrebné odskrutkovat maticu (A) (obr. 5). Ak
zasiahne bezpecnostny termostat, obratte sa na
asistencnu sluzbu.

NAVOD NA POUZIVANIE

Pouzivatelovi odporicame skontrolovat, ¢i bol
spotrebic¢ spravne nainstalovany.

Vyrobca nenesie zodpovednost za skody
vyplyvajice z nespravnej instalacie,
nedostatocnej alebo neodbornej tidrzby alebo
uprav systému horenia.

- Spotrebic je ur¢eny na profesionélne pouzivanie
odborne pripravenym personalom.

- Spotrebi¢ sa musi pouzivat vyhradne na
Ucely, pre ktoré bol navrhnuty. Akékolvek iné
pouzivanie sa povaZuje za nespravne.

- Nepouzivajte spotrebice ako su fritézy, pretoze
teplota oleja nie je pod kontrolou, méze
prekrocit 230 °C a sposobit horenie oleja.

- Nepouzivajte spotrebi¢ s prazdnou naddobou.

- Zakazuje sa vykondvat Upravy kapacity privodu
vzduchu pre horenie.

- Pred uvedenim spotrebi¢ca do prevadzky
si POZORNE PRECITAJTE POKYNY V TEJTO
BROZURKE a mimoriadnu pozornost venujte
prislusnym bezpecnostnym pokynom.

- Po ukonceni pouzivania, hlavne pred vykonanim
udrzby a oprav vzdy zatvorte ventily privodu
plynu.

- Prisne dodrziavajte pokyny pri vareni, najma v
prvej faze pouzivania, kym neziskate zru¢nost a
skusenosti, ktoré vém umoznia odhadnut dobu
a teplotu tepelnej pripravy.

- Pred prvym uvedenim do prevadzky dokladne

umyte nadoby a falosné dna v roztoku vody a
saponatu, aby ste z nich odstrénili ochrannu
olejovu vrstvu.

PLNENIE NADOBY

Skontrolujte, ¢i je vypustaci ventil zatvoreny. V pri-
pade potreby pouzite paku plniaceho ventila vody
na lavej strane ovladacieho panela spotrebica.

VYPUSTANIE NADOBY

Vlypustanie sa vykondva pouzitim paky vypustacie-
ho ventila vnutri skrine pod spalovacou komorou
horéka. U niektorych modelov sa vypustaci ventil
nachadza na ovladacom paneli.

ZAPALENIE

Zapalenie pilotného horaka

Stlacte a otocte pakou ventila proti smeru hodino-
vych ruciciek do polohy zapalovania ((}), pockajte
na privod vzduchu z potrubia (iba prvykrat) a
potom opakovane stlacte tlacidlo piezoelektrické-
ho zapalovaca (£ ). U modelu SG7CP40M pridrzte
stlacené tlacidlo zapalovania. Cez prislusny otvor
v prednej casti spalovacej komory skontrolujte
zapdlenie pilotného hordka. Po zapaleni horaka
drzte stlacenu paku po dobu niekolkych sekund,
az potom ju uvolnite. Ak plamen zhasne, zopakujte
postup.

POZNAMKA
Ak sa z dévodu poruchy nevytvori iskra, hordk méZete
zapdlit rucne.
Pdku drzte stlacent v polohe ((9) a cez kontrolny
otvor na spalovacej komore priblizte plameri k pilot-
nému hordku.

Zapalenie hlavného horaka

Po zapaleni plameria na pilotnom horaku otocte
pakou ventila do polohy maximélneho vykonu ().
K hlavnému horéku sa privedie plyn a ten sa zapali.
Otocte pakou ventila do polohy minima (#), aby ste
zmenisili vykon horaka.

VYPNUTIE

Hordk vypnete otocenim péky ventila v smere
hodinovych ruciciek do polohy ((%).

Spotrebi¢ vypnete Uplne oto¢enim péky ventila v
smere hodinovych ruci¢iek az do polohy (@).

UPOZORNENIA A ODPORUCANIA

- Pocas tepelnej pripravy vo varici cestovin musite
nechat vodovodny ventil mierne pootvoreny,
aby dochadzalo k odplavovaniu $krobov a zvy-
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skov cez prepadovy otvor a v nadobe sa udrzia-
vala spravna hladina vody.

- NIKDY NEZAPINAJTE SPOTREBIC
NAPUSTENIM VODY DO NADOBY.

- Bocné steny spotrebica mézu pocas prevadzky
dosahovat vysoku teplotu. Davajte pozor. V kaz-
dom pripade su obe steny spotrebica opatrené
nalepkou s upozornenim na horuci povrch:

A\

UPOZORNENIE: NEUPCHAVAJTE
OTVORY V SPODNEJ CASTI.

PRED

VETRACIE

TIPY A BEZPECNOSTNE OPATRENIA PRI
POUZIVANI KOSOV NA VARENIE CESTOVIN

KoSe na varenie cestovin su vyrobené z auste-
nitickej nehrdzavejucej ocele. Tento material je
najvhodnejsi pre tento typ vyuZzitia, napriek tomu
je za urcitych podmienok citlivy na koréziu sposo-
benu chléridovymi ionmi bezne sa nachadzajtcimi
vo vode, do ktorej sa ponaraju kose (chlorid sodny
= kuchynska sol).

Pre spravne pouzitie koSov je preto nevyhnutné

prijat niekolko jednoduchych opatreni.

1) KoSe po pouziti nikdy nenechévajte vyschnut
bez toho, aby ste ich dékladne oplachli vlaznou
vodou.

2) Po kazdom ukoné¢eni varenia kose dokladne
oplachnite vlaznou vodou alebo inymi vhodny-
mi prostriedkami.

3) Sol nepridavajte priamo do kosa.

4) Na (istenie nepouzivajte abrazivne produkty
alebo nastroje.

UPOZORNENIE: pri umyvani venujte zvlastnu
pozornost miestam s medzerami (zvary, miesto
pripojenia sietky k nosnej konstrukcii, atd’), pretoze
v tychto miestach méze dochéadzat k usadzovaniu
solného roztoku a naslednému vzniku korézie.

Pri Cisteni ocelovych casti odkazujeme na odsek
,STAROSTLIVOST O SPOTREBIC".

UDRZBA
Spotrebice su vyrobené tak, aby si vyzadovali ¢o
najmensie zésahy udrzby. Napriek tomu pouziva-
telovi odporticame podpisat zmluvu o asistencii a

nechat skontrolovat spotrebice odbornikom aspon
raz za rok.

VYMENA KOMPONENTOV (NAHRADNE DIELY)
POUZIVAJTE LEN ORIGINALNE NAHRADNE

DIELY DODAVANE VYROBCOM. Vymenu
nahradnych dielov mézu vykonavat len pove-
reni pracovnici!

Pri niektorych modeloch staci odstranit kryt uvol-
nenim viditelnych skrutiek na spodnom okraji
alebo v prednej casti spotrebica. Pri inych mode-
loch staci otvorit spodné dvierka.

POZOR: pred odstranenim krytu a vymenou
komponentov najskor vyprazdnite nadobu.

- Kohut s ventilmi: vietky spojenia su na vidi-
telnom mieste. Pomocou vhodnych klucov
odskrutkujte spoje pre privode a vypustanie
plynu, pilotny hordk a termoclanok. Vymerite
kohut za novy a znova pripojte pilotny hordk a
termoclanok.

- Horak: horak vymenite tak, ze uvolnite pritlacnd

maticu dvojkuzela z drziaka dyzy, odskrutkuje-
te dve skrutky spojenia hordka so spalovacou
komorou a vyberiete ho z usadenia.
Po odskrutkovani upevnovacej matice vyberte
spojku drziaka dyzy z drziaka horaka a potom
namontujte novy horak. Pre opatovni montaz
vykonajte cely postup v opa¢nom poradi.

- Termoclanok: uvolnite upevnovaciu maticu
termoclanku na pilotnom horéku a vyberte ho
z usadenia. Odskrutkujte upevnovaciu maticu
termoclanku na ventile. Vymente termoclénok a
opat vsetko namontujte.

- Sviecka: odstrante napdjaci kabel a uvolnite
upevnovaciu maticu. Namontujte novu sviecku,
ale maticu nedotahujte Uplne, aby ste neposko-
dili keramicku izolaciu.

- Hadica privodu vody: v pripade vymeny sa uis-
tite, Ze sa hadica nedotyka spalovacej komory.

STAROSTLIVOST O SPOTREBIC

UPOZORNENIE!

- Spotrebi¢ pred cistenim vypnite a nechajte
vychladnut.

- V pripade elektrickych spotrebicov vypni-
te privod elektrického priudu pomocou
prislusného vypinaca.

Kazdodenné dokladné dcistenie zarucCuje spravnu
funkciu a dlhu Zivotnost zariadenia.

Ocelové casti zariadenia ocistte makkou handrou
namocenou do roztoku Ccistiaceho prostriedku a
hortcej vody; na odstranenie odolnejsej Spiny
pouzite etanol, acetdn alebo iné nehalogénové
rozpustadlo; nepouzivajte abrazivne praskové
prostriedky a korozivne prostriedky ako je
kyselina solna/chlorovodikova alebo sirova.
Pouzitie kyselin méze ohrozit spravnu funkciu
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a bezpecnost spotrebica. Nepouzivajte kefy,
drétenky alebo abrazivne kotuce vyrobené z kovo-
vych materialov alebo zliatin, ktoré by mohli sp6-
sobit vytvorenie hrdzavych skvin. Z rovnakého
dévodu zabrante kontaktu zariadenia s kovovymi
predmetmi. Pozor na kefy a drotenky z nehrdzave-
jucej ocele, ktoré sice nesposobuju kontamindciu
povrchov, ale m6zu ich poskriabat.

Aj ked' je zariadenie velmi Spinavé, nikdy nepo-
uzivajte brusny alebo pieskovy papier; v tomto
pripade odporucame pouzit syntetické $pongie
(napr. Scotchbrite).

Dalej je zakdzané pouzivat pripravky na Ciste-
nie striebra a je potrebné déavat pozor na vypary
kyseliny solnej alebo sirovej, ktoré sa moézu tvorit
napriklad pri ¢isteni podlah. Nikdy nesmerujte
prud vody priamo na spotrebi¢, aby ste ho
neposkodili. Po vycisteni ho dokladne oplachnite
¢istou vodou a vysuste handrou.

ZARUCNY LIST

PODNIK:

ULICA:

PSC: MESTO:

KRAJ: DATUM INSTALACIE:
MODEL
NOMENKLATURNE CiSLO

UPOZORNENIE

Vyrobca odmieta zodpovednost za akékolvek pripadné nepresnosti vyskytujice sa v tomto navode, ktoré vznikli pri
prepisovani a tlaci. Vyrobca si dalej vyhradzuje pravo pozmenit vyrobok kedykolvek to uzna za vhodné alebo uzito¢né, za
predpokladu, Zze neddjde k ovplyvneniu jeho zdkladnych vlastnosti. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost v pripade
nedodrziavania pokynov obsiahnutych v tomto navode. Vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost za priame a nepriame
Skody spdsobené nespravnou instalaciou, manipulaciou, nespravnou udrzbou a nevhodnym pouzivanim zariadenia.
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GAZUMEMU TESZTAFOZO 600-AS SZERIA

PP o Méret: (HxSxM)
Késziilék tipusa | Leirasa Munkaasztal (teljes magassag)
G6CP6 Gaziizemd tésztaf6zo butorral mm 600x600x900 (1020)
GAZUZEMU TESZTAFOZO 700-AS SZERIA

U s Méret: (HxSxM)
Késziilék tipusa | Leirasa Munkaasztal (teljes magassag)
CPG40E Gaziizem(i tésztafdzd bitorral mm 400x714x900 (1040)
CPG8OE Gdziizemd tésztaf6z6 butorral - 2 rekeszes mm 800x714x900 (1040)
GAZUZEMU TESZTAFOZO0 900-AS SZERIA

il al £ o Méret: (HxSxM)
Késziilek tipusa | Leirasa Munkaasztal (teljes magassag)
G9CP40 Géziizem( tésztaf6zd bitorral mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Gaziizem(i tésztafdzd butorral - 2 rekeszes mm 800x900x900 (1065)
GAZUMEMU TESZTAFOZO0 S700 -AS SZERIA

fror .. Méret: (HxSxM)
Késziilék tipusa | Leirasa Munkaasztal (teljes magassag)
SG7CP40M Gaziizem( tésztaf6zo butorral mm 400x730x900 (1090)
GAZUZEMU TESZTAFOZO0 S900-AS SZERIA

PP oo Méret: (HxSxM)
Késziilék tipusa | Leirasa Munkaasztal (teljes magassag)
SGICP40 Gaziizemd tésztaf6zo butorral mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Gaziizemd tésztafdzd butorral - 2 rekeszes mm 800x900x900 (1060)
GAZUMEMU TESZTAFOZO LX900 TOP-AS SZERIA

P .. Méret: (HxSxM)
Késziilek tipusa | Leirasa Munkaasztal (teljes magassag)
LXG9CP40 Gaz tészta tiizhely felfiiggesztett mm 400x900x580 (740)
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A készulékek megfelelnek az aldbbi eurdpai rendeleteknek, iranyelveknek és szabvanyoknak:

1935/2004/CE Rendelet az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe keriil6 anyagokrol és targyakrol
2016/426/UE Gazlizem( berendezésekrél sz616 rendelet

2014/35/UE Alacsony fesziiltség

2014/30/UE EMC (elektromégneses kompatibilitas)

2011/65/UE Veszélyes anyagok elektromos és elektronikus berendezésekben valé alkalmazésanak korlatozasa
EN 203-1 Altalanos szabvény, haztartasi hasznéalati GAZ berendezések és hasonlok

EN 203-2-11 Szabvany, gaztiizelés(i tébbfunkciés nagykonyhai késziilékek, egyedi kévetelmények, TESZTAFOZOK
EN 55014 Elektromégneses 0sszeférhetéségi szabvany

EN 60335-1 Haztartasi és hasonlo jellegu villamos késziilékek biztonsaga, altaldnos kovetelmények

EN 60335-2-102  Szabvény, egyedi kovetelmények, elektromos csatlakozassal rendelkezé gaztiizelésu berendezések
biztonsaga
EN 61000 Elektromégneses 6sszeférhetdségi szabvany - (EMC)

A berendezés miiszaki jellemz6i
A mszaki adattabla a berendezés frontalis részén taldlhato, mely tartalmazza a bekétéséhez szitkséges 9sszes tudnivalot.

NAME:
MANUFACTURER'S ADDRESS:
TYPE/MOD: ......... VA Serial: .
KW o TYPE: A1 Hz: 50/60
Cert: 5. [H[ c € T

0051-..... -_—

Made in Italy

INFORMACIOK PROFESSZIONALIS KESZULEKEK FELHASZNALOI SZAMARA
I

A "2012/19/EU Irdnyelv az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairél (EEBH) végrehajtasara” késziilt 2014.

marcius 14-én kelt 49. sz. Torvényerejii Rendeletnek megfeleléen.

A készuléken vagy annak csomagolasan feltiintetett athuzott szemetesedény szimbolum jelzi, hogy a terméket az életciklusa
végén a tobbi hulladéktdl elkiilonitve kell gydjteni, hogy biztosithato legyen annak megfelel6 kezelése és ujrafelhasznalasa. Tehat
a jelen professzionalis késztilék szelektiv gyijtését az életciklusa végén a kovetkezéknek kell megszervezni és irdnyitani:

a) kozvetleniil a felhasznélénak, amennyiben a késziilék az EEBH helyi hatélyba Iépése el6tt keriilt piacra, és a felhasznélé az
anélkul torténd kiselejtezését hatarozza el, hogy gondoskodna egy egyenértékii Uj cserekésziilékrél, amely ugyanazokra a
funkciokra alkalmas;

a gyartdnak, mint annak a személynek, aki a terméket elsének vezette be és értékesitette az EU orszagban, vagy
viszonteladoként 1ép fel az EU orszagban a sajat markaju uj késziilékkel, amellyel az el6z6t lecserélte, abban az esetben, a
dontéssel egyidejlileg, miszerint az EEBH helyi hatalyba 1épését megel6zéen piacra kerdilt késziiléket annak életciklusa végén
leselejtezi, a felhasznalé egy megegyez6 tipusu, ugyanazokra a funkcidkra alkalmas termék vésarlasat végzi el. Ez utébbi
esetben a felhasznald kérheti, hogy az emlitett Uj késziilék atadasat kovetd 15 naptéri napot meg nem haladé idészakon belil
a gyarto6 vonja be a jelen készliléket;

a gyarténak, mint annak a személynek, aki a terméket elsének vezette be és értékesitette az EU orszagban, vagy
viszonteladdként lép fel az EU orszagban a sajat markaju késziilékkel, abban az esetben, ha a készulék az EEBH helyi hatalyba
|épése utan kertilt piacra.

fex

o

A megfelelé szelektiv gytjtés, amelyet a kiselejtezett késziilék kornyezettel kompatibilis Ujrahasznositasa, kezelése és
artalmatlanitasa kovet, hozzajarul a kornyezetre és az egészségre kéros esetleges negativ hatasok elkeriiléséhez, és el6segiti a
készuléket alkoté anyagok Ujra felhasznalasat és/vagy Ujra hasznositasat.

A terméknek az ligyfél részérél térténd szabalytalan feldolgozasa a hatalyos jogi szabalyozasnal felel6en bii
von maga utan.
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m KULONLEGES UTASITASOK

FIGYELEM!

A fejezetben emlitett dbrdk a jelen kézikonyv kezdé oldalain taldlhatok.

A KESZULEKEK LEIRASA

Robusztus acélszerkezet 4 fligg6legesen allithatd
Idbbal. 18/10 krém-nikkel acél kilsé burkolat. A
ftés h6é- és mechanikai hatasoknak ellenallo, csé
formaju égodkkel torténik.

A viz gyors felforraldsanak koszonhetden idedlis
felszerelés tészta, rizs, zoldségek és tojas fézéséhez.
A vizbetoltd nyilds eldl taldlhatd, segiti a vizfolyam
szabalyozasat, és a keményité és maradvanyok
artalmatlanitdsanak megkonnyitésével biztositja
a tartaly belsejének tisztitdsat. Az AISI 316 acélbol
préselt tartaly szegélyei szélesek és lekerekitettek,
és a nagyméretli kosarak letdamasztasahoz egy
talpazati résszel rendelkezik. A csepegteté nagy és
kényelmes tamasztdfeliiletet biztosit.

ELOKESZITES
A telepités helye
Javasoljuk a késziiléket jol szell6z6 helyiségben,
lehetbleg egy elszivéd alatt elhelyezni. A késziilék
beszerelhet6 6nalléan vagy mas készilékek mellé.
Minden esetre az oldallapoktdl minimum 100 mm

és a hatlaptdl is minimum 100 mm tavolsagot kell
tartani.

A késziilékhez kozeli feliiletek (falak, dekoraci-
ok, konyhabutorok, diszitéelemek, stb...) nem
éghet6 anyaguak kell legyenek.

A késziléket nem gyulékony anyagbdl késziilt asz-
talra vagy polcra helyezziik. Bekotés elé6tt a készi-
Iék muszaki adattablajan ellenérizni kell, hogy az
a rendelkezésre 4ll6 gaztipushoz lett-e kialakitva,
és megfelel-e annak. Ha a készllék eltéré tipusu
gdzzal makodik, tanulmanyozzuk a ,M(ikodés mas
gaztipusokkal” fejezetet.

Torvényi rendelkezések, miiszaki szabalyok és
iranyelvek

A késziilék beszerelését az alabbi el6irasok betarta-
saval kell elvégezni:

- UNI CIG 8723 szabvanyok

- hatélyos balesetvédelmi el&irasok;

- gazszolgéltatd rendelkezései;

- hatélyos CEl (olasz elektrotechnikai bizottség)
rendelkezések;

- hatélyos tlizvédelmi rendelkezések.

TELEPITES

A berendezés beszerelését, telepitését és karban-
tartdsat a helyi gazszolgdltaté altal felhatalmazott
véllalkozésok kell, hogy végezzék a hatélyos el6ira-
soknak megfeleléen.

Telepitési eljarasok
A készulék helyes szintezéséhez hasznaljuk a flig-
gblegesen éllithato labakat.

Gazbekotés

A késziiléken taldlhatd 3/4” G vagy 2" G méreti
toltényilas csatlakoztatasa lehet fix, vagy torténhet
egy elbirdsoknak megfeleld, levalaszthaté csatla-
kozdval. Hajlékony csévezetékek hasznalata esetén
azok anyaga inox acél kell legyen, és meg kell, hogy
feleljenek az el6irdsoknak. A bekétés végeztével
egy medfelelé szivargasellenérzé spray hasznala-
taval ellendrizziik annak tomitését.

Fiistelvezetés

A késziilékeket a telepitésre vonatkozo el6irasokat
betartva az égéstermékek kivezetésére alkalmas
helyiségben kell elhelyezni. A késziilékek besorola-
sa (lasd a,MUSZAKI ADATOK” tablazatot):

LA1” tipusu gdzkésziilékek

A készulékeket nem az égéstermékek elvezetését
szolgald vezetékre torténd csatlakoztatasra ter-
vezték.

E késziilékek az égéstermékeket biztos hatékonysa-
gu kéményre csatlakoztatott, erre a célra alkalmas
fustelszivoba, vagy hasonlé készulékbe, alternati-
vaként kézvetlenil a szabadba kell, hogy uritsék.
Ennek hidnyaban megengedett egy kozvetlenll a
szabadba csatlakozo elszivé berendezés alkalma-
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zasa, melynek flistelszivo teljesitménye nem lehet
kevesebb a gépkezel6k jo kozérzetéhez sziiksé-
ges légcserével megnovelt elbirt értéknél; lasd a
,MUSZAKI ADATOK" tablazatot.

ELEKTROMOS BEKOTES

1) Ha nem lenne, be kell épiteni egy szakaszolo-
kapcsolét a késziilék kozelébe mégnes-hékioldd
megszakitéval és differencialzarral.

2) A kapcsolasi rajzokon lathaté médon kdssiik be
a szakaszoldkapcsolot a sorkapocsra.

3) Az el6re kivalasztott csatlakozévezeték jellem-
z6i nem lehetnek rosszabbak a HO7RN-F tipus
jellemzéinél, legaldbb 80 °C legyen a haszndlati
hémérséklete, és a keresztmetszete feleljen meg
a késziiléknek (lasd a MUSZAKI ADATOK tablaza-
tot).

4) Vezessiik at a kabelt a kdbelatvezetdn, szoritsuk
be a kabelrdgzitét, csatlakoztassuk a vezetéke-
ket a sorkapocs megfelelé pozicidiba, és rog-
zitstik 6ket. A sarga-zold foldvezeték a tobbinél
hosszabb kell legyen, azért, hogy a kdbelrogzité
torése esetén ez a vezeték a feszlltség alatt lévo
vezetékek utan szakadjon ki.

Ekvipotencial

A késziiléket csatlakoztatni kell egy ekvipotenci-
alis rendszerre. A csatlakozé kapocs a tapvezeték
bemenetének kdzvetlen kozelében taldlhato.

Az alabbi szimbdlum jeldli:

v

Vizhalézatba torténé bekotés

Egy mechanikus sz(ir6 és egy elzéré csap kdzbeik-
tatasaval csatlakoztassuk a bemeneti vizcsovet az
adagolo halozatra.

A sz(iré bekotése elétt bizonyos mennyiségl vizet
engedjiink atfolyni a rendszeren, eltavolitva ezzel
a vezetékben 1évé esetleges vastartalmu salak
maradvéanyokat.

Ha a bemeneti nyomas 300 kPa feletti, szereljlink
be egy nyomascsokkentét.

Viz leiirités
Kosslik a felszerelések leereszté csovét a halozatra.

BEUZEMELES

Beiizemelést megel6z6 miiveletek

A belizemelés el6tt ajanlatos eltavolitani a védo6fo-
lidt. Ezt kdvetSen egy langyos vizes és mososzeres
torléruhaval alaposan tisztitsuk meg a munka-
felUletet és a kils6 részeket, majd tiszta ruhaval
toroljik szarazra.

Uzembe helyezés

Uzembe helyezés elétt célszerd ellendrizni, hogy a
készilék jellemz6i (az alkalmazott gaz kategoridja
és tipusa) megfelelnek-e a helyben rendelkezésre
4ll6 gdz csalddjanak és csoportjanak. Ellenkezé
esetben gondoskodjon az igényelt gazcsalddra
torténo attérésrél, vagy az igényelt gaz csoporthoz
valé étalakitasrol (lasd a ,Miikodés mas gaztipu-
sokkal” bekezdést). Az lizembe helyezés soran
kovessuk a hasznalati utasitast.

Teljesitmény ellenérzés

A készulékre szerelt fuvdkakat a késziléken jelolt

névleges teljesitménynek megfeleléen hasznaljuk.

A teljesitménynek két tipusa van:

- a készilék adattablajan feltlintetett névleges
teljesitmény

- csokkentett teljesitmény.

Az ,EGOK” téblazatban utalast talalunk ezekre a

favokakra.

A géz tdpnyomds az ugyancsak az égok tablaza-

taban megadott tartomanyokon bell kell legyen.

A fenti nyomas hatarértékeken kivili nyomasér-

tékekkel nem szabad mikodtetni a készlilékeket.

Amennyiben tovabbi teljesitményre vonatkozo

vizsgalatot szeretnénk végezni, azt egy teljesit-

ménymérével és az ugynevezett ,volumetrikus

modszert” kdvetve tudjuk végrehajtani.

Alapszabalyként elég egyszer ellendrizni a fuvokak

helyes miikodését.

A belépd nyomas ellenérzése (1. abra)

A belép6 nyomdst nyomasmérével kell mérni (min.
0,1 mbar felbontas). Vegyk le a csavart (A) a nyo-
mascsatlakozordl, és csatlakoztassuk a nyoméasmé-
rét: a mérés végrehajtasat kovetéen hermetikusan
csavarjuk vissza a csavart (A).

FONTOS: A nyomasellenérzést ugy kell elvégezni,
hogy az 0sszes gazkésziilék csatlakoztatva van és
mikodik.

Teljesitményellen6rzés volumetrikus médszerrel
Egy gazfogyasztas mérével és egy stopperrel meg
lehet mérni az egy idéegységre juté gazfogyasz-
tast. Ezt az értéket 6ssze kell hasonlitani az alabbiak
szerint szamitott E értékkel

_ Egé teljesitménye
" Géz energiatartalma

Fontos, hogy a teljesitménymérést akkor végezziik
el, amikor a késziilék nyugalmi dllapotban van.

Az ég6 névleges nyomasndl szamitott névleges
és csokkentett teljesitmény értékére vonatkozoan
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lasd az,EGOK” tablazatot. A gaz energiatartalmét a
helyi gazszolgaltatotol kérdezhetjik meg.

A miikodés ellendrzése

Ellenérizzlk, hogy az alkalmazott fuvékak tipusa
megegyezik-e az,,EGOK” tablazatdban megadottal.
Ellenérizzik, hogy az alkalmazott nyomdscsok-
kentd teljesitménye meghaladja-e az 9sszes csat-
lakoztatott késziilék fogyasztasi teljesitményének
Osszegét. Ellendrizziik, hogy megfelelé-e a gaz
tapvezetéke.

Az 6rlang ellenérzése

A helyes beszabdlyozashoz a lang korbe kell, hogy
olelje a héelemet, és tokéletes kell, hogy legyen
a képe; ellenkezé esetben ellenérizziik, hogy az
injektor megfelel6-e a gaz tipusahoz.

A belépd levego ellendrzése (2. dbra)

A beallitas Venturi csével torténik, az ,EGOK” tab-
lazatban megadott X" érték beallitasaval és a lang
kinézetének ellenérzésével, ami homogén, leveg6-
vel jol atjart kell legyen, és nem lehet zajos.

A funkciék ellenérzése

- Kapcsoljuk be a késziiléket.

- Ellendrizziik a gdzcsovek tomitését;

- Ellendrizzik az ég6 langjat, minimum szinten is.

Figyelmeztetések a telepito részére

- Magyarédzzuk el és mutassuk meg a felhaszna-
l6nak a gép miikodését és a hasznalati utasitas
szerinti hasznalatat, és adjuk at neki a hasznalati
utasitast.

- Tajékoztassuk a kezel6t arrol, hogy barmi olyan
atépitési vagy atalakitdsi munka esetén, ami
karosithatja az égés levegdellatasat, ujra el kell
végezni a késziilék funkcidinak ellenérzését.

GAZSZIVARGAS ELLENORZES

A telepitési muveletet kdvetdéen ellenérizni kell,
hogy nincs-e- gazszivargas, ezt ugy tehetjik meg,
hogy szappanos vizes ecsettel atkenjiik a csukldkat
és a csatlakozokat; minimalis szivargast is jeleznek
a szappanbuborékok.

Egy masik megoldds az esetleges gézszivargas
kimutatasara ott, ahol gazfogyasztas-méré van, az,
hogy ellendrizziik, hogy 10 perc elteltével a méré
jelez-e gazfogyasztast.

FIGYELEM: gazszivargas kereséséhez soha ne
hasznaljunk nyilt langot!

MUKODES MAS GAZTIPUSOKKAL

A késziilék a muszaki jellemz6k adattablajan fel-
tlintetett géztipussal torténé makodésre lett kiala-
kitva és azzal lett tesztelve. Ha a gaz, amellyel a
késziiléket beszabalyoztdk eltérne a csatlakoztatott
géz tipusatol, az aldbbiakban megadott utasitdsok
pontos kovetésével 4t kell alakitani a késziléket:

Egéfivoka csere

A fuvokakhoz a szekrényajtok kinyitasaval vagy a
vezérl6panel leszerelésével lehet hozzaférni.
Csavarjuk ki, majd poétoljuk az égéfuvokakat az
ég0k tablazatban foglaltak szerint. Ahol szlikséges,
rakjuk vissza a helyére a tomitégydrdit.

PEL 21 minimum bedllitasa (3. dbra)

Az ,EGOK” tablazat alapjan allitsuk be a minimum-
szint csavart (B) az alabbiak szerint:

- cseppfolyds gazzal torténd miikodés esetén

Utkozésig csavarjuk be az llitdcsavart;

- foldgazzal torténé miikodés esetén:

1 Hatarozzuk meg a gazcsap kezel6szervét.

2 Gyujtsuk be az égét, és allitsuk minimum
poziciéra.

3 Acsavarral (B) allitsuk be a minimum hozamot
(3. abra), kifelé csavarva né a hozam, befelé
csavarva csokken.

4 Amikor elértlik azt a langot, amit a minimum
szintl miikodéshez megfelelének tartunk,
ellenérizziik, hogy ez megfelel-e a ,MUSZAKI
ADATOK” tablazatban megadott minimum
hozamnak, az ellenérzést a fent mar leirt
svolumetrikus médszer” szerint kell elvégezni,
vagyis:

5 Olvassuk le a gazfogyasztas-mérét, és ezzel
egyidejlleg inditsuk el a stoppert.

6 Egy megfeleléen hosszu idé elteltével, pél-
ddaul 10 perc mulva, allitsuk le a stoppert, és
olvassuk le Ujra a gazfogyasztas-mérét.

7 Szamitsuk ki, hogy mennyi gaz fogyott el 10
perc alatt (a két leolvasés kulonbsége), pl. 2.
leolvasas - 1. leolvasas = 30 liter (0,03 m?).

8 Most a volumetrikus médszer alkalmazéasaval
szamitsuk ki a minimdlis szinten a teljesit-
ményt (el6z6 bekezdés). Teljesitmény (kW) =
fogyasztas (m*/h) szorozva a féldgaz energia-
tartalmaval

9 Ha a teljesitmény alacsonyabb a tabldzatban
megadott értéknél, csavarjuk kijjebb a mini-
mumszint csavarjat, és ismételjik meg az
ellenérzést.

10Ha a teljesitmény magasabb a tablazatban
megadott értéknél, csavarjuk beljebb a mini-
mumszint csavarjat, és ismételjik meg az
ellenérzést. (9,45 kW/h). P (kW) = 30 liter x
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60/10 x 9,45 kW/h = 1,700 kW.

Az 6rlang beallitasa (4. dbra)

A gyujtolang favokas és allando levegd ellatasu. Az

egyetlen sziikséges muvelet a fuvokak kicserélése

a gaztipus szerint az aldbbi médon:

- Csavarjuk le a duplakupos gydrd leszorité anya-
csavart (14), és vegytk le a duplakupos gydurt
(15) és a gyujtolang fuvokat (16).

- Cseréljiik ki az 6rlang favokat az,EGOK" tablazat
alapjan meghatérozott megfeleld tipusuval.

- Az 6rldng fuvoka cseréje utdn csavarjuk vissza a
duplakipos gyiri leszorité anyacsavart (14) és a
duplakipos gydirdit (15).

A belépé leveg6 ellendrzése (2. dbra)

A bedllitas Venturi csével torténik, az ,EGOK” tab-
lazatban megadott X" érték beallitasaval és a lang
kinézetének ellenérzésével, ami homogén, levegé-
vel jol atjart kell legyen, és nem lehet zajos.

Az atalakitast kovetéen az adattablan fel kell
tiintetni az Gj gaztipust.

A KESZULEK BIZTONSAGI RENDSZEREI

Biztonsagi szelep: egy héelemmel elldtott szelep
lehetévé teszi a gaz f6ég6hoz dramlasanak meg-
szakitasat, ha az érldng elalszik.

A mUkodés visszaallitdsahoz meg kell ismételni az
6rlang késziilék begyujtasi mveleteit.

Biztonsagi termosztat: Sulyos rendellenesség ese-
tén beavatkozik a gdz dramlas elzarasaval.

Ujbdli élesitése manualisan torténik, és a visszaal-
litdshoz ki kell csavarni az anyacsavart (A) (5. dbra).
Beavatkozésa esetén értesiteni kell a szervizt.

HASZNALATI UTASITAS

Javasoljuk a felhasznalénak, hogy ellenérizze, meg-
feleléen tortént-e a készllék telepitése.
A gyarté nem vallal felelésséget a rossz
telepitésb6l, helytelen karbantartasbol,
szakszer(itlen hasznalatbdl vagy az égési ren-
dszer atalakitasabol eredd karokért.

- A készlléket ipari hasznélatra gyartottak, és
betanitott személyzet kell, hogy haszndlja.

- A késziléket arra a célra kell haszndlni amire
kifejezetten tervezték. Minden egyéb hasznalat
nem rendeltetésszer(i hasznalatnak mingsul.

- Ne hasznaljuk a felszereléseket olajstitéként,
mert az olaj hémérsékletet nem lehetne elle-
nérizni, és az 230 °C folé emelkedne ami az olaj
langra gyulladasénak veszélyével jar.

- Ne hasznaljuk a késziiléket Ures tartallyal.

- Nem megengedett az égéshez sziikséges szel-
|6ztetés teljesitményének modositasa.

- Miel6tt  betzemelnénk a  késziiléket,
FIGYELMESEN OLVASSUK EL A JELEN FUZETBEN
TALALHATO UTASITASOKAT, kiilénés figyelmet
forditva a biztonsagi késziilékekre vonatkozd
el6irasokra.

- Hasznalat utdn mindig zérjuk el a gazcsapot,
féleg karbantartasi és javitasi miveletek alatt.

- Legaldbb a hasznalat els6 id6szakaban kovessiik
gondosan a f6zési szabélyokat, mindaddig, amig
a gyakorlat és a tapasztalat alapjan nem lesziink
képesek sajat magunk meghatérozni a f6zési idé
és hémérséklet értékeket.

- Az elsé belizemeléskor meleg vizzel és mosé-
szerrel mossuk at alaposan a tartalyokat és a
talpazati részt, eltdvolitva ezzel a feliileteken
1évé védo olajréteget.

TARTALY FELTOLTESE

Ellendrizziik, hogy zarva van-e az iirité szelep. Ott,
ahol van, nyissuk meg a késziilék vezérl6paneljé-
nek bal oldali részében elhelyezett feltolté csapot.

TARTALY URITESE

Az Urités az égéstér alatti szekrény belsejében
elhelyezett leereszté6 csapon keresztll torténik.
Néhény modellnél a leeresztd csap a vezérlépane-
len taldlhato.

BEKAPCSOLAS

Orlang ég6 bekapcsolasa

Nyomjuk be, majd az éramutatd jarasaval ellen-
tétes irdnyba forgassuk el a csap kezel8szervét
Srlang pozicidba ((), varjunk addig, amig a levegé
el nem hagyja a csévezetéket (csak az elsé alka-
lommal), majd nyomjuk be tobbszér egymas utan
az elektromos gyujtégombot (). Az SG7CP40M
modellnél tartsuk lenyomva a gyujtégombot. Az
égéstér homlokzati részén erre rendszeresitett
kémlelényilason &t ellendrizzlk, hogy létrejott-e
az 6rlang begyujtasa. Begyujtott lang mellett tart-
suk benyomva néhdny masodpercig a bekapcsold
gombot, majd engedjiik vissza. Ha kialudna a lang,
ismételjik meg a miiveletet.

MEGJEGYZES

Amennyiben valami hiba miatt nem sikeriilne a
szikragyujtds, akkor el lehet végezni a begyujtdst
manudlisan.

Tartsuk benyomva a bekapcsolé gombot () pozi-
ciéban, majd az égéstér kémlel6nyildsdn keresztiil
kozelitsiik a Idngot az 6rldng égéhoz.
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A f6égo bekapcsolasa

Amint meggyulladt az 6rlang égé langja, forgassuk
el a kezelészervet a maximalis teljesitmény pozicié-
ba (0)). Ekkor a gaz eljut a f6ég6h6z, ami meggyul-
lad. A teljesitmény csokkentéséhez forgassuk el a
kezelGszervet a minimalis (®) pozicio felé.

KIKAPCSOLAS

A f6ég6 kikapcsoldsdhoz elég az 6ramutatd jarasa-
val megegyezd iranyba forgatni a csap kezel6szer-
vét (%) pozicidba.
A készilék teljes kikapcsolasahoz forgassuk el a
csap kezel6szervét az Gramutatd jarasanak iranya-
ban (@) pozicioig.

FIGYELMEZTETESEK ES TANACSOK

- A tésztaf6zével torténd f6zés kdzben kicsit nyit-
va kell hagyni az adagol6 vizcsapot, hogy a
tulzott mértékld keményité a tulfolyd nyildson
keresztiil tavozhasson és a tartalyban megfelel
maradjon a vizszint.

- A TARTALY VIZZEL TORTENO FELTOLTESE ELOTT
SOHA NE KAPCSOLJUK BE A KESZULEKET!

- Haszndlat kozben a késziilék oldalai felforré-
sodhatnak. Legylink évatosak. Mindkét oldalon
Ontapadds felirat jelzi a meleg fellilet jelenlétét:

A\

FIGYELEM: NE ZARJUK EL A TESZTAFOzO
LABAZATI RESZEN LEVO SZELLOZONYILASOKAT!

ATESZTAFOZO KOSARAK HASZNALATAVAL
KAPCSOLATOS TANACSOK ES OVINTEZKEDESEK

A tésztaf6z6 kosarak ausztenites inox acélbdl
késziilnek, ilyen alkalmazasi tipus esetén ez a leg-
megfelelébb anyag, ugyanakkor, bizonyos kortil-
mények kozott, ez az anyag érzékeny a klorid
ionokra, melyek &ltalaban jelen vannak a vizben,
amibe a kosarakat meritjiik (natrium-klorid = kony-
haso).

A kosarak helyes hasznalata érdekében ezért elen-

gedhetetlen néhdny egyszerl 6vintézkedés meg-

tétele.

- Hasznalat utdn soha ne hagyjuk a kosarakat
megszaradni anélkil, hogy langyos vizzel gon-
dosan ledblitenénk éket

- Minden alkalommal amikor felfliggesztjik a
munkalatokat, gondosan 6blitsik le a kosarakat
langyos vizzel vagy erre alkalmas mas szerrel

- Ne szérjuk a sot kozvetlenil a kosarakba

- A taszitdshoz ne haszndljunk surolészereket
vagy surolé eszkozoket

FIGYELMEZTETES: mosogatasnal kiildnésen figyel-
junk oda azokra a teriletekre, ahol illesztések van-
nak (hegesztés, a halé hordszerkezetre rogzitésé-
nek a terllete, stb.), mivel ezeken a terlleteken
megtelepedhet a séoldat, ami idével korrézidt
okozhat.

A tisztitast mindig ,A KESZULEK GONDOZASA"
bekezdés szerint végezziik

KARBANTARTAS

A késziilék szerkezeténél fogva kevés karbantartasi
munkat igényel. Ettdl fiiggetlenil azt tanacsoljuk
a felhasznélonak, hogy kosson szervizszerzédést
azért, hogy a késziiléket évente legalabb egyszer
szakember ellenérizze.

RESZEGYSEGEK (ALKATRESZEK) CSEREJE

KIZAROLAG A GYARTO ALTAL BIZTOSITOTT
EREDETI ALKATRESZEKET HASZNALJUNK. Az
alkatrészek cseréjét csak erre felhatalmazott
személy végezheti!

Néhany modellnél elegenddé az alsé szegélyen
vagy az el6lapon taldlhaté lathat6 csavarok kicsa-
varasaval levenni a vezérl6panelt, és igy hozza
lehet férni a kicserélendé alkatrészekhez, mas
modelleknél elég kinyitni az alsé ajtot.

FIGYELEM: a vezérlopanel kiszerelése és az
alkatrészek cseréje el6tt uritsiik ki a tartalyt.

- Szelepes csap: minden csatlakozé elem lathato
helyen talalhato. Erre a célra alkalmas kulcsok
segitségével csavarjuk le a gaz bemeneti, gaz
kimeneti, érlangfoglalat és héelem csatlakozo-
kat. Pétoljuk a régi csapot ujjal, majd illessziik
vissza a helyére az érlangfoglalatot és a héele-
met.

- Egé: az ég6 cseréjéhez ki kell csavarni a fuvo-

kafoglalat csatlakoz6é duplakupos gydrGjének
leszoritdé anyacsavarjat, ezutan a késziiléket az
égéstérhez rogzit6 kettd csavart, majd huzzuk ki
az égo6t a foglalatabdl.
A rogzité anyacsavar kicsavarasaval vegyiik le az
ég6 kengyeljérdl a fuvokafoglalat csatlakozét,
majd szereljuk azt be az uj égbbe. Az Gjbdli
Osszeszereléshez végezzilk el ugyanezeket a
miveleteket forditott sorrendben.

- Hoéelem: lazitsuk meg az 6rlang égén 1évd
héelem rogzité anyacsavart, majd huzzuk ki a
héelemet a foglalatdbdl. Csavarjuk ki a csapon
|év6 héelem rogzité anyacsavart. Cseréljuk ki a
héelemet, majd mindent szereljiink vissza.

- Gyertya: tavolitsuk el a tapkabelt, majd csavar-
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juk ki a rogzité anyat. Szereljuk be az gyertyat
Ugyelve ra, hogy az anyét ne hizzuk meg tulsa-
gosan, mivel ezzel megrongélhatjuk a kerdmia-
betétet

- Hajlékony vizadagolé csé: ennek cseréjénél
Ugyeljiink ra, hogy a csé ne érintkezzen az égés-
térrel.

A KESZULEK GONDOZASA

FIGYELEM!

- Tisztitas elétt kapcsoljuk ki és hagyjuk
kihdlni a késziiléket.

- Ha a késziilék elektromos tapellatast kap, a
szakaszol6kapcsoléval iktassuk ki az elektro-
mos tapellatast.

A készllék alapos napi tisztitdsa garantdlja a
tokéletes miikddést és a hosszu élettartamot.

Az acél fellleteket egy puha térl6ruha segitségével
forré vizben feloldott mosogatdszerrel kell tisztitani;
makacsabb szennyezédéseknél hasznaljunk
etilalkoholt, acetont, vagy egyéb nem halogénezett
olddszert; ne hasznaljunk strolé moséport
vagy egyéb korréziét okozé anyagokat, mint
a sosav/10%-os sésav oldat vagy kénsav. A
savak alkalmazasa veszélyeztetheti a késziilék
miikodoképességét és biztonsagat.

Ne hasznéljunk mas fémbél vagy o6tvozetbdl
készllt keféket, fémszalas edénysurolokat vagy
surolotarcsékat, amelyekrdl a rozsda atterjedhet a
készulék feliletére.

Ugyanebbdl az okbdl keriiljik a vasbol készilt
targyakkal valo érintkezést. Vigyazzunk az inox acél
fémszalas edénysurolokkal és kefékkel, amelyek,

bar nem vihetnek fel rozsdat a felliletekre, azokat
megkarcolva kart okozhatnak.

Ha makacs a szennyezédés, semmiképpen
ne hasznéljunk durva vagy finom surolépapirt;
alternativaként javasoljuk a szintetikus szivacsot
(pl. Scotch-Brite szivacs).

Szintén kizart az ezisttisztitd szerek hasznalata, és
figyeljink oda a sésav vagy kénsav g6zére, példaul
felmosasnal.

Ne iranyitsunk kozvetleniil vizsugarat a
berendezésre, hogy ne karositsuk azt. A tisztitast
kovetden tiszta vizzel alaposan 6blitsik le, és egy
torléruhdval gondosan toréljik szarazra.

JOTALLASI IGAZOLAS

CEG:

UT/UTCA:

IRSZ: HELYSEG:

MEGYE: FELSZERELESI DATUM:
MODELL
NYILVANTARTASI SZAM

FIGYELMEZTETES

A gyarté nem vallal felel6sséget a jelen flizet tartalmanak esetleges, atirasi- vagy nyomdahibédbol ered6 pontatlansagaiért.
Fenntartja tovabbéa annak jogat, hogy a terméken a sziikségesnek vagy hasznosnak vélt médositasokat eszkozolje,
anélkul, hogy annak [ényegi jellemzéin valtoztatna. A gyartd nem véllal semmilyen felelésséget abban az esetben, amikor
nem tartjék be szigoruan a jelen Utmutatéba foglalt eléirasokat. A gyarté nem vallal semmilyen felelésséget azokért a
kozvetlen vagy kozvetett karokért, melyet a késziilék helytelen beszerelése, illetéktelen beavatkozas, nem megfeleld
karbantartasa, illetve hozza nem érté személy altali hasznalata okoz.
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GASOPVARMEDE PASTAKOGERE SERIE 600

Apparattype

Beskrivelse

Dim.: (LxDxh)
Arbejdsflade (samlet hgjde)

G6CP6

Gasopvarmet pastakoger, gulvmodel

mm 600x600x900 (1020)

GASOPVARMEDE PASTAKOGERE SERIE 700

. Dim.: (LxDxh)
Apparattype | Beskrivelse Arbejdsflade (samlet hgjde)
CPG40E Gasopvarmet pastakoger, gulvmodel mm 400x714x900 (1040)
CPGSOE Gasopvarmet pastakoger, gulvmodel - 2 kar mm 800x714x900 (1040)

GASOPVARMEDE PASTAKOGERE SERIE 900

. Dim.: (LxDxh)
Apparattype | Beskrivelse Arbejdsflade (samlet hgjde)
G9CP40 Gasopvarmet pastakoger, gulvmodel mm 400x900x900 (1065)
G9CP80 Gasopvarmet pastakoger, gulvmodel - 2 kar mm 800x900x900 (1065)

GASOPVARMEDE PASTAKOGERE SERIE S700

. Dim.: (LxDxh)
Apparattype | Beskrivelse Arbejdsflade (samlet hgjde)
SG7CP40M Gasopvarmet pastakoger, gulvmodel mm 400x730x900 (1090)

GASOPVARMEDE PASTAKOGERE SERIE S900

. Dim.: (LxDxh)
Apparattype Beskrivelse Arbejdsflade (samlet hgjde)
SG9CP40 Gasopvarmet pastakoger, gulvmodel mm 400x900x900 (1060)
SG9CP80 Gasopvarmet pastakoger, gulvmodel - 2 kar mm 800x900x900 (1060)

GASOPVARMEDE PASTAKOGERE SERIE LX900 TOP

. Dim.: (LxDxh)
Apparattype Beskrivelse Arbejdsflade (samlet hgjde)
LXG9CP40 Gasopvarmet pastakoger, ha&ngende model mm 400x900x580 (740)
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Apparaterne er i overensstemmelse med de europaeiske direktiver:
For. 1935/2004/CE  Forordning vedrgrende materialer og genstande, der er beregnet til at komme i bergring med fedevarer
For.2016/426/UE  Om apparater, der forbraender gasformigt breendstof

2014/35/UE Lavspaending

2014/30/UE EMC (Elektromagnetisk kompatibilitet)

2011/65/UE Begraensninger af anvendelsen af visse farlige stoffer i elektrisk og elektronisk udstyr

EN 203-1 Generel standard vedrgrende sikkerheden for gasapparater til husholdningsbrug o.l.

EN 203-2-11 Gasforbrugende storkgkkenudstyr - Specifikke krav - PASTAKOGERE

EN 55014 Standard for elektromagnetisk kompatibilitet - (EMC)

EN 60335-1 Generel standard vedrgrende sikkerheden for elektriske apparater til husholdningsbrug o.l.

EN 60335-2-102  Szerlige krav til gas- og olieapparater samt apparater til fast braendstof, med elektriske forbindelser
EN 61000 Standard for elektromagnetisk kompatibilitet - (EMC)

Apparaternes egenskaber
Typeskiltet sidder pa forsiden af apparatet og indeholder alle de for tilslutningen nedvendige oplysninger.

NAME:

MANUFACTURER’S ADDRESS:

TYPE/MOD.: .......... Y Serial: .......... W
KW: .. TYPE: A1 Hz: 50/60

Cert: 51...

0051-..... -_—

Made in Italy

INFORMATION TIL BRUGERNE AF PROFESSIONELLE APPARATER

I
I henhold til paragraf 24 i lovdekret af 14. marts 2014, nr. 49 "Gennemforelse af direktivet 2012/19/EU
om affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE)".

Symbolet med skraldespanden med en streg over vist pa apparatet eller dets indpakning viser, at produktet, nar det
engang skal smides vaek, skal indsamles separat fra andre affaldstyper for at muliggere en korrekt behandling og
genbrug. Den sarskilte indsamling af dette professionelle apparat, nar det smides vaek, er organiseret og administreret:

a) Direkte af brugeren séfremt apparatet er blevet solgt under de gamle WEEE-regler, og brugeren beslutter at bortskaffe
det uden samtidig at kebe et nyt tilsvarende med de samme funktioner.

b) Af producenten, forstdet som det subjekt der forst har introduceret eller solgt produktet i et EU-land eller i et EU-land
seelger - under eget maerke - det nye apparat, som skal erstatte det tidligere, safremt brugeren, samtidig med at det
gamle apparat solgt under de gamle WEEE-regler kasseres, beslutter at kobe et tilsvarende produkt med de samme
funktioner. | sidstnaevnte tilfeelde kan brugeren bede producenten om at afhente det pagaeldende apparat senest
inden for 15 fortlebende dage fra leveringen af det nye apparat.

Af producenten, forstaet som det subjekt der forst har introduceret eller solgt produktet i et EU-land eller i et EU-land
seelger - under eget maerke - apparatet, séfremt apparatet er solgt under den nye WEEE-regler.

C

Den serskilte indsamling pa en passende made og efterfelgende afsendelse til genbrug, til videreforarbejdning og
bortskaffelse af apparatet pé en miljerigtig méade, bidrager til at undga eventuelle negative effekter pa milje og helbred
og hjzelper til genanvendelse og/eller genbrug af de materialer, som apparatet bestar af.

Hvis brugeren ulovligt bortskaffer apparatet, medfearer det straf i overensst Ise med gaeldende lovgivning.

9
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m SPECIFIKKE INSTRUKTIONER

BEMZARK!

Tegningerne som der henvises til i dette kapitel findes pa de forste sider af den pageeldende vejledning.

BESKRIVELSE AF APPARATERNE

Robust stalstruktur med 4 stottefedder, der kan
indstilles i hgjden. Udvendig bekleedning i 18/10
kromnikkel-stal. Pladen opvarmes af rgrformede
blus, som er modstandsdygtige mod mekaniske og
termiske pavirkninger.

Apparatet er velegnet til at koge pasta, ris,
grentsager og g, fordi vandet kommer sa hurtigt i
kog.Vandpafyldningen, der sidder foran pa pladen,
gor det nemmere at styre vandstremmen og sikrer,
at karret holdes rent ved at lette bortskaffelse af
stivelse og rester. Det stansede kar er lavet af AlSI
316-stal, det har store afrundede kanter, og det har
et bundgitter, hvorpa der kan stilles store kurve.
Afdrypning sikres med en stor, bekvem stotteflade.

FORBEREDELSE

Installationssted

Det anbefales at placere apparatet i et veludluftet
lokale, helst under en emhaette. Apparatet kan
monteres enkeltstdende eller ved siden af andre
apparater. Man skal i alle tilfeelde holde en afstand
pa mindst 100 mm fra kanterne i siderne og 100
mm fra bagkanten.

Vaeggene ved siden af apparatet (mure,
dekorationer, kokkenmgbler, kantlister osv...)
skal veere fremstillet af et ikke-brandbart
materiale.

Stil apparaterne pa et bord eller en plade i ikke
braendbart materiale. For apparatet tilsluttes skal
man kontrollere pa den tekniske typeplade, at det
er forberedt og passende til den type gas, som er
til rddighed. Hvis apparatet fungerer med en anden
slags gas, skal man konsultere afsnittet “Drift med
andre gastyper”.

Lovforskrifter, tekniske regler og direktiver
Under forberedelsen til monteringen skal man
overholde fglgende forskrifter:

- Standarden UNICIG 8723

- Bygningsreglementerne og lokale brandsik-
ringsforskrifter
- De geldende
arbejdsulykker
- Forskrifterne fra gasforsyningsselskabet
- De galdende CEl-forskrifter

- Forskrifter fra VVF

regler til beskyttelse mod

INSTALLATION

Monteringen, installationen og vedligeholdelsen
skal udfgres af firmaer autoriseret af det lokale
gasforsyningsselskab i overensstemmelse med de
geeldende standarder.

Installationsprocedure
For at sikre at apparatet er i vater, skal man stille pa
stottefodderne, som kan indstilles i hgjden.

Gastilslutning

Tilslutningen til mundingen pa 3" G eller 2" G
pa apparatet kan veere fast eller aftagelig ved
at anvende en godkendt adapter. Hvis man
anvender fleksible rar, skal de vaere i rustfrit stal
og i overensstemmelse med standarderne. Efter
at tilslutningen er fuldfert, skal man kontrollere, at
den slutter teet med en speciel spray til afslgring af
udsivninger.

Udluftning af reg

Apparaterne skal placeresilokaler med en passende
udluftning af produkterne fra forbreendingen
i overensstemmelse med forskrifterne i
installationsstandarderne. Apparaturene betragtes
(se tabellen “TEKNISKE DATA") som:

Gasapparater af type “A1”

De skal ikke tilsluttes en kanal til udsugning af
produkterne fra forbreendingen.

Disse apparater skal udlede produkterne fra
forbreendingen gennem specielle haetter eller
lignende anordninger, tilsluttet til en skorsten med
sikker effektivitet eller direkte udenfor.

| mangel herpa er det tilladt at anvende en
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luftudsugningsventilator med direkte forbindelse
udenfor, med en kapacitet som ikke er mindre end
den ngdvendige, se tabellen "TEKNISKE DATA",
forstorret med den luftudskiftningskapacitet
som er nedvendig for at sikre operaterernes
velbefindende.

ELEKTRISK TILSLUTNING

1) Montér, hvis den ikke findes allerede, en
lastadskiller i neerheden af apparatet med
overstremsudlgser og differentialespaerring.

2) Tilslut lastadskilleren til klemkassen som vist i el-
diagrammerne.

3) Den valgte ledning skal have egenskaber, som
ikke er ringere end typen HO7RN-F med en
brugstemperatur pa mindst 80 °C og et tveersnit,
som passer til apparatet (se tabellen TEKNISKE
DATA).

4) For ledningen gennem kabelforskruningen og
stram den; tilslut de enkelte ledninger i den
tilsvarende position i klemkassen og fastger
dem. Den gul-grgnne jordforbindelsesledning
skal veere laengere end de andre, saledes at hvis
ledningsholderen gar i stykker, sé river den sig
los efter de spaendingsferende ledninger.

Kkvipotentiel

Apparatet skal forbindes i et akvipotentielt
system.  Forbindelsesklemkassen  sidder i
den umiddelbare naerhed af indgangen for
stremforsyningsledningen.

Den er vist med det felgende symbol:

v

Tilslutning til vandledning

Tilslut vandtilferselsrgret til ledningsnettet med et
mekanisk filter og en stophane.

Lad en vis maengde vand lgbe igennem roret for
filtret tilsluttes, for at sikre, at der ikke er eventuelle
metalrester tilbage.

Hvis indgangstrykket overstiger 300 kPa, skal du
installere en trykreduktion.

Udledning af vand
Tilslut apparatets vandudledningsrer til nettet.

MONTERING AF APPARATET

Indledende indgreb ved ibrugtagningen

For apparatet tages i brug, skal man fjerne
den  selvkleebende  beskyttelsesbeklaedning.
Efterfolgende skal arbejdsoverfladen og de ydre
dele renggres grundigt med lunkent vand og
rengeringsmiddel med en fugtig klud, hvorefter
der torres efter med en ren klud.

Idriftseetning

For apparatet tages i brug, ber man kontrollere om
dets egenskaber (den anvendte type og kategori
af gas) stemmer overens med den gasfamilie-
og gruppe, som er til rddighed pa stedet. |
modsat fald skal man serge for at skifte til den
forespurgte gasfamilie eller for tilpasningen til den
forespurgte gasgruppe (se afsnittet “Drift med
andre gastyper”). Ved ibrugtagningen skal man
overholde anvisningerne i brugsanvisningen.

Kontrol af ydelsen

Anvend dyserne pa apparaterne til den nominelle
ydelse.

Ydelsen kan veere af to slags:

- nominel, anfert pd apparatets typeskilt

- reduceret.

Der henvises til disse dyser i tabellen “BLUS".
Gasforsyningstrykket skal altid ligge indenfor de
omrader, som er angivet i tabellen "blus".

Uden for disse trykintervaller er det ikke muligt at
fa apparaterne til at fungere.

Hvis man ensker en yderligere kontrol af ydelsen,
kan den udferes ved hjeelp af en tzeller, ved at falge
den sakaldte "volumetriske metode”.

Som hovedregel er det dog tilstreekkeligt at
kontrollere, at dyserne fungerer korrekt.

Kontrol af indgangstrykket (fig.1)
Indgangstrykket males med en trykmaler
(ngjagtighed mindst 0,1 mbar). Tag skruen (A) ud af
trykudtaget og tilslut trykmaleren. Udfer malingen,
og skru herefter skruen (A) hermetisk til.

VIGTIGT: Kontrollen af trykkes skal udfgres med alt
gasudstyret tilsluttet og i funktion.

Kontrol af ydelsen med den volumetriske metode
Ved hjalp af en gasteeller og et stopur, er det muligt
at male gasvolumen per tidsenhed. Denne veerdi
skal sammenlignes med veerdien E, der udregnes
pa felgende made:

_ Blussets ydelse
" Gassens kalometriske breendvaerdi

Det er vigtigt at mélingen af ydelsen udfares, nar
apparatet ikke er i brug.

Blussets ydelse, nominel eller reduceret, beregnet
ud fra den nominelle trykveerdi, kan man finde
ved at se i tabellen “BLUS". Man kan spgrge om
gassens kalometriske braendveerdi hos det lokale
gasforsyningsselskab.

Kontrol af funktionen
Kontrollér, om den anvendte type dyser svarer
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til dem angivet i tabellen “BLUS" Kontrollér,
at den anvendte trykreduktionsventil har en
kapacitet som er storre end summen af forbruget
for alle de tilsluttede apparater. Kontrollér, at
gasforsyningsrgret er passende.

Kontrol af vageflammen

For at flammen er indstillet korrekt skal den
omslutte termoelementet, og den skal se
regelmaessig ud. | modsat fald skal man kontrollere,
om dysen er korrekt til den pagaeldende type gas.

Kontrol af den primaere lufttilfersel (fig. 2)
Reguleringen foretages ved hjeelp af venturirgret
ved at indstille vaerdien "X", anfart i tabellen "BLUS",
samtidig med at man kontrollerer, at flammen er
homogen, at den har tilstraekkelig luft og at den
ikke larmer.

Kontrol af funktionerne

- Teend for apparatet.

- Kontrollér, at gasledningerne slutter teet.

- Kontrollér blussets flamme, ogsa pa minimum.

Advarsler til installatgren

- Forklar og vis brugeren hvordan maskinen
fungerer, og hvordan den skal bruges i henhold
til instruktionerne, og aflever brugsanvisningen.

- Oplys operatgren om at ethvert
omstruktureringsarbejde  eller  ombygning,
som kan skade Iufttilferslen til forbreendingen,
ger det nedvendigt at udfere en ny kontrol af
apparatets funktioner.

KONTROL FOR GASLAKAGER

Efter monteringen er det ngdvendigt at efterse for
gaslaekager. Dette kan kontrolleres ved at pensle
led og samlinger med saebevand. Eventuelle sma
leekager vil vise sig ved dannelsen af seebebobler.
Etandet system til at opdage eventuelle gaslaekager
er ved at observere telleren - hvis den findes - i
cirka 10 minutter. Hvis den ikke viser gasforbrug, er
systemet teet.

VIGTIGT: anvend aldrig aben ild til at lede efter
gaslekager.

FUNKTION MED ANDRE GASTYPER

Apparatet er testet og indstillet til anvendelse med
den type gas, som er angivet pa typeskiltet med de
tekniske data. Hvis den gastype som apparatet er
indstillet til er forskellig fra den som det tilsluttes,
skal apparatet omstilles. De falgende advarsler skal
omhyggeligt overholdes under omstillingen:

Udskiftning af blussets dyse

Man fér adgang til dyserne ved at abne skabets
lager eller ved at afmontere betjeningspanelet.
Skru dem af og udskift dem med nye dyser, som
anvist i tabellen “blus”. Vaer opmaerksom pa at
beholde og remontere pakningerne hvor de er til
stede.

Indstilling af minimumsflammen PEL 21 (fig. 3)
Med henvisning til tabellen “BLUS” indstilles
minimumsskruen (B) pa felgende made:

- Ved drift med flydende gas skal skruen til
indstilling af minimumsflammen skrues til, indtil
den rgr ved panelet.

- Ved drift med metangas:

1 Lokalisér handtaget pa den tilherende hane.

2 Teend for blusset og seet det pa minimum.

3 Indstil minimumstrgmningen  ved  at
stille pa skruen (B) (fig. 3), nar den lgsnes,
@ges strgmningen, og nar den strammes,
formindskes stramningen.

4 Nar man har opnaet den flamme som man
anser for passende som minimumsflamme,
skal man kontrollere at den stemmer overens
med den minimumsstremning, som er
angivet i tabellen "TEKNISKE DATA". Kontrollen
skal udferes ifglge den "volumetriske metode”
allerede beskrevet tidligere, altsa:

5 Foretag en afleesning af gastzelleren og start
samtidig stopuret.

6 Efter et tilstreekkeligt tidsrum, feks. 10
minutter, stoppes stopuret og teelleren
afleeses igen.

7 Beregning af gassen som er lgbet igennem
i de 10 minutter (forskellen mellem de to
afleesninger) f.eks. 2. afleesning - 1. aflaesning
=30 liter (0,03m?).

8 Beregn nu minimumsydelsen ved at anvende
formlen for den volumetriske metode (se
foregdende afsnit). Ydelse (kW) = forbrug
(m>/h) for metanens kalometriske braendvaerdi

9 Huvis ydelsen skulle vaere mindre end veerdien
anfert i tabellen, skal minimumsskruen lgsnes
yderligere og kontrollen gentages.

10Hvis ydelsen skulle veere stgrre end veerdien
anfgrt i tabellen, skal minimumsskruen
strammes yderligere og kontrollen gentages.
(9,45 kW/h). P (kW) = 30 liter x 60/10 x 9,45
kW/h = 1,700 kW

Regulering af vageflammen (fig. 4)

Vageflammen er med dyse og fast luft. Det eneste
indgreb som skal udfgres er udskiftningen af
dyserne afhaengigt af gastypen, ved at gere
folgende:
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- Skru matrikken der trykker pa dobbeltkeglen
(nr. 14) af og genbrug dobbeltkeglen (nr. 15) og
vagedysen (nr. 16).

- -Udskift vagedysen med den som passer ved at
konsultere tabellen "BLUS".

- Efter at have udskiftet vagedysen skrues
matrikken, der trykker pa dobbeltkeglen (nr. 14)
pa igen.

Kontrol af den primaere lufttilfersel (fig. 2)
Reguleringen foretages ved hjalp af venturirgret
ved at indstille vaerdien "X", anfart i tabellen "BLUS”,
samtidig med at man kontrollerer, at flammen er
homogen, at den har tilstraekkelig luft og at den
ikke larmer.

Nar indstillingen er ndret, skal den nye
gastype anfgres pa typeskiltet.

APPARATURETS SIKKERHEDSSYSTEMER

Sikkerhedsventil: en ventil med termoelement gor
det muligt at afbryde gastilfarslen til hovedblusset,
hvis vageflammen slukkes.

For igen at teende for apparatet skal man anvende
den samme fremgangsmade som for at tende
vageflammen.

Sikkerhedstermostat: Den griber ind og slukker for
gassen ved alvorlige fejl.

Den skal tilbagestilles manuelt og for at genoprette
dens funktion skal man lgsne mgtrikken (A)
(fig. 5). Hvis den griber ind, skal man kontakte
kundeservice.

BRUGSANVISNING

Det anbefales, at brugeren kontrollerer, at
apparatet er monteret korrekt.

Producenten fraleegger sig ethvert ansvar
som folge af forkert montering, utilstraekkelig
vedligeholdelse og ukorrekt anvendelse eller
andringer af forbraendingssystemet.

- Apparatet er beregnet til industriel brug og
ma udelukkende anvendes af personale, der er
uddannet til at betjene det.

- Dette apparat ma udelukkende anvendes til
det formal, det er beregnet til. Enhver anden
anvendelse betragtes som ukorrekt.

- Anvend ikke udstyr som friturekogere fordi det
ikke er muligt at kontrollere oliens temperatur,
der vil overstige 230 °C med fare for at selve olien
anteender.

- Anvend ikke apparatet med tomt kar.

- Det er forbudt at sendre pa luftmaengden til

forbraendingen.

- Fer apparatet tages i brug, SKAL MAN LASE
BRUGSANVISNINGEN | DENNE FOLDER GRUN-
DIGT, med szerlig opmaerksomhed pa afsnittene
vedrgrende sikkerhedsanordningerne.

- Luk altid gastilferselshanerne efter endt brug,
iseer nar der udferes vedligeholdelse eller repa-
rationer.

- Felg ngje tilberedelsesanvisningerne, iser det
forste stykke tid, indtil man har opnaet tilstraek-
kelig erfaring til selv at kunne velge tider og
temperaturer.

- Fer apparatet tages i brug forste gang, skal man
vaske karrene og bundgitrene med varmt vand
og opvaskemiddel for at fijerne det beskyttende
lag olie, der daekker dem.

OPFYLDNING AF KARRET

Kontrollér at aftapningshanen er lukket. Hvis der
er monteret en hane til vandpafyldning, pa venstre
side af apparatets betjeningspanel, drejes der pa
den.

TOMNING AF KARRET

Karret temmes ved at dreje pa aftapningshanen,
der sidder inden i skabet under brandkammeret.
Pa nogle modeller sidder aftapningshanen pa
betjeningspanelet.

TANDING

Teending af vageblusset

Tryk hanens knap ned og drej den mod uret indtil
vage-stillingen (). Ventindtil rerene er temt for luft
(kun den ferste gang) og tryk derefter pa knappen
til gnistteenderen (f ). Pamodellen SG7CP40M skal
teendingsknappen holdes nedtrykket. Kontrollér at
vageflammen er blevet teendt, ved at kigge i hullet
pa forsiden af brandkammeret. Knappen holdes
nede i nogle sekunder med flammen teendt og
slippes derefter. Hvis flammen slukker, skal man
gentage proceduren.

BEMARK

Hvis der pa grund df fejl ikke kommer gnister, ndr der
trykkes pd knappen, kan blusset teendes manuelt.
Hold knappen trykket nede i stilling (). Teend
vdageflammen med en tendstik eller lighter gennem
brandkammerets kontrolhul.

Teending af hovedblusset

Nar vageblussets flamme er teendt, drejes hanens
knap over pa stillingen fuldt blus (O). Gassen nar
hovedblusset, som tendes. For at skrue ned for
blusset drej