HOP

KOCHEN
UND
KNUSPRIG



DEUTSCH| 2



DEUTSCH | 3

INHALTSANGABE:

ANWEISUNGEN FUR DAS INSTALLATIONSPROGRAMM
. WARNUNGEN
. GERATEKONTROLLE.
Il MERKMALE DES AUFSTELLUNGSRAUMS.
IV.  TRANSPORTIEREN DES GERATES.
V. WO DAS GERAT AUFGESTELLT WERDEN SOLL.
VI.  ENTFERNUNG VON FILMEN,
INFORMATIONSMATERIAL UND ZUBEHOR.
VII.  ELEKTRISCHER ANSCHLUSS.

VIll.  AUSWECHSELN DES
STROMVERSORGUNGSKABELS.

IX. WASSERANSCHLUSS.

X. ANSCHLUSS FUR DIE ABLEITUNG VON DAMPFEN.
XL STAPELN MEHRERER OFEN.

Xll.  TECHNISCHES DATENSCHILD

ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER
. WARNUNGEN.

.  ERSTE VERWENDUNG.

. TESTEN.

IV.  REINIGUNG DES GARRAUMS.

V. EMPFEHLUNGEN BEIM KOCHEN.

VI.  ORDENTLICHE WARTUNG.

VIl AUSSERORDENTLICHE WARTUNG.

VIl WARTUNG IM FALLE EINER STORUNG.
IX.  RUCKSTELLUNG DES SICHERHEITSTHERMOSTATS.
X.  ERSATZTEILE.

Seite

()} o 0101 o1 O bh

\‘

©O© © © W

10
11
11
11
11
12
13
14
15
15



DEUTSCH| 4
EINFUHRUNG

Sehr geehrter Kunde, vielen Dank und herzlichen Glickwunsch zum Kauf dieses Gerats; wir sind
zuversichtlich, dass dies der Beginn einer positiven und langjahrigen Zusammenarbeit ist.

Dieses Handbuch enthalt alle Informationen, die fir den korrekten Gebrauch, die Wartung und
die Installation des Gerats erforderlich sind. Ziel dieses Handbuchs ist es, den Techniker und den
Benutzer in die Lage zu versetzen, alle Mal3nahmen und Vorsichtsmallinahmen zu ergreifen, die
fur eine sichere, effiziente und langfristige Nutzung des Gerats erforderlich sind.Bewahren Sie
dieses Handbuch wahrend der gesamten Lebensdauer des Gerats auf, damit es spater von
autorisiertem Personal und Fachtechnikern eingesehen werden kann. Bei Verlust oder
Beschadigung der Unterlagen muss direkt beim Hersteller oder Handler Ersatz angefordert
werden. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch Personen oder Sachen verursacht
werden oder unsachgemafen Gebrauch des Geréats, Anderungen oder Reparaturen, die von
nicht autorisiertem Personal durchgefiihrt werden.Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die
durch Personen oder Sachen verursacht werden, fiir Anderungen oder Reparaturen, die von nicht
autorisiertem Personal vorgenommen wurden, oder fiir die Verwendung von Ersatzteilen, die
nicht vom Hersteller empfohlen werden und nicht fir dieses Modell bestimmt sind.

Dieses Gerat entspricht den geltenden EG-Richtlinien.

ANWEISUNGEN FUR DAS INSTALLATIONSPROGRAMM

. WARNUNGEN

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie mit der Installation und Inbetriebnahme

beginnen.

¢ Alle Installations-, Montage-, Service- und aul3erordentlichen Wartungsarbeiten missen von
qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden, das Uber die erforderlichen fachlichen
Voraussetzungen (Genehmigungen des Herstellers oder des Handlers) verfiigt, und zwar in
Ubereinstimmung mit den am Ort der Installation geltenden Gesetzen zur Produkt- und
Arbeitsplatzsicherheit.

¢ Unsachgemalie Installation, Betreuung, Wartung, Reinigung und jegliche Manipulationen
oder Veranderungen kdnnen zu Fehlfunktionen, Schaden und Verletzungen fuhren.

e Prifen Sie vor der Installation des Geréats, ob die Anlagen den im Verwendungsland
geltenden Vorschriften und den Angaben auf dem technischen Typenschild entsprechen.

e Vor jeder Installation oder Wartung muss das Gerat von der Stromversorgung getrennt
werden.

e Bei nicht ausdriicklich genehmigten Eingriffen, Manipulationen oder Anderungen, die nicht
mit den Anweisungen in dieser Anleitung Ubereinstimmen, erlischt der Garantieanspruch.

o Wahrend der Montage des Gerats ist es Personen, die nicht an der Installation beteiligt sind,
verboten, sich im Arbeitsbereich aufzuhalten.

o Das Stromversorgungskabel darf nur von einem qualifizierten und autorisierten Techniker
ausgetauscht werden. Das Kabel darf nur durch ein Kabel mit ahnlichen Eigenschaften
ersetzt werden: Der Typ des zu verwendenden Kabels und sein Querschnitt sind immer auf
dem technischen Typenschild angegeben. Das Erdungskabel muss immer gelb-grin sein.

¢ Das Schild mit den technischen Daten enthalt wichtige technische Informationen, die im Falle
von Wartungs- oder Reparaturanfragen am Gerat unerlasslich sind: es wird daher empfohlen,
es nicht zu entfernen, zu beschadigen oder zu verandern.

¢ Das Verpackungsmaterial muss, da es potentiell gefahrlich ist, auRerhalb der Reichweite von
Kindern oder Tieren aufbewahrt und entsprechend den &értlichen Vorschriften
ordnungsgemal entsorgt werden.

e - Das Gerat darf nur zum Kochen oder Erwarmen von Speisen in GroRkiichen verwendet
werden. Jede andere Verwendung ist unzulassig und gefahrlich.
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. GERATEPRUFUNG

Vergewissern Sie sich bei Erhalt des Produkts, dass es wahrend des Transports nicht
beschadigt wurde und dass die Verpackung nicht manipuliert wurde. Bei Schaden oder
fehlenden Teilen informieren Sie sofort den Spediteur und den Handler/Hersteller unter
Angabe der Artikelnummer (Art.) und der Seriennummer (Ser N°), die auf dem technischen
Typenschild angegeben sind, und figen Sie eine fotografische Dokumentation bei.

Ill. MERKMALE DES AUFSTELLUNGSRAUMS

Der Raum, in dem das Gerat aufgestellt werden soll, muss:

- gut beluftet und nicht der Witterung ausgesetzt sein;

- eine Temperatur zwischen + 5°C und + 45°C (+41°F und +113°F) und eine
Luftfeuchtigkeit unter 70% haben;

- einen Boden ohne Unebenheiten haben, der perfekt geebnet und in der Lage ist, die
die volle Last der Ausristung zu tragen;

- den aktuellen Standards in Bezug auf Arbeits- und Anlagensicherheit entsprechen;
der Lebensmittelzubereitung gewidmet sein;

- genlgend Platz fir den Backofen haben. Es empfiehlt sich, die Gesamtabmessungen
und die genaue Position der Elektro- und Wasseranschlisse zu Uberprifen.

- frei von brennbaren Stoffen und/oder Gegenstanden (z. B. Wande, Mobel,
Trennwande, Gasflaschen) in der Nahe des Aufstellungsortes des Gerats sein
(Brandgefahr). Sollte dies nicht méglich sein, decken Sie die brennbaren Teile mit
feuerfestem und hitzebestadndigem Material ab und Uberprifen Sie die Vorschriften zur
Brandgefahr.

IV. DEN TRANSPORT DES GERATS

Uberprifen Sie, ob der Installationsbereich frei ist, so dass Tiren, Gange und Durchgénge
zuganglich sind.

Tragen Sie eine personliche Schutzausristung, um das Gerat in den zuvor inspizierten
Aufstellungsraum zu bringen.

WARNUNG: Das Gerét kann wdhrend des Transports umkippen und Personen- und
Sachschédden verursachen. Verwenden Sie ein geeignetes Transportmittel, das dem
Gewicht des Gerats standhalten kann. Ziehen oder kippen Sie das Gerét auf keinen
Fall. Heben Sie es gerade vom Boden auf und stellen Sie es waagerecht.

V. WO DAS GERAT AUFGESTELLT WERDEN SOLL
Das Gerat kann platziert werden:
1) auf einem dem Benutzer bereits zur Verfugung stehenden Tisch oder Schrank mit
kompatiblen Abmessungen und Eigenschaften;
2) auf einem kompatiblen Backofen;
3) auf einem geeigneten, vom Hersteller bereitgestellten Tisch.

Es ist nicht erlaubt, das Gerat direkt auf den Boden zu stellen: spezielle Aufstelltische sind
beim Hersteller und/oder Handler erhaltlich.

Verwenden Sie den Backofen nicht ohne seine FiiRe.

Die verstellbaren FliRe sind bereits an der Unterseite des Ofens angeschraubt.

Wenn die FiulRe nicht verwendet werden, kann die Luft nicht durch die elektrischen Teile und
die Teile auRerhalb des Backofens strémen und diese kiihlen, was zu einer Uberhitzung und
Beschadigung der Backofenteile fihrt.

Der Backofen funktioniert richtig, wenn er auf einer ebenen Flache steht, indem Sie die Fulke
entsprechend einstellen und eine Wasserwaage verwenden. Schrauben Sie die FilRe auf
oder ab, um sie nach Bedarf einzustellen.

Die Nichtbeachtung dieser Warnung fiihrt zum Erléschen der Garantie fiir das Produkt
und entbindet den Hersteller von jeglicher Verantwortung fiir verursachte Schaden.
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Es konnen maximal zwei Geréte libereinander gestapelt werden.

1) AUFSTELLEN DES GERATS AUF EINEM NEUTRALEN TISCH/SCHRANK
Wird das Gerat auf einem neutralen Arbeitstisch oder Schrank aufgestellt, muss
dieser vollkommen eben und stabil sein und das Gewicht eines voll beladenen Gerats
tragen kénnen. Seine Oberflache muss feuerfest und maéglichst hitzebestandig sein.

2) AUFSTELLEN DES GERATS AUF EINEM KOMPATIBLEN BACKOFEN
Wenn das Gerat auf kompatiblen Ofen aufgestellt wird, muss der Uberlappungssatz
installiert werden, der beim Hersteller anzufordern ist.
Die Montageanleitung fir den Uberlappungssatz finden Sie auf dem Blatt, das in der
Verpackung des Satzes enthalten ist.

Achten Sie darauf, dass das Gerat so aufgestellt wird, dass die Tur vollstandig gedtffnet
werden kann. Achten Sie darauf, dass die seitlichen und hinteren Teile des Gerats fiir
Elektro- und Wasseranschlusse sowie fur die Wartung leicht zuganglich sind.

Das Gerat darf nicht eingemauert werden, und es muss ein Freiraum von 5 cm um das Gerat
herum gelassen werden.

Stellen Sie den Backofen nicht in der Nahe von Warmequellen, Fritteusen oder anderen
Quellen heilRer Flussigkeiten auf. Wenn dies nicht moglich ist, halten Sie die folgenden
Sicherheitsabstande ein: 50 cm seitlich und oberhalb des Gerats und 50 cm zum hinteren
Teil des Ofens.

VI. ENTNAHME VON FILMEN, INFORMATIONSMATERIAL UND ZUBEHOR

Entfernen Sie nach dem Aufstellen des Gerats die Schutzfolie, das Informationsmaterial und
das Zubehdr vom Gerat. Es wird empfohlen, keine scheuernden/aggressiven Substanzen
oder Metallgegenstande (z. B. Schaber) zu verwenden. Sollten Klebereste zurlickbleiben,
wischen Sie diese mit einem weichen Tuch ab, das mit einem &lhaltigen, fur
Edelstahloberflachen geeigneten, nicht aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel
getrankt ist.

VIl. ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Der Anschluss an das Stromnetz muss den geltenden Vorschriften des Landes, in dem
das Gerit installiert wird, entsprechen und von qualifiziertem und befugtem Personal
durchgefuhrt werden. Die Nichteinhaltung dieser Vorschriften kann zu Schaden und
Verletzungen fiihren, die Garantie erléschen lassen und den Hersteller von jeglicher
Verantwortung befreien. Vor dem Anschluss an das Stromnetz sicherstellen, dass
Spannung (V) und Frequenz (Hz)

(Hz) mit den Angaben auf dem Typenschild auf der Riickseite des Gerits
tibereinstimmen. Wenn das Gerit in Betrieb ist, darf der Wert der Netzspannung nicht
um +/- 10% von dem auf dem Typenschild angegebenen Wert abweichen.

Das Gerat ist mit einem Kabel mit Schuko-Stecker ausgestattet.
Um das Gerat an das Stromnetz anzuschliel3en, stecken Sie den Stecker einfach in die
entsprechende Steckdose.

Eine ordnungsgemafie Erdung @ ist obligatorisch, und das Erdungskabel darf niemals
Uber den Schutzschalter unterbrochen werden. Wenn mehrere Gerate in der gleichen
Umgebung vorhanden sind, muss eine Potentlalausgle|chsverb|ndung mit einer
entsprechenden Klemme hergestellt werden, die mit dem "Q" symbol gekennzeichnet ist.

Diese Klemme ermdglicht den Anschluss eines Erdungskabels gemal den geltenden
gesetzlichen Bestimmungen. Die Wirksamkeit des Potentialausgleichssystems muss gemaf
den geltenden gesetzlichen Bestimmungen ordnungsgeman gepruft werden.
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Der Backofen muss direkt an das Stromnetz angeschlossen werden und muss einen leicht
zuganglichen Schalter vor sich haben. Er muss gemaR den nationalen, internationalen und
lokalen Gesetzen des Landes, in dem er installiert wird, in die Anlage eingebaut werden.
Dieser Schalter muss eine getrennte Polarisierung aufweisen, die eine vollstandige
Abschaltung gemaR der Uberspannungskategorie Il gewéhrleistet. Eine korrekte Erdung ist
obligatorisch, und der Erdungsleiter darf nicht durch den Schutzschalter betatigt werden.

VIIl. AUSWECHSELN DES STROMVERSORGUNGSKABELS

Dies muss von einem qualifizierten und autorisierten Techniker durchgefiihrt werden.
Das Erdungskabel muss immer gelb-griin sein.

WARNUNG: Ein falscher Anschluss kann zu einer Uberhitzung des Anschlusskastens
und damit zu einem Durchbrennen und einem Stromschlag fiihren.
Das Gerat muss mit einem HO7RN-F-Kabel an das Stromnetz angeschlossen werden.

Um das Stromversorgungskabel zu ersetzen, gehen Sie wie folgt vor:

Trennen Sie das Gerét von der Netzstromversorgung.

Entfernen Sie die Schrauben, mit denen die Rickwand des Backofens befestigt ist.

Nehmen Sie die Riickwand des Backofens ab.

Losen Sie die Kappe der Kabelverschraubung.

Losen Sie im Klemmenkasten die Schrauben, mit denen die Leiter befestigt sind.

Entfernen Sie die Adern des Stromversorgungskabels. Entfernen Sie das alte Kabel aus

der Kabelverschraubung.

e Flhren Sie das neue Versorgungskabel durch die Kabelverschraubung.

e Schlie3en Sie die neuen Kabeladern an den Anschlusskasten an, indem Sie die
Anschlussplane auf dem Schild an der Riickwand des Backofens beachten.

¢ Prifen Sie, ob alle Anschlisse fest sitzen, bevor Sie den Backofen an das Stromnetz
anschlief3en.

e Schliel3en Sie den unteren Teil der Geraterickseite, indem Sie die entsprechenden
Schrauben anziehen, das Stromversorgungskabel verriegeln und die Kappe der
Kabelverschraubung befestigen.

L

— = Gelb/Griin: Schutzleiter "EARTH".
N = Blau: Neutralleiter.
L = Braun, Grau, Schwarz: Live-Dirigenten
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IX. HYDRAULISCHER ANSCHLUSS

Das Gerat ist mit einem g 8 mm Wasseranschluss ausgestattet.

Ein 1,5 m langer Schlauch mit G3/4"-Anschliissen gemal den geltenden Vorschriften, der
bei der Installation zu montieren ist, gehdrt zum Lieferumfang.

Verwenden Sie fir den Anschluss nur das mitgelieferte Material. Keine anderen
Schlauche verwenden oder wiederverwenden. Bevor Sie den Schlauch an das Gerit
anschlieBen, lassen Sie Wasser laufen, um eventuelle Verunreinigungen in der
Wasserleitung zu entfernen.

Sehen Sie einen Absperrschieber vor, um die Wasserzufuhr bei Bedarf zu schlieBen.

ANNANNANNNNNN
TR
o SRR

TR

EINGEHENDE WASSERSPIELE

Das ankommende Wasser muss folgende Merkmale aufweisen:

- 30°C (86°F) Hochsttemperatur;

- Maximal 5°f (franzésische Grad) Harte, um Kalkablagerungen im Garraum zu vermeiden;

- trinkbar sein;

- Druckwerte zwischen 150 kPa (1,5 bar) und 200 kPa (2 bar).

- Druck niedriger als 150 kPa (1,5 bar): kann das Gerat nicht ordnungsgemaf
funktionieren.

- Druck hoher als 200 kPa (2 bar): einen auf 200 kPa (2 bar) eingestellten Druckminderer
einbauen.

UbermiRig hartes Wasser (> 5°F): Entmineralisierungsgerate verwenden (beim Hersteller/
Handler erhaltlich); eine zu hohe Wasserharte kann zu Kalkablagerungen im Garraum fihren
und die internen Leitungen, Heizelemente, Ventilatoren und Magnetventile beschadigen

Zwischen der Wasserleitung und dem Backofen muss ein Absperrventil und ein mechanischer
Filter installiert werden.

Bevor Sie das Gerat anschliel3en, lassen Sie ausreichend Wasser durch die Rohrleitungen
laufen, um eventuelle Rickstande zu entfernen und zu verhindern, dass diese die
Magnetventile erreichen.



DEUTSCH| 9

X.  ENTLEERUNGSANSCHLUSS

WASSER ABZIEHEN

Das aus dem Ofen abflieRende Wasser kann hohe Temperaturen (90°C) erreichen. Die fur
die Ableitung des Wassers verwendeten Rohre missen diesen Temperaturen standhalten.
Das Abflussrohr befindet sich im unteren hinteren Teil des Ofens und muss mit einem starren
oder flexiblen Rohr verbunden und zu einem offenen oder mit Siphon versehenen Abfluss
geleitet werden. Sein Durchmesser darf nicht kleiner sein als der des Ablaufstutzens des
Ofens. Es wird empfohlen, einen geeigneten Siphon zwischen dem Backofen und dem
Abwassernetz zu installieren, um zu verhindern, dass Dampfe aus dem Backofen austreten
und schlechte Gerliche aus dem Abwassernetz eindringen. Vermeiden Sie Biegungen der
flexiblen Rohre und Bdgen der starren Rohre entlang des gesamten Abflusses.

Das Rohr muss ein Mindestgefalle von 5 % entlang des Abschnitts aufweisen, um einen
ausreichenden Abfluss zu gewahrleisten.

Die horizontalen Abschnitte dirfen nicht Ianger als einen Meter sein. Der Backofen muss
einen eigenen Anschluss an den Abfluss haben. Wenn mehrere Gerate an dieselbe Leitung
angeschlossen sind, ist darauf zu achten, dass die Gro3e der Leitung einen normalen Abfluss
ohne Probleme ermoglicht. Die ortlichen Vorschriften und Normen mussen eingehalten
werden.

Xl. STAPELN MEHRERER OFEN

Das Stapeln mehrerer ("?_fen erfordert die Verwendung eines speziellen Kits, das den richtigen
Abstand zwischen den Ofen einhalt.

Xll.  TECHNISCHES TYPENSCHILD

Your code/Name:

INFORMATIONEN > at: HOP
Model: HOP

ret- HOPO31006LSTIO11NESSO01
ser.N: 0E4208811

EAL

(0]

— ()
— O\
IPX kPa: —
STROMVERSORGUNG —| =23
> 220-240v c € =
LEISTUNG —— & 37xw 50-60 Hz RoHS ﬁ ==
A MADE IN ITALY ———Je@)
— o\o
I P
KG: 54 Ord: 17/1064 ==
GEWICHT FREQUENZ
STROMVERSORGUNG
Artikel Nr./Modell: Modell nach Klassifizierung des Kunden
Ref: Modell nach der internen Klassifizierung des Herstellers
Ser. N° Identifikationsnummer, unterschiedlich fir jedes
TYP: Produkt identifiziert den Zertifizierungscode
Informationen: Schutzgrad IPX3 gegen Spritzwasser / kPa.... einstromendes Wasserdruck.

Stromverbrauch:  Nennleistung des Gerats in kW.

Stromversorgung: ART DES ELEKTRISCHEN ANSCHLUSSES AM KLEMMENKASTEN
Netzfrequenz: Frequenz des Gerats in Hz.
Gewicht: Gewicht des Gerats in kg.
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ANWEISUNGEN FUR DEN BENUTZER

l. WARNUNGEN

Lesen Sie das folgende Heft sorgfaltig durch, da es Sicherheits- und
Gebrauchsanweisungen fiir das Gerat enthilt. Bewahren Sie es zum spateren
Nachschlagen sorgfiltig auf. UnsachgemaRe Installation, Unterstiitzung, Wartung,
Verwendung, Reinigung, Manipulationen oder Anderungen kdnnen zu Fehlfunktionen,
Schaden und Verletzungen fiihren.

Das Gerat wurde zum Garen von Speisen in geschlossenen Raumen entwickelt und darf nur
zu diesem Zweck verwendet werden. Jede andere Verwendung muss vermieden werden und
gilt als unsachgemaf und gefahrlich. Der Backofen darf nur von entsprechend geschultem
Personal benutzt werden.

Um das Risiko von Unfallen oder Schaden am Gerat zu vermeiden, ist es aul’erdem wichtig,
dass das Personal regelmafig spezifische Sicherheitsanweisungen erhalt.

Es wird nicht empfohlen, dass Personen mit eingeschrankten koérperlichen oder geistigen
Fahigkeiten oder ungeschulte Personen das Gerat benutzen, es sei denn, sie wurden von
Personen, die fur ihre Sicherheit verantwortlich sind, in die Bedienung des Gerats
eingewiesen. Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn Kinder anwesend sind, und
stellen Sie sicher, dass sie keinen Zugang zum Gerat haben oder es als Spielzeug benutzen.
Es wird nicht empfohlen, das Gerat in der Nahe von Warmequellen aufzustellen.

Lassen Sie auf keinen Fall leicht entflammbare Materialien neben dem Gerat liegen: Sie
kénnen einen Brand verursachen.

Die Lebensmittelbehalter, das Zubehdér oder andere Gegenstande kénnen wahrend und nach
dem Kochen hohe Temperaturen erreichen. Seien Sie bei der Handhabung vorsichtig, um
Verbrennungen zu vermeiden. Berlhren Sie sie nur, wenn Sie eine Hitzeschutzausristung wie
z. B. Thermokleidung tragen. Es besteht Verbrennungsgefahr!

Vorsicht beim Offnen der Backofentiir: Verbrennungsgefahr durch den aus dem Backofen
austretenden Hochtemperaturdampf.

Der Backofen ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet, das Widerstande und Geblase
automatisch ausschaltet.

Stellen Sie keine anderen Warmequellen wie Fritteusen oder Kochplatten neben den
Backofen.

Geben Sie kein Salz auf die Speisen im Garraum des Backofens.

Dies kann den Garraum beschadigen. Wenn es sich nicht vermeiden Iasst, reinigen Sie das
Gerat so bald wie moglich.

Verwenden Sie lhre Finger, um die Optionen des Bedienfelds einzustellen. Die Verwendung
eines anderen Gegenstandes kann das Gerat beschadigen und damit die Garantie ungultig
machen.

Die AuBenteile des Backofens konnen Temperaturen von bis zu 60°C

erreichen. Um die Gefahr von Verbrennungen zu vermeiden, ist es daher
empfehlenswert, die mit dem Symbol an der Seite gekennzeichneten

Bereiche oder Teile nicht zu beriihren.

Beschadigte oder zerbrochene Glasteile, die Teil der Tiir sind, miissen sofort ersetzt
werden (wenden Sie sich an den Kundendienst).

Bei langerer Nichtbenutzung (mehrere Tage) empfiehlt es sich, die Strom- und
Wasserversorgung zu unterbrechen.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden an Personen oder Gegenstanden, die durch
Nichtbeachtung der oben genannten Vorschriften oder durch Manipulation auch nur
eines einzigen Teils des Gerats und durch die Verwendung von Nicht-
Originalersatzteilen verursacht werden.

Dieses Gerit entspricht den geltenden EU-Richtlinien.
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. ERSTE VERWENDUNG

Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, mussen Sie gewissenhaft alle Kontrollen
durchfuhren, die notwendig sind, um die Konformitat der Systeme und der Installation dieses
Gerats mit den Vorschriften und den technischen und sicherheitstechnischen Hinweisen in
dieser Anleitung festzustellen.

Im Inneren des Gerats diirfen sich keine Plastiktiiten, Gebrauchsanweisungen,
Plastikfolien oder andere Arten von Informationsmaterial befinden.

Alle Verpackungen mussen grundlich entfernt werden, auch die Schutzfolie an den Wanden
des Ofens. Die Liftungsoéffnungen und die Liftungsschlitze missen offen und frei von
Hindernissen sein. Die Teile des Backofens, die fir den Einbau demontiert wurden, missen
wieder montiert werden.

[lIl.  TESTUNG

Der Backofen muss durch ein Probegaren getestet werden, um zu prifen, ob das Gerat
einwandfrei funktioniert und keine Probleme oder Stérungen auftreten. Stellen Sie den
Temperaturregler auf 150° C und den Timer auf 10 Minuten.

Kreuzen Sie alle Punkte in der folgenden Liste an:

. Die Garraumbeleuchtung ist eingeschaltet.

. Der Backofen schaltet ab (Heizung, Motor/Lifter), wenn die Tar gedffnet wird, und
nimmt den Betrieb wieder auf, wenn die Tur wieder geschlossen wird.

° Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet sich der Temperaturfihler

aus und die Heizelemente werden abgeschaltet.

IV. REINIGUNG DES GARRAUMS VOR DEM GEBRAUCH

Vor dem ersten Garen mit dem Backofen empfiehlt es sich, das Gerat zu reinigen, um
eventuelle Verarbeitungsriickstinde aus dem Garraum zu entfernen. Jeder
Reinigungsvorgang muss bei ausgeschaltetem Backofen durchgefiihrt werden: Es ist
daher erforderlich, die Stromversorgung des Gerits auszuschalten und zu warten, bis
das Gerat vollstandig abgekiihlt ist.

ACHTUNG: Reinigen Sie das Gerit niemals mit einem Wasserstrahl oder unter Druck
stehendem Dampf.

Heizen Sie den leeren Backofen etwa 30 Minuten lang auf 200 °C auf, um Gerliche aus der
Warmedammung zu entfernen. Reinigen Sie die Wande des Garraums mit heiRem Wasser
und Seife und spllen Sie sie anschlieRend ab; verwenden Sie niemals aggressive oder
saurehaltige Produkte. Der Garraum darf keine Lésungsmittel- oder
Reinigungsmittelriickstande aufweisen. Diese sollten durch griindliches Absptilen mit einem
feuchten Tuch und unter Verwendung eines geeigneten Schutzes fiir Augen, Mund und
Hande entfernt werden. Es wird empfohlen, immer nur Produkte zu verwenden, die mit Stahl
vertraglich sind. Mégliche Korrosionsgefahr.

V. EMPFEHLUNGEN WAHREND DES KOCHENS

Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zubereiten missen, empfiehlt es sich, stets die
mitgelieferte Fettauffangschale zu verwenden, um die beim Kochen abfallenden Fette und Ole
aufzufangen.

Es wird empfohlen, die Trommel vor jedem Gebrauch grindlich zu reinigen.

Um ein gleichmaRiges Garen zu gewahrleisten, darf der Backofen nicht Gberlastet werden.
Um Warmeverluste zu vermeiden, wenn die Backofentlr gedffnet wird, um Speisen
hineinzustellen, heizen Sie den Backofen auf mindestens 30 °C Uber der gewlinschten
Gartemperatur vor.

Bei Eingriffen in das Gargut die Tur so kurz wie moéglich offen lassen, um zu verhindern, dass
die Temperatur im Backofen so weit absinkt, dass das Gelingen des Garvorgangs gefahrdet
ist.

ACHTUNG: Es ist ratsam, die Tiir zweimal zu 6ffnen: Lassen Sie die Tiir fiir 4-5"
angelehnt (3-4 cm) und 6ffnen Sie sie dann vollstiandig. Dies soll verhindern, dass die
Hitze im Ofen Probleme oder Verbrennungen verursacht.
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Das Gerat ist mit einem Kondensationssystem ausgestattet, um den beim Garen entstehenden
Dampf abzufiihren und so die Qualitat der zu garenden TiefkUhlprodukte zu erhalten. Dank
dieses Systems bendtigt der Ofen keine Kondensat- oder Absaughaube.

VI. NORMALE INSTANDHALTUNG

Fir die normale Wartung ist allein der Benutzer verantwortlich. FUr auf3ergewohnliche
Wartungsarbeiten, die einen autorisierten Techniker erfordern, muss der Kundendienst
kontaktiert werden.

Bevor Sie routinemaBige Wartungsarbeiten durchfiihren, miissen Sie die
Stromversorgung des Gerats ausschalten und warten, bis das Gerat vollstandig
abgekiihlt ist.

WARNUNG: Reinigen Sie das Gerat niemals mit einem Wasserstrahl oder unter Druck
stehendem Dampf.

NORMALE REINIGUNG DES GARRAUMS

Reinigen Sie das Gerat am Ende eines Arbeitstages, sowohl aus hygienischen Griinden als
auch um Funktionsstérungen zu vermeiden. Der Backofen darf niemals mit einem
Hochdruckwasserstrahl oder einem Dampfgenerator gereinigt werden. Verwenden Sie keine
saurehaltigen Produkte, scheuernde Substanzen, atzende Reinigungsmittel auf Sandbasis
oder Natronlauge. Verwenden Sie fur die Reinigung geeignete Schutzhandschuhe.

Um den Backofen zu reinigen, gehen Sie wie folgt vor:

. Offnen Sie bei kaltem Backofen die Backofentiir und bespriihen Sie mit einem
Handsprther alle Oberflachen des Garraums mit Wasser, wobei der Abstand zwischen
Sprihstrahl und Oberflachen mindestens 20 cm betragen muss.

Achtung: Verwenden Sie dazu kein Salzwasser.

. Schalten Sie das Geréat ein, stellen Sie die Temperatur auf 80°C und lassen Sie den
Ofen 10 Minuten lang laufen.

. Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkihlen.

. Mit heillem Wasser und geeigneter Seife reinigen, dann abspiilen.

Hinweis: Als Alternative zur Seife kann je nach Zustand des Backofens auch ein
Backofenreiniger verwendet werden.

Es ist strengstens untersagt, den Garraum bei Temperaturen tGber 80°C zu waschen. Es
besteht Verbrihungsgefahr. Die Garraumdichtung muss taglich mit einem nicht scheuernden
Reinigungsmittel gereinigt werden, um ihre einwandfreie Funktion zu gewahrleisten. Bei
eingetrockneten Rickstanden Kunststoffborsten oder einen in Essig und warmem Wasser
getrankten Schwamm verwenden.

Achtung: Fette und Speisereste im Garraum kdnnen sich bei der Benutzung des Backofens
entziinden, daher sollten sie umgehend entfernt werden. Verwenden Sie nur die vom
Hersteller des Gerats empfohlenen Produkte.

TROMMELREINIGUNG

Die rotierende Trommel ist vollstandig aus Edelstahl gefertigt, so dass sie in der Spulmaschine
mit speziellen Reinigungsmitteln fir Stahloberflachen gereinigt werden kann. Es wird
empfohlen, so wenig wie mdglich Scheuermittel aus Metall zu verwenden, um das
Drahtgeflecht, aus dem die Trommel besteht, nicht zu beschadigen.

Achtung: Versuchen Sie, die Trommel so oft wie méglich zu reinigen, damit sich keine
hartnédckigen Ablagerungen bilden, die nur mit Metallspiilern entfernt werden kénnen.

AUSSENREINIGUNG

Verwenden Sie nur ein feuchtes Tuch mit warmem Wasser oder Produkte, die fur die
Reinigung von rostfreiem Stahl geeignet sind. Verwenden Sie keine saurehaltigen Produkte
oder Ammoniak.
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WARNUNG: Reinigen Sie das Gerat niemals mit einem Wasserstrahl oder unter Druck stehendem
Dampf.
GLUHBIRNEN AUSWECHSELN

WARNUNG: Halten Sie sich strikt an das folgende Verfahren, um einen Stromschlag
oder Personenschaden zu vermeiden:

e Trennen Sie den Backofen vom
Stromnetz und lassen Sie ihn C ‘
abkuhlen. B 17
e Schrauben Sie die Glasabdeckung A &
"A" ab und achten Sie dabei auf die " % .
Dichtung "C". -

e Ersetzen Sie die Gluhbirne "B"
durch eine mit den gleichen
Eigenschaften.

e Schrauben Sie die Glasabdeckung
"A" wieder an und achten Sie dabei
auf die Dichtung "”.

Sollte der Glasdeckel zerbrechen oder beschadigt werden, verwenden Sie den Backofen nicht,

bis der Deckel ersetzt wurde. (Kontaktieren Sie den Kundendienst).

VIl. AUSSERORDENTLICHE WARTUNG

Es ist ratsam, das Gerat regelmafig (mindestens einmal pro Jahr) von einem autorisierten
Fachmann Uberprifen zu lassen.

Jegliche Wartungs-, Installations- oder Reparaturarbeiten mussen von qualifiziertem und
autorisiertem Personal durchgeflihrt werden, das sich mit dem Kundendienst in Verbindung
setzt.

Vor jedem Eingriff ist das Gerat vom Stromnetz zu trennen, die Wasserhahne abzudrehen und
abzuwarten, bis es abgekuhlt ist.

Bevor Sie das Gerat von seinem Standort entfernen, vergewissern Sie sich, dass die Strom-
und WasseranschlUsse (Stromkabel, Wasserleitung und Abfluss) ordnungsgeman
abgeklemmt wurden.

Wenn das Gerat auf Radern steht, vergewissern Sie sich, dass die Stromkabel, Rohre oder
andere Gegenstande beim Bewegen des Gerats nicht beschadigt werden.

Vergewissern Sie sich, dass die Bremse angezogen ist.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen auf (z. B. Fritteusen usw.).
Uberprifen Sie nach der Arbeit und dem Zuriickstellen des Gerats in die Ausgangsposition,
ob die Strom- und Wasseranschlusse richtig angeschlossen sind.



VIII.
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WARTUNG IM FALLE EINES BRUCHS

Trennen Sie im Falle einer Stérung das Gerat vom Stromnetz und schliel3en Sie die
Wasserzufuhr. Bevor Sie den Kundendienst anrufen, prifen Sie die nachstehende

Tabelle.
FEHLER
mit der Taste

"START" gestartet wird
startet der Ofen nicht

Wenn der Garvorgang

URSACHE
Die Backofentir ist offen

LOSUNG
Backofentlir schliel3en.

Der Mikroschalter, der das Schlie3en
. der Tur erkennt, ist moglicherweise
abgeklemmt oder beschadigt.

Fir den Anschluss oder den Austausch
von Teilen wenden Sie sich bitte an
einen Fachtechniker (Kundendienst).

Der Motorlifter
stoppt wahrend des
Kochens

Der thermische Motorschutz 16st aus
Griinden aus, die mit der Uberhitzung
des Motors zusammenhangen
(Warmequellen in der Umgebung,
fehlende natirliche Beluftung)

Schalten Sie den Backofen aus und warten
Sie, bis sich der Thermoschutz des Motors
automatisch zurlicksetzt. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich
an einen Fachmann.

Bruch des Motorkondensators

Fir den Austausch des Motorkondensators
wenden Sie sich bitte an einen Fachmann.

Backofenlicht aus

Lockere Lampe

Setzen Sie die Gluhbirne richtig ein.

Durchgebrannte Lampe

Ersetzen Sie die defekte Lampe (siehe
Abschnitt "Ordentliche Wartung")

Fehlfunktion des Antriebsrelais
(auf der Elektronikplatine)

Wenden Sie sich fur den Austausch an
einen Fachtechniker (Kundendienst).

Einer der Ventilatoren ist stehen

Zur Uberpriifung/Reparatur von Ventilatoren

ausgeschaltet

geblieben wenden Sie sich bitte an einen Fachmann.
Der Ofen gart Eines der Heizelemente ist Fir den Agstqusch der He!zelemente
nicht gleichmaBig gebrochen wenden Sie sich bitte an einen Fachmann.
Die Dichtung ist nicht richtig Setzen Sie die Dichtung richtig ein und lasse
angebracht oder beschadigt Sie sie von einem Fachmann austauschen
(Kundendienst), wenn sie beschadigt ist.
Keine Stromzufuhr Wiederherstellung der Versorgungsspannung
(magnetothermischer Schalter)
Falscher Anschluss an die Anschluss an die
Der Ofen ist Netzstromversorgung Netzstromversorgung prifen
volistandig Setzen Sie den Sicherheitsthermostat zurtick

Sicherheitsthermostat ausgelést

(siehe Abschnitt "Zurlicksetzen des
Sicherheitsthermostats"). Sollte das Problem
erneut auftreten, wenden Sie sich an einen
Fachtechniker (Kundendienst).

Aus dem
Rauchabzugsrohr
des Ofens tritt eine
grofRe Menge
Dampf aus.

Der Wasserzulauf ist geschlossen

Offnen Sie das Wassereinlassventil..

Falscher Anschluss an die
Wasserversorgung

Uberpriifen Sie den Anschluss an die
Wasserversorgung, um sicherzustellen,
dass keine Hindernisse vorhanden sind.

Wassereinlassfilter verdreckt/verstopft

. Wasserzulauffilter reinigen.

Magnetventil
funktioniert nicht/

Uberpriifen Sie das Magnetventil auf
ordnungsgemale Funktion und stellen Sie
sicher, dass es nicht verstopft ist. Sollte das
Problem erneut auftreten, wenden Sie sich a

ist verstopft

T

einen Fachtechniker, um es auszutauschen

Hinweis: Bei Fragen oder Hilfe immer an den Kundenservice wenden!



FEHLER

Auf dem Display
erscheint der Alarm
"Er1". (siehe Abschnitt
"Signalisierung und
Alarme der elektro-
nischen Schalttafel")
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URSACHE

Fehlfunktion des
Temperaturmessflihlers im
Garraum - der Fihler ist
wahrscheinlich abgeklemmt oder
gebrochen.

LOSUNG

Wenden Sie sich an einen
Fachtechniker (Kundendienst), um es
wieder anzuschlielRen oder
auszutauschen.

Alarm "Er2"
erscheint auf dem
Display

(siehe Abschnitt

Fehlfunktion des Mikroschalters, der
die Drehung des Motors des Dreh-
spielRes erfasst - der Mikroschalter
ist nicht angeschlossen oder defekt.

Um den Mikroschalter wieder
anzuschliel’en oder auszutauschen,
wenden Sie sich an einen Fachtechniker
(Kundendienst).

"Elektronische
Anzeigetafel und
Alarme")

Der Motor der Drehspieldeinheit
funktioniert nicht richtig, da er
nicht elektrisch angeschlossen
oder beschadigt ist.

Fur den Wiederanschluss oder den Aus-
tausch des Motors der Rotisserieeinheit
wenden Sie sich bitte an einen
Fachtechniker (Kundendienst).

Alarm "Er3" erscheint
auf dem Display (siehe
Abschnitt
"Elektronische
Anzeigetafel und

Alarme")

Fehlfunktion des
Temperaturmessfiihlers in der
Kondensationskammer - der
Fuhler ist wahrscheinlich

abgeklemmt oder gebrochen.

Um den Mikroschalter wieder
anzuschlie®en oder auszutauschen,
wenden Sie sich an einen Fachtechniker
(Kundendienst).

Wenn das Problem weiterhin besteht, raten wir lhnen, sich an den Handler oder Hersteller
zu wenden und den Kundendienst zu kontaktieren, das Problem zu beschreiben und die
Artikelnummer (Art.) und die Seriennummer (Ser N°) Ihres Gerats anzugeben. Diese
Informationen finden Sie auf dem INFORMATIONSTAB auf der Riickseite des Gerats.

IX. RUCKSTELLUNG DES SICHERHEITSTHERMOSTATS

Der Sicherheitsthermostat ist eine Vorrichtung, die die Innentemperatur des Backofens
Uberwacht und den Betrieb unterbricht, wenn im Garraum eine abnormale Temperatur
erreicht wird, die in der Regel durch eine Beschadigung des Ofenkontrollfihlers oder durch
die Positionierung von Warmequellen in der Nahe des Backofens verursacht wird.

Wenn der Sicherheitsthermostat anspricht, werden alle Funktionen des Backofens gesperrt.
Der Hauptanschlusskasten des Backofens wird jedoch weiterhin mit Strom versorgt.

Der Thermostat muss von qualifiziertem Fachpersonal repariert werden. Gefahr eines
elektrischen Schlages.
Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz, bevor Sie den Sicherheitsthermostat wieder
einschalten, und wie folgt vorgehen:

1) Warten Sie, bis der Ofen vollstandig abgekuhlt ist, und schrauben Sie die 6
abnehmbaren seitlichen Befestigungsschrauben ab.

2) Auf dem unteren Teil befindet sich eine Reset-Taste. Driicken Sie die Taste, bis
Sie ein "Klicken" horen: Dies zeigt an, dass die Ricksetzung durchgefuhrt wurde.

3) Bringen Sie die abnehmbare Seite wieder an und befestigen Sie sie mit den 6
zuvor entfernten Schrauben.

4) Schliel3en Sie den Backofen wieder an das Stromnetz an, damit er wieder

funktioniert.

Nach mehrmaligem Auslésen wird der Sicherheitsthermostat empfindlicher gegentber
Temperaturen. Es wird empfohlen, das Bauteil auszutauschen, wenn sich die Situation
wiederholt, und den Ofen auf ordnungsgemafen Betrieb und Positionierung zu Uberprifen.

X. ERSATZTEILE
Verwenden Sie nur autorisierte Originalteile. Alle Arbeiten miissen von autorisiertem
technischem Fachpersonal durchgefuhrt werden.
Wenden Sie sich an den Kundendienst, um Ersatzteile anzufordern.
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VERWENDUNG DES BEDIENFELDS

ON/OFF Schalter

SCHALTFLACHE "REZEPTPROGRAMM"

TIMER-TASTE

TEMPERATURTASTE

TASTE ZUM VERRINGERN DES WERTS

WERTSTEIGERUNGSKNOPF

TROMMELDREHKNOPF

TASTE FUR DIE KOCHPHASE

START/STOPP-TASTE FUR DEN GARVORGANG

on/off Schalter .

Wenn der Ofenanschlusskasten mit Strom versorgt wird, erscheint auf der
oberen Anzeige "OFF". Dies zeigt an, dass die Karte eingeschaltet ist, sich
aber im Standby-Modus befindet.

Dricken Sie . um die Funktionen der Karte zu aktivieren.

Auf der oberen Anzeige wird die Temperatur des Garraums angezeigt; die Beleuchtung des
Garraums leuchtet auf.

Die Karte ist dann bereit, um eine manuelle Garstufe oder ein programmiertes Rezept
einzustellen. Wenn das Gerat 10 Minuten lang nicht benutzt wird, wird der Backofen auf
"OFF" gestellt, was auf dem oberen Display des Gerats angezeigt wird.
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KOCHEN IM MANUELLEN MODUS
Um ein Garprogramm im manuellen Modus zu erstellen, stellen Sie die folgenden
erforderlichen Werte ein:

- Temperatur

- Zeitschaltuhr

- Drehung der Trommel

Temperatur .

Der einstellbare Temperaturwert reicht von einem Minimum von 30°C bis zu einem Maximum
von 300°C.
Hinweis: Die Temperatur von 300 °C kann maximal 40 Minuten lang aufrechterhalten werden.

Um di wlnschte Temperatur einzustellen, driicken Sie die Taste.und dann die Tasten.
oder| , um den gewtnschten Wert einzustellen.

In der oberen Anzeige blinkt der eingestellte Wert.

Driicken Sie die Taste .erneut, um den eingestellten Wert zu bestatigen: Der eingestellte
Temperaturwert wird in der oberen Anzeige angezeigt.

Nach 5 Sekunden Inaktivitat zeigt das obere Display die aktuelle Temperatur im Garraum an.
Hinweis: Wahrend des Garvorgangs zeigt das obere Display die momentane Temperatur im
Inneren des Garraums an. Um die eingestellte Temperatur anzuzeigen, driicken Sie .

o)

Der Einstellbereich der Garzeit reicht von "- - -" bis 120 Minuten.

Stellen Sie die gewlinschte Garzeit durch Driicken der Taste. ein und drucken Sie dann die Taste.

oder .um seinen Wert einzustellen.

Die untere Anzeige zeigt den eingestellten Wert blinkend an.

Der angezeigte Anfangswert ist "- - -". Dieser Wert zeigt eine unendliche Garzeit an: Der
Koch muss den laufenden Garvorgang zum richtigen Zeitpunkt manuell mit stoppen.

Wahrend eines Garvorgangs mit unendlicher Zeit zeigt das untere Display die seit Beginn des
Garvorgangs verstrichene Zeit in Minuten an. .
Wahrend eines Garvorgangs mit voreingestellter Zeit zeigt das untere Display die
verbleibende Zeit am Ende des Garvorgangs an.

Dricken Sie erneut. , um den eingestellten Wert zu bestatigen:

Der Wert der eingestellten Garzeit erscheint auf der unteren Display.
Nach 5 Sekunden Inaktivitat zeigt das obere Display die aktuelle Temperatur im Garraum an.
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Drehung der Trommel

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Art der Trommeldrehung einstellen.

Um darauf zuzugreifen, driicken Sie die Taste, nachdem Sie die Parameter Zeit und
Temperatur eingestellt haben.

Der Ofen zeigt auf dem oberen Display "rot" an, wahrend auf dem unteren Display
blinkend "0" angezeigt wird.

Benutzen Sie . or . um den gewinschten Drehwert einzustellen.

Es kénnen folgende Werte eingestellt werden:

0 = Trommel blieb immer stehen

1 = 18 Sekunden lang drehen, 54 Sekunden lang pausieren
2 = 36 Sekunden lang drehen, 36 Sekunden lang pausieren
3 = 54 Sekunden lang drehen, 18 Sekunden lang pausieren
4 = Trommel immer in Rotation

Nachdem Sie die Einstellungen vorgenommen haben, driicken Sie auf , um den Wert zu
bestatigen.

TROMMELBETRIEB

Neupositionierung beim Einschalten des Ofens

Bei jedem Einschalten des Backofens, d.h. beim Ubergang vom Modus "OFF" zum Modus
"ON", Uberprift das Gerat automatisch die Position der Trommel. Wenn sich die Trommel
nicht in der richtigen Position befindet, wird die automatische Neupositionierung der Trommel
eingeleitet, was durch ". . . " auf dem oberen Display und "rot" auf dem unteren Display
angezeigt. Unabhangig von der Turdffnung wird die automatische Neupositionierung bis zum
Abschluss durchgefihrt. Am Ende des automatischen Ruckstellvorgangs gibt der Backofen
einen Signalton ab, um anzuzeigen, dass der Vorgang erfolgreich abgeschlossen wurde, und
die im Garraum abgelesene Temperatur wird auf dem oberen Display angezeigt.

Wahrend des Vorheizens
Wahrend d_(_er Vorwarmphase dreht sich die Trommel nicht, so dass die Lebensmittel sofort
nach dem Offnen der Tur eingeflllt werden kdnnen.

Umstellen am Ende des Kochvorgangs

Am Ende eines Garzyklus arbeitet der Backofen auf die gleiche Weise wie beim Start und fihrt
dann eine automatische Uberpriifung der Trommelposition durch.

Befindet sich die Trommel in einer anderen als der Ausrichtungsposition, wird die
automatische Neupositionierung der Trommel eingeleitet, was durch ". . . " in der oberen
Anzeige und "rot" in der unteren Anzeige angezeigt. Unabhangig von der Turdéffnung wird der
automatische Neupositionierungsvorgang bis zum Abschluss durchgefihrt.

Nach Beendigung der automatischen Umstellung gibt der Backofen einen Signalton ab, um
anzuzeigen, dass der Vorgang erfolgreich abgeschlossen wurde, und die im Garraum
abgelesene Temperatur wird auf dem oberen Display angezeigt.

Hinweis: Am Ende JEDES KOCHZYKLUS wird der Einstellwert fiir die Rotation automatisch
auf "0" gesetzt.
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Normen fiir die sichere Verwendung

- Die Trommel wird am Ende eines jeden Garvorgangs sehr heil3. Ein direkter Kontakt mit den
Handen ist strengstens untersagt.

Tragen Sie bei heilten Temperaturen Schutzhandschuhe, andernfalls verwenden Sie das
serienmafig mitgelieferte spezielle Zubehdr zum Entfernen.

- Wahrend des Garvorgangs muss sich die Trommel frei drehen.

Aus diesem Grund darf der Durchgang der Trommel niemals mit irgendwelchen Materialien blockiert
werden. Vergewissern Sie sich, dass die Trommel frei rotieren kann, bevor Sie mit dem Garen
beginnen: Uberhitzungsgefahr fiir den Motor der Trommelrotation.

Phasen des Kochens
In jeder Betriebsart kann der Backofen auf 4 Garphasen eingestellt werden (5 flr das Garen
mit Programmen, unter Berlcksichtigung der Vorheizphase mit der Vorheizart P17 = 3).

Wahrend der Einstellung der Garparameter leuchtet die Phasen-Signalleuchte auf, -
sobald eine Phase abgeschlossen ist.

Nach Beendigung einer Phase kénnen Sie durch Dricken der Taste
zur nachsten Phase wechseln: Die Phasenampel springt auf den nachsten Schritt, so dass die
anderen Schritte beendet werden kénnen.

Die Signalleuchte:
a. Wenn sie in der Zeile "P" leuchtet, zeigt sie die Vorheizphase an (nur bei
programmiertem Garen, mit Vorheizmodus P17 = 3)
Wenn sie in der Zeile mit "1" leuchtet, bedeutet dies Phase 1
Wenn sie in der Zeile mit "2" leuchtet, bedeutet dies Phase 2
Wenn sie in der Zeile mit "3" leuchtet, bedeutet dies Phase 3
Wenn sie in einer Reihe mit "1,2,3" eingeschaltet ist, zeigt sie gleichzeitig Schritt 4 an

©Poo00T

Achtung: Eine Kochphase mit unendlicher Zeit erlaubt es nicht, weitere Phasen zu erstellen.

Hinweis: Wahrend des Garvorgangs zeigt die Phasensignalleuchte -
die aktuelle Garphase an. Am Ende jeder Garphase ertont ein kurzer Signalton, um
anzuzeigen, dass der Phasenwechsel stattgefunden hat.

Durch Driicken der Taste . kénnen Sie von einer Garphase zur nachsten
wechseln, noch bevor die eingestellte Zeit abgelaufen ist.

Vorheizen des Garraums

Das Gerat ist mit verschiedenen Vorheizmodi ausgestattet, die jeweils den Anforderungen des
Kunden entsprechen, der selbst entscheiden kann, welchen Modus er verwenden mdchte. Um
die Art der Vorwarmung zu wahlen, missen Sie, nachdem Sie die nachstehende
Beschreibung verstanden haben, den Parameter P17 andern (siehe
Parameteranderungsmodus) und auf die gewiinschte Vorwarmungsart einstellen.

Ausschalten der Vorwarmung (P17 = 0)
Jede Vorheizfunktion ist deaktiviert.
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Automatisches Vorheizen (P17 = 1)
Bei dieser Art der Einstellung wird die Vorwarmung automatisch vom Gerat eingestellt.

Sobald der Garzyklus Uber die Taste. gestartet wird, zeigt das obere Display die im
Garraum abgelesene Temperatur an und das untere Display zeigt "PrE". Der Vorheizwert
entspricht der Temperatur der ersten eingestellten Garphase, erhéht um 20 % (der
Prozentsatz kann tber den Parameter P06 geandert werden - siehe die Tabelle im Abschnitt
Parameteranderung). Wenn die Vorheiztemperatur erreicht ist, ertdnt ein Signalton, der Sie
darauf hinweist, dass Sie die Tur 6ffnen missen, um das Produkt zu backen. Sie kbnnen den
Signalton durch Driicken einer beliebigen Taste abstellen, jedoch den Vorheizzyklus
fortsetzen, bis die Tur gedffnet wird. Sobald die Tur geschlossen ist, beginnt der Garvorgang
gemal den in der ersten Garphase eingestellten Parametern.

Die maximal erreichbare Vorwarmtemperatur betragt 300°C fiir eine Dauer von maximal
20 Minuten, danach wird der Ofen auf 280°C eingestelit.

Manuelles Vorheizen (P17 = 2)

Bei dieser Art der Einstellung muss das Vorheizen fur jeden Garvorgang manuell eingestellt
werden.

Beim Starten des eingestellten Garprogramms Uber die Taste. ertdnt ein Piepton, der
anzeigt, dass der gewunschte Vorheizwert eingestellt werden muss.

Die obere Anzeige zeigt die eingestellte Temperatur blinkend an.

In der unteren Anzeige erscheint "PrE".

Die Lampe in der Zeile der Taste "START/STOP" blinkt, wahrend die Lampe "PRE-HEATING"
leuchtet.

Stellen Sie die Vorwarmtemperatur durch Driicken der Tasten.oder. :

Drucken Sie die Taste., um das Vorheizen zu starten.

Wenn die Vorheiztemperatur erreicht ist, ertont ein Signalton, der anzeigt, dass Sie die Tlr
offnen missen, um das Produkt zu backen. Sie kdnnen den Signalton durch Drlicken einer
beliebigen Taste stumm schalten, aber den Vorheizzyklus fortsetzen, bis die Tur geoffnet wird.
Sobald die Tur geschlossen ist, beginnt der Garvorgang gemal den in der ersten Garphase
eingestellten Parametern.

Die maximal erreichbare Vorwarmtemperatur betragt 300°C fiir eine Dauer von maximal 20
Minuten, danach wird der Ofen auf 280°C eingestellt.

Manuelles + programmierbares Vorheizen (P17 = 3)

Bei dieser Art der Einstellung muss die Vorwarmung wie bei der manuellen Vorwarmung fur
jeden Kochzyklus manuell eingestellt werden.

Sie wird jedoch als "programmierbar" definiert, da ein Vorwarmwert auch bei
benutzergespeicherten Rezepten gespeichert werden kann.

Wahrend des Programmablaufs bezieht sich die erste Phase auf das Vorheizen.

Auf der oberen Anzeige wird die Vorwarmtemperatur blinkend angezeigt.

Auf der unteren Anzeige erscheint "PrE", was bedeutet, dass das Vorheizen wahrend des
Garvorgangs durchgefihrt wird.

WengSle die Vorheizphase aus dem Garzyklus entfernen mochten, driicken Sie die Tasten .
und : Auf der unteren Anzeige erscheint "no", um anzuzeigen, dass das Vorheizen deaktiviert
wur

Zur Bestatigung driicken Sie die Taste. .

Wenn Sie das Vorheizen beibehalten und die Vorheiztemperatur andern méchten, driicken Sie die.
und dann die.und. Tasten. Danach driicken Sie die .Taste zur Bestatigung:
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Wenn die Einstellungen abgeschlossen sind-cken Sie die Taste, um zu den Einstellungen
der anderen Garphasen zu wechseln (siehe Abschnitt Rezepteinstellungen).

Genau wie bei den zuvor aufgefuhrten Vorheizmodi ertdnt bei Erreichen der
Vorheiztemperatur ein Signalton, der anzeigt, dass Sie die Tur 6ffnen missen, um das
Produkt zu backen. Sie kdnnen den Signalton durch Driicken einer beliebigen Taste abstellen,
den Vorheizzyklus jedoch fortsetzen, bis die Tur gedffnet wird. Sobald die Tir geschlossen ist,
beginnt der Garvorgang gemaR den in der ersten Garphase eingestellten Parametern.

Die maximal erreichbare Vorwarmtemperatur betragt 300°C fiir eine Dauer von maximal 20
Minuten, danach wird der Ofen auf 280°C eingestellt.

Schaltflache .

Diese Taste startet/stoppt ein zuvor eingestelltes Programm oder einen Garvorgang.

GAREN IM PROGRAMMIERTEN MODUS - SPEICHERN EINES REZEPTS
Der Backofen kann 99 Rezepte mit jeweils 4 Phasen (5 unter Berlicksichtigung der
Vorheizphase mit dem Vorheiztyp P17 = 3) speichern.

Erstellen Sie ein neues Garprogramm bei eingeschaltetem Backofen, indem Sie die Taste.
und in der unteren Anzeige erscheint "P01", die blinkt, wenn das Programm frei ist, und
feststeht, wenn das Programm benutzt wird.

Durch Drlcken der.und . Tasten blattern Sie durch die Programmliste des Gerats.

Sobald das gewlnschte Programm angezeigt wird, dricken Sie die.Taste:
Die obere Anzeige wird zeigen die Temperatur im Inneren des Garraums an, wahrend
auf dem unteren Display die Nummer des gewahlten Programms angezeigt wird.

Driicken Sie die Taste. oder . um mit der Einstellung des Garprogramms
fortzufahren.

Mit Ausnahme des Vorheizmodus P17 = 3, bei dem der Backofen wahrend des
Vorheizens voreingestellt wird, wird auf der oberen Anzeige die eingestellte Temperatur
blinkend angezeigt.

Die Signallampe zeigt an, in welcher Phase sie sich befindet.

Schliel3en Sie das Garprogramm mit den gewlinschten Werten ab.
Nach Beendigung des ersten Garvorgangs kann durch Driicken der Taste .auf die zweite

(zweite Lampe leuchtet), dritte (dritte Lampe leuchtet) und vierte (1,2,3 Lampe leuchtet)
Phase umgeschaltet werden. Die Signallampe zeigt jedes Mal den Wechsel von einer Phase

zur anderen an.
Nach Beendigung jeder gewlnschten Garphase driicken Sie die Taste. zur Bestatigung.

Dricken Sie die Taste . erneut, bis "STO" erscheint und auf der oberen Anzeige blinkt, um zu
bestatigen, dass das Rezept gespeichert wurde.

Hinweis: Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie die Programmdaten andern, um das Rezept
entsprechend anzupassen.

Anderungen, die wahrend des Kochvorgangs vorgenommen werden, gelten jedoch nur fir
den Kochvorgang.

Hinweis: Wenn Sie in mehreren Phasen garen, kénnen Sie mit dem nachsten Schritt
fortfahren, bevor die Zeit der bevor die Zeit der aktuellen Phase abgelaufen ist, indem Sie die

Taste. gedrickt halten.
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GAREN IM PROGRAMMIERTEN MODUS - RUCKKEHR ZUM MANUELLEN GAREN

O
Innerhalb des Rezeptbuchs, wenn die Lampe innkt, um in den manuellen Kochmodus
zuruckzukehren,

dricken Sie die Taste.und dann die Taste..
Die obere Anzeige zeigt die Temperatur des Garraums an.

GAREN IM PROGRAMMIERTEN MODUS - ABRUFEN EINES REZEPTS
Wenn der Ofen auf ON steht, driicken Sie die Taste., um das Rezeptbuch des Gerats aufzurufen.

Verwenden Sie die Tasten und , um im Rezeptbuch zu blattern. Drlicken Sie die Taste.,
um das entsprechende Rezept auszuwahlen. Die LED "RECIPE PROGRAM" leuchtet und auf dem
unteren Display wird der Name des geladenen Programms angezeigt.

Sie konnen die Daten des ausgewahlten Rezepts andern oder die Taste. dracken, um den
Garvorgang mit den Parametern des ausgewahlten Rezepts zu starten.

GAREN IM PROGRAMMIERTEN MODUS - BESEITIGUNG EINES REZEPTS

Wenn der Backofen auf ON steht, driicken Sie die Taste ! , um das Rezeptbuch des Backofens
aufzurufen. Blattern Sie mit den Tasten und . durch das Rezeptbuch, bis Sie das gewlinschte
Rezept erreicht haben.

Léschen Sie das Rezept endgliltig, indem Sie die Tasten . und gleichzeitig.. Nach dem
Léschen des Rezepts blinkt seine Bezeichnung (z. B. P01).

GAREN IM PROGRAMMIERTEN MODUS - AUSLASSEN EINER GARPHASE

Wenn der Backofen auf ON steht, driicken Sie die Taste . , um das Rezeptbuch des Backofens
aufzurufen.

Blattern Sie mit den Tasten . und . durch das Rezeptbuch, bis Sie zu dem Rezept gelangen,
das die zu I6schende Phase enthalt.

Driicken Sie die Taste.und dann zweimal die Taste.. Gehen Sie mit der Taste . auf die zu
I6schende Phase (die Phase wird immer durch das Blinken der entsprechenden Lampe angezeigt).

Die Garphase kann durch gleichzeitiges Drucken der Tasten.und.dauerhaft geléscht werden.
Nach dem Léschen der Garphase kehrt die Anzeige des Gerats zu der Phase vor der geléschten
Phase zuruck.

Hinweis: Wenn Sie eine Garphase I6schen, werden die ausgewdhlte Phase und alle
nachfolgenden Phasen geléscht. Wenn Sie z. B. Phase 3 eines 4-Phasen-Rezepts I6schen
mochten, Idschen Sie damit auch Phase 4.
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Schnellklihlfunktion des Garraums
Das Gerat ist mit einer Schnellkiihifunktion des Garraums ausgestattet, mit der Sie die
Temperatur des Garraums am Ende eines Programms schnell absenken kdnnen.

Um darau ugreifen, driicken Sie bei eingeschaltetem Backofen die Taste . und dann
die Taste , bis auf der unteren Anzeige "COQ" erscheint.

Dricken Sie die Taste zur Bestatigung: Die Solltemperatur, die vor dem Ausschalten
des Gerats erreicht werden soll, blinkt auf dem oberen Display.

Verwenden Sie die Tasten und , um den gewilnschten Wert zu erreichen.

Dricken Sie die Taste , um die Schnellabkihlung des Garraums zu starten.

Offnen Sie die Backofentiir, um den Abkiihlungsprozess zu beschleunigen; wenn die Tir
geschlossen ist, wird die Abkuhlung unabhangig von der Garraumtemperatur gestoppt.
Wahrend des Abkuhlens zeigt das obere Display die im Garraum abgelesene Temperatur an,
wahrend auf dem unteren Display "COQO" blinkt, was anzeigt, dass der Schnellabkihlzyklus
aktiv ist. Sobald diese Temperatur erreicht ist, schaltet sich der Backofen automatisch aus und
auf der oberen Anzeige erscheint "OFF".

USB-FUNKTION (nur bei Modellen mit USB-Stick)
Das Gerat ist mit verschiedenen Funktionen fur die Verwendung von USB-Sticks ausgestattet.
Um auf diese Funktionen zuzugreifen, missen Sie zunachst einen USB-Stick an den USB-

Anschluss des Geréats anschlief3en.
Driicken Sie bei eingeschaltetem Backofen die Taste.und dann die Taste. , bis auf
der unteren Anzeige "uSb" erscheint.

Dricken Sie die Taste zur Bestatigung: In der oberen Anzeige erscheint "uSb", in der
unteren Anzeige "ESP".

Verwenden Sie die Tasten. und. , um die gewunschte Funktion auszuwahlen:

“ESP’. Diese Funktion exportiert die Programme im Speicher des Gerats auf den
USB-Stick.
“iNP”: Diese Funktion importiert die Programme auf dem USB-Stick in den

Speicher des Gerats.

Dricken Sie die Taste., um die Auswahl zu bestatigen und den Vorgang zu starten.
Bei den ersten beiden Optionen zeigt die untere Anzeige das Ende des Vorgangs mit dem
Wort "Ende" an. Driicken Sie nun die Taste . um zur Anzeige des Rezeptbuchs
zurlckzukehren:

Kehren Sie zum manuellen Kochmodus zurtick, indem Sie auf einem beliebigen Rezeptbuch-
Auswabhlbildschirm die Taste einzeln drlucken.
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Ausfillen des Rezepts im Textformat
Wenn die Rezeptdatei exportiert wurde, kdnnen Sie sie 6ffnen (im
Notepad-Format). Die Datei wird wie unten abgebildet angezeigt.

==0ven Recipes

== 991,

001;

00000, -0001;
Q00010; 00210; 00002;
00005, 00180, 00002,
00000, -0001,; 00000,
00000; -0001; 00000;
002,

00000, -0001,;
-0001; -0001; 00000;
00000, -0001,; 00000,
Q00000; -0001; 00000;
00000, -0001; 00000,
003,

00000; -0001;
-0001; -0001,; 00000,
00000, -0001,; 00000,
00000; -0001; 00000;
00000, -0001,; 00000,
004;

00000, -0001;
-0001; -0001; 00000,
00000; -0001; 00000;
00000, -0001,; 00000,
Q00000; -0001; 00000;
005;

00000, -0001,;
-0001; -0001; 00000;
00000, -0001,; 00000,
00000, -0001,; 00000,
00000; -0001; 00000;
0086,

Q00000; -0001;
-0001; -0001; 00000,
00000, -0001,; 00000,
00000; -0001; 00000;
00000, -0001,; 00000,
007,

00000; -0001;
-0001; -0001,; 00000,
Q00000; -0001; 00000;
00000, -0001; 00000,
00000, -0001,; 00000,
008;

00000, -0001;
-0001; -0001; 00000,
00000; -0001; 00000;
00000, -0001,; 00000,
Q00000; -0001; 00000;

Das Rezeptlayout besteht aus mehreren Punkten.

Erste Reihe
In der ersten Zeile steht die Rezeptnummer, zum Beispiel "001".

Zweite Reihe

Die zweite Zeile zeigt die Vorheizung und ihren Wert an. Wenn der erste
Wert "00000" ist, ist die Vorheizung deaktiviert. Wenn dieser Wert
"00001" ist, ist die Vorheizung gemaf Parameter 17 aktiviert.

Der zweite Wert gibt die eingestellte Vorwarmtemperatur an; der
Hochstwert kann "00300" sein, was 300°C entspricht.

Dritte/vierte/fiinfte/sechste Reihe

Die auf die zweite Zeile folgenden Zeilen geben die Referenzwerte fur
die verschiedenen Garphasen an. Der erste Wert gibt die Garzeit an.
Damit das Rezept giiltig ist, muss dieser Wert zwischen -0001 (bedeutet
Garen mit unendlicher Zeit, daher ist es nicht mdglich, andere Phasen
zu erstellen) und 00120 (zwei Stunden Garen) liegen. Der zweite Wert
gibt die Gartemperatur an und kann zwischen "00030" und "00300"
liegen.

Der dritte Wert entspricht dem Modus der Trommeldrehung:
00000 = Trommel blieb immer stehen

00001 =18 Sekunden lang drehen, 54 Sekunden lang pausieren
00002 = 36 Sekunden lang drehen, 36 Sekunden lang pausieren
00003 = 54 Sekunden lang drehen, 18 Sekunden lang pausieren
00004 = Trommel immer in Rotation

Zuricksetzen eines Rezepts

Setzen Sie ein Rezept zurlick und stellen Sie es so ein, als ware es nie
abgeschlossen worden, indem Sie es mit den Daten aus dem links
abgebildeten Rezept Nummer 2 versehen.

Es ist wichtig, dass Sie bei der Erstellung oder Anderung neuer Rezepte das Verfahren
zur Fertigstellung der Rezepte befolgen und einhalten.

Falsch eingestellte Werte fiihren zu Fehlfunktionen des Gerits.

Wenn Sie die Programmierung beendet haben, speichern Sie das Dokument und laden Sie es
auf den USB-Stick, um die soeben fertig gestellten Rezepte in den Speicher des Ofens zu
importieren, indem Sie die im Abschnitt "USB-Funktion" beschriebenen "iNP"-Schritte

durchfthren.
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Zugriff auf und Anderung von Benutzerparametern

Der Backofen verfligt Uber ein MenU, mit dem eine Gruppe von Parametern eingestellt werden
kann, die dem Benutzer vorbehalten sind. Auf das Parametermen( wird zugegriffen, wenn der
Ofen auf "OFF" steht, was durch die obere Anzeige des Gerats angezeigt wird.

Driicken Sie die Taste , bis in der oberen Anzeige "PAS" und in der unteren Anzeige "0"

blinkend angezeigt wird.

Drucken Sie die Taste , um den Wert in der unteren Anzeige auf "30" zu setzen.

Bestatigen Sie durch Driicken der Taste : Auf dem oberen Display wird der Name des Parameters

angezeigt, wahrend auf dem unteren Display der Wert dieses Parameters angezeigt wird.
Blattern Sie mit den Tasten. und . durch die Liste der bearbeitbaren Parameter.

Sobald der zu bearbeitende Parameter gefunden wurde, driicken Sie die Taste.: der auf dem
unteren Display angezeigte Wert beginnt zu blinken, dann driicken Sie die Tasten . und . ,um
den Wert zu andern.

Sobal gewlnschte Wert gemal} der nachstehenden Tabelle eingestellt wurde, driicken Sie die
Taste , um die Anderung zu bestéatigen. Wenn Sie die gewlinschten Parameter geandert haben,
dricken Sie die Taste . um das Gerat wieder auf "OFF" zu stellen.

Editierbare Parametertabelle

BESCHREIBUNG DES WERT
PARAMETER PARAMETERS EINSTELLEN LIMITS | MASSEINHEIT
Einheit der Temperatur-
POL messung: 0= °C, 1= °F 0 0-1 /
Prozentsatz der Erhdhung der
P06 Vorwarmtemperatur 20 0-100 %

(Der maximal erreichbare
Vorwarmwert betragt immer 300°C)

Funktion Garkammerbeleuchtung:
0 = Zeitmessung

P15 1 = immer eingeschaltet 2 0-2 /
2 = eingeschaltet, sobald der Ofen
auf ON gestellt wird

Lichtaktivierungszeit bei

P16 Tastendruck (if P15 = 0) 45 0-120 Sekunden
Vorwarmfunktion:
0 = deaktiviert
1 = automatisches Vorheizen
P17 2 = manuelles Vorheizen 1 0-3 /
3= manuelles +
programmierbares Vorheizen
P47 Vorheizen der Kochtemperatur 150 30 - 280 °C
Stromausfall

Wenn es wahrend des Garvorgangs zu einem Stromausfall kommt, wird das Gerat nach
Wiederherstellung der Stromversorgung auf "OFF" gestellt, was auf dem oberen Display
angezeigt wird.
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Elektronische Tafelsignalisierung und Alarme

Alle Alarme, die auf einen falschen Betrieb des Gerats hinweisen, werden durch Blinken der
oberen Anzeige signalisiert. Jeder Alarm wird von einem Piepton begleitet, der durch
Driicken einer beliebigen Taste auf dem Bedienfeld abgestellt werden kann. Jeder Alarm
verschwindet automatisch, sobald die Ursachen der Anomalie beseitigt sind.

Alarm “Er1” = Dieser Alarm unterbricht einen laufenden Garvorgang und zeigt an, dass der
Temperaturkontrollfiihler im Garraum defekt oder abgeklemmt ist. Wenden
Sie sich bitte an einen Fachmann, um den Anschluss zu Uberprifen und das
Bauteil gegebenenfalls auszutauschen.

Alarm “Er2” = Dieser Alarm unterbricht den laufenden Garvorgang und zeigt an, dass eine
Anomalie im Motorbetrieb, der die Trommel zum Drehen bringt,
diagnostiziert wurde.

Er wird angezeigt, wenn:

1.Der Mikroschalter fir die Trommeliiberwachung erkennt 92 Sekunden
lang nicht, dass der Motor 1auft.

2. Der Mikroschalter fir die Trommellberwachung erkennt, wenn sich die
Trommel drehen sollte, dass der Motor langer als 20 Sekunden stillsteht.
Beide Falle lassen sich auf eine Stérung des Mikroschalters oder des
Trommeldrehmotors zurlckfihren, so dass bei Auftreten des Alarms "Er2"
eine Uberpriifung dieser beiden Komponenten erforderlich ist.

Bei Auftreten des Alarms "Er2" kann der Alarm durch Dricken der Taste.
zum Schweigen gebracht werden, um den Ofen im Modus
"Trommeldrehung = 0" zu betreiben, wobei die Erstellung und Verwaltung
von Rezepten moglich ist.

Achtung: Wenn Sie nach dem Stummschalten des Alarms versuchen,
mit einer "Trommeldrehung ungleich 0" zu kochen, wird der Alarm Er2
erneut ausgelost.

Alarm “Er3”= Dieser Alarm unterbricht einen laufenden Garvorgang und zeigt an, dass der
Temperaturkontrollfihler in der Kondensatkammer defekt oder nicht
angeschlossen ist.

Wenden Sie sich bitte an einen Fachmann, um den Anschluss zu Uberprifen
und das Bauteil ggf. auszutauschen.
Wenn der Alarm "Er3" auftritt, kann durch Drlucken der Taste . der Alarm
stummgeschaltet und der Ofen in Betrieb genommen werden.Das
Kondensationssystem wird jedoch deaktiviert.
Parameter exportieren (nur bei Modellen mit USB-Stick)
Starten Sie den Export der Gerateparameter, indem Sie zunachst einen leeren USB-Stick an
den USB-Anschluss des Ofens anschlielRen. Wenn der Backofen auf "OFF" steht, was auf
dem oberen Display des Gerats angezeigt wird, die Taste
driicken, bis auf dem oberen Display "PAS" und
auf dem unteren Display "0" blinkend angezeigt wird.

Drucken Sie die Taste . um den Wert in der unteren Anzeige auf "20" zu setzen.

Bestatigen Sie durch Dricken der Taste.: Auf der oberen Anzeige erscheint "uSb", auf der unteren
Anzeige "PAr".

Sobald der Exportzyklus abgeschlossen ist, erscheint in der unteren Anzeige blinkend "oK". Sie kénnen
dann den USB-Stick aus dem Geréat entfernen.

Driicken Sie die Taste . um das Gerat wieder in den "OFF"-Modus zu versetzen.





