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ALLGEMEINE HINWEISE

e Dieses Handbuch ist zusammen mit dem Gerit auszuhindigen und muss wihrend
seiner gesamten Lebensdauer zur Verfiigung stehen.

e  Diese Anleitung muss in der Nahe des Geréts gut erreichbar aufbewahrt werden, damit
sie jederzeit griffbereit ist.

. Die Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Ofens darf nur von qualifiziertem
Personal in Ubereinstimmung mit den vorliegenden Herstelleranweisungen und den
jeweils geltenden Normen durchgefiihrt werden.

. Es ist verboten, Sicherheitseinrichtungen oder Vorrichtungen zu verschieben, zu
beseitigen, zu deaktivieren oder zu unterbrechen, da sonst der Anspruch auf die
Herstellergarantie verfallt.

e Das Gerit muss in den vorgesehenen Abstinden der Wartung und Pflege durch
qualifiziertes Personal der Herstellerfirma unterzogen werden.

. Der Backofen darf ausschlieBlich fiir den Zweck benutzt werden, fiir den er geplant,
konstruiert und gesichert wurde, das heiBt zum Backen aller Arten Brot und
Konditoreierzeugnissen, zum Garen von allen frischen oder tiefgefrorenen
Gastronomieprodukten, sowie zum Dampfgaren von Fleisch, Fisch und GemUse. Jeder
anders geartete Gebrauch ist als zweckfremd anzusehen.

e Von der Einflhrung von Produkten mit hoher Alkoholkonzentration wird abgeraten.

. Der Ofen darf nur von Personal benutzt werden, das zu seinem Gebrauch angemessen
ausgebildet wurde.

e  Der Backraum und das Gerateinnere mussen taglich gereinigt werden; dies ist sowohl
fir das auBere Erscheinungsbild als auch aus hygienischen Gesichtspunkten und fur
den ordnungsgemaBen Betrieb wichtig. .

e |m Falle des langeren Nichtgebrauchs des Backofens sind alle Anschliisse zu trennen
(Strom- und Wasserversorgung).

e  Das Gerét bei Funktionsstérungen oder Beschéadigung ausschalten.

e Wenn Nichtoriginalersatzteile verwendet werden, kdnnte die perfekte Funktionsfahigkeit
und Sicherheit des Ofens méglicherweise nicht gewéhrleistet sein; daher kénnen Sie
nur dann sicher sein, dass Ersatzteile und Arbeit der nétigen Qualitét entsprechen,
wenn Sie sich fir Wartungs- und Reparaturarbeiten direkt an das autorisierte Personal
der Herstellerfirma oder den Hersteller selbst wenden.

. Fiir einen besseren Betrieb und eine lingere Haltbarkeit des Backofens empfiehlt der
Hersteller zwischen der Wasserleitung und dem Backofen einen Wasserenthirter
einzubauen.

TECHNISCHE DATEN UND KENNUNG

Die technischen Daten des Gerdtes sind auf den Typenschild eingetragen, das sich auf der
Linken Gerateseite befindet.

Bei allen Kommunikationen mit der Herstellerfirma oder dem Kundendienstzentrum muss jedes
Mal Modell, Code und Seriennummer des Geréats angegeben werden.
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INSTALLATION UND INBETRIEBSETZUNG

Vorbereitende Arbeiten

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken alle Teile des Ofens auf eventuelle Schaden. Wenn
Transportschaden festgestellt werden, kdnnen dem Liefervertrag die ndtigen Schritte zur
Beantragung von Schadenersatz enthommen werden.

Wahrend dem Aufstellen und der Installation sind folgende
Vorschriften, technische Regeln und Richtlinien
einzuhalten:

e geltende gesetzliche Vorschriften und geltende nationale und értliche Bestimmungen

e die Bauvorschriften und Brandschutznormen der Regionen;

e Gesetz Nr. 1083 vom 06.12.71 “Normen fir die Sicherheit der Anwendung von
Brenngasen” ;

¢ Rundschreiben Nr. 412/4183 vom 06.05.75 “Sicherheitsnormen fiir LPG-betriebene
Kichenanlagen”;

e Normen UNI - CIG 7129/72 “Normen fir Gasanlagen, die Uber das LPG-Verteilernetz

versorgt werden”

die Unfallschutzvorschriften;

Richtlinien und Bestimmungen des Gasversorgungsunternehmens;

die Richtlinien und Bestimmungen des Energieversorgungsunternehmens;

die geltenden Bestimmungen der CEl;

die Baurichtlinien Gber Anforderungen fur Brandschutztechniken in Belliftungsanlagen;

eventuelle auBerordentliche, lokale Vorschriften;

die Vorschriften Uber Arbeitsumgebungen;

die Sicherheitsregeln fir Kichen;

Gesetz Nr. 1083 vom 06.12.71 “Normen fur die Sicherheit der Anwendung von

Brenngasen” ;

¢ Ministerialrundschreiben Nr. 68 vom 25.11.1959 und spéater folgende Varianten
“Sicherheitsnormen fiir Netzwarmeanlagen” ;

e geltende Normen fir Kamine und Anschlisse;

¢ Richtlinien Uber Beliftungsanlagen fur Kiichen.

Ziehen Sie eventuell vorhandene Schutzfilme von den AuBenwanden des Ofens ab; entfernen Sie
den Film langsam und achten Sie darauf, dass alle Klebstoffspuren beseitigt werden. Eventuelle
Klebstoffspuren kdnnen mit geeigneten Produkten beseitigt werden (z.B. mit Waschbenzin)

Das Gerdt muss in einem gut belufteten Raum aufgestellt werden, mdglichst unter einer
Abzugshaube, um eine schnelle Dampfbeseitigung zu garantieren. Die von den geltenden
Normen vorgeschriebenen Freirdume zur Zufuhr von Verbrennungsluft und flr die Evakuierung
von Gasaustritten beachten.

Die Umgebungstemperatur im Installationsraum darf nicht unter + 5° C sinken oder Gber + 40° C
steigen; die Luftfeuchtigkeit muss bei Werten zwischen 40% und 75% liegen. Bei Werten die
auBerhalb dieser Bereiche liegen, kdnnte der Gerétebetrieb beeintr0dchtigt werden.



Backofen Serie Easy — Seite 44

Fir den Backofen ist ein Tisch vorgesehen, der in unserem Katalog abgebildet ist. Fir die
Nivellierung verfigt der Tisch Uber einstellbare FlBe. Dazu kann entweder eine Wasserwaage
benutzt oder einfach ein Blech mit etwas Wasser in den Ofen gestellt werden.

Bei einer Aufstellung des Backofens direkt auf dem Arbeitstisch muss das Gerategewicht
berticksichtigt werden (dieses findet man in den betreffenden technischen Datenblattern). Nach
der Aufstellung des Backofens, sich vergewissern, dass er vollkommen gerade steht. Fir diesen
Vorgang kann eine normale Wasserwaage benutzt werden. Das Nichtbeachten dieser Bedingung
kann den ordnungsgemaBen Geréatebetrieb beeintrachtigen.

In der nachfolgenden Zeichnung findet man die Abstdnde zu den Wénden, die fur eine
sachgemaBe Geréateventilation einzuhalten sind.

Sind die Abstande geringer oder wenn neben anderen, heiB werdenden Geraten (z.B. Friteusen)
aufgestellt werden soll, missen entsprechende MaBnahmen, wie beispielsweise ein
Abstrahlungsschutz getroffen werden.

e  Die Herstellerfirma rit jedoch, einen Abstand von 500 mm fiir Reinigungsarbeiten und
den Kundendienst einzuhalten.
e Achten Sie darauf, dass die Offnungen des Gerits nicht verstopft oder bedeckt werden.
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BEFESTIGUNG DER FUSSE

Nach dem der Backofen ganz ausgepackt wurde, befestigt man wie in der nachfolgenden
Abbildung gezeigt, die 4 FiiBe mit den beiliegenden Schrauben.
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ANORDNUNG DER ANSCHLUSSE
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A = Zugriff Klemmenleiste Stromversorgung

B = ordentlichen Wartung

C = Flussigkeitsablauf Backraum ( & 30mm )

D = Wassereintritt Dampferzeuger Backraum ( 34" AuBengewinde )

E = Dampfabzug Backofenraum (& 50mm )

F = Versorgung Abzugshaube

G = Eintritt Gasversorgung ( %” Gas konisch AuBengewinde ) (In den Gasmodellen vorhanden)
H = Rauchabzug Backraum (& 80mm) (in den Gasmodellen vorhanden)
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STROMANSCHLUSS

Der elektrische Anschluss muss ausschlieBlich von qualifiziertem Personal vorgenommen
werden. Das Personal muss dabei die CEI-Spezifikationen und Vorschriften beachten.

Das Gerét darf nur an das Netz angeschlossen werden, wenn eine mehrpolige Trennvorrichtung
mit mindestens 3 mm Offnung zwischen den Kontakten fir jeden Pol zwischen das Geréat und das
Netz geschaltet wurde. Der Trennschalter muss leicht zugéanglich in der Nahe des Backofens
platziert werden.

Nachstehend werden die verfligbaren Anschlisse und das Vorgehen zum Auswechseln des
Kabels im Bedarfsfall beschrieben.

e Die seitliche  Abbildung zeigt die
Anschlusklemmenleiste des Backofens. Das
Kabel an der speziellen Klemme befestigen
und die Verkabelung herstellen.

e Nachstehend ist der Schaltplan mit den
vorgesehenen  Anschlissen des Ofens
abgebildet. Je nach Spannungsversorgung
bei der Verkabelung die speziellen Briicken
an der vorgesehen Position installieren. Die
Schrauben fest anziehen, damit geféhrliche
Uberhitzungen vermieden werden.

Wie in der folgenden Abbildung gezeigt, nach dem Stromanschluss, den Klemmenleistendeckel
schlieBen.

400V ~ 3PH + N + PE
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Achtung:
Nur Elektromodell 230V ~ 3PH + PE

Fiir Gasmodell nicht lieferbar > RERAREH
T

L1 L2 L

Mit einem Leiter mit Mindestquerschnitt 6 gmm die
Aquipotentialklemme an die Erdungsanlage anschlieBen.

Das Anschlusskabel muss mindestens vom Typ HO7 RN-F sein. Fir Festanschlisse missen
normgerechte Kabelkanéle verwendet werden.
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WASSERANSCHLUSS

Empfohlen wird enthartetes Wasser mit einem Hartegrad von 5. Sollte der Wasserleitungsdruck
nicht zwischen 1 und 3 Bar liegen, muss vor dem Backofen ein Druckminderer installiert werden.

Zwischen dem Gerat und dem Wasserversorgungsnetz muss ein Sperrhahn installiert werden.
Der Anschluss flir die Wasserzufuhr muss den geltenden Vorschriften entsprechen. Der
Anschluss flr die Wasserzufuhr befindet sich auf der Rickseite des Geréats und ist entsprechend
gekennzeichnet.

Es empfiehlt sich, einen flexiblen Schlauch zu installieren, der kleine Druckschwankungen
absorbiert.

Vor dem Anschluss Wasser aus der Leitung laufen lassen.

C = Wasserablauf - @ 30 mm

D = Wassereintritt - 34" AuBengewinde



GASANSCHLUSS
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Der Anschluss an das Gasnetz darf nur von Fachpersonal mit ordnungsgeméaBer Lizenz
ausgefuhrt werden. Die Herstellerfirma lehnt jede Haftung ab, wenn diese Vorschrift nicht

eingehalten wird.

Kategorie und Betrieb mit den Gasarten sind in nachfolgender Tabelle aufgefiihrt.
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Der Anschluss

darf

erst

vorgenommen werden, nachdem die Genehmigung des
Versorgungsunternehmens erteilt wurde.

Vor allem muss die Ubereinstimmung der Backofenvorriistung mit der vorhandenen Gasart
geprift werden (Typenschild und Zusatzschild). Wenn die vorhandene Gasart nicht mit den
Angaben Ubereinstimmt, im Abschnitt "Umriistung" nachlesen.

Der Anschluss an die Gasleitung kann dauerhaft oder
mit einem vorgeschalteten zertifizierten Sperrhahn
abtrennbar ausgefiihrt werden. Der Hahn muss leicht
zuganglich sein und sich in Geratenéhe befinden.

Wenn flexible Schlauche verwendet werden, missen
diese aus rostfreiem Stahl bestehen und den
Anforderungen der fir sie geltenden Normen
entsprechen. Es ist strengstens verboten, den
Durchmesser des Gasanschlusses zu verkleinern.

Nach Fertigstellung des Anschlusses ist die Dichte mit
Hilfe eines Lecksuchsprays, das keine Korrosion
verursacht, zu tberpriifen. Die Anwendung von
offenem Feuer ist strengstens verboten!
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ANSCHLUSSDRUCKKONTROLLE

Der Anschlussdruck muss bei ausgeschaltetem Gerét mit einem Druckmesser gemessen werden,
der gemessene Wert muss mit dem Druckwert in der nachfolgenden Tabelle Gbereinstimmen.

Lander: AL,AT,BE,BG,CH,CY,CZ,DE,DK,EE,ES,FI,FR,GB,GR,HR,HU,IE,IS,IT,LT,LU,LV,MK.MT,

NO,NL,PL,PT,RO,SE,SI,SK,TR.

I2H G20 20 mbar
I2H G20 25 mbar | (nur HU)
Iap G31 30 mbar
Iap G31 37 mbar
I3p G31 50 mbar

Fir die Anschlussdruckkontrolle den Sperrhahn
schlieBen und zwischen Versorgungsrohr und
Gaseintritt des Gerdtes einen T-Anschluss
einsetzen. Am freien Ende des “T"-Anschlusses
ein geeignetes Manometer anschlieBen und den
Druck messen.

Achtung

Den Gasdruck nur bei ausgeschaltetem
Gerét messen.

Wenn der Druckwert nicht mit dem Wert der
Tabelle tGbereinstimmt ( mehr als 0.2 mbar unter
dem Bezugswert) muss man sich an das
zusténdige Gaswerk wenden.

Das Unternehmen empfiehlt die
Aufrechterhaltung einer fest installierten die
Lehre, so haben Sie immer _unter Kontrolle
der Gasversorgung und den _korrekten
Druck.

Die hier aufgelisteten Gasfamilien und -
gruppen kénnen in Ubereinstimmung mit der

Richtlinie EN437:2009 und den

diesbezliglichen Gesetzen der betreffenden

Lander kombiniert werden.

BETRIEB MIT VORGESEHENER WARMEZUFUHR

Das Gerat wird werkseitige auf die Gasart G20 eingestellt. Die Vorrlistung des Backofens ist
auBerdem auf dem Typenschild auf der linken Gerateseite angegeben.
Es folgt die Tabelle der Einstellungen (das eigene Modell findet man mit Hilfe der Angaben auf

dem Typenschild)

Modell EASY EASY
6 10
Leistung
Gasfamilie 12H 14,5 kW 16,5 kW
Leistung
Gasfamilie 13P 14,5 kW 16,5 kW

Achtung:

(7
lrsm(/m((rrrrr(rrrm

Die Teile des Magnetventils, die vom Hersteller eingestellt und versiegelt wurden, diirfen

aus keinem Grund verédndert werden.

Falls man feststellt, dass sich die Nennleistung um mehr als 20% abweicht, muss ein

zugelassener Techniker hinzugezogen werden.



Backofen Serie Easy — Seite 51

RAUCHEVAKUIERUNG

Da dieses Gerat zur Installationskategorie A3 gehort, ist flir die Evakuierung der
Verbrennungsriickstande kein Kaminanschluss erforderlich. Die Verbrennungsriickstdnde kénnen
in den Installationsraum geleitet werden. Zur Vermeidung einer nicht akzeptablen Konzentration
gesundheitsschadlicher Substanzen, muss eine gute und standige Liftung gewahrleistet sein.

Falls die vorgenannten Bedingungen nicht erflllbar sind, kann man die Rauchgase der
Verbrennung mit einer entsprechenden Kanalisierung ableiten.

Fir die Kanalisierung der Rauchgase, den nachstehenden Anweisungen und Warnungen folgen:
Die 4 Flugel auf dem Kamin des Gerate-Rauchabzugs

nach auBen biegen, damit eine Auflage flr das
Kanalisierungsrohr entsteht.

A -

Das Kanalisierungsrohr mit dem
Abzugsrohr des Geréates verbinden und
es mit einer geeigneten Metallschelle
befestigen.

ACHTUNG:

,- e Das Abzugssystem darf liber seine
. gesamte Lénge keine Winkel unter
90° aufweisen.
e Damit kein Regenwasser in den
Rauchfang tritt, am duBeren Ende
eine Kaminabdeckung montieren.

e Der Abzugskanal darf nicht langer
als zwei Meter sein, andernfalls
beeintrdchtigt man den
Brennerbetrieb.
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GASUMRUSTUNG

ACHTUNG

Die notwendigen Arbeiten und Eingriffe fiir die Umriistung diirfen nur durch befugtes
Personal des Kundendienstes, das vom Hersteller beauftragt wurde oder durch das
Unternehmen selbst, ausgefiihrt werden.

Flr die Umristung auf eine andere Gasart, z.B. von G20 auf G31, muss zur Regulierung des
Gases eine Blende eingesetzt werden.

In einer Anlage mit Gas G31, ist der Brenner mit einer Blende ausgeristet. Bei einer umgekehrten
Umristung als der oben genannten, die Blende entfernen.

ACHTUNG
Bevor man eine Umriistung beginnt, muss man den vorgeschalteten Sperrhahn
schlieBen und die Stromversorgung abtrennen

Fir die Anbringung der Blende wie folgt vorgehen:

Das Schutzpaneel auf dem Boden
des Gerétes entfernen.

Im Komponentenraum die
Brennerversorgungsgruppe ausfindig
machen.

Die Gasventilgruppe (C) vom Luft/Gas-Mischer
(B) abtrennen. Die Blende (A) in ihre Aufnahme
auf dem Anschlussstutzen der Gasventilgruppe
(C) einsetzen. Die mit der Blende ausgeristete
Gasventilgruppe (C) wieder am Luft/Gas-Mischer
(A) anschlieBen.

Zum Entfernen der Blende in umgekehrter
Reihenfolge vorgehen.

Nach Fertigstellung des Anschlusses ist die Dichte mit Hilfe eines Lecksuchsprays, das keine
Korrosion verursacht, zu Uberprifen. Die Anwendung von offenem Feuer ist strengstens
verboten!
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NENNUNG DER SACHGEMAREN DATEN AUF DEM
TYPENSCHILD

Nach der Umriistung muss man das Klebeschild mit den korrigierten Daten auf dem Typenschild
auf der linken Geréateseite anbringen.

I2H3P IT
G31 P mbar|
0.59 mi| 31

SICHERHEITSSPERRE DES BRENNERS

Nach einer Umriistung auf eine andere Gasart oder wegen Problemen technischer Natur kann
sich der Brenner wahrend des ersten Starts (auf Grund von Lufteinschliissen im Kreislauf)

blockieren. Diese Blockierung wird von der roten Kontrollleuchte B auf dem Bedienfeld
angezeigt (Seite 17). Zum Entriegeln des Brenners die Taste im unteren Teil der Bedienblende
unter der Blockierungsanzeige driicken (nachfolgende Abbildung).

HINWEIS. Wahrend dieses Vorgangs muss die Backofent(r geschlossen bleiben.

Tritt diese Blockierung hufiger auf, muss man den technischen Kundendienst verstandigen.
INBETRIEBNAHME

Bevor man das Gerat zum ersten Mal startet, prifen dass:

alle Anschlussarbeiten ordnungsgemif ausgefiihrt wurden
die Folie vollstandig entfernt wurde

die Blechhalterfiihrungen richtig montiert wurden;

der Hauptschalter fir die Stromzufuhr aktiviert wurde;

der Sperrhahn vor dem Gerat gedffnet ist;

der Wasserhahn gedffnet ist;
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BETRIEB BACKOFEN Easy 6/10 — Easy GAS 6/10

Bedienfeld

Timer (A)

Mit zwei Betriebsstellungen, beide werden durch die Einschaltung der Backraumleuchte
angezeigt, sowie eine weitere bei Ausschaltung O.

1. Aus der Stellung O dreht man den Drehschalter im Gegenuhrzeigersinn auf die

Betriebsposition Dauerbetrieb ().

In dieser Stellung kann der Backofen eingeschaltet werden, in dem man die gewlinschte
Gartemperatur einstellt.

Der Backofen arbeitet im Dauerbetrieb bis man zum Ausschalten den Drehschalter des Timers
auf die Stellung O dreht. Bringt man den Drehschalter wieder in die Stellung, ertént fir 10
Sekunden ein Summer. Eine Stummschaltung ist nicht erforderlich.

2. Von der O-Nullstellung dreht man den Drehschalter im Uhrzeigersinn bis zu den Minuten der
gewinschten Betriebszeit, der Backofen nimmt daraufhin den Betrieb beim Erreichen der
Temperatur auf, die auf dem Thermostat eingestellt wurde. Ein akustisches Signal verweist fir 10
Sekunden auf den Ablauf der eingestellten Zeit. Eine Stummschaltung ist nicht erforderlich.
Thermostat (B)

Es regelt die Temperatur des Backofens. Durch Betatigen des Drehschalters kann man die
Temperatur von 0 bis 270 °C einstellen.

Dampfregler (C)

Er regelt den Dampfanteil der Dampfeinspitzung.

Dreht man den Drehschalter im Uhrzeigersinn, erfolgt die Regelung automatisch von 0 bis 100%.
Dreht man den Drehschalter im Gegenuhrzeigersinn und stellt ihn auf 100% Dampfeinspitzung,
wird stdndig Dampf zugefiihrt bis man den Drehschalter wieder auf 0 stellt und den Vorgang
unterbricht. Auf diese Weise kann der Benutzer die Dampfregelung manuell steuern.

Taste Geblasedrehzahl (D)

Sie regelt die Geblasedrehzahl von normal bis reduziert.

Kontrollleuchte Brennerblockierung (E) (in Gasmodelien vorhanden)

Sie zeigt die Blockierung des Brenners an.

Kontrollleuchte Thermostat (F)

Sie zeigt den Betrieb der Heizwiderstande an. Beim Erreichen der Temperatur schaltet sich die
Kontrollleuchte aus, sinkt die Temperatur unter den eingestellten Wert, schaltet sie sich wieder ein.
Taste Brennerfreigabe (G) (vei Gasmodellen vorhanden)

Sie stellt den Brennerbetrieb wieder her.



Backofen Serie Easy — Seite 55
ORDENTLICHE UND AUSSERORDENTLICHE WARTUNG

Das Gerat muss regelmaBig von einem Fachtechniker einer Generalkontrolle unterzogen werden.

Der Backofen ist mit einer thermischen Abschaltvorrichtung mit manueller Ricksetzung
ausgestattet, die im Falle von Ubertemperatur ausgeldést wird. Um das Thermorelais
zurlickzusetzen (nach erfolgter Unterbrechung), die Kappe unten links an der Ofenrlickseite
aufschrauben. Dann durch Dricken der Taste die Ricksetzung komplettieren. Bei standigen
Unterbrechungen einen Fachtechniker fiir weitere Kontrollen hinzuziehen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Das Gerat darf auf keinen Fall mit einem Hochdruckreiniger oder direktem Wasserstrahl
gesaubert werden.

e Wihrend der Reinigung den Ofen von der Stromversorgung trennen.

e Das Gerat erst reinigen, nachdem es abgekdihlt ist.

e  Kein kaltes Wasser auf dem heiBen Tirglas verwenden.

®  Fiir maximale Hygiene sollte der Backofenraum tiglich gereinigt werden.

Die StahlauBenfliche des Backofens kann mit einem feuchten Lappen und der
eventuellen Zugabe von handelslblichen Reinigungsmitteln gesaubert werden. Das
Gerat danach abtrocknen. Vom Gebrauch kratzender, abrasiver und korrosiver
Produkte wird abgeraten, da sie die Gerateoberflachen beschadigen kénnten. Eine
weitere Pflege kann in der Anwendung spezifischer Produkte fiir die Reinigung von
Stahl bestehen. Befolgen Sie in diesem Fall die Gebrauchsanweisung des Produkts.
Zur Reinigung des Backraums wird die Anwendung spezifischer Ofenreinigungssprays
empfohlen. Beachten Sie auch in diesem Fall die Gebrauchsanweisung des
Produktherstellers.

In dieser Phase diirfen keine schadlichen Reinigungsprodukte verwendet werden.

MASSNAHMEN IM FALLE LANGFRISTIGER
BETRIEBSPAUSEN

Vor einem langeren Nichtgebrauch des Geréates (saisonbedingte SchlieBung, Ferien, usw.) sollte
dieses gemaB der Anweisungen und der obengenannten Hinweise gereinigt werden. Alle
elektrischen Vorrichtungen abtrennen und die vorgeschalteten Sperrventile schlieBen.

Anmerkungen:
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