A WARNUNG!

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat verwenden.

BENUTZERHANDBUCH

1. Beschreibung

Das Produkt ist die Kiihlanlage, die speziell fiir Hotels, Restaurants, Supermérkte, Kuchenhéuser entwickelt wurde,
um Kuchen, alkoholfreie Getrénke, Essen usw. zu zeigen.

Es hat ein schones Material von hoher Qualitét, eine bewegliche Vakuumtiir, transparentes Glas und Innenlicht.
Das Kiihlsystem tibernimmt den Kompressor fiir die vollstdndige Kiihlung und aller Arten von Ersatzteilen von
der beriithmte Marke.

Daher hat das Produkt die Stérke des schonen Aussehens, des rationalen Designs, der schnellen Abkiihlung, des

Stromsparens, des geringen Gerduschs, keines Frosts und der geeigneten Temperatur.

2.Haupte technische Daten

Spannung / . ) Kaltemittel/ .
Modell Netto-Volumen | Temperatur Eingangsleistung o Abmessungen Nettogewicht
Frequenz Injizierte Rate
KTH9713R 380L 0.400kw R290/659 900*740*1300mm 150kg
KTH12713R 505L 2 10°C 220-240V/ 0.445kw R290/95g 1200*740*1300mm 180kg
KTH15713R 635L 50Hz 0.515kw R290/145g 1500*740*1300mm 210kg
KTH18713R 780L 0.560kw R290/1499 1800*740*1300mm XXX

3. Sicherheitshinweis

(1) Sie mussen eine einphasige dreipolige Steckdose verwenden, deren Erdung E zuverlassig geerdet sein muss.

(2) Es ist verboten, gefahrliche Lebensmittel zu lagern, die fluchtig, &tzend, radioaktiv, brennbar, explosiv, giftig
und stark verschmutzt sind.

(3) Bitte verlegen Sie kein Stromkabel am Gang, um elektrische Leckage des Hebedruck- und das
Kantenwerkzeug zu verhindern.

(4) Waschen Sie die Vitrine nicht mit Wasser, um Kurzschliisse und elektrische Leckage zu vermeiden.

(5) Bitte schaltenSie die Steckdose ab, wenn Sie die Glihbirne reparieren oder ersetzen.

4. Betriebshinweis

(1) Bitte stellen Sie die Vitrine leicht auf, wenn Sie es bewegen und die Neigung nicht mehr als 45°  betrégt.

(2) Bitte stellen Sie es an einen beltifteten und trockenen Ort und halten Sie es von Warmequelle und Staub fern,
um die Kuhlwirkung nicht zu beeinflussen.

(3) Wenn die Steckdose keine Erdungsvorrichtung hat, lassen Sie den Rumpf erden, um elektrische Leckage zu
vermeiden.

(4) Die Spannungkapazitat sollte nicht weniger als 200 V betragen. Bitte iiberpriifen Sie vor dem Betrieb die
Schaltung und Kapazitat. Wenn die Leistung nicht mit dem Leistungsbedarf tibereinstimmt, fiigen Sie vor der
Wiederverwendung einen Spannungsregler mit einer Leistung von mehr als 1000 W hinzu.

(5) Der Thermostat wurde bei der Herstellung am besten eingestellt. Sie sollten es nicht anpassen.

(6) Die Zeit zwischen dem Aus- und Wiedereinschalten darf nicht weniger als 3 Minuten betragen.

(7) Bitte legen Sie zu vieles oder zu heiles Essen nicht.

(8) Bitte stellen Sie sicher, dass die Innenseite und Oberflache der Vitrine sauber ist.

(9) Es gibt eine Wasserplatte. Sie sollten das Wasser in der Platte regelmafig entfernen.




5. Wartung
(1) Wenn eine besondere Situation festgestellt wird, demontieren Sie bitte keine Teile und sollten Sie einen

professionellen Techniker einladen.

(2) Die Zeit zwischen dem Aus- und Wiedereinschalten sollte mehr als 3 Minuten betragen.

(3) Bitte entfernen Sie Staub- und Olverschmutzung regelmaRig, um die Kiithlwirkung zu verbessern.

(4) Wenn Sie die Vitrine fiir eine lange Zeit nicht mehr betreiben, sollten Sie die Stromversorgung abschalten, es

sauber machen und an einem trockenen und beltifteten Ort aufbewahren. Bitte tiberpriifen Sie das Kabel vor dem

erneuten Betrieb streng durch den Techniker.
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7. Garantie

Wir sind fur die Wartung fiir 1 Jahr im Falle des Betriebs gem&R dem Benutzerhandbuch verantwortlich. Wenn die

Ersatzteile wegen unserer schlechten Qualitdt verursacht sind, sind wir fir den Ersatz und die Reparatur

verantwortlich (AuRer Glas).

Sie sollten nach der Behebung der Probleme, die aus folgenden Griinden verursacht wurden, eine angemessene




Gebtihr zahlen:
(1) Die Probleme, die durch die Nichtbeachtung der Anforderungen im Benutzerhandbuch verursacht werden.

(2) Die Probleme, die durch die Verwendung von Ersatzteilen selbst verursacht werden.

(3) Die Probleme, die durch schlechte Kapazitatschwankung oder einem anderen natirlichen Faktor verursacht

werden.
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/\ WARNUNG!

Es ist verboten, die Maschine durch nicht professionelle Person zu
demontieren oder die Komponenten und K i hleinheiten durch nicht

professionelle Person zu ersetzen.
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